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Änderungen im OnLine-KataLOg 2014-2016 Stand 30.10.2014

1. großküchen- und gastronomietechnik
Seite 22/23 
Frima VarioCooking Center muLtiFiCienCY® 112t hinzugefügt.
Seite 42/43 
mKn Hansdampf gold und silver ausgetauscht gegen mKn FlexiCombi magicPilot und Classic.
Seite 48/49
eloma Backmaster t und B auf einer Seite zusammengefasst auf der anderen Seite kam neu hinzu: geniuS mt.
Seite 60 
Feuma Schneidevorsatz für m3.2 - artikelnummer berichtigt.

2. Kältetechnik und Lagerung
Seite 108 
Köhler Systemregal-Preisbeispiele, Preiskorrektur bei 2275 mm Breite x 300 mm tiefe.
Seite 111 
Koffer-Set Frittieröl-tester 270 ersetzt durch datenlogger 184 H1
Seite 112-115 
Produktbilder und artikelnummern geändert
Seite 116
Kühlarbeitstisch 284euKt2L1t und umluftgewerbekühlschrank gn2/1 284 eugKu650CnS geändert
Seite 117
Serie multipolar anschluss,Leistung und energieverbrauch hinzugefügt. 
Seite 120 - 122
Facelift geräte magnos - artikelnummern geändert!
Seite 133
eisbereiter 595Fm170aKe und 595Fm300aFeHC Produktabbildungen ausgetauscht 

4. Spültechnik und Wäschereitechnik
Seite 154 
FV 28 g, FV 28 giO, FV 40.2 g und FV 60.2 ausgetauscht gegen m-iClean uS, um, um+ und uL.
Seite 168
BWt pro-soft 11 und 22 namensänderung in bestsoft 11 und 22
BWt pro-ro 4, pro-ro 14 und pro-ro 18 entfallen, dafür bestaqua 22, 24 und 26 HQ eingefügt sowie illustration zur umkehr-Osmose

5. edelstahlmöbel und Hygiene
Seite 196
abfallbehälter Kunststoff rund mit deckel 874 56550 - Höhe berichtigt.

7. Küchenzubehör, Buffet und Bar
Seite 228 
gussbratpfanne mit edelstahldeckel - artikelnummern und Preise zu edelstahldeckel hinzugefügt.
Seite 238 
Konditormesser mit Welle 154 4831 30 nicht mehr lieferbar.
Seite 267 
modell diana blau 82 0925 051 100 und modell neat blau 82 1915 051 100 nicht mehr lieferbar.

8. gedeckter tisch
Seite 297 
Schale aus der Serie aspen 01 arC 07460 nicht mehr lieferbar

damit unser Kunde, immer aus der aktuellsten Produktauswahl schöpfen kann,
führen wir in regelmäßigen abständen updates unseres Online-Kataloges durch. 
Hier sehen Sie welche Seiten sich im gegensatz zum Print-Katalog geändert haben.
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2. Kältetechnik und Lagerung Seite 95 - 133
Kühlzellen, Kühlaggregate, Kälteverbundanlagen, Regaleinrichtungen, HACCP-Dokumentation, Thermometer, Konfiskatkühler, 
Kühlschränke, Kühltische, Kühlvitrinen, Kühltheken, Eisbereiter.

3. Transport und Speisenverteilung Seite 134 - 152
Regalwagen, Servierwagen, Plattformwagen, Allzweckwagen, Speisenverteilsysteme, Thermoporte, Speiseausgabewagen, 
Stapelgeräte, Tablett-Transportwagen, Spender, Speiseverteilbänder, Rückführbänder.

4. Spültechnik und Wäschereitechnik Seite 153 - 177
Gewerbespülmaschinen, Gläserspülmaschinen, Geschirrspülmaschinen, Universalspülmaschinen, Haubenspülmaschinen, 
Doppelkorbspülmaschinen, Gerätespülmaschinen, Spülanlagen, Enthärtungsanlagen, Chemie, Spülkörbe, 
Waschmaschinen, Trockner, Mangeln, Finishing.

5. Edelstahlmöbel und Hygiene Seite 178 - 196
Dunstabzugshauben, Bodenrinnen, Edelstahlmöbel, Spülen, Wärmebrücken, Wärmeschränke, Folien-Abreißvorrichtungen, Handwaschbecken, 
Handwaschbecken-Ausguss-Kombinationen, Seifenspender, Mischbatterien, Schlauchaufroller, Sohlenwaschanlagen, Hygienecenter, Erste-Hilfe-
Koffer, Abfallbehälter.

6. Cafeteriaanlagen, Frontcooking, Objekteinrichtung, Bekleidung Seite 197 - 217
Cafeteriaanlagen, fahrbare Einzelmodule, Frontcooking, Absauganlagen, Kalttheken, Salatbars, Möblierung, Servicewagen, 
Staubsauger, Handtrockner, Tresore, Minibars, Schuhputzmaschinen, Küchen- und Servicebekleidung.

7. Küchenzubehör, Buffet und Bar Seite 218 - 277
GN-Behälter, Thermoplates, Töpfe, Pfannen, Schüsseln, Siebe, Wender, Schöpflöffel, Schaumlöffel, Schneebesen, Teiler, Schneidbretter, 
Profi-Messer, Kochkoffer, Stechschutzkleidung, Dosenöffner, Eiszubehör, Bäckerei-Artikel, Pizzazubehör, Chafing Dish, Buffet-Töpfe, 
Tischrechaud, Vorleger, Dispenser, Melaminartikel, Isolierkannen, Tabletts, Saftpressen, Barartikel.

8. Gedeckter Tisch Seite 278 - 318
Hotelporzellan, Hotelglas, Hotelbesteck.
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1. Großküchen- und Gastronomietechnik Seite 6 - 94
Herde, Kochkessel, Kippbratpfannen, Griddleplatten, Friteusen, Wasserbäder, Druckgartechnik, Pizzaöfen, Hähnchengrill, Backgeräte, Induktions-
geräte, Kombidämpfer und Zubehör, Mikrowellen, Salamander, Küchenmaschinen, Gemüseschneider, Kartoffelschälmaschinen, Gemüsewasch-
automaten, Mixer, Aufschnittmaschinen, Kutter, Fleischwölfe, Steaker, Vakuumierer, Thermalisierer, Waagen, Imbissgeräte, Sahnemaschinen, 
Kaffee-Mengenbrüher, Kaffee-Spezialitätenmaschinen, Tassenwärmer, Kaltwassergeräte, Wasserfilter.
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Die Welt der Kältetechnik

1. Badorf GmbH & Co KG, Köln
2. Berger GmbH Großküchentechnik 
 Kälte- & Klimatechnik, Bünde
3. Brüne Gastro OHG, Calden
4. Büchler Gastro Technik, Lich
5. Cramer Gastronomiesysteme GmbH, 
 Fuhlendorf
6. Döbrich & Kohl GmbH, Bad Lauterberg
7. Emmerich GmbH Thüringen, 
 Erfurt & gkt-PLUS | Emmerich, Fürth
8. Ernst Grimm Großküchen- und 
 Reinigungstechnik GmbH, Berlin
9. etw gastro GmbH, Wilhelmshaven
10. Gangolf Gastronomietechnik 
 Elektro-Hausgeräte e.K., Bitburg
11. Gastro Konzept - Unternehmensgruppe, 
 Recklinghausen
12. Gebr. Schwabenland 
 Großküchenservice GmbH, Berlin
13. Gerhard Schwarzbäcker, 
 Großküchentechnik GmbH, Weilheim
14. GKS-Großküchensysteme - 
 Konstanzer GmbH, Freiburg
15. Hangel & Lehner GmbH, Rosenheim
16. HKU Großküchentechnik Lödderitz GmbH, 
 Lödderitz
17. HoGaKa Profi GmbH, Ulm
18. Huss + Linemann GmbH 
 Großküchentechnik, Mannheim
19. JA-NO-DE Service GmbH 
 Großküchentechnik, Hamburg
20. KEP GmbH, Dresden
21. Müller Gastro GmbH 
 Gastronomietechnik, Nordhausen
22. Müller Gastro-Technik, Hirschhorn
23. Otte Kälte- und Gastrotechnik GmbH, 
 Nordhorn
24. Robert Kurz KG, Freudenstadt
25. Röhrl + Keil GmbH Einr. für Gatronomie 
 und Metzgereien, Plattling
26. Sapper GmbH Großküchentechnik, 
 Göppingen
27. Schauerte GmbH Kälte-, Klima-, 
 Großküchentechnik, Winterberg
28. Schmitz & Peters GmbH, Düsseldorf
29. Stürze GmbH & Co KG 
 Großkücheneinrichtungen, Achim
30. VOSS München GmbH, München
31. WUST GmbH, Kaiserslautern
32. Zilg-Brauneis, Hainburg/Hessen

GROSSKüCHENTECHNIK EINKAUFSGESELLSCHAFT

GROSSKüCHENTECHNIK EINKAUFSGESELLSCHAFT

Der Name GTEG steht für GROSSKüCHENTECHNIK - EINKAUFSGESELLSCHAFT.
Die Gesellschaft wurde 1999 in der Rechtsform einer Genossenschaft, 
beim Registergericht Bünde (GnR 107) eingetragen und hat Ihren Sitz in Fürth/ Bayern. 
Der GTEG gehören gegenwärtig 32 Fachhändler der Großküchentechnik aus allen deutschen Bundesländern an. 
Kunden mit Filialbetrieben können daher sicher sein, überall gleich gut betreut zu werden. 
An erster Stelle der GTEG-Prioritätenliste steht das Kundeninteresse.

Eine starke Verbindung – Zu Ihrem Vorteil

Der Nutzen
GANZHEITLICHE SYSTEMLÖSUNGEN – Keine teuren, ineffizienten Insellösungen
TECHNISCHE KOMPETENZ –  Durch permanente Schulung immer auf dem neuesten Stand
EINSATZ FÜR DEN KUNDEN –  Engagiert, zuvorkommend, professionell
GÜTEGEMEINSCHAFT – Höchste Qualität in Beratung, Planung und Ausführung

Dazu gehören selbstverständlich auch die Weitergabe der durch den Zentraleinkauf erzielten Preisvorteile an den 
Kunden, sowie ein funktionierendes, flächendeckendes Kundendienstnetz. Alle GTEG-Mitgliedsbetriebe arbei-
ten auf dem gleichen Qualitäts- und Preisniveau – ein wichtiger Sicherheitsfaktor für Filialbetriebe!

Die Tochtergesellschaft KTEG AG (KÄLTETECHNIK - EINKAUFSGESELLSCHAFT) befasst sich mit dem Einkauf von 
kältetechnischen Komponenten, die in allen Objekten ebenso benötigt werden, wie in Großkücheneinrichtun-
gen. Ein flächendeckendes Netz von Kältefachbetrieben in Deutschland garantiert nicht nur eine hohe Ausfüh-
rungsqualität der Kälteanlagen, sondern sorgt auch für einen zuverlässigen 24-Stunden-Notdienst und hält 
somit die Kühlkette immer am Laufen. Durch die Bündelung von Einkaufsmacht werden deutliche Einkaufsver-
besserungen erzielt, die unseren Kunden im Gesamtobjekt zugute kommen.

Die Verzahnung von GTEG- und KTEG-Mitgliedern garantiert dem Kunden eine optimale Zusammenarbeit und 
somit einen größtmöglichen Nutzen.

GTEG und KTEG – Eine starke Gemeinschaft.

Die Welt der Kältetechnik
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Herr Dalüge

Ing. - Büro WELSKOPP
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Blattformat:

erstellt mit:

Geän.

Bauvorhaben Bauherr

Fläche: 

Datei: 010-093 - 00 - HBG

E:\01 Dalüge\01 - Aufträge aktuell\10 - 093 - 2009-09-14 - Bad Saarow - Schw\02-Konstruktion\ 010-093 - 00 - HBG

Gewicht: 

A0
Zeichnungsnummer:

Benennung

Projektplanung

Datum

Herr Dalüge 20.04.2011

Herrn Welskopp

Fax.:  093294 / 25 120

Name
Datum

Herr Dalüge
Erstellt

Geprüft

Norm

e-mail : hku.kromer@t-online.de

Material:  

Q

Stückzahl: 

11.03.2011

Maßstab:  1 : 25

Druckdatum: 04.05.2011

Blatt  - GesamtansichtTermin: 00.00.03Pos.: AusgabenAuftr.-Nr.:  10 - 093BV: Bad SaarowHerr Dalüge 23.03.2011

Herr Dalüge

industrial kitchen design

HKU - Großküchentechnik

H:

H: www.welskopp.de

39240 Lödderitz

31.03.2011

Tel.:   039294 / 25 121

E: info@welskopp.com F: 05121 / 176 97 90 T:  05121 / 176 4216
31137 HildesheimBischofskamp 24 

Calbenser Weg 2a

Projekt:
   HELIOS Klinikum Bad Saarow -

   Neubau und Sanierung BA 2b

Ort:
  Klinikum Bad Saarow, 

  Haus 14 und Baustelle 

T:  
F: 
E:

04.05.2011
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MAßSTAB 1 : 25
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MAßSTAB 1 : 25

SCHNITT C-C 

MAßSTAB 1 : 25
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Wir bieten Ihnen alles aus einer Hand!
Beratung - Planung - Betreuung - Einrichtung - Einweisung - Kundendienst

Zu unseren Leistungen gehören das Einbeziehen der gesetzlichen Bestimmungen zum Ablauf und zur Organisation des Küchenbetriebes, die Beachtung der 
uns bekannten hygienischen Auflagen verbunden mit der Einbeziehung der entsprechenden Behörden in die Planungsphase, um Ihnen eine problemlose, 
auflagenfreie Abnahme sowie einen späteren reibungslosen und optimalen Betrieb zu ermöglichen.

In unsere Planungen übernehmen wir nur Geräte von Firmen, die eine lange und erprobte sehr gute Funktionalität 
und den langjährigen Nachkauf von Ersatzteilen garantieren.

Zu unserem Leistungsumfang gehört auf Wunsch selbstverständlich auch das Erstellen von Anschlussplänen.

Wir führen für Sie Planungen von Großküchen, Ausgaben, Kantinen und Bistros durch.

Lieferung nur für den gewerblichen Bedarf. Preise zuzüglich gesetzlicher Mehrwertsteuer.                                                              Geräte ohne Zubehör. Fragen Sie nach Ihren Hauskonditionen und nach weiteren Artikeln!
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5Lieferung nur für den gewerblichen Bedarf. Preise zuzüglich gesetzlicher Mehrwertsteuer.                                                              Geräte ohne Zubehör. Fragen Sie nach Ihren Hauskonditionen und nach weiteren Artikeln!

Von der Planung bis zur Realisierung
 - Auf uns ist Verlass!
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KüCHENMEISTER
Die Exklusivität eines Einzelstücks gepaart mit formschöner Ästhetik: Der KüCHENMEISTER von MKN ist maßgeschneiderte PremiumKochtechnik für leidenschaftliche Profiköche, die sich und 
ihren Gästen das Besondere gönnen. 

Wie aus einem Guss verbindet jedes der KüCHENMEISTER-Unikate innovative MKN-ProfiKochtechnik mit Funktionalität und Hygieneansprüchen auf höchstem Niveau. In Konstruktion und 
Design individuell nach Kundenwunsch und Einsatzzweck gefertigt, veredelt durch hochwertige Materialien, aufwendig verarbeitet bis ins Detail und perfekt in jede Küche eingepasst - so ist 
der KüCHENMEISTER für die anspruchsvolle Küche das Meisterstück. 

Im MKN KüCHENMEISTER lässt sich die gesamte Palette der MKN-ProfiKochtechnik inklusive der MKN-Energiesysteme frei kombinieren. Ob in Elektro- oder Gasausführung oder mit moderner 
original MKN Induktions-Technologie: in seiner spezifischen Konfiguration verkörpert ein MKN KüCHENMEISTER stets die ideale Anpassung an die persönlichen Wünsche und Anforderungen 
des Kunden.

Lieferung nur für den gewerblichen Bedarf. Preise zuzüglich gesetzlicher Mehrwertsteuer.                                                              Geräte ohne Zubehör. Fragen Sie nach Ihren Hauskonditionen und nach weiteren Artikeln!

Der OptimaMeister
► empfiehlt sich als solider Kochblock höchster Güte. 
► 3mm dicke Hygieneabdeckplatte für individuelle 
 Gerätekombinationen
► Optima700 oder Optima850
► Hygienisch, sicher, ergonomisch
► Tropfnasen an der Deckplatte

Auf Wunsch mit Eckvarianten 90°, 45° oder rund 
bzw. mit umlaufenden Handlauf.
Weitere Option: beidseitig bedienbar

1. Großküchen- und Gastronomietechnik | MKN Küchenmeister und OptimaMeister

MADE IN GERMANy
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7Lieferung nur für den gewerblichen Bedarf. Preise zuzüglich gesetzlicher Mehrwertsteuer.                                                              Geräte ohne Zubehör. Fragen Sie nach Ihren Hauskonditionen und nach weiteren Artikeln!

Optima 850i - Die ideale Hygienelösung
Optima 850i ist optimal auf die spezifischen Anforderungen der Groß- und Gemeinschaftsverpflegung abgestimmt - ideal für die 
hohen Hygieneansprüche in Krankenhäusern, Altenheimen, Mensen oder auch in der Betriebsgastronomie!

► Variationsreich
In 5 verschiedenen Ausführungen ist Optima 850 i einfach sowie 
kostengünstig plan- und montierbar: 
Installationsbrücke, Installationswand, Wand stehend, Wand hän-
gend und Deckenabhängung.
Eine individuell gestaltbare Hochleistungs-Gerätelinie aus dem 
gesamten thermischen Serien-Programm MKN-Optima 850.
Die mehr als 240 verschiedenen Elektro- und Gas-Geräte lassen 
sich frei miteinander kombinieren.

► Sehr hohe Hygienemaßstäbe
MKN-Optima  850 i ist mit größtmöglicher Bodenfreiheit (je nach 
Gerätetyp bis zu 500 mm) ausgestattet und aufwendig komplett 
aus hochwertigem Chromnickelstahl gefertigt. So überzeugt 
MKN-Optima 850 i Planer, Investoren und Nutzer durch Reini-
gungsfreundlichkeit (Zeitersparnis), Zuverlässigkeit und Solidität.

► Langlebig und erfolgreich 
Optima 850 i-Geräte - äußerst wartungs- und servicefreundlich 
sowie mit hoher Geräte- und Betriebssicherheit - sind selbst bei 
hoher Beanspruchung über lange Zeit erfolgreich einsetzbar.

OptimaExpress - MKN-Druckgarbraisière und MKN-Druckkochkessel
► Automatisches Schnell-Druckabbau-System 
► kein Einsatz von Weichwasser zum Druckabbau
► Sensorgestützte Drucküberwachung
► Sehr schneller Druckabbau bei äußerst geringem Wasserverbrauch und geringen Betriebskosten
► Schonende Express-Druckabbau-Funktion für „robuste Produkte“
► Druckabbauzeiten um ca. 50 % reduziert  - bei geringerem Frischwasserverbrauch
► Individuelle Anpassung an das Gargut
► kein manuelles Eingreifen notwendig

Elektro/NDD-Schnellkochkessel mit Rührwerk und Rückkühlmodul
► Das ideale Kochgerät für die GV-Profiküche 
► Runder Schnellkochkessel mit Sichtfenster aus 8 mm-Sicherheitsglas
► Rührwerk - kraftvoll, variable Rührgeschwindigkeiten in beide Drehrichtungen, universell, direkter Antrieb
► Bedienung - sicher, einfach und ergonomisch mit 40 Programmen, automatische Abschaltung bei Deckelöffnung
► Rückkühlmodul - schnell, effektiv und kompakt, vollautomatisch, geschlossenes Rückkühlsystem im Doppelmantel des Kochkessels, kurze Rückkühlzeiten

 Kerntemperaturfühler
► Serienmäßig und punktgenau
► Hohe HACCP-Konformität

Spezielle Beheizungssysteme
► Kurze Ankochzeiten, hohe Sicherheit
► Geringer Energiebedarf, gleichmäßige Wärmeverteilung
► Boden bzw. Tiegel komplett Chromnickelstahl

1. Großküchen- und Gastronomietechnik | MKN Küchenmeister und OptimaMeister 1. Großküchen- und Gastronomietechnik | MKN Optima 850i und OptimaExpress

MADE IN GERMANy
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1. Großküchen- und Gastronomietechnik | MKN FlexiChef Zubehör

Inhalt: Tiegel Tiefe: Anschluss/Leistung:   Abmaße (LxBxH): Bestell-Nr.: E-Preis:    

  FlexiChef Größe 1 - mit ReadyXpress, mit SpaceClean, Fußaufstellung 50,00 Liter 225 mm 400 V / 13,2 kW   1250 x 850 x 700 mm 270 FCEKMP112DR
  FlexiChef Größe 2 - mit ReadyXpress, mit SpaceClean, Fußaufstellung 75,00 Liter 225 mm 400 V / 17,5 kW   1450 x 850 x 700 mm 270 FCEKMP122DR
  FlexiChef Größe 2 tief - mit ReadyXpress, mit SpaceClean, Fußaufstellung 100,00 Liter 225 mm 400 V / 17,5 kW   1450 x 850 x 700 mm 270 FCEKMP123DR
  FlexiChef Größe 3 - mit ReadyXpress, mit SpaceClean, Fußaufstellung 100,00 Liter 315 mm 400 V / 26,1 kW   1750 x 850 x 700 mm 270 FCEKMP132DR
  FlexiChef Größe 3 tief - mit ReadyXpress, mit SpaceClean, Fußaufstellung 150,00 Liter 315 mm 400 V / 26,1 kW   1750 x 850 x 700 mm 270 FCEKMP133DR
  FlexiChef Größe 2 - mit SpaceClean, Fußaufstellung 75,00 Liter 225 mm 400 V / 17,5 kW   1450 x 850 x 700 mm 270 FCEKMP122_R
  FlexiChef Größe 2 tief - mit SpaceClean, Fußaufstellung 100,00 Liter 315 mm 400 V / 17,5 kW   1450 x 850 x 700 mm 270 FCEKMP123_R
  FlexiChef Größe 3 - mit SpaceClean, Fußaufstellung 100,00 Liter 225 mm 400 V / 26,1 kW   1750 x 850 x 700 mm 270 FCEKMP132_R
  FlexiChef Größe 3 tief - mit SpaceClean, Fußaufstellung 150,00 Liter 315 mm 400 V / 26,1 kW   1750 x 850 x 700 mm 270 FCEKMP133_R

1. Großküchen- und Gastronomietechnik | MKN FlexiChef

Lieferung nur für den gewerblichen Bedarf. Preise zuzüglich gesetzlicher Mehrwertsteuer.                                                              Geräte ohne Zubehör. Fragen Sie nach Ihren Hauskonditionen und nach weiteren Artikeln!

Der FlexiChef von MKN - Flexibel | Stark | Zukunft.

Vorteile im Überblick: 
► überzeugende Produktivität
► Eine intuitive Bedienung
► Immer das richtige Rezept
► Individuelle Kreativität
► Schnell und schonend druckgaren
► Multifunktionalität in Vollendung
► Das erste automatische Reinigungssystem
► Automatische Funktionen
► Große Flexibilität

Eine intuitive Bedienung

Touch & Slide 

Mit nur wenigen Berührungen ganz Herausra-
gendes leisten? Kein Problem dank MagicPilot, 
dem Herzstück im FlexiChef®. 
Sein 8 Zoll Touchscreen lässt sich so kinder-
leicht und schnell bedienen wie ein Smart-
phone. Und ist ebenso brillant in der Darstel-
lung. Auch auf weite Distanz haben Sie von 
allen Seiten uneingeschränkten Blick auf das 
Echtfarben-Display. 

Tippen, streichen, scrollen – mehr müssen Sie 
sich in Zukunft nicht mehr merken.

Produktübersicht
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MADE IN GERMANy
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1. Großküchen- und Gastronomietechnik | MKN FlexiChef Zubehör

Lieferung nur für den gewerblichen Bedarf. Preise zuzüglich gesetzlicher Mehrwertsteuer.                                                              Geräte ohne Zubehör. Fragen Sie nach Ihren Hauskonditionen und nach weiteren Artikeln!

1. Großküchen- und Gastronomietechnik | MKN FlexiChef

Effiziente Arbeitsabläufe 
mit FlexiChef Zubehör
FlexiChef® lässt sich mit umfangreichem Zubehör 
für jede Profiküche weiter optimieren

  Korb-Einhängesystem 1 270 10011888 174,00 €   
  Korb-Einhängesystem 2 270 10011889 182,00 €   
  Korb-Einhängesystem 3 270 10011890 190,00 €   
  GN-Einhängesystem 1 270 10011891 124,00 €   
  GN-Einhängesystem 2 270 10011892 132,00 €   
  GN-Einhängesystem 3 270 10011893 141,00 €   
  Frittierkorb 270 10011967 182,00 €   
  Kochkorb 270 10011968 182,00 €   
  Einlegeboden gelocht 1 270 10011863 75,00 €   
  Einlegeboden gelocht 2 270 2 x 810784 149,00 €   
  Einlegeboden gelocht 3 270 3 x 810784 223,00 €   
  Sieb zum Abseihen von Bouillons, etc. 1 270 10012595 75,00 €   
  Sieb flach 2 270 10012596 108,00 €   
  Sieb tief 3 270 10012597 141,00 €   
  Schöpfschaufel ungelocht 
  zum Entnehmen von Suppen und Eintöpfen

270 945536 266,00 €   

  Schöpfschaufel gelocht 
  zum Entnehmen von Gemüse und Einlagen

270 945541 329,00 €   

  Entleer-Wendespachtel 
  zum Entnehmen von Gargut

270 10011864 42,00 €   

  Abzieher zum sauberen Entleeren des Tiegels 
  bei Soßen, Suppen, usw.

270 10012585 33,00 €   

  Portionierwagen für GN-Behälter 
  zum einfachen Transportieren von befüllten 
  GN-Behältern, (ohne GN-Behälter!)

270 10012492 974,00 €   

  Reinigungsbürste 250 mm, 
  aus hochwertiger Mikrofaser

270 10012708 33,00 €   

  Sockelboden „Einbausatz Sockelabdeckung“ 1 270 10012641
  Sockelboden 2 270 10012642
  Sockelboden 3 270 10012643
  Linienanbindung FlexiChef® links oder rechst  einseitig, 50 mm 270 10012187
  Linienanbindung Optima 850 links  einseitig, 25 mm 270 10012002
  Linienanbindung Optima 850 rechts  einseitig, 25 mm 270 10012004
  Linienanbindung Optima 850 links  einseitig, 50 mm 270 10012003
  Linienanbindung Optima 850 rechst  einseitig, 50 mm 270 10012005

Für Tiegelgröße: Bestell-Nr.: E-Preis:  

Für Tiegelgröße: Bestell-Nr.: E-Preis:  

nu
r in

 Ve
rb

ind
un

g m
it 

Ge
rä

t

ReadyXpress
Highspeed im Produktionsprozess

Schnell in der Leistung – der ReadyXpress Druckgarprozess sorgt für hohe 
Produktivität und optimierte Küchenprozesse – für eine Top-Speisenqualität 
und höhere Erträge.

SpaceClean*
Das erste automatische Reinigungssystem für Tiegel

Eine automatische Zwischenreinigung in nur 2 Minuten ** 
und ohne Chemie.
*Option     **zzgl. Rüstzeit
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1. Großküchen- und Gastronomietechnik | MKN Optima850

Elektro-Fritteuse London II
mit 2 Becken á 6,5-12,5 l, 
2 Fritteusenkörbe und 2 Deckel
Beckenmaße (LxBxT): 180 x 400 x 235 mm
Anschluss: 400 V, Leistung: 12 kW,

Elektro-Fritteuse Paris

mit verstärkter Heizleistung,
mit 1 Becken á 30 l,
inkl. 2 Fritteusenkörbe, Fettkläreinsatz, Backkob P
Beckenmaße (LxBxH) 400 x 400 x 235 mm
Anschluss: 400 V, Leistung: 20 kW
Abmaße (LxBxH): 600 x 850 x 700 mm

Elektro-Griddleplatte 1 SUPRA
Bratfläche glatt aus Stahl, mit seitlichen 
Ablaufrinnen, zwei getrennt regelbare Heizzonen
Bratfläche (LxB): 500 x 540 mm
Anschluss: 400 V, Leistung: 7,2 kW,

Elektro-Herd-6-Platten 
mit E-Backofen
mit 4 Heizzonen á 2,5 kW und 2 Heizzonen á 4 kW, 
Backofen mit Ober- und Unterhitze mit 5,4 kW,
Temperaturbereich: 50-300 °C,

Anschluss: 400 V, Leistung: 23,4 kW,

Elektro-Herd VITRO 4 x 270 mit 
E-Backofen 2/1 GN
mit 4 Heizzonen á 4 kW mit Topferkennung, 
Backofen mit Ober- und Unterhitze mit 5,4 kW,
Temperaturbereich: 50-300 °C,
Kochfeld (LxB): 700 x 690 mm
Anschluss: 400 V, Leistung: 21,4 kW,

Gas-Herd 4-Flammig
mit 2 Heizzonen á 3,5, 1 x 7 kW, 1 x 5,6 kW
Anschluss: Gas, Leistung: 19,6 kW,

Gas-Herd 6-Flammig 
mit G-Backofen
mit 3 Heizzonen á 3,5 kW, 2 x 7 kW, 1 x 5,6 kW
Gas-Backofen mit 7 kW,

Anschluss: Gas, Leistung: 37,1 kW,

Fettablaufstopfen

Spritzschutz

Kochfeld (LxB): 700 x 690 mm
Innenmaße (LxBxH): 555 x 662 x 280 mm

Abmaße (LxBxH): 600 x 850 x 700 mm

Preis: 4.482,00 €

Preis: 4.490,00 €

Abmaße (LxBxH): 600 x 850 x 700 mm

Preis: 3.366,00 €
Abmaße (LxBxH): 1200 x 850 x 700 mm

Preis: 8.973,00 €

Abmaße (LxBxH): 800 x 850 x 700 mm

Preis: 9.144,00 €

Abmaße (LxBxH): 800 x 850 x 700 mm

Preis: 4.284,00 €

Abmaße (LxBxH): 1200 x 850 x 700 mm

Preis: 9.126,00 €

Preis: 88,00 €

Preis: 151,00 €

Bestell-Nr. 270 2020325

Bestell-Nr. 270 2020330B
Bestell-Nr. 270 2021126

Bestell-Nr. 270 2023205

Bestell-Nr. 270 2023406

Bestell-Nr. 270 2063402

Bestell-Nr. 270 2063407

Bestell-Nr. 270 204534

Bestell-Nr. 270 945525

Lieferung nur für den gewerblichen Bedarf. Preise zuzüglich gesetzlicher Mehrwertsteuer.                                                              Geräte ohne Zubehör. Fragen Sie nach Ihren Hauskonditionen und nach weiteren Artikeln!

1. Großküchen- und Gastronomietechnik | MKN Optima850

Elektro-Griddlepfanne 2 SUPRA
Tiegel aus Edelstahl, zwei getrennte Heizzonen
Inhalt: 37,00 Liter,

Anschluss: 400 V, Leistung: 10,8 kW,
Tiegelmaße (LxBxT): 700 x 540 x 100 mm

Abmaße (LxBxH): 800 x 850 x 700 mm

Preis: 7.857,00 €Bestell-Nr. 270 2022509

Optima850
► große Produktvielfalt frei kombinierbar
► beispielhaft ergonomisch und hygienisch
► ausgezeichnet in Design und Funktionalität

MADE IN GERMANy
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Elektro-Kippbratpfanne 2/1 GN 
Handkippung
Tiegel mit Stahlboden, zwei getrennte Heizzonen, 
mit Handkippung
Inhalt: 44,00 Liter,
Tiegelmaße (LxBxT): 720 x 535 x 190 mm
Anschluss: 400 V, Leistung: 10,8 kW,

Elektro-Kippbratpfanne 2/1 GN Handkippung

Tiegel mit Stahlboden, zwei getrennte Heizzonen, 
mit Handkippung
Inhalt: 65,00 Liter,
Tiegelmaße (LxBxT): 700 x 540 x 210 mm
Anschluss: 400 V, Leistung: 10,8 kW,

Elektro-Kippbratpfanne 3/1 GN Motorkippung
Tiegel mit Motorkippung und Stahlboden, 
zwei getrennte Heizzonen
Inhalt: 94,00 Liter,
Tiegelmaße (LxBxT): 1020 x 540 x 210 mm
Anschluss: 400 V, Leistung: 14,6 kW,

Elektro-Braisière Magnum 2/1 GN

3 Kochprogramme, EcoControl, 
Sanftankochregelung
Inhalt: 77,00 Liter, Temperatur max.: 300 °C,
Tiegelmaße (LxBxT): 700 x 540 x 250 mm
Anschluss: 400 V, Leistung: 14,4 kW,

Elektro-Braisière Magnum 3/1 GN
3 Kochprogramme, EcoControl, 
Sanftankochregelung
Inhalt: 113,00 Liter, Temperatur max.: 300 °C,
Tiegelmaße (LxBxT): 1020 x 540 x 250 mm
Anschluss: 400 V, Leistung: 19,2 kW,

Elektro-Schnellkochkessel 100 l
3 Kochstufen, Ankochzeit 26 Minuten
Inhalt: 100,00 Liter, Kesselhöhe: 397 mm,
Kesseldurchmesser: 630 mm,
Anschluss: 400 V, Leistung: 20,8 kW,

Abmaße (LxBxH): 800 x 850 x 700 mm

Preis: 8.496,00 €

Abmaße (LxBxH): 1300 x 850 x 700 mm

Preis: 11.124,00 €

Abmaße (LxBxH): 1600 x 850 x 700 mm

Preis: 13.887,00 €

Abmaße (LxBxH): 1000 x 850 x 700 mm

Preis auf Anfrage

Abmaße (LxBxH): 1300 x 850 x 700 mm

Preis auf Anfrage

Abmaße (LxBxH): 800 x 850 x 700 mm

Preis: 10.260,00 €

Bestell-Nr. 270 2021401

Bestell-Nr. 270 2021440B

Bestell-Nr. 270 2021446B

Bestell-Nr. 270 2022701

Bestell-Nr. 270 2022705

Bestell-Nr. 270 2022804B

1. Großküchen- und Gastronomietechnik | MKN Optima850

Lieferung nur für den gewerblichen Bedarf. Preise zuzüglich gesetzlicher Mehrwertsteuer.                                                              Geräte ohne Zubehör. Fragen Sie nach Ihren Hauskonditionen und nach weiteren Artikeln!

Bei allen Geräten der Serie Optima850 
müssen die Füße separat bestellt werden:

Elektro-Schnellkochkessel 60 l
Ausführung siehe oben
Inhalt: 60,00 Liter, Kesselhöhe: 378 mm,
Kesseldurchmesser: 500 mm,
Anschluss: 400 V, Leistung: 15,8 kW,
Abmaße (LxBxH): 800 x 850 x 700 mm

Preis: 9.170,00 €Bestell-Nr. 270 2022802B

Elektro-Kippbratpfanne 3/1 GN 
Handkippung
Ausführung siehe oben
Inhalt: 63,00 Liter,
Tiegelmaße (LxBxT): 1020 x 535 x 190 mm
Anschluss: 400 V, Leistung: 14,4 kW,
Abmaße (LxBxH): 1100 x 850 x 700 mm

Preis: 10.476,00 €Bestell-Nr. 270 2021407

Gerätefuß 150 mm hoch, 
steckbar, höhenverstellbar +/- 15 mm (4 Stück)

Preis: 50,00 €Bestell-Nr. 270 204352

Gerätefuß 200 mm hoch, 
steckbar, höhenverstellbar +/- 15 mm (4 Stück)

Preis: 61,00 €Bestell-Nr. 270 204252
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Elektro-Kippbratpfanne 2/1 GN 
Handkippung
mit Handkippung, Tiegel innen mit Stahlboden, 
zwei getrennte Heizzonen,
Inhalt: 44,00 Liter,

Anschluss: 400 V, Leistung: 10,8 kW,

Elektro-Braisière Magnum 2/1 GN
3 Kochprogramme, EcoControl, 
Sanftankochregelung,
Inhalt: 77,00 Liter, Temperatur max.: 300 °C,

Anschluss: 400 V, Leistung: 14,4 kW,

Elektro-Herd INDUKTION 4
mit 4 Heizzonen á 3,5 kW mit Topferkennung

Anschluss: 400 V, Leistung: 14 kW,

Elektro-Herd VITRO 2
mit 2 Heizzonen á 2,3 kW mit Topferkennung

Anschluss: 400 V, Leistung: 4,6 kW,

Elektro-Herd VITRO 4 
mit E-Backofen 1+1/2 GN
4 Heizzonen á 2,3 kW mit Topferkennung, 
Backofen mit Ober- und Unterhitze mit 4,55 kW,
Temperaturbereich: 50-300 °C,

Anschluss: 400 V, Leistung: 13,75 kW,

Elektro-Herd GROSSKOCHFELD 2
mit 2 Heizzonen á 3 kW, Stahlkochfeld 18 mm dick

Anschluss: 400 V, Leistung: 6 kW,

Elektro-Herd GROSSKOCHFELD 4
mit 4 Heizzonen á 3 kW, Stahlkochfeld 18 mm dick

Anschluss: 400 V, Leistung: 12 kW,

Gas-Herd 2-flammig
mit 2 Brennern mit 3,5 kW und 5,6 kW, 
Kochmulden tiefgezogen 70 mm
Anschluss: Gas, Leistung: 9,1 kW,

Gas-Herd 4-flammig mit G-Backofen
mit 2 Brennern á 3,5 kW, und 2 Brennern á 5,6 kW, 
Gas-Backofen 1+1/2 GN mit 5,6 kW,
Kochmulden tiefgezogen 70 mm
Anschluss: Gas, Leistung: 23,8 kW,

Gas-Herd 6-flammig
mit 4 Brennern á 3,5 kW und 2 Brennern á 5,6 kW
Anschluss: Gas, Leistung: 25,2 kW,

Elektro-Schnellkochkessel 60 l
3 Kochstufen, Ankochzeit 21 Minuten,
Inhalt: 60,00 Liter, Kesselhöhe: 378 mm,
Kesseldurchmesser: 500 mm,
Anschluss: 400 V, Leistung: 15,8 kW,

Abmaße (LxBxH): 800 x 700 x 700 mm

Preis: 8.208,00 €

Abmaße (LxBxH): 1000 x 700 x 700 mm

Preis auf Anfrage

Abmaße (LxBxH): 800 x 700 x 700 mm

Preis: 11.475,00 €

Abmaße (LxBxH): 400 x 700 x 700 mm

Preis: 3.771,00 €

Abmaße (LxBxH): 800 x 700 x 700 mm

Preis: 7.128,00 €

Abmaße (LxBxH): 400 x 700 x 700 mm

Preis: 3.870,00 €

Abmaße (LxBxH): 800 x 700 x 700 mm

Preis: 5.814,00 €

Abmaße (LxBxH): 400 x 700 x 700 mm

Preis: 2.610,00 € Abmaße (LxBxH): 800 x 700 x 700 mm

Preis: 6.120,00 €

Abmaße (LxBxH): 1200 x 700 x 700 mm

Preis: 5.049,00 €

Abmaße (LxBxH): 800 x 700 x 700 mm

Preis: 8.919,00 €

Bestell-Nr. 270 2121401

Bestell-Nr. 270 2122701

Bestell-Nr. 270 2123103Bestell-Nr. 270 2123401

Bestell-Nr. 270 2123403

Bestell-Nr. 270 2123504

Bestell-Nr. 270 2123505

Bestell-Nr. 270 2163401
Bestell-Nr. 270 2163404

Bestell-Nr. 270 2163405

Bestell-Nr. 270 2122802B

Kochfeld (LxB): 715 x 555 mmKochfeld (LxB): 305 x 540 mm

Tiegelmaße (LxBxT): 720 x 535 x 190 mm

Tiegelmaße (LxBxT): 700 x 540 x 250 mm

Kochfeld (LxB): 700 x 540 mm

Kochfeld (LxB): 320 x 555 mm

Kochfeld (LxB): 700 x 540 mm

1. Großküchen- und Gastronomietechnik | MKN Optima700 1. Großküchen- und Gastronomietechnik | MKN Optima700

Lieferung nur für den gewerblichen Bedarf. Preise zuzüglich gesetzlicher Mehrwertsteuer.                                                              Geräte ohne Zubehör. Fragen Sie nach Ihren Hauskonditionen und nach weiteren Artikeln!

Bei allen Geräten der Serie Optima700 
müssen die Füße separat bestellt werden:

Gerätefuß 150 mm hoch, 
steckbar, höhenverstellbar +/- 15 mm (4 Stück)

Preis: 50,00 €Bestell-Nr. 270 204352

Gerätefuß 200 mm hoch, 
steckbar, höhenverstellbar +/- 15 mm (4 Stück)

Preis: 61,00 €Bestell-Nr. 270 204252
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Elektro-Fritteuse London I
mit 1 Becken, 1 Fritteusenkorb und 1 Deckel

Anschluss: 400 V, Leistung: 6 kW,

Elektro-Fritteuse London II  
mit 2 Becken, 2 Fritteusenkörben und 2 Deckel, 
verstärkte Heizleistung, 
Backhubvorrichtung mit Zeitschaltuhr

Anschluss: 400 V, Leistung: 20 kW,

Elektro-Griddleplatte 1 SUPRA  
Bratfläche aus hochwarmfestem Stahl,
zwei getrennt regelbare Heizzonen,

Anschluss: 400 V, Leistung: 7,2 kW,

Elektro-Griddleplatte 2 SUPRA  
Bratfläche glatt, aus Edelstahl PowerBlock, 
zwei getrennt regelbare Heizzonen

Anschluss: 400 V, Leistung: 10,8 kW,

Elektro-Griddlepfanne 1 SUPRA  
Tiegel aus Edelstahl, zwei getrennte Heizzonen
Inhalt: 26,00 Liter,

Anschluss: 400 V, Leistung: 7,2 kW,

Elektro-Griddlepfanne 2 SUPRA  
Tiegel aus Edelstahl, zwei getrennte Heizzonen
Inhalt: 37,00 Liter,

Anschluss: 400 V, Leistung: 10,8 kW,

Elektro-Kochmarie 1/1 GN
indirekte Beheizung durch SUPRA-
Beheizungssystem, kurze Aufheizzeiten

Anschluss: 400 V, Leistung: 7,2 kW,

Elektro-Infra-
Warmhaltewanne 1/1 GN
gelochter Einlegeboden, Strahlungsheizkörper, 

Anschluss: 230 V, Leistung: 1 kW,

Elektro-Bainmarie 1/1 GN
indirekte Beheizung durch Rohrheizkörper

Anschluss: 230 V, Leistung: 1,5 kW,

Elektro-Bainmarie 2/1 GN
indirekte Beheizung durch Rohrheizkörper

Anschluss: 230 V, Leistung: 3 kW,

Abmaße (LxBxH): 400 x 700 x 700 mm

Preis: 2.844,00 €
Abmaße (LxBxH): 600 x 700 x 700 mm

Preis: 6.534,00 €

Abmaße (LxBxH): 600 x 700 x 700 mm

Preis: 3.042,00 €

Abmaße (LxBxH): 800 x 700 x 700 mm

Preis: 6.102,00 €

Abmaße (LxBxH): 600 x 700 x 700 mm

Preis: 5.022,00 €

Abmaße (LxBxH): 800 x 700 x 700 mm

Preis: 7.137,00 €

Abmaße (LxBxH): 400 x 700 x 700 mm

Preis: 3.798,00 €

Abmaße (LxBxH): 400 x 700 x 700 mm

Preis: 2.475,00 €

Abmaße (LxBxH): 400 x 700 x 700 mm

Preis: 2.016,00 €

Abmaße (LxBxH): 800 x 700 x 700 mm

Preis: 2.583,00 €

Bestell-Nr. 270 2120321

Bestell-Nr. 270 2120325C

Bestell-Nr. 270 2121126 Bestell-Nr. 270 2121130ABestell-Nr. 270 2122507 Bestell-Nr. 270 2122509

Bestell-Nr. 270 2122603 Bestell-Nr. 270 2120601
Bestell-Nr. 270 2120501 Bestell-Nr. 270 2120502

Lieferung nur für den gewerblichen Bedarf. Preise zuzüglich gesetzlicher Mehrwertsteuer.                                                              Geräte ohne Zubehör. Fragen Sie nach Ihren Hauskonditionen und nach weiteren Artikeln!

Beckenmaße (LxBxT): 305 x 510 x 210 mm

Tiegelmaße (LxBxT): 500 x 540 x 100 mm

Beckenmaße (LxBxT): 180 x 400 x 235 mm

Beckenmaße (LxBxT): 180 x 400 x 235 mm

Bratfläche (LxB): 700 x 540 mmBratfläche (LxB): 500 x 540 mmBratmaße (LxBxT): 700 x 540 x 100 mm

Beckenmaße (LxBxH): 305 x 510 x 210 mm Beckenmaße (LxBxH): 630 x 510 x 210 mm

1. Großküchen- und Gastronomietechnik | MKN Optima700 1. Großküchen- und Gastronomietechnik | MKN Optima700

Beckenmaße (LxBxH): 305 x 510 x 210 mm

Optima700
► schwere MKN-Seriengeräte-Linie für Hotellerie und Gastronomie
► langlebig, solide und wirtschaftlich, höchste Leistung und Zuverlässigkeit
► 160 verschiedene Elektro- und Gas-Geräte

Bei allen Geräten der Serie Optima700 
müssen die Füße separat bestellt werden:

Gerätefuß 150 mm hoch, 
steckbar, höhenverstellbar +/- 15 mm (4 Stück)

Gerätefuß 200 mm hoch, 
steckbar, höhenverstellbar +/- 15 mm (4 Stück)

MADE IN GERMANy
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1. Großküchen- und Gastronomietechnik | MKN Counter SL

Counter SL-Elektro-
Bain-Marie GN 1/1 200 mm
Anschluss: 230 V, Leistung: 2 kW,

Counter SL-Elektro-
Fritteuse London I
mit einem Becken á 6,5-12,5 l und einem Deckel, 
inkl. 1 Fritteusenkorb

Anschluss: 400 V, Leistung: 6 kW,

Counter SL-Elektro-
Fritteuse London II
mit zwei Becken á 6,5-12,5 l und zwei Deckel, 
inkl. 2 Fritteusenkörbe

Counter SL-Elektro-Fritteuse Paris
mit einem Becken á 15-30 l und einem Deckel, 
inkl. 1 Fritteusenkorb

Anschluss: 400 V, Leistung: 10 kW,

Counter SL-Elektro-
Griddleplatte 2 SUPRA
glatte Bratfläche, zwei getrennt regelbare 
Heizzonen

Anschluss: 400 V, Leistung: 10,8 kW,

Counter SL-Elektro-
Kocher Induktion 2  
Ceran-Kochfeld mit Topferkennung

Anschluss: 400 V, Leistung: 7 kW,

Counter SL-Elektro-
Kocher mit 2 Platten
Anschluss: 400 V, Leistung: 5,2 kW,

Counter SL-Elektro-
Kocher VITRO 2 x 210
Ceran-Kochfeld mit Topferkennung

Anschluss: 400 V, Leistung: 4,6 kW,

Counter SL-Gas-Herd mit 2 Flammen

Tiefgezogene Kochmulde verhindert das Eindrin-
gen von Flüssigkeiten in das Geräte-Innere und 
ein hartnäckiges Festbrennen von Speisen.
Anschluss: Gas, Leistung: 5,6+3,5 kW,

Counter SL-Elektro-Infra 
Warmhaltewanne GN 1/1
Anschluss: 230 V, Leistung: 1 kW,

Counter SL-Arbeitsplatte 400Untergestell offen mit Grundboden

Abmaße (LxBxH): 400 x 700 x 270 mm

Preis: 1.188,00 €

Abmaße (LxBxH): 400 x 700 x 270 mm

Preis: 1.755,00 €

Abmaße (LxBxH): 500 x 700 x 270 mm

Preis: 3.060,00 €

Abmaße (LxBxH): 500 x 700 x 270 mm
Preis: 2.223,00 €Abmaße (LxBxH): 800 x 700 x 270 mm

Preis: 3.564,00 €

Preis: 141,00 €

Abmaße (LxBxH): 400 x 700 x 270 mm

Preis: 4.932,00 €

Abmaße (LxBxH): 400 x 700 x 270 mm

Preis: 1.431,00 € Abmaße (LxBxH): 400 x 700 x 270 mm

Preis: 2.250,00 €

Abmaße (LxBxH): 400 x 700 x 270 mm

Preis: 1.935,00 €

Abmaße (LxBxH): 400 x 700 x 270 mm

Preis: 1.467,00 €

Abmaße (LxBxH): 400 x 700 x 270 mm

Preis: 585,00 €

Abmaße (LxBxH): 400 x 580 x 580 mm

Preis: 450,00 €

Bestell-Nr. 270 1220501

Bestell-Nr. 270 1220301 Bestell-Nr. 270 1220303

Bestell-Nr. 270 1220305

Bestell-Nr. 270 1221130

Spritzschutz | 270 945010

Bestell-Nr. 270 1223101
Bestell-Nr. 270 1223201

Bestell-Nr. 270 1223401Bestell-Nr. 270 1263404

Bestell-Nr. 270 1220601

Bestell-Nr. 270 1203601Bestell-Nr. 270 1203801

Lieferung nur für den gewerblichen Bedarf. Preise zuzüglich gesetzlicher Mehrwertsteuer.                                                              Geräte ohne Zubehör. Fragen Sie nach Ihren Hauskonditionen und nach weiteren Artikeln!

Bratfläche (LxB): 700 x 540 mm Korbmaße (LxBxT): 180 x 400 x 235 mm
Anschluss: 400 V, Leistung: 12 kW,
Korbmaße (LxBxT): 180 x 400 x 235 mm

Korbmaße (LxBxT): 400 x 400 x 235 mm

Kochfeld (LxB): 305 x 540 mm Kochfeld (LxB): 305 x 540 mm

Beckenmaße (LxBxT): 305 x 510 x 215 mm

Die Counter SL-Produktline sind Tischgeräte, die mit Unterbauten/Kühlunterti-
schen ergänzt werden können. Die Einzelgeräte sind individuell kombinierbar 
und mit patentierten Verbindungselementen zusammensetzbar.

MADE IN GERMANy
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1. Großküchen- und Gastronomietechnik | MKN Counter SL

Lieferung nur für den gewerblichen Bedarf. Preise zuzüglich gesetzlicher Mehrwertsteuer.                                                              Geräte ohne Zubehör. Fragen Sie nach Ihren Hauskonditionen und nach weiteren Artikeln!

1. Großküchen- und Gastronomietechnik | MKN Counter Vario

Counter Vario Elektro
Griddleplatte I SUPRA
Bratfläche glatt aus Edelstahl, 
zwei getrennt regelbaren Heizzonen

Anschluss: 400 V, Leistung: 7,2 kW,

Counter Vario Elektro
Griddlepfanne 3/4 SUPRA
Bratfläche glatt aus Edelstahl, 1 Heizzone

Anschluss: 400 V, Leistung: 5,6 kW,

Counter Vario Elektro
WOK-INDUKTION
1 Heizzone, WOK-Topferkennung

Anschluss: 400 V, Leistung: 5 kW,

Counter Vario Elektro-KOCHER 
Insel-FLÄCHENINDUKTION
Anschluss: 400 V, Leistung: 10 kW,

Counter Vario Elektro
KOCHER VITRO 2 x 210
Anschluss: 400 V, Leistung: 4,6 kW,

Counter Vario Elektro
Bainmarie 1/1 GN 150
Anschluss: 230 V, Leistung: 1,5 kW,

Abmaße (LxBxH): 580 x 680 x 200 mm

Preis: 2.853,00 €

Abmaße (LxBxH): 380 x 680 x 200 mm

Preis: 3.771,00 €

Abmaße (LxBxH): 480 x 480 x 200 mm

Preis: 3.596,00 €

Abmaße (LxBxH): 480 x 540 x 200 mm

Preis: 4.572,00 €

Abmaße (LxBxH): 380 x 680 x 200 mm

Preis: 2.142,00 €

Abmaße (LxBxH): 380 x 680 x 200 mm

Preis: 1.296,00 €

Bestell-Nr. 270 1021135A
Bestell-Nr. 270 1022512Bestell-Nr. 270 1023106

Bestell-Nr. 270 1023111Bestell-Nr. 270 1023401 Bestell-Nr. 270 1020510

Bratfläche (LxB): 500 x 540 mm
Kochfeld (LxB): 400 x 400 mm Tiegelmaße (LxBxT): 305 x 510 x 65 mm

Beckenmaße (LxBxT): 305 x 510 x 165 mmKochfläche (LxB): 400 x 400 mmKochfläche (LxB): 305 x 540 mm
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Qualität „Made in Germany“
Seit 1875 steht der Name Küppersbusch synonym für Tradition, Qualität und Innovation. Das Unternehmen entwickelt und produziert am Standort Gelsen-
kirchen zukunftsweisende Großküchentechnik, die weltweit in der Gemeinschaftsgastronomie, in Hotels und Gastronomiebetrieben zum Einsatz kommt. 

1. Großküchen- und Gastronomietechnik |  Küppersbusch Palmarium

Lieferung nur für den gewerblichen Bedarf. Preise zuzüglich gesetzlicher Mehrwertsteuer.                                                              Geräte ohne Zubehör. Fragen Sie nach Ihren Hauskonditionen und nach weiteren Artikeln!

Neben der Fertigung von Seriengeräten für die Linien PremiumLine 850 (Gemeinschaftsgastronomie) und CombiLine 750 (Hotel- und Gaststättenbetriebe) 
hat sich Küppersbusch auf die Manufaktur individueller Herdanlagen  - den Palmarium Gourmetherden -  spezialisiert. Die Meisterstücke, so die lateinische 
übersetzung von Palmarium, werden für jeden Kunden individuell konstruiert und in Gelsenkirchen von Hand gebaut. 

Allein 88 der insgesamt 167 Mitarbeiter von Küppersbusch Großküchentechnik sorgen in der Produktion dafür, dass die Hightech-Geräte „Made in Germany“ 
auf höchstem Niveau zusammengebaut und in die gesamte Welt verschickt werden.

Seit 1999 gehört Küppersbusch zur TEKA-Gruppe, einer weltweit tätigen Unternehmensgruppe mit Schwerpunkt Edelstahlverarbeitung, 
Kücheneinbaugeräten und Profiküchen.

MADE IN GERMANy
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KüppersbuschCookingIntelligence

KCI - Berührend einfach kochen
Wer kulinarische Köstlichkeiten kreiert, möchte damit die Menschen berühren. Ihren Gaumen und ihre Sinne. Um Zeit für Ihre Kreationen zu haben, brauchen Sie 
eine herausragende Technik, auf die Sie sich immer verlassen können. Eine Technik, die es Ihnen leicht macht. 
Hier ist sie: 
Mit KüppersbuschCookingIntelligence (KCI) steuern Sie ab sofort den gesamten Garprozess durch einfaches Berühren mit dem Finger – von einer Bedienober-
fläche aus. Das komfortable Handling, die optimale übersichtlichkeit und die intelligente Programmierung vereinfachen nicht nur das Kochen selbst, sondern 
auch Ihre gesamte Organisation. KCI nimmt Ihnen und Ihrem Küchenteam gleich mehrere Stressfaktoren. 
Das Ergebnis: 
Ein entspanntes, sicheres Arbeiten auch zu Hoch-Zeiten. Dank einer Technik, die auf dem richtigen Rezept basiert.

Lieferung nur für den gewerblichen Bedarf. Preise zuzüglich gesetzlicher Mehrwertsteuer.                                                              Geräte ohne Zubehör. Fragen Sie nach Ihren Hauskonditionen und nach weiteren Artikeln!
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Elektro-Herd 
mit Kippkochplatten FEH 410
4 Kochplatten zu je 300 x 300 mm, davon 1 x 
Blitzkochplatte (4,0 kW), incl. 2 Auffangblechen
Anschluss: 400 V, Leistung: 11,5 kW,

Elektro-Herd mit Kippkochplatten 
und Backofen FEH 413
4 Kochplatten zu je 300 x 300 mm, davon 1 x 
Blitzkochplatte (4,0 kW), Brat- und Backofen mit 
Ober- und Unterhitze, incl. 2 Auffangblechen, 1 
Backblech, 1 Backrost (GN 2/1)
Anschluss: 400 V, Leistung: 15,5 kW,

Elektro-Herd 
mit Kippkochplatten FEH 610
6 Kochplatten davon 1 x Blitzkochplatte (4,0 kW), 
incl. 3 Auffangblechen
Anschluss: 400 V, Leistung: 16,5 kW,

Vitro-Express-Elektro-Herd FEH 500

4 Kochzonen davon 1 x Schnellkochzone (3,5 kW), 
durchgehende Glaskeramik-Kochfläche, 
je Kochzone 280 x 280 mm
Anschluss: 400 V, Leistung: 11,1 kW,

Gas-Herd FGH 410 
4 Flammen (2 x 3,5 kW, 1 x 5,6 kW, 1 x 7,3 kW), 
Unterbau offen, incl. Sicherheitsgasschlauch
Anschluss: Gas, Leistung: 19,9 kW,

Gas-Herd FGH 610 
6 Flammen (2 x 3,5 kW, 3 x 5,6 kW, 1 x 7,3 kW), 
Unterbau offen, incl. Sicherheitsgasschlauch
Anschluss: Gas, Leistung: 31,1 kW,

Abmaße (LxBxH): 800 x 850 x 900 mm

Preis: 4.636,00 €
Abmaße (LxBxH): 800 x 850 x 900 mm

Preis: 6.676,00 €

Abmaße (LxBxH): 1200 x 850 x 900 mm

Preis: 6.511,00 €

Abmaße (LxBxH): 800 x 850 x 900 mm

Preis: 5.345,00 €

Abmaße (LxBxH): 800 x 850 x 900 mm

Preis: 4.143,00 €

Abmaße (LxBxH): 1200 x 850 x 900 mm

Preis: 5.855,00 €

Bestell-Nr. 205 FEH 410

Bestell-Nr. 205 FEH 413

Bestell-Nr. 205 FEH 610

Bestell-Nr. 205 FEH 500

Bestell-Nr. 205 FGH 410

Bestell-Nr. 205 FGH 610

Elektro-Schnellkochkessel 
PERMAPRESS FES 060
geschlossenes Heizsystem, nahezu wartungsfrei, 
ohne zusätzlichen Weichwasseranschluss, 
kein tägliches Kontrollieren des Füllstandes, 
leichte Bedienung, lange Lebensdauer, 
geringe Kosten
Inhalt: 63,50 Liter,
Becken T: 410 mm, Ø: 484 mm,
Anschluss: 400 V, Leistung: 12,6 kW,

Elektro-Schnellkochkessel 
PREMAPRESS FES 080
wie FES 060 - siehe oben.
Inhalt: 93,00 Liter,
Becken T: 410 mm, Ø: 584 mm,
Anschluss: 400 V, Leistung: 15,6 kW,

Elektro-Duplex-Antihaft 
Kippbratpfanne  FEP 910 
Edelstahltiegel mit DUPLEX-ANTIHAFT Oberflä-
chenveredlung (keine Beschichtung), motorische 
Kippung mit Schnellrücklauf, punktgenaues 
Ausgießen über integrierte Auslaufschnaupe, 
Unterbau in Hygieneausführung
Tiegelmaße (LxBxT): 928 x 660 x 184 mm
Anschluss: 400 V, Leistung: 16,25 kW,

Elektro-Duplex-Antihaft 
Kippbratpfanne FEP 610

Tiegelmaße (BxTxH): 616 x 660 x 184 mm
Anschluss: 400 V, Leistung: 10,85 kW

Abmaße (LxBxH): 700 x 850 x 900 mm

Preis: 8.669,00 €

Abmaße (LxBxH): 800 x 850 x 900 mm

Preis: 9.534,00 €

Abmaße (LxBxH): 1400 x 850 x 900 mm

Preis: 12.915,00 €

Abmaße (LxBxH): 1100 x 850 x 900 mm

Preis: 11.540,00 €

Bestell-Nr. 205 FES 060

Bestell-Nr. 205 FES 080

Bestell-Nr. 205 FEP 910

Bestell-Nr. 205 FEP 610

wie FEP 910 - siehe oben.

Elektro-Rechteck-Kochkessel 
PERMAPRESS FER 250
geschlossenes Heizsystem, nahezu wartungsfrei, 
ohne zusätzlichen Weichwasseranschluss, 
kein tägliches Kontrollieren des Füllstandes, 
leichte Bedienung, lange Lebensdauer, 
geringe Kosten
Inhalt: 253,00 Liter,
Beckenmaße(LxBxT): 990 x 660 x 435 mm
Anschluss: 400 V, Leistung: 30,6 kW,

Elektro-Kippbratpfanne 
mit Gusstiegel FEP 600
traditioneller Tiegel aus Gusseisen, motorische 
Kippung mit Schnell-Rücklauf, Unterbau in 
Hygieneausaführung, punktgenaues Ausgießen 
über integrierte Auslaufschnaupe
Tiegelmaße(LxBxT): 600 x 600 x 175 mm
Anschluss: 400 V, Leistung: 10,85 kW,

Elektro-Kippbratpfanne 
mit Gusstiegel FEP 900

Tiegelmaße(LxBxT): 900 x 600 x 175 mm
Anschluss: 400 V, Leistung: 16,25 kW,

Gas-Kippbratpfanne 
mit Gusstiegel FGP 900
wie FEP 600 - siehe oben, getrennte thermostati-
sche Regelung, Elektroanschluss 230 V, 300 W
Inhalt: 103,00 Liter,
Tiegelmaße(LxBxT): 900 x 600 x 175 mm
Anschluss: Gas, Leistung: 24 kW,

Abmaße (LxBxH): 1400 x 850 x 900 mm

Preis: 17.584,00 €

Abmaße (LxBxH): 1100 x 850 x 900 mm

Preis: 9.352,00 €

Abmaße (LxBxH): 1400 x 850 x 900 mm

Preis: 11.182,00 €

Abmaße (LxBxH): 1400 x 850 x 900 mm

Preis: 14.050,00 €

Bestell-Nr. 205 FER 250

Bestell-Nr. 205 FEP 600

Bestell-Nr. 205 FEP 900

Bestell-Nr. 205 FGP 900

wie FEP 600 - siehe oben.

Lieferung nur für den gewerblichen Bedarf. Preise zuzüglich gesetzlicher Mehrwertsteuer.                                                              Geräte ohne Zubehör. Fragen Sie nach Ihren Hauskonditionen und nach weiteren Artikeln!

1. Großküchen- und Gastronomietechnik | Küppersbusch PremiumLine 850

Das einzigartige PERMAPRESS-System
► geschlossenes Heizsystem
► nahezu wartungsfrei
► ohne zusätzlichen Weichwasseranschluss
► Innenkesselboden aus extrem beständigem und 
 hochwertigem Chrom-Nickel-Molybdän-Titan-Stahl
► kein tägliches Kontrollieren des Füllstandes
► leichte Bedienung, lange Lebensdauer, geringe Kosten

MADE IN GERMANy

1

2
3 4

5
1)  Dampf 4)  Heizkörper
2)  Wasser 5)  Ausdehnungsgefäß
3)  Pilot-Heizkörper 

Als Gas-Ausführung:
Anschluss: Gas, Leistung: 24 kW

Preis: 16.104,00 €Bestell-Nr. 205 FGP 910

Als Gas-Ausführung:
Anschluss: Gas, Leistung: 18 kW

Preis: 14.792,00 €Bestell-Nr. 205 FGP 610

FEP 610, ähnlich oben, jedoch Edelstahltiegel 
mit Duplex-Antihaft Oberflächenveredelung

Preis: 11.540,00 €Bestell-Nr. 205 FEP 610

FEP 910, ähnlich oben, jedoch Edelstahltiegel 
mit Duplex-Antihaft Oberflächenveredelung

Preis: 12.915,00 €Bestell-Nr. 205 FEP 910

109,00 Liter,Becken T: 470 mm, Ø: 584 mm,
FES 100, wie FES 080 - siehe oben,

Preis: 9.735,00 €Bestell-Nr. 205 FES 100

Als Gas-Ausführung:

Preis: 12.931,00 €Bestell-Nr. 205 FGS 100

Anschluss: Gas, Leistung: 17 kW

Anschluss: 400 V, Leistung: 18,6 kW,
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Abmaße (LxBxH): 400 x 850 x 900 mm

Abmaße (LxBxH): 700 x 850 x 900 mm

Anschluss: 400 V, Leistung: 3,5 kW,
Beckenmaße(LxBxT): 305 x 510 x 65 mm

Elektro-Duplex-Antihaft-
Bratplatte FEB 230

Lieferung nur für den gewerblichen Bedarf. Preise zuzüglich gesetzlicher Mehrwertsteuer.                                                              Geräte ohne Zubehör. Fragen Sie nach Ihren Hauskonditionen und nach weiteren Artikeln!

Fugenlos eingeschweißte Edelstahl-Bratplatte mit 
DUPLEX-ANTIHAFT Oberflächenveredelung (keine 
Beschichtung), getrennt regelbare Heizzonen, 
verschließbarer Abwurfschacht

Elektro-Duplex-Antihaft-
Multibräter FEP 430
wie FEB 430 - siehe oben.
Beckenmaße(LxBxT): 610 x 641 x 120 mm
Anschluss: 400 V, Leistung: 10 kW,

Elektro-Duplex-Antihaft-
Bratplatte FEB 430

Inhalt: 20,00 Liter,

Beckenmaße(LxBxT): 600 x 580 x 65 mm
Anschluss: 400 V, Leistung: 10,05 kW,

Abmaße (LxBxH): 700 x 850 x 900 mm

Preis: 4.772,00 €

Preis: 2.924,00 €Bestell-Nr. 205 FEB 230

Bestell-Nr. 205 FEP 430

Preis: 4.317,00 €Bestell-Nr. 205 FEB 430

Gas-Charcogrill FGC 260
höhenverstellbare Grillroste, incl. Sicherheitsgas-
schlauch, 1 x Fettauffangbehälter, 1 Rost nach Wahl 
inkl. (V-, Z-, Rund- oder Stegrost), 3 kg Lavasteine
Grillfläche(LxB): 315 x 570 mm
Anschluss: Gas, Leistung: 10 kW,

Gas-Charcogrill FGC 460
wie FGC 260 - siehe oben. 
2 x Fettauffangbehälter, 6 kg Lavasteine
Grillfläche(LxB): 2x je 315 x 570 mm
Anschluss: Gas, Leistung: 20 kW,

Abmaße (LxBxH): 400 x 850 x 900 mm

Preis: 4.435,00 €

Abmaße (LxBxH): 800 x 850 x 900 mm

Preis: 6.630,00 €

Bestell-Nr. 205 FGC 260

Bestell-Nr. 205 FGC 460

Elektro-Fritteuse FEF 124
incl. Deckel, Sieboden, Fritteusenkorb
Beckenmaße(LxBxT): 200 x 400 x 250 mm
Anschluss: 400 V, Leistung: 9,05 kW,

Elektro-Doppelfritteuse FEF 224
wie FEF 124 - siehe oben.
Beckenmaße(LxBxT): 2x je 200 x 400 x 250 mm
Anschluss: 400 V, Leistung: 18,05 kW,

Abmaße (LxBxH): 400 x 850 x 900 mm

Preis: 2.906,00 €

Abmaße (LxBxH): 600 x 850 x 900 mm

Preis: 4.335,00 €

Bestell-Nr. 205 FEF 124

Bestell-Nr. 205 FEF 224

Elektro-Wasserbad FEW 150
GN 1/1, schwenkbarer Wasserzulauf in der Ober-
platte rechts, Ablauf vorne in Abwasserleitung
Beckenmaße(LxBxT): 305 x 510 x 215 mm
Anschluss: 230 V, Leistung: 1,2 kW,

Elektro-Wasserbad FEW 250
GN 2/1, sonst wie FEW 150 - siehe oben.
Beckenmaße(LxBxT): 510 x 630 x 240 mm
Anschluss: 400 V, Leistung: 3,5 kW,

Elektro-Nudelkocher FEW 400
GN 1/1, schwenkbarer Wasserzulauf in der Ober-
platte rechts, Beckenboden zum Abfluss geeignet,
inkl. 2 Nudelkörbe (Abmaße: 100 x 259 x 135 mm)
Beckenmaße(LxBxT): 305 x 510 x 215 mm
Anschluss: 400 V, Leistung: 7,5 kW,

Abmaße (LxBxH): 400 x 850 x 900 mm

Preis: 2.760,00 €

Abmaße (LxBxH): 600 x 850 x 900 mm

Preis: 3.106,00 €

Abmaße (LxBxH): 500 x 850 x 900 mm

Preis: 4.636,00 €

Bestell-Nr. 205 FEW 150

Bestell-Nr. 205 FEW 250

Bestell-Nr. 205 FEW 400

Vario-Rührwerkskessel 
mit elektronischer Steuerung aufgrund Touchpanel

Ein absolut multifunktionales Gerät, das auf Grund seiner Vielseitigkeit in immer 
mehr Küchen Einzug findet. Der Küppersbusch Vario-Rührwerkskessel 
► kocht, dämpft, dünstet, simmert, schwitzt an
► kocht sanft mit Anbrennschutz oder kraftvoll mit Powerprogramm 
► rührt das Gargut, zerkleinert es (z. B. Kartoffelpüree), 
 knetet Teige, schlägt Sahne und Desserts auf u.v.m.
► kühlt das Gargut auf Wunsch noch dem Kochen effizient zurück
► kippt das Gargut (auf Wunsch unter Rühren) aus 
 und macht mühevolles Ausschöpfen überflüssig
► speichert alle Produktionsparameter (HACCP)
► verfügt über bis zu 1000 Kochprogramme
► ist leicht zu reinigen

Inhalt: 80,00 Liter, Tiegel-Tiefe: 452 mm, Ø: 536 mm,
Anschluss: 400 V, Leistung: 23 kW,
Abmaße (LxBxH): 1220 x 825 x 990 mm

Preis: 33.600,00*€Bestell-Nr. 205 VEI 081 / V 10

Arbeitstisch FUA 040
schalldämmende und stabilisierende Deckenplat-
tenunterfütterung, Unterbau in Küppersbusch-
Hygiene-Standard (KHS), Unterbau offen

Arbeitstisch FUA 080

Abmaße (LxBxH): 400 x 850 x 900 mm

Preis: 1.112,00 €

Abmaße (LxBxH): 800 x 850 x 900 mm

Preis: 1.513,00 €

Bestell-Nr. 205 FUA 040

Bestell-Nr. 205 FUA 080

Arbeitstisch 
mit Hygieneunterbau FUA 050
schalldämmende und stabilisierende 
Deckenplattenunterfütterung, 
Hygieneunterbau H2, Unterbau offen
Abmaße (LxBxH): 500 x 850 x 900 mm

Preis: 1.403,00 €Bestell-Nr. 205 FUA 050/008

wie FEB 430 - siehe oben.

1. Großküchen- und Gastronomietechnik | Küppersbusch PremiumLine 850

MADE IN GERMANy

PremiumLine 850
Das erfolgreichste Küppersbusch-Geräteprogramm

Modularer Aufbau trifft auf ein Höchstmaß individueller Einsatzbereiche. 
Die „schwere Serie“ wurde aus der Praxis entwickelt. Ein umfassendes Programm von gas-, 
elektro- oder dampfbeheizten Geräten für die Aufstellung als Block, als Zeile, auf einem 
Sockel, wandhängend oder auf einer Installationsbrücke steht zur Verfügung. 

Die optionale  durchgehende Arbeitsplatte sorgt für ebene Flächen und leichte Reinigung. 
Das durchdachte Design, die vorbildliche Funktionalität und die perfekte Ergonomie machen 
die PremiumLine 850 zur sicheren, lohnenden Investition.

PremiumLine 850: schwer, solide, professionell 
Koch- und Bratgeräte für mittlere bis große Küchen der Gastronomie und Gemeinschaftsgas-
tronomie. Fuß- und Standardsockel- oder Wand-Ausführungen. Gerätebautiefe 850 mm. 
Variantenreiche Ausführung im Rastermaß.
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Technische Daten:

(*Preis ohne Rückkühlmodul, weitere Größen und Ausführungen bis zu 480 Liter erhältlich)
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CombiLine 750
Die Kompaktserie von Küppersbusch mit einer Gerätetiefe von 750 mm

Durchgehend flexibel, durchweg genial - 
die CombiLine 750 ist das ą-la-carte-Menu unter den Profiküchengeräten. 

Praxisbezogen, maßgeschneidert und mit einem überraschend attraktiven Preis-Leistungs-
Verhältnis ist sie der Liebling vieler Gastronomen, Hoteliers und GV-Profis. 

750 mm Platz sparende Bautiefe, individuelle Aufstellvarianten, modulare Verbindungen 
oder durchgehende Arbeitsplatten. Dazu eine Vielfalt gas- und elektrobetriebener Geräte, die 
keine Wünsche offen lässt.

CombiLine 750: Flexibilität ą-la-carte.

Elektro-Duplex-Kochfeld-
Herd OEH 210
Spezialguss-Kochfeld (LxB): 285 x 560 mm 
mit 2 Heizzonen je 3,0 kW, Unterbau offen
Anschluss: 400 V, Leistung: 6 kW,

Vitro-Express-Elektro-
Herd OEH 300
Glaskeramik-Kochfläche (LxB): 303 x 578 mm, 
2 Heizzonen mit elektronischer Topferkennung, 
pro Kochstelle Ø 240 mm á 3,0 kW, Unterbau offen
Anschluss: 400 V, Leistung: 6 kW,

Elektro-Duplex-Kochfeld-
Herd OEH 410
2 Spezialguss-Kochfelder (LxB): 285 x 560 mm, 
mit 4 Heizzonen je 3 kW, Unterbau offen
Anschluss: 400 V, Leistung: 12 kW,

Elektro-Duplex-Kochfeld-Herd mit 
Backofen OEH 415
wie OEH 410 - siehe oben, nur mit Dual-Brat- und 
Backofen mit Ober- und Unterhitze sowie Umluft 
im Unterbau
Anschluss: 400 V, Leistung: 18 kW,

Vitro-Express-Elektro-
Herd OEH 710
Glaskeramik-Kochfläche (LxB): 903 x 578 mm, 
6 Kochstellen sonst wie OEH 300 - siehe oben.
Anschluss: 400 V, Leistung: 18 kW,

Gas-Herd OGH 410
4 Flammen je 5,0 kW, offener Unterbau
Anschluss: Gas, Leistung: 20 kW,

Gas-Herd mit Backofen OGH 417
4 Flammen je 5,0 kW, Gas-Brat- und Backofen, 
incl. 1 Backblech und 1 Bratrost 530 x 400 mm
Innenmaße (LxBxH): 538 x 465 x 370 mm
Temperaturbereich: 160° bis 300 °C,
Anschluss: Gas, Leistung: 26 kW,

Abmaße (LxBxH): 400 x 750 x 900 mm

Preis: 1.904,00 € Abmaße (LxBxH): 400 x 750 x 900 mm

Preis: 2.386,00 €

Abmaße (LxBxH): 700 x 750 x 900 mm

Preis: 2.805,00 €

Abmaße (LxBxH): 700 x 750 x 900 mm

Preis: 4.709,00 €

Abmaße (LxBxH): 1000 x 750 x 900 mm

Preis: 6.302,00 €

Abmaße (LxBxH): 700 x 750 x 900 mm

Preis: 3.287,00 €

Abmaße (LxBxH): 700 x 750 x 900 mm

Preis: 4.972,00 €

Bestell-Nr. 205 OEH 210
Bestell-Nr. 205 OEH 300

Bestell-Nr. 205 OEH 410

Bestell-Nr. 205 OEH 415

Bestell-Nr. 205 OEH 710

Bestell-Nr. 205 OGH 410

Bestell-Nr. 205 OGH 417

Lieferung nur für den gewerblichen Bedarf. Preise zuzüglich gesetzlicher Mehrwertsteuer.                                                              Geräte ohne Zubehör. Fragen Sie nach Ihren Hauskonditionen und nach weiteren Artikeln!

Vitro-Express-Induktions-
Wok OEK 500
Glaskeramikfläche mit passgenauer Vertiefung 
für Wok-Pfannen, stufenloser Energieregler mit 
Kontrollleuchte
Anschluss: 400 V, Leistung: 5 kW,
Abmaße (LxBxH): 500 x 750 x 900 mm

Preis: 5.194,00 €Bestell-Nr. 205 OEK 500

Elektro-Schnellkochkessel 
PERMAPRESS OES 060
Füllstandmarkierung mit 10 Liter-Teilung in der 
Kesselwand, doppelwandiger Deckel, 
incl. Mischbatterie und Auslaufsieb
Inhalt: 63,50 Liter,
Becken T: 410 mm, Ø: 484 mm,
Anschluss: 400 V, Leistung: 12,6 kW,

Elektro-Schnellkochkessel 
PERMAPRESS OES 080

Inhalt: 81,00 Liter,
Becken T: 503 mm, Ø: 484 mm,
Anschluss: 400 V, Leistung: 15,6 kW,

Elektro-Schnellkochkessel 
PERMAPRESS OES 100

Inhalt: 109,00 Liter,
Becken T: 470 mm, Ø: 584 mm,
Anschluss: 400 V, Leistung: 18,6 kW,

Gas-Schnellkochkessel 
PERMAPRESS OGS 060
wie OES 060 - siehe oben.

63,50 Liter,
Becken T: 410 mm, Ø: 484 mm,
Anschluss: Gas, Leistung: 12,5 kW,

Abmaße (LxBxH): 700 x 750 x 900 mm

Preis: 6.211,00 €

Abmaße (LxBxH): 800 x 750 x 900 mm

Preis: 6.548,00 €

Abmaße (LxBxH): 900 x 750 x 900 mm

Preis: 6.912,00 €

Abmaße (LxBxH): 800 x 750 x 900 mm

Preis: 8.679,00 €

Bestell-Nr. 205 OES 060

Bestell-Nr. 205 OES 080

Bestell-Nr. 205 OES 100

Bestell-Nr. 205 OGS 060

Inhalt:

wie OES 060 - siehe oben.

wie OES 060 - siehe oben.

Elektro-Duplex-Antihaft-
Kippbratpfanne OEP 500
GN 2/1, 2 getrennt regelbare Heizzonen, doppel-
wandiger Deckel (federentlastend, ausbalanciert), 
Schutztemperaturbegrenzer, motorische Kippung 
mit Schnell-Rücklauf, punktgenaues Ausgießen 
über integrierte Auslaufschnaupe
Inhalt: 40,00 Liter,
Temperaturbereich: 50° bis 300 °C,
Tiegelmaße(LxBxT): 630 x 510 x 170 mm
Anschluss: 400 V, Leistung: 7,2 kW,
Abmaße (LxBxH): 700 x 750 x 900 mm

Preis: 7.267,00 €Bestell-Nr. 205 OEP 500

Anschluss: Gas, Leistung: 7,2 kW,
Abmaße (LxBxH): 700 x 750 x 900 mm

Preis: 9.944,00 €Bestell-Nr. 205 OGP 500

Als Gas-Ausführung:

1. Großküchen- und Gastronomietechnik | Küppersbusch CombiLine 750
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Elektro-Duplex-Antihaft-
Multibräter OEP 230
incl. PTFE-Verschlussstopfen, Fettauffangwanne
Beckenmaße (LxBxT): 305 x 510 x 120 mm
Anschluss: 400 V, Leistung: 3,5 kW,

Elektro-Duplex-Antihaft-
Bratplatte OEB 430
incl. PTFE-Verschlussstopfen, Fettauffangwanne; 
verschließbarer Abwurfschacht 
Beckenmaße (LxBxT): 630 x 510 x 65 mm
Anschluss: 400 V, Leistung: 7 kW,Abmaße (LxBxH): 400 x 750 x 900 mm

Preis: 2.477,00 € Abmaße (LxBxH): 700 x 750 x 900 mm

Preis: 3.634,00 €

Mit Unterbau in H2-Hygieneausführung:
Preis: 3.789,00 €

Bestell-Nr. 205 OEP 230
Bestell-Nr. 205 OEB 430

Bestell-Nr. 205 OEB 430/008

Elektro-Fritteuse OEF 124
incl. Deckel, Siebboden, Fritteusenkorb
Beckenmaße (LxBxT): 200 x 400 x 250 mm
Anschluss: 400 V, Leistung: 9 kW,

Elektro-Doppelfritteuse OEF 224
incl. Deckeln, Siebböden, Fritteusenkörben
Beckenmaße (LxBxT): 200 x 400 x 250 mm
Anschluss: 400 V, Leistung: 18 kW,

Elektro-Doppelfritteuse OEF 224/024
incl. Deckeln, Siebböden, Fritteusenkörben, 
Unterbau mit Flügeltüren

Anschluss: 400 V, Leistung: 18 kW,Abmaße (LxBxH): 400 x 750 x 900 mm

Preis: 2.596,00 €

Abmaße (LxBxH): 600 x 750 x 900 mm

Preis: 3.944,00 € Abmaße (LxBxH): 600 x 750 x 900 mm

Preis: 4.262,00 €
Bestell-Nr. 205 OEF 124 Bestell-Nr. 205 OEF 224

Bestell-Nr. 205 OEF 224/024

Elektro-Grill-/
Griddleplatten OEG 425
 1/2 glatt, 1/2 gerillt, incl. Fettauffangwanne
Grillfläche (LxB): 610 x 435 mm
Anschluss: 400 V, Leistung: 7 kW,

Gas-Charcogrill OGC 460
Grillflächen aus Edelstahl, Grillroste höhenverstell-
bar, Brenner mit stufenloser Regelung
Grillfläche (LxB): 2x je 315 x 570 mm
Anschluss: Gas, Leistung: 20 kW,

Abmaße (LxBxH): 700 x 750 x 900 mm

Preis: 4.053,00 €

Abmaße (LxBxH): 800 x 750 x 900 mm

Preis: 6.019,00 € Bestell-Nr. 205 OEG 425Bestell-Nr. 205 OGC 460

Elektro-Wasserbad OEW 250
GN 1/1, Entleerung über Kugelhahn nach unten, 
schwenkbarer Wasserzulauf
Becken (LxBxT): 305 x 510 x 215 mm
Anschluss: 230 V, Leistung: 1,3 kW,

Elektro-Wasserbad 
mit Wärmeunterschrank OEW 452
GN  2/1, Entleerung über Kugelhahn nach vorne, 
schwenkbarer Wasserzulauf
Becken (LxBxT): 630 x 510 x 215 mm
Anschluss: 400 V, Leistung: 4 kW,Abmaße (LxBxH): 400 x 750 x 900 mm

Preis: 2.050,00 € Abmaße (LxBxH): 700 x 750 x 900 mm

Preis: 3.260,00 €

Bestell-Nr. 205 OEW 250

Bestell-Nr. 205 OEW 452

Arbeitstisch OUA 030
schalldämmend unterlegte Arbeitsplatte, 
Unterbau in Küppersbusch-Hygiene-Standard 
(KHS) mit fungelos geschlossenem Boden, 
Unterbau offen

Arbeitstisch 
mit Wärmeunterschrank OEA 040
schalldämmend unterlegte Arbeitsplatte, 
Unterbau-Wärmeschrank (0,5 kW) mit Flügeltüren 
in Küppersbusch-Hygiene-Standard (KHS) 
mit fungelos geschlossenem BodenAbmaße (LxBxH): 300 x 750 x 900 mm

Preis: 993,00 € Abmaße (LxBxH): 400 x 750 x 900 mm

Preis: 1.941,00 €

Bestell-Nr. 205 OUA 030

Bestell-Nr. 205 OEA 040

Elektro-Nudelkocher OEW 400 
GN 1/1, mit Ablauf nach unten, Zulauf
Beckenmaße (LxBxT): 305 x 510 x 215 mm
Anschluss: 400 V, Leistung: 7,5 kW,
Abmaße (LxBxH): 500 x 750 x 900 mm

Preis: 3.452,00 €Bestell-Nr. 205 OEW 400

1. Großküchen- und Gastronomietechnik | Küppersbusch CombiLine 750

Beckenmaße (LxBxT): 200 x 400 x 250 mm
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Ob im Restaurant oder in der Gemeinschaftsverpflegung, bei individuell zubereiteten Portionen oder tausenden Essen

– das VarioCooking Center MULTIFICIENCy® bietet für jede Küche die passende Lösung.

Kochen, Braten, Frittieren …

Nur ein Gerät, bis zu 4 mal schneller und 40 % weniger Stromverbrauch

1. Großküchen- und Gastronomietechnik | FRIMA VarioCooking Center®

Lieferung nur für den gewerblichen Bedarf. Preise zuzüglich gesetzlicher Mehrwertsteuer.                                                              Geräte ohne Zubehör. Fragen Sie nach Ihren Hauskonditionen und nach weiteren Artikeln!

Durchdachte Details für besseres Kochen

VarioCooking Control® 
► Die eingebaute Koch intelligenz  

 unterstützt Sie bei der täglichen Arbeit.

AutoLiftTM Hebe- und  

Senkautomatik 
► Automatisches Garen von gekochten  

 oder frittierten Produkten

VarioDoseTM  

integrierter Wassereinlauf 
► Litergenaue Wasserzufuhr
► Zeitsparendes Befüllen

VarioBoostTM Heizsystem 
► Ermöglicht schnelles, dynamisches,  

 präzises  und hocheffizientes Garen.

Kerntemperaturfühler 
► 6-Punktmessung
► Automatische Korrektur  

 bei Fehlstechung

Integrierte Steckdose  

und Schlauchbrause

Integrierter Wasserablauf 
► Ermöglicht die Aufstellung ohne  

 Bodenablaufrinne mit Festanschluss

FrimaTherm® Tiegelboden 
► Härtester und effizientester  

 Tiegelboden (Modell 211/311)
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Kochen in Rekordzeit Scharf anbraten  
ohne Saftverlust

Frittieren in  
höchster Qualität

Schnell und schonend 
Druckgaren

Lieferung nur für den gewerblichen Bedarf. Preise zuzüglich gesetzlicher Mehrwertsteuer.                                                              Geräte ohne Zubehör. Fragen Sie nach Ihren Hauskonditionen und nach weiteren Artikeln!

1. Großküchen- und Gastronomietechnik | FRIMA VarioCooking Center®

VarioCooking Center  
MULTIFICIENCY® 112T

VarioCooking Center  
MULTIFICIENCY® 112

VarioCooking Center 
MULTIFICIENCY® 211

VarioCooking Center 
MULTIFICIENCY® 311

Artikelnr. Druck / Nichtdruck - / 710 V125101.01 710 V116101.01 / 710 V115101.01 710 V216101.01 / 710 V215101.01 710 V316101.01 / 710 V315101.01

Essen-Anzahl ab 30 ab 30 100 - 300 100 - 500

Nutzkapazität 14 Liter + 14 Liter 14 Liter + 14 Liter 100 Liter 150 Liter

Abmessungen (LxBxH) 962 x 800 x 400 mm 1200 x 777 x 1100 mm 1157 x 914 x 1100 mm 1540 x 914 x 1100 mm

Gewicht 99 kg 168 kg 195 kg 251 kg

Tiegelrandhöhe - 900 mm 900 mm 900 mm

Kochoberfläche 12 dm2 + 12 dm2 12 dm2 + 12 dm2 42 dm2 65 dm2

Wasserzulauf R 3/4 " R 3/4 " R 3/4 " R 3/4 "

Wasserablauf DN 40 mm DN 40 mm DN 50 mm DN 50 mm

Anschlusswert Elektro 17 kW 17 kW 28,2 kW 45 kW

Anschlusswert mit Ceranplatte (optional) - 19,5 kW 30,7 kW 47,5 kW

Absicherung 3 x 32 A 3 x 40 A 3 x 50 A 3 x 80 A

Preis für Druck / Nichtdruck: - / 11.400,00 € 16.015,00 € / 13.620,00 € 19.240,00 € / 16.330,00 € 24.545,00 € / 21.320,00 €

Zubehör für Das VarioCooking Center®

Zubehör für Typ 112 / 112T
Bestell-Nr.: E-Preis:

  Spachtel 710 60 71 643 48,00 €   
  Arm für Hebe- und Senkautomatik 710 24 00 973 58,00 €   
  Kochkorb 710 60 70 752 155,00 €   
  Frittierkorb 710 24 00 972 162,00 €   
  VarioMobil 710 60 73 349 735,00 €   
  UltraVent (nicht für 112T) 710 60 70 804 5.900,00 €   

Zubehör für Typ 211, 311
Bestell-Nr.: E-Preis:

  Spachtel 710 60 71 643 48,00 €   
  Arm für Hebe- und Senkautomatik Typ 211 710 24 01 008 162,00 €   
  Arm für Hebe- und Senkautomatik Typ 311 710 24 00 948 188,00 €   
  Kochkorb 710 60 70 725 208,00 €   
  Frittierkorb 710 60 70 716 200,00 €   
  Ölwagen 710 60 71 307 4.325,00 €   
  VarioMobil 710 60 70 107 1.860,00 €   
  UltraVent Typ 211 710 60 70 806 5.755,00 €   
  UltraVent Typ 311 710 60 70 929 9.040,00 €   weiteres Zubehör auf Anfrage
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ZANUSSI Professional Serie N 700
► leistungsstarke, thermische Geräteserie mit einer Tiefe von 700 mm
► aus Edelstahl, 1,5 mm starke Front- und Deckplatte aus CNS
► hoch entwickelte Technik, Wirtschaftlichkeit, so gut wie emissionsfrei
► aus einem Stück gefertigte Arbeitsflächen mit lasergeschnittenen Kanten
► unterschiedliche, neutrale Unterbauten für alle Tischgeräte

ZANUSSI Professional Serie N 900
► ausgezeichnete, thermische Geräteserie mit einer Tiefe von 900 mm
► aus Edelstahl, 2 mm starke Front- und Deckplatte aus CNS
► hoch entwickelte Technik, Wirtschaftlichkeit, so gut wie emissionsfrei
► laserverarbeitete Details und fugenfreie Verbindungsstellen
► innovatives und ergonomisches Design
► IPX5 Strahlwasserschutz
► unterschiedliche, neutrale Unterbauten für alle Tischgeräte

1. Großküchen- und Gastronomietechnik | ZANUSSI Serie N 700 und N 900

Elektro-Fritteuse EF7/1B12LT
Tischgerät mit 1 Becken,

Temperaturbereich: 105 bis 185 °C,
Gewicht: 32,00 kg,
Anschluss: 400 V, Leistung: 8,7 kW,

Gasherd GH7/4FLEB
Standgerät mit 4 Flammen und

Temperaturbereich: 140 bis 300 °C,
Gewicht: 80,00 kg,

 Gas, Leistung: 22 kW,

Induktionsherd IH7/4ZT
Tischgerät mit 4 Induktionsfeldern á 3,5 kW,
Gewicht: 51,00 kg,
Anschluss: 400 V, Leistung: 14 kW,

Elektro-Pastakocher ENK7/1BRS
Standgerät mit 1 Becken, 
integrierter Hebevorrichtung, elektronischer 
Programmwahl und 4 Kochzyklen,

Gewicht: 60,00 kg,
Anschluss: 400 V, Leistung: 9 kW,

Abmaße (LxBxH): 400 x 730 x 250 mm

Preis: 1.428,00 €Abmaße (LxBxH): 800 x 730 x 850 mm

Preis: 2.604,00 €

Abmaße (LxBxH): 800 x 730 x 250 mm

Preis: 7.675,00 €

Abmaße (LxBxH): 400 x 730 x 850 mm

Preis: 4.602,00 € Bestell-Nr. 208 406 372 079
Bestell-Nr. 208 406 372 003

Bestell-Nr. 208 406 372 021

Bestell-Nr. 208 406 372 100

Lieferung nur für den gewerblichen Bedarf. Preise zuzüglich gesetzlicher Mehrwertsteuer.                                                              Geräte ohne Zubehör. Fragen Sie nach Ihren Hauskonditionen und nach weiteren Artikeln!

Gas-Fritteuse 
GF9/1VB-23L-U1FT-S575mm
Standgerät mit 1 V-Becken und 
1 Flügeltür im Unterbau,

Temperaturbereich: 110 bis 190 °C,
Inhalt: 21 bis 23 Liter,
Gewicht: 70,00 kg,
Anschluss: Gas, Leistung: 20 kW,

Elektroherd 
EH9/4P-EBS
Standgerät mit 4 Platten und
Elektro Backofen (LxBxH): 575 x 700 x 300 mm
Temperaturbereich: 110 bis 285 °C,
Gewicht: 145,00 kg,
Anschluss: 400 V, Leistung: 22 kW,

Elektro-Kochkessel 
EK9/150L-I-P-A-S
Standgerät mit indirekt beheiztem 145 Ltr.-Kessel, 
Pressostat und automatischer Wasserbefüllung,
Gewicht: 135,00 kg,
Anschluss: 400 V, Leistung: 21,5 kW,

Gas-Kippbratpfanne 
GK9/100L-ST-HK-S
Standgerät mit Stahltiegel und Handkippung,

Inhalt: 93,00 Liter,
Temperaturbereich: 120 bis 300 °C,
Gewicht: 180,00 kg,
Anschluss: Gas, Leistung: 27 kW,

Abmaße (LxBxH): 400 x 930 x 850 mm

Preis: 2.963,00 €

Abmaße (LxBxH): 800 x 930 x 850 mm

Preis: 4.147,00 €

Abmaße (LxBxH): 800 x 930 x 850 mm

Preis: 7.414,00 €
Abmaße (LxBxH): 1000 x 930 x 850 mm

Preis: 5.493,00 €
Bestell-Nr. 208 406 392 079

Bestell-Nr. 208 406 392 041
Bestell-Nr. 208 406 392 121

Bestell-Nr. 360 406 392 138

Tiegelmaß (LxB): 880 x 565 mm,
Beckenmaße (LxBxH): 340 x 400 x 575 mm,

Elektro Backofen GN 2/1 (LxBxH): 
540 x 650 x 300 mm,

Inhalt: 20 Liter,
Inhalt: 10 bis 12 Liter,
Beckenmaße (LxBxH): 240 x 420 x 235 mm,

Anschluss: Elektro 400 V, Leistung: 6 kW,

Unterbauschrank UE7/400-0
mit offener Front
Abmaße (LxBxH): 400 x 550 x 600 mm

Preis: 270,00 €Bestell-Nr. 208 406 371 112

Unterbauschrank UE7/800-0
mit offener Front
Abmaße (LxBxH): 800 x 550 x 600 mm

Preis: 315,00 €Bestell-Nr. 208 406 371 113
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  Abmaße (LxBxH): Bestell-Nr.: E-Preis:    

  Tischelement mit geschlossener Frontseite   350 x 600 x 300 mm 208 406 285 775 213,00 €   
  Unterbauschrank U6/O-350 - in offener Ausführung   350 x 600 x 600 mm 208 406 285 781 291,00 €   
  Unterbauschrank U6/O-700 - in offener Ausführung   700 x 600 x 600 mm 208 406 285 782 319,00 €   
  Unterbauschrank U6/FT-350 - mit Türen   350 x 600 x 600 mm 208 406 285 784 394,00 €   
  Unterbauschrank U6/FT-700 - mit Türen   700 x 600 x 600 mm 208 406 285 785 546,00 €   
  Unterbauschrank U6/S-350 - mit Schubladen   350 x 600 x 600 mm 208 406 285 787 671,00 €   

ZANUSSI Professional Serie N 700 ZANUSSI Professional Serie SNACK 600
► thermische Geräteserie mit einer Tiefe von 600 mm
► kompakte Bauweise aus Edelstahl
► leistungsstark und einfach zu installieren
► unterschiedliche, neutrale Unterbauten für alle Tischgeräte

1. Großküchen- und Gastronomietechnik | ZANUSSI SNACK 600

Gas-Fritteuse GF6/1B7LT
Tischgerät, mit 7 l Becken,
Temperaturbereich: 90 bis 185 °C,
Gewicht: 19,00 kg,
Anschluss: Gas, Leistung: 6,25 kW,

Gas-Bratplatte GBP6/GE-350
Tischgerät, gerillte Platte aus Weichstahl,
Temperaturbereich: 50 bis 320 °C,
Gewicht: 25,00 kg,
Anschluss: Gas, Leistung: 4 kW,

Gas-Lavasteingrill GLG6/350T
Tischgerät mit Lavastein und 1 Rost,
Gewicht: 23,00 kg,
Anschluss: Gas, Leistung: 6 kW,

Gasherd GH6/4FLGBO
Standgerät mit 4 Flammen und

Temperaturbereich: 50 bis 275 °C,
Gewicht: 60,00 kg,
Anschluss: Gas, Leistung: 15,4 kW,

Ceranherd CH6/4KFT
Tischgerät mit 4 Glaskeramik-Kochfeldern,
Gewicht: 23,00 kg,
Anschluss: 400 V, Leistung: 8,4 kW,

Sudpfanne ESP6/1BT
Tischgerät mit 9,5 l Becken,

Gewicht: 18,00 kg,
Anschluss: 400 V, Leistung: 3,3 kW,

Elektro-Bain Marie EBM6/1/1T
Tischgerät, 1 Becken GN 1/1 bis 150 mm Tiefe,
Temperaturbereich: 60 bis 90 °C,
Gewicht: 11,00 kg,
Anschluss: 230 V, Leistung: 1,3 kW,

Abmaße (LxBxH): 350 x 600 x 300 mm

Preis: 1.283,00 €

Abmaße (LxBxH): 350 x 600 x 300 mm

Preis: 1.117,00 €

Abmaße (LxBxH): 350 x 600 x 300 mm

Preis: 1.101,00 €

Abmaße (LxBxH): 700 x 600 x 850 mm

Preis: 2.367,00 €

Abmaße (LxBxH): 700 x 600 x 300 mm

Preis: 2.148,00 €

Abmaße (LxBxH): 350 x 600 x 300 mm

Preis: 1.058,00 €

Abmaße (LxBxH): 350 x 600 x 300 mm

Preis: 646,00 €Bestell-Nr. 208 406 285 762

Bestell-Nr. 208 406 285 765

Bestell-Nr. 208 406 285 773

Bestell-Nr. 208 406 285 571

Bestell-Nr. 208 406 285 744

Bestell-Nr. 208 406 285 757 Bestell-Nr. 208 406 285 754

Lieferung nur für den gewerblichen Bedarf. Preise zuzüglich gesetzlicher Mehrwertsteuer.                                                              Geräte ohne Zubehör. Fragen Sie nach Ihren Hauskonditionen und nach weiteren Artikeln!

Gasbackofen (LxBxH): 460 x 410 x 325 mm,

Beckenmaße (LxBxH): 265 x 480 x 80 mm,
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1. Großküchen- und Gastronomietechnik | Ambach Chef 850

Lieferung nur für den gewerblichen Bedarf. Preise zuzüglich gesetzlicher Mehrwertsteuer.                                                              Geräte ohne Zubehör. Fragen Sie nach Ihren Hauskonditionen und nach weiteren Artikeln!

Excellent Cooking System

Ambach wird vertrieben über die 
Krefft Großküchentechnik GmbH

SySTEM 900 und 700 die Heavy Duty Serien
Die Robuste Rahmenbauweise des SySTEM Programms ermöglicht eine individuelle, bedarfsgerechte Gestaltung des kreativen Küchenzentrums. Die Standgeräte sind sowohl auf bauseitigem Sockel 
als auch auf Füßen montierbar. Selbstverständlich bietet Ihnen Ambach auch alle erdenklichen bodenfreien Brückenlösungen.

System 900
auch in Double Service erhältlich

Die stabile Rahmenkonstruktion ist das Herzstück dieses Baukastensystems mit Bautiefe von 920mm. 
Das Erfolgsgeheimnis liegt in der idealen Kombination aus bewährten Komponenten und innovativer Technologie. 
Das komplette Angebot an Elektro-, Gas- oder Dampfbeheizten Geräten bietet bei Höchstleistung ein Maximum 
an Flexibilität für die Küchenplanung.

System 900 bodenfrei
Die bekannte System 900 Qualität in bodenfreier Ausführung. Ob von der Decke abgehängt, an der Wand montiert, 
oder als Brückenkonstruktion, wichtig ist die Stabilität und die Robustheit. Dafür sorgt auch, wie bei allen System 
900 Varianten, eine solide Geräteverbindung. Die serienmäßig durchgehende Frontabdeckung oder optional die 
durchgehende Hygieneabdeckung sind ein weiteres Markenzeichen.

System 700
Die Konstruktionsphilosophie wurde direkt von der System 900 Baureihe abgeleitet. Hier bietet Ambach 
allerfeinste Großküchentechnik auf 700 mm Bautiefe in Rahmenbauweise. über 70 verschiedene Module, robust, 
langlebig, funktionssicher und belastbar, perfekt bis ins kleinste Detail und bestens verarbeitet für anspruchsvolle 
Küchen der Zukunft.

CHEF 850
Die Ambach Serie CHEF 850 ist eine ideale Lösung für die anspruchsvolle Großküche, zeitlos und formschön. 
Design, Ergonomie und Hochwertigkeit der Materialien, um eine Perfektion ohne Kompromisse zu bieten...

Sauberkeit & Hygiene Robustheit & Qualität Modularität & Flexibilität

Zeitloses Design
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1. Großküchenkochtechnik | Ambach Chef 850

Lieferung nur für den gewerblichen Bedarf. Preise zuzüglich gesetzlicher Mehrwertsteuer.                                                              Geräte ohne Zubehör. Fragen Sie nach Ihren Hauskonditionen und nach weiteren Artikeln!

Modell Anschluss: Leistung: Abmaße (LxBxH): Bestell-Nr. Preis:

Elektroherd - 2 Zonen 8EHUBO/40 auf offenen Unterbau 400 V 6 kW 400 x 850 x 750 mm 182 AM0103245000 2.932,00 €

Elektroherd - 4 Zonen 8EHUBO/80 auf offenen Unterbau 400 V 12 kW 800 x 850 x 750 mm 182 AM0103245001 4.309,00 €

Elektroherd - 4 Zonen 8EHUBE/80 auf Elektro Backofen 400 V 17 kW 800 x 850 x 750  mm 182 AM0103245002 6.145,00 €

Ceran Kochfeld - 2 Zonen 8CHTUBO/40 auf offenen Unterbau 400 V 8 kW 400 x 850 x 750 mm 182 AM0103345025 3.906,00 €

Induktionsherd - 2 Zonen 8IHF2UBO/50 auf offenen Unterbau 400 V 10 kW 500 x 850 x 750 mm 182 AM0103545050 8.071,00 €

Induktionsherd - 4 Zonen 8IHF4UBO/80 auf offenen Unterbau 400 V 20 kW 800 x 850 x 750 mm 182 AM0103545051 12.302,00 €

Gasherd - 2 Zonen 8GHUBO/40 auf offenen Unterbau Gas 10,5 kW 400 x 850 x 750 mm 182 AM0104945125 2.222,00 €

Gasherd - 4 Zonen 8GHUBO/80 auf offenen Unterbau Gas 21 kW 800 x 850 x 750 mm 182 AM0104945126 3.497,00 €

Gasherd - 4 Zonen 8GHUBE/80 auf Elektro Backofen Gas + 400 V 21 kW, 5,0 kW 800 x 850 x 750 mm 182 AM0104945131 5.531,00 €

Gasherd - 4 Zonen 8GHUBG/80 auf Gas Backofen Gas 27,1 kW 800 x 850 x 750 mm 182 AM0104945132 5.254,00 €

Herde

Modell Anschluss: Leistung: Abmaße (LxBxH): Bestell-Nr. Preis:

Elektro Griddleplatte - Glatt 8EBPUBO/40-L auf offenen Unterbau 400 V 5 kW 400 x 850 x 750 mm 182 AM0105045250 2.932,00 €

Elektro Griddleplatte - Gerillt 8EBPUBO/40-R auf offenen Unterbau 400 V 5 kW 400 x 850 x 750 mm 182 AM0105045251 2.975,00 €

Elektro Griddleplatte - Compound 8EBPUBO/40-C auf offenen Unterbau 400 V 5 kW 400 x 850 x 750 mm 182 AM0105045252 3.311,00 €

Gas Griddleplatte - Glatt 8GBPUBO/40-L auf offenen Unterbau Gas 6,2 kW 400 x 850 x 750 mm 182 AM0105045300 2.715,00 €

Gas Griddleplatte - Gerillt 8GBPUBO/40-R auf offenen Unterbau Gas 6,2 kW 400 x 850 x 750 mm 182 AM0105045301 2.788,00 €

Gas Griddleplatte - Compound 8GBPUBO/40-C auf offenen Unterbau Gas 6,2 kW 400 x 850 x 750 mm 182 AM0105045302 3.357,00 €

Gas Lavasteingrill 8GLGUBO/40 auf offenen Unterbau Gas 7 kW 400 x 850 x 750 mm 182 AM0105045325 3.227,00 €

Griddleplatte & Lavasteingrill

Modell Anschluss: Leistung: Abmaße (LxBxH): Bestell-Nr. Preis:

Elektro Wasserbad 8EBMUBO/40 auf offenen Unterbau 400 V 2,0 kW 400 x 850 x 750 mm 182 AM0114845454 2.427,00 €

Elektro Wasserbad 8EBMUBW/40-T auf Wärmeschrank 400 V 3,2 kW 400 x 850 x 750 mm 182 AM0104845451 3.141,00 €

Elektro Wasserbad

Modell Abmaße (LxBxH): Bestell-Nr. Preis:

Tischelement 8ATUBO/40 auf offenen Unterbau 400 x 850 x 750 mm 182 AM0100145600 1.333,00 €

Tischelement 8ATLUBO/40 auf offenen Unterbau 400 x 850 x 750 mm 182 AM0100145625 1.641,00 €

Tischelemente

Modell Inhalt: Anschluss: Leistung: Abmaße (LxBxH): Bestell-Nr. Preis:

Elektro Friteuse 8EF1/40 1 x 7,5 l 400 V 7,5 kW 400 x 850 x 750 mm 182 AM0103945350 3.404,00 €

Elektro Friteuse 8EF1/50 1 x 15 l 400 V 15,0 kW 500 x 850 x 750 mm 182 AM0103945351 3.791,00 €

Elektro Friteuse 8EF2/50 2 x 7,5 l 400 V 15,0 kW 500 x 850 x 750 mm 182 AM0103945352 4.900,00 €

Friteusen

Excellent Cooking System

Modell Ausführung/Inhalt: Anschluss: Leistung: Abmaße (LxBxH): Bestell-Nr. Preis:

Elektro Kippbratpfannen 8EKM/90 mit Motorkippung, 71 l 400 V 12,5 kW 1200 x 850 x 750 mm 182 AM0106945501 10.077,00 €

Elektro Kippbratpfannen 8EKH/90 mit Handkippung, 71 l 400 V 12,5 kW 1200 x 850 x 750 mm 182 AM0106945502 9.379,00 €

Gas Kippbratpfanne 8GKM/90 mit Motorkippung, 71 l Gas + 230 V 16,2 kW, 0,5 kW 400 x 850 x 750 mm 182 AM0106945551 10.677,00 €

Gas Kippbratpfanne 8GKH/90 mit Handkippung, 71 l Gas 16,2 kW 400 x 850 x 750 mm 182 AM0106945552 9.588,00 €

Elektro Kochkessel 8ESK/40-60 40-60 l 400 V 12,0 kW 600 x 850 x 750 mm 182 AM0107045675 7.731,00 €

Elektro Kochkessel 8ESK/80-100 80-100 l 400 V 18,0 kW 800 x 850 x 750 mm 182 AM0107045676 8.900,00 €

Elektro Kochkessel 8ESK/150 150 l 400 V 22,0 kW 800 x 850 x 750 mm 182 AM0107045677 9.167,00 €

Kippbratpfannen & Kessel
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Elektro-Herd NC98E
4 viereckige Kochplatten à 4 kW,
Anschluss: 400 V, Leistung: 16 kW,

Elektro-Griddleplatte NFT94ELC
mit glatter, verchromter Oberfläche, 
inkl. Schaber zum Reinigen,
Anschluss: 400 V, Leistung: 7,5 kW,

Elektro-Fritteuse NF98E22
2 Becken à 22 Liter, 2 Körbe pro Becken,
2 Deckel, 2 Bodennetze
Inhalt: 2 x 22,00 Liter,
Anschluss: 400 V, Leistung: 36 kW,

Elektro-Kochkessel NPI98E10 (V)
Kochkessel doppelwandig, 100 Liter, 
einwandiger Deckel, Ablaßfilter, 
indirekte Erhitzung, Medium: Wasser, 
autom. Kondensablassventil, Inhalt: 100,00 Liter,
Anschluss: 400 V, Leistung: 21 kW,

Elektro-Griddleplatte NFT11C9ER

Aufsatzmodell, Grillfläche gerillt, 
Bedienelement auf einer Frontseite, 
Spritzschutzaufkantung an 3 Seiten, 
Fettablaufrinne vorne, herausnehmbare 
Schublade, 2 unabhängige Heizzonen,
Bratfläche (LxB): 820 x 419 mm,
Anschluss: 400 V, Leistung: 7,2 kW,

Elektro-Fritteuse NF11C9E10

mit zwei Behältern, 
Beheizung mit gussgekapselten Heizelementen, 
Behälter mit je 10 l Fassungsvermögen,
herausnehmbarer Filter, Korb, Deckel und 
Ablassrohr für den Ablasshahn,
Anschluss: 400 V, Leistung: 18 kW,

Elektro-Grosskochfeld NCT11FE9E

durchgehendes Grosskochfeld mit 
durchgehendem Elektro-Backofen, 
4 unabhängige Heizzonen à 4 kW, 
Maße der Platte: 720 x 720 x 30 mm, 
Innenmaße: 539 x 1018 x 292 mm; 
1x 9 kW Ofen-Brenner,
Anschluss: 400 V, Leistung: 25 kW,

Elektro-Wasserbad NB114E

Aufsatzmodell, durchgehend elektrisch beheizt, 
gelochter Blindboden, Wasserablauf über 
überlauf-System, 
für GN 1/1 mit max. 15 cm Tiefe,
Anschluss: 230 V, Leistung: 2,2 kW,

Neutralelement NEN119C
neutrales durchgehendes Aufsatzelement, 
4 Schubladen mit abgerundetem Boden, 
für GN-Behälter geeignet,

Unterbau Wärmeschrank NBV119AC
Umluft-Wärmeschrank mit Türen, 
zur Verwendung für 90 cm Oberbau,

Leistung: 2,4 kW,

Unterbau NBV119
durchgehender, offener Unterbau 90 cm, höhen-
verstellbare Stellfüße aus Edelstahl AISI 304,

Unterbau NBV114
durchgehender, offener Unterbau 45 cm, höhen-
verstellbare Stellfüße aus Edelstahl AISI 304,

Abmaße (LxBxH): 800 x 900 x 250 mm

Preis: 2.741,00 € Abmaße (LxBxH): 400 x 900 x 250 mm

Preis: 2.031,00 €Abmaße (LxBxH): 800 x 900 x 870 mm

Preis: 3.885,00 € Abmaße (LxBxH): 800 x 900 x 870 mm

Preis: 5.970,00 €

Abmaße (LxBxH): 900 x 550 x 230 mm

Preis: 3.016,00 €

Abmaße (LxBxH): 900 x 550 x 870 mm

Preis: 4.718,00 € Abmaße (LxBxH): 900 x 1100 x 870 mm

Preis: 6.067,00 €

Abmaße (LxBxH): 450 x 1100 x 230 mm

Preis: 2.171,00 €

Abmaße (LxBxH): 900 x 1100 x 230 mm

Preis: 1.591,00 €

Abmaße (LxBxH): 900 x 1100 x 620 mm

Preis: 2.143,00 €

Abmaße (LxBxH): 900 x 1100 x 620 mm

Preis: 792,00 €

Abmaße (LxBxH): 450 x 1100 x 620 mm

Preis: 632,00 €

Bestell-Nr. 182 CR0590210
Bestell-Nr. 182 CR0590630

Bestell-Nr. 182 CR0591260
Bestell-Nr. 182 CR0789820

Bestell-Nr. 182 CR0851110
Bestell-Nr. 182 CR0850460

Bestell-Nr. 182 CR0850200

Bestell-Nr. 182 CR0850260

Bestell-Nr. 182 CR0850540 Bestell-Nr. 182 CR0850640
Bestell-Nr. 182 CR0850620 Bestell-Nr. 182 CR0850610

1. Großküchen- und Gastronomietechnik | Mareno Nova Protagonista 90 und 110

Lieferung nur für den gewerblichen Bedarf. Preise zuzüglich gesetzlicher Mehrwertsteuer.                                                              Geräte ohne Zubehör. Fragen Sie nach Ihren Hauskonditionen und nach weiteren Artikeln!

Anschluss: 230 V,

Vorteile Nuova Protagonista 90
► Tiefe 900 mm 
► optimales ergonomisches Mareno Design
► 18 Produktfamilien mit 140 Modellen
► Sortiment aus Komplettgeräten und Kombinationen aus Funktionsgeräten 
 und verschiedenen Unterbauten 
► Material: CNS 1.4301/1.4401/1.4509, 2 mm starke tiefgezogene Deckplatten
► tiefgezogene Becken und Deckplatten für eine bessere Hygiene
► wirkungsgradgesteigerte Brenner mit 6 bzw. 10 kW-Leistung

Vorteile Nuova 
Protagonista 110
► Tiefe 1100 / 2 x 550 mm
► optimales ergonomisches Mareno Design
► 10 Produktfamilien mit 73 Modellen
► Material: CNS 1.4301/1.4401, 
 2 mm starke tiefgezogene Deckplatten
► tiefgezogene Becken und Deckplatten 
 für eine bessere Hygiene
► wirkungsgradgesteigerte Brenner 
 mit 6 bzw. 10 kW-Leistung
► statischer Durchschubbackofen 
 mit Boden aus Gusseisen

MADE IN ITALy

MADE IN ITALy

Mareno wird vertrieben über die 
Krefft Großküchentechnik GmbH

Abbildung mit durchgehender Deckplatte (Option)
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1. Großküchen- und Gastronomietechnik | Mareno Nova Protagonista 60 und 70

Elektro-Fritteuse F66ERP
2 Becken à 10 Liter, 2 Körbe, 2 Deckel, 
1 Ablassrohr, Betriebs- und Sicherheits-
thermostat, herausschwenkbarer Heizkörper, 
Fettablass nach vorne,
Inhalt: 2 x 10,00 Liter,
Anschluss: 400 V, Leistung: 18 kW,

Elektro-Griddleplatte FT66ELC
 glatte, hartverchromte Platte, 2 getrennt regel-
bare Heizzonen, Temperaturbereich: 0°C bis 300°C
Bratfläche L: 596 mm, Bratfläche B: 555 mm,
Anschluss: 400 V, Leistung: 7,8 kW,

Glaskeramik-Kochfeld V67E
4 Heizzonen, 2 x 2,5 kW Ø 22 cm, 
1 x 1,8 kW Ø 18 cm, 1 x 1,2 kW Ø 14,5 cm
Anschluss: 230 V, Leistung: 8 kW,

Warmhaltewanne SP64E
mit Schale GN 1/1 und gelochtem Blindboden, 
Infrarotheizung über der beheizten Wanne
Anschluss: 230 V, Leistung: 2 kW,

Elektro-Kippbratpfanne NBR78EF

Tiegelboden aus Edelstahl, 
Fassungsvermögen 60 Liter,
Anschluss: 400 V, Leistung: 10 kW,

4 Flammen Gasherd 
auf Elektro-Backofen NC7FE8G24

4 x 6 kW Brenner, E-Backofen mit 6 kW, 
1 Gitterrost aus Chromstahl,
Anschluss: 400 V, Leistung: 24g 6e kW,

Elektro-Multibräter NVB76E

1 Heizzone, Wanne 100 mm tief aus 
blankpoliertem Edelstahl AISI 304
Bratfläche L: 520 mm, Bratfläche B: 480 mm,
Bratfläche T: 100 mm,
Anschluss: 400 V, Leistung: 8,1 kW,

Abmaße (LxBxH): 600 x 600 x 295 mm

Preis: 2.042,00 €

Abmaße (LxBxH): 600 x 600 x 295 mm

Preis: 1.779,00 €

Abmaße (LxBxH): 700 x 600 x 295 mm

Preis: 1.655,00 €

Abmaße (LxBxH): 400 x 600 x 295 mm

Preis: 796,00 €

Abmaße (LxBxH): 800 x 730 x 870 mm

Preis: 3.736,00 €Abmaße (LxBxH): 800 x 730 x 870 mm

Preis: 2.893,00 €

Abmaße (LxBxH): 600 x 730 x 870 mm

Preis: 2.966,00 €

Bestell-Nr. 182 CR0853430

Bestell-Nr. 182 CR0853310
Bestell-Nr. 182 CR0853130Bestell-Nr. 182 CR0853510

Bestell-Nr. 182 CR0599040
Bestell-Nr. 182 CR0598140

Bestell-Nr. 182 CR0599550

Lieferung nur für den gewerblichen Bedarf. Preise zuzüglich gesetzlicher Mehrwertsteuer.                                                              Geräte ohne Zubehör. Fragen Sie nach Ihren Hauskonditionen und nach weiteren Artikeln!

Vorteile Nuova Protagonista 60
► Tiefe 600 mm (Gasgeräte 650 mm)
► Nachfolgeserie der erfolgreichen Snack System 600
► Modulsystem in neuem ergonomischen Mareno Design 
► erweiterter Umfang: jetzt 21 Produktfamilien mit 137 Modellen
► keine Verbindungsstellen an den Deckplatten
► Material: CNS 1.4301/1.4401/1.4016, tiefgezogene und verstärkte Deckplatten
► tiefgezogene Becken und Deckplatten für eine bessere Hygiene

MADE IN ITALy

Vorteile Nuova 
Protagonista 70
► Tiefe 730 mm
► optimales ergonomisches 
 Mareno Design
► 18 Produktfamilien mit 130 Modellen
► Sortiment aus Komplettgeräten und 
 Kombinationen aus Funktionsgeräten 
 und verschiedenen Unterbauten
► Material: CNS 1.4301/1.4401/1.4509, 
 1,5mm starke tiefgezogene Deckplatten
► tiefgezogene Becken und Deckplatten 
 für eine bessere Hygiene
► Jetzt auch mit wirkungsgradgesteiger-
 ten Brennern, 6 bzw. 10 kW-Leistung

MADE IN ITALy

Gas-Griddleplatte auf Unterbau mit 2 
Türen NFT78GTLC + NBV78 + 2x NXBVP4

glatte, verchromte Platte, 2 Heizzonen,
inkl. Schaber zum Reinigen,
Anschluss: 400 V, Leistung: 14 kW,
Abmaße (LxBxH): 800 x 730 x 870 mm

Preis: 2.443,00 €Bestell-Nr. 182 CR0598540 
Preis: 405,00 €Bestell-Nr. 182 CR0599340
Preis: 315,00 €Bestell-Nr. 182 CR0592370

Induktionsherd auf Unterbau mit 2 
Türen NI78TE + NBV78 + 2x NXBVP4

4 unabhängige Heizzonen à 3,5 kW Ø 23 cm
Anschluss: 400 V, Leistung: 14 kW,
Abmaße (LxBxH): 800 x 730 x 870 mm

Preis: 9.009,00 €Bestell-Nr. 182 CR0598220
Preis: 405,00 €Bestell-Nr. 182 CR0599340
Preis: 315,00 €Bestell-Nr. 182 CR0592370

Unterbau zur Serie 60:
Abmaße (LxBxH): 600 x 535 x 600 mm

Preis: 281,00 €
Abmaße (LxBxH): 700 x 535 x 600 mm

Preis: 300,00 € Bestell-Nr. 182 CR0852850Bestell-Nr. 182 CR0852860

Abmaße (LxBxH): 1000 x 535 x 600 mm

Preis: 367,00 €Bestell-Nr. 182 CR0852880
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Auftischgerät Induktion BM3.5 (ohne Abbildung)

1 Kochstelle, Spule rund 220 mm, steckerfertig.

Anschluss: 230 V, Leistung: 3,5 kW,

Auftischgerät Induktion BI1K5
1 Kochstelle, Spule quadratisch 270 mm, steckerfertig.

Spule: 270x270 mm,
Anschluss: 400 V, Leistung: 5,0 kW,

Auftischgerät Induktion BI2SK3.5
2 Kochstellen, vorne Spule rund 210 mm 1,8 kW, hinten Spule 
rund 160 mm 1,8 kW. Power-Funktion für Kochstelle vorne 
3,5 kW, steckerfertig.
Anschluss: 230 V, Leistung: 3,5 kW,

Auftischgerät Induktion BI4SK7 (ohne Abbildung)

4 Kochstellen, Spule rund 220 mm, je 1,8 kW. 2x Power-Funktion 
vorne, je 3,5 kW, steckerfertig.
Anschluss: 400 V, Leistung: 7,0 kW,

Auftischgerät Induktionswok BWK5
1 Kochstelle, Cuvette 300 mm, Spule rund 300 mm, steckerfertig. 
Anschluss: 400 V, Leistung: 5,0 kW,

Auftischgerät Induktionswok BWK7
1 Kochstelle, Cuvette 300 mm, Spule rund 300 mm, steckerfertig. 
Anschluss: 400 V, Leistung: 7,0 kW,

Auftischgerät Warmhalteplatte BAWH1S
1 Heizzone, Heizkörper 290x450 mm, steckerfertig
Temperaturbereich: 50-150°C,

Anschluss: 230 V, Leistung: 1,0 kW,

Auftischgerät Warmhalteplatte BAWH2S (ohne Abbildung)

1 Heizzone, Heizkörper 612x450 mm, steckerfertig
Temperaturbereich: 50-150°C,
Anschluss: 230 V, Leistung: 1,5 kW,

Auftischgerät Induktions Bratplatte
Bratfläche aus Edelstahl hartplattiert, 1 Heizzone, mit digitaler 
Anzeige, steckerfertig. Inkl. Spritzschutz Wendespachtel und 
Reinigungsschwamm. Temperaturbereich: 60-250°C,
Bratfläche L: 520 mm, Bratfläche B: 325 mm,
Anschluss: 230 V, Leistung: 3,5 kW,

Auftischgerät Induktions Bratplatte
Bratfläche aus Edelstahl hartplattiert, 1 Heizzone, mit digitaler 
Anzeige, steckerfertig. Inkl. Spritzschutz Wendespachtel und 
Reinigungsschwamm. Temperaturbereich: 60-250°C,
Bratfläche L: 320 mm, Bratfläche B: 520 mm,
Anschluss: 400 V, Leistung: 5,0 kW,

Auftischgerät Induktions Bratplatte
Bratfläche aus Edelstahl hartplattiert, 2 Heizzonen, mit digitaler 
Anzeige, steckerfertig. Inkl. Spritzschutz Wendespachtel und 
Reinigungsschwamm. Temperaturbereich: 60-250°C,
Bratfläche L: 520 mm, Bratfläche B: 520 mm,
Anschluss: 400 V, Leistung: 8,0 kW,

Abmaße (LxBxH): 340 x 420 x 100 mm

Preis: 970,00 €

Abmaße (LxBxH): 400 x 455 x 120 mm

Preis: 2.105,00 €

Abmaße (LxBxH): 330 x 575 x 100 mm

Preis: 1.225,00 €

Abmaße (LxBxH): 560 x 575 x 120 mm

Preis: 3.512,00 €

Abmaße (LxBxH): 400 x 455 x 180 mm

Preis: 2.279,00 €

Abmaße (LxBxH): 400 x 455 x 180 mm

Preis: 2.455,00 €

Abmaße (LxBxH): 330 x 530 x 100 mm

Preis: 872,00 €

Abmaße (LxBxH): 660 x 530 x 100 mm

Preis: 1.225,00 €

Abmaße (LxBxH): 600 x 455 x 180 mm

Preis: 3.248,00 €

Abmaße (LxBxH): 400 x 600 x 200 mm

Preis: 3.775,00 €

Abmaße (LxBxH): 600 x 600 x 200 mm

Preis: 5.888,00 €

Bestell-Nr. 383 BM35

Bestell-Nr. 383 BI1K5 Bestell-Nr. 383 BI2SK35

Bestell-Nr. 383 BI4SK7

Bestell-Nr. 383 BWK5

Bestell-Nr. 383 BWK7

Bestell-Nr. 383 BAWH1S

Bestell-Nr. 383 BAWH2S

Bestell-Nr. 383 BGI60/45Bestell-Nr. 383 BGAH40IS Bestell-Nr. 383 BGAH60I

1. Großküchen- und Gastronomietechnik | Auftisch-Induktionsgeräte, Warmhalteplatten

Lieferung nur für den gewerblichen Bedarf. Preise zuzüglich gesetzlicher Mehrwertsteuer.                                                              Geräte ohne Zubehör. Fragen Sie nach Ihren Hauskonditionen und nach weiteren Artikeln!

Ceranglas (LxBxH): 320x510x4 mm

Ceranglas (LxBxH): 550x510x4 mm

Ceranglas (LxBxH): 350x350x6 mm

Ceranglas (LxBxH): 290x290x4 mm

Ceranglas (LxBxH): 320x520x4 mm

Ceranglas (LxBxH): 650x520x4 mm

Lieferung ohne 
Pfanne! Passende 
Pfannen finden 
Sie in Kapitel   7 
(ab Seite 227)
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1. Großküchen- und Gastronomietechnik | Stand-/Einbau-Induktionsgeräte

Preis: 8.088,00 €

Einbaugerät Induktion BI1EG3,5
1 Kochstelle, Spule quadratisch 270 mm,

Spule: 270 x 270 mm,
Anschluss: 230 V, Leistung: 3,5 kW,

Einbaugerät Induktion BI1EG5
1 Kochstelle, Spule quadratisch 270 mm,

Spule: 270 x 270 mm,
Anschluss: 400 V, Leistung: 5,0 kW,

Einbaugerät Induktion BI2EGA10
2 Kochstellen hintereinander, Spule quadratisch 270 mm, 
je 5,0 kW,
Spule: 270 x 270 mm,
Anschluss: 400 V, Leistung: 10,0 kW,

Einbaugerät Induktion BI2EGA7
2 Kochstellen hintereinander, Spule quadratisch 270 mm, 
je 3,5, kW,
Spule: 270 x 270 mm,
Anschluss: 400 V, Leistung: 7,0 kW,

Einbaugerät Induktion BI4EGA14
4 Kochstellen, Spule quadratisch 270 mm, je 3,5 kW,

Spule: 270 x 270 mm,
Anschluss: 400 V, Leistung: 14,0 kW,

Einbaugerät Induktion BI4EGA20
4 Kochstellen, Spule quadratisch 270 mm, je 5,0 kW,

Spule: 270 x 270 mm,
Anschluss: 400 V, Leistung: 20,0 kW,

Induktionsherd Standgerät BIH2K10
Abdeckung dreiseitig abgekantet, hinten 20 mm aufgekantet, 
2 Kochstellen hintereinander, Spule rund 260 mm, je 5,0 kW. 
Unterbau nach vorne offener Schrankraum.

Anschluss: 400 V, Leistung: 10,0 kW,

Induktionsherd Standgerät BIH2K7
Abdeckung dreiseitig abgekantet, hinten 20 mm aufgekantet, 
2 Kochstellen hintereinander, Spule rund 260 mm, je 3,5 kW. 
Unterbau nach vorne offener Schrankraum.

Anschluss: 400 V, Leistung: 7,0 kW,

Induktionsherd Standgerät BIH4K14
Abdeckung dreiseitig abgekantet, hinten 20 mm aufgekantet, 
4 Kochstellen, Spule rund 260 mm, je 3,5 kW. Unterbau nach 
vorne offener Schrankraum.

Anschluss: 400 V, Leistung: 14,0 kW,

Induktionsherd Standgerät BIH4K20
Abdeckung dreiseitig abgekantet, hinten 20 mm aufgekantet, 
4 Kochstellen, Spule rund 260 mm, je 5,0 kW. 
Unterbau nach vorne offener Schrankraum.

Anschluss: 400 V, Leistung: 20,0 kW,

Preis: 1.892,00 €

Preis: 2.068,00 € Preis: 3.865,00 €

Preis: 3.688,00 € Preis: 6.945,00 €

Preis: 7.208,00 €

Abmaße (LxBxH): 400 x 700 x 850 mm

Preis: 4.832,00 €

Abmaße (LxBxH): 400 x 700 x 850 mm

Preis: 4.128,00 €

Abmaße (LxBxH): 700 x 700 x 850 mm

Preis: 7.032,00 €

Abmaße (LxBxH): 700 x 700 x 850 mm

Bestell-Nr. 383 BI1EG35

Bestell-Nr. 383 BI1EG5 Bestell-Nr. 383 BI2EGA10

Bestell-Nr. 383 BI2EGA7 Bestell-Nr. 383 BI4EGA14

Bestell-Nr. 383 BI4EGA20

Bestell-Nr. 383 BIH2K10

Bestell-Nr. 383 BIH2K7 Bestell-Nr. 383 BIH4K14

Bestell-Nr. 383 BIH4K20

Lieferung nur für den gewerblichen Bedarf. Preise zuzüglich gesetzlicher Mehrwertsteuer.                                                              Geräte ohne Zubehör. Fragen Sie nach Ihren Hauskonditionen und nach weiteren Artikeln!

Ceranglas (LxBxH): 350 x 350 x 6 mm

Ceranglas (LxBxH): 370 x 720 x 6 mm

Ceranglas (LxBxH): 700 x 720 x 6 mm

Ceranglas (LxBxH): 350 x 350 x 6 mm

Ceranglas (LxBxH): 370 x 720 x 6 mm

Ceranglas (LxBxH): 700 x 720 x 6 mm

Ceranglas (LxBxH): 350 x 605 x 6 mm

Ceranglas (LxBxH): 650 x 605 x 6 mmCeranglas (LxBxH): 350 x 605 x 6 mm

Ceranglas (LxBxH): 650 x 605 x 6 mm

Berner Induktionsherde
► Kompakte Ausführung.
► Abdeckung und Gehäuse aus Edelstahl.
► Flächenbündig eingebautes Ceranglas.
► Elektronische Temperaturüberwachung von 
 Induktionsspule, Generator und Steuerprint.
► Elektronische überwachung der 
 Energiezufuhr (Topferkennung).
► Stufenloser Leistungsregler mit 
 digitaler Anzeige 1-9.
► herausziehbare Alu- Fettfilter.

Berner Einbaugeräte sind in zwei Einbauvarianten erhältlich: 
► Variante A mit Auflagerahmen 
► Variante B zum flächenbündigen Einbau
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Elektro-Kippbratpfanne MEP 700
Platzsparende Gerätekonzeption ohne Seitenholme, 
Tiegel mit fugenlos eingeschweißtem Becken aus 
CNS (190 mm tief), 2 Heizzonen zu je 7,75 kW, 
2 außen liegende Strahlungsheizkörper mit getrennt 
thermostatischer Regelung von 50-260 °C, nahezu 
gleich bleibender Ausgusspunkt durch vorne liegen-
de Kippachse, Beckenboden aus Verbundmaterial 
(Edelstahl/Kupfer), Nutzfüllmenge 71 Liter, 
Bratfläche 1050 x 600 mm mit Anti-Haft-
Eigenschaft, Ausführung: Standgerät, 
Unterbau: geschlossene Frontblende,
Anschluss: 400 V , Leistung: 16,0 kW,

Elektro-Bratplatte MEB 430
In Abdeckung eingeschweißte, 65 mm tief 
gezogene Wanne aus CNS, Wannenboden aus Ver-
bundmaterial (Edelstahl/Kupfer), kurze Aufheizzeit, 
hohe Wärmeleitfähigkeit, ideale Wärmeverteilung, 
Bratfläche 510 x 600 mm mit Anti-Haft-Eigenschaft, 
indirekte Beheizung durch Strahlungsheizkörper, 
2 Heizzonen, thermostatische Regelung 50-260°C, 
Ausführung: Standgerät, 
Unterbau: offener Schrankraum,
Option: Flügeltür gegen Aufpreis,
Anschluss: 400 V , Leistung: 7,2 kW,

Elektro-Herd MEH 414
Ausführung mit 2 Stahlkochfeldern, 
mit je 2 separat regelbaren Heizzonen,
sonst wie MEH 614 - siehe oben.

Leistung: 20,1 kW,

Elektro-Glaskeramik-Herd MEH 503
Durchgehende Glaskeramikplatte, wasserdicht 
in Oberplatte eingebettet, leicht zu reinigen, 
schnelles Aufheizen, 4 Heizzonen zu je 4,0 kW, 
Regulierung der Heizleistung über stufenlosen 
Leistungsregler,
Ausführung: Standgerät, Unterbau: Brat- und
Backofen, statische Beheizung 2 x 3,0 kW,
Anschluss: 400 V, Leistung: 22,1 kW,

Elektro-Herd MEH 614
3 Stahlkochfelder mit je 2 separat regelbaren
Heizzonen zu je 3,5 kW, Regulierung der Heizleis-
tung über 5-Takt-Schalter, thermisch entkoppelte 
Auflage der Kochfelder durch hochgestellte 
Auflagekragen, Temperaturbegrenzung,
Ausführung: Standgerät, Unterbau: Brat- und
Backofen, statische Beheizung 2 x 3,0 kW
Anschluss: 400 V , Leistung: 27,1 kW,

Elektro-Glaskeramik-Herd MEH 500
Ausführung als Standgerät mit Unterbau offen, 
Option: Flügeltüren gegen Aufpreis
sonst wie MEH 503 – siehe oben.

Leistung: 16,0 kW,

Schnellkochkessel MES 100
Ausführung ohne elektronische Steuerung 
über Folientastatur, Nutzfüllmenge 100 Liter
sonst wie MES 150.100 – siehe oben.
Anschluss: 400 V , Leistung: 18,6 kW,

Elektro-Schnellkochkessel MES 150.100
Indirekt beheizter, doppelwandiger Kessel,
wartungsarmes und halbgeschlossenes
Beheizungssystem, Kesseldeckel doppelwandig
und isoliert, Wassereinlauf über Schwenkarmatur,
Entleerung über Sicherheitsauslaufhahn DN 40,
Kesselboden aus 1.4571, elektronische Steuerung
über Folientastatur, Nutzfüllmenge 150 Liter,
Ausführung: Standgerät, Unterbau: geschlossen,
Anschluss: 400 V, Leistung: 24,5 kW,

Elektro-Wasserbad MEW 250
In die Abdeckung eingeschweißtes, 
tief gezogenes Becken, 
1 Becken GN 1/1-200 mm tief, 
Nutzfüllmenge 32 Liter, indirekte Beheizung, 
thermostatische Regelung 30-100°C, 
Entleerung über geprägten Auslauf 
3/4“ mit Kugelventil, 
Ausführung: Standgerät,
Unterbau: offener Schrankraum,
Anschluss: 400 V , Leistung: 2,35 kW,

Abmaße (LxBxH): 1200 x 856 x 900 mm

Preis: 8.593,00 €

Abmaße (LxBxH): 600 x 856 x 900 mm

Preis: 3.762,00 €

Abmaße (LxBxH): 800 x 856 x 900 mm

Preis: 6.381,00 €

Abmaße (LxBxH): 800 x 856 x 900 mm

Preis: 5.656,00 €

Abmaße (LxBxH): 1200 x 856 x 900 mm

Preis: 8.023,00 €

Abmaße (LxBxH): 800 x 856 x 900 mm

Preis: 7.334,00 €

Abmaße (LxBxH): 800 x 856 x 900 mm

Preis: 8.204,00 €

Abmaße (LxBxH): 1000 x 856 x 900 mm

Preis: 10.868,00 €

Abmaße (LxBxH): 400 x 856 x 900 mm

Preis: 2.499,00 €

Bestell-Nr. 674 MEP 700
Bestell-Nr. 674 MEB 430

Bestell-Nr. 674 MEH 414Bestell-Nr. 674 MEH 500

Bestell-Nr. 674 MEH 614Bestell-Nr. 674 MEH 503

Bestell-Nr. 674 MES 100

Bestell-Nr. 674 MES 150.100

Bestell-Nr. 674 MEW 250

Lieferung nur für den gewerblichen Bedarf. Preise zuzüglich gesetzlicher Mehrwertsteuer.                                                              Geräte ohne Zubehör. Fragen Sie nach Ihren Hauskonditionen und nach weiteren Artikeln!

Anschluss: 400 V , Anschluss: 400 V ,

MEB 430MEP 700 MEW 250MEH 500

Ascoline | 850 Standgeräte
► thermische Geräteserie mit einer Tiefe von 850 mm (Nennmaß)
► leistungsstarke Technik 
► robuste Bauweise
► optional Geräte mit elektronischer Regelung
► ansprechendes Design
► Gerätekombinationen auch in durchgehend verschweißter Hygieneabdeckung erhältlich
► Material: CNS 1.4301 (Chromnickelstahl)

MES 100

MADE IN GERMANy
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1. Großküchen- und Gastronomietechnik | Ascoline 700, Integraline

Elektro-Kippbratpfanne AEP 500
Platzsparende Gerätekonzeption ohne Seiten-
holme mit Compensboden und Motorkippung, 
Tiegel mit fugenlos eingeschweißtem, 
170 mm tief gezogenem Becken aus CNS, 
Bratfläche 630 x 510 mm mit Anti-Haft-Eigenschaft, 
Abschaltung der Heizung bei Kippung, Deckel 
doppelwandig, Nutzfüllmenge 31 Liter, 
2 außen liegende Strahlungsheizkörper mit 
getrennt thermostatischer Regelung von 50-260°C, 
Ausführung: Standgerät, 
Unterbau: geschlossene Frontblende,
Anschluss: 400 V , Leistung: 7,2 kW,

Elektro-Fritteuse AEF 224

Anschluss: 400 V , Leistung: 18,0 kW,

Elektro-Bratplatte AEB 430
In Abdeckung eingeschweißte, 65 mm tief 
gezogene Wanne, Wannenboden aus Verbund- 
material (Edelstahl/Kupfer), 2 Heizzonen, 
Bratfläche 630 x 510 mm mit Anti-Haft-
Eigenschaft, indirekte Beheizung durch
Strahlungsheizkörper, thermostatische Regelung
50-260°C, Ausführung: Standgerät, 
Unterbau: offener Schrankraum,
Option: Flügeltüren gegen Aufpreis,
Anschluss: 400 V , Leistung: 7,0 kW,

Elektro-Glaskeramik-Herd  AEH 500
Durchgehende Glaskeramik-Kochfläche, 
wasserdicht in die Oberplatte eingebettet, 
leicht zu reinigen, schnelles Aufheizen, 
4 Kochstellen zu je 3,0 kW 
abgeteilt durch Plattendekor, 
Ausführung: Standgerät, 
Unterbau: offener Schrankraum,
Option: Flügeltüren gegen Aufpreis,
Anschluss: 400 V , Leistung: 12,0 kW,

Elektro-Herd AEH 613
3 Spezialguss-Kochfelder mit jeweils zwei separat
regelbaren Heizzonen zu je 3,0 kW, thermisch 
entkoppelte Auflage der Kochfelder auf 
geschlossener, 3 mm tiefer Mulde mit Auflage-
kragen, Ausführung: Standgerät, 
Unterbau: Brat- und Backofen, mit Ober- und 
Unterhitze, inkl. Backblech (emailliert) 
und Bratrost (verchromt),
Anschluss: 400 V , Leistung: 22,3 kW,

Elektro-Glaskeramik-Herd AEH 703 
(ohne Abbildung)
Ausführung mit 6 Kochzonen zu je 3,0 kW 
und mit Elektro-Backofen mit Ober- und
Unterhitze, statische Beheizung, inkl. Backblech,
sonst wie AEH 500 - siehe oben.
Anschluss: 400 V , Leistung: 22,3 kW,

Schnellkochkessel AGS 060
Indirekt beheizbarer, doppelwandiger, runder 
Kessel, wartungsarmes und geschlossenes 
Beheizungssystem, Kesseldeckel doppelwandig 
und isoliert, Wassereinlauf über Schwenkarmatur, 
Entleerung über Sicherheitsauslaufhahn DN 40, 
Kesselboden aus 1.4571, Nutzfüllmenge 63,5 Liter, 
Ausführung: Standgerät, Unterbau: geschlossen,
Anschluss: Gas, Leistung: 12,5 kW,

Abmaße (LxBxH): 700 x 706 x 850 mm

Preis: 5.793,00 €

Abmaße (LxBxH): 600 x 706 x 850 mm

Preis: 3.282,00 €
Abmaße (LxBxH): 700 x 706 x 850 mm

Preis: 2.765,00 €

Abmaße (LxBxH): 700 x 706 x 850 mm

Preis: 3.245,00 €
Abmaße (LxBxH): 1000 x 706 x 850 mm

Preis: 4.395,00 €

Abmaße (LxBxH): 1000 x 706 x 850 mm

Preis: 6.065,00 €

Abmaße (LxBxH): 800 x 706 x 850 mm

Preis: 7.152,00 €

Bestell-Nr. 674 AEP 500

Bestell-Nr. 674 AEF 224

Bestell-Nr. 674 AEB 430

Bestell-Nr. 674 AEH 500 Bestell-Nr. 674 AEH 613

Bestell-Nr. 674 AEH 703

Gas-Herd AGH 413 (ohne Abbildung)

In die Oberfläche eingeschweißte, 82 mm tief 
gezogene Herdmulde, 6 offene Brenner mit 
manueller Zündung, jeder Brenner mit Pilot-
flamme und thermoelektrischer Zündsicherung, 
Topfauflage aus Edelstahl, 
Ausführung: Standgerät, 
Unterbau: offener Schrankraum,
Option: Flügeltüren gegen Aufpreis,

Ausführung mit 4 offenen Brennern und 
Elektro-Backofen, Ober- und Unterhitze, 
statische Beheizung, inkl. Backblech,
sonst wie AGH 610 - siehe oben.
Anschluss: Gas, Leistung: 18,6 kW,
Abmaße (LxBxH): 700 x 706 x 850 mm

Preis: 3.472,00 €Bestell-Nr. 674 AGH 413

Bestell-Nr. 674 AGS 060

Lieferung nur für den gewerblichen Bedarf. Preise zuzüglich gesetzlicher Mehrwertsteuer.                                                              Geräte ohne Zubehör. Fragen Sie nach Ihren Hauskonditionen und nach weiteren Artikeln!

Gas-Herd AGH 610

Anschluss: Gas, Leistung: 27,9 kW,
Abmaße (LxBxH): 1000 x 706 x 850 mm

Preis: 3.395,00 €Bestell-Nr. 674 AGH 610

In Abdeckung eingeschweißtes, tief gezogenes 
Becken mit Schaumrand und Kaltzone, 2 Becken,
Nutzfüllmenge 2x8 Liter, 2 Rohrheizkörper heraus 
schwenkbar, Ablauf über Kugelventil, 
Ausführung: Standgerät, 
Unterbau: offener Schrankraum,
Option: Flügeltür gegen Aufpreis,

Ascoline 700  
Stand-, Tisch- und 
bodenfreie Geräte
► thermische Geräteserie mit 
 einer Tiefe von 700 mm (Nennmaß)
► leistungsstarke Technik
► kompakte Bauweise
► vielfältige Funktionsbaugruppen
► ansprechendes Design
► Gerätekombinationen auch 
 in durchgehend verschweißter 
 Hygieneabdeckung erhältlich
► Material: CNS 1.4301 
 (Chromnickelstahl)

Integraline | Einbaugeräte von ascobloc
► Einbaugeräte zum Einbau in Tischanlagen (Beispiel siehe links) mit fester 
 Blende und herausnehmbarem Zwischenboden für Gerätetiefe 610 mm
► Ausschnittgrößen: B 375/395/575/595 oder 675 x T 585 mm, 
 je nach ausgewähltem Gerätetyp

 Weitere Details und Preise auf Anfrage!

Elektro-Herd AEH 410 (ohne Abbildung) 

Ausführung mit 2 Spezialguss-Kochfeldern,
Unterbau: offen,
sonst wie AEH 613 - siehe oben.
Anschluss: 400 V, Leistung: 12,1 kW
Abmaße: (LxBxH): 700 x 706 x 850 mm

Preis: 2.130,00 €Bestell-Nr. 674 AEH 410

MADE IN GERMANy

MADE IN GERMANy
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Elektro-Fritteuse SEF 124
In Abdeckung eingeschweißtes, tief gezogenes
Becken mit Schaumrand und Kaltzone, 
Nutzfüllmenge 8 Liter, Rohrheizkörper heraus 
schwenkbar, thermostatische Regelung 
100-195°C, Ablauf über Kugelventil,
Ausführung: Standgerät, 
Unterbau: offener Schrankraum,
Option: Flügeltür/en gegen Aufpreis,
Anschluss: 400 V, Leistung: 9,0 kW,

Elektro-Bratplatte SEB 230
In Abdeckung fugenlos eingeschweißte, 65 mm tief gezo-
genen Wanne aus CNS, Wannenboden aus Verbundmaterial 
(Edelstahl/Kupfer), 1 Heizzone, Bratfläche 510 x 305 mm 
mit Anti-Haft-Eigenschaft, indirekte Beheizung durch 
Strahlungsheizkörper, thermostatische 
Regelung 50-260 °C, Entleerung über verschließbaren 
Abwurfschacht in Fettauffangbehälter GN 1/1, 
Ausführung: Standgerät, 
Unterbau: offener Schrankraum,
Option: Flügeltür/en gegen Aufpreis,
Anschluss: 400 V, Leistung: 3,5 kW,

Elektro-Herd SEH 210
Spezialguss-Kochfeld mit 2 separat regelbaren
Heizzonen zu je 3,0 kW, Heizleistungsregulierung
über 5-Takt-Schalter, mit Temperaturbegrenzung,
Ausführung: Standgerät, 
Unterbau: offener Schrankraum,
Option: Einlegeboden oder 
Flügeltür/en gegen Aufpreis,
Anschluss: 400 V, Leistung: 6,1 kW,

Elektro-Glaskeramik-Herd SEH 300
Durchgehende Kochfläche, wasserdicht in
Oberplatte eingebettet, schnelles Aufheizen, 
2 Kochstellen zu je 3,0 kW, abgeteilt durch 
Plattendekor, Regulierung über stufenlosen 
Leistungsregler, Ausführung: Standgerät, 
Unterbau: offener Schrankraum,
Option: Flügeltür/en gegen Aufpreis,
Anschluss: 400 V, Leistung: 6,0 kW,

Gas-Herd SGH 210
In die Oberfläche eingeschweißte, 82 mm tiefe
Herdmulde, 2 offene Brenner mit manueller
Zündung, alle Brenner mit Pilotflamme und
thermoelektrischer Zündsicherung, Topfauflage
aus Edelstahl, Ausführung: Standgerät, 
Unterbau: offener Schrankraum,
Option: Flügeltür/en gegen Aufpreis,
Anschluss: Gas, Leistung: 9,3 kW,

Elektro-Induktions-Wok SEC 200
Kochfläche wasserdicht in CNS eingebettet, 
1 Heizzone, leicht zu reinigen, 
hoher Wirkungsgrad, 
stufenlose Leistungsregulierung, 
Auflagerand und Abstandhalter für thermische 
Entkoppelung der Wokschale, 
Ausführung: Standgerät, 
Unterbau: offener Schrankraum,
Anschluss: 400 V, Leistung: 5,0 kW,

Abmaße (LxBxH): 600 x 506 x 850 mm

Preis: 2.157,00 €
Abmaße (LxBxH): 600 x 506 x 850 mm

Preis: 1.877,00 €

Abmaße (LxBxH): 600 x 506 x 850 mm

Preis: 1.465,00 €

Abmaße (LxBxH): 600 x 506 x 850 mm

Preis: 1.986,00 €

Abmaße (LxBxH): 600 x 506 x 850 mm

Preis: 1.750,00 €

Abmaße (LxBxH): 600 x 506 x 850 mm

Preis: 4.695,00 €Bestell-Nr. 674 SEF 124

Bestell-Nr. 674 SEB 230

Bestell-Nr. 674 SEH 210 Bestell-Nr. 674 SEH 300Bestell-Nr. 674 SGH 210

Bestell-Nr. 674 SEC 200

Lieferung nur für den gewerblichen Bedarf. Preise zuzüglich gesetzlicher Mehrwertsteuer.                                                              Geräte ohne Zubehör. Fragen Sie nach Ihren Hauskonditionen und nach weiteren Artikeln!

Ascoline 500 | Stand- und Tischgeräte
Eine kleine, variable Systemküche – Profikochtechnik für den Imbissbereich
► ansprechendes Design
► thermische Geräteserie mit einer Tiefe von 500 mm (Nennmaß)
► bewährte Kochtechnik der Produktgruppenserie Ascoline 700
► leistungsstark durch bewährte Gerätekomponenten
► Gerätekombinationen auch in durchgehend verschweißter Hygieneabdeckung erhältlich
► Material: CNS 1.4301 (Chromnickelstahl)

1. Großküchentechnik | ASCOLINE 500

MADE IN GERMANy
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Das neue SelfCookingCenter® whitefficiency® 

- Effizienz trifft Genuss

1. Großküchen- und Gastronomietechnik | SelfCookingCenter® whitefficiency

Lieferung nur für den gewerblichen Bedarf. Preise zuzüglich gesetzlicher Mehrwertsteuer.                                                             Geräte ohne Zubehör. Fragen Sie nach Ihren Hauskonditionen und nach weiteren Artikeln!

Bis zu  30 %  mehr Kapazität*

Bis zu  20 %  weniger Energieverbrauch*

*im Vergleich zum Vorgängermodell

Das patentierte HiDensityControl –
Garqualität neu erfunden

Verantwortlich für die einzigartige Effizienz und Garleistung ist das patentierte HiDensityControl®.
Es sorgt dafür, dass die erforderliche Energie genau dort am Gargut ankommt, wo sie benötigt wird.

Durch kluge Mischbeschickungen mit Efficient LevelControl®  sind Sie bis zu 30 % schneller in der Speisenproduktion. 

Die Bedienung ist revolutionär einfach, passt sich an und lernt ständig dazu.
Funktionen die Sie nicht brauchen, entfernen Sie einfach vom Display.

Das ist whitefficiency!

MADE IN GERMANy
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1. Großküchen- und Gastronomietechnik | SelfCookingCenter® whitefficiency

Lieferung nur für den gewerblichen Bedarf. Preise zuzüglich gesetzlicher Mehrwertsteuer.                                                             Geräte ohne Zubehör. Fragen Sie nach Ihren Hauskonditionen und nach weiteren Artikeln!

  Modell: SCC we 61 SCC we 62 SCC we 101 SCC we 102 SCC we 201 SCC we 202
  Kapazität: 6 x 1/1 GN / 12 x 1/2 GN 6 x 2/1 GN / 12 x 1/1 GN 10 x 1/1 GN / 20 x 1/2 GN 10 x 2/1 GN / 20 x 1/1 GN 20 x 1/1 GN / 40 x 1/2 GN 20 x 2/1 GN / 40 x 1/1 GN

  Essen-Anzahl pro Tag: 30-80 60-160 80-150 150-300 150-300 300-500

  Anschluss/Leistung: 400 V / 11 kW 400 V / 23 kW 400 V / 19 kW 400 V / 37 kW 400 V / 37 kW 400 V / 66 kW

  Abmaße in mm (LxBxH): 847 x 771 x 782 1069 x 971 x 782 847 x 771 x 1042 1069 x 971 x 1042 879 x 791 x 1782 1084 x 996 x 1782

  Bestell-Nr.: 350 A618100 01 350 A628100 01 350 A118100 01 350 A128100 01 350 A218100 01 350 A228100 01

  Preis: 7.710,00 € 11.190,00 € 10.420,00 € 13.580,00 € 17.900,00 € 24.570,00 €

  Anschluss/Leistung: Gas H / 13 kW Gas H / 28 kW Gas H / 22 kW Gas H / 45 kW Gas H / 44 kW Gas H / 90 kW

  Bestell-Nr.: 350 A618300 30 350 A628300 30 350 A118300 30 350 A128300 30 350 A218300 30 350 A228300 30

  Preis: 9.160,00 € 13.080,00 € 11.550,00 € 16.330,00 € 19.210,00 € 27.740,00 €

SelfCookingCenter® whitefficiency®
Für jeden Bedarf das passende Gerät

Ob dreißig oder mehrere Tausend Essen, Rational bietet das SelfCookingCenter® whitefficiency® in der passenden Gerätegröße für jeden Bedarf.

Alle gibt es jeweils in Elektro- oder Gasausführung, die in Abmessung, Ausstattung und Leistung identisch sind. Darüber hinaus 
stehen Ihnen zahlreiche Sonderausführungen zur Verfügung, die eine ideale Anpassung an die spezifischen Gegebenheiten 
Ihrer Küche ermöglichen.

MADE IN GERMANy
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  Modell: CM 61+ CM 62+ CM 101+ CM 102+ CM 201+ CM 202+
  Kapazität: 6 x 1/1 GN / 12 x 1/2 GN 6 x 2/1 GN / 12 x 1/1 GN 10 x 1/1 GN / 20 x 1/2 GN 10 x 2/1 GN / 20 x 1/1 GN 20 x 1/1 GN / 40 x 1/2 GN 20 x 2/1 GN / 40 x 1/1 GN

  Essen-Anzahl pro Tag: 30-80 60-160 80-150 150-300 150-300 300-500

  Anschluss/Leistung: 400 V / 11 kW 400 V / 23 kW 400 V / 19 kW 400 V / 37 kW 400 V / 37 kW 400 V / 66 kW

  Abmaße in mm (LxBxH): 847 x 771 x 782 1069 x 971 x 782 847 x 771 x 1042 1069 x 971 x 1042 879 x 791 x 1782 1084 x 996 x 1782

  Bestell-Nr.: 350 A619100 01 350 A629100 01 350 A119100 01 350 A129100 01 350 A219100 01 350 A229100 01

  Preis: 5.300,00 € 8.550,00 € 7.830,00 € 12.240,00 € 15.360,00 € 21.090,00 €

  Anschluss/Leistung: Gas H / 13 kW Gas H / 28 kW Gas H / 22 kW Gas H / 45 kW Gas H / 44 kW Gas H / 90 kW

  Bestell-Nr.: 350 A619300 30 350 A629300 30 350 A119300 30 350 A129300 30 350 A219300 30 350 A229300 30

  Preis: 6.790,00 € 10.390,00 € 8.820,00 € 14.540,00 € 16.940,00 € 23.970,00 €

CombiMaster® Plus
Eine Klasse für sich

Der CombiMaster® Plus ist robust, leicht zu bedienen und überzeugt mit Funktionen die jederzeit höchste Speisenqualität ermöglichen. 

Die Drehknebelbedienung zur Funktionswahl ist kinderleicht, absolut übersichtlich und hat sich im harten Küchenalltag bewährt. 
Die Garleistung des CombiMaster® Plus ermöglicht eine bis zu 30 % höhere Kapazitätsauslastung gegenüber dem Vorgängermodell und 
unterstützt dank ausgereifter Technologie die individuelle Handwerkskunst des Kochs.

1. Großküchen- und Gastronomietechnik | CombiMaster ® Plus

Lieferung nur für den gewerblichen Bedarf. Preise zuzüglich gesetzlicher Mehrwertsteuer.                                                             Geräte ohne Zubehör. Fragen Sie nach Ihren Hauskonditionen und nach weiteren Artikeln!

MADE IN GERMANy



1

38

CareControl - im SCC we
Clever gegen Kalk, Krusten und Kosten
CareControl verwendet für die Reinigung nur soviel Energie, Wasser und Chemikalien wie nötig.
Und lässt zugleich allen Komponenten soviel Pflege zukommen wie möglich.

Sauberkeit und Pflege bei minimalen Kosten.

► Reinigung selbsttätig über Nacht
► Reduzierter Chemie-, Wasser- und Energieverbrauch
► Minimierte Kosten
► Hygienische Sauberkeit, optimale Gerätepflege

Mit dem RATIONAL KitchenManagement System 
Gargeräte vom PC aus verwalten

Mit dem RATIONAL KitchenManagement System lassen sich Garabläufe in Sekunden vom PC aus erstellen und automatisch an 
alle angeschlossenen Geräte gleichzeitig übertragen. 

Die Geräte können zudem direkt vom PC aus gestartet und gesteuert werden. Notwendig dafür sind ein Windows XP-fähiger 
PC mit USB-Schnittstelle und ein Netzwerksystem, über das die Geräte mit dem PC verbunden sind.

1. Großküchen- und Gastronomietechnik | RATIONAL Zubehör

Lieferung nur für den gewerblichen Bedarf. Preise zuzüglich gesetzlicher Mehrwertsteuer.                                                              Artikel ohne Zubehör. Fragen Sie nach Ihren Hauskonditionen und nach weiteren Artikeln!

Bestell-Nr.: E-Preis:  

  Handdruck-Sprühpistole für Handreinigung 350 6004 0100 30,00 €   
  Reiniger-Tabs mit Care Control  für SelfCookingCenter® - 100 Stück 350 56 00 210 65,00 €   
  Care-Tabs mit Care Control  für SelfCookingCenter® - 100 Stück 350 56 00 562 79,00 €   

  Für ältere Rational-Modelle:
  Spezialreiniger 10 Liter 350 9006 0136 49,00 €   
  Klarspüler 10 Liter 350 9006 0137 49,00 €   
  Grillreiniger 10 Liter 350 9006 0153 49,00 €   
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UltraVent®
Durch die patentierte Kondensationstechnologie der UltraVent® 
werden Dämpfe gebunden und abgeleitet. Aufwändige 
Maßnahmen für ablufttechnische Installationen sind nicht not-
wendig.  Die Installation ist einfach und jederzeit nachträglich 
möglich. 

Bestell-Nr.: E-Preis:

  UltraVent® Elektro Typ  61/101 350 60 72 320 3.060,00 €   
  UltraVent® Gas Typ 61/101 350 60 72 323 3.250,00 €   
  UltraVent® Typ 62/102 350 60 72 325 3.630,00 €
  UltraVent® Combi-Duo 61/101 350 60 72 322 3.250,00 €   

UltraVent® Plus®
Zusätzlich zur Kondensationstechnologie der UltraVent® ist die 
UltraVent® Plus mit einer speziellen Filtertechnik ausgestattet. 
So werden sowohl Dämpfe als auch lästiger Qualm, wie er beim 
Grillen und Braten entsteht vermieden.

Bestell-Nr.: E-Preis:

  UltraVent® Plus® Elektro Typ 61/101 350 60 72 202 5.060,00 €   
  UltraVent® Plus® Elektro Typ 62/102 350 60 72 204 5.630,00 €   
  UltraVent® Plus® CombiDuo Typ 61/101 350 60 72 203 5.250,00 €   

Untergestelle, Verbindungen, Transportwagen
Bestell-Nr.: E-Preis:  

  Untergestell I, allseitig offen für CM/SCC 61/101 350 60 30 320 361,00 €   
  Untergestell II, Seitenwände, Decke und Rückwand offen für CM/SCC 61/101, mit 14 Paar Auflageschienen 350 60 30 328 812,00 €   
  Untergestell III, Seitenwände, Decke und Rückwand geschlossen für CM/SCC 61/101, mit 14 Paar Auflageschienen 350 60 30 334 992,00 €   
  Untergestell IV, Flügeltüren, allseitig geschlossen mit 14 Paar Auflageschienen 350 60 30 344 1.430,00 €   
  Combi-Duo-Kit für CM/SCC 61/61 und 61/101, oberes Gerät immer 61  auf Anfrage   

1. Großküchen- und Gastronomietechnik | RATIONAL Zubehör

Lieferung nur für den gewerblichen Bedarf. Preise zuzüglich gesetzlicher Mehrwertsteuer.                                                              Artikel ohne Zubehör. Fragen Sie nach Ihren Hauskonditionen und nach weiteren Artikeln!

Catering-Kit
Dieses Zubehör (Tragrahmen + Edelstahlfüße) wird anstatt 
der normalen Gerätefüße unter dem Gerät montiert. 
Die seitlichen robusten Bügel dienen zum Schutz 
und zur einfachen Bewegung.

Unterschrank UG II Catering
14 Paar Auflageschienen. Seitenwände und Decke geschlossen, 
Rückseite offen, seitlich verstärkt. Vier Edelstahl-Laufrollen 
mit Ø 200 mm. Nur in Verbindung mit Catering-Kit.

Preis: 825,00 €

Abmaße (LxBxH): 1188 x 724 x 779 mm

Preis: 1.790,00 €Bestell-Nr. 350 60 73 111 Bestell-Nr. 350 60 30 890

Combi-Duo-Kit mit 2 SCC 61
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1. Großküchen- und Gastronomietechnik | RATIONAL Zubehör

Backbleche gelocht
Gelochte Aluminium-Backbleche sorgen für perfekte Backergeb-
nisse. Die TriLax® Beschichtung verhindert ein Festkleben der 
Produkte auf den Blechen.

Bestell-Nr.: E-Preis:  

  GN 1/1 350 6015 1103 55,00 €   
  GN 2/1 350 6015 2103 73,00 €   
  EN 400 x 600 mm 350 6015 1000 78,00 €   

CombiGrill-Rost
Mit dem CombiGrill-Rost erhalten Sie ein perfektes Grillmuster 
auf Kurzgebratenem, tiefgefrorenem Fisch und Grillgemüse. Die 
TriLax® Beschichtung verhindert ein Festkleben der Produkte auf 
dem CombiGrill-Rost

Bestell-Nr.: E-Preis:  

  GN 1/1 350 6035 1017 119,00 €   

CombiFry®
Mit den patentierten CombiFry® ist es erstmals möglich, große 
Mengen vorfrittierter Produkte zuzubereiten. Kosten für Kauf, 
Lagerung und Entsorgung des Fettes entfallen vollständig.

Bestell-Nr.: E-Preis:  

  GN 1/1 350 6019 1150 85,00 €   
  GN 1/2 350 6019 1250 42,00 €   

Hänchen-Superspike 
Die stehende Anordnung der Hähnchen und Enten 
sorgt für besonders saftiges Brustfleisch sowie knusprige 
und gleichmäßig gebräunte Haut, GN 1/1.

Bestell-Nr.: E-Preis:

  Für Enten E8 350 6035 1009 106,00 €   
  Für Hänchen H10 350 6035 1010 55,00 €   
  Für Hänchen H6 350 6035 1016 50,00 €   

Grill- und Pizzaplatte
Mit der Grill- und Pizzaplatte bereiten Sie alle Arten von Pizzen 
zu. Durch die herausragende Wärmeleitfähigkeit wird eine 
optimale Qualität erzielt. Die Rückseite kann zum Grillen von 
Gemüse, Steaks oder auch Fisch verwendet werden – und das 
mit perfektem Grillmuster.

Bestell-Nr.: E-Preis:  

  GN 1/1 350 60 70 943 139,00 €   
  EN 400 x 600 mm 350 60 71 237 166,00 €   

Multibacker mit Antihaftbeschichtung
für 8 Spiegeleier bzw. Pizzen

Bestell-Nr.: E-Preis:  

  GN 1/1 350 60 71 157 84,00 €   

GN-Behälter, 
granitemailliert, Ecken nicht gerundet, 
besonders gut für Blechkuchen geeignet

Tiefe: Bestell-Nr.: E-Preis:  

  GN 2/1 20 mm 350 6014 2102 101,00 €   
  GN 2/1 40 mm 350 6014 2104 110,00 €   
  GN 1/1 20 mm 350 6014 1102 74,00 €   
  GN 1/1 40 mm 350 6014 1104 84,00 €   
  GN 1/2 20 mm 350 6014 1202 44,00 €   
  GN 1/2 40 mm 350 6014 1204 52,00 €   

Lieferung nur für den gewerblichen Bedarf. Preise zuzüglich gesetzlicher Mehrwertsteuer.                                                              Artikel ohne Zubehör. Fragen Sie nach Ihren Hauskonditionen und nach weiteren Artikeln!

Brat- und Backpfanne
Mit der Brat- und Backpfanne können eine Vielzahl typischer Pfannengerichte wie zum Beispiel Tortilla, Paella, Schweizer-Rösti, 
Quiche, Pfannkuchen, aber auch kleine Pizzen, Kuchen, etc. in wenigen Minuten zubereitet werden. Der wellenförmige Boden sorgt 
für eine gleichmäßige Bräunung und die TriLax® Antihaftbeschichtung verhindert zudem ein Anhaften der Produkte. Das Träger-
blech ermöglicht eine einfache und sichere Handhabung bei großen Beladungsmengen. Die Brat- und Backpfanne gibt es in zwei 
Größen (Ø 16 cm und Ø 25 cm).

Bestell-Nr.: E-Preis:

  Set Brat- und Backpfanne klein (4 Stück inkl. Trägerblech) 350 60 73 286 244,00 €   
  Set Brat- und Backpfanne groß (2 Stück inkl. Trägerblech) 350 60 73 287 174,00 €   
  Brat- und Backpfanne klein 350 60 73 271 53,00 €   
  Brat- und Backpfanne groß 350 60 73 272 71,00 €   
  Trägerblech für Brat- und Backpfanne klein 350 60 73 212 33,00 €   
  Trägerblech Brat- und Backpfanne groß 350 60 73 216 33,00 €   

VarioSmoker
Ganz ohne Räucherofen kann jetzt jeder räuchern, der ein 
RATIONAL-Gerät hat. Möglich macht dies die neue Smoke Box, 
die Sie als Zubehör in Ihr Gerät einbauen können. Schnell, einfach 
und kostengünstig. Verleihen Sie Fleisch, Fisch und Gemüse wür-
zige Räucheraromen und unverkennbare Farben. Ihre Produkte 
erhalten eine natürliche Räuchernote, die Sie ganz nach Ihrem 
Geschmack selbst bestimmen.

Bestell-Nr.: E-Preis:  

  Für alle Geräte geeignet 350 60 73 008 499,00 €   
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  Modell: OS 6.10 OS 6.20 OS 10.10 OS 10.20 OS 12.20 OS 20.10 OS 20.20
  Kapazität: 7 x 1/1 GN, 14 x 1/2 GN, 

5 x EN/BM
7 x 2/1 GN, 14 x 1/1 GN, 
12 x EN/BM

11 x 1/1 GN, 22 x 1/2 GN, 
7 x EN/BM

11 x 2/1 GN, 22 x 1/1 GN, 
18 x EN/BM

12 x 2/1 GN, 24 x 1/1 GN, 
10 x EN/BM

20 x 1/1 GN, 40 x 1/2 GN, 
17 x EN/BM

20 x 2/1 GN, 40 x 1/1 GN, 
17 x EN/BM

  Essen-Anzahl pro Tag: 40-80 60-160 80-150 150-300 180-360 150-300 300-500

  Anschluss / Leistung: 400 V / 11,4 kW 400 V / 19,8 kW 400 V / 19,8 kW 400 V / 34,3 kW 400 V / 34,3 kW 400 V / 39,6 kW 400 V / 68,5 kW

  Abmaße in mm (LxBxH): 932 x 805 x 852 1217 x 1027 x 895 932 x 805 x 1120 1217 x 1027 x 1120 1232 x 1055 x 1416 947 x 855 x 1952 1232 x 1055 x 1952

  Bestell-Nr.: 500 FI101853000A00 500 FI201853000A00 500 FI301853000A00 500 FI401853000A00 500 FI501853000A00 500 FI601853000A00 500 FI701853000A00

  Preis: 7.610,00 € 11.510,00 € 10.158,00 € 14.655,00 € 17.774,00 € 17.810,00 € 23.248,00 €

  Anschluss / Leistung: Erdgas / 12 kW Erdgas / 20 kW Erdgas / 20 kW Erdgas / 35 kW Erdgas / 40 kW Erdgas / 40 kW Erdgas / 70 kW

  Bestell-Nr.: 500 HI101853G40A00 500 HI301853G40A00 500 HI301853G40A00 500 HI401853G40A00 500 HI501853G40A00 500 HI601853G40A00 500 HI701853G40A00

  Preis: 9.395,00 € 12.895,00 € 11.433,00 € 16.830,00 € 19.660,00 € 19.754,00 € 27.400,00 €

Spritzer-Modelle +3 easyToUCH

Vollendete Meisterstücke
Die Kombidämpfer sind die perfekten Alleskönner in der Küche um zu dämpfen, grillen, braten, frittieren, backen und regenerieren. 
Alle Geräte der +3 Serie sind als easyToUCH oder Standard, Elektro oder Gas, Boiler oder Spritzer erhältlich.

Lieferung nur für den gewerblichen Bedarf. Preise zuzüglich gesetzlicher Mehrwertsteuer.                                                             Geräte ohne Zubehör. Fragen Sie nach Ihren Hauskonditionen und nach weiteren Artikeln!

  Modell: OB 6.10 OB 6.20 OB 10.10 OB 10.20 OB 12.20 OB 20.10 OB 20.20
  Kapazität: 7 x 1/1 GN, 14 x 1/2 GN, 

5 x EN/BM
7 x 2/1 GN, 14 x 1/1 GN, 
12 x EN/BM

11 x 1/1 GN, 22 x 1/2 GN, 
7 x EN/BM

11 x 2/1 GN, 22 x 1/1 GN, 
18 x EN/BM

12 x 2/1 GN, 24 x 1/1 GN, 
10 x EN/BM

20 x 1/1 GN, 40 x 1/2 GN, 
17 x EN/BM

20 x 2/1 GN, 40 x 1/1 GN, 
17 x EN/BM

  Essen-Anzahl pro Tag: 40-80 60-160 80-150 150-300 180-360 150-300 300-500

  Anschluss / Leistung: 400 V / 11,5 kW 400 V / 19,9 kW 400 V / 19,9 kW 400 V / 34,4 kW 400 V / 34,4 kW 400 V / 39,7 kW 400 V / 68,6 kW

  Abmaße in mm (LxBxH): 932 x 805 x 852 1217 x 1027 x 895 932 x 805 x 1120 1217 x 1027 x 1120 1232 x 1055 x 1416 947 x 855 x 1952 1232 x 1055 x 1952

  Bestell-Nr.: 500 FD101853000A00 500 FD201853000A00 500 FD301853000A00 500 FD401853000A00 500 FD501853000A00 500 FD601853000A00 500 FD701853000A00

  Preis: 8.670,00 € 12.580,00 € 11.305,00 € 14.832,00 € 18.402,00 € 18.572,00 € 24.860,00 €

  Anschluss / Leistung: Erdgas / 12 kW Erdgas / 20 kW Erdgas / 20 kW Erdgas / 35 kW Erdgas / 40 kW Erdgas / 40 kW Erdgas / 70 kW

  Bestell-Nr.: 500 HD101853G40A00 500 HD201853G40A00 500 HD301853G40A00 500 HD401853G40A00 500 HD501853G40A00 500 HD601853G40A00 500 HD701853G40A00

  Preis: 10.200,00 € 14.212,00 € 12.750,00 € 17.425,00 € 19.746,00 € 19.930,00 € 28.090,00 €

Boiler-Modelle +3 easyToUCH

Ausführung als Standard auf Anfrage!

Ausführung als Standard auf Anfrage!

41
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1. Großküchen- und Gastronomietechnik | FlexiCombi MagicPilot

  FlexiCombi: MagicPilot 6.1 MagicPilot 10.1 MagicPilot 20.1 MagicPilot 20.2
  Kapazität: 6 x 1/1 GN 65 mm 10 x 1/1 GN 65 mm 20 x 1/1 GN 65 mm 20 x 2/1 GN 65 mm

  Essen-Anzahl pro Tag: 30-80 80-150 150-300 300-500

  Anschluss/Leistung: 400 V / 10,4 kW 400 V / 15,9 kW 400 V / 31,7 kW 400 V / 60,9 kW

  Abmaße in mm (LxBxH): 997 x 799 x 790 997 x 799 x 1060 1075 x 813 x 1960 1075 x 813 x 1960

  Bestell-Nr.: 270 FKE061R MP 270 FKE101R MP 270 FKE201R MP 270 FKE202R MP

  Preis: 8.041,00 € 10.744,00 € 18.360,00 € 24.488,50 €

  Anschluss/Leistung: Gas / 11 kW Gas / 18 kW Gas / 36 kW Gas / 52 kW

  Bestell-Nr.: 270 FKG061R MP 270 FKG101R MP 270 FKG201R MP 270 FKG202R MP

  Preis: 9.528,50 € 11.968,00 € 19.677,50 € 27.982,00 €

Lieferung nur für den gewerblichen Bedarf. Preise zuzüglich gesetzlicher Mehrwertsteuer.                                                             Geräte ohne Zubehör. Fragen Sie nach Ihren Hauskonditionen und nach weiteren Artikeln!

► MagicPilot Touch&Slide Bedienung mit 2 Bedienkonzepten:
► manuelles Bedienkonzept mit 12 Gararten
► automatisches Bedienkonzept mit 10 autoChef Garkategorien, 350 Programmspeicherplätze
► Dynamische Dampferzeugung DynaSteam2 (Dampfmengen-Steuer-Dosiereinheit), 
► 1/1 GN Quereinschub Standard (Längseinschub als Option)
► FlexiRack® Kapazitätskonzept (nur beim FC MP/CL 6.1, 10.1, 20.1)
► PC-Software zum Erstellen eigener Gar-Programme, Drucken von HACCP-Daten
► USB-Anschluss
► V4A-Langlebe-Hygienegarraum
► autoreverser Lüfterbetrieb
► Kerntemperaturmessung bis 99 °C
► integrierte Automatik-Schlauchbrause

FlexiCombi MagicPilot: der neue MKN Combidämpfer
So einfach zu bedienen wie ein Smartphone

Enjoy Cooking heißt es bei MKN mit dem neuen Combidämpfer FlexiCombi MagicPilot. 
Seit über 65 Jahren entwickelt MKN überzeugende ProfiKochtechnik und stellt dabei immer den Koch in den 
Mittelpunkt. So entstehen Technologien mit großem Kundennutzen.

Täglich nutzen zahlreiche Menschen ganz selbstverständlich und intuitiv ihr Smartphone. Genauso leicht 
ist auch der Umgang mit dem Touch & Slide Bedienkonzept des neuen FlexiCombi MagicPilot. Brillant in 
der Darstellung und mit vollem Blickwinkel von allen Seiten bietet MagicPilot zudem beachtlichen Komfort. 
MagicPilot ermöglicht Profikochen mit nur wenigen Touches: ganz individuell auf die Bedürfnisse des 
Profikochs abgestimmt und mit großer Hilfestellung für ungelernte Kräfte. Integrierte Infoschritte, Favoriten-
programme im Startmenü und die Bedienungsanleitung als Videoclip direkt im Gerät, so macht kochen einfach 
Spaß.

Der FlexiCombi ist ein QuerCombi. EasyLoad macht das Handling der Bleche und GN Behälter komfortabel und sicher. Prak-
tisch eben – wie im Alltag. Und ohne umzugreifen hat der Anwender dabei alles immer gut im Blick.

Viele neue intelligente, technische Features sorgen zudem für Top Garergebnisse, Kapazitätsvorteile und einen hervorragenden 
Energie- & Wasserverbrauch. Durch die Verbrauchsanzeige GreenInside wird dies transparent. 

Auch das Qualitätskonzept kann sich sehen lassen. Der FlexiCombi MagicPilot verfügt standardmäßig über einen Langlebegarraum aus V4A Edelstahl, einer dreifach verglasten 
Garraumtür und einem Wärmetauscher.

** im Vergleich zu MKN GN 1/1 Combidämpfer

MADE IN GERMANy
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  FlexiCombi: Classic 6.1 Classic 10.1 Classic 20.1 Classic 20.2
  Kapazität: 6 x 1/1 GN 65 mm 10 x 1/1 GN 65 mm 20 x 1/1 GN 65 mm 20 x 2/1 GN 65 mm

  Essen-Anzahl pro Tag: 30-80 80-150 150-300 300-500

  Anschluss/Leistung: 400 V / 10,4 kW 400 V / 15,9 kW 400 V / 31,7 kW 400 V / 60,9 kW

  Abmaße in mm (LxBxH): 997 x 799 x 790 997 x 799 x 1060 1075 x 813 x 1960 1075 x 813 x 1960

  Bestell-Nr.: 270 FKE061R CL 270 FKE101R CL 270 FKE201R CL 270 FKE202R CL

  Preis: 5.933,00 € 8.483,00 € 16.133,00 € 21.998,00 €

  Anschluss/Leistung: Gas / 11 kW Gas / 18 kW Gas / 36 kW Gas / 52 kW

  Bestell-Nr.: 270 FKG061R CL 270 FKG101R CL 270 FKG201R CL 270 FKG202R CL

  Preis: 7.505,50 € 9.783,50 € 17.654,50 € 24.446,00 €

Lieferung nur für den gewerblichen Bedarf. Preise zuzüglich gesetzlicher Mehrwertsteuer.                                                             Geräte ohne Zubehör. Fragen Sie nach Ihren Hauskonditionen und nach weiteren Artikeln!

► manuelles Bedienkonzept mit 6 Gararten
► autoreverser Lüfterbetrieb
► manuelle Beschwadung
► Dynamische Dampferzeugung DynaSteam2 (Dampfmengen-Steuer-Dosiereinheit)
► 1/1 GN Quereinschub Standard (Längseinschub als Option)
► FlexiRack® Kapazitätskonzept (nur beim FC MP/CL 6.1, 10.1, 20.1)
► USB-Anschluss
► V4A-Langlebe-Hygienegarraum
► Step-Schrittfunktion bis 6 Gararten
► Kerntemperaturmessung bis 99 °C

1. Großküchen- und Gastronomietechnik | FlexiCombi Classic

Abb. FlexiCombi | MagicPilot

MADE IN GERMANy
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Teller-Hordengestellwagen

1. Großküchen- und Gastronomietechnik | Kombidämpfer Zubehör, MKN CombiConnect

Lieferung nur für den gewerblichen Bedarf. Preise zuzüglich gesetzlicher Mehrwertsteuer.                                                             Viele weitere Zubehör-Artikel auf Anfrage erhältlich, fragen Sie nach Ihren Hauskonditionen!

MKN CombiConnect
MKN CombiConnect steht für eine einfache und komfortable Datenübertragung 
per USB-Stick zwischen dem PC und der USB-Schnittstelle am FlexiCombi. 

Mit diesem besonderen serienmäßigen Highlight können Garprogramme 
komfortabel am PC organisiert werden. Diese innovative Softwareausstattung 
ermöglicht dem Anwender das Schreiben eines persönlichen FlexiCombi-
Kochbuches. 

Außerdem erleichtert MKN CombiConnect die zeitaufwendige Erstellung von 
HACCP-Dokumentationen. Die aufgezeichneten HACCP-Daten lassen sich so 
ganz einfach auf dem PC anzeigen, archivieren oder auf dem Drucker ausgeben. 

(nur für FlexiCombi MagicPilot, Compact PROfessional und Junior PROfessional)

Zubehör zu Kombidämpfer
Bestell-Nr.: E-Preis:  

  FlexiRack® Spezial Backblech antihaftbeschichtet, 
  Kapazitätszuwachs + 50 %

270 202368 67,00 €   

  FlexiRack® Spezial Rost für Teller und Schüsseln, 
  Kapazitätszuwachs + 100 %

270 206045 61,00 €   

  FlexiRack® Spezial Back- und Frittierkorb 
  Kapazitätszuwachs + 50 %

270 206050 123,00 €   

  FlexiRack® Spezial Hähnchensteckgestelle 
  Kapazitätszuwachs + 50 %, für 8 Hähnchen

270 206062 51,00 €   

  Untergestell offen Abmaße (LxBxH): 1000 x 655 x 580 mm 270 216233 527,00 €   
  Einhängegestell mit 5 GN-Einschüben 
  für Untergestell Höhe 580 mm

270 845926 174,00 €   

  Teller-Hordengestellwagen 
  für FC 20.1 (80 Teller) 

270 216256 1.785,00 €   

  two in one-Reinigerkartusche ein Karton á 10 Stück 270 10012974 37,00 €   
  Dampfkondensationshaube für FC MP/CL Elektro 6.x/10.x 270 10010259 2.958,00 €   
  Dampfkondensationshaube für FC MP/CL Elektro 20.1 270 10010260 3.545,00 €   
  Stapelkit für FlexiCombi Elektro-Tischgeräte 270 845906 731,00 €   
  Integrierte Automatik-Schlauchbrause 
  für FC Classic 6.1, 6.2, 10.1, 10.2, 20.1 und 20.2 

270 SB 255,00 €   

FlexiRack® Spezial RostFlexiRack® Spezial Backblech FlexiRack® Spezial Back- und Frittierkorb

FlexiRack® Spezial Hähnchensteckgestelle two in one-Reinigerkartusche

FlexiCombi mit Stapelkit für Tischgeräte
und Dampfkondensationshaube (FlexiCombi Air)



Bestell-Nr.: E-Preis:  

  WaveClean für FlexiCombi Classic 10.1 270 WC10.1 617,00 €   
  WaveClean für FlexiCombi Classic 20.1 270 WC20.1 702,00 €   
  WaveClean für FlexiCombi Classic 20.2 270 WC20.2 702,00 €   
  WaveClean für FlexiCombi Classic 6.1 270 WC6.1 617,00 €   
  WaveClean für Compact classic CCE61 270 WC61 527,00 €   
  WaveClean für Junior classic CCE63 270 WC63 527,00 €   
  WaveClean für Junior und Compact PROfessional 270 WCP 442,00 €   
  two in one-Reinigerkartusche ein Karton á 10 Stück 270 303324 37,00 €   

Lieferung nur für den gewerblichen Bedarf. Preise zuzüglich gesetzlicher Mehrwertsteuer.                                                             Geräte ohne Zubehör. Fragen Sie nach Ihren Hauskonditionen und nach weiteren Artikeln!

Automatisches Reinigungssystem WaveClean®

Bestell-Nr.: E-Preis:  

  WaveClean für FlexiCombi Classic 10.1 270 WC10.1 617,00 €   
  WaveClean für FlexiCombi Classic 20.1 270 WC20.1 702,00 €   
  WaveClean für FlexiCombi Classic 20.2 270 WC20.2 702,00 €   
  WaveClean für FlexiCombi Classic 6.1 270 WC6.1 617,00 €   
  WaveClean für Compact classic CCE61 270 WC61 527,00 €   
  WaveClean für Junior classic CCE63 270 WC63 527,00 €   
  WaveClean für Junior und Compact PROfessional 270 WCP 442,00 €   
  two in one-Reinigerkartusche ein Karton á 10 Stück 270 303324 37,00 €   

Das automatische Reinigungssystem WaveClean® ist eine absolut sichere Sache. Denn es kommt die 
patentierte two in one-Reinigerkartusche zum Einsatz: Reiniger und Klarspüler befinden sich in einer 
versiegelten Kartusche. Das Prinzip ist zudem ganz einfach: Das Reinigungsprogramm starten, Kar-
tusche aufschrauben, einsetzen, fertig. Durch den geschlossenen Reinigungskreislauf mit Umwälz-
system ist WaveClean® außerdem ganz sparsam im Wasser- und Energieverbrauch. 
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  Modell: Junior CCE63 Classic Junior CPE63 Professional Compact CCE61 Classic Compact CPE61 Professional
  Kapazität: 6 x 2/3 GN 60 mm 6 x 2/3 GN 60 mm 6 x 1/1 GN 60 mm 6 x 1/1 GN 60 mm

  Essen-Anzahl pro Tag: 20-50 20-50 30-80 30-80

  Anschluss/Leistung: 230 V oder 400 V / 3,5/5,2 kW 400 V / 3,5/5,2 kW 400 V / 7,8 kW 400 V / 7,8 kW

  Abmaße in mm (LxBxH): 550 x 630 x 708 550 x 630 x 708 550 x 815 x 708 550 x 815 x 708

  Bestell-Nr.: 270 CCE63 270 CPE63 270 CCE61 270 CPE61

  Preis: 4.369,00 € 4.896,00 € 5.066,00 € 6.460,00 €

1. Großküchen- und Gastronomietechnik | Kombidämpfer Junior & Compact, Reinigungssystem WaveClean®

Junior und Compact 
Klein, leistungsstark und grenzenlos einsetzbar

Außen klein – innen groß: 
Beim täglichen Einsatz in der Profiküche beweisen die kleinen Modelle der CombiDämpfer Familie 
ihre wahre Größe. 

Der Compact ist dabei ein echtes Raumwunder, denn der schlanke Combidämpfer ist gerade mal 
55 cm breit und bietet trotz seiner geringen Maße die volle 6 x 1/1 GN Kapazität

MADE IN GERMANy



1

46

1. Großküchen- und Gastronomietechnik | Genius T

  Modell: Joker T T 6-11 T 10-11 T 12-21 T 20-11 T 20-21
  Kapazität: 6 x 2/3 GN 6 x 1/1 GN / 12 x 1/2 GN 10 x 1/1 GN / 20 x 1/2 GN 12 x 2/1 GN / 24 x 1/1 GN 20 x 1/1 GN / 40 x 1/2 GN 20 x 2/1 GN / 40 x 1/1 GN

  Essen-Anzahl pro Tag: 15 - 40 40 - 90 80 - 160 200 - 400 150 - 350 300 - 500

  Anschluss/Leistung: 400 V / 5,9 kW 400 V / 11 kW 400 V / 17 kW 400 V / 34 kW 400 V / 45 kW 400 V / 68 kW

  Abmaße in mm (LxBxH): 520 x 640 x 670 925 x 805 x 840 925 x 805 x 1120 1310 x 1086 x 1490 1030 x 880 x 1930 1310 x 1086 x 1925

  Bestell-Nr.: 297 509387 297 742112 297 742201 297 743011 297 742856 297 743216

  Preis: 4.870,00 € 7.990,00 € 10.990,00 € 18.470,00 € 18.690,00 € 25.990,00 €

  Anschluss/Leistung: Gas / 12 kW Gas / 20 kW Gas / 35 kW Gas / 40 kW Gas / 70 kW

  Bestell-Nr.: 297 507972 297 507978 297 508125 297 507986 297 508133

  Preis: 9.680,00 € 12.260,00 € 20.380,00 € 20.330,00 € 29.260,00 €

Lieferung nur für den gewerblichen Bedarf. Preise zuzüglich gesetzlicher Mehrwertsteuer.                                                             Geräte ohne Zubehör. Fragen Sie nach Ihren Hauskonditionen und nach weiteren Artikeln!

Das perfekte Profigerät

Entdecken Sie die Welt des Kochens und Backens mit dem Genius T neu. Ausgestattet unter anderem mit dem einzigartigen 
Eloma Frischdampfsystem und der einmaligen Kombi-Koch-Funktion, können Sie Ihre Kunden und Gäste durch Ihre ganz 
persönliche und unvergleichliche Kochkunst begeistern. 

Der Genius T bietet individuelle Systemlösungen 
- perfekt zugeschnitten auf Ihre Anforderungen. 

Genius T

MADE IN GERMANy

► Climatic Monitor
► Original Eloma Frischdampfsystem
► Multi-Öko-System
► autoclean®
► ProConnect
► Gespiegelte Bedienblende
► Kombi-Kochen
► Mehrpunkt-Kerntemperaturfühler
► HACCP
► Aktive-Temp
► Modular Solutions

Eloma Vorteile

► 9 Menü-Gruppen & 9 Garverfahren
► Kombi-Kochen
► 300 Programme
► Autoreverses Lüfterrad
► Manuelle Beschwadung
► Mehrpunkt-Kerntemperaturfühler
► Aktive-Temp
► Clima-Aktiv
► autoclean serienmäßig (außer Joker)
► Glaspaneel mit TFT-Bildschirm

Genius T 
- das perfekte Profigerät
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1. Großküchen- und Gastronomietechnik | Multimax B

  Modell: Joker B B 6-11 B 10-11 B 12-21 B 20-11 B 20-21
  Kapazität: 6 x 2/3 GN 6 x 1/1 GN / 12 x 1/2 GN 10 x 1/1 GN / 20 x 1/2 GN 12 x 2/1 GN / 24 x 1/1 GN 20 x 1/1 GN / 40 x 1/2 GN 20 x 2/1 GN / 40 x 1/1 GN

  Essen-Anzahl pro Tag: 15 - 40 40 - 90 80 - 160 200 - 400 150 - 350 300 - 500

  Anschluss/Leistung: 400 V / 5,9 kW 400 V / 11 kW 400 V / 17 kW 400 V / 34 kW 400 V / 45 kW 400 V / 68 kW

  Abmaße in mm (LxBxH): 520 x 640 x 670 925 x 805 x 840 925 x 805 x 1120 1310 x 1086 x 1490 1030 x 880 x 1930 1310 x 1086 x 1925

  Bestell-Nr.: 297 509386 297 740209 297 740594 297 741000 297 740969 297 741205

  Preis: 4.470,00 € 6.930,00 € 9.660,00 € 17.190,00 € 16.990,00 € 24.690,00 €

  Anschluss/Leistung: Gas / 12 kW Gas / 20 kW Gas / 35 kW Gas / 40 kW Gas / 70 kW

  Bestell-Nr.: 297 507968 297 507975 297 508122 297 507983 297 508129

  Preis: 8.280,00 € 10.690,00 € 18.470,00 € 18.390,00 € 27.690,00 €

Lieferung nur für den gewerblichen Bedarf. Preise zuzüglich gesetzlicher Mehrwertsteuer.                                                             Geräte ohne Zubehör. Fragen Sie nach Ihren Hauskonditionen und nach weiteren Artikeln!

Multimax B
Das professionelle Multitalent

Das Premiumgerät. Für anspruchsvolles Kochen auf höchstem Niveau. Der Multimax B kann alles, was ein Profi können muss. 
Mit neun Betriebsarten, dem Eloma Frischdampfsystem und dem optimalen Garklima in allen Temperaturbereichen steht 
dem Auftritt Ihrer einzigartigen Kochkunst nichts im Wege. 

Der Multimax B mit erstklassiger Ausstattung – für erstklassigen Genuss.

Zubehör für Genius T und Multimax B:
Bestell-Nr.: E-Preis:  

  Untergestell offen mit 10 Einschüben GN 1/1 
  für 6-er Kombidämpfer

297 505906 695,00 €   

  Untergestell offen mit 5 Einschüben GN 1/1 
  für 10-er Kombidämpfer

297 506777 740,00 €   

  Untergestell offen mit 10 Einschüben GN 2/3 
  für Joker B oder T

297 675792 710,00 €   

  Kombi-Mix 6+6 - Türen mit rechtem Anschlag 
  unten muss ein E-Gerät stehen

297 763691 920,00 €   

  Kombi-Mix 6+10 - Türen mit rechtem Anschlag 
  unten muss ein E-Gerät stehen

297 760250 920,00 €   

  Mix-Haube Multi-Öko-Kondensationshaube KH Mix 
  für 6-er und 10-er GN 1/1Kombidämpfer

297 503234 2.590,00 €   

  Eloma Vorteilsangebot I (ab 6 x 10 Liter frei kombinierbar) 
  Eloma-Reinigungsmittel für alle Kombidämpfer mit autoclean

297 729221 42,00 €   

  Eloma Vorteilsangebot II (ab 20 x 10 Liter frei kombinierbar) 
  Eloma-Reinigungsmittel für alle Kombidämpfer mit autoclean

297 729248 40,00 €   

  Eloma Grillplatte HotSpot für alle Kombidämpfer GN 2/3 297 503266 81,00 €   
  Eloma Grillplatte HotSpot für alle Kombidämpfer GN 1/1 297 503274 101,00 €   
  Eloma Frittierkorb FlexyFry für alle Kombidämpfer GN 2/3 297 501194 59,00 €   
  Eloma Frittierkorb FlexyFry für alle Kombidämpfer GN 1/1 297 501193 78,00 €   
  Eloma PotatoBaker für alle Kombidämpfer GN 2/3 297 501686 75,00 €   
  Eloma Geflügelrost für 4 Hähnchen für alle Kombidämpfer GN 2/3 297 515558 48,00 €   
  Eloma Backblech silikoniert für alle Kombidämpfer GN 2/3 297 716529 32,00 €   
  Eloma PotatoBaker für alle Kombidämpfer GN 1/1 297 501673 94,00 €   
  Eloma Geflügelrost für 8 Hähnchen für alle Kombidämpfer GN 1/1 297 500404 55,00 €   
  Eloma Backblech silikoniert für alle Kombidämpfer GN 1/1 297 716537 38,00 €   

Linksanschlag Mehrpreis für Multimax B & Genius T:
   Bestell-Nr.: 297 500539 | Preis: 340,00 € 

Autoclean Mehrpreis für Multimax B: Bestell-Nr.: 297 500535 | Preis: 450,00 €
 für Joker T & B: Bestell-Nr.: 297 500535 | Pries: 380,00 €

MADE IN GERMANy

► 9 Betriebsarten
► 99 Programmplätze 
► Autoreverses Lüfterrad
► Manuelle Beschwadung
► Vorheiztaste
► Mehrpunkt-Kerntemperaturfühler
► Aktive-Temp
► Clima-Aktiv
► autoclean (optional)

Multimax B 
- das professionelle Multitalent

(Preis pro Kanister)

(Preis pro Kanister)
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1. Großküchen- und Gastronomietechnik | Backmaster T / Backmaster B

Lieferung nur für den gewerblichen Bedarf. Preise zuzüglich gesetzlicher Mehrwertsteuer.                                                             Geräte ohne Zubehör. Fragen Sie nach Ihren Hauskonditionen und nach weiteren Artikeln!

Backmaster T 
Das perfekte Profigerät

Köstliche Backwaren aus hochwertigen Zutaten, kombiniert mit Ihrem 
handwerklichen Können. Für beste Backergebnisse steht Ihnen der 
Backmaster T zur Seite. Mit Eloma Kombi-Backen, gleichzeitig mehrere, 
unterschiedliche Backwaren herstellen und vor den Augen Ihrer 
Kunden frisch aus dem Ofen holen. Kinderleichte Handhabung dank 
T-Steuerung macht schon den Backvorgang zum Genuss.

  Modell: Backmaster EB 30 T / B Backmaster EB 30 XL T / B Backmaster EB 50 T / B Backmaster EB 80 T / B
  Einschübe: 3 3 5 8

  Blechmaße (LxB): 440 x 350 mm 600 x 400 mm 600 x 400 mm 600 x 400 mm

  Essen-Anzahl pro Tag: Bis zu 90 Teiglinge/Stunde Bis zu 135 Teiglinge/Stunde Bis zu 225 Teiglinge/Stunde Bis zu 360 Teiglinge/Stunde

  Anschluss/Leistung: 230 V / 3,6 kW 400 V / 5,9 kW 400 V / 11 kW 400 V / 17 kW

  Abmaße in mm (LxBxH): 600 x 620 x 530 730 x 665 x 530 925 x 805 x 840 925 x 805 x 1120

  Bestell-Nr. Ausführung silber: 297 510352 / 297 510341 297 510369 / 297 510361 297 503888 / 297 503871 297 503926 / 297 503907

  Preis: 3.170,00 € / 2.970,00 € 4.490,00 € / 4.280,00 € 8.240,00 € / 7.580,00 € 9.990,00 € / 8.990,00 €

  Bestell-Nr. Ausführung rot: 297 510348 / 297 510338 297 510367 / 297 510358 297 503477 / 297 503277 297 503476 / 297 503898

  Preis: 3.170,00 € / 2.970,00 € 4.490,00 € / 4.280,00 € 8.240,00 € / 7.580,00 € 9.990,00 € / 8.990,00 €

Zubehör für Backmaster T und B:
Bestell-Nr.: E-Preis:  

  Multi-Öko-Haube für Backmaster EB 30 297 504141 1.290,00 €   
  Multi-Öko-Haube für Backmaster EB 30 XL 297 504142 1.470,00 €   
  Kombi-Mix für Backmaster EB 30 297 504625 175,00 €   
  Kombi-Mix für Backmaster EB 30 XL 297 504626 190,00 €   
  Untergestell für Backmaster EB 30 10 Auflagen 440 x 350 mm 297 515574 780,00 €   
  Untergestell für Backmaster EB 30 XL 10 Auflagen 600 x 400 mm 297 517291 785,00 €   
  Untergestell offen 4 Auflagen 600 x 400 mm 297 506778 740,00 €   
  Untergestell offen 8 Auflagen 600 x 400 mm 297 505907 850,00 €   
  Eloma Backblech silikoniert für alle Backmaster EB 30 297 591173 33,00 €   
  Eloma Backblech silikoniert für alle Backmaster EB 30 XL u. EB 50/80 297 504548 47,00 €   

Backmaster B 
Das bewährte Expertengerät

Der ideale Partner wenn es ums Backen geht. Die Backmaster aus Edelstahl 
mit hell ausgeleuchteter Backkammer sind ein Blickfang in jedem Raum. 
Backen in bester Qualität mit einzigartiger Gleichmäßigkeit – eine Selbst-
verständlichkeit. Erleben Sie mit dem Backmaster B die Freude am Backen 
und begeistern Sie Ihre Kunden mit frischen und knusprigen Backwaren 
den ganzen Tag.

MADE IN GERMANy

► Abluftklappe individuell steuerbar
► Halbbelegung
► autoclean®
► Kombi-Backen
► HACCP 
► ProConnect
► Multi-Öko-System
► Gespiegelte Bedienblende
► Lüftergeschwindigkeit reduzierbar
► Automatische Vorheizfunktion
► Auf Rollen oder Füßen
► Multi-Öko-Haube

Eloma Vorteile

► Manuelle Steuerung mit Halbautomatik
► Permanentspeicher des aktuellen Programms
► Voreinstellbare Schwadenmenge
► Master Key
► Automatische Vorheizfunktion
► Automatische Türöffnung
► Individuell steuerbare Abluftklappe
► Nachbacken

► 18 frei wählbare Piktogramme
► 300 Programmplätze 
► 20 Programmschritte
► Automatische Vorheizfunktion
► Kombi-Backen
► Halbbelegung
► Extra Taste «Nachbacken»
► Automatische Türöffnung

Linksanschlag ohne Mehrpreis!
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1. Großküchen- und Gastronomietechnik | GENIUS MT

Lieferung nur für den gewerblichen Bedarf. Preise zuzüglich gesetzlicher Mehrwertsteuer.                                                             Geräte ohne Zubehör. Fragen Sie nach Ihren Hauskonditionen und nach weiteren Artikeln!

MADE IN GERMANy

  Modell: GENIUS MT 6-11 GENIUS MT 10-11 GENIUS MT 20-11 GENIUS MT 12-21 GENIUS MT 20-21
  Kapazität: 6 x 1/1 GN / 12 x 1/2 GN 10 x 1/1 GN / 20 x 1/2 GN 12 x 2/1 GN / 24 x 1/1 GN 20 x 1/1 GN / 40 x 1/2 GN 20 x 2/1 GN / 40 x 1/1 GN

  Essen-Anzahl pro Tag: 40 - 90 80 - 160 200 - 400 150 - 350 300 - 500

  Anschluss/Leistung: 400 V / 11 kW 400 V / 17 kW 400 V / 45(34) kW 400 V / 34 (26) kW 400 V / 68 (52) kW

  Abmaße in mm (LxBxH): 925 x 805 x 840 925 x 805 x 1120 1310 x 1086 x 1490 1030 x 880 x 1930 1310 x 1086 x 1925

  Bestell-Nr.: 297 EL6113001 297 EL1113001 297 EL2113001 297 EL1213001 297 EL2213001

  Preis: 7.990,00 € 10.990,00 € 18.470,00 € 18.690,00 € 25.990,00 €

  Anschluss/Leistung: Gas / 12 kW Gas / 20 kW Gas / 40 kW Gas / 35 kW Gas / 70 kW

  Bestell-Nr.: 297 EL6116001 297 EL1116001 297 EL2116001 297 EL1216001 297 EL2216001

  Preis: 9.680,00 € 12.260,00 € 20.380,00 € 20.330,00 € 29.260,00 €

► MT Technology: 
 Intuitive und präzise Bedienung durch Sliden, Wischen oder Scrollen.
► Last 20: 
 Die letzten 20 Garprozesse sind sofort erneut startklar.
► Multi Cooking: 
 Mehrfachselektion für den Parallelbetrieb und intelligentes Zeitmanagement. 
► Quick Set: 
 Sie haben alle Einstellparameter genau dort, wo man sie erwartet. 
► Climatic® MT: 
 Mit einem Fingerstrich Temperatur und Feuchtigkeit gleichzeitig einstellen. 
► Quick Mode: 
 Schnelle und einheitliche Handhabung durch festgelegte Bedienabläufe. 
► autoclean® MT: 
 Jetzt neu im GENIUS MT – Schnellreinigung in 15 Minuten.  
► Multi Connect: 
 Programme und HACCP Daten über zukunftssichere Schnittstellen verwalten.

Einfach kochen mit dem GENIUS MT

Der Profi mit MT Technology

Die Zukunft des Kochens aus dem Hause Eloma: der Kombidämpfer GENIUSMT begeistert mit seiner fortschrittlichen MT Technology die auf die unterschiedlichen Anforderungen des Außer-Haus-
Markts wie z.B. in Restaurants, Großküchen und der Systemgastronomie zugeschnitten ist. Dank seines hochauflösenden MultiTouch Displays und der intuitiven Bedienung wird es möglich, 
sich auf das zu konzentrieren was am wichtigsten ist: einfach kochen! Innovative Funktionen wie Last 20, Multi Cooking oder Climatic® MT helfen dabei.

GENIUS MT
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Lainox wird vertrieben über die 
Krefft Großküchentechnik GmbH

1. Großküchen- und Gastronomietechnik | Lainox Heart Green & Compact Green

Elektro-Heißluftdämpfer 4 x 2/3 GN
elektronischer Heißluftdämpfer mit direktem Dampf, 
Steuerung S, Einschubabstand: 70 cm, 2 Roste GN 2/3 aus 
Edelstahl rostfrei, mod. X1100 (352 x 325 mm), 

Kapazität Kombidämpfer: GN 4 x 2/3,
Anschluss: 400 V, Leistung: 3,4 kW,

Mehrpunkt-Kerntemperaturfühler

Handbrause, komplett mit Schlauch aus rostfreiem Edelstahl, 
Anschlüssen und Verbindungen - 2,5 mt.

Zwei Lüftergeschwindigkeiten: voll / reduziert

Elektro-Heißluftdämpfer 6 x 1/1 GN
elektronischer Heißluftdämpfer mit direktem Dampf, 
Steuerung S, Einschubabstand: 60 cm, 2 Roste GN 1/1 aus 
Edelstahl rostfrei, mod. X1100 (530 x 325 mm), 

Kapazität Kombidämpfer: GN 6 x 1/1,
Anschluss: 400 V, Leistung: 7,75 kW,

Mehrpunkt-Kerntemperaturfühler

automatisches Reinigungssystem 

Zwei Lüftergeschwindigkeiten: voll / reduziert

Elektro-Heißluftdämpfer 10 x 1/1 GN
elektronischer Heißluftdämpfer mit direktem Dampf, 
Steuerung X, Einschubabstand: 60 cm, 2 Roste GN 1/1 aus Edel-
stahl rostfrei, mod. X1100 (530 x 325 mm), Mehrpunkt-Kerntem-
peraturfühler, 2 Lüftergeschwindigkeiten: voll / reduziert
Kapazität Kombidämpfer: GN 10 x 1/1,
Anschluss: 400 V, Leistung: 15,5 kW,

automatisches Reinigungssystem 

Elektro-Heißluftdämpfer 6 x 1/1 GN
elektronischer Heißluftdämpfer mit direktem Dampf, 
Steuerung S, Einschubabstand: 60 mm, 2 Roste GN 1/1 aus 
Edelstahl rostfrei, mod. X1100 (530 x 325 mm), 

Kapazität Kombidämpfer: GN 6 x 1/1,
Anschluss: 400 V, Leistung: 8,25 kW,

Mehrpunkt-Kerntemperaturfühler

automatisches Reinigungssystem 

Zwei Lüftergeschwindigkeiten: voll / reduziert

Elektro-Heißluftdämpfer 8 x 1/1 GN
elektronischer Heißluftdämpfer mit direktem Dampf, 
Steuerung X, Einschubabstand: 60 mm, 2 Roste GN 1/1 aus 
Edelstahl rostfrei, mod. X1100 (530 x 325 mm), Mehrpunkt-
Kerntemperaturfühler, 6 Ventilatorgeschwindigkeiten, integrier-
te Handbrause mit Rückholautomatik und Absperrhahn, 
Kapazität Kombidämpfer: GN 8 x 1/1,
Anschluss: 400 V, Leistung: 10,5 kW,

automatisches Reinigungssystem 

Elektro-Heißluftdämpfer 10 x 1/1 GN
elektronischer Heißluftdämpfer mit direktem Dampf, 
Steuerung X, Einschubabstand: 70 mm, 2 Roste GN 1/1 aus 
Edelstahl rostfrei, mod. X1100 (530 x 325 mm), Mehrpunkt-
Kerntemperaturfühler, 6 Ventilatorgeschwindigkeiten, integrier-
te Handbrause mit Rückholautomatik und Absperrhahn, 
Kapazität Kombidämpfer: GN 10 x 1/1,
Anschluss: 400 V, Leistung: 16 kW,

automatisches Reinigungssystem 

Abmaße (LxBxH): 640 x 600 x 550 mm

Preis: 3.315,00 €

Preis: 238,00 €

Preis: 153,00 €

Preis: 85,00 €

Abmaße (LxBxH): 510 x 800 x 730 mm

Preis: 4.165,00 €

Preis: 238,00 €

Preis: 468,00 €

Preis: 85,00 €

Abmaße (LxBxH): 510 x 800 x 970 mm

Preis: 7.140,00 €

Preis: 468,00 €

Abmaße (LxBxH): 850 x 650 x 690 mm

Preis: 4.080,00 €

Preis: 238,00 €

Preis: 468,00 €

Preis: 85,00 €

Abmaße (LxBxH): 930 x 750 x 810 mm

Preis: 7.395,00 €

Preis: 468,00 €

Abmaße (LxBxH): 930 x 795 x 1030 mm

Preis: 8.755,00 €

Preis: 468,00 €

Bestell-Nr. 182 CVE 024 S

Bestell-Nr. 182 KSC 004

Bestell-Nr. 182 LD 25

Bestell-Nr. 182 CVR 024

Bestell-Nr. 182 CEV 061 S 

Bestell-Nr. 182 KSC 004

Bestell-Nr. 182 CLM 061

Bestell-Nr. 182 CVR 061

Bestell-Nr. 182 CEV 101 X

Bestell-Nr. 182 CLM 101

Bestell-Nr. 182 KVE 061 S 

Bestell-Nr. 182 KSC 004

Bestell-Nr. 182 KLM 061

Bestell-Nr. 182 KVR 061

Bestell-Nr. 182 KVE 081 X 

Bestell-Nr. 182 KLM 081

Bestell-Nr. 182 KVE 101 X 

Bestell-Nr. 182 KLM 101

Lieferung nur für den gewerblichen Bedarf. Preise zuzüglich gesetzlicher Mehrwertsteuer.                                                              Geräte ohne Zubehör. Fragen Sie nach Ihren Hauskonditionen und nach weiteren Artikeln!

Empfohlene Optionen - bei Gerätebestellung anfordern:

Empfohlene Optionen - bei Gerätebestellung anfordern:
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1. Großküchen- und Gastronomietechnik | UNOX® Kombidämpfer und Heißluftöfen

Elektro-Kombidämpfer von UNOX®
► Multi-time arbeiten mit 9  verschiedenen Zeitzonen
► Quereinschub 1/1 GN
► 3 fache Reduzierung der Lüftergeschwindigkeit 
► 3 fache halbstatische Hitze im Garraum
► Speicherung von bis zu 100 Kochprozessen
► 30% weniger Platzbedarf durch Touch Screen Bedienung und kompakte Bauweise
► Inklusive Kerntemperaturfühler, Beleuchtung, Direkteinspritzung und elektronischer Steuerung
► mit integriertem vollautomatischem Waschsystem Rotor.KLEAN 
► optional eine beheizbare Thermoabdeckung erhältlich
► Temperaturbereich 30°C bis 260°C

Blech (LxB): 460 x 330 mm,

Elektro-Kombidämpfer 20 x 1/1 GN
99 Programme speicherbar,
Gewicht: 177,00 kg,
Anschluss: 400 V , Leistung: 29,7 kW,

Elektro-Kombidämpfer 10 x 1/1 GN
99 Programme speicherbar, 
Gewicht: 86,00 kg,
Anschluss: 400 V , Leistung: 18,7 kW,

Elektro-Kombidämpfer 7 x 1/1 GN
99 Programme speicherbar,
Gewicht: 79,00 kg,
Anschluss: 400 V , Leistung: 11,9 kW,

Heißluftofen „Arianna“ Dynamic

inkl. 4 Backbleche (ca. 50 Brötchen), 
Zeiteinstellung bis 60 Minuten,
Blech (LxB): 460 x 330 mm,
Temperaturbereich: 30°C bis 260 °C, Gewicht: 31,00 kg,
Anschluss: 230 V, Leistung: 3 kW,

Heißluftofen „Arianna“ 
mit manueller Beschwadung

inkl. 4 Backbleche (ca. 50 Brötchen), 
Zeiteinstellung bis 60 Minuten,

Temperaturbereich: 30°C bis 260 °C, Gewicht: 31,00 kg,
Anschluss: 230 V, Leistung: 3 kW,

Heißluftofen „Stefania“ 
mit manueller Beschwadung

inkl. 3 Backbleche (ca. 38 Brötchen), 
Zeiteinstellung bis 60 Minuten,

Temperaturbereich: 30°C bis 260 °C, Gewicht: 25,00 kg,
Anschluss: 230 V, Leistung: 3 kW,

Blech (LxB): 460 x 330 mm,

Abmaße (LxBxH): 997 x 860 x 1866 mm

Preis: 9.809,00 €

Abmaße (LxBxH): 773 x 750 x 1042 mm

Preis: 5.844,00 €

Abmaße (LxBxH): 773 x 750 x 895 mm

Preis: 4.361,00 €

Abmaße (LxBxH): 651 x 600 x 509 mm

Preis: 990,00 €

Abmaße (LxBxH): 651 x 600 x 509 mm

Preis: 792,00 €

Abmaße (LxBxH): 651 x 600 x 429 mm

Preis: 713,00 €

Bestell-Nr. 389 XVC 1005 EP Bestell-Nr. 389 XVC 705 EP Bestell-Nr. 389 XVC 505 EP

Bestell-Nr. 389 XFT 135 Bestell-Nr. 389 XFT 133 Bestell-Nr. 389 XFT 113

Lieferung nur für den gewerblichen Bedarf. Preise zuzüglich gesetzlicher Mehrwertsteuer.                                                              Geräte ohne Zubehör. Fragen Sie nach Ihren Hauskonditionen und nach weiteren Artikeln!

UNOX.Det&Rinse Reinigungsmittel mit integriertem Klarspüler 
für Rotor.KLEAN™ E - Serie 1 Karton enthält 2 x 5 L Kanister, nicht sortierfähig

Preis/Karton: 59,00 €Bestell-Nr. 389 DB 1011A0
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1. Großküchen- und Gastronomietechnik | Lainox Heart Green & Compact Green
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1. Großküchen- und Gastronomietechnik | Frifri Fritteusen

SuperEasy
Temperaturreglung 90 - 195°C, Sicherheitsendschalter, Ablasshahn, thermostatische Temperaturerkennung.

Stundenleistung: Ölinhalt: Anschluss/Leistung:   Abmaße (LxBxH): Bestell-Nr.: E-Preis:    

  Stand-Fritteuse „SuperEasy 211“ - incl. 1 Backkorb 17,00 kg 7,5-9 Liter 400 V / 7,5 kW   198 x 630 x 900 mm 219 650123 1.984,00 €   
  Stand-Fritteuse „SuperEasy 411“ - incl. 2 Backkörbe 34,00 kg 17-20,5 Liter 400 V / 15 kW   398 x 630 x 900 mm 219 650124 2.719,00 €   
  Stand-Fritteuse „SuperEasy 422“ - incl. 2 Backkörbe 34,00 kg 2x 7,5-9 Liter 400 V / 2 x 7,5 kW   398 x 630 x 900 mm 219 650125 3.318,00 €   

BASIC+
Elektr. Steuerung +/-1°C genau, Tiefgezogene Becken, Großflächiges Heizelement, 3-fache Sicherheit, Stand-by, Fettschmelzzyklus, optionales Filter- und Pumpsytem.

Stundenleistung: Ölinhalt: Anschluss/Leistung:   Abmaße (LxBxH): Bestell-Nr.: E-Preis:    

  Stand-Fritteuse „BASIC+ 211“ 20,00 kg 7,5-9 Liter 400 V / 9 kW   198 x 630 x 900 mm 219 yF21101 3.032,00 €   
  Stand-Fritteuse „BASIC+ 311“ 32,00 kg 12,5-14 Liter 400 V / 15 kW   298 x 630 x 900 mm 219 yF31101 3.624,00 €   
  Stand-Fritteuse „BASIC+ 411“ 41,00 kg 17-20,5 Liter 400 V / 18 kW   398 x 630 x 900 mm 219 yF41101 4.227,00 €   
  Stand-Fritteuse „BASIC+ 422“ 41,00 kg 2x 7,5-9 Liter 400 V / 2x 9 kW   398 x 630 x 900 mm 219 yF42201 5.176,00 €   

VISION
Elektr. Steuerung +/-1°C genau, Tiefgezogenes Becken, Großflächiges Heizelement, 3-fache Sicherheit, Stand-by, Programmautomatik 20 Programme, Fettschmelzzyklus, optionales Filter- und Pumpsytem, 
optionaler Korblift.

Stundenleistung: Ölinhalt: Anschluss/Leistung:   Abmaße (LxBxH): Bestell-Nr.: E-Preis:    

  Stand-Fritteuse „VISION 211“ 20,00 kg 7,5-9 Liter 400 V / 9 kW   198 x 630 x 900 mm 219 VF21101 3.506,00 €   
  Stand-Fritteuse „VISION 311“ 32,00 kg 12,5-14 Liter 400 V / 15 kW   298 x 630 x 900 mm 219 VF31101 3.838,00 €   
  Stand-Fritteuse „VISION 411“ 41,00 kg 17-20,5 Liter 400 V / 18 kW   398 x 630 x 900 mm 219 VF41101 4.576,00 €   
  Stand-Fritteuse „VISION 422“ 41,00 kg 2x 7,5-9 Liter 400 V / 2x 9 kW   398 x 630 x 900 mm 219 VF42201 6.460,00 €   

Lieferung nur für den gewerblichen Bedarf. Preise zuzüglich gesetzlicher Mehrwertsteuer.                                                              Geräte ohne Zubehör. Fragen Sie nach Ihren Hauskonditionen und nach weiteren Artikeln!
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ECO Professional
zerlegbar inkl. Temperaturregler, Kontroll-Lampe.

Stundenleistung: Ölinhalt: Anschluss/Leistung:   Abmaße (LxBxH): Bestell-Nr.: E-Preis:    

  Tisch-Fritteuse Eco Professional 4 - inkl. 1 Korb und 1 Deckel 6,00 kg 3-4 Liter 230 V / 3,2 kW   167 x 375 x 295 mm 219 650101 228,00 €   
  Tisch-Fritteuse Eco Professional 4 + 4 - inkl. 2 Körbe und 2 Deckel 12,00 kg 2 x 3-4 Liter 2 x 230 V / 2 x 3,2 kW   348 x 375 x 295 mm 219 650103 438,00 €   
  Tisch-Fritteuse Eco Professional 6 - inkl. 1 Korb und 1 Deckel 7,00 kg 4-5 Liter 230 V / 3,2 kW   218 x 375 x 295 mm 219 650105 278,00 €   
  Tisch-Fritteuse Eco Professional 6 + 6 - inkl. 2 Körbe und 2 Deckel 14,00 kg 2 x 4-5 Liter 2 x 230 V / 2 x 3,2 kW   450 x 375 x 295 mm 219 650106 538,00 €   

FRITA+
Temperaturregler, Sicherheitsendschalter, Ablasshahn, thermostatische Temperaturerkennung.

Stundenleistung: Ölinhalt: Anschluss/Leistung:   Abmaße (LxBxH): Bestell-Nr.: E-Preis:    

  Tisch-Fritteuse „FRITA+  6“ - inkl. 1 Backkorb 10,00 kg 5-7 Liter 400 V / 4,6 kW   270 x 475 x 300 mm 219 652000 703,00 €   
  Tisch-Fritteuse „FRITA+  8“ - inkl. 2 Backkörbe 16,50 kg 8-9,5 Liter 400 V / 6,9 kW   360 x 475 x 300 mm 219 652001 808,00 €   

PROFI +
Elektronische Temperaturregler, Sicherheitsendschalter, Ablasshahn, präzise Temperaturerkennung.

Stundenleistung: Ölinhalt: Anschluss/Leistung:   Abmaße (LxBxH): Bestell-Nr.: E-Preis:    

  Tisch-Fritteuse „PROFI+  6“ - inkl. 1 Backkorb 14,00 kg 5-7 Liter 400 V / 4,6 kW   270 x 475 x 300 mm 219 650946 1.121,00 €   
  Tisch-Fritteuse „PROFI+  8“ - inkl. 2 Backkörbe 20,00 kg 8-9,5 Liter 400 V / 6,9 kW   360 x 475 x 300 mm 219 650957 1.227,00 €   
  Tisch-Fritteuse „PROFI+  10“ - inkl. 2 Backkörbe 25,00 kg 12-15 Liter 400 V / 9,2 kW   540 x 475 x 300 mm 219 650948 1.682,00 €   

Frittiersieb für Profi 6/8/10 zum Reinigen des Öls, mit Rahmen und Griff  200 x 300 mm 219 600696 135,00 €

1. Großküchen- und Gastronomietechnik | Frifri Fritteusen

Lieferung nur für den gewerblichen Bedarf. Preise zuzüglich gesetzlicher Mehrwertsteuer.                                                              Geräte ohne Zubehör. Fragen Sie nach Ihren Hauskonditionen und nach weiteren Artikeln!
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1. Großküchen- und Gastronomietechnik | Frittierölfilter

VITO 30

Material: CNS 1.4301,
Gewicht: 6,80 kg,
Filtrationsgrad: bis 5 µm,
Filtrationsleistung: bis 30l / Minute,
Sogtiefe: ca. 15 cm,
Partikelaufnahme: 0,8l,
Anschluss: 230 V, Leistung: 210 W,

VITO 50

Material: CNS 1.4301,
Gewicht: 7,30 kg,
Filtrationsgrad: bis 5 µm,
Filtrationsleistung: bis 50l / Minute,
Sogtiefe: ca. 30 cm,
Partikelaufnahme: 1,2l,
Anschluss: 230 V, Leistung: 252 W,

VITO 80

Material: CNS 1.4301,
Gewicht: 7,70 kg,
Filtrationsgrad: bis 5 µm,
Filtrationsleistung: bis 95l / Minute,
Sogtiefe: ca. 45 cm,
Partikelaufnahme: 3,5l,
Anschluss: 230 V, Leistung: 550 W,

Oiltester

► Alarmfunktion
► Automatische Erkennung Messende (Auto-Hold %TPM)
► gut lesbare, große Werteanzeige im Display
► optional verwendbare Handschlaufe

Abmaße (LxBxH): 128 x 195 x 370 mm

Preis: 1.275,00 €

Abmaße (LxBxH): 195 x 210 x 370 mm

Preis: 1.850,00 €

Abmaße (LxBxH): 210 x 250 x 460 mm

Preis: 2.250,00 €

Preis: 373,00 €

Bestell-Nr. 580 100063 Bestell-Nr. 580 100705 Bestell-Nr. 580 100086

Bestell-Nr. 580 100588

Lieferung nur für den gewerblichen Bedarf. Preise zuzüglich gesetzlicher Mehrwertsteuer.                                                              Geräte ohne Zubehör. Fragen Sie nach Ihren Hauskonditionen und nach weiteren Artikeln!

Für Fritteusen bis 12 Liter Fassungsvermögen, Für Fritteusen bis 50 Liter Fassungsvermögen, Ideal für Fritteusen bis 95 Liter Fassungsvermögen,

Abmaße (LxBxH): 350 x 50 x 30 mm

Mit dem Oiltester bestimmen Sie schnell den optimalen Zeitpunkt zum 
Wechsel des Öls und halten problemlos die gesetzlichen Grenzwerte ein.

► keine Qualitätseinbußen durch verbrauchtes Öl
► keine unnötigen Kosten durch zu frühen Frittierölwechsel

ein handliches Messgerät zur schnellen Prüfung von 
Frittierölen und -fetten auf den Gebrauchsgrad hin,

Frittierölfilter von VITO®
Mit VITO® verringern Sie Ihren Öl- und Frittierfettbedarf um bis zu 50%. Durch das Herausfiltern feinster 
Verkohlungen, Schwebstoffe und Mikropartikel hält VITO® den optimalen Zustand des Frittiermediums. 
Dies verbessert gleichzeitig den Geschmack und die Qualität Ihrer frittierten Produkte.

Die Filtration dauert nur ca. 4 Minuten und läuft vollautomatisch. Sie können sich währenddessen anderen 
Aufgaben in Ihrer Küche widmen. 
Durch die Einsparung an Frittieröl amortisiert sich die Anschaffung meist innerhalb des ersten Einsatzjahres.
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1. Großküchen- und Gastronomietechnik | Holdomat, Thermomat, Druck-Steamer



HACCP Geschützte 
Salvis Schnittstelle ►
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1. Großküchen- und Gastronomietechnik | Holdomat, Thermomat, Druck-Steamer

Thermomat TM-3-65 
von Rieber, mit Tür, zum Garen, Kerntemperaturgaren, 
Schmoren und Regenerieren von Speisen. Beidseitig je 1 Auf-
lageschienengestell mit Kippsicherung und Durchschubsperre. 
Dampfregulierung über Dampfschieber an Türseite, mit Kunst-
stoffgriffmulden, elektronische Regelung mit 3 Programmen, 
Türanschlag wechselbar, Öffnungswinkel 210°, 
3 Auflageschienenpaare,
Kapazität: 3 GN 1/1 65 mm oder 2 GN 1/1 100 mm,

Anschluss: 230 V, Leistung: 830 W,

Navioven
von Rieber, Mobiles Auftischgerät zum Backen, Garen, 
Kerntemperaturgaren, Schmoren und Regenerieren von Speisen, 
Kapazität max. 5 x GN 1/1 65 mm tief oder 3 x GN 1/1 100 mm tief, 
7 Auflageschienen, vorprogrammierbare Steuerung, 
Echtzeituhr, optimal für jede Catering-Situation
Temperaturbereich: max. +230 °C, Gewicht: 42,00 kg,
Anschluss: 230 V, Leistung: 2900 W,

Thermomat TM-7-65
von Rieber, 7 Auflageschienenpaare 
sonst wie TM-3-65 - siehe oben.

Temperatur max.: +140 °C,
Gewicht: 45,00 kg,
Anschluss: 230 V, Leistung: 1230 W,

Elektro-Druck-Steamer SDS 1/1 P16E
von Salvis, die Kombination von Dampf und Druck ermöglicht 
die optimale Wärmeübertragung und verkürzt die Garzeit 
gegenüber herkömmlichen Garmethoden um bis zu 70%.
Farbe, Vitamine und Mineralien bleiben ebenso erhalten wie 
der Saft des Gargutes und dessen natürliche Aromaentfaltung. 
Die ausgezeichnete Qualität des Salvis Druck-Steamers 
Vitality Pro garantiert hohe Lebensdauer und bietet 
ein optimales Preis-/Leistungsverhältnis.

Temperaturbereich: +50°C bis +119°C, Gewicht: 102,00 kg,
Anschluss: 400 V, Leistung: 16 kW,

Elektro-Hold-o-mat “KTM”
von Salvis, Warmhalten über Kerntemperatur, NT-Garen 
oder “Cook & Hold”- ein spezielles Programm, elektronische 
Regelung, Türanschlag wechselbar, spezielles Entfeuchtungssys-
tem an der Türfront, fugenloser Hygieneraum, Ringheizsystem, 
seitlich angesetzte Klappgriffe zum Ortswechsel, Kapazität: 3 x 
GN 1/1 65 mm tief oder 2 x 100 mm tief,
Temperaturbereich: +50°C bis +120 °C, GN Größe: 1/1,
Gewicht: 24,00 kg,
Anschluss: 230 V, Leistung: 1000 W,

CaldoLux XCH030
von Unox, Das XCH030 ist ein komfortables Ge-
rät, um Speisen nachzugaren und über Stunden 
warmzuhalten. Egal, ob und wie oft die Türe ge-
öffnet wird, Caldolux hält dank seiner Elektronik 
die Temperatur stabil, bis +120°C. 

Besonders Catering- und Partyservicefirmen 
profitieren von Caldolux. Aber auch für Metzge-
reien, Grillstationen und Restaurants ist dieses 
Gerät die ideale Ergänzung zum Kombidämpfer! 
Leicht transportierbar!

Gewicht: 25,00 kg,
Anschluss: 230 V, Leistung: 760 W,

Abmaße (LxBxH): 448 x 689 x 465 mm

Preis: 2.322,00 €

Abmaße (LxBxH): 463 x 763 x 633 mm

Preis: 3.535,00 €
Abmaße (LxBxH): 448 x 689 x 749 mm

Preis: 2.845,00 €

Abmaße (LxBxH): 630 x 855 x 722 mm

Preis: 11.785,00 €

Abmaße (LxBxH): 415 x 675 x 343 mm

Preis: 3.070,00 €

Abmaße (LxBxH): 434 x 645 x 409 mm

Preis: 1.055,00 €

Bestell-Nr. 72 8501 1001

Bestell-Nr. 72 8501 1021Bestell-Nr. 72 8501 1002

Bestell-Nr. 335 BI 371400

Bestell-Nr. 335 BJ997032

Bestell-Nr. 389 XCH 030

Lieferung nur für den gewerblichen Bedarf. Preise zuzüglich gesetzlicher Mehrwertsteuer.                                                              Geräte ohne Zubehör. Fragen Sie nach Ihren Hauskonditionen und nach weiteren Artikeln!

navioven - Der mobile, multifunktionale, programmierbare Backofen.

thermomat - schonend warmhalten, 
garen und niedertemperaturgaren

Kapazität: 4 x GN 1/1 100 mm oder 7 x GN 1/1 65 mm,

Temperatur max.: +140 °C,
Gewicht: 30,00 kg,

► Kerntemperaturfühler für perfekte Ergebnisse, 
► integrierter Wasserenthärter mit Härtegradanpassung schont 
 das Gerät und erhöht die Lebensdauer
► AQA - Automatische Quantitäts-Anpassung, 
► Wärmetauscher zur schnellen Dampferzeugung
► Integrierte Abdampfvernichtung, 
► Reinigungsfreundlich, 
► Bis zu 65% Energieersparnis gegenüber herkömmlichen Garmethoden

Ausführung mit Schubladen auf Anfrage!
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1. Großküchen- und Gastronomietechnik | Mikrowellen

Mikrowelle DIG von Bartscher

Digitale Zeitschaltuhr bis 99 Minuten, 10 Programmspeicher, 
doppelt belegbar, 3 Leistungsstufen, Auftaufunktion,
Anzahl Magnetrone: 1, Garraum: 25,00 Liter,
Leistungsstufen: 1000 W, Material: Edelstahl,
Gewicht: 17,40 kg,
Innenmaße (LxBxH): 335 x 360 x 200 mm,
Anschluss: 230 V, Leistung: 1500 W,  

Mikrowelle Top Power von Bartscher

Leistungsstark, geräuscharm und variabel, zusätzlicher 
Einlegeboden ermöglicht schnelle und gleichmäßige Ergebnisse 
auf 2 Ebenen, Keramik-Boden, Manuelle Zeitschaltuhr 
bis 60 Minuten, 6 Leistungsstufen, Auftaufunktion, 
inkl. 1 Keramik-Einlegeboden (370 x 355 mm),
Anzahl Magnetrone: 2, Garraum: 30,00 Liter,
Leistungsstufen: 1800 W, Material: Edelstahl,
Gewicht: 35,20 kg,
Innenmaße (LxBxH): 370 x 370 x 220 mm,
Anschluss: 230 V, Leistung: 2900 W,  

Mikrowelle NE C 1475 D
mit Heißluft und Grill, 99 Programme auf SD-Karte, Kombinati-
on: Mikrowelle mit Grill, Grill-Umluft oder Heißluft bis 250°C,
Garraum: 29,00 Liter, Material: Edelstahl,
Gewicht: 41,00 kg,
Innenmaße (LxBxH): 406 x 336 x 217 mm,
Anschluss: 230 V, Leistung: 3300 W,  

Mikrowelle NE 1840
Fehlerdiagnosesystem, für Dauerbetrieb, GASTRONORM-Maß, 
inkl. 1 Keramikplatte,
Anzahl Magnetrone: 4, Garraum: 44,00 Liter,
Kapazität Teller: 4 x 270 mm Ø in 2 Etagen,
Leistungsstufen: 1800/900/340/170 W, Material: Edelstahl,
Gewicht: 54,00 kg,
Innenmaße (LxBxH): 535 x 330 x 250 mm,
Anschluss: 230 V, Leistung: 3200 W,  

Mikrowelle NE 3240
wie NE 1840 - siehe oben, jedoch mit 3200 W Leistung,
Anschluss: 400 V, Leistung: 4960 W,  

Kompakt-Mikrowelle NE 1846
Fehlerdiagnosesystem, für Dauerbetrieb geeignet,
Anzahl Magnetrone: 2, Garraum: 18,00 Liter,
Leistungsstufen: 1800/900/340 W, Material: Edelstahl,
Gewicht: 30,00 kg,
Innenmaße (LxBxH): 330 x 310 x 175 mm,
Anschluss: 230 V, Leistung: 2830 W,  

Mikrowelle NE 2156-2
wie NE 1846 - siehe oben, jedoch mit 20 Speichertasten,
Anschluss: 230 V, Leistung: 3160 W,  

Mikrowelle NE 1027
Anzahl Magnetrone: 1, Garraum: 22,00 Liter,
Leistungsstufen: 1000/500/100 W, Material: Edelstahl,
Gewicht: 18,00 kg,
Innenmaße (LxBxH): 330 x 330 x 200 mm,
Anschluss: 230 V, Leistung: 1490 W,  

Mikrowelle NE 1880
mit 16 Speichertasten, Fehlerdiagnosesystem, 
für Dauerbetrieb, GASTRONORM-Maß,
Anzahl Magnetrone: 4, Garraum: 44,00 Liter,
Kapazität Teller: 4 x 270 mm Ø in 2 Etagen,
Leistungsstufen: 1800/900/340/170 W, Material: Edelstahl,
Gewicht: 54,00 kg,
Innenmaße (LxBxH): 535 x 330 x 250 mm,
Anschluss: 230 V, Leistung: 3200 W,  

Abmaße (LxBxH): 520 x 440 x 310 mm

Preis: 440,00 €

Abmaße (LxBxH): 485 x 650 x 405 mm

Preis: 828,00 €

Abmaße (LxBxH): 600 x 484 x 383 mm

Preis: 2.595,00 €

Abmaße (LxBxH): 650 x 526 x 471 mm

Preis: 2.490,00 €

Abmaße (LxBxH): 650 x 526 x 471 mm

Preis: 3.240,00 €

Abmaße (LxBxH): 430 x 510 x 340 mm

Preis: 1.390,00 €

Abmaße (LxBxH): 430 x 510 x 340 mm

Preis: 1.710,00 €

Abmaße (LxBxH): 510 x 360 x 310 mm

Preis: 785,00 €

Abmaße (LxBxH): 650 x 526 x 471 mm

Preis: 2.775,00 €Bestell-Nr. 24 610 181

Bestell-Nr. 24 610 186 Bestell-Nr. 111 NE C 1475 D

Bestell-Nr. 111 NE 1840

Bestell-Nr. 111 NE 3240

Bestell-Nr. 111 NE 1846

Bestell-Nr. 111 NE 2156-2

Bestell-Nr. 111 NE 1027

Bestell-Nr. 111 NE 1880

Lieferung nur für den gewerblichen Bedarf. Preise zuzüglich gesetzlicher Mehrwertsteuer.                                                              Geräte ohne Zubehör. Fragen Sie nach Ihren Hauskonditionen und nach weiteren Artikeln!

Profi-Mikrowelle R-22 AM von Sharp

gewerbliche Profi -Mikrowelle mit Drehknopf-Bedienung und 
LCD-Anzeige, Keramikboden, Zeiteinstellung bis 30 Minuten, 
Wiederholbetrieb, Starttaste, stapelbar,
Garraum: 20,00 Liter,
Leistungsstufen: 1500 / 750 / 300 / 150 W,
Material: Edelstahl, Gewicht: 33,00 kg,
Innenmaße (LxBxH): 330 x 330 x 180 mm,
Anschluss: 230 V, Leistung: 2400 W, 

Profi-Mikrowelle R-25 AM von Sharp

gewerbliche Profi -Mikrowelle mit Drehknopf-Bedienung und 
LCD-Anzeige, Keramikboden, Zeiteinstellung bis 30 Minuten 
(leistungsstufenabhängig), Wiederholbetrieb, Starttaste, 
Lufteinlassfilter und Spritzschutz oben, stapelbar,
Garraum: 20,00 Liter,
Leistungsstufen: 2100 / 1050 / 420 / 210 W,
Material: Edelstahl, Gewicht: 33,00 kg,
Innenmaße (LxBxH): 330 x 330 x 180 mm,
Anschluss: 230 V, Leistung: 3150 W,

Abmaße (LxBxH): 510 x 470 x 335 mm

Preis: 1.071,00 €

Abmaße (LxBxH): 510 x 470 x 335 mm

Preis: 1.292,00 €

Bestell-Nr. 208 312 202 200

Bestell-Nr. 208 312 202 501
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1. Großküchen- und Gastronomietechnik | Salamander1. Großküchen- und Gastronomietechnik | Mikrowellen

Lieferung nur für den gewerblichen Bedarf. Preise zuzüglich gesetzlicher Mehrwertsteuer.                                                              Geräte ohne Zubehör. Fragen Sie nach Ihren Hauskonditionen und nach weiteren Artikeln!

Elektro-Salamander Vario
von MKN, mit Strahlungsheizkörpern, stufenlose Höhenverstel-
lung, inkl. 1 Grillrost, Energieregler
Innen L: 550 mm, Innen B: 430 mm, Innen H: 160 mm,
Anschluss: 230 V, Leistung: 3,3 kW,

Elektro-Salamander Vario Intelligence (ohne Abb.)

stufenlose Höheneinstellung, Touch Bedienfeld, 3 Zeitprogramm
Anschluss: 400 V, Leistung: 4,5 kW,

Hi-Light Salamander Classic Pro
von Salvis, von 3 Seiten bestückbar, automatische Tellererken-
nung, 2 Hi-Light-Heizkörper mit je 2,3 kW Heizleistung, 
Ausführung als Tisch oder Wandmodell (gegen Aufpreis),
Anschluss: 400 V, Leistung: 4,6 kW,

Elektro-Salamander „CS 23“
von Weisser, Ein- und Ausschaltung mittels Zeituhr von 0 - 60 
Minuten, 3 Höhenstufen, stufenlos regelbare Temperatureinstel-
lung, Spezialheizkörper hinter Glaskeramikplatten, 
inkl. 1 Grillrost und Auffangschale,
GN Größe: 2/3, Grillfläche L: 355 mm, Grillfläche B: 325,
Anschluss: 230 V, Leistung: 2,4 kW,

Elektro-Salamander „CS 11“
von Weisser, Ein- und Ausschaltung durch Sensorsteuerung, 
2 Höhenstufen, 2 getrennt regelbare Heizzonen, stufenlos 
regelbare Temperatureinstellung, Spezialheizkörper hinter 
Glaskeramikplatten, inkl. 1 Grillrost und Auffangschale,
GN Größe: 1/1, Grillfläche L: 530 mm, Grillfläche B: 325,
Anschluss: 400 V, Leistung: 4,6 kW,

„Hi-Light 2“ Salamander
von Bartscher, 2 Heizelemente, stufenlose Höhenverstellung, 
inkl. 1 Grillrost, Fettauffangwanne und Konsole
Rostmaß B: 390 mm, Rostmaß T: 315 mm,
Material: CNS 18/10, Gewicht: 30,00 kg,
Anschluss: 400 V, Leistung: 3000 W,

„Hi-Light 3“ Salamander
3 Heizelemente, mit Warmhaltefunktion, stufenlose Höhenver-
stellung, inkl. 1 Grillrost, Fettauffangwanne und Konsole
Rostmaß B: 540 mm, Rostmaß T: 370 mm,
Material: CNS 18/10, Gewicht: 50,00 kg,
Anschluss: 400 V, Leistung: 4500 W,

„Hi-Light 4“ Salamander
4 Heizelemente, stufenlose Höhenverstellung, inkl. 1 Grillrost, 
Fettauffangwanne und Konsole
Rostmaß B: 725 mm, Rostmaß T: 370 mm,
Material: CNS 18/10, Gewicht: 56,00 kg,
Anschluss: 400 V, Leistung: 6000 W,

„Hi-Light-Lift“ Premium
von Bartscher, mit HI-TOUCH Bedienfeld, 3 Heizelemente, 
Warmhaltefunktion, automatische Einschaltfunktion, 3 einstellba-
re Zeitprogramme, manuelle Zeiteinstellung, volle oder reduzierte 
Heizflächen-Einstellung, Energieeinsparung, höhenverstellbares 
Heizelement, inkl. 1 Grillrost, Fettauffangschale und Konsole,
Rostmaß B: 540 mm, Rostmaß T: 370 mm,
Material: CNS 18/10, Gewicht: 50,00 kg,
Anschluss: 400 V, Leistung: 4500 W,

Elektro-Salamander „S 70“
von Bartscher, höhenverstellbarer Rost, 2 Heizzonen, 
Infrarot-Strahlungsheizkörper „Incoloy“, Kontrolllampe,
Rostmaß B: 710 mm, Rostmaß T: 310 mm,
Material: CNS 18/10, Gewicht: 18,00 kg,
Anschluss: 400 V, Leistung: 4400 W,

Lift-Salamander „600“
von Bartscher, mit 2 Heizzonen, Infrarot-Strahlungsheizkörper, 
Heizelement höhenverstellbar, Kontrolllampe, Simmerstat, inkl. 
Grillrost und Fettauffangschale,
Rostmaß B: 557 mm, Rostmaß T: 325 mm,
Material: Edelstahl, Gewicht: 49,50 kg,
Anschluss: 400 V, Leistung: 4000 W,

Anschluss: 400 V, Leistung: 3,6 kW,
Abmaße (LxBxH): 600 x 480 x 445 mm

Preis: 1900,00 €Bestell-Nr. 335 SA373200 

Salvis Salamander Classic-Pro mit 2 Rohrheizkörpern 
je 1,8 kW Heizleistung, sonst wie SSR HL C - siehe oben.

Hi-Light-Vitesse Salamander
von Salvis, von 4 Seiten bestückbar, manueller oder automati-
scher Betrieb, Timer 0 - 15 Min, 4 Heizstufen, 2 Heizzonen, 
Ausführung als Tisch oder Wandmodell (Aufpreis), 
bzw. zur Deckenmontage (Aufpreis),
Anschluss: 400 V, Leistung: 4,6 kW,

Anschluss: 400 V, Leistung: 4,0 kW,
Abmaße (LxBxH): 600 x 500 x 772 mm

Preis: 2030,00 €Bestell-Nr. 335 SA373101

Vitesse Salamander mit 2 Rohrheizkörpern 
je 2,0 kW Heizleistung, sonst wie SSR HL C - siehe oben.

Abmaße (LxBxH): 600 x 500 x 772 mm

Preis: 2280,00 €Bestell-Nr. 335 SA373105 

Abmaße (LxBxH): 680 x 430 x 410 mm

Preis: 2.394,00 €

Abmaße (LxBxH): 570 x 500 x 520 mm

Preis: 2.763,00 €

Abmaße (LxBxH): 600 x 480 x 445 mm

Preis: 2170,00 €
Abmaße (LxBxH): 580 x 400 x 280 mm

Preis: 1.341,00 €

Abmaße (LxBxH): 700 x 340 x 290 mm

Preis: 2.061,00 €

Abmaße (LxBxH): 400 x 455 x 515 mm

Preis: 1.669,00 €

Abmaße (LxBxH): 570 x 500 x 520 mm

Preis: 2.139,00 €

Abmaße (LxBxH): 735 x 530 x 515 mm

Preis: 2.340,00 €

Abmaße (LxBxH): 570 x 500 x 520 mm

Preis: 2.499,00 €

Abmaße (LxBxH): 880 x 370 x 380 mm

Preis: 595,00 €

Abmaße (LxBxH): 625 x 515 x 530 mm

Preis: 660,00 €

Bestell-Nr. 270 0521704

Bestell-Nr. 270 10012471

Bestell-Nr. 335 SA373201 

Bestell-Nr. 141 80200

Bestell-Nr. 141 80210

Bestell-Nr. 24 101 542

Bestell-Nr. 24 100 546

Bestell-Nr. 24 101 544

Bestell-Nr. 24 100 547

Bestell-Nr. 24 100 528 Bestell-Nr. 24 151 511
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1. Großküchen- und Gastronomietechnik | Universal-Großküchenmaschinen

Lieferung nur für den gewerblichen Bedarf. Preise zuzüglich gesetzlicher Mehrwertsteuer.                                                              Geräte ohne Zubehör. Fragen Sie nach Ihren Hauskonditionen und nach weiteren Artikeln!

Bestell-Nr.: E-Preis:  

  Gegenhalter GH-E,  Edelstahl 428 542 392 181,00 €   
  Rotor RT-E,  Edelstahl 428 542 391 132,00 €   
  Reibzylinder 3 428 542 144 106,00 €   
  Rohkostzylinder 4 428 542 522 146,00 €   
  Reibekuchenzylinder 428 542 525 146,00 €   
  Passier- und Pürierzylinder 2 428 542 541 132,00 €   
  Verstellbare Messerscheibe 0,5 bis 8 mm 428 542 315 436,00 €   
  Sichelmesserscheibe 4 mm 428 542 326 234,00 €   
  Streifen-Schneidscheibe 3,5 428 542 357 383,00 €   
  Würfelschneideinrichtung  428 542 382 1.668,00 €   

Bestell-Nr.: E-Preis:  

  Trichter für Schneidaufsatz 428 542 117 84,00 €   
  Untergestell MST 428 542 010 559,00 €   
  Untergestell FG-1 428 542 011 665,00 €   
  Untergestell FGA 428 542 016 832,00 €   
  Abstelleinrichtung zur Nachrüstung 428 542 017 185,00 €   
  Wandkonsole 428 542 009 247,00 €   
  Transportabler Auffangbehälter – TA 428 542 160 462,00 €   
  Schüssel 30L 428 543 126 163,00 €   

Antriebseinheit AE 20-2
2 Antriebsgeschwindigkeiten, Impulsstufe, Überlastungsschutz und Geräteerkennung
Anschluss: 400 V, Leistung: 1300 / 1900 W,

Arbeitsgehäuse AG-SG-E
Edelstahl komplett mit Getriebe und Werkzeugaufnahme, 
inkl. Edelstahlauslauftrichter, zur Reinigung in der Spülmaschine geeignet,

Schneidaufsatz SAS-SG (1)
Schneidaufsatz SAS-SG mit Druckklappensteuerung,

Trichteraufsatz TR-SG (2)
Trichteraufsatz TR-SG, für die Verwendung von Scheiben und Zylinder,

Planeten-, Rühr-, Schlag- und Knetwerk UP 20-S
kplt. mit Kessel 20 l, Rührbesen, Schlagbesen, Spiralknethaken, Edelstahl, bis zu 8 Kg Teig

Planeten-, Rühr-, Schlag- und Knetwerk UP 40-S
kplt. mit Kessel 40 l, Rührbesen, Schlagbesen, Knethaken, Rührer, Edelstahl, bis zu 15 Kg Teig,

Fleischwolf 82 mm, FW 82 GSF - RF
Edelstahlwolf kplt., Schneidsystem Unger mit 5-fach Schneidsatz INOX, Leistung bis ca. 400 Kg/h,

Fleischsteaker FS-S
kplt. mit Ansteckgetriebe, Edelstahlgehäuse und Steaker-Walzensatz, inkl. Kunststoffstopfer,

Abmaße (LxBxH): 400 x 520 x 230 mm

Preis: 2.583,00 €

Abmaße (LxBxH): 350 x 350 x 300 mm

Preis: 1.452,00 €

Abmaße (LxBxH): 350 x 350 x 300 mm

Preis: 946,00 €

Abmaße (LxBxH): 350 x 350 x 315 mm

Preis: 542,00 €

Abmaße (LxBxH): 500 x 500 x 400 mm

Preis: 2.293,00 €

Abmaße (LxBxH): 700 x 600 x 500 mm

Preis: 2.728,00 €

Preis: 1.320,00 €

Preis: 1.540,00 €

Bestell-Nr. 428 542 003

Bestell-Nr. 428 542 023

Bestell-Nr. 428 542 313

Bestell-Nr. 428 542 202

Bestell-Nr. 428 542 302

Bestell-Nr. 428 542 301

Bestell-Nr. 428 542 251

Bestell-Nr. 428 542 270

Lieferung nur für den gewerblichen Bedarf. Preise zuzüglich gesetzlicher Mehrwertsteuer.                                                              Geräte ohne Zubehör. Fragen Sie nach Ihren Hauskonditionen und nach weiteren Artikeln!

Universal-Großküchenmaschine HU1020-2 
für Einrichtungen der Gemeinschaftsverpflegung ab ca. 100 bis 1000 Essensteilnehmer konzipiert. 
Höchste Qualität Made in Germany - Komplett aus Edelstahl rostfrei, Aufsteckteile und Zubehör zu 
100% spülmaschinenfest, das sind nur einige wesentliche Eigenschaften dieser Maschine die selbstver-
ständlich den neuesten gesetzlichen Bestimmungen zur Hygiene und des Arbeitsschutzes entspricht.

Scheiben & Zylinder für HU 1020

MADE IN GERMANy
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Universal-Gemüseschneider-Vorsatz UGS
 bestehend aus Schneidgehäuse und Deckel, Edelstahl

Bestell-Nr.: E-Preis:  

  Reibscheibe 4 mm für SUPRA und GVM 210 428 542 831 95,00 €   
  Schnitzelscheibe geschärft 6 mm für SUPRA und GVM 210 428 542 838 100,00 €   
  Passier- und Reibaufsatz für SUPRA nur mit UGS 428 542 855 494,00 €   
  Passiereinrichtung 3 mm für SUPRA, nur mit UGS zu verwenden! 428 542 864 442,00 €   
  Gourmetdeckel GD für SUPRA nur mit UGS 428 542 857 832,00 €   

Bestell-Nr.: E-Preis:  

  Waffelscheibe WAS 4 mm 428 542 858 162,00 €   
  Waffelscheibe WAS 6 mm 428 542 859 162,00 €   
  Würfelscheibe WS 2,5x2,5x2,5 mm 428 542 872 157,00 €   
  Würfelscheibe WS 3,5x3,5x3,5 mm 428 542 873 157,00 €   
  Würfelscheibe WS 5,0x5,0x5,0 mm 428 542 874 157,00 €   

Küchenmaschine SUPRA 6e
Antriebseinheit AE 6e mit 2 Geschwindigkeiten, für ca. 50 bis 150 Essen, 
Magnetsicherheitsschaltung, integrierter Motorschutz gegen Überlastung
Anschluss: 400 V, Leistung: 950 / 1100 W,

Planetenrühr-, Schlag- und Knetwerk UP 10
inkl. 10 Liter-Edelstahl-Schüssel, Schlagbesen, Rührbesen, Rührer, Knethaken und Spritzschutzhaube

Planetenrühr-, Schlag- und Knetwerk UP 15
inkl. 15 Liter-Edelstahl-Schüssel, Schlagbesen, Rührbesen, Rührer, Knethaken und SpritzschutzhaubeFleischwolf R 70, Edelstahlausführung inkl. 3-fach Schneidsatz

Abmaße (LxBxH): 300 x 350 x 450 mm

Preis: 1.250,00 €

Abmaße (LxBxH): 300 x 300 x 450 mm

Preis: 998,00 €

Abmaße (LxBxH): 350 x 350 x 450 mm

Preis: 1.117,00 €Abmaße (LxBxH): 210 x 350 x 250 mm

Preis: 651,00 €

Bestell-Nr. 428 542 800

Bestell-Nr. 428 542 805

Bestell-Nr. 428 542 840
Bestell-Nr. 428 542 871

1. Großküchen- und Gastronomietechnik | Universal-Großküchenmaschinen

Lieferung nur für den gewerblichen Bedarf. Preise zuzüglich gesetzlicher Mehrwertsteuer.                                                              Geräte ohne Zubehör. Fragen Sie nach Ihren Hauskonditionen und nach weiteren Artikeln!

Preis: 751,00 €Bestell-Nr. 428 542 810

Gourmetvorsatz GVS
für kleine Würfel und dekorativen Waffelschnitt

Preis: 1.136,00 €Bestell-Nr. 428 542 856

Zubehör GVM 210

Bestell-Nr.: E-Preis:  

  verstellbare Messerscheibe 0 - 8 mm 428 542 820 219,00 €   
  Buntschnittscheibe 4 mm 428 542 819 138,00 €   
  Streifen-Schneidscheibe 2,5 x 2,5 mm 428 542 823 162,00 €   
  Rohkostscheibe 3 mm 428 542 836 100,00 €   
  Rohkostscheibe 4 mm 428 542 837 100,00 €   
  Schnitzelscheibe geschärft 6 mm 428 542 838 100,00 €   
  Würfelschneideinrichtung 10 x 10 kplt. 428 542 847 518,00 €   

Gemüseschneider
GVM 210 von FEUMA

Anschluss: 400 V, Leistung: 750 / 950 W,

Trichteraufsatz TR 210 für Zylindernutzung

Gourmetdeckel GD

Abmaße (LxBxH): 300 x 350 x 450 mm

Preis: 2.043,00 €

Abmaße (LxBxH): 210 x 210 x 50 mm

Preis: 499,00 €

Abmaße (LxBxH): 210 x 210 x 85 mm

Preis: 832,00 €

Bestell-Nr. 428 542 940

Bestell-Nr. 428 542 945

Bestell-Nr. 428 542 857

Dieser Gemüseschneider hat es in sich - klas-
sischer Scheibenschnitt - Zylinder für feinste 
Schnitzelprodukte und Gourmet für Brunoise 
und Gaufrettes. Maschine mit Edelstahlgehäu-
se und komplett abnehmbaren Edelstahlge-
müseschneidvorsatz, Sicherheitsabschaltung 
und Abschaltautomatik. 2 Geschwindigkeiten 
280 und 560 U/min. Starker durchzugskräfti-
ger Motor mit Getriebe, optimales Schnitter-
gebnis, für den Dauereinsatz geeignet.

Zubehör GVM + SUPRA (Scheiben + WSE)

Bestell-Nr.: E-Preis:  

  Universalrotor GVM 210 428 542 961 119,00 €   
  Rohkostzylinder 3 428 542 965 214,00 €   
  Rohkostzylinder 4 428 542 966 214,00 €   
  Rohkostzylinder 6 428 542 967 200,00 €   
  Rohkostzylinder 9 428 542 968 200,00 €   

MADE IN GERMANy
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Küchenmaschine M 30 
von AlexanderSolia:
► Ist für Gemeinschaftsver-
 pflegung ab 100 bis 1000 
 Essen konzipiert. 
► Die Maschine und das Zubehör 
 aus Edelstahl.
► Zubehör HACCP konform 
► Neue Zylinder und Mitnehmer- 
 flügel aus Edelstahl mit bis
 zu 20 % mehr Durchsatz.

1. Großküchen- und Gastronomietechnik | Universal-Großküchenmaschinen

Zubehör für Küchenmaschine M30 Bestell-Nr.: E-Preis:  

  Universal-Grundgerät Edelstahl 137 549 000 3120 1.625,00 €   
  Zylinderaufsatz mit Magnethalter, ohne Auswurf 137 566 000 0725 660,00 €   
  Würfelschneider komplett 11 mm  im Lieferumfang 
  enthalten: Würfelmesserbalken (Edelstahl) 10 mm, Würfel-      
  gatterscheibe (Alu) 11 x 11 mm, Stielbürste und Hebebügel.

137 553 000 0394 1.005,00 €   

  Reibescheibe 3 mm 137 565 000 0372 250,00 €   
  Rohkostscheibe 3 mm, geschärft 137 565 000 0373 290,00 €   
  Schnitzelscheibe 6 mm geschärft 137 565 000 0376 290,00 €   
  Sichelmesserscheibe 4 mm 137 565 000 0384 325,00 €   
  Zusatztrichter für Schneideaufsatz 137 565 000 0765 93,00 €   
  Schneideaufsatz mit Magnethalter 137 566 000 0760 1.175,00 €   
  Reibeflügel Edelstahl 137 553 100 0330 110,00 €   
  Reibezylinder fein 3 mm, Edelstahl 137 553 100 0332 160,00 €   
  Schnitzelzylinder fein 6 mm, Edelstahl 137 553 100 0334 180,00 €   
  Streifenschneidscheibe 3 mm 137 565 000 0363 475,00 €   
  Bogenmesserscheibe verstellbar 0 bis 5 mm, Edelstahl 137 130 020 000 495,00 €   

Zubehör für M 3.2 Bestell-Nr.: E-Preis:  

  Planenten-Rühr-, Schlag- und Knetwerk 15 l 
  inkl. Planetenrührkopf, 15 l-Rührschüssel, Abdeckhaube, 
  Schlagbesen, Rührbesen und Spiralknethaken

137 562 000 0203 1.500,00 €   

  Sichelmesserscheibe 4 mm, 137 561 000 0360 270,00 €   
  Rohkostscheibe 3 mm, geschärft 137 561 000 0371 67,00 €   
  Schnitzelscheibe 6 mm, geschärft 137 561 000 0372 57,00 €   
  Würfelschneider komplett 11x11x10 mm  137 561 000 0394 720,00 €   
  Sichelmesserscheibe 6 mm 137 561 000 0361 270,00 €   
  Streifenschneidscheibe Juliennes 4 mm 137 561 000 0364 312,00 €   

Antriebsmaschinen-
System M 30
2 Arbeitsgeschwindigkeiten, Motor-
schutzschalter, Gehäuse Edelstahl, mit 
Sicherheitsabschaltung, Material: CNS,
Anschluss: 400 V, Leistung: 1400 / 1800 W

Fahrgestell
auf 4 Rollen, gebremst

Planeten-Schlag-und Knetwerk
inkl. 20 l Edelstahlkessel mit Haltering, Planetenrührkopf, Rührbesen, Schlagbesen und Kneter

Fleischwolf
82 mm mit codierten Lochscheiben, im Lieferumfang enthalten: Fleischwolfgehäuse, Schnecke, 
Fleischschale, Stopfer, Schneidsatz 5-tlg. In Edelstahl LicoSwiss 

Schrank-Küchenmaschine M 30 K
ohne Zubehör, mit hinterer Aufkantung, Edelstahlausführung
Anschluss: 400 V,  Leistung: 1400 / 1800 W

Maschinen Unterschrank
fahrbar aus Edelstahl, ohne Zubehör, Aufkantung auf Wunsch, inkl. passendem Befestigungsset

Mehrzweck-Küchenmaschine M 3.2
Antriebsmaschine mit Sicherheitsabschaltung, 2 Geschwindigkeitsstufen wählbar, 
Geräteaufsteckkupplung mit Schnellspanneinrichtung, Gewicht: 30,00 kg,
Anschluss: 400 V, Leistung: 500 / 700 W

Fleischwolf 70 mm
inkl. Fleischwolfgehäuse, Schnecke, 3-teiligem Schneidsatz Edelstahl LicoSwiss, 4 mm Lochscheibe, 
Einlegering, Fleischschale klein und Stopfer

Schneidevorsatz für M3.2
mit Sicherheitsabschaltung inkl. Stopfer
Achtung: Universalgrundgerät nicht im Lieferumfang enthalten

Abmaße (LxBxH): 650 x 280 x 320 mm

2.940,00 €

Preis: 995,00 €

Preis: 2.650,00 €

Preis: 1.480,00 €

Abmaße (LxBxH): 500 x 700 x 850 mm

Preis: 5.280,00 €

Abmaße (LxBxH): 700 x 500 x 650 mm

Preis: 1.395,00 €

Abmaße (LxBxH): 600 x 303 x 580 mm

Preis: 1.560,00 €

Preis: 710,00 €

Preis: 710,00 €

137 566 000 0111

Bestell-Nr. 137 566 000 0140

Bestell-Nr. 137 566 000 0201

Bestell-Nr. 137 130 045 000

Bestell-Nr. 137 566 000 0123

Bestell-Nr. 137 566 000 0130

Bestell-Nr. 137 562 000 0100

Bestell-Nr. 137 561 000 0885

Bestell-Nr. 137 562 000 0322

Lieferung nur für den gewerblichen Bedarf. Preise zuzüglich gesetzlicher Mehrwertsteuer.                                                              Geräte ohne Zubehör. Fragen Sie nach Ihren Hauskonditionen und nach weiteren Artikeln!

Bestell-Nr.: E-Preis: 
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1. Großküchen- und Gastronomietechnik | Wasch- und Schälautomaten, Gemüseschneider

Bestell-Nr.: E-Preis:  

  Bogenmesserscheibe verstellbar, 0 mm - 5 mm, 2-flügelig 137 561 000 0352 340,00 €   
  Reibescheibe 3 mm 137 561 000 0375 49,00 €   
  Rohkostscheibe 2 mm, geschärft 137 561 000 0380 84,00 €   
  Würfelschneider komplett 11 x 11 x 10 mm 137 568 000 0394 720,00 €   
  Streifenschneidscheibe Juliennes 2 mm 137 561 000 0362 315,00 €   
  Grundträgerscheibe 
  für Scheiben Nr. 371-382 unbedingt erforderlich

137 568 000 0370 160,00 €   

Bestell-Nr.: E-Preis:  

  Waschkorb SG 47/6 Edelstahl, Lochung 6 mm 186 1000 177 370,00 €   
  GK-Tisch links unten offen 186 14 002 004 545,00 €   
  GK-Tisch rechts unten offen 186 14 002 005 545,00 €   
  Abfalltonne 50 l, aus Edelstahl mit Deckel 186 1914 071 261,00 €   
  Fahrgestell für Abfalltonne 186 1914 072 245,00 €   
  Abstellböden á 3 Stück für GK-Tisch 505 x 580 mm 186 1915 075 225,00 €   

Zubehör für G 5.1

Zubehör für GK 60

Kartoffelwasch- und Schälmaschine AW K 8.3
für 100 bis 600 Essen, mit Messerschnitt-Lochschälscheibe, für Kartoffeln, Sellerie, Rettiche und 
sonstige Knollenfrüchte, variable Schälzeit, elektronische Steuerung, Schalenauslauf links, 
automatische Wasserregulierung über Drosselventil, Schonentleerung, Schältopffüllung bis 8 kg,
Stundenleistung: 100,00 kg,
Anschluss: 400 V, Leistung: 550 W,

Kartoffelwasch- und Schälmaschine AW K 15.3
für über 500 Essen täglich, mit Messerschnitt-Lochschälscheibe, für Kartoffeln, Sellerie, Rettiche und 
sonstige Knollenfrüchte, variable Schälzeit, elektronische Steuerung, Schalenauslauf links, automati-
sche Wasserregulierung über Drosselventil, Schonentleerung, Schältopffüllung bis 15 kg,
Stundenleistung: 225,00 kg,
Anschluss: 400 V, Leistung: 550 W,

Salat- und Gemüsewaschvollautomat SWA 75.2
optimales Ergebnis durch Wasserwalzensystem, Waschgut bleibt unter Wasser, Waschleistung: 
50 - 100 kg Blattgemüse/Stunde, 150 - 300 kg schweres Gemüse/Stunde, Wasserverbrauch pro 
Waschvorgang: 5 - 6 l, Vorratsbehälter 105 l, Gewicht: 120,00 kg,
Anschluss: 230 V, Leistung: 1100 W,

Salat- und Gemüsewaschvollautomat SWA 60

Gemüseschneider „Cutty“ G 5.1
Sicherheitsabschaltung, großer Einfüllschacht, stufenlose Drehzahlregelung von 130 bis 360 
Umdrehungen/Minute, starker, durchzugskräftiger Motor, optimales Schnittergebnis, 
als Schnittgutbehälter passt ein GN-Behälter 1/1 - 150 mm hoch (nicht im Lieferumfang)
Material: CNS, Gewicht: 28,00 kg,
Anschluss: 230 V, Leistung: 370 W,

Salat- und Gemüsewaschautomat GK 60
Leistung: Blattgemüse bis 60 kg/Stunde, Knollenfrüchte 150 bis 230 kg/Stunde, 4 Programmlauf-
zeiten 120/240/360/480 s und 4 Schleuderzeiten 60/120/240/480 s, Schleuderdrehzahl 220 U/min, 
Frischwassermenge, 20/40/60/80 l, Korbmaß:  ø 470 mm, Höhe: 209 mm,
Tankvolumen: 56,0 Liter,
Anschluss: 230 V, Leistung: 1200 W,

optimales Ergebnis durch Wasserwalzensystem, Waschgut bleibt unter Wasser, Waschleistung: 
40 - 80 kg Blattgemüse/Stunde, 120 - 240 kg schweres Gemüse/Stunde, Wasserverbrauch pro 
Waschvorgang: ca. 5 l, Vorratsbehälter 70 l, Gewicht: 120,00 kg,
Anschluss: 230 V, Leistung: 1100 W,

Abb. mit Zubehör

Abmaße (LxBxH): 500 x 550 x 750 mm

Preis: 4.920,00 €

Abmaße (LxBxH): 600 x 700 x 815 mm

Preis: 5.990,00 €

Abmaße (LxBxH): 1000 x 700 x 850 mm

Preis: 8.350,00 €

Bestell-Nr. 137 581 000 8700 Preis: 135,00 €

Abmaße (LxBxH): 720 x 635 x 890 mm

Preis: 7.480,00 €

Bestell-Nr. 137 483 000 1090 Preis: 130,00 €

Abmaße (LxBxH): 475 x 425 x 520 mm

Preis: 2.050,00 €

Abmaße (LxBxH): 635 x 700 x 890 mm

Preis: 8.182,00 €

Bestell-Nr. 137 200043130

Bestell-Nr. 137 200043230

Bestell-Nr. 137 207 600 000

Wasch- und Schleuderkorb für SWA 75.2

Bestell-Nr. 137 205 000 000

Wasch- und Schleuderkorb für SWA 60

Bestell-Nr. 137 568 003 0107

Bestell-Nr. 186 GK 60

Abb. mit Zubehör

Lieferung nur für den gewerblichen Bedarf. Preise zuzüglich gesetzlicher Mehrwertsteuer.                                                              Geräte ohne Zubehör. Fragen Sie nach Ihren Hauskonditionen und nach weiteren Artikeln! 61
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weitere Messerscheiben Bestell-Nr.: E-Preis:

  Würfelgatter 10 x 10 mm 24 120 291 70,00 €
  Schneidscheibe 10 mm 24 120 295 52,00 €
  Stäbchenstärke 4 mm 24 120 297 66,00 €
  Raspelscheibe 5 mm  24 120 299 44,00 €
  Raspelscheibe 7 mm 24 120 300 44,00 €
  Schneidscheiben 2 mm 24 120 292 44,00 €
  Schneidscheiben 4 mm 24 120 293 44,00 €
  Schneidscheiben 8 mm 24 120 294 52,00 €

KitchenAid „K 5“ Universal
10 Geschwindigkeitsstufen, 1 Edelstahl-Rührschüssel mit Deckel 
4,83 Liter, Spritzschutz, Schneebesen, Knethaken, Flachrührer, 
Einfüllschute, Gewicht: 13,40 kg,
Anschluss: 230 V, Leistung: 315 W,

KitchenAid „K 45“ Universal
10 Geschwindigkeitsstufen, 1 Edelstahl-Rührschüssel 4,28 Liter, 
Spritzschutz, Schneebesen, Knethaken, Flachrührer, 
Gewicht: 10,45 kg,
Anschluss: 230 V, Leistung: 275 W,

Gemüseschneider
von Bartscher, Lieferung inkl. 5 Schneidscheiben: Raspelschei-
be Z3a 3 mm, Raspelscheibe Z5a 5 mm, Raspelscheibe Z7a 7 mm, 
Schneidscheibe E2a 2 mm, Schneidscheibe E4a 4 mm.
Material: Alu-Druckguss, Gewicht: 27,50 kg,
Anschluss: 230 V, Leistung: 550 W,

Scheibenständer für 15 Gemüseschneider Schneidescheiben, 
Lieferung ohne Schneidscheiben! Gewicht: 1,00 kg,

Küchenmaschine Teddy AW R 5
neue professionelle Rührmaschine der Marke Alexanderwerk zum 
Schlagen, Kneten, Rühren - standardmäßig mit einem 5 l Edelstahl-
kessel, einer Zugabeschale mit einem Spritzschutz aus Kunststoff 
sowie je einem Besen mit 2,5 mm Drähten, Kneter und Rührer aus 
Edelstahl ausgestattet, lieferbar in 4 Farben (weiß, grau, schwarz, rot)
Anschluss: 230 V, Leistung: 500 W,

Planeten-Rühr- und Schlagmaschinen AW R 10 - 100
von AlexanderSolia
die Maschinen der AW R Reihe sind prädestiniert zum Rühren, 
Schlagen  und Kneten von Teigen, Fleisch und anderen Massen;  
inkl. Gitterschutzschirm, Notstopp, Kessel, Rührer, Besen und 
Kneter, stufenlose Geschwindigkeit.

Gewicht: 51,00 kg,
Anschluss: 230 V, Leistung: 700 W,

Gewicht: 82,00 kg,
Anschluss: 230 V, Leistung: 1200 W,

Gewicht: 180,00 kg,
Anschluss: 400 V, Leistung: 1100 W,

Gewicht: 395,00 kg,
Anschluss: 400 V, Leistung: 3000 W,

AW R 10 Tischmodell -

AW R 20 Bodenmodell -

AW R 40

AW R 100

Planeten- Rühr- und Knetmaschine PR 8-T
8-Liter-Edelstahl-Kessel, Spezialmotor mit abgestimmten 
Planeten-/Kegelradgetriebe garantiert hervorragende Verarbei-
tungsqualität, mit 3 Arbeitsgeschwindigkeiten, mit Rührbesen, 
Flachrührer und Knethaken, Spritzschutz mit integrierter 
Sicherheitsabschaltung, Digitaltimer 1 -15 Min.
Gewicht: 25,00 kg,
Anschluss: 230 V, Leistung: 190 W,

Planeten- Rühr- und Knetmaschine PR 21-ST
robustes, schweres und leistungsstarkes Modell zum Rühren, 
Kneten und Mischen, 3 Arbeitsgeschwindigkeiten, 20 Liter-
Edelstahl-Kessel, 3 Arbeitswerkszeuge: Rührbesen, Flachrührer 
und Knethaken. Leichte und schnelle Montage der Werkzeuge, 
Planetengetriebe garantiert hervorragende Verarbeitungs-
qualität, Schutzgitter mit integrierter Sicherheitsabschaltung, 
Anschlusskupplung mit Sicherheitsabschaltung gemäß DIN 
EN-Vorschrift für Aufsteck-Geräte des Krefft Küchenmaschinen 
Systems, Anschlusskabel mit Stecker, Timer 1 - 15 Min. 
Gewicht: 85,00 kg,
Anschluss: 230 V , Leistung: 550 W,

Kesselschaber für PR 21-S und PR 21-ST, nur geeignet für 
20 Liter Kessel, zur nachträglichen Montage.

Reduktionsset für PR 21-S und PR 21-ST, komplett, 10 Liter 
Edelstahlkessel incl. 3 Werkzeuge.

Abmaße (LxBxH): 470 x 280 x 580 mm

Preis: 918,00 €

Abmaße (LxBxH): 530 x 520 x 870 mm

Preis: 2.570,00 €

Preis: 252,00 €

Preis: 653,00 €

Bestell-Nr. 182 541 655

Bestell-Nr. 182 541 690

Bestell-Nr. 182 541 684

Bestell-Nr. 182 844 312

Abmaße (LxBxH): 264 x 338 x 411 mm

Preis: 967,00 €

Abmaße (LxBxH): 358 x 221 x 353 mm

Preis: 650,00 €

Abmaße (LxBxH): 240 x 630 x 500 mm

Preis: 677,00 €

Preis: 32,00 €

Preis: 990,00 €

Abmaße (LxBxH): 240 x 462 x 400 mm

Preis: 990,00 €

Abmaße (LxBxH): 369 x 592 x 639 mm

Preis: 3.200,00 €

Abmaße (LxBxH): 566 x 717 x 1286 mm

Preis: 4.830,00 €

Abmaße (LxBxH): 570 x 912 x 1210 mm

Preis: 9.340,00 €

Abmaße (LxBxH): 691 x 1171 x 1593 mm

Preis: 22.700,00 €

Bestell-Nr. 24 A 150 0507Bestell-Nr. 24 A 150 045

Bestell-Nr. 24 120 325

Bestell-Nr. 24 A120 249 

rot:  Bestell-Nr. 137 1500601

schwarz:  Bestell-Nr. 137 1500603

Bestell-Nr. 137 1500166

Bestell-Nr. 137 1500002

Bestell-Nr. 137 304001000

Bestell-Nr. 137 590506

Lieferung nur für den gewerblichen Bedarf. Preise zuzüglich gesetzlicher Mehrwertsteuer.                                                              Geräte ohne Zubehör. Fragen Sie nach Ihren Hauskonditionen und nach weiteren Artikeln!

KitchenAid Heavy Duty silber
robuste Ganzmetallkonstruktion, leiser Direktantrieb, für den 
professionellen Einsatz konzipiert, 10 Geschwindigkeitsstufen, 1 
Edelstahl-Rührschüssel 6,9 Liter mit Deckel, Spritzschutz, Schnee-
besen, Knethaken, Flachrührer, Einfüllschute, Gewicht: 12,20 kg,
Anschluss: 230 V, Leistung: 500 W,
Abmaße (LxBxH): 417 x 371 x 287 mm

Preis: 1.214,00 €Bestell-Nr. 24 A 150 047

1. Großküchen- und Gastronomietechnik | Küchenmaschinen
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Bestell-Nr.: E-Preis:  

  Sichelmesserscheibe teflonbeschichtet, verstellbar 
  0-10 mm, Schnittstärken-Einrastung, Einstell-Ableseskala 182 541 920 200,00 €   

  Scheibenschneidscheibe 9 mm teflonbeschichtet 182 541 925 99,00 €   
  Feinschnittscheibe FS 10 teflonbeschichtet, 
  verstellbare Ausführung, senkrechter Messer im Abstand von 
  4 mm, waagerechter Messerbalken von 0-10 mm einstellbar

182 541 930 229,00 €   

  Raspelscheibe RS 30 Lochdurchmesser 3,0 mm 182 541 936 88,00 €   
  Würfelgatter 8/10 teflonbeschichtet, 
  Messerabständen 8 x 8 mm und 10 x 10 mm 182 541 945 170,00 €   

1. Großküchen- und Gastronomietechnik | Küchenmaschinen

Scheibensortiment für Gemüseschneider G11

Zubehör für KS 22-1
aus lebensmittelechtem Kunststoff, für Gehäuse GHKS Bestell-Nr.: E-Preis:  

  Fleischmürber mit verstellbaren Walzen 182 542 200 491,00 €   
  Steakereinsatz 182 542 220 648,00 €   
  Streifenschneider, Streifenbreite 4 mm 182 542 240 648,00 €   
  Streifenschneider, Streifenbreite 7 mm 182 542 250 593,00 €   
  Streifenschneider, Streifenbreite 10 mm 182 542 260 537,00 €   

weitere Streifenbreiten auf Anfrage!

Gemüseschneidemaschine G 11
kompaktes und leistungsstarkes Tischmodell mit Sicherheitsabschaltung zum Reiben, Würfeln, 
Raspeln, Schneiden oder Streifenschneiden. Hochwertiges Edelstahl-/Aluminium-Gehäuse, 
Sicherheitsabschaltung, Leistung je nach gewählter Scheibe zwischen 100 und 400 kg pro Stunde, 
Motorschutzschalter, 1,5 m Netzanschlusskabel und Auswerferscheibe,
Anschluss: 230 V, Leistung: 750 W,

Küchenmaschine - Antriebseinheit KU 2-5 E (1)
elektronische Drehzahlregelung, Sicherheitsabschaltung gemäß DIN EN-Vorsicht, zusätzlicher 
Antrieb oben für den Einsatz des Rühr- und Knetwerkes KW 2-1, Motorschutzschalter, 
stabiles und standfestes Hochsockelgehäuse, Anschlusskabel mit Stecker, Gewicht: 14,50 kg,
Anschluss: 230 V, Leistung: 800 W,

Gemüseschneider-Vorsatz G 24 K (4)
Aluminium-Schneidgehäuse mit Antriebsnabe, mit Sicherheitsabschaltung gemäß DIN EN-Vorschrift, 
großem Einfüllschacht mit Drückplatte, Rettich- und Gurkenschneidevorsatz mit Stopfer, 
Sicherungsbügel, Führungswange, Spritzwand, Ausziehgriff für Reib- und Kronenscheibe, 
5 Scheiben: verstellbare Sichelmesserscheibe 0-6 mm, 
Reibscheiben RB 30, RB 50 und RB 70 und Kronenscheibe K 6.

Fleischwolf W 60 N (2) (Edelstahlausführung)

inkl. 3-fach Schneidsatz (70 mm) bestehend aus Vorschneider, Kreuzmesser und Lochscheibe 
RB 70 - 4,5 mm, rechteckigem, abnehmbaren Fleischwolfteller, Stopfer und Ausziehhaken.

Planeten- Rühr- und Knetwerk R 4 (3)
8 Liter-Edelstahlschüssel, Rührbesen, Flachrührer, Knethaken und klarsichtiger Spritzschutzhaube 
SR 3 mit verschließbarer Nachfüllöffnung, Verabeitungsmenge bis ca. 3,0 kg Fertigmasse.

Antriebseinheit KS 22-1 (1)
leistungstarker Antrieb, speziell für die Be- und Verarbeitung von Fleischprodukten, schweres, 
stabiles und standfestes Hochsockelgehäuse, Sicherheitsabschaltung gemäß DIN EN-Vorschrift, 
Motorschutzschalter, Anschlusskabel mit Stecker, Material: Edelstahl, Gewicht: 28,00 kg,
Anschluss: 230 V, Leistung: 1500 W,

Fleischwolfvorsatz W 110 KN (2) (Edelstahlausführung)

incl. 3-fach-Schneidsatz, System Unger 82, Leistung bis ca. 300 kg/h.

Gehäuse GHKS (3)
Leergehäuse zum Einsatz eines Fleischmürbers, Steaker oder Streifenschneiders, 
zur Verwendung an den Antriebseinheiten KS 22-1.

(1)

(2)

(3)
(4)

(2)

(1)

(3)

Abmaße (LxBxH): 240 x 610 x 480 mm

Preis: 1.447,00 €

Abmaße (LxBxH): 260 x 360 x 450 mm

Preis: 900,00 € Preis: 835,00 €

Preis: 418,00 €

Preis: 663,00 €

Abmaße (LxBxH): 360 x 300 x 390 mm

Preis: 1.205,00 €

Preis: 657,00 €

Preis: 423,00 €

Bestell-Nr. 182 541 903

Bestell-Nr. 182 540 108 Bestell-Nr. 182 540 845

Bestell-Nr. 182 540 665

Bestell-Nr. 182 540 825

Bestell-Nr. 182 542 000

Bestell-Nr. 182 542 300

Bestell-Nr. 182 542 110

Lieferung nur für den gewerblichen Bedarf. Preise zuzüglich gesetzlicher Mehrwertsteuer.                                                              Geräte ohne Zubehör. Fragen Sie nach Ihren Hauskonditionen und nach weiteren Artikeln! 63
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Lieferung nur für den gewerblichen Bedarf. Preise zuzüglich gesetzlicher Mehrwertsteuer.                                                              Geräte ohne Zubehör. Fragen Sie nach Ihren Hauskonditionen und nach weiteren Artikeln!

ESGE-Zauberstab® G 200 Gastro
Eintauchtiefe 290 mm, für bis zu 20 Liter Flüssigkeit, 
12.000/17.000 U/Min. zweistufig, inkl. Multimesser, 
Schlagscheibe, Quirlscheibe und Wandhalter, 
Farbe: anthrazit, weiß, Ø: 72 mm, Höhe: 487 mm,

ESGE-Zauberstab® G 350 Gastro
Eintauchtiefe 390 mm, für bis zu 30 Liter Flüssigkeit, 
18.000 bis 22.000 U/Min. zweistufig, inkl. Multimesser, 
Schlagscheibe, Quirlscheibe und Wandhalter,
Farbe: anthrazit, weiß,

Anschluss: 230 V, Leistung: 200 W, Anschluss: 230 V, Leistung: 350 W,
Ø: 72 mm, Höhe: 398 mm,

Bestell-Nr. 151 ES200 Bestell-Nr. 151 ES350Preis: 139,00 € Preis: 189,00 €

Tischkutter R2
mit 2,9 l-Kutterschüssel aus Edelstahl, 1500 UpM,
Gewicht: 10,50 kg,
Anschluss: 230 V, Leistung: 550 W,

Tischkutter R4
mit 4,5 l-Kutterschüssel aus Edelstahl, 1500/3000 UpM,
Gewicht: 17,60 kg,
Anschluss: 400 V, Leistung: 900 W,

Tischkutter R6
mit 7 l-Kutterschüssel aus Edelstahl, 1500/3000 UpM,
Gewicht: 24,80 kg,
Anschluss: 400 V, Leistung: 1300 W,

Tischkutter R4 V.V.
mit 4,5 l-Kutterschüssel aus Edelstahl, 
stufenlose Drehzahlregulierung 300 bis 3500 UpM,
Gewicht: 17,00 kg,
Anschluss: 230 V, Leistung: 1000 W,

Tischkutter R6 V.V.
mit 7 l-Kutterschüssel aus Edelstahl, 
stufenlose Drehzahlregulierung 300 bis 3500 UpM,
Gewicht: 25,70 kg,
Anschluss: 230 V, Leistung: 1500 W,

Abmaße (LxBxH): 200 x 280 x 350 mm

Preis: 917,00 €

Abmaße (LxBxH): 226 x 304 x 440 mm

Preis: 1.544,00 €

Abmaße (LxBxH): 280 x 350 x 520 mm

Preis: 2.470,00 €

Abmaße (LxBxH): 226 x 304 x 440 mm

Preis: 1.940,00 €

Abmaße (LxBxH): 380 x 350 x 520 mm

Preis: 2.888,00 €

Bestell-Nr. 304 22100

Bestell-Nr. 304 22437

Bestell-Nr. 304 24314

Bestell-Nr. 304 22441

Bestell-Nr. 304 24304

Blixer 2
mit 2,9 l-Blixerschüssel aus Edelstahl, 
3000 UpM, 
gekerbtes Messer, Abstreifer, Impulsschalter, 
Gewicht: 11,50 kg,
Anschluss: 230 V, Leistung: 700 W,

Blixer 3
mit 3,7 l-Blixerschüssel aus Edelstahl, 
3000 UpM, 
gekerbtes Messer, Abstreifer, Impulsschalter, 
Gewicht: 13,20 kg,
Anschluss: 230 V, Leistung: 750 W,

Blixer 4
mit 4,5 l-Blixerschüssel aus Edelstahl, 
1500/3000 UpM, 
gekerbtes Messer, Abstreifer, Impulsschalter, 
Gewicht: 17,30 kg,
Anschluss: 400 V, Leistung: 1000 W,

Abmaße (LxBxH): 210 x 281 x 389 mm

Preis: 1.197,00 €

Abmaße (LxBxH): 242 x 304 x 444 mm

Preis: 1.516,00 €

Abmaße (LxBxH): 242 x 304 x 444 mm

Preis: 1.649,00 €

Bestell-Nr. 304 33228

Bestell-Nr. 304 33197

Bestell-Nr. 304 33215

Blixer 4 V.V.
mit 4,5 l-Blixerschüssel aus Edelstahl, 
stufenlose Drehzahlregulierung 300 bis 3500 UpM, 
gekerbtes Messer, Abstreifer, Impulsschalter, 
Gewicht: 17,30 kg,
Anschluss: 230 V, Leistung: 1100 W,

Blixer 5 V.V.
mit 5,5 l-Blixerschüssel aus Edelstahl, 
stufenlose Drehzahlregulierung 300 bis 3500 UpM, 
gekerbtes Messer, Abstreifer, Impulsschalter, 
Gewicht: 25,00 kg,
Anschluss: 230 V, Leistung: 1400 W,

Blixer 6 V.V.
mit 7 l-Blixerschüssel aus Edelstahl, 
stufenlose Drehzahlregulierung 300 bis 3500 UpM, 
gekerbtes Messer, Abstreifer, Impulsschalter, 
Gewicht: 26,30 kg,
Anschluss: 230 V, Leistung: 1500 W,

Abmaße (LxBxH): 242 x 332 x 479 mm

Preis: 2.024,00 €

Abmaße (LxBxH): 280 x 350 x 500 mm

Preis: 2.717,00 €

Abmaße (LxBxH): 280 x 350 x 535 mm

Preis: 3.202,00 €

Bestell-Nr. 304 33220

Bestell-Nr. 304 33171

Bestell-Nr. 304 33155

Passierte Kost : eine neue ausgewogene Ernährung 

► Emulgator Mixer ideal für Krankenhäuser und Altenheime zur Herstellung von passierter Kost. 
► Dank einer Edelstahlschüssel mit großem Fassungsvermögen sowie einem Deckel mit Abstreifer und Dichtungsring lassen 
 sich mit diesem Gerät gemixte Speisen aller Art zubereiten, sogar Rohkost und Sondennahrung.

Der „Blixer“ von Robot Coupe

R2

Tischkutter von Robot Coupe

Mit diesen Geräten lässt sich in kürzester Zeit grob
und fein hacken, emulgieren, pürieren, zerkleinern und kneten.

R4

5 V.V.4 V.V.
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Mixaufsatz 4,0 l  

Speziell zum Mixen von Cocktails, Frozen Drinks, 
Smoothies, Eiskaffees, Frappes, etc. 
Hygienisch - Robust - einfach bedienbar! 
Motorblock mit 2 l-Mixaufsatz HighPower Polycarbonat, 
2 Geschwindigkeiten und Pulsfunktion.

Bar Blender 2 „HighPower“ P *

Material: Edelstahl,
Anschluss: 230 V , Leistung: 400-700 W,
Ø: 190 mm, Höhe: 480 mm,

Bar Blender 2 „HighPower“ E *
Motorblock mit 2 l-Mixaufsatz HighPower Edelstahl, 
2 Geschwindigkeiten und Pulsfunktion
Material: Edelstahl,
Anschluss: 230 V , Leistung: 400-700 W,
Ø: 190 mm, Höhe: 480 mm,

Bar Blender 3 „HighPower“ P *
Motorblock mit 2 l-Mixaufsatz HighPower Polycarbonat, 
3 Geschwindigkeiten und Pulsfunktion
Material: Edelstahl,
Anschluss: 230 V , Leistung: 550-1000 W,
Ø: 190 mm, Höhe: 480 mm,

Der kraftvolle Profi-Mixer mit bis zu 4 Liter Becherinhalt und 
Schutzvorrichtung, leise im Betrieb und einfach zu reinigen. 
Der Nachfolger des Großküchen-Spezialisten GT 95! 
Vorteile: Leiser, Stärker und alte Mixaufsätze sind verwendbar. 
Stufenlose Drehzahlregulierung 1.000-17.000 U/min. 
Passende Mixaufsätze separat bestellen.

Gastronom GK 900 Motorblock

Material: Zink-Druckguss  verchromt, Gewicht: 5,10 kg,
Anschluss: 230 V , Leistung: 900-1600 W,
Ø: 190 mm, Höhe: 245 mm,

Mixaufsatz 2,0 l  
Material: Polycarbonat , Höhe: 280 mm,

Material: Polycarbonat, Höhe: 300 mm,

Mixaufsatz 2,0 l  
Material: Edelstahl, Höhe: 280 mm,

Material: Edelstahl, Höhe: 300 mm,

Gastronom GT 600 *
„Frappé-Mixer“ Motorblock
stufenlose Drehzahlregulierung 1000 bis 17.000 U/min. 
Optional mit Messerkopf „High Power“, 
„Bar Blender“ oder Schlagscheibe - bitte anfragen.
 Passende Mixaufsätze bitte separat bestellen. 

Material: Zink-Druckguss verchromt, Gewicht: 4,00 kg,
Anschluss: 230 V, Leistung: 600-1100 W,

190 mm, Höhe: 486 mm,

Memory Blender 2
sehr einfach programmierbarer gewerblicher 
Hochleistungsmixer, leises Mixen dank Schallschutzhaube, 
manueller Modus mit 6 fixen Drehzahlen und Puls-Taste, mit 
Memory-Funktion, es können 12 Programmzyklen programmiert 
werden, auch als Einbaumodell in Arbeitsflächen,
(Höhe 330 mm) auf Anfrage, 
Material: Edelstahl, Gewicht: 8,00 kg,
Anschluss: 230 V, Leistung: 1000-1600 W,

Sanamat Inox
die starke aber leise Frischsaftzentrifuge für Klein- und 
Mittelbetriebe, Sicherheitsschalter, Saftberührungsteile aus 
Edelstahl, großer 80 mm Rundschacht, leicht zu reinigen, 
autom. Tresterauswurf, 0,2-0,4 Liter Saft pro Minute, 
5500 und 7200 U/min garantieren maximale Saftausbeute,
Stundenleistung je nach Obst- und Gemüseart: 60 kg,
Gewicht: 7,60 kg,
Anschluss: 230 V, Leistung: 600-1100 W,

Vitamat Power Juicer Plus Inox
hohe Saftausbeute, 5500 U/min, starke Frischsaftzentrifuge 
für Grossverbraucher, Sicherheitsschalter, fast 10 cm grosse 
Einfüllöffnung, Deckel aus Edelstahl, einfach zu reinigen, 
autom. Tresterauswurf,
Stundenleistung je nach Obst- und Gemüseart: 150 kg,
Material: Alu-Druckguss, Edelstahl, Gewicht: 16,87 kg,
Anschluss: 230 V, Leistung: 800-1500 W,

Mixaufsatz 4,0 l  

Mixaufsätze 2,0 - 4,0 Liter komplett mit Messerkopf und Kugellager, stapelbar, die 2 l-Aufsätze passen auch zu 
Rotor-Blar-Blender und GT 600. Auf Wunsch können die Mixaufsätze aus Polycarbonat auch weichmacherfrei geliefert werden.

Bestell-Nr. 209 1125 022

Bestell-Nr. 209 1125 032

Bestell-Nr. 209 1125 023

Bestell-Nr. 209 1127 002

Bestell-Nr. 209 1123 064

Bestell-Nr. 209 1123 074

Bestell-Nr. 209 1123 044

Bestell-Nr. 209 1123 084

Bestell-Nr. 209 1120 062

Bestell-Nr. 209 1126 102 Bestell-Nr. 209 1216 002
Bestell-Nr. 209 1110 002 PI

Preis: 574,00 €

Preis: 729,00 €

Preis: 650,00 €

Preis: 732,00 €

Preis: 156,00 €

Preis: 304,00 €

Preis: 302,00 €

Preis: 433,00 €

Preis: 551,00 €

Abmaße (LxBxH): 265 x 225 x 505 mm

Preis: 1.121,00 €
Abmaße (LxBxH): 200 x 385 x 480 mm

Preis: 1.326,00 €

Abmaße (LxBxH): 475 x 315 x 625 mm

Preis: 2.456,00 €

Lieferung nur für den gewerblichen Bedarf. Preise zuzüglich gesetzlicher Mehrwertsteuer.                                                              Geräte ohne Zubehör. Fragen Sie nach Ihren Hauskonditionen und nach weiteren Artikeln!

Ø:

Schweizer Qualitätsprodukte die weltweit Massstäbe setzen!
Rotor ist ein Schweizer Maschinenhersteller, der zum Produktionsstandort Schweiz steht. Von der Entwicklung über Produktion bis 
hin zum Swiss Finish wird alles im Werk gefertigt, auch die Motoren werden selbst produziert. Leistungsfährige Profigeräte  für Küche 
und Bar mit kräftigen Dauerbetriebsmotoren in verschiedenen Ausführungen. Die Geräte von ROTOR sind sehr zuverlässige und 
leistungsstarke Maschinen für den anspruchsvollen Kunden, ob im gehobenen Haushalt oder im gewerblichen Einsatz.

*Bar Blender und GT600 nur mit 2,0 l Aufsätzen zu verwenden SWISS MADE
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1. Großküchen- und Gastronomietechnik | Mixstäbe und Zubehör

Lieferung nur für den gewerblichen Bedarf. Preise zuzüglich gesetzlicher Mehrwertsteuer.                                                              Geräte ohne Zubehör. Fragen Sie nach Ihren Hauskonditionen und nach weiteren Artikeln!

Dynamix Standard mit Emulgiermesser
ein echter Profi für Ihre kleinen Zubereitungen, handlich und 
leicht, Standardausstattung mit Emulgiermesser, für Töpfe bis 
4 Liter, abnehmbarer Mixstab (160 mm), 0 bis 13000 U/min.

Gewicht: 0,99 kg,
Anschluss: 230 V, Leistung: 220 W,
Ø: 70 mm, Länge: 395 mm,

Zubehör für Dynamix

Rührbesen (2) - doppelter Schneebesen für die Zubereitung 
von Desserts, Eischnee und Sahne
Gewicht: 0,50 kg, Ø: 90 mm, Länge: 290 mm gesamt

Pürierstab (1) - Stab zum Herstellen von Püree aus frischen 
Kartoffeln, Gewicht: 0,60 kg, Ø: 95 mm, Länge: 225 mm

Kutter (3) - ideal zum Hacken von Kräutern, 
Nüssen, Zwiebeln und kleine Farcen, 
Gewicht: 0,75 kg, Ø: 160 mm, Höhe: 180 mm

Preis: 148,00 €

Preis: 112,00 €

Preis: 152,00 €

Preis: 161,00 €

Bestell-Nr. 450 MX050

Bestell-Nr. 450 AC516

Bestell-Nr. 450 AC517

Bestell-Nr. 450 AC518

Mixer der Pro-Serie SMX600DSC
Taste für Impuls+Dauerbetrieb, 9000 U/min für Kessel von 75 
bis 200 Liter, Stablänge 600 mm, inkl. Wandhalterung, Gewicht: 6,50 kg,
Anschluss: 230 V, Leistung: 650 W,
Ø: 125 mm, Länge: 870 mm

*für Mixstäbe der Master- und 
Pro-Serie, bis Töpfe Ø 1000 mm

Preis: 1.043,00 €

Preis: 202,00 €

Bestell-Nr. 450 MX035

Bestell-Nr. 450 SM004

Giraffe-Gigamix
mit Sicherheitsabschaltung, fahrbar auf Gelenkrollen mit Bremsen, Abstand zum Boden 
von 460 - 750 mm verstellbar, Mixstablänge 570 mm, 4000 U/min, für Kessel von 100 bis 400 l
Gewicht: 79,00 kg,
Anschluss: 400 V, Leistung: 1500 W,

Ø: 270 mm,

Rührbesen zu Gigamix
Rührbesen zum Rühren in großen Kesseln und Wannen, Suppen und Soßen aus Insantprodukten, 
Kartoffelpüree frisch und instant, Gewicht: 4,70 kg, Ø: 150 mm, Länge: 475 mm

Abmaße (LxBxH): 600 x 1700 x 1200 mm

Preis: 5.548,00 €

Preis: 7.095,00 €

Preis: 1.615,00 €

Giraffe-Gigamix  Bestell-Nr. 450 TB001

Mit Drehzahlregulierung (stufenlos) Bestell-Nr. 450 TB002

Rührbesen   Bestell-Nr. 450 TB003

Rührbesen F90 (2) - für Töpfe bis 20 Liter, Gewicht: 0,90 kg, 
Ø: 80 mm, Länge: 245 mm

Rührbesen FM90 (3) - für Kessel 20-200 Liter, 100-500 U/min., 
inkl. Haltegriff, Gewicht: 2,40 kg, Ø: 150 mm, Länge: 600 mm

Pürierstab AP90 (4) - Kapazität 30 kg, Gewicht: 1,90 kg, 
Ø: 170 mm, Länge: 420 mm

Kutterschüssel - ideal zum 
Hacken von Kräutern, Nüssen, 
Zwiebeln und kleine Farcen, zur 
Vorbereitung von Speisen in der 
Altenpflege, Gewicht: 2,20 kg, 
Ø: 20 mm, Höhe: 250 mm

Preis: 226,00 €

Preis: 446,00 €

Preis: 405,00 €

Preis: 387,00 €

Bestell-Nr. 450 AC003

Bestell-Nr. 450 AC200

Bestell-Nr. 450 AC004

Bestell-Nr. 450 AC055G

Mixstab M90 (5) - für Kessel bis 100 Liter, Gewicht: 1,00 kg, 
Ø: 64 mm, Länge: 420 mm

Preis: 195,00 €Bestell-Nr. 450 AC002

Master Motorblock BM2000 (1) - mit Drehzahlregulierung, 
bis 9500 U/min, Gewicht: 2,70 kg
Anschluss: 230 V, Leistung: 460 W,
Ø: 122 mm, Länge: 350 mm

Preis: 391,00 €Bestell-Nr. 450 AC001

Rühr-Mixer PMF 250 Kombi
mit wechselbarem Mixstab (300 mm) und Rührbesen (205 mm), 
inkl. Wandhalterung für Gerät, Mixstab und Rührbesen, 
für Töpfe: Mixen bis 40 Liter, Rühren bis 10 Liter, 
Drehzahl-regulierung 0-9000 U/min., Gewicht: 3,40 kg,
Anschluss: 230 V, Leistung: 350 W,
Ø: 97 mm, Länge: 640 mm

Preis: 699,00 €Bestell-Nr. 450 MF003

Mixer Junior Kombi
Mixstab und Rührbesen, Stablänge 225 mm, Besenlänge 185 
mm, für Töpfe: Mixen bis 25 Liter; 0-11000 U/min, Rühren bis 
5 Liter; 0-2000 U/min, Gewicht: 2,40 kg,
Ø: 94 mm, Länge: 530 mm

Kutter zu Junior
Kutter - ideal zum Hacken von Kräutern, Nüssen, Zwiebeln und 
kleine Farcen, Gewicht: 0,75 kg, Ø: 160 mm, Höhe: 160 mm

Preis: 548,00 €

Preis: 177,00 €

Bestell-Nr. 450 MX022

Bestell-Nr. 450 AC104

Kesselhalterung SM10

Mixer/Kutter/Rüher der Master-Serie BM2000

(2)

(3)

(1)

(4)

(5)

(2) (3)(1)
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1. Großküchen- und Gastronomietechnik | Küchenmaschinen

Messerscheiben für Gemüseschneider KG Bestell-Nr.: E-Preis:  

  Feinschnittscheibe 2mm  13 45438 101,00 €   
  Feinschnittscheibe 4mm  13 45440 101,00 €   
  Feinschnittscheibe 6mm 13 45442 101,00 €   
  Verstellbare Messerscheibe 1-6 mm 13 45443 377,00 €   
  Wellenschnittscheibe 4,0mm  13 45444 101,00 €   
  Julienne-Streifenscheibe 2x2mm  13 45445 164,00 €   
  Julienne-Streifenscheibe 4x4mm  13 45446 164,00 €   
  Würfelgitter 10x10 (mit 10mm Schneidscheibe) 13 45451 484,00 €   
  Würfelgitter 15x15 (mit 10mm Schneidscheibe )  13 45452 484,00 €   
  Raffelscheibe 2mm  13 45454 98,00 €   
  Raffelscheibe 4mm 13 45456 98,00 €   
  Raffelscheibe 6mm 13 45457 98,00 €   

EMA Zubehör Bestell-Nr.: E-Preis:  

  EMA-Stab 350 mm 13 45730 256,00 €   
  EMA-Stab 400 mm 13 45654 276,00 €   
  EMA-Stab 500 mm 13 45655 291,00 €   
  Mixstab 350 mm 13 45725 187,00 €   
  Mixstab 400 mm 13 45726 217,00 €   
  Mixstab 500 mm 13 45727 227,00 €   
  Kesselhalterung 13 45744 194,00 €   

Gemüseschneider KG 201
Geschwindigkeit 300 Umdrehungen/Minute, Material: Edelstahl, Gewicht: 25,00 kg,
Anschluss: 230 V, Leistung: 750 W,

Gemüseschneider KG 203
Geschwindigkeit 250/350 oder 450 Umdrehungen/Minute, Material: Edelstahl, Gewicht: 25,00 kg,
Anschluss: 230 V, Leistung: 650 W,

EMA-55 Antriebsgruppe
Wo normalerweise ein Drei-Flügelmesser dreht, ist bei den EMA-Stäben ein Rotor, der stufenlos von 
5.000 bis 15.000 U/min dreht (belastet 8.500 U/min). Alles muss durch die seitlichen feinen Rillen. 
Das bedeutet perfekte Durcharbeitung, bessere Standfestigkeit und cremigere Saucen, 
Gewicht: 3,26 kg,
Anschluss: 230 V, Leistung: 550 W,

Mixer KM 4 B Motorblock (1)
3-stufige Drehzahlregulierung, Material: Edelstahl,
Anschluss: 230 V, Leistung: 550 - 1000 W, 3500/8700/13500 U/min ohne Aufsatz

Mixer KM 4 S Motorblock (2)
stufenlose Drehzahlregulierung, Material: Edelstahl,
Anschluss: 230 V, Leistung: 800-1500 W, 1000 - 15000 U/min ohne Aufsatz

Mixer KM 4 P (programmierbar)
6 feste Geschwindigkeiten zwischen 3500 und 15000 U/min, 12 Programme, Material: Edelstahl,
Anschluss: 230 V, Leistung: 1500-3500 W, ohne Aufsatz

Mixaufsätze für die Mixer der KM-Serie - komplett mit Messerkopf und Kugellager.

Inhalt: 4,00 Liter, Material: Edelstahl,

Inhalt: 4,00 Liter, Material: Polycarbonat,

Inhalt: 2,00 Liter, Material: Edelstahl,

Inhalt: 2,00 Liter, Material: Polycarbonat,

(1) (2)

Abmaße (LxBxH): 240 x 520 x 630 mm

Preis: 1.564,50 €

Abmaße (LxBxH): 240 x 510 x 630 mm

Preis: 1.924,20 €

Abmaße (LxBxH): 185 x 100 x 220 mm

Preis: 561,00 €

Preis: 717,00 €

Preis: 748,00 €

Preis: 1.313,00 €

Preis: 452,00 €

Preis: 314,00 €

Preis: 304,00 €

Preis: 173,00 €

Bestell-Nr. 13 45600

Bestell-Nr. 13 45601

Bestell-Nr. 13 4070100

Bestell-Nr. 13 45386

Bestell-Nr. 13 45387

Bestell-Nr. 13 45388

Bestell-Nr. 13 45367

Bestell-Nr. 13 45368

Bestell-Nr. 13 45369

Bestell-Nr. 13 45370

Lieferung nur für den gewerblichen Bedarf. Preise zuzüglich gesetzlicher Mehrwertsteuer.                                                              Geräte ohne Zubehör. Fragen Sie nach Ihren Hauskonditionen und nach weiteren Artikeln!

Abbildung mit EMA-Stab - nicht im Lieferumfang enthalten
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1. Großküchen- und Gastronomietechnik | Küchenmaschinen

Lieferung nur für den gewerblichen Bedarf. Preise zuzüglich gesetzlicher Mehrwertsteuer.                                                              Geräte ohne Zubehör. Fragen Sie nach Ihren Hauskonditionen und nach weiteren Artikeln!

Mit dem Jupiter Rowzer können Sie in kürzester Zeit frische Kreationen portioniert 
auf den Teller bringen. Ob Eis und Sorbets, Füllungen und Farcen, Pürees, Mousses 
oder Crèmes. Lebensmittel werden dabei in einem Edelstahlbecher bei – 20°C ein-
gefroren. Das schnell rotierende Messer verarbeitet die gewünschten Portionen zu 
einem cremigen Produkt, das nach Belieben weiterverarbeitet oder frisch serviert 
werden kann. Mithilfe der Doppelverarbeitungsfunktion werden Zubereitungen wie 
eine Farce besonders fein verarbeitet. Die verbleibenden Portionen können 
für den späteren Bedarf wieder eingefroren werden.

Gewicht: 15,00 kg,
Anschluss: 230 V, Leistung: 800 W,

Temperaturbereich: 40° bis 120 °C, Gewicht: 10,00 kg,
Anschluss: 230 V, Leistung: 1800 W (Rührwerk 800 W, Induktionsheizung 1000 W)

Abmaße (LxBxH): 190 x 335 x 475 mm

Preis: 3.132,00 €

Abmaße (LxBxH): 420 x 200 x 320 mm

Preis: 998,00 €

Bestell-Nr. 526 880 010

Bestell-Nr. 526 888 020

Der Jupiter Mycook ist ein multifunktionaler und zuverlässiger Helfer in der Profi-
Küche. Er hackt, püriert, zerkleinert, mischt, rührt und vieles mehr. Dank modernster 
Induktionstechnologie und genauer Programmierung  lassen sich auch aufwändige 
Speisen wie eine Sauce Hollandaise einfach zubereiten. Von der Vorspeise über das 
Hauptgericht bis hin zum Dessert ist der Mycook überall einsetzbar. So lassen sich 
Cremes, Schäume, Suppen, Emulsionen, Suppen, Pürees etc. einfach herstellen.  Die 
zusätzliche Turbo-Funktion sorgt für ein schnelles Zerkleinern und die Knet-Taste 
eignet sich zur Herstellung von verschiedenen Teigarten. Ein zweiter, kostenloser 
Edelstahltopf sorgt für mehr Flexibilität beim Arbeiten.

Mycook - Der vielseitige Helfer 
in der Gastronomie-Küche

Rowzer - 
Konsistenz in Vollendung

Lieferumfang:
1 Mycook-Küchenmaschine, 2 Edelstahltöpfe (2 Liter) inkl. Messer und Deckel, 
1 Mischflügel, 1 zweiteiliger Spatel, 1 Rezeptbuch, 1 Bedienungsanleitung,

3 Motoren (Welle, Messer und Luftzufuhr), 2000 Umdrehungen/
Minute, Luftdruck: 1 bar, Auswechselbarer Aktivhohlefilter, 
Schutzklasse: IPX1
Schalldruck: < 80 dB (A)

Technische Daten:
10 Geschwindigkeiten: 100 bis 8000 UpM

Lieferumfang:

Technische Daten:

1 Rowzer, 1 Messereinsatz, 2 Edelstahlbecher (1 Liter), 
1 Sicherheitsbehälter (1 Liter) mit Deckel, 1 Auffangschale, 
1 Bedienungsanleitung, 

Preis: 160,00 €Bestell-Nr. 526 880 011

Rowzer Becher-Set - 4 Edelstahlbecher (1 Liter)

Preis: 152,00 €Bestell-Nr. 526 881 101
Edelstahltopf (2 Liter) - inkl. Messer und Deckel

68 69



1

1. Großküchen- und Gastronomietechnik | Küchenmaschinen mit Kochfunktion

Zubehör Hotmix Bestell-Nr.: E-Preis:

  Mixtopf 110 10100021 146,00 €   
  Verschluss 110 10800147 3,00 €   
  Messer 110 2180016 133,00 €   
  Spezialmesser extrascharf 110 21800015 146,00 €   
  Deckel 110 21800022 48,00 €   
  Rühraufsatz 110 10800151 3,50 €   
  Durchrührblatt 110 10300009 148,00 €   
  Spatel 110 10800155 8,00 €   
  Einsatz 110 1010038 54,00 €   

HotmixPRO Gastro
Rezeptspeicherung, SD Karte, 
Selbstdiagnostik, Spezialprogramme, 
23 Geschwindigkeitsstufen,
Inhalt: 2,00 Liter, Temperaturbereich: 25° bis 190°C,
Material: Edelstahl,
Anschluss: 230 V, Leistung: 2300 W,

HotmixPRO Gastro Twin
Zwei getrennt regelbare Behälter, Rezeptspeicherung, SD Karte, 
Selbstdiagnostik, Spezialprogramme, 
23 Geschwindigkeitsstufen,
Inhalt: 4,00 Liter, Temperaturbereich: 25° bis 190°C,
Material: Edelstahl,
Anschluss: 230 V, Leistung: 2 x 2300 W,

HotmixPRO Creative
Gefrieren bis -24°C, Rezeptspeicherung, SD Karte, 
Selbstdiagnostik, Spezialprogramme, 
23 Geschwindigkeitsstufen,
Inhalt: 2,00 Liter, Temperaturbereich: -24° bis 190°C,
Material: Edelstahl,
Anschluss: 230 V, Leistung: 2500 W,

Abmaße (LxBxH): 258 x 312 x 296 mm
Preis: 1.700,00 €

Abmaße (LxBxH): 600 x 348 x 296 mm

Preis: 2.700,00 €
Abmaße (LxBxH): 500 x 650 x 338 mm

Preis: 4.900,00 €Bestell-Nr. 110 HM2G-220 Bestell-Nr. 110 HM2X2GT-220 Bestell-Nr. 110 HM2CF-220

Lieferung nur für den gewerblichen Bedarf. Preise zuzüglich gesetzlicher Mehrwertsteuer.                                                              Geräte ohne Zubehör. Fragen Sie nach Ihren Hauskonditionen und nach weiteren Artikeln!

Hotmix PRO 
Kocht bis zu 190°C mit perfekt kontrollierbarer Temperatur - Grad um Grad

Aus der Zusammenfügung von Cutter und Mixer entsteht dieses wunderbare Gerät. Der HotmixPRO Gastro ermöglicht die Kreation und Zubereitung von kalten wie auch warmen Speisen gleich 
ob flüssig, halbflüssig, Paté-artig - immer wird das Essen in seiner natürlichen Struktur belassen um ein Höchstmass an Geschmack zu versichern. 

Effektiv, schnell und leicht zu säubern!
Dank der zahlreichen Programme und dem Rezeptspeicher mit Platz für über 250 verschiedenen Zubreitungsarten (auf Grund der SD Karte) eignet sich der HotmixPRO Gastro ideal für:
► Karamellisieren, Kochen, Rösten und Glacieren, Quirlen, Pasteurisieren, Reduzieren, Klären, warm halten, verzögertes Starten
► Elektronischer Speicher von eigenen Rezepten
► Teig machen, Hacken, Pulverisieren, Homogenisieren, Rühren, Mischen, etc.
► Rezepturen, die auf einer SD Karte gespeichert sind (Teigwaren, Eis, Spezialrezepte von Star-Köchen) 
► Jedes Teil, das mit Essen in Berührung kommt kann schnell abmontiert und gewaschen werden

Verlässlich und beständig!
► Sicherheitsdeckel und Motorbremse versichern den sicheren Gebrauch der Maschine
► Zwei Temperaturkontrollsysteme, die direkt zum Motor verbunden sind; 
 eines ist statisch (Thermostat) und das andere kontrolliert automatisch durch einen Mikroprozessor das Verhältnis von Energie und Temperatur um den Motor zu schonen
► AISI 304 Edelstahlgehäuse
► Schockabsorbierende Füße, die die Stabilität des Geräts garantieren, sogar bei hohen Geschwindigkeiten
► In Übereinstimmung mit den professionellen Normen entwickelt und ausreichende Isolierung der äußeren Teile um sicheres Kochen zu versichern
► Niedrigspannungskontrolle & Schutzrate IPX1 wehrt Staub ab

Kreativ und profitabel!
Die Hotmix PRO Produktpalette vergrößert den kreativen Spielraum des Kochs und erlaubt ihm somit neue Rezepte zu entwickeln und dabei sowohl Zeit, Personal als auch Energie zu sparen. 
Die Hotmix Produktfamilie vereint innerhalb einer einzigen Maschine die Fähigkeiten von vielen, sperrigen und meist teuren Geräten und liefert dabei noch ein besseres Endprodukt.

MADE IN ITALy

Mixtopf

Verschluss

Messer

Deckel Rühraufsatz

Durchrührblatt

Spatel

Einsatz
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Lieferung nur für den gewerblichen Bedarf. Preise zuzüglich gesetzlicher Mehrwertsteuer.                                                              Geräte ohne Zubehör. Fragen Sie nach Ihren Hauskonditionen und nach weiteren Artikeln!

1. Großküchen- und Gastronomietechnik | Pacojet

Pacojet wird, weit über die Eiscremes und Desserts hinaus, von zehntausenden Köchen 
auf allen Küchenstationen für die Zubereitung exquisiter‚ salziger oder süßer Kreationen 
genutzt. Ob köstliche Vor- oder Hauptspeisen, delikate Zwischengänge oder verführeri-
sche Desserts – mit dem Pacojet gelingt einfach alles.

Pacojet 1

Pacojet 2 ist die neue Geräte-Generation, mit der aus einfachen Zubereitungen 
kulinarische Spitzenleistungen entstehen. 

Der Pacojet 2 verfügt über ein Farbdisplay mit Touchscreen, neue, bahnbrechende
Pacossierfunktionen für gefrorene Lebensmittel: Einteilung in ganze und Zehntelporti-
onen, wählbare Überdruckfunktion mit automatischer Entlüftung, einer Kontroll- und 
Hilfsfunktion beim Pacossieren überfüllter Becher sowie einen bürstenlosen Motor mit 
einer verlängerten 5-jährigen Garantie.

Pacojet 2

Nettogewicht:  14,0 kg
Becher-Kapazität:  1,0 Liter (H: 135 mm, Ø: 130 mm)
Maximales Füllvolumen:  0,8 Liter
Ideale Pacossiertemperatur  - 22 °C (für gefrorene Lebensmittel)
Umdrehungszahlen:  Motor: 10.000 rpm, 
 Pacossierflügel: 2.000 rpm
Überdruck:  ca. 1,2 bar 
Abmessungen (LxBxH):  182 x 360 x 498 mm 
Anschluss / Leistung: 220-240 V / 50-60 Hz / 1000 W

Technische Daten:

Nettogewicht:  15,7 kg
Becher-Kapazität:  1,0 Liter (H: 135 mm, Ø: 130 mm)
Maximales Füllvolumen:  0,8 Liter
Ideale Pacossiertemperatur  - 22 °C (für gefrorene Lebensmittel)
Umdrehungszahlen:  Motor: 6.000 rpm, 
 Pacossierflügel: 2.000 rpm
Überdruck:  ca. 1,2 bar 
Abmessungen (LxBxH):  182 x 360 x 498 mm 
Anschluss / Leistung: 230-240 V / 50-60 Hz / 950 W

Technische Daten:

Getestete exquisite Geschmackserlebnisse... 
Die Rezepte von Pacojet werden Sie dazu anregen, für Ihr Menu köstliche Gerichte zu kreieren.
Pacossieren ist ein revolutionäres Verfahren, mit dem der natürliche Geschmack, die Vitamine und die Markt-Frische der 
Lebensmittel erhalten bleiben, indem die Produkte zuerst tiefgefroren und dann zu einer extrem feinen Mousse püriert werden. 

Das Coupe Set
Erweiterung der Verarbeitungsmöglichkeiten von Pacojet auf frische, nicht gefrorene Lebensmittel: z. B. rohes/gekochtes 
Fleisch, Fisch, Kräuter, Gewürze, Gemüse, Obst, Eier, Sahne usw.

Schlagscheibe: Für Sahne und Eiweiß, Früchtecremes, Milchshakes u.v.m.
2-Klingen-Messer: Für grob Gehacktes wie Kräuter, Gemüse, Fleisch/Fisch (z.B. Tartar) 
4-Klingen-Messer: Für feinste Texturen: Farcen, Pürees, Mousses (z.B. Terrinen, Pasteten)
Messerzange: Zur sicheren Fixierung der scharfen Klingen-Messer

Preis: 3.378,00 €Bestell-Nr. 563 18200

Preis: 3.850,00 €Bestell-Nr. 563 18202

Preis: 275,00 €Bestell-Nr. 563 42597

Internationales 
Rezeptbuch liegt jedem 
Pacojet 2-System kostenlos bei
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1. Großküchen- und Gastronomietechnik | Vakuumierer

VAMA, der Ideale Partner ...

wenn es um das Vakuumverpacken für das Sous-Vide- Garen geht. Die Firma VAMA Maschinenbau GmbH befasst 
sich seit 30 Jahren mit der Herstellung von Vakuum-Verpackungsmaschinen im Bereich Lebensmittelverpackung 
und technische Verpackungen. 
► Alle VAMA Maschinen sind mit einer Ölwechselanzeige und einem Serviceprogramm ausgestattet.

MADE IN GERMANy

Standardausstattung:
► pneumatische Siegelung.
► Schnellstopptaste.
► Kammer und Gehäuse aus Edelstahl.
► elektronisch gesteuerte Trennversiegelung mit Abkühlung.
► manueller Unterbrechungsschalter.

Zusatzausstattung auf Wunsch:
► Schutzgaseinrichtung.
► Schrägeinsatz für flüssiges Verpackungsgut.
► ZS 21 Steuerung mit 20 Programmspeicher.
► 63 m³/h Busch Pumpe

Kammermaße (LxBxH): 445 x 585 x 180 mm

Kammermaße (LxBxH): 750 x 435 x 185 mmKammermaße (LxBxH): 445 x 585 x 185 mm

Doppelkammer Vakuummaschine DC 3000
Ausführung: ZS 21 Steuerung, 63 m³/h Busch Pumpe, 
Doppeltrennsiegelung, elektronische Steuerung, Klarsichtdeckel, 
max. Beutelgröße (BxT): 400 x 500 mm 
oder 200 x 300 mm je Kammer, Siegelung Abstand 480 mm, 
Schweißlänge: 420 mm, Gewicht: 205,00 kg,
Anschluss: 400 V, Leistung: 5000 W,

Tisch Vakuummaschine VacBox 300
Ausführung: ZS 11 Steuerung, 8 m³/h Busch Pumpe, 
Doppeltrennsiegelung, Einlegeplatten zur Höhenverstellung, 
elektronische Steuerung, Klarsichtdeckel, manueller Unterbre-
chungsschalter, pneumatische Siegelung, Schnellstopptaste, 
max. Beutelgröße (BxT):  300 x 360 mm,
Schweißlänge: 300 mm, Gewicht: 40,00 kg,
Anschluss: 230 V, Leistung: 1600 W,

Tisch Vakuummaschine VacBox 440 (1)
Ausführung: ZS 11 Steuerung, 21 m³/h Busch Pumpe, 
max. Beutelgröße (BxT):  420 x 500 mm,
Schweißlänge: 430 mm, Gewicht: 73,00 kg,
Anschluss: 230 V, Leistung: 2000 W,

Stand Vakuummaschine VP 530 S
Ausführung: ZS 11 Steuerung, 40 m³/h Busch Pumpe, 
max. Beutelgröße (BxT):  600 x 420 mm,
Schweißlänge: 430 mm, Gewicht: 127,00 kg,
Anschluss: 400 V, Leistung: 4000 W,

Stand Vakuummaschine VP 860 S
Ausführung: ZS 11 Steuerung, 40 m³/h Busch Pumpe,
max. Beutelgröße (BxT):  2 x 420 x 600 mm oder 4 x 200 x 
300 mm, Schweißlänge: 430 mm, Gewicht: 167,00 kg,
Anschluss: 400 V, Leistung: 5000 W,

Tisch Vakuummaschine VacBox 200 V

Schweißlänge: 305 mm, sonst wie VacBox 200 V - siehe oben.

Tisch Vakuummaschine VacBox 200 L
Ausführung: ZS 11 Steuerung, 4 m³/h Busch Pumpe,
max. Beutelgröße (BxT):  200 x 300 mm,
Schweißlänge: 205, Gewicht: 25,00 kg,
Anschluss: 230 V, Leistung: 1000 W,

Tisch Vakuummaschine VacBox 370
Aufsührung: ZS 11 Steuerung, 10 m³/h Busch Pumpe, 
max. Beutelgröße (BxT):  350 x 400 mm,
Schweißlänge: 365 mm, Gewicht: 51,00 kg,
Anschluss: 230 V, Leistung: 1800 W,

VAMA Untergestell (2)
mit Zwischenboden, 2 Lenkrollen mit Feststeller 
und 2 Bockrollen, Material: Edelstahl, Gewicht: 20,00 kg,

(2)

(1)

Kammermaße (LxBxH): 335 x 210 x 120 mm

Kammermaße (LxBxH): 370 x 400 x 165 mmKammermaße (LxBxH): 320 x 350 x 160 mm

Kammermaße (LxBxH): 440 x 480 x 185 mm

max. Beutelgröße (BxT):  300 x 200 mm, oder 2 x 150 x 200 mm,
Schweißbalken vorne, zwei Beutel gleichzeitig vakuumierbar,

Abmaße (LxBxH): 1030 x 750 x 990 mm

Preis: 8.865,00 €

Abmaße (LxBxH): 395 x 490 x 360 mm

Preis: 1.984,00 €

Abmaße (LxBxH): 535 x 610 x 415 mm

Preis: 3.072,00 €

Abmaße (LxBxH): 545 x 775 x 1010 mm

Preis: 4.759,00 €

Abmaße (LxBxH): 850 x 630 x 1010 mm

Preis: 5.438,00 €

Preis: 1.645,00 €

Abmaße (LxBxH): 405 x 355 x 285 mm
Preis: 1.645,00 €

Abmaße (LxBxH): 445 x 540 x 400 mm

Preis: 2.254,00 €

Abmaße (LxBxH): 500 x 680 x 600 mm

Preis: 596,00 €

Bestell-Nr. 420 DC 3000

Bestell-Nr. 420 VacBox 300

Bestell-Nr. 420 VacBox 440

Bestell-Nr. 420 VP 530 S Bestell-Nr. 420 VP 860 S

Bestell-Nr. 420 VacBox 200 V

Bestell-Nr. 420 VacBox 200 L

Bestell-Nr. 420 VacBox 370Bestell-Nr. 420 Untergestell

Lieferung nur für den gewerblichen Bedarf. Preise zuzüglich gesetzlicher Mehrwertsteuer.                                                              Geräte ohne Zubehör. Fragen Sie nach Ihren Hauskonditionen und nach weiteren Artikeln!

VAMA Maschinenbau GmbH 

Am Riedbach 1
D-87499 Wildpoldsried
Tel:  +49 8304 92919-0
Fax: +49 8304 92919-19
info@vama.de · www.vama.de
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Vakuumiertischgerät NIKIVAC
Die neue platzsparende und preisgünstige 
Tischvakuumverpackungsmaschine.
Ausführung: Klarsichtdeckel, elektronische Steuerung, 
Einlegeplatten zur Höhenverstellung
Pumpenleistung: 16 m³/h, Schweißlänge: 405 mm,
Gewicht: 60,00 kg,
Anschluss: 230 V, Leistung: 830 W,

Vakuumiertischgerät PLUSVAC 20
Allround Maschine für die Fleischverarbeitung 
und Gastronomie. Robust. Bewährt.
Ausführung: Klarsichtdeckel, elektronische Steuerung, 
Einlegeplatten zur Höhenverstellung
Pumpenleistung: 21 m³/h, Schweißlänge: 405 mm,
Gewicht: 60,00 kg,
Anschluss: 400 V, Leistung: 1000 W, Tischschalensiegler RAPIDPAC

halbautomatisches Verpacken mit vorgefertigten Schalen und 
mit einer siegelfähigen Oberfolie inkl. Schutzgas,  geeignet 
für Stückware und Fertigmenüs, auch mit Wechselrahmen 
erhältlich. Schalengröße: 137 x 187 mm 
oder 178 x 227 mm, max. Tiefe 65 mm
Gewicht: 37,00 kg,
Anschluss: 230 V, Leistung: 900 W,

Vakuumiertischgerät TOPVAC
Die pneumatische Zylinder-Schweißung wird elektronisch 
gesteuert, die Deckelöffnung erfolgt automatisch und die 
elektrische Steuerung ist mit einer Vakuumstoptaste 
ausgerüstet. So ist die Bedienung der Maschine kinderleicht.
Ausführung: Klarsichtdeckel, elektronische Steuerung, 
Einlegeplatten zur Höhenverstellung
Pumpenleistung: 6 m³/h, Schweißlänge: 250 mm,
Gewicht: 25,00 kg,
Anschluss: 230 V, Leistung: 300 W,

Vakuumiertischgerät VACUBOY
Allround Maschine für die Fleischverarbeitung 
und Gastronomie. Robust. Bewährt.
Ausführung: Klarsichtdeckel, elektronische Steuerung, 
Einlegeplatten zur Höhenverstellung

Kammergröße (LxBxH): 360 x 380 x 140 mm

Pumpenleistung: 10 m³/h, Schweißlänge: 350 mm,
Gewicht: 40,00 kg,
Anschluss: 230 V, Leistung: 630 W,

Abmaße (LxBxH): 490 x 540 x 400 mm

Preis: 2.890,00 €

Abmaße (LxBxH): 480 x 655 x 385 mm

Preis: 3.360,00 €

Abmaße (LxBxH): 330 x 560 x 550 mm

Preis: ab 5.800,00 €

Abmaße (LxBxH): 315 x 520 x 300 mm

Preis: 1.390,00 €

Abmaße (LxBxH): 420 x 500 x 360 mm

Preis: 2.050,00 €

Bestell-Nr. 189 Nikivac

Bestell-Nr. 189 PLUSVAC20

Vakuumier-Standgerät PLUSVAC 21
Kompakt. Robust. Bewährt. Preiswert. Für jede Betriebsgröße. 
Die Rationellen für Klein- wie Großpackungen.
Ausführung: Klarsichtdeckel, elektronische Steuerung, 
Einlegeplatten zur Höhenverstellung
Pumpenleistung: 21 m³/h, Schweißlänge: 405 mm,
Gewicht: 65,00 kg,
Anschluss: 400 V, Leistung: 1500 W,

Abmaße (LxBxH): 480 x 655 x 975 mm

Preis: 4.140,00 €Bestell-Nr. 189 PlusVac21

Bestell-Nr. 189 Rapidpac

Bestell-Nr. 189 Topvac

Bestell-Nr. 189 Vacu

Lieferung nur für den gewerblichen Bedarf. Preise zuzüglich gesetzlicher Mehrwertsteuer.                                                              Geräte ohne Zubehör. Fragen Sie nach Ihren Hauskonditionen und nach weiteren Artikeln!

KOMET ist Entwickler und Hersteller von Maschinen zum Vakuumieren und Thermalisieren für 
vielfältige Einsatzzwecke und höchste Qualitätsanforderungen mit kostengünstiger Betriebsweise. Ob Fleisch, Wurst, Gemüse, 
Obst, Backwaren oder Fisch – Komet hat für jeden Bedarf und jedes Unternehmensprofil das richtige Produkt. Die Basis für das 
umfangreiche Know-how und die Kompetenz von KOMET bildet die über 60-jährige Unternehmensgeschichte.   

Kammergröße (LxBxH): 430 x 505 x 175 mm

Kammergröße (LxBxT): 430 x 505 x 175 mmKammergröße (LxBxT): 430 x 400 x 160 mm

Kammergröße (LxBxT): 265 x 350 x 90 mm

Optional für alle Vakuumierer:
► Begasungseinrichtung für empfindliche Produkte
► Programmsteuerung Perfect
► Anschluss für externe Absaugung von Behältern 
► Schrägeinlage für Flüssigkeiten
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Alle, die mehr über Sous Vide erfahren möchten, erhalten bei 
KOMET umfangreiche Materialien: von der Broschüre über In-
ternetseite, anschauliches Videomaterial bis hin zum umfang-
reichen Nachschlagewerk. Besonders empfehlenswert ist das 
im Fackelträger-Verlag erschienene Buch 

„Sous Vide – Der leichte 
Einstieg in die sanfte 
Gartechnik“. Dieses in 
Zusammenarbeit mit KOMET er-
stellte Buch richtet sich sowohl 
an den Einsteiger als auch an 
den Profi.

Es klingt wie ein Zauberwort: „Sous-Vide“ – Niedertemperatur – oder einfach Vakuumgaren. Fisch, Fleisch, 
Gemüse oder Obst wird vakuumiert und dann bei niedriger Temperatur schonend gegart – manchmal länger als 24 Stunden. Das 
Verfahren stammt von den beiden Franzosen Georges Pralus und Bruno Goussault, die es Anfang der 70er Jahre zur Optimierung 
von Garverlusten entwickelten. 

Unvergleichliche Aromen und Texturen, problemloses Garen auf den Punkt, begleitet von handfesten wirtschaftlichen Vorteilen: 
Frischeprodukte bleiben länger haltbar, Zeit und damit Kosten werden reduziert und Investitionen lassen sich schneller amortisie-
ren. Vorteile, die nicht nur Gastronomie und Hotellerie, sondern auch Lebensmittelhandel und Metzgereifachbetriebe ganz neue 
Wege in der Profiküche erschließen – insbesondere Catering und Buffetvorbereitung profitieren davon.

Einige der weltweit besten Köche, aber auch eine Vielzahl an Lebensmittelhändlern und Metzgereifachbetrieben schwören bereits 
auf die schonende Garmethode

 Abtrenngitter Anti-Dampf-Kugeln und Tauchpumpe
  Gargutthermometer

Thermalisierer EMILY
Ideal als Zweitgerät, wenn man gleichzeitig bei unter-
schiedlichen Temperaturen thermalisieren möchte,
Inhalt: 6,00 Liter, GN Größe: 1/3, Material: Edelstahl,
Gewicht: 7,00 kg, Anschluss: 230 V, Leistung: 500 W,

Thermalisierer ARIANE
optional mit Abtrenngitter und Abdeckgitter,
Inhalt: 14,00 Liter, GN Größe: 2/3, Material: Edelstahl,
Gewicht: 10,00 kg, Anschluss: 230 V, Leistung: 900 W,

Thermalisierer SOPHIE
Ideal für Gastronomie, kann zum Schrumpfen von Schrumpf-
beuteln verwendet werden, optional mit Abtrenngitter und 
Abdeckgitter,
Inhalt: 23,00 Liter, GN Größe: 1/1, Material: Edelstahl,
Gewicht: 14,00 kg, Anschluss: 230 V, Leistung: 1400 W,

Thermalisierer KERSTIN
Ideal für Gastronomie, kann zum Schrumpfen von Schrumpf-
beuteln verwendet werden, optional mit Abtrenngitter und 
Abdeckgitter,
Inhalt: 23,00 Liter, GN Größe: 1/1, Material: Edelstahl,
Gewicht: 14,00 kg, Anschluss: 230 V, Leistung: 1400 W,

Thermalisierer NONA
Für ganze Fische/Keulen am Stück geeignet - bis zu 20 kg auf 
einmal, kann zum Schrumpfen von Schrumpfbeuteln verwendet 
werden, optional mit Abtrenngitter und Abdeckgitter, inkl. 
Tauchpumpe,
Inhalt: 51,00 Liter, GN Größe: 2/1, Material: Edelstahl,
Gewicht: 22,00 kg, Anschluss: 230 V, Leistung: 3700 W,

Einbaulösung SANDRA*
Bis zu 5 kg Produkt garen, entspricht den höchsten Qualitäts-
anforderungen, in Zusammenarbeit mit führenden Köchen 
Europas entwickelt, lässt sich optisch und technisch perfekt 
in jede Küchenarbeitsplatte integrieren,
Inhalt: 14,00 Liter, Kammer L: 325 mm,
Kammer B: 354 mm, Kammer H: 200 mm,
GN Größe: 2/3,
Material: Edelstahl, Gewicht: 11,00 kg,
Anschluss: 230 V, Leistung: 900 W,

Lässt sich in jede Arbeitsoberfläche verbauen

Abmaße (LxBxH): 210 x 510 x 250 mm

Preis: 880,00 €

Abmaße (LxBxH): 380 x 510 x 250 mm

Preis: 1.190,00 €

Abmaße (LxBxH): 550 x 510 x 250 mm

Preis: 1.495,00 €

Abmaße (LxBxH): 350 x 720 x 250 mm

Preis: 1.680,00 € Abmaße (LxBxH): 670 x 720 x 250 mm

Preis: 2.030,00 €

Abmaße (LxBxH): 380 x 530 x 230 mm

Preis: 1.950,00 €

Bestell-Nr. 189 Emily

Bestell-Nr. 189 Ariane

Bestell-Nr. 189 Sophie

Bestell-Nr. 189 Kerstin
Bestell-Nr. 189 Nona

Bestell-Nr. 189 Sandra

Lieferung nur für den gewerblichen Bedarf. Preise zuzüglich gesetzlicher Mehrwertsteuer.                                                              Geräte ohne Zubehör. Fragen Sie nach Ihren Hauskonditionen und nach weiteren Artikeln!

Vakuumiertischgerät GOURMET SAVER*
Ideal in Verbindung mit den Komet Thermalisierern, 
mit einer Vakuumstoptaste ausgerüstet,
Ausführung: elektronische Steuerung, Klarsichtdeckel
Kammer L: 265 mm, Kammer B: 350 mm,
Kammer H: 90 mm, Pumpenleistung: 4 m³/h,
Schweißlänge: 250 mm,
Ausführung: elektronische Steuerung, Klarsichtdeckel,
Material: Edelstahl, Gewicht: 19,00 kg,
Anschluss: 230 V, Leistung: 150 W,
Abmaße (LxBxH): 315 x 520 x 260 mm

Preis: 1.200,00 €Bestell-Nr. 189 Gourmet Saver

* die Geräte GOURMET SAVER und SANDRA sind für die Kleingastronomie ideal – nicht für den Einsatz in Großküchen geeignet

73



1

1. Großküchen- und Gastronomietechnik | Aufschnittmaschinen

GRAEF Profi-Geräte 
stehen für präzise Schnittleistung, einfaches Handling und 
schnelle Reinigung, hohe Zuverlässigkeit und Langlebigkeit!

Aufschnittmaschine „Euro 1920“
Hochleistungsmesser mit glatter Schneide,
Ausführung: inkl. Schleifapparat,
Messerdurchmesser: 190 mm, Schnittlänge: 195 mm,
Schnittbreite max.: 0-15 mm, Schnitthöhe: 145 mm,
Gewicht: 10,00 kg,
Anschluss: 230 V, Leistung: 185 W,

Aufschnittmaschine „Euro 2500“
Allesschneider durch vorgezogenes Messergetriebe, 
Hochleistungsmesser mit glatter Schneide, 
Ausführung: inkl. Schleifapparat,
Messerdurchmesser: 250 mm, Schnittlänge: 230 mm,
Schnittbreite max.: 0-15 mm, Schnitthöhe: 165 mm,
Gewicht: 18,00 kg,
Anschluss: 230 V, Leistung: 300 W,

Aufschnittmaschine „Euro 2550“
Schnittlänge 220 mm sonst wie „Euro 2500“ - siehe oben,
Anschluss: 230 V, Leistung: 300 W,

Aufschnittmaschine „Euro 2560“
Schrägschneider, Allesschneider durch vorgezogenes 
Messergetriebe, Hochleistungsmesser mit glatter Schneide, 
Ausführung: Schrägschneider, inkl. Schleifapparat
Messerdurchmesser: 250 mm, Schnittlänge: 230 mm,
Schnittbreite max.: 0-15 mm, Schnitthöhe: 165 mm,
Gewicht: 18,00 kg,
Anschluss: 230 V, Leistung: 300 W,

Aufschnittmaschine „Euro 3000“
Allesschneider durch vorgezogenes Messergetriebe, 
Hochleistungsmesser mit glatter Schneide,
Ausführung: inkl. Schleifapparat,
Messerdurchmesser: 300 mm, Schnittlänge: 230 mm,
Schnittbreite max.: 0-15 mm, Schnitthöhe: 190 mm,
Gewicht: 23,00 kg,
Anschluss: 230 V oder 400 V*, Leistung: 300 W,

Aufschnittmaschine „Euro 3020“
Kompakt, stabil, leistungsstark, starker durchzugsstarker Motor 
mit doppelt kugelgelagertem Getriebe und Motorkühlsystem, 
beste Schneidergebnisse durch hartverchromtes Hochleistungs-
messer mit schmaler Messerwarte und Messervollabdeckung, 
Sichere, wasserdichte und unverwüstliche Schaltertechnologie 
durch Piezo-Schaltertechnik, schnellste Reinigung durch überall 
frei zugängliche Flächen, abnehmbarer Schlitten und Abstreifer,
Ausführung: inkl. Schleifapparat,
Messerdurchmesser: 300 mm, Schnittlänge: 260 mm,
Schnittbreite max.: 0-24 mm, Schnitthöhe: 195 mm,
Gewicht: 40,00 kg,
Anschluss: 230 V oder 400 V, Leistung: 500 W,

*Ausführung in 400 V (bitte angeben)  Preis: 1.695,00 €

Preis: 1.675,00 €Bestell-Nr. 132 Euro 3000

Preis: 2.999,00 €Bestell-Nr. 132 Euro 3020
(230 V oder 400 V bitte angeben)

MADE IN GERMANy

Abmaße (LxBxH): 390 x 440 x 260 mm

Preis: 529,00 €Abmaße (LxBxH): 430 x 515 x 370 mm

Preis: 1.350,00 €

Abmaße (LxBxH): 430 x 500 x 350 mm

Preis: 1.399,00 €

Abmaße (LxBxH): 380 x 515 x 370 mm

Preis: 1.489,00 €

Abmaße (LxBxH): 420 x 565 x 390 mm

Abmaße (LxBxH): 580 x 600 x 420 mm

Schwerkraftschneider „SA 3370“
Der Schwerkraftschneider mit automatischem Schlittenantrieb ist ideal für alle Einsatzbereiche, in denen große Mengen an Schneid-
gut geschnitten werden ohne die Anforderung an eine dekorative Ablage zu erfüllen. Einfache Bedienung, bis zu 80 Scheiben/min, 
einfache Reinigung, Luftkühlsystem,
Ausführung: inkl. Schleifapparat, Automatikmodus, Zählwerk,
Messerdurchmesser: 330 mm, Schnittlänge: 295 mm, Schnittbreite max.: 0-24 mm, Schnitthöhe: 244 mm, Gewicht: 50,00 kg,
Anschluss: 230 V oder 400 V, Leistung: 450 W,

Preis: 5.695,00 €Ausführung in 230 V / 400 V (bitte angeben):  Bestell-Nr. 132 SA 3370
Abmaße (LxBxH): 660 x 620 x 510 mm

Bestell-Nr. 132 Euro 1920
Bestell-Nr. 132 Euro 2500

Bestell-Nr. 132 Euro 2550

Bestell-Nr. 132 Euro 2560

Vollautomat „VA 802“
Das Multitalent. Erstklassiges Schneiden, perfektes Ablegen durch innovative Technik, hochwertige Materialien und ergonomisch 
durchdachtes Design. Die Lösung für alle Schneidaufgaben. Hochleistungsmesser glatt, inkl. 2-Stufen Messerschärfer, 
Reinigungsbürste, Spezialöl, 30-70 Hübe pro Minute,
Ausführung: inkl. Schleifapparat, Automatikmodus,
Messerdurchmesser: 300 mm, Schnittlänge: 250 mm, Schnittbreite max.: 0-10 mm, Schnitthöhe: 180 mm, Gewicht: 68,00 kg,
Anschluss: 230 V oder 400 V, Leistung: 500 W,
Abmaße (LxBxH): 920 x 700 x 640 mm

Preis: 8.490,00 € Ausführung in 230 V / 400 V (bitte angeben):  Bestell-Nr. 132 VA 802

Lieferung nur für den gewerblichen Bedarf. Preise zuzüglich gesetzlicher Mehrwertsteuer.                                                              Geräte ohne Zubehör. Fragen Sie nach Ihren Hauskonditionen und nach weiteren Artikeln!74 75
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Schwerkraftschneider „Automatic“

vollautomatischer Schlittenbetrieb durch Schubstangenautoma-
tik, aber auch manuell einsatzfähig, 42 Schübe pro Minute, hart-
verchromtes Spezialstahlmesser glatt, problemlose Reinigung.

Ausführung: Schwerkraftschneider, Automatikmodus

Messerdurchmesser: 300 mm, Schnittlänge: 240 mm,
Schnitthöhe: 220 mm, Gewicht: 51,00 kg,
Anschluss: 400 V, Leistung: 550 W,

Schwerkraftschneider „Automatic“ S
vollautomatischer Schlittenbetrieb durch Schubstangen-
automatik, Einspannschlitten „Secura“, um bis zu 4 Scheiben 
gleichzeitig zu schneiden, aber auch manuell einsatzfähig, 
42 Schübe pro Minute, hartverchromtes Spezialstahlmesser 
glatt, problemlose Reinigung.
Messerdurchmesser: 300 mm, Schnittlänge: 240 mm,
Schnitthöhe: 220 mm, Gewicht: 51,00 kg,
Anschluss: 400 V, Leistung: 550 W,

Schwerkraftschneider „Automatic“ ZS
vollautomatischer Schlittenbetrieb durch Schubstangen-
automatik, Einspannschlitten „Secura“ um bis zu 4 Scheiben 
gleichzeitig zu schneiden und elektronischem Zählwerk, 
mit Abschaltautomatik, aber auch manuell einsatzfähig, 
42 Schübe pro Minute, hartverchromtes Spezialstahlmesser 
glatt, problemlose Reinigung.
Messerdurchmesser: 300 mm, Schnittlänge: 240 mm,
Schnitthöhe: 220 mm, Gewicht: 51,00 kg,
Anschluss: 400 V, Leistung: 550 W,

Aufschnittmaschine „Diagonal SN 1“
Schwerkraftschneider, inkl. Schleifapparat
Messerdurchmesser: 250 mm, Schnitthöhe: 190 mm,
Gewicht: 23,00 kg, Anschluss: 230 V, Leistung: 330 W,

Aufschnittmaschine „Diagonal SN 2“
Messerdurchmesser: 300 mm, Schnittlänge: 290 mm,
Schnitthöhe: 220 mm, Gewicht: 35,00 kg,
Anschluss: 230 V oder 400 V, Leistung: 260/350 W,

Aufschnittmaschine „Diagonal SN 3“
Messerdurchmesser: 350 mm, Schnittlänge: 290 mm,
Schnitthöhe: 260 mm, Gewicht: 40,00 kg,
Anschluss: 230 V oder 400 V, Leistung: 260/350 W,

Aufschnittmaschine „Hanse 250“
Ausführung: Schrägschneider
Messerdurchmesser: 250 mm, Schnitthöhe: 185 mm,
Schnittbereich: 210 x 185 mm, Gewicht: 16,00 kg,
Anschluss: 230 V, Leistung: 140 W,

Aufschnittmaschine „Hanse 300“
Messerdurchmesser: 300 mm, Schnitthöhe: 220 mm,
Schnittbereich: 235 x 220 mm, Gewicht: 24,00 kg,
Anschluss: 230 V, Leistung: 230 W,

Aufschnittmaschine „JUWEL 1“
Lieferung inkl. Schleifapparat
Messerdurchmesser: 250 mm, Schnitthöhe: 175 mm,
Gewicht: 23,00 kg,
Anschluss: 230 V oder 400 V, Leistung: 330 W,

Aufschnittmaschine „JUWEL 2“

Messerdurchmesser: 300 mm, Schnitthöhe: 215 mm,
Gewicht: 39,00 kg,
Anschluss: 230 V oder 400 V, Leistung: 500 W,

Manuelle Prosciutto-Schwungrad-Aufschnittmaschine

Hochleistungsmesser glatt für einen ganz feinen Schnitt, alle mit dem Schneidgut in 
Verbindung kommenden Teile aus Edelstahl, Ohne Stellfuß! (Bitte separat bestellen!) 
automatischer Schlittenvorschub, Besonders für die Erlebnisgastronomie!
Ausführung: inkl. Schleifapparat
Messerdurchmesser: 330 mm, Gewicht: 56,00 kg,

Steaker „Steakonom“
Gehäuse aus Alu-Druckguss, kürzeste Bratzeit bei bearbeitetem 
Fleisch durch hochwertige Messerwalzen mit fast 1000 scharfen 
Einzelschneiden, leichte Handhabung und Reinigung, Sicher-
heitsschalter, max. Breite der Fleischstücke: 15 cm, max. Stärke 
der Fleischstücke: 3 cm,
Gewicht: 16,00 kg,
Anschluss: 230 V oder 400 V, Leistung: 460 W,

Steaker „Steakolette“
Gehäuse aus Alu-Druckguss, kürzeste Bratzeit bei bearbeitetem 
Fleisch durch hochwertige Messerwalzen mit vielen Einzel-
schneiden, leichte Handhabung und Reinigung, Handkurbel statt 
Motor, max. Breite der Fleischstücke: 15 cm, max. Stärke der 
Fleischstücke: 3 cm, Breitenangaben ohne Kurbel.
Gewicht: 8,50 kg,

Preis: 895,00 €Bestell-Nr. 195 Z4006

Lieferung inkl. Schleifapparat

Abmaße (LxBxH): 500 x 700 x 650 mm

Preis: 4.242,00 €

Abmaße (LxBxH): 500 x 700 x 650 mm

Preis: 4.837,00 €

Abmaße (LxBxH): 500 x 700 x 650 mm

Preis: 5.177,00 €

Abmaße (LxBxH): 440 x 520 x 460 mm

Preis: 1.913,00 €

Abmaße (LxBxH): 500 x 700 x 480 mm

Preis: 2.975,00 €

Abmaße (LxBxH): 580 x 750 x 500 mm

Preis: 3.145,00 €

Abmaße (LxBxH): 410 x 475 x 340 mm

Preis: 672,00 €

Abmaße (LxBxH): 475 x 580 x 440 mm

Preis: 1.182,00 €

Abmaße (LxBxH): 530 x 630 x 400 mm

Preis: 1.913,00 €

Abmaße (LxBxH): 650 x 780 x 470 mm

Preis: 2.805,00 €

Abmaße (LxBxH): 760 x 600 x 670 mm

Preis: 4.208,00 €Abmaße (LxBxH): 415 x 170 x 470 mm

Preis: 1.690,00 €

Abmaße (LxBxH): 285 x 170 x 470 mm

Preis: 998,00 €

Bestell-Nr. 195 4070

Bestell-Nr. 195 4072

Bestell-Nr. 195 4076Bestell-Nr. 195 4040

Bestell-Nr. 195 4050

Bestell-Nr. 195 4064

Bestell-Nr. 195 4090

Bestell-Nr. 195 4094

Bestell-Nr. 195 4020

Bestell-Nr. 195 4030

Bestell-Nr. 195 4006
Bestell-Nr. 195 3402

Bestell-Nr. 195 3407

Stellfuß, 50 kg
Prosciutto-S-A

Lieferung nur für den gewerblichen Bedarf. Preise zuzüglich gesetzlicher Mehrwertsteuer.                                                              Geräte ohne Zubehör. Fragen Sie nach Ihren Hauskonditionen und nach weiteren Artikeln! 75
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Fleischwolf „FL-E-800“
stabiles, robustes CNS-Gehäuse, geräuscharmer und robuster 
Motor, inkl. Stopfer, abnehmbare Schale, Kreuzmesser und 
Lochscheibe ø 62 mm mit 4,5 mm-Lochung.
Lochscheiben-Durchmesser: 62 mm,
Stundenleistung kg: 60,00 kg,
Gewicht: 12,00 kg,
Anschluss: 230 V, Leistung: 400 W,

Fleischwolf „FL-E-1200“
stabiles und robustes CNS-Gehäuse, geräuscharmer und 
robuster Motor, inkl. Stopfer, abnehmbare Schale, Kreuzmesser, 
Vorschneider und Lochscheibe ø 70 mm.
Lochscheiben-Durchmesser: 70 mm,
Stundenleistung kg: 120,00 kg,
Gewicht: 27,00 kg,
Anschluss: 230 V, Leistung: 400/800 W,

Fleischwolf „FL-E-2200“
stabiles und robustes CNS-Gehäuse, geräuscharmer und 
robuster Motor, inkl. Stopfer, abnehmbare Schale, Kreuzmesser, 
Vorschneider und Lochscheibe ø 82 mm.
Lochscheiben-Durchmesser: 82 mm,
Stundenleistung kg: 220,00 kg,
Gewicht: 36,00 kg,
Anschluss: 400 V, Leistung: 1100 W,

Fleischwolf „FL 82-Nirosta“
stabiles und robustes CNS-Gehäuse, Vorwärts- und Rückwärts-
gang, wartungsfreies Getriebe, inkl. Stopfer, abnehmbare Schale, 
2 Kreuzmesser, Vorschneider und 2 Lochscheiben ø 82 mm, mit 3 
und 8 mm-Lochung. Lochscheiben-Durchmesser: 82 mm,
Stundenleistung kg: 300,00 kg,
Gewicht: 40,00 kg,
Anschluss: 400 V, Leistung: 1200 W,

Fleischwolf „FL 98-Nirosta“
stabiles und robustes CNS-Gehäuse, Vorwärts- 
und Rückwärtsgang, wartungsfreies Getriebe, 
inkl. Stopfer, abnehmbare Schale, 2 Kreuzmesser, 
Vorschneider und 2 Lochscheiben ø 98 mm, mit 
3 und 8 mm-Lochung. Lochscheiben-Durchmesser: 98 mm,
Stundenleistung kg: 500,00 kg,
Gewicht: 53,00 kg,
Anschluss: 400 V, Leistung: 1850 W,

Knochen- und Fleisch-Bandsäge „Robusta“
stabile Konstruktion aus Edelstahl/Aluminium, auch für Gefrier-
gut geeignet, Bandabstreifer, Sägebandführung, Sägeband aus 
Spezialstahl, Bandlänge 1700, Bandgeschwindigkeit 11m/s, 
Aufstellfläche 325 x 355 mm,
Schnittbreite max.: 200 mm, Schnitthöhe: 227 mm,
Gewicht: 50,00 kg,
Anschluss: 400 V, Leistung: 750 W,

Knochen- und Fleisch-Bandsäge
stabile Konstruktion aus Edelstahl/Aluminium, auch für Gefrier-
gut geeignet, Bandabstreifer, Sägebandführung, Sägeband aus 
Spezialstahl, Bandlänge 1700, Bandgeschwindigkeit 11m/s, 
Aufstellfläche 325 x 355,
Schnittbreite max.: 200 mm, Schnitthöhe: 227 mm,
Gewicht: 50,00 kg,
Anschluss: 230 V, Leistung: 750 W,

Abmaße (LxBxH): 270 x 325 x 330 mm

Preis: 575,00 €

Abmaße (LxBxH): 230 x 440 x 385 mm

Preis: 975,00 €

Abmaße (LxBxH): 260 x 300 x 450 mm

Preis: 1.350,00 €

Abmaße (LxBxH): 290 x 425 x 490 mm

Preis: 2.115,00 €

Abmaße (LxBxH): 290 x 505 x 505 mm

Preis: 3.115,00 €

Abmaße (LxBxH): 485 x 510 x 880 mm

Preis: 2.990,00 €

Abmaße (LxBxH): 485 x 510 x 880 mm

Preis: 2.990,00 €

Bestell-Nr. 195 4318

Bestell-Nr. 195 4319

Bestell-Nr. 195 4320

Bestell-Nr. 195 4314

Bestell-Nr. 195 4315
Bestell-Nr. 195 4316

Bestell-Nr. 195 4317

Plattformwaage EHQ1-40
nicht eichfähig, Wägeplattform aus Edelstahl, Wiegen, Tarieren, 
großes Display, RS232-Schnittstelle, Netz- und Batteriebetrieb, 
Wandhalterung,
Ausführung: Netzbetrieb, Batteriebetrieb
Teilung: 10 g, Wägebereich max.: 40 kg,
Wägeplattform B: 365 mm, Wägeplattform T: 365 mm,
Anschluss: 230 V,

Plattformwaage EHQ1-60
Ausführung wie EHQ1-40 - siehe oben
Teilung: 20 g, Wägebereich max.: 60 kg,
Wägeplattform B: 365 mm, Wägeplattform T: 365 mm,
Anschluss: 230 V,

Plattformwaage EHQ1-150
Ausführung wie EHQ1-40 - siehe oben
Teilung: 50 g, Wägebereich max.: 150 kg,
Wägeplattform B: 365 mm, Wägeplattform T: 365 mm,
Anschluss: 230 V,

Plattformwaage EHQ2-150

Teilung: 50 g, Wägebereich max.: 150 kg,
Wägeplattform B: 550 mm, Wägeplattform T: 550 mm,
Anschluss: 230 V,

Plattformwaage EHQ2-300

Teilung: 100 g, Wägebereich max.: 300 kg,
Wägeplattform B: 550 mm, Wägeplattform T: 550 mm,
Anschluss: 230 V,

Boden-Durchfahrwaage DFW 150+STAN
mit einer integrierten Rampe, ohne Bodeneinbau, leicht 
befahrbar - Auffahrhöhe 41 mm, robuste Konstruktion, stahl-
pulverbeschichtet, 5 m Messkabel mit Festanschluss, 

inkl. Auswertungsgerät, mit Folientastatur, Mehrfachtara, 
serielle Datenschnittstelle, Wandhalterung. Tragfähigkeit 1200 kg.

Ausführung: eichfähig
Teilung: 200 g, Wägebereich max.: 150 kg,
Wägeplattform B: 700 mm, Wägeplattform T: 900 mm,

Gewicht: 80,00 kg,

Abmaße (LxBxH): 365 x 365 x 50 mm

Preis: 160,00 €

Abmaße (LxBxH): 365 x 365 x 50 mm

Preis: 160,00 €

Abmaße (LxBxH): 365 x 365 x 50 mm

Preis: 160,00 €

Abmaße (LxBxH): 550 x 550 x 75 mm

Preis: 295,00 €

Abmaße (LxBxH): 550 x 550 x 75 mm

Preis: 295,00 €

Abmaße (LxBxH): 1650 x 1100 x 40 mm

Preis: 2.270,00 €

Bestell-Nr. 195 2880-40

Bestell-Nr. 195 2880-60

Bestell-Nr. 195 2880-150

Bestell-Nr. 195 2881-150

Bestell-Nr. 195 2881-300

Bestell-Nr. 195 1140-150

Ausführung wie EHQ1-40 - siehe oben

Ausführung wie EHQ1-40 - siehe oben

Lieferung nur für den gewerblichen Bedarf. Preise zuzüglich gesetzlicher Mehrwertsteuer.                                                              Geräte ohne Zubehör. Fragen Sie nach Ihren Hauskonditionen und nach weiteren Artikeln!

Weitere Option
größere Wägeplattformen, CNS-Ausführung 
und größere Wägebereiche in kg - bitte anfragen!
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Kontrollwaage ESW30-3
Speziell für den Nassbereich, Tara- Funktion, Brutto- und 
Nettowägungen, Wägebrücke IP 65, Standardmäßig inklusive 
Digital-Indikator ADE STAN10, mehrbereichsfähig, zum Tarieren, 
Wiegen und Summieren, mit Druckoption und integriertem 
Netzteil, für Wand- und Tischmontage geeignet, eichfähig, 
Netzbetrieb.
Teilung: 1 g, Wägebereich max.: 3 kg,
Wägeplattform B: 310 mm, Wägeplattform T: 275 mm,
Material: Edelstahl,

Kontrollwaage ESW30-6
Ausführung: wie ESW30-3 - siehe oben
Teilung: 2 g, Wägebereich max.: 6 kg,
Wägeplattform B: 310 mm, Wägeplattform T: 275 mm,
Material: Edelstahl,

Edelstahl-Kompaktwaage KWE 3
Beidseitig ablesbares Display! Edelstahlgehäuse, robuste Indust-
riequalität, Netz- und Akkubetrieb, Wiegen, Tarieren, Zählen und 
Plus-Minus-Wägungen,
Teilung: 0,2 / 0,5 / 1 g, Wägebereich max.: 3 kg,
Wägeplattform B: 220 mm, Wägeplattform T: 180 mm,
Gewicht: 4,10 kg,

Edelstahl-Kompaktwaage KWE 6
Ausführung: wie KWE 4 - siehe oben
Teilung: 0,5 / 1 / 2 g, Wägebereich max.: 6 kg,
Wägeplattform B: 220 mm, Wägeplattform T: 180 mm,
Gewicht: 4,10 kg,

Edelstahl-Kompaktwaage KWE 15

Teilung: 1 / 2 / 5 g, Wägebereich max.: 15 kg,
Wägeplattform B: 220 mm, Wägeplattform T: 180 mm,
Gewicht: 4,10 kg,

LW 203
Amtlich geeichte Ladenwaage für den Verkaufsbereich, 
schnelle und einfache Preisbestimmung, beidseitige LCD Anzeige 
(Verkäufer-Seite mit zuschaltbarer Hinterleuchtung) für Gewicht, 
Kilo und Endpreis, arbeitserleichternde farbige 10-er-Folien-
Tastatur mit akustischer Tastenfunktionskontrolle für die 
Preiseingabe, Tara / Mehrfachtara, Fixpreis-Funktion, vollelek-
tronische Arbeitsweise bei der Gewichts- und  Preisermittlung, 
Hochanzeige optional erhältlich, 
Ausführung: Preisermittlung, geeicht
Teilung: 1 g, Wägebereich max.: 3 kg,
Wägeplattform B: 290 mm, Wägeplattform T: 225 mm,

LW 206
Ausführung wie LW 203 - siehe oben
Teilung: 2 g, Wägebereich max.: 6 kg,
Wägeplattform B: 290 mm, Wägeplattform T: 225 mm,

LW 215
Teilung: 5 g, Wägebereich max.: 15 kg,
Wägeplattform B: 290 mm, Wägeplattform T: 225 mm,

Elektronische Kontrollwaage Typ WN3G
eichfähig, bis 3 kg bei 1-Gramm-Schritten, Wägeplattform aus 
Edelstahl, Tara- Ausgleich und Minusanzeige, 
für Entnahmewägungen Tarierung möglich,
Ausführung: Batteriebetrieb, eichfähig
Teilung: 1 g, Wägebereich max.: 3 kg,
Wägeplattform B: 174 mm, Wägeplattform T: 137 mm,

Terrex-N-150 Wandwaage+STAN06
Ziffernschritt 50 g, Batterie- oder Netzbetrieb 230 V, Anzei-
gegerät, hinterleuchtete LCD-Anzeige, Der Tisch aus Edelstahl 
ist hochklappbar, Waage und Anzeige getrennt montierbar, 
Leergut-Austarierung, Fest- und Mehrfachtara, Fleischgalgen 
optional.
Ausführung: Akkubetrieb, Netzbetrieb
Teilung: 50 g, Wägebereich max.: 150 kg,
Wägeplattform B: 545 mm, Wägeplattform T: 450 mm,
Anschluss: 230 V ,

Terrex-L-150 Wandwaage+STAN06
platzsparend – nur 125mm Tiefe in hochgeklappter Stellung, 
komplett montiert mit digitalem Anzeigegerät im Edelstahlge-
häuse, große Ziffern für leichte Ablesbarkeit auch aus größerer 
Entfernung, Funktionen: Wiegen, Tarieren, RS232-Schnittstelle.
Ausführung: Akkubetrieb, Netzbetrieb
Teilung: 50 g, Wägebereich max.: 150 kg,
Wägeplattform B: 550 mm, Wägeplattform T: 450 mm,

Tischwaage Typ HW 945
bis 30 kg in 1-Gramm-Schritten, Folientastatur, Wägeplattform 
aus Edelstahl, automatische Nullstellung, nicht eichfähig, 
inkl. Arbeitsschutzhaube, Tarierung möglich, serienmäßig 
mit integriertem Akku und Netzteil.
Teilung: 1 g, Wägebereich max.: 30 kg,
Wägeplattform B: 260 mm, Wägeplattform T: 215 mm,

Fleischgalgen für Terrex abnehmbar, Länge: 660 mm

Eichkosten für Waage Typ LW und WN3G

Ausführung: wie KWE 4 - siehe oben

Abmaße (LxBxH): 310 x 350 x 500 mm

Preis: 1.190,00 €

Abmaße (LxBxH): 310 x 350 x 500 mm

Preis: 1.190,00 €

Abmaße (LxBxH): 290 x 230 x 110 mm

Preis: 390,00 €

Abmaße (LxBxH): 290 x 230 x 110 mm

Preis: 390,00 €

Abmaße (LxBxH): 290 x 230 x 110 mm

Preis: 390,00 €

Abmaße (LxBxH): 295 x 340 x 110 mm

Preis: 215,00 €

Abmaße (LxBxH): 295 x 340 x 110 mm

Preis: 215,00 €

Abmaße (LxBxH): 295 x 340 x 110 mm

Preis: 215,00 €

Abmaße (LxBxH): 174 x 220 x 63 mm

Preis: 295,00 €

Abmaße (LxBxH): 545 x 580 x 705 mm

Preis: 1.635,00 €
Abmaße (LxBxH): 550 x 450 mm

Preis: 1.275,00 €

Abmaße (LxBxH): 260 x 310 x 125 mm

Preis: 195,00 €

Preis: 120,00 €

Preis: 38,00 €

Bestell-Nr. 195 1916 3

Bestell-Nr. 195 1916-6

Bestell-Nr. 195 2330-3

Bestell-Nr. 195 2330-6

Bestell-Nr. 195 2330-15

Bestell-Nr. 195 2309 N

Bestell-Nr. 195 2310 N

Bestell-Nr. 195 2313 N

Bestell-Nr. 195 2998

Bestell-Nr. 195 2375-150

Bestell-Nr. 195 2378-150

Bestell-Nr. 195 2307

Bestell-Nr. 195 2365

Bestell-Nr. 195 EK 30

Lieferung nur für den gewerblichen Bedarf. Preise zuzüglich gesetzlicher Mehrwertsteuer.                                                              Geräte ohne Zubehör. Fragen Sie nach Ihren Hauskonditionen und nach weiteren Artikeln! 77
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Elektro-Gyros-Grill E 2 für 30 kg Fleisch
Grundgerät mit Motor, Reflektorfläche: 4 Keramiksteine, 4 Rohr-
heizkörper, Stellfläche B 450 x T 535 mm, Gerätehöhe 915 mm, 
inkl. Spieß, Spießteller ø 195 mm, Fettwanne mit eingelegtem 
Lochblech, achteckig 500 x 500 x 50 mm,
Material: Edelstahl,
Anschluss: 400 V, Leistung: 5,2 oder 6,0 kW,

Gas-Gyros-Grill GD 2 für 30 kg Fleisch
Grundgerät mit Motor, Brennfläche H 430 x B 135 mm, 
Stellfläche: B 395 x T 535 mm, Gerätehöhe 915 mm, 
inkl. Spieß, Spießteller ø 195 mm, Fettwanne mit eingelegtem, 
Lochblech, achteckig 500 x 500 x 50 mm,
Material: Edelstahl,
Anschluss: Gas + 230 V, Leistung: 7 kW,

Gas-Gyros-Grill GD 4 für 70 kg Fleisch
Grundgerät mit Motor, Brennfläche H 645 x B 185 mm, 
Stellfläche: B 510 x T 635 mm, Gerätehöhe 1115 mm, 
inkl. Spieß, Spießteller ø 195 mm, Fettwanne mit eingelegtem, 
Lochblech, achteckig 500 x 500 x 50 mm,
Material: Edelstahl,
Anschluss: Gas + 230 V, Leistung: 14 kW,

Kamtschatka-Doppelgrill von Neumärker

Platten aus Grauguss, geriffelt, mit Temperaturregler, 
2 getrennte Heizzonen, 2 Digitaltimer, Fettauffangwanne,
Temperaturbereich: 50°C bis 300 °C, Grillfläche L: 550 mm,
Grillfläche B: 230, Material: Edelstahl, Gewicht: 44,00 kg,
Anschluss: 400 V, Leistung: 5 kW,

Chopper-Grill von Neumärker

Platten aus Grauguss, geriffelt, mit Temperaturregler, 
Digitaltimer, Fettauffangwanne,
Temperaturbereich: 50°C bis 300 °C, Grillfläche L: 360 mm,
Grillfläche B: 230, Material: Edelstahl, Gewicht: 31,00 kg,
Anschluss: 230 V, Leistung: 3,4 kW,

Duplex Kontakt Grill 6 von Neumärker

Duplex-Verbundgrillplatten aus Aluminium mit Edelstahlober-
fläche. Aluminiumkern für eine schnelle Wärmeverteilung und 
konstante Hitze. Die Edelstahloberfläche reflektiert die Hitze 
zurück in den Aluminiumkern als kompakten Wärmespeicher, ist 
besonders widerstandsfähig und einfach zu reinigen. Fettschutz-
rand abnehmbar, elektronisches Timer- und Reglersystem,
Grillfläche L: 370 mm, Grillfläche B: 250,
Material: Edelstahl, Gewicht: 16,50 kg,
Anschluss: 230 V, Leistung: 3 kW,

Tischwasserbad GN 1/1 von Bartscher

einfache Ausführung, Thermostatische Regelung, 
für GN 1/1 150 mm tief, mit Wasserablaufhahn, 
das Gerät muß mit Wasser betrieben werden!
Material: CNS, Gewicht: 7,50 kg,
Anschluss: 230 V, Leistung: 1200 W,

Tischwasserbad Modell 3010 TA von Scholl

Ablasshahn, für GN 1/1, 200 mm tief, thermostatische Regelung, 
Gerät muss mit Wasser betrieben werden, Trockengehschutz,
Temperaturbereich: +30°C bis +110 °C, Material: Edelstahl,
Anschluss: 230 V, Leistung: 1000 W,

Tischwasserbad Modell 3012 TAG von Scholl

Edelstahlausführung, Ablasshahn, für 2 x GN 1/1, 200 mm tief, 
thermostatische Regelung, Gerät muss mit Wasser betrieben 
werden, Trockengehschutz, Wannen getrennt bezeizt, 
Material: Edelstahl,
Anschluss: 230 V, Leistung: 2000 W,

Abmaße (LxBxH): 450 x 535 x 915 mm

Preis: 998,00 €

Abmaße (LxBxH): 395 x 535 x 915 mm

Preis: 879,00 €

Abmaße (LxBxH): 510 x 635 x 1115 mm

Preis: 1.064,00 €

Abmaße (LxBxH): 585 x 400 x 230 mm

Preis: 790,00 €

Abmaße (LxBxH): 390 x 400 x 230 mm

Preis: 590,00 €

Abmaße (LxBxH): 470 x 445 x 245 mm

Preis: 899,00 €

Abmaße (LxBxH): 340 x 590 x 240 mm

Preis: 125,00 €

Abmaße (LxBxH): 360 x 560 x 285 mm

Preis: 461,00 € Abmaße (LxBxH): 800 x 600 x 315 mm

Preis: 1.341,00 €

Bestell-Nr. 328 E 2 Bestell-Nr. 328 GD 2 Bestell-Nr. 328 GD 4

Bestell-Nr. 65 11 80422DTBestell-Nr. 65 11 80432DT Bestell-Nr. 65 05 80660

Bestell-Nr. 24 200 240
Bestell-Nr. 22 H 1000

Bestell-Nr. 22 H 1210

Lieferung nur für den gewerblichen Bedarf. Preise zuzüglich gesetzlicher Mehrwertsteuer.                                                              Geräte ohne Zubehör. Fragen Sie nach Ihren Hauskonditionen und nach weiteren Artikeln!

Abb. mit Zubehör GN-Deckel
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Würstchenwärmer
aufklappbarer Deckel, Kontrollleuchte, thermostatische 
Regelung, auch als Mini Bain-Marie mit 1x 1/2 oder 2x 1/4 GN-
Behälter, 150 mm tief nutzbar. (z.B. für Soßen oder Beilagen)
Temperaturbereich: 30-90 °C, Gewicht: 6,30 kg,
Anschluss: 230 V, Leistung: 1000 W,

Würstchenwärmer mit 2 Kammern
mit Wasserablaufhahn, aufklappbare Deckel, Kontrollleuchten, 
thermostatische Regelung je Kammer, Auch als Mini Bain-Marie 
mit 1x 1/2 oder 2x 1/4 GN-Behälter, 150 mm tief nutzbar. 
(z.B. für Soßen oder Beilagen)
Temperaturbereich: 30-90 °C, Gewicht: 12,00 kg,
Anschluss: 230 V, Leistung: 2000 W,

Bain-Marie Hot-Pot
mit Einsatz, trocken oder mit Wasser beheizt,
Inhalt: 6,50 Liter, Temperaturbereich: 0-95 °C,
Material: Edelstahl, Gewicht: 4,50 kg,
Anschluss: 230 V, Leistung: 200 W,

Bain-Marie Hot-Pot
mit 2 Einsätze, getrennt regelbar, trocken oder mit Wasser 
beheizt, Inhalt: 7,00 Liter, Temperaturbereich: 0-95 °C,

Gewicht: 6,50 kg,
Anschluss: 230 V, Leistung: 300 W,

Elektro-Hähnchengrill P8N
Kapazität: 2 Spieße für 8 Hähnchen,
Material: CNS 18/10, Gewicht: 41,00 kg,
Anschluss: 230 V, Leistung: 3500 W,

Elektro-Hähnchengrill P12N
Kapazität: 3 Spieße für 12 Hähnchen,
Material: CNS 18/10, Gewicht: 48,00 kg,
Anschluss: 400 V, Leistung: 5000 W,

Elektro-Currywurst-Schneider
mit Doppel-Sichelmesser, Gehäuse und Sichelmesser 
aus Edelstahl, Scheibenstärkeneinstellung: 5 - 35 mm
Schnittbereich: 5-35 mm, Gewicht: 6,75 kg,
Anschluss: 230 V, Leistung: 135 W,

Hand-Currywurst-Schneider
Gehäuse, Schneidebügel und Messer aus Edelstahl, 
Scheibenstärke: 17,5 mm
Innen L: 210 mm, Material: CNS, Gewicht: 2,30 kg,

Elektrisches Hot-Dog-Gerät
ohne Toast-Stangen, Glaszylinder: Ø 200 mm, H 240 mm,
Temp.-bereich: 30-100 °C, Material: CNS, Gewicht: 5,20 kg,
Anschluss: 230 V, Leistung: 800 W,

Elektrisches Hot-Dog-Gerät
mit 4 Spezial-Toaststangen, Glaszylinder: Ø 200 mm, H 240 mm,
Temp.-bereich: 40-100 °C, Material: CNS, Gewicht: 8,70 kg,
Anschluss: 230 V, Leistung: 960 W,

Abmaße (LxBxH): 270 x 360 x 240 mm

Preis: 123,00 € Abmaße (LxBxH): 535 x 395 x 240 mm

Preis: 242,00 €

Abmaße (LxBxH): 255 x 280 x 320 mm

Preis: 220,00 €
Abmaße (LxBxH): 415 x 210 x 320 mm

Preis: 299,00 €

Abmaße (LxBxH): 880 x 430 x 530 mm

Preis: 1.998,00 €

Abmaße (LxBxH): 880 x 430 x 710 mm

Preis: 2.460,00 €

Abmaße (LxBxH): 185 x 210 x 325 mm

Preis: 202,00 €

Abmaße (LxBxH): 300 x 155 x 210 mm

Preis: 123,00 €

Abmaße (LxBxH): 280 x 280 x 355 mm

Preis: 202,00 €

Abmaße (LxBxH): 500 x 285 x 390 mm

Preis: 263,00 €

Bestell-Nr. 24 A120 455
Bestell-Nr. 24 A120 456

Bestell-Nr. 24 605 065Bestell-Nr. 24 606 035

Bestell-Nr. 24 215 036

Bestell-Nr. 24 215 037

Bestell-Nr. 24 120 578

Bestell-Nr. 24 120 579

Bestell-Nr. 24 A120 406 Bestell-Nr. 24 A120 408

Lieferung nur für den gewerblichen Bedarf. Preise zuzüglich gesetzlicher Mehrwertsteuer.                                                              Geräte ohne Zubehör. Fragen Sie nach Ihren Hauskonditionen und nach weiteren Artikeln!

Material: Edelstahl,

Dressingbar von Gastroback
mit 2 oder 3 Innenbehältern aus Kunststoff á 2,5 l, Druckknopf-
dosierung mit rostfreien Ausläufen, Ausläufe schwenkbar, 
Dosiermenge einstellbar max. 40 g/Hub, Material: Edelstahl,

Dosierspender von Gastroback
mit Hebelbedienung, inkl. zylindrischem Edelstahlbehälter,

Bestell-Nr.: 112 CRS-DU 4

Bestell-Nr.: 112 CRS-DU 8 Preis: 285,00 €

Dosierspender 4,0 Liter - Abmaße (Ø x H): 190 x 190 mm

Dosierspender 8,0 Liter - Abmaße (Ø x H): 270 x 220 mmMit 3 Innenbehältern - Abmaße (LxBxH): 360 x 190 x 400 mm
112 DRB DU 2,5-3 Preis: 865,00 €

Mit 2 Innenbehältern - Abmaße (LxBxH): 240 x 190 x 400 mm 
112 DRB DU 2,5-2 Preis: 595,00 €

Preis: 239,00 €
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1. Großküchen- und Gastronomietechnik | Waffel- und Crepesbackgeräte

Backsystem I
für auswechselbare Backplatten, Digitaltimer, 
Thermostat, optionaler Portionierer und Backplatten 
nicht im Lieferumfang enthalten
Temperaturbereich: 50°C bis 300 °C, mm
Material: Edelstahl, Gewicht: 10,00 kg,
Anschluss: 230 V , Leistung: 2,2 kW,

Kantwaffeleisen I
Backplatten unbeschichteter Grauguss - fest montiert, Ein-/
Ausschalter, Digitaltimer, Kontrollleuchte, Thermostat, höhenver-
stellbare Kunststofffüße, für 2 Waffeln à 160x80x19 mm
Temperaturbereich: 50°C bis 300 °C,
Material: Edelstahl, Gewicht: 19,00 kg,
Anschluss: 230 V , Leistung: 2,2 kW,

Kantwaffeleisen II
2 Digitaltimer, 2 Kontrollleuchten, 2 Thermostate, 
für 4 Waffeln à 160x80x19 mm, sonst wie oben.
Material: Edelstahl, Gewicht: 31,00 kg,
Anschluss: 400 V , Leistung: 4,4 kW,

Trennback 100
Spray auf pflanzlicher Basis zum einfachen und schnellen 
Einfetten von Backplatten, Inhalt: 600 ml,

Waffo-Mix Karton
Für delikate Waffeln. Unter Zugabe frischer Eier und Margarine 
ist dieses Mix die Basis für den anspruchsvollen Waffelbäcker. 
Rezept: 1 kg Mix + 8 Eier + 500g Margarine. 10 kg Mix ergeben 
z.B. ca. 80 Brüsseler Waffeln / ca. 200 Lollywaffeln / ca. 100 
große Herzwaffeln, Gewicht: 10,00 kg.

Crêpes-Mix Karton
Basismix für die Zugabe von Frischezutaten. Rezept: 500 g Mix 
+ 500 ml Milch + 100 ml Öl + 5 Eier, Karton à 10 kg = ca. 400 
Crêpes, Gewicht: 10,00 kg.

Holzstäbe für Herzwaffeln 1000 Stk.

Dipo-Hit Portionierer
zur Reinigung leicht zerlegbar, höhenverstellbar, Doppelgelenk-
arm, für bis zu 2 Waffeleisen
Inhalt: 6,00 Liter, Material: Edelstahl, Gewicht: 18,00 kg,

Herzwaffel am Stiel Backplatte
unbeschichteter Grauguss, für 4 Waffeln à 150x125x30 mm
Gewicht: 16,00 kg,

Chocolady 5 Liter
für heiße Schokolade, der technisch überarbeitete Nachfolger 
der beliebten Martinas, patentierter Antihaft-Behälter für 
Wasserbadzubereitung, wärmeisolierter Heißwasserkessel, 
abnehmbarer Produktbehälter, leicht abnehmbarer Ablasshahn 
zur Reinigung, Rührwerk, Wasserstandanzeige für Heizkessel, 
Sicherheitssystem bei Wassermangel, beste Dichte auch bei 
Temperaturschwankungen,
Inhalt: 5,00 Liter, Material: Kunststoff , Gewicht: 9,00 kg,
Anschluss: 230 V , Leistung: 1 kW,

Abmaße (LxBxH): 305 x 450 x 320 mm

Preis: 675,00 €

Abmaße (LxBxH): 310 x 340 x 250 mm

Preis: 653,00 €

Abmaße (LxBxH): 610 x 340 x 250 mm

Preis: 1190,00 €

Preis: 8,90 €

Preis: 50,00 €

Preis: 50,00 €

Preis: 69,00 €

Preis: 733,50 €

Preis: 328,50 €

Ø: 260 mm, Höhe: 470 mm

Preis: 594,00 €

Abmaße (LxBxH): 420 x 330 x 500 mm

Kartoffelbackofen „ King Edward“ klein
mit Umluftgebläse, unten ca. 25 Stück backen, 
oben ca. 20 Stück warmhalten, inkl. 2 Roste
Innen L: 275 mm, Innen B: 280 mm, Innen H: 200 mm,
Farbe: bordeauxrot , Gewicht: 45,00 kg,
Anschluss: 230 V , Leistung: 2,5 kW,

Kartoffelbackofen „ King Edward“ groß
mit Umluftgebläse, unten ca. 50 Stück backen, 
oben ca. 30 Stück warmhalten, inkl. 3 Roste
Innen L: 320 mm, Innen B: 370 mm, Innen H: 280 mm,
Farbe: bordeauxrot , Gewicht: 55,00 kg,
Anschluss: 230 V , Leistung: 3 kW,

Crêpes-Dame I
Plattendurchmesser 375 mm, inkl. Holzstab und Wendemesser, 
mit Temperaturregler und Kontrolllampe
Temperaturbereich: 50°C bis 300 °C, Material: Edelstahl,
Gewicht: 20,00 kg, Anschluss: 230 V , Leistung: 3 kW,

Crêpes-Dame II
Plattendurchmesser 375 mm, inkl. Holzstab und Wendemesser, 
mit zwei Temperaturreglern und Kontrolllampen
Temperaturbereich: 50°C bis 300 °C, Material: Edelstahl,
Gewicht: 42,00 kg, Anschluss: 400 V , Leistung: 6 kW,

Abmaße (LxBxH): 460 x 480 x 584 mm

Preis: 2.695,50 €

Abmaße (LxBxH): 520 x 560 x 810 mm

Preis: 3.204,00 €

Abmaße (LxBxH): 585 x 480 x 220 mm

Preis: 486,00 €

Abmaße (LxBxH): 930 x 480 x 220 mm

Preis: 927,00 €

Bestell-Nr. 65 05 51202

Bestell-Nr. 65 05 51212

Bestell-Nr. 65 12 40910Bestell-Nr. 65 12 40920

Bestell-Nr. 65 12 40701DTBestell-Nr. 65 12 40714DT

Bestell-Nr. 65 12 40744DT

Bestell-Nr. 65 00 90102

Bestell-Nr. 65 05 20120

Bestell-Nr. 65 05 20135

Bestell-Nr. 65 10 90093

Bestell-Nr. 65 05 40251

Bestell-Nr. 65 32 40744

Bestell-Nr. 65 05 70094

Lieferung nur für den gewerblichen Bedarf. Preise zuzüglich gesetzlicher Mehrwertsteuer.                                                              Geräte ohne Zubehör. Fragen Sie nach Ihren Hauskonditionen und nach weiteren Artikeln!80 81
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1. Großküchen- und Gastronomietechnik | Waffel- und Crepesbackgeräte 1. Großküchen- und Gastronomietechnik | Räucheröfen, Grillgeräte, Hockerkocher, Großpfannen

Räucherofen Helia 24 von Helios

aus Edelstahl, elektrische Druckkammer, Garen und Räuchern in 
einem Arbeitsgang, dicht verschließbare Türen, kurze Gar- bzw. 
Räucherzeit: ca. 15 bis 35 min, 
inkl. Räucherpfanne, 2 Forellenroste, 2 Flachroste, Räuchermehl, 
Gewürzprobe, Rezeptbuch, Tropfblech 300 x 400 mm
Temperaturbereich: 30°C bis 250 °C, Gewicht: 25,00 kg,
Anschluss: 230 V, Leistung: 1 kW,

Räucherofen Helia 48 von Helios

Tropfblech 300 x 800 mm, sonst wie Helia 24 - siehe oben.
Temperaturbereich: 30°C bis 250 °C, Gewicht: 45,00 kg,
Anschluss: 230 V, Leistung: 2 kW,

Gasherd TKO 71 von Heidebrenner

mit 2 Brennstellen, thermo-elektrischer Zündsicherung und 
Piezozünder, linker Brenner 3,5 kW, rechter Brenner 5,8 kW, 
mit Fahrgestell und Flüssiggas-Schlauchanschluss,
Material: Edelstahl, Gewicht: 11,00 kg,
Anschluss: Gas, Leistung: 9,3 kW,

Gewerbe-Holzkohlegrill HV-2-2 von Raulwing

stabiles hammerschlag-grau lackiertes Stahlblech, 
durch Hebelwirkung höhenverstellbare Grillroste 
mit ø 10 mm Edelstahl-Grillstäben; die Holzkohle lagert 
auf hitzebeständigen Gussrosten, herausnehmbarer 
Aschekasten und Holzkohlevorratsbehälter
Gewicht: 100,00 kg,

Gas-Hockerkocher von Bartscher

Gehäuse verzinkt, Gussrippenrahmen schwarz emailliert, 
Warzenbrenner mit Zündflamme und Zündsicherung, Gerät auf 
Flüssiggas eingestellt, wird ohne Anschlussgarnitur geliefert, 
benötigt wird ein Druckminderer mit max. 50 mbar, 
Anschlussgarnitur auf Anfrage lieferbar,
Material: CNS 18/10, Gewicht: 31,00 kg,
Anschluss: Gas, Leistung: 12,50 kW,

Groß-Bratpfanne ohne Mittelsteg
Gusseisen, ungeteilt, mit abnehmbarem Stiel,
Gewicht: 44,00 kg, Ø: 800 mm,

Groß-Bratpfanne mit Mittelsteg
Gusseisen, in der Mitte unterteilt, mit abnehmbarem Stiel,
Gewicht: 47,00 kg, Ø: 800 mm,

Groß-Bratpfanne ohne Mittelsteg
Gusseisen, ungeteilt, mit abnehmbarem Stiel,
Gewicht: 28,00 kg, Ø: 650 mm,

Groß-Bratpfanne mit Mittelsteg
Gusseisen, in der Mitte unterteilt, mit abnehmbarem Stiel,
Gewicht: 29,00 kg, Ø: 650 mm,

Gas-Kombi-Tischbräter von Bartscher

3 Brenner, inkl. Zündsystem, Piezo-Zünder und Pfanne, 
Schlauch und Druckregler, 
Gerät kann nur mit Flüssiggas betrieben werden!
Innen L: 560 mm, Innen B: 460 mm, Innen H: 55 mm,
Material: CNS, Gewicht: 23,00 kg,
Anschluss: Gas, Leistung: 12 kW,

Pfanne für Gas-Standbräter
Gewicht: 9,00 kg,

Gas-Tischbräter mit Eisenpfanne von Neumärker

4 flammig, für Flüssiggas, inkl. Zündsystem Piezozündung, Rost, 
Schlauch,  Flammenabdeckung, Fettauffangwanne und Regler. 
Gegen Aufpreis auch in Erdgas-Ausführung möglich!
Pfannenmaß (LxBxH): 760 x 485 x 65 mm, 
2 halbe Roste á (LxB): 380 x 485 mm,
Material: Edelstahl, Gewicht: 45,00 kg,
Anschluss: Gas, Leistung: 16 kW,

Gas-Kombi-Tischbräter von Bartscher

3 Brenner, inkl. Zündsystem und Piezo-Zünder, mit Grillrost, 
Flammenabdeckung und Fettauffangwanne, Schlauch und 
Druckregler, Gewicht: 19,00 kg,
Anschluss: Gas, Leistung: 12 kW,

Abmaße (LxBxH): 450 x 450 x 350 mm

Preis: 850,00 €

Abmaße (LxBxH): 480 x 850 x 350 mm

Preis: 1.100,00 €

Abmaße (LxBxH): 820 x 410 x 850 mm

Preis: 2.264,00 € Abmaße (LxBxH): 1010 x 610 x 850 mm

Preis: 2.450,00 €

Abmaße (LxBxH): 590 x 630 x 500 mm

Preis: 1.346,00 €

Preis: 492,00 €

Preis: 492,00 €

Preis: 330,00 €

Preis: 351,00 €

Abmaße (LxBxH): 645 x 524 x 250 mm

Preis: 420,00 €

Abmaße (LxBxH): 560 x 460 x 55 mm

Preis: 75,00 €

Abmaße (LxBxH): 815 x 530 x 830 mm

Preis: 805,50 €

Abmaße (LxBxH): 645 x 524 x 250 mm

Preis: 439,00 €

Bestell-Nr. 200 2401

Bestell-Nr. 200 4801

Bestell-Nr. 177 8 135
Bestell-Nr. 256 HV-2-2

Bestell-Nr. 24 105 0503

Bestell-Nr. 24 699 315

Bestell-Nr. 24 699 318

Bestell-Nr. 24 699 320

Bestell-Nr. 24 699 325

Bestell-Nr. 24 106 1203

Bestell-Nr. 24 023 362

Bestell-Nr. 65 00 50486

Bestell-Nr. 24 106 1303

Lieferung nur für den gewerblichen Bedarf. Preise zuzüglich gesetzlicher Mehrwertsteuer.                                                              Geräte ohne Zubehör. Fragen Sie nach Ihren Hauskonditionen und nach weiteren Artikeln! 81



1. Großküchen- und Gastronomietechnik | Pizza & Pasta

Walzen für Nudelmaschine R/RMN 220

Bestell-Nr.: E-Preis:  

  Walze 1,5 mm 13 8010 119,00 €   
  Walze 2,0 mm 13 8020 119,00 €   
  Walze 4,0 mm 13 8030 119,00 €   
  Walze 6,5 mm 13 8040 119,00 €   

Elektro-Pizzaofen „Evolution EV/1” 
Kapazität für 11 Pizzen 30 cm, Ober- und Unterhitze getrennt schaltbar, 
mit Schauglas und Innenbeleuchtung, ideal für Eck-Aufstellung, sehr großer Innenraum, 
Innen (LxBxH): je 1180 x 1180 x 160 mm, Temperaturbereich: bis 450 °C,
Material: Edelstahl, Gewicht: 410,00 kg,
Anschluss: 400 V, Leistung: 2 x 11,7 kW,

Nudelmaschine RMN 220
von Kronen, zum Ausrollen und Schneiden, Einstellstärke 
0 bis 10 mm, Gibt feinste gewalzte Nudeln; Ohne Walzen! 
Bitte separat bestellen. Motorantrieb, Walzenbreite 220 mm, 
Material: Edelstahl, Gewicht: 14,80 kg,
Anschluss: 230 V, Leistung: 190 W,

Nudelmaschine R 220
mit Handkurbel, zum Ausrollen und Schneiden, Einstellstärke 
0 bis 10 mm, Gibt feinste gewalzte Nudeln; Ohne Walzen! 
Bitte separat bestellen, Handbetrieb, Walzenbreite 220 mm
Material: Edelstahl, Gewicht: 9,30 kg,

Abmaße (LxBxH): 1420 x 1580 x 770 mm

Preis: 10.293,00 €

Abmaße (LxBxH): 300 x 220 x 250 mm

Preis: 1.259,00 €

Abmaße (LxBxH): 325 x 220 x 275 mm

Preis: 570,00 €

Bestell-Nr. 542 EV 835/2D

Bestell-Nr. 13 8100

Bestell-Nr. 13 80000

Lieferung nur für den gewerblichen Bedarf. Preise zuzüglich gesetzlicher Mehrwertsteuer.                                                              Geräte ohne Zubehör. Fragen Sie nach Ihren Hauskonditionen und nach weiteren Artikeln!

Kapazität für 11 Pizzen 30 cm, Ober- und Unterhitze jeweils getrennt schaltbar, 
mit Schauglas und Innenbeleuchtung, Lieferung ohne Dunstabzugshaube, 
Innen (LxBxH): 1230 x 820 x 160 mm, Temperaturbereich: bis 450 °C,
Material: Edelstahl, Gewicht: 236,00 kg,
Anschluss: 400 V, Leistung: 12,6 kW,
Abmaße (LxBxH): 1790 x 1090 x 400 mm

Preis: 5.865,00 €Bestell-Nr. 542 TN3TL/1D

Einkammer-Elektro-Pizzaofen stapelbar „Tintoretto“

Abb. 2 Geräte 
gestapelt mit Abzugshaube und UntergestellAbb. mit Zubehör

Haube für EV 835/2D: Anschluss: 230 V, Leistung: 130 W,
Abmaße Außen (LxBxH): 1630 x 1630 x 450 mm

Hauben und Untergestelle zu „Evolution“ und „Tintoretto“

Preis: 1.700,00 €Bestell-Nr. 542 KEV835AS

Haube für EV 835/2D: Ohne Abluft/Motor

Preis: 1.379,00 €Bestell-Nr. 542 KEV835NT

Haube für „Tintoretto“: Anschluss: 230 V, Leistung: 130 W,
Abmaße Außen (LxBxH): 1790 x 1480 x 370 mm

Preis: 1.734,00 €Bestell-Nr. 542 KTN3TL/AS

Untergestell für „Tintoretto“: 
Abmaße Außen (LxBxH): 1770 x 990 x 1100 mm

Preis: 1.091,00 €Bestell-Nr. 542 STN3TL/1S-RS
Untergestell für EV 835/2D: 
Abmaße Außen (LxBxH): 1420 x 1420 x 1110 mm

Preis: 896,00 €Bestell-Nr. 542 SEV835/1S

Weitere Hauben und Untergestelle auf Anfrage!

Teigknetmaschine für max. 12 Kg, 16L

Hervorragend geeignet für feste Teige wie Pizza oder Brot. Gehäuse beschichtet, kratzfest. 
Mit Schwenkkopf und abnehmbarer Schüssel, Schüsselerkennung über Sensor

Gewicht: 65,00 kg,
Anschluss: 230 V, Leistung: 750 W,

Teigknetmaschine für max. 18 Kg, 22L
Gewicht: 66,00 kg,
Anschluss: 230 V, Leistung: 750 W,

Teigknetmaschine für max. 25 Kg, 32L
Gewicht: 103,00 kg,
Anschluss: 230 V, Leistung: 1500 W,

Teigknetmaschine für max. 38 Kg, 42L
Gewicht: 115,00 kg,
Anschluss: 230 V, Leistung: 1500 W,

Teigknetmaschinen von Bartscher

Abmaße (LxBxH): 350 x 650 x 620 mm

Preis: 1.759,00 €

Abmaße (LxBxH): 390 x 670 x 620 mm

Preis: 1.847,00 €

Abmaße (LxBxH): 430 x 780 x 730 mm

Preis: 2.068,00 €

Abmaße (LxBxH): 480 x 800 x 730 mm

Preis: 2.199,00 €

Bestell-Nr. 24 101 864

Bestell-Nr. 24 101 865

Bestell-Nr. 24 101 866

Bestell-Nr. 24 101 867

1
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Teig-Ausrollmaschine FP 32
von Bartscher, die robuste Ausführung der Maschine ermög-
licht kalte Teigverarbeitung bei hoher Geschwindigkeit, erwärmt 
den Teig nicht, die Eigenschaft des Teiges bleibt erhalten. 
Für Teigdurchmesser von 140 bis 300 mm, 
Stärke und Durchmesser einstellbar (80 bis 210 g), 
Material: CNS 18/10, Gewicht: 36,00 kg,
Anschluss: 230 V, Leistung: 370 W,

Käsereibe S 02
von Santos, für Gouda und Hartkäse, Sicherheitsschalter, 
Leistung bis 50 kg/Std., 1500 U/min, Auffangbehälter für 
800 g, inkl. 1 Reibscheibe mit 3 mm-Lochung 
(je Scheibe 50 €), Gewicht: 14,50 kg,
Anschluss: 230 V, Leistung: 600 W,

Abmaße (LxBxH): 490 x 510 x 640 mm

Preis: 1.355,00 €

Abmaße (LxBxH): 250 x 420 x 350 mm

Preis: 628,00 €

Bestell-Nr. 24 101 931

Bestell-Nr. 450 S02

„GIOTTO“ - Der Elektroofen mit sich drehender Schamottplatte

Kapazität für 14 Pizzen 30 cm, Ø Backkammer: 1400 mm
Material: Edelstahl, Gewicht: 580,00 kg,
Anschluss: 400 V, Leistung: 17,7 kW,
Abmaße Außen (LxBxH): 1610 x 1710 x 1670 mm

Preis: 13.790,00 €Bestell-Nr. 542 GT140/1D

► Einfache Bedienung
► Hohe Backleistung / Wirtschaftlicher Betrieb
► Konstante Temperatur bei jedem Arbeitsaufkommen
► Garantiert perfektes Garen von der ersten bis zur letzten Pizza

Kapazität für 8 Pizzen 30 cm, Ø Backkammer: 1100 mm
Material: Edelstahl, Gewicht: 495,00 kg,
Anschluss: 400 V, Leistung: 13,4 kW,
Abmaße Außen (LxBxH): 1310 x 1410 x 1670 mm

Preis: 12.362,00 €Bestell-Nr. 542 GT110/1D

Für GT140/D: Anschluss: 230 V, Leistung: 130 W,
Abmaße Außen (LxBxH): 1610 x 1590 x 500 mm

Hauben zu „GIOTTO“

Preis: 2.206,00 €Bestell-Nr. 542 KGT140AS

Ohne Abluft/Motor

Preis: 1.875,00 €Bestell-Nr. 542 KGT140NT

Für GT110/D: Anschluss: 230 V, Leistung: 130 W,
Abmaße Außen (LxBxH): 1310 x 1290 x 500 mm

Preis: 1.999,00 €Bestell-Nr. 542 KGT110AS

Ohne Abluft/Motor

Preis: 1.744,00 €Bestell-Nr. 542 KGT110NT

Matrizen für Pastamaschine:

Bestell-Nr.: E-Preis:

  Caserecce 9x5 mm 24 101 972 49,50 €   
  Fusilli Ø 9 mm 24 101 973 49,50 €   
  Pappardelle 16 mm 24 101 974 49,50 €   
  Gnocchi Ø 12 mm 24 101 975 49,50 €   
  Capelli d´angelo Ø 1 mm 24 101 978 49,50 €   
  Spaghetti Ø 2 mm 24 101 979 49,50 €   
  Spaghetti alla chitarra 2 x 2 mm 24 101 980 49,50 €   
  Tagliolini 3 mm 24 101 981 49,50 €   
  Fettuccine 8 mm 24 101 982 49,50 €   
  Pasta sfoglia 135 mm 24 101 983 49,50 €   
  Canneloni Ø 25 mm 24 101 984 49,50 €   
  Bigoli Ø 3 mm 24 101 985 49,50 €   
  Verschlusskappe 24 101 986 49,50 €

Pastamaschine 1,5Kg
von Bartscher, zum Kneten und Ausrollen von 12 verschie-
denen Pastasorten, Gehäuse mit kratzfestem Lack beschichtet, 
Behälter und Knethaken aus CNS 18/10, Schraube aus Messing 
mit Bronzelegierung, Mikroschalter am Behälterdeckel, 
Fassungsvermögen: 1,5 kg, Produktion: 5 kg/h,
Lieferung ohne Matritzen!
Anschluss: 230 V, Leistung: 300 W,
Abmaße (LxBxH): 250 x 480 x 460 mm

Preis: 1.407,00 €Bestell-Nr. 24 101 971

Caserecce Fusilli Pappardelle

Abb. mit Abzugshaube

Spiral-Knetmaschine „SILEA 20K und 30K“
von Cuppone, Knethaken und Rührschüssel sowie 
Gehäuse aus Edelstahl, fahrbar

Für 30,00 kg Teig, Gewicht: 98,00 kg,
Leistung: 2,1 kW,Anschluss: 230 V,

Abmaße (LxBxH): 480 x 840 x 810 mm

Preis: 2.523,00 €Bestell-Nr. 542 SIL/30KR

1. Gastronomietechnik | Pizza & Pasta

Lieferung nur für den gewerblichen Bedarf. Preise zuzüglich gesetzlicher Mehrwertsteuer.                                                              Geräte ohne Zubehör. Fragen Sie nach Ihren Hauskonditionen und nach weiteren Artikeln!

SILEA 30 K

Für 20,00 kg Teig, Gewicht: 72,00 kg,
Leistung: 1,4 kW,Anschluss: 230 V,

Abmaße (LxBxH): 380 x 700 x 810 mm

Preis: 1.939,00 €Bestell-Nr. 542 SIL/20KR

SILEA 20 K

1
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1. Großküchen- und Gastronomietechnik | Sahnemaschinen

Sahneautomat “Pony”
für 0,25 - 2,0 l Sahne, Intensivkühlung des gesamten Aufschlag-
systems bis in die Garniertülle; 4-fach Portionierungsautomatik, 
einstellbar, Doppeltes Aufschlagsystem komplett aus Edelstahl, 
Reinigungsautomatik mit Kühlungsunterbrechung (10 min), 
vollelektronische Temperaturregelung,
Inhalt: 2,00 Liter, Leistung/h: 90 Liter, Gewicht: 33,00 kg,
Anschluss: 230 V, Leistung: 500 W,

Sahneautomat - Boy
für 0,25 - 4 l Sahne, Intensivkühlung des gesamten Aufschlag-
systems bis in die Garniertülle; 4-fach Portionierungsautomatik, 
einstellbar, Doppeltes Aufschlagsystem komplett aus Edelstahl, 
Reinigungsautomatik mit Kühlungsunterbrechung (10 min), 
vollelektronische Temperaturregelung,
Inhalt: 4,00 Liter, Leistung/h: 90 Liter, Gewicht: 36,00 kg,
Anschluss: 230 V, Leistung: 500 W,

Sahneautomat - Lady
für 0,25 - 6 l Sahne, Intensivkühlung des gesamten Aufschlag-
systems bis in die Garniertülle; 4-fach Portionierungsautomatik, 
einstellbar, Doppeltes Aufschlagsystem komplett aus Edelstahl, 
Reinigungsautomatik mit Kühlungsunterbrechung (10 min), 
vollelektronische Temperaturregelung,
Inhalt: 6,00 Liter, Leistung/h: 90 Liter, Gewicht: 39,00 kg,
Anschluss: 230 V, Leistung: 500 W,

Desinfektionsreiniger Mikroclean
für Sahnemaschinen von Mussana, 4 x 1 Liter, inkl. Dosierkopf

Kompakter Milchaufschäumer Foamino
von Thermoplan, 1 Portion Milchschaum in 4 Sekunden, 
automatische Intervall-reinigung, patentierte Milchauf-
bereitung, Inhalt: 2,50 Liter, Gehäuse aus Edelstahl,
Anschluss: 230 V, Leistung: 1100 W,

Kompakter Sahneautomat „swhip”
von Thermoplan, Einstiegsmodell aus Edelstahl, 
Durchlaufreinigungssystem,
Inhalt: 1,00 Liter, Leistung/h: 50 Liter,
Anschluss: 230 V, Leistung: 350 W,

iSi Thermo XPress Whip
zur Zubereitung von frischer Schlagsahne. Standgerät mit 
Steigrohrsystem und Druckknopf-Bedienung; doppelwandige, 
vakuumisolierte Edelstahlflasche mit maximaler Thermo-
leistung: Kühlhalten bis zu 8 Stunden - Warmhalten bis zu 
3 Stunden; leicht abziehbare Garniertülle und Adapter - für 
jederzeitige Zwischenreinigung, rutschfeste Tropftasse aus 
Silikon mit Edelstahleinsatz – für sauberes Arbeiten, ideal für 
Kaffeehäuser, Eissalons, Konditoreien, Coffee-Shops, Buffets, 
Poolbars, Skihütten, etc. 
Vorteile zur Sahnemaschine: Geringer Platzbedarf, geringe 
Anschaffungskosten, geringe Betriebskosten.
Auch für warme und kalte Anwendungen wie Espumas, 
Fingerfood, Desserts und Saucen geeignet.

1 Liter

iSi Gourmet Whip PLUS 0,5 l
multifunktionales Aufschlaggerät für die Profianwendung in der 
Küche. Zubereitung von locker-leichten Espumas, Fingerfood, 
warmen und kalten Saucen, aufgeschlagenen Cremesuppen, 
sowie Schlagsahne und Desserts. Gerätekörper und -kopf aus 
hochwertigem Edelstahl, innen mit geätzter Füllmarkierung. 
Fixiertes Edelstahl-Dosierventil für präzises Dosieren, 
Garniertüllen mit langlebigem Edelstahlgewinde; Gerätekopf 
mit Silikonband als Wärmeschutz bei warmen Anwendungen. 
Temperaturbeständige Silikkondichtung mit Entnahmelasche 
- für schnelle und hygienische Reinigung; ergonomischer 
Kapselhalter mit rutschfestem Silikongriff; Spülmaschinenfest; 
Geschlossenes System - hilft HACCP Anforderungen zu erfüllen, 
Edelstahlausführung gebürstet.

0,5 Liter - inkl. 2 Tüllen Ø: 80 mm, Länge: 290 mm,

1 Liter - inkl. 2 Tüllen Ø: 95 mm, Länge: 300 mm,

Sahnekapseln per 24 Stück
für isi Gourmet Whip PLUS

Sahnekapseln per 10 Stück
für isi Gourmet Whip PLUS

Abmaße (LxBxH): 230 x 390 x 440 mm

Preis: 2.390,00 €

Abmaße (LxBxH): 270 x 470 x 440 mm

Preis: 2.650,00 €

Abmaße (LxBxH): 270 x 470 x 510 mm

Preis: 2.960,00 €

Preis: 29,50 €

Abmaße (LxBxH): 150 x 450 x 380 mm

Preis: 1.188,00 €

Abmaße (LxBxH): 200 x 290 x 440 mm

Preis: 1.748,00 €

Preis: 220,00 € Preis: 97,00 €

Preis: 105,00 €

Preis: 12,60 €

Preis: 6,00 €

Bestell-Nr. 363 20036000 Bestell-Nr. 363 20037000 Bestell-Nr. 363 20038000

Bestell-Nr. 363 10000100

Bestell-Nr. 657 F25 Bestell-Nr. 657 SW10

Bestell-Nr. 171 1805 Bestell-Nr. 171 1603

Bestell-Nr. 171 1703

Bestell-Nr. 171 0084

Bestell-Nr. 171 0087

Lieferung nur für den gewerblichen Bedarf. Preise zuzüglich gesetzlicher Mehrwertsteuer.                                                              Geräte ohne Zubehör. Fragen Sie nach Ihren Hauskonditionen und nach weiteren Artikeln!84 84
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Brühsystem B5 HW (2 x 5 ltr.)

Anschluss: 400 V, Leistung: 5330 W,

Brühsystem B10 HW (2 x 10 ltr.)

Anschluss: 400 V, Leistung: 8380 W,

Brühsystem B20 HW (2 x 20 ltr.)

Anschluss: 400 V, Leistung: 11440 W,

„FreshGround 312“ 
Spezialitäten Frischbrühkaffeemaschine

mit Hochleistungsmühle für Frischbrüh-Filterkaffee und Heiß-
getränke wie Mokka, Cappuccino, Café au Lait, Latte Macchiato,  
Wiener Melange und Trinkschokolade auf Automatenprodukt-
Basis. Drei programmierbare Zubereitungsmengen.Wasseran-
schluss, Heißwasserzubereitung über separaten Auslauf. Internes 
Pumpsystem für exakte Dosiermengen. Füllstandsanzeige, 
Entkalkungsanzeige, Reinigungs- und Entkalkungsprogramm. 
Heizelement aus CNS, Produktbehälter 1,3 Liter.
Anschluss: 230 V, Leistung: 2300 W,

„Bolero 1“
Bolero Heißgetränkezubereiter für Instantzutaten. Abschließba-
res Gehäuse. Ausgestattet mit transparentem herausnehmbarem 
Produktbehälter, gesondertem Heißwasserzapfhahn und Kunst-
stofftropfblech. Zwei programmierbare Zubereitungsmengen. 
Ergonomisches selbst erklärendes Display. Entkalkungsanzeige. 
Reinigungs- und Entkalkungsprogramm. 
Farbe: grau (das Gerät ist in unterschiedlichen Farben erhältlich)

Anschluss: 230 V, Leistung: 2230 W,

„Bolero XL 423“
Für die Zubereitung von 10 verschiedenen Getränken und 
Heißwasser, Volumen je Produktbehälter 4 x 1,3 l, Heißwas-
serzapfhahn, Reinigungsprogramm, programmierbare Mengen, 
Entkalkungsanzeige, Brühzeit pro Tasse 11 s, 
Stundenleistung 30 l (200 Tassen), mit Wasseranschluss, 
Farbe: Mysterious Grey, 
inkl. Glaskanne 0,72 l

Anschluss: 230 V, Leistung: 2230 W,

„Bolero 2“
Ausführung mit zwei Produktbehälter, sonst wie oben.

Abmaße (LxBxH): 790 x 570 x 799 mm

Preis: 2542,00 €

Abmaße (LxBxH): 989 x 570 x 840 mm

Preis: 2967,00 €

Abmaße (LxBxH): 1173 x 600 x 947 mm

Preis: 3568,00 €

Abmaße (LxBxH): 335 x 505 x 901 mm

Preis: 2695,00 €

Abmaße (LxBxH): 203 x 429 x 584 mm

Preis: 716,00 €

Abmaße (LxBxH): 338 x 435 x 596 mm

Preis: 1418,00 €

Preis: 867,00 €

Bestell-Nr. 21 4 102 601 110Bestell-Nr. 21 4 213 101 110Bestell-Nr. 21 4 323 001 110

Bestell-Nr. 21 8 031 010 32008

Bestell-Nr. 21 8 760 501 61021Bestell-Nr. 21 8 762 107 41021

Bestell-Nr. 21 8 763 501 51021

1. Großküchen- und Gastronomietechnik | Kaffeemaschinen

Lieferung nur für den gewerblichen Bedarf. Preise zuzüglich gesetzlicher Mehrwertsteuer.                                                              Geräte ohne Zubehör. Fragen Sie nach Ihren Hauskonditionen und nach weiteren Artikeln!

Kaffee- und Teebrühmaschinen
mit integriertem Heißwassergrät in Tischausführung. 

Die Brühung erfolgt in wegnehmbare Vorratsbehälter mit 
Schauglas, Heizung und No-Drip Hahn. 
Ausgestattet mit digitaler Steuerung, Tipptasten für unter-
schiedliche Brühmengen, Zeitschaltuhr, Entkalkungsanzeige, 
akustischem Signal bei Brühende, zwei wassergeschützten 
Steckdosen, CNS-Durchlauferhitzer und Trockengehschutz. 

Der Brühkopf und die Vorratsbehälter sind Endschalter gesichert. 
Bestehend aus Brühsäule, Bodenplatte, Tropfblech, zwei Vorrats-
behältern mit Filterpfanne und Filterkorb. 

Kleine oder größere Mengen Heißwasser sind jederzeit an der 
Front der Brühsäule über den No-Drip Hahn abzapfbar. Mit 
Wasseranschluss.

B20

B10

B5

Vorratsbehälter 10 Liter VHG

Vorratsbehälter 20 Liter VHG

Vorratsbehälter 40 Liter VHG

Abmaße (LxBxH): 286 x 286 x 464 mm, 230 V/90 W.

Preis: 372,00 €

Abmaße (LxBxH): 374 x 374 x 510 mm, 230 V/120 W.

Preis: 455,00 €

Abmaße (LxBxH): 423 x 423 x 629 mm, 230 V/160 W.

Preis: 758,00 €Bestell-Nr. 21 8 420 101 620

Bestell-Nr. 21 8 430 101 620

Bestell-Nr. 21 8 440 101 620

Vorratsbehälter 5 Liter VHG
Abmaße (LxBxH): 210 x 210 x 445 mm, 230 V/65 W.

Preis: 270,00 €Bestell-Nr. 21 8 410 101 620

Vorratsbehälter von Bonamat
Behälter in doppelwandiger beheizter Ausführung. Passend zum Brühsystem B HW - siehe oben.
Komplett mit Ein-/Ausschalter, Deckel, Mischplatte, Schauglas und No-Drip-Hahn. Ohne Mischrohr.

240 Tassen/Std., 20 l Heißwasser/Std., Brüht 5 Liter in 20 Min.480 Tassen/Std., 20 l Heißwasser/Std., Brüht 10 Liter in 10 Min.720 Tassen/Std., 20 l Heißwasser/Std., Brüht 14 Liter in 10 Min.
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1. Großküchen- und Gastronomietechnik | Kaffeemaschinen, Zuhehör

Heißwassergerät „HWA 70“
thermostatische Temperaturregelung, CNS-Heizelemente, 
Tropfblech, Trockengehschutz, elektronischer Steuerung, 
Nachfüllautomatik. Dosierte Wasserausgabe über zwei program-
mierbare Tasten für Becher/Tasse und Kanne sowie eine Taste für 
Freilaufmenge. Programmierbare Heißwassertemperatur von 80 
°C bis zu 2 °C unter dem örtlichen Kochpunkt. Signalleuchte für 
Erreichen der Heißwassertemperatur. Ausgabemengenäbhängige 
Entkalkungsanzeige. Dosierhöhe 250mm. Mit Wasseranschluss.
31 Liter/Std.,  Anschluss: 230 V, Leistung: 3350 W,

53 Liter/Std.,  Anschluss: 400 V, Leistung: 6000 W,

Isolierkannen „Qline“ Thermosbehälter „Advanta“
2,0 Liter. Thermoskanne mit Edelstahlmantel und 
doppelwandigem vakuumisolierter Edelstahlinnenbehälter. 
Ausgestattet mit einem Schauglas und Spezialdeckel zum 
direkten Durchbrühen. Einfache Getränkeausgabe über den 
No-Drip Hahn ohne Pumpen. Kann unter der Kaffeemaschine 
mit dem aufgesetzten Deckel platziert werden. 
Auf diese Weise bleibt das Aroma erhalten. 
Besonders geeignet für TH(a) 10.

Glaskanne 1,7 l
mit Klappdeckel

Edelstahlkanne 1,7 l
mit Klappdeckel

Filterpapier, gerippt - á 1000 Stück

Korbfilterpapier B 5 - Ø 110/360 mm, á 250 Stück

Korbfilterpapier B 10 - Ø 152/437 mm, á 250 Stück

Korbfilterpapier B 20 - Ø 203/535 mm, á 250 Stück

Blattfilterpapier B 10 - Ø 244 mm, á 250 Stück

Entkalkungsmittel „Renegite“ - 60 Beutel á 50 g

Entferner von Kaffee-/Teerückständen 
„Cleaner“ - 60 Beutel á 25 g

Preis: 26,00 €
Preis: 30,00 €

Bestell-Nr. 21 7 171 334 101      0,6 Liter
Bestell-Nr. 21 7 171 335 101      1,0 Liter

Abmaße (LxBxH): 218 x 460 x 602 mm

Preis: 783,00 €

Preis: 958,00 €

Doppelwandige Ausführung, hochglanzpolierter Edelstahl

Preis: 24,00 €

Abmaße (LxBxH): 174 x 206 x 335 mm

Preis: 89,00 €

Preis: 15,50 €

Preis: 24,00 €

Preis: 16,50 €

Preis: 22,00 €

Preis: 24,00 €

Preis: 38,00 €

Preis: 11,00 €

Preis: 41,00 €

Preis: 35,00 €

Bestell-Nr. 21 8 060 020 31002

Bestell-Nr. 21 8 060 030 11002

Bestell-Nr. 21 7 171 333 101      0,3 Liter

Bestell-Nr. 21 7 171 401 101

Bestell-Nr. 21 7 170 602 101

Bestell-Nr. 21 7 170 901 401

Bestell-Nr. 21 7 150 101 103

Bestell-Nr. 21 7 150 102 301

Bestell-Nr. 21 7 150 103 301

Bestell-Nr. 21 7 150 104 301

Bestell-Nr. 21 7 150 507 301

Bestell-Nr. 21 7 190 101 112

Bestell-Nr. 21 7 191 101 112

Lieferung nur für den gewerblichen Bedarf. Preise zuzüglich gesetzlicher Mehrwertsteuer.                                                              Geräte ohne Zubehör. Fragen Sie nach Ihren Hauskonditionen und nach weiteren Artikeln!

Isolier-Pumpkanne Furento
aus rostfreiem Edelstahl, Druckhebel, Hochleistungspump-
system, Drehteller und patentiertem Saugrohr mit Misch-
funktion, 2,20 Liter Inhalt, Abmaße (Ø x H): 164 x 378 mm.

73,00 €Edelstahlinnenzylinder 21 7 171 331 101

66,00 €Glaseinsatz  21 7 171 330 101

Preis: Bestell-Nr.:

Getränkewärmer Typ „HM 505“ für Milch
elektrisch beheizt, doppelwandig, indirekte Erwärmung über 
Wasserbad, regelbarer Thermostat, Betriebskontrollleuchte, 
Wasserstandanzeige, Deckel, CNS-Heizkörper, Trockengehschutz, 
Schauglas, Non-Drip Hahn und Rühr-/Peilstab. Stoßvorrat: 5 Liter,
14 Liter/Std., Anschluss: 230 V, Leistung: 2090 W,

Abmaße (ØxH): 290 x 440 mm

Abmaße (ØxH): 210 x 425 mm

Preis: 685,00 €

Preis: 947,00 €

Bestell-Nr. 21 8 513 001 310

Bestell-Nr. 21 8 523 001 310

Ausfürung wie HM 505 - siehe oben, Stoßvorrat: 10 Liter,
20 Liter/Std.,  Anschluss: 230 V, Leistung: 2850 W,

Getränkewärmer Typ „HM 510“ für Milch

1. Großküchen- und Gastronomietechnik | Kaffeemaschinen
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1. Großküchen- und Gastronomietechnik | Kaffeemaschinen

Kaffeemaschine „Mondo 2“ (2)
1 Brüheinheit, 144 Tassen/Std., ohne Wasseranschluss, 
inkl. 2 Glaskannen + 2 Warmhalteplatten, 
mit Entkalkungsanzeige und Signal „Befüllt / in Betrieb“
Anschluss: 230 V , Leistung: 2140 W,

Kaffeemaschine „Mondo Twin“
2 Brüheinheiten, 224 Tassen/Std., ohne Wasseranschluss, 
inkl. 4 Glaskannen + 4 Warmhalteplatten, 
mit Entkalkungsanzeige und Signal „Befüllt“, „Inbetrieb“
Anschluss: 230 V , Leistung: 3460 W,

Kaffeemaschine TH *
152 Tassen/Std., ohne Isolierkanne/ohne Wasseranschluss, 
mit Entkalkungsanzeige und  Signal „Befüllt / in Betrieb“
Anschluss: 230 V , Leistung: 2310 W,

Kaffeemaschine „Matic 2“ (1)
1 Brühsystem, 120 Tassen/Std., mit Wasseranschluss, 
inkl. Glaskanne + 2 Warmhalteplatten, 
elektronische Steuerung, Entkalkungsanzeige
Anschluss: 230 V , Leistung: 2140 W,

Anschluss: 400 V , Leistung: 4280 W,

Kaffeemaschine „Matic Twin“
2 Brühsysteme, 192 Tassen/Std., mit Wasseranschluss, 
inkl. 4 Glaskannen + 4 Warmhalteplatten, 
elektr. Steuerung, Entkalkungsanzeige
Anschluss: 230 V , Leistung: 3460 W,

Kaffeemaschine THa *
144 Tassen/Std., ohne Isolierkanne/mit Wasseranschluss, 
mit Entkalkungsanzeige und Signal
Anschluss: 230 V , Leistung: 2310 W,

Kaffeemaschine „Novo“
144 Tassen/Std., ohne Wasseranschluss, 
inkl. 1 Glaskanne + 2 Warmhalteplatten
Anschluss: 230 V , Leistung: 2130 W,

Anschluss: 400 V , Leistung: 3990 W,

Kaffeemaschine „RLX 31“ - 230 V
1 Brühsystem, 120 Tassen/Std.+ 18 l Heißwasser/Std., 
mit Wasseranschluss, inkl. 1 Glaskanne + 1 Warmhalteplatte, 
mit Entkalkungsanzeige und Signal
Anschluss: 230 V , Leistung: 2080 W,

Kaffeemaschine RLX 575
2 Brühsysteme,  210 Tassen/Std.+18,0 l Heißwasser/Std. 
mit Wasseranschluss, inkl. 2 Behälter á 2,0 Liter + Heißwasser-
behälter 1,8 l, Heißwasserauslaufhahn, 
Entkalkungsanzeige, akustisches Signal
Anschluss: 400 V , Leistung: 6040 W,

210 Tassen/Std., Anschluss: 400 V , Leistung: 4130 W,

Kaffeemaschine RLX 55 - 230 V
2 Brühsysteme, 135 Tassen/Std., mit Wasseranschluss, 
2 x 2 Liter Vorratsbehälter mit No-Drip Hahn, Schauglas, 
elektr. Steuerung, Entkalkungsanzeige.
Anschluss: 230 V , Leistung: 2065 W,

Abmaße (LxBxH): 195 x 406 x 446 mm

Preis: 349,00 €

Abmaße (LxBxH): 404 x 406 x 446 mm

Preis: 696,00 €

Abmaße (LxBxH): 235 x 406 x 545 mm

Preis: 307,00 €

Abmaße (LxBxH): 195 x 406 x 446 mm

Preis: 431,00 €

Preis: 892,00 €

Abmaße (LxBxH): 404 x 406 x 446 mm

Preis: 892,00 €

Abmaße (LxBxH): 235 x 406 x 545 mm

Preis: 426,00 €

Abmaße (LxBxH): 215 x 391 x 424 mm

Preis: 234,00 €

Preis: 1215,00 €

Abmaße (LxBxH): 475 x 509 x 448 mm

Preis: 1215,00 €

Abmaße (LxBxH): 705 x 509 x 611 mm

Preis: 2075,00 €Preis: 1379,00 €

Abmaße (LxBxH): 475 x 509 x 611 mm

Preis: 1379,00 €

Bestell-Nr. 21 8 010 020 31002

Bestell-Nr. 21 8 010 030 31002

Bestell-Nr. 21 8 010 040 31002

Bestell-Nr. 21 8 010 050 31002

Bestell-Nr. 21 8 010 060 11002

Bestell-Nr. 21 8 010 060 31002

Bestell-Nr. 21 8 010 070 31002Bestell-Nr. 21 8 010 080 31002

Bestell-Nr. 21 8 132 201 310

Bestell-Nr. 21 8 132 203 310

Bestell-Nr. 21 8 133 101 410Bestell-Nr. 21 8 133 501 310

Bestell-Nr. 21 8 133 503 310

Lieferung nur für den gewerblichen Bedarf. Preise zuzüglich gesetzlicher Mehrwertsteuer.                                                              Geräte ohne Zubehör. Fragen Sie nach Ihren Hauskonditionen und nach weiteren Artikeln!

 (1)
 (2)

Passende Isolierkannen finden Sie auf Seite 86 sowie 267* 

240 Tassen/Std.,
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1. Großküchen- und Gastronomietechnik | Kaffeemaschinen

(1) (2)

Kaffeemaschine Excelso (1)
Zwei selbst regulierende Warmhalteplatten, getrennt einstellbar, ca. 5 Min. Brühzeit, 
inkl. 1x Glaskanne (1,8 l, mit Fülldeckel), Stundenleistung: 18 Liter.
Anschluss: 230 V , Leistung: 2250 W,

Kaffeemaschine M 100
Kaffeemaschine inkl. 2 Glaskannen und Kannensignalisierung 
(ohne Kanne, keine Brühung). Korbfilterhalter mit Tropfschutz. 
Anschluss: 230 V , Leistung: 2100 W,

Kaffeemaschine M 200 (2)
Kaffeemaschine inkl. 2 Glaskannen und Kannensignalisierung (ohne Kanne, keine Brühung). Korbfil-
terhalter mit Tropfschutz. Stundenleistung: 18 Liter.
Ausführung: Festwasseranschluss, Farbe: schwarz,
Anschluss: 230 V , Leistung: 2100 W,

Kaffeemaschine MT 100
Kaffeemaschine für die Brühung in eine Pumpkanne. Auslieferung inkl. Kannensignalisierung 
(ohne Kanne, keine Brühung) und Korbfilterhalter mit Tropfschutz. Stundenleistung: 18 Liter.
Anschluss: 230 V , Leistung: 2250 W,

Kaffeemaschine MT 200 - schwarz, mit Festwasseranschluss, sonst wie MT 100.

Brühanlage ComBi Line CB 2x5
Brühanlage inkl. 2 Vorratsbehältern CNe (elektrisch beheizt). Brühmenge flexibel programmierbar. 
Inkl. Zeituhr, Entkalkungsanzeige, Behältersignalisierung und Schwenkarmsicherung. 
Fester Wasseranschluss. Lieferbar mit (W-Modelle) zusätzlicher Heißwasserzapfstelle.
Ausführung: Brühsystem, Festwasseranschluss, Stundenleistung: ca. 30 Liter.

Heißgetränkeautomat OptiFresh 1 NG (2)
Heißgetränkeautomat mit Dauerfilter für Automatenkaffee. Für die Zubereitung von frischen 
Filterkaffee. Geeignet für die Befüllung von Tassen oder Thermoskannen mit Filterkaffee. Getrennte 
Heißwasserzapfstelle. Fester Wasseranschluss. Stundenleistung: 130 Tassen (á 120 ml) ca. 15 l.
Ausführung: Festwasseranschluss
Anschluss: 230 V , Leistung: 2300 W,

Heißgetränkeautomat OptiFresh 2 NG (2)
Ausführung wie OptiFresh 1 NG + Zubereitung von Heiße Schokolade, Cappuccino usw.

Anschluss: 230 V , Leistung: 3275 W,

Heißgetränkeautomat OptiFresh 3 NG (2)
Ausführung wie OptiFresh 1 NG + Zubereitung von Heiße Schokolade, Cappuccino usw.

Anschluss: 230 V , Leistung: 3275 W,

Heißgetränkeautomat OptiBean 2 (1)
Heißgetränkeautomat für Espresso Varianten. Jede Tasse wird frischgebrüht mit einer köstlich-
schaumigen Crema. Display mit LED Beleuchtung. Mit einem extra Produktbehälter für Topping.
Ausführung: Festwasseranschluss, hat 1 Produktbehälter für Instantpulver.  
Stundenleistung: 130 Tassen (á 120 ml) ca. 15 l.
Anschluss: 230 V , Leistung: 2275 W,

Heißgetränkeautomat OptiBean 3 (1)
Hat 2 Produktbehälter für Instantpulver, sonst wie OptiBean 2 - siehe oben.
Anschluss: 230 V , Leistung: 2275 W,

Abmaße (LxBxH): 190 x 370 x 433 mm

Preis: 221,00 €
Abmaße (LxBxH): 205 x 380 x 460 mm

Preis: 336,00 €
Preis: 336,00 €
Preis: 336,00 €

Abmaße (LxBxH): 205 x 380 x 460 mm

Preis: 442,00 €

Abmaße (LxBxH): 205 x 380 x 595 mm

Preis: 298,00 €
Preis: 298,00 €
Preis: 298,00 €

Preis: 464,00 €

1913,00 €
2550,00 €
2389,00 €
2924,00 €
3065,00 €
3558,00 €

Abmaße (LxBxH): 403 x 573 x 773 mm
Preis: 1849,00 €

Abmaße (LxBxH): 403 x 573 x 773 mm
Preis: 2147,00 €

Abmaße (LxBxH): 403 x 573 x 773 mm
Preis: 2325,00 €

Abmaße (LxBxH): 402 x 564 x 790 mm
Preis: 3354,00 €

Abmaße (LxBxH): 402 x 564 x 790 mm
Preis: 3481,00 €

Bestell-Nr. 198 10380

M 100, blau  Bestell-Nr. 198 10500
M 100, grau  Bestell-Nr. 198 10501
M 100, schwarz  Bestell-Nr. 198 10502

Bestell-Nr. 198 10552

MT 100 - blau Bestell-Nr. 198 10520
MT 100 - grau Bestell-Nr. 198 10521
MT 100 - schwarz Bestell-Nr. 198 10522

Bestell-Nr. 198 10572

ComBi Line CB 2x5 230 V/2300 W 770 x 465 x 695 mm 198 10600
ComBi Line CB 2x5 W 400 V/5400 W 770 x 465 x 695 mm 198 10615
ComBi Line CB 2x10 400 V/6200 W 907 x 465 x 785 mm 198 10640
ComBi Line CB 2x10 W 400 V/8400 W 907 x 465 x 785 mm 198 10655
ComBi Line CB 2x20 400 V/9800 W 1015 x 500 x 890 mm 198 10680
ComBi Line CB 2x20W 400 V/11400 W 1015 x 500 x 890 mm 198 10695

Bestell-Nr. 198 1001705

Bestell-Nr. 198 1001707

Bestell-Nr. 198 1001709

Bestell-Nr. 198 1000620

Bestell-Nr. 198 1000622

Lieferung nur für den gewerblichen Bedarf. Preise zuzüglich gesetzlicher Mehrwertsteuer.                                                              Geräte ohne Zubehör. Fragen Sie nach Ihren Hauskonditionen und nach weiteren Artikeln!

  Bestell-Nr.:      E-Preis:

(1) (2)

hat 1 Produktbehälter für Instantpulver.

hat 2 Produktbehälter für Instantpulver.

Stundenleistung: 18 Liter.

Pumpthermoskanne 2,1 Ltr. mit Hebel - passend zu MT100/200, Abmaße (ØxH): 155 x 336 mm
Innenbehälter aus Edelstahl Bestell-Nr.: 198 10419 Preis: 62,00 €
Innenbehälter aus Glas Bestell-Nr.: 198 10420 Preis: 56,00 €

Anschluss/Leistung: Abmaße (LxBxH):
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Heißwasserautomaten HWA
Die Serie HWA ist mit einer automatischen Warmhaltung bei konstant 95°C ausgestattet.
► Das kalte Wasser wird durch die großflächige Edelstahl-Unterbodenheizung 
 bis 95°C erhitzt.
► Nach dem Erreichen der Endtemperatur schaltet das Gerät auf den Energiesparmodus 
 um. Das Wasser wird kontinuierlich bei 95°C heiß gehalten.
► Aus dem praktischen Zapfhahn können Tassen oder im Schnelldurchlauf Kannen 
 befüllt werden. Ein Schauglas informiert über die noch vorhandene Wassermenge.

1. Großküchen- und Gastronomietechnik | Kaffee- und Heißwasserautomaten

Inhalt: Durchmesser: Bestell-Nr.: E-Preis:

  Kaffeeautomat CNS 35 4,50 L 220 mm 342 CNS 35 225,00 €   
  Kaffeeautomat CNS 50 6,50 L 220 mm 342 CNS 50 255,00 €   
  Kaffeeautomat CNS 75 9,50 L 240 mm 342 CNS 75 310,00 €   
  Kaffeeautomat CNS 100 12,50 L 260 mm 342 CNS 100 365,00 €   
  Kaffeeautomat CNS 130 16,50 L 280 mm 342 CNS 130 415,00 €   
  Kaffeeautomat CNS 160 20,00 L 300 mm 342 CNS 160 475,00 €   

Inhalt: Durchmesser: Bestell-Nr.: E-Preis:

  HWT 6 6,00 L 220 mm 342 HWT 6 230,00 €   
  HWT 10 10,00 L 240 mm 342 HWT 10 280,00 €   
  HWT 15 15,00 L 280 mm 342 HWT 15 390,00 €   
  HWT 20 20,00 L 300 mm 342 HWT 20 450,00 €   

Inhalt: Durchmesser: Bestell-Nr.: E-Preis:

  HWA 6 6,00 L 220 mm 342 HWA 6 230,00 €   
  HWA 10 10,00 L 240 mm 342 HWA 10 280,00 €   
  HWA 15 15,00 L 280 mm 342 HWA 15 390,00 €   
  HWA 20 20,00 L 300 mm 342 HWA 20 450,00 €   

Technische Daten HWT

Anschluss/Leistung: 230 V / 2.000 W
Heißhaltephase: ca. 200 - 300  W/h 
Stundenleistung: ca. 15 Liter
Ein/Aus-Schalter: gelb beleuchtet
Kontrollleuchte rot = Heizphase 
Kontrollleuchte grün = Heißhaltephase
Material: Edelstahl

Technische Daten HWA

Anschluss/Leistung: 230 V / 2.000 W
Heißhaltephase: ca. 160/180/260 W/h 
je nach Modell
Stundenleistung: ca. 15 Liter
Ein/Aus-Schalter: gelb beleuchtet
Kontrollleuchte rot = Heizphase 
Kontrollleuchte grün = Heißhaltephase
Material: Edelstahl

Kaffeeautomaten
Technische Daten

Leistungsaufnahme des Kaffeeautomaten: 
230 Volt/50 Hz
Stromverbrauch beim Brühen:  
1.600 Watt
Stromverbrauch beim Heißhalten: 
100/175/200 Watt, je nach Modell
Material: Edelstahl

Steckdeckel mit Iso-Knopf

Micro-Filter-Disc

Aufsatzfilter

Steigrohr

Iso-Griffe

Flüssigkeitsbehälter

Sockel

Bodendeckel

Heißwasserautomaten HWT
Die Serie HWT ist mit einem manuell einstellbaren Temperaturregler ausgestattet.
► Das kalte Wasser wird durch die großflächige Edelstahl-Unterbodenheizung bis auf 
 die eingestellte Temperatur zwischen 30°C und 95°C erhitzt.
► Der unter der Edelstahl-Unterbodenheizung liegende Thermostatfühler steuert 
 in Intervallen die gewünschte Temperatur.
► Aus dem praktischen Zapfhahn können Tassen oder im Schnelldurchlauf Kannen 
 befüllt werden. Ein Schauglas informiert über die noch vorhandene Wassermenge.

Kaffeeautomaten mit Aufsatzfilter
Ein Hogastra-Kaffeeautomat ist überall dort ideal, wo zu einer bestimmten Zeit, 
oder über mehrere Stunden verteilt, guter heißer Kaffee benötigt wird.
Für jeden Bedarf die passende Größe.
► Volles Kaffeearoma entfaltet sich in der großen Brühkammer des praktischen 
 Aufsatzfilters. Die Feinfilterscheibe aus Edelstahl sorgt für gute Ergiebigkeit. 
 Es ist kein Filterpapier erforderlich.
► Sowohl der Brühvorgang als auch die Warmhaltung des Kaffees werden automatisch 
 gesteuert. Die automatische Steuerung garantiert beim Brühvorgang eine Brüh-
 temperatur von ca. 95°C und während der Warmhaltung durch eine separate 
 Warmhalteheizung auch über Stunden eine gleichbleibende Temperatur von ca. 83°C. 
 Diese konstanten Temperaturbereiche gewährleisten eine gute Kaffeequalität.

Lieferung nur für den gewerblichen Bedarf. Preise zuzüglich gesetzlicher Mehrwertsteuer.                                                              Geräte ohne Zubehör. Fragen Sie nach Ihren Hauskonditionen und nach weiteren Artikeln!
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JURA GIGA X8 Professional
Empfohlene Tageshöchstleistung 180 Tassen, 
3 Hochleistungspumpen, 15 bar, 3 Thermoblock-
Heizsysteme, 29 individuell programmierbare 
Spezialitäten, Produktnamen individualisierbar.

Farbe: schwarz,
Gewicht: 22,00 kg,
Anschluss: 240 V, Leistung: 2300 W,

JURA GIGA X9 Professional
Empfohlene Tageshöchstleistung 180 Tassen, 
3 Hochleistungspumpen, 15 bar, 3 Thermoblock-
Heizsysteme, 31 individuell programmierbare 
Spezialitäten, Profi-Barista-Dampflanze, 
Wassertank: 5,00 Liter, Farbe: alu,
Gewicht: 22,00 kg,
Anschluss: 240 V, Leistung: 2300 W,

JURA GIGA X7 Professional
Empfohlene Tageshöchstleistung 150 Tassen, 
2 Hochleistungspumpen, 15 bar, 2 Thermoblock-
Heizsystem, 40 individuell programmierbare 
Spezialitäten, 
Wassertank: 5,00 Liter, Farbe: alu,
Gewicht: 18,20 kg,
Anschluss: 240 V, Leistung: 2300 W,

Abmaße (LxBxH): 370 x 497 x 565 mm

Preis: 5.120,00 €

Abmaße (LxBxH): 370 x 497 x 565 mm

Preis: 5.500,00 €

Abmaße (LxBxH): 370 x 497 x 565 mm

Preis: 4.740,00 €Bestell-Nr. 338 13742Bestell-Nr. 338 13600 Bestell-Nr. 338 13585

Lieferung nur für den gewerblichen Bedarf. Preise zuzüglich gesetzlicher Mehrwertsteuer.                                                              Geräte ohne Zubehör. Fragen Sie nach Ihren Hauskonditionen und nach weiteren Artikeln!

JURA GIGA-Professional-Linie
► Variable Brüheinheit von 5 bis 16 g
► Intelligentes Vorbrühsystem (I.P.B.A.S.©)
► Intelligentes Vorheizen
► Aktive Bohnenüberwachung
► Energiesparmodus (Energy Save Mode, E.S.M.©) 
► Überwachte Restwasserschale
► Pflegestatusanzeige
► Integrierte Spül-, Reinigungs- und Entkalkungsprogramme
► Wasserhärte einstellbar, Filterpatrone CLARIS Pro Blue
► JURA-Hygiene: TÜV zertifiziert
► 2 Latte macchiato, 2 Milchkaffee, 2 Cappuccino auf Knopfdruck 
► Kännchen in Espressoqualität
► durchdachtes innovatives Bedienkonzept mit Rotary Selection

SWISS MADE

► Variabler Kombiauslauf mit 2 Kaffee- und 2 Milchausläufen
► wahlweise Milch oder Milchschaum durch elektrisch verstellbare Luftzufuhr
► JURA-Feinschaum-Technologie
► 2 elektrisch verstellbare Keramikscheibenmahlwerke (5 Stufen)
► Power-Heißwasser (3 Temperaturstufen) ca. 0,5 l/Min.
► Pulvererkennung für dritten, gemahlenen Kaffee
► Lichtanzeige für Bohnenbehälter, Bohnen à la carte
► Höhenverstellbarer Kombiauslauf (Milch/Kaffee) 70 – 159 mm
► Breitenverstellbarer Kombiauslauf 20 – 50 mm
► Höhenverstellbarer Heißwasserauslauf 69 – 165 mm
► Kaffeesatzbehälter (Portionen) ca. 40
► Bohnenbehälter mit Aromaschutzdeckel 2 x 650 g
► inkl. Vor-Ort-Montage
► GIGA Value Protection: Gültig 25 Monate oder 45.000 Bezüge. 
 Beinhaltet 2 kostenlose Vor-Ort-Inspektionen nach 9 u. 18 Monaten.

Glas Cup Warmer
Platz für 100 Espressotassen (Ø 60 mm).

Tassenwärmer mit Zubehörschublade

hält Tassen bis 110 mm H u. 90 mm Ø auf ca. 55 °C.

Cool & Cup
Kapazität: 3 l Milch, inkl. Netzteil u Anschlusskabel.

Compressor Cooler Pro (2)
Selbst bei Außentemperaturen von über 30 °C 
wird die Milch auf optimale 4 °C gekühlt.

Milchkühler „Piccolo“ (1)
auf +5 °C justiertes Festpunktthermostat,

Milchkühler „Cool Control“ 1,0 l
Basis: mit automatischer Ausschaltfunktion,

Wireless: mit Füllstandsensor - sonst wie oben.

Profi-
Feinschaumdüse
Bereitet Milchschaum in Top-Barista-Qualität auf.

CLARIS White Filterpatronen 20 Stck. 
50 l Wasserfilter für IMPRESSA-Xs/XF-Geräte

CLARIS White Filterpatronen 4 Stck. 
50 l Wasserfilter für IMPRESSA-Xs/XF-Geräte

CLARIS Pro White  Filterpatronen 4 Stck. 
200 l Wasserfilter für IMPRESSA X9 Win/X9

CLARIS Pro Blue Filterpatronen 4 Stck. 
200 l Wasserfilter für GIGA- und XJ- Geräte

CLARIS Blue Filterpatronen 20 Stck. 
50 l Wasserfilter für IMPRESSA-Xz/ENA X1

Abmaße (LxBxH): 320 x 320 x 450 mm

Preis: 810,00 €

Abmaße (LxBxH): 349 x 122 x 306 mm

Preis: 295,00 €

Abmaße (LxBxH): 320 x 320 x 450 mm

Preis: 950,00 €

Abmaße (LxBxH): 318 x 198 x 485 mm

Preis: 1.080,00 €

Abmaße (LxBxH): 281 x 190 x 313 mm

Preis: 185,00 €

Abmaße (LxBxH): 218 x 148 x 225 mm

Preis: 115,00 €

Preis: 200,00 € Preis: 50,00 €

Preis: 218,00 €

Preis: 39,00 €

Preis: 99,00 €

Preis: 99,00 €

Preis: 218,00 €

Bestell-Nr. 338 70086Bestell-Nr. 338 70136 Bestell-Nr. 338 70395

Bestell-Nr. 338 67085

Bestell-Nr. 338 70125

Bestell-Nr. 338 70583

Bestell-Nr. 338 70584 Bestell-Nr. 338 69771

Bestell-Nr. 338 60355

Bestell-Nr. 338 62911

Bestell-Nr. 338 68653

Bestell-Nr. 338 69670

Bestell-Nr. 338 67007

 (1)  (2)

Filterpatronen

Wassertank: 5,00 Liter,

► Festwasseranschluss direkt
► Restwasserablauf-Set
► separater Wassertank zur Entkalkung

SPEED-Funktion - doppelt so schnelle Zubereitung 
von größeren Kaffeespezialitäten (außer Ristretto)

JURA GIGA X9c Professional
Abmaße (LxBxH): 320 x 497 x 565 mm

JURA GIGA X8c Professional
Abmaße (LxBxH): 320 x 497 x 565 mm

JURA GIGA X7c Professional
Abmaße (LxBxH): 320 x 497 x 565 mm

Preis: 5.690,00 €

Preis: 5.310,00 €

Preis: 4.930,00 €

Bestell-Nr. 338 13598

Bestell-Nr. 338 13724

Bestell-Nr. 338 13712

JURA GIGA-Professional-Line
► mit Festwasseranschluss
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JURA IMPRESSA XJ5 Professional
Kaffee-/Espresso-Spezialist, 2 Kaffeespezialitäten 
auf Knopfdruck, 5 individuell programmierbare 
Spezialitäten,
Wassertank: 4,00 Liter, Farbe: brillantsilber,
Gewicht: 13,00 kg,
Anschluss: 240 V, Leistung: 1450 W,

JURA IMPRESSA XJ9 Professional
1 Latte macchiato,1 Cappuccino auf Knopfdruck, 
10 individuell programmierbarer Spezialitäten, 
Höhenverstellbarer Cappuccinoauslauf 110-153 mm,
Wassertank: 4,00 Liter, Farbe: brillantsilber,
Gewicht: 13,00 kg,
Anschluss: 240 V, Leistung: 1450 W,

JURA IMPRESSA X9 Win
Tageskapazität bis zu 100 Tassen, Filterpatrone 
CLARIS Pro White, 2 Hochleistungspumpen, 
max. 15 bar, 2 Thermoblöcke, 1 Latte macchiato,
1 Cappuccino auf Knopfdruck, 2 Tassen Kaffee 
oder Espresso in einem Brühvorgang, Kännchen-
kaffee in Espressoqualität, Heißwasserfunktion, 
Separater Heißwasser- und Dampfauslauf, 
Parallele Zubereitung von Kaffee und Heißwasser, 
bzw. Dampf (bei Stromstärke von 16 A),Video- 
und audiounterstützte Bedienung in Deutsch und 
Englisch, Höhenverstellbarer Kombiauslauf 
60 – 142 mm, Bohnenbehälter je 600 g, 
Kaffeesatzbehälter (Portionen) max. 40, 
Wassertank: 5,20 Liter, Farbe: platin,
Gewicht: 20,70 kg,
Anschluss: 240 V, Leistung: 1500 W,

JURA IMPRESSA X9 Platin
Tageskapazität bis zu 100 Tassen, Filterpatrone 
CLARIS Pro White, 2 Hochleistungspumpen, 
max. 15 bar, 2 Thermoblöcke,1 Latte macchiato, 
1 Cappuccino auf Knopfdruck, 2 Tassen Kaffee 
oder Espresso in einem Brühvorgang, Kännchen-
kaffee in Espressoqualität, Heißwasserfunktion, 
Separater Heißwasser- und Dampfauslauf, 
Parallele Zubereitung von Kaffee und Heißwasser, 
bzw. Dampf (bei Stromstärke von 16 A), 
Höhenverstellbarer Kombiauslauf 60 – 142 mm, 
Bohnenbehälter je 600 g, 
Kaffeesatzbehälter (Portionen) max. 40, 
Wassertank: 5,20 Liter, Farbe: platin,
Gewicht: 20,50 kg,
Anschluss: 240 V, Leistung: 1500 W,

JURA IMPRESSA XS9 Classic / XS95 One Touch

Tageskapazität bis zu 60 Tassen, Filterpatrone 
CLARIS White, 1 Hochleistungspumpe, 
max. 15 bar, 2 Thermoblöcke, Profi-Cappuccino-
Düse, 1 Latte macchiato, 1 Cappuccino auf 
Knopfdruck, 2 Tassen Kaffee oder Espresso in 
einem Brühvorgang, 10 individuell program-
mierbarer Spezialitäten, Heißwasserfunktion, 
Höhenverstellbarer Kaffeeauslauf 66 – 146 mm,  
Bohnenbehälter / optional erweiterbar auf 
260 g / 730 g, 
Kaffeesatzbehälter (Portionen) max. 40,

Wassertank: 5,70 Liter,
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Gewicht: 13,80 kg,
Anschluss: 240 V, Leistung: 1350 W,

JURA IMPRESSA XF50 Classic
Tageskapazität bis zu 30 Tassen, Filterpatrone 
CLARIS White, 1 Hochleistungspumpe, 
max. 15 bar, 1 Thermoblock-Heizsystem, 
6 individuell programmierbarer Spezialitäten, 
Pulverschacht für zweiten, gemahlenen Kaffee, 
Bohnenbehälter 220 g, Kaffeesatzbehälter 
(Portionen) max. 30, 2 Tassen in einem 
Brühvorgang, Dampf-/Heißwasserfunktion, 
Kontrollanzeige für Filterwechsel, Kontrollanzeige 
für Pflegeprogramme, Zero-Energy Switch, 
Separate Heißwasserdüse, Höhenverstellbarer 
Kaffeeauslauf 70 – 111 mm,
Wassertank: 3,20 Liter, Farbe: schwarz,
Gewicht: 10,50 kg,
Anschluss: 240 V, Leistung: 1450 W,

JURA Coffee Break Set 
mit XJ9 Professional
Massive Ein-Bein-Konstruktion, solide Plattform, 
wärmt Tassen auf die optimale Temperatur vor.
Ausführung Kaffeemaschine siehe XJ9 - oben.
Farbe: brillantsilber,
Anschluss: 240 V, Leistung: 1500 W,

Abmaße (LxBxH): 440 x 340 x 500 mm

Preis: 1.595,00 €

Abmaße (LxBxH): 440 x 340 x 500 mm

Preis: 2.295,00 €

Abmaße (LxBxH): 510 x 430 x 585 mm

Preis: 4.295,00 €

Abmaße (LxBxH): 510 x 430 x 585 mm

Preis: 4.295,00 € Preis:  895,00 €

Abmaße (LxBxH): 390 x 410 x 470 mm

Preis: 1.695,00 €

Abmaße (LxBxH): 470 x 325 x 375 mm

Preis: 1.895,00 €

Abmaße (LxBxH): 600 x 520 x 955 mm

Preis: 3.295,00 €

Bestell-Nr. 338 13705 Bestell-Nr. 338 13707

Bestell-Nr. 338 13458
Bestell-Nr. 338 13512 Bestell-Nr. 338 13671

XS9 Classic  Farbe: schwarz Bestell-Nr. 338 13725

XS95 One Touch Farbe: platin  Bestell-Nr. 338 13726

Bestell-Nr. 338 13507

1. Großküchen- und Gastronomietechnik | Kaffeemaschinen

Lieferung nur für den gewerblichen Bedarf. Preise zuzüglich gesetzlicher Mehrwertsteuer.                                                              Geräte ohne Zubehör. Fragen Sie nach Ihren Hauskonditionen und nach weiteren Artikeln!

JURA IMPRESSA-XJ-Professional-Linie
► Empfohlene Tageshöchstleistung 60 Tassen
► I.F.W.S.© softwaregestützte Vorbereitung für den Einsatz des Intelligenten 
 Frischwasser-Kits für Festwasser-Lösung
► Variable Brüheinheit von 5 bis 16 g
► Intelligentes Vorbrühsystem (I.P.B.A.S.©), Intelligentes Vorheizen
► 1 Aroma+-Mahlwerk, Aktive Bohnenüberwachung
► Bohnenbehälter mit Aromaschutzdeckel 500 g
► Energiesparmodus (Energy Save Mode, E.S.M.©) 
► 1 Hochleistungspumpe, 15 bar
► 1 Thermoblock-Heizsystem, Heißwasser 0,24 l/Min.
► Pulvererkennung für zweiten, gemahlenen Kaffee
► Höhenverstellbarer Kaffeeauslauf 65 – 111 mm
► Breitenverstellbarer Kaffeeauslauf 20 – 50 mm
► Füllmenge Wassertank 4 l
► Überwachte Restwasserschale
► Pflegestatusanzeige
► Integrierte Spül-, Reinigungs- und Entkalkungsprogramme
► Wasserhärte programmierbar, Filterpatrone CLARIS Pro Blue
► JURA-Hygiene: TÜV zertifiziert
► IMPRESSA XJ Value Protection: Gültig 25 Monate oder 20.000 Bezüge.
 Beinhaltet 2 kostenlose Inspektionen beim Service-Partner 
 nach 9 u. 18 Monaten.

SWISS MADE

SWISS MADE

JURA IMPRESSA-Classic-Sortiment
► Variable Brühkammer 5 – 16 g
► Intelligentes Vorbrühsystem
 (Intelligent Pre-Brew Aroma System, I.P.B.A.S.©)
► Mehrstufiges Hochleistungs-Kegelmahlwerk
► Aktive Bohnenüberwachung
► Energiesparmodus (Energy Save Mode, E.S.M.©)
► Integriertes Spül-, Reinigungs- und Entkalkungsprogramm
► JURA-Hygiene: TÜV zertifiziert.
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 (1)  (2)

Vollautomat Melitta® bar-cube II 1C-2G
100 Tassen Kaffee oder 20 l Heißwasser/Stunde, 2 Kaffeemehlbe-
hälter und 2 Kaffeemühlen, Heißwasserausgabe, höhenverstell-
bare Kaffeeausgabe, Dampfausgabe, Milchaufschäumer,
Anschluss: 230 V, Leistung: 2800 W,

Vollautomat Melitta® cup II 1M (1)
Vollautomat für Kaffeespezialitäten und Schokolade, jede Tasse 
frisch zubereitet (Präzisionsmahlwerk), Heißwasserausgabe, 
nötiger Freiraum über der Maschine 400 mm, 20 Liter/h.
Anschluss: 230 V, Leistung: 2900 W,

Mengenbrüher Melitta® cup-breakfast (2)
mit Heißwasserausgabe, ca. 240 Tassen/Std. oder 
60 l Heißwasser/Std. Anschluss: 400 V, Leistung: 6300 W,

Vollautomat Cafina® ALPHA-12CM-2G
200 Tassen Kaffee und 40 l Heißwasser/Stunde, 2 Kaffeemüh-
len, Heißwasserausgabe, höhenverstellbare Kaffeeausgabe, 
integrierte Milchpumpe und Milchschäumer, 1 m-Milchschlauch 
für externen Kühlschrank, Anschluss: 400 V, Leistung: 6800 W,

Vollautomat Cafina® ALPHA-1W-1G
200 Tassen Kaffee oder 30 l Heißwasser/Stunde, 1 Kaffeemühle, 
Heißwasserausgabe, höhenverstellbare Kaffeeausgabe,
Anschluss: 230 V, Leistung: 2800 W,

Tassenwärmer Melitta® bar-cube II CW

Anschluss: 230 V, Leistung: 150 W,

Melitta® bar-cube II 1W-2G/IS touch
Kaffee und Schoko im perfekten Licht. Vollautomat für Kaffee-
spezialitäten und Schokolade mit Frischmilch. Jede Tasse frisch 
zubereitet. Mit großem Touch-Display und innovativem, einfachen 
Reinigungskonzept, ohne Dampfhahn, Stundenleistung: 20 Liter.
Anschluss: 230 V , Leistung: 2800 W,

Melitta® bar-cube II 1C-2G/IS touch
mit zusätzlichem Dampfhahn, sonst wie 1W-2G/IS touch.
Stundenleistung Liter: 20 Liter,
Anschluss: 230 V , Leistung: 2800 W,

Melitta® c35 1W-1G (1)
Der präzsie und schnelle Vollautomat für Kaffeespezialitäten 
mit Frischmilch. Maximale Sauberkeit nach HACCP-Standard 
durch Clean in Place®. Einfache Bedienung über individuell 
programmierbares Farbdisplay. 250 Tassen Espresso oder 30l 
Heißwasser pro Stunde.
Anschluss: 230 V, Leistung: 2800 W,

Melitta® c35 12CM-2G (2)
Ausführung wie oben, 
200 Tassen Cappuccino oder 30 l Heißwasser pro Stunde.
Anschluss: 400 V, Leistung: 6800 W,

Milchkühlschrank Cafina® Alpha-MC
Anbauteil für 1 Milchsorte, Inhalt: 9,00 Liter,
Anschluss: 230 V, Leistung: 150 W,

Vollautomat Cafina® Alpha-12M-2G
Tasse für Tasse Kaffee, Espresso, Schümli oder Cappuccino u.a. 
Spezialitäten frisch gemahlen (2 Präzisionsmahlwerke) und 
zubereitet. Höhenverstellbarer Kaffeeauslauf, Zusatzarmatur für 
Heißwasser & Dampf, Stundenleistung ca. 200 Tassen oder 250 
Espresso oder 200 Cappuccino und ca. 40 l-Heißwasser,
Anschluss: 400 V, Leistung: 6800 W,

Tassenwärmer Cafina® Alpha-CW
Anbauteil für 80-100 Tassen
Anschluss: 230 V, Leistung: 300 W,

Filterkaffeemaschine Cafina® ALPHA F
Stundenleistung bis 500 Tassen oder ca. 80 l Heißwasser, mit 
Kannenbefüllung, Wassertank: 4 Liter.
Anschluss: 400 V, Leistung: 9500 W,

Schokodispenser Cafina® Alpha-S
Kapazität 2,5 kg, Stundenleistung 180 Tassen
Anschluss: 230 V, Leistung: 2700 W,

Glaskanne Ka-G M 180 Inhalt: 1,80 Liter,

Glaskanne Ka-G M 220 Inhalt: 2,20 Liter,

Pyramiden-Schnellfilterpapier Pa SF 220 G  á 100 Stück

Pyramiden-Filterpapier Pa SF 202 S  á 100 Stück

Schnellfilter SF-KU 220 aus Kunststoff

 (1)  (2)

Modulare 
Bauweise

Tassenwärmer Melitta® cup-CW

Anschluss: 230 V, Leistung: 150 W,
Abmaße (LxBxH): 300 x 350 x 770 mm

Preis: 840,00 €Bestell-Nr. 153 17256

Edelstahl Feinschliff, für ca. 80 Tassen, 
Edelstahl, für ca. 80 - 100 Tassen, 

Abmaße (LxBxH): 430 x 500 x 600 mm

Preis: 7.020,00 €

Abmaße (LxBxH): 400 x 519 x 790 mm

Preis: 7.450,00 €

Abmaße (LxBxH): 400 x 519 x 790 mm

Preis: 8.480,00 €

Abmaße (LxBxH): 500 x 610 x 700 mm

Preis: 13.890,00 €

Abmaße (LxBxH): 500 x 610 x 700 mm

Preis: 9.390,00 €

Abmaße (LxBxH): 300 x 350 x 770 mm

Preis: 630,00 €

Abmaße (LxBxH): 500 x 430 x 695 mm

Preis: 7.995,00 €

Abmaße (LxBxH): 500 x 430 x 695 mm
Preis: 8.185,00 €

Abmaße (LxBxH): 650 x 350 x 776 mm

Preis: 10.150,00 €

Abmaße (LxBxH): 650 x 350 x 776 mm

Preis: 14.900,00 €

Abmaße (LxBxH): 280 x 480 x 580 mm

Preis: 2.075,00 €

Abmaße (LxBxH): 500 x 625 x 625 mm

Preis: 13.705,00 €

Abmaße (LxBxH): 280 x 480 x 585 mm

Preis: 1.460,00 €

Abmaße (LxBxH): 500 x 625 x 794 mm

Preis: 11.910,00 €

Abmaße (LxBxH): 280 x 480 x 585 mm

Preis: 2.990,00 €

Preis: 26,50 €

Preis: 28,00 €

Preis: 54,35 €

Preis: 5,05 €

Preis: 220,00 €

Bestell-Nr. 153 23084Bestell-Nr. 153 23101

Bestell-Nr. 153 19586

Bestell-Nr. 153 19637

Bestell-Nr. 153 19644

Bestell-Nr. 153 21511

Bestell-Nr. 153 24985

Bestell-Nr. 153 24984

Bestell-Nr. 153 22500

Bestell-Nr. 153 22498

Bestell-Nr. 153 19650

Bestell-Nr. 153 19649

Bestell-Nr. 153 19638

Bestell-Nr. 153 20724

Bestell-Nr. 153 20723

Bestell-Nr. 153 16207

Bestell-Nr. 153 16208

Bestell-Nr. 153 1014228

Bestell-Nr. 153 14576

Bestell-Nr. 153 15223

Lieferung nur für den gewerblichen Bedarf. Preise zuzüglich gesetzlicher Mehrwertsteuer.                                                              Geräte ohne Zubehör. Fragen Sie nach Ihren Hauskonditionen und nach weiteren Artikeln!



BRITA Ionox | Aquarite
Die Geräte der Aquarite-Serie sind speziell für den Betrieb in hygienisch sensiblen Bereichen konzipiert. 
Die Ionox Hygiene Solution ist bei allen Geräten bereits integriert, inklusive der patentierten thermischen 
Keimsperre. 
Der Auslaufhahn wird automatisch intervallweise aufgeheizt und thermisch desinfiziert. Einer Keimbildung 
wird so sicher vorgebeugt. Dies belegen zahlreiche Langzeitstudien namhafter Hygiene-Institute. 

BRITA Ionox | Sodamaster 30/50
Die Serie Sodamaster liefert gekühltes, stilles oder kohlensäurehaltiges Wasser bei geringen Betriebs-
kosten. Mit seinem modernen Design passt der leitungsgebundene Wassersprudler in jede Umgebung. 
Dort überzeugt er durch seine hochwertige Optik und die einfache Bedienung. 
Den Sodamaster 50 gibt es in drei Varianten: als platzsparendes Auftischgerät, als unabhängigen Aqua-
tower und als Einbauanlage, bei der lediglich ein Edelstahlzapfhahn auf der Arbeitsfläche zu sehen ist.

 

1. Großküchen- und Gastronomietechnik | Kaltwassergeräte

still medium kohlensäure-
haltig

Aquarite Auftischanlage ATK
liefert kohlensäurehaltiges und stilles Wasser gekühlt, 
max. 2 L/min, Wassertemperatur einstellbar bis 4°C, 
Kohlensäureintensität einstellbar, Programmierbare 
Portionierung, CO2-Mangelanzeige, Ionox Hygiene Solution, 
Tropfschale mit Abflussanschluss, optional mit Wasseruhr, 
Zapfhöhe: 291 mm, Material: Edelstahl, Gewicht: 43,00 kg,

Aquarite Aquatower
Ausführung wie Auftischanlage ATK - siehe links.
Zapfhöhe: 291 mm, Material: Edelstahl, Gewicht: 75,00 kg,

Aquarite Standgerät SGK
Ausführung wie Auftischanlage ATK - siehe links.
Zapfhöhe: 310 mm, Material: Edelstahl, Gewicht: 91,00 kg,

Aquarite Inwandzapfstelle
Zapfstelle zum Anschließen an eine Einbauanlage, 
CO2-Mangelanzeige, Ionox Hygiene Solution, 
Tropfschale mit Abflussanschluss,
Zapfhöhe: 299 mm, Material: Edelstahl, Gewicht: 14,00 kg,

Aquarite Einbauanlage UTK
liefert kohlensäurehaltiges und stilles Wasser gekühlt an 
Zapfstelle, Wassertemperatur einstellbar bis 4°C, Kohlensäure-
intensität einstellbar, Programmierbare Portionierung,
Gewicht: 46,00 kg,

Sodamaster 30 Auftischanlage
liefert kohlensäurehaltiges (classic/medium) und stilles Wasser 
gekühlt, max. 2 L/min, Wassertemperatur einstellbar bis 4°C, 
Kohlensäureintensität einstellbar, CO2-Mangelanzeige, optional 
mit Wasseruhr und Selfservice,
Zapfhöhe: 249 mm, Material: Edelstahl, Gewicht: 20,00 kg,

Sodamaster 50 Auftischanlage
Gehäusematerial: Metall pulverbeschichtet, liefert kohlensäure-
haltiges (classic/medium) und stilles Wasser gekühlt, max. 2 L/
min, Wassertemperatur einstellbar bis 4°C, Kohlensäureintensi-
tät einstellbar, CO2-Mangelanzeige, programmierbare Portionie-
rung, optional mit Wasseruhr, Tropfschale und Selfservice, Ionox 
Hygiene Solution auf Anfrage, 
Zapfhöhe: 303 mm, Gewicht: 27,00 kg,

Sodamaster 50 Aquatower
Ausführung wie Sodamaster 50 Auftischanlage - siehe links.
Zapfhöhe: 303 mm, Gewicht: 50,00 kg,

Sodamaster 50 Zapfhahn
Edelstahl, CO2-Mangelanzeige, optional mit Wasseruhr, 
Tropfschale und Selfservice,
Zapfhöhe: 300 mm, Gewicht: 5,00 kg, Ø: 80 mm,

Sodamaster 50 Einbauanlage
Gehäusematerial: Metall pulverbeschichtet, liefert kohlensäure-
haltiges (classic/medium) und stilles Wasser gekühlt, 
max. 2 L/min, Wassertemperatur einstellbar bis 4°C, Kohlen-
säureintensität einstellbar, programmierbare Portionierung,
Gewicht: 24,00 kg,

Abmaße (LxBxH): 350 x 540 x 520 mm

Preis: 4.550,00 €
Abmaße (LxBxH): 350 x 540 x 1430 mm

Preis: 5.280,00 €

Abmaße (LxBxH): 700 x 466 x 1425 mm

Preis: 5.480,00 €

Abmaße (LxBxH): 434 x 340 x 586 mm

Preis: 1.290,00 €

Abmaße (LxBxH): 600 x 440 x 620 mm

Preis: 3.850,00 €

Abmaße (LxBxH): 250 x 369 x 427 mm

Preis: 1.550,00 €

Abmaße (LxBxH): 262 x 416 x 543 mm

Preis: 1.650,00 €

Abmaße (LxBxH): 262 x 416 x 1440 mm

Preis: 2.380,00 €

Abmaße (LxBxH): 422 mm

Preis: 820,00 €

Abmaße (LxBxH): 249 x 370 x 402 mm

Preis: 1.450,00 €

Bestell-Nr. 620 ARAT01 Bestell-Nr. 620 ARAQ01

Bestell-Nr. 620 ARSG01

Bestell-Nr. 620 ARIZ02

Bestell-Nr. 620 ARUT01

Bestell-Nr. 620 SOME03

Bestell-Nr. 620 SOME05 Bestell-Nr. 620 SOMAE05

Bestell-Nr. 620 SOMRS03

Bestell-Nr. 620 SOMUT05

Lieferung nur für den gewerblichen Bedarf. Preise zuzüglich gesetzlicher Mehrwertsteuer.                                                              Geräte ohne Zubehör. Fragen Sie nach Ihren Hauskonditionen und nach weiteren Artikeln!
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1. Gastronomietechnik | Kaffeemaschinen
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PURITY | Das innovative Filterkonzept
► Speziell für den Einsatz bei Kaffeemaschinen, Kombidämfer, Vendingautomaten, 
 Spülmaschinen & Backöfen 
► BRITA 4fach-Filtration, Filtration des Verschnittwassers, 
► einzigartiges Strömungsführungskonzept,  
► konstant beste Wasserqualität, lange wartungsfreie Maschinenlaufzeiten, 
► PURITY-Technologie reduziert gezielt die Karbonathärte. 
► maximaler Betriebsdruck 6,9 bar, Betriebstemperatur 4 °C bis 30 °C 
 (bei den PURITY Clean bis 60°C)

4. Spültechnik | Wasserfilter

PURITY 1200 Clean
12000 Liter bei 10°KH, Teilentsalzung, H-Patrone 550 mm,
Ø: 288 mm, Höhe: 550 mm,

PURITY 1200 Clean Extra
5000 Liter bei 10°GH, Vollentsalzung, H-Patrone 550 mm,
Ø: 288 mm, Höhe: 550 mm,

PURITY C500 Quell ST
ca. 4675-6800 Liter bei 10°KH, 
Ø: 149 mm, Höhe: 554 mm,

PURITY C300 Quell ST
ca. 2750-4000 Liter bei 10°KH,
Ø: 124 mm, Höhe: 476 mm,

PURITY C150 Quell ST
ca. 1600-2400 Liter bei 10°KH,
Ø: 117 mm, Höhe: 421 mm,

Filterkopf 0-70 %
für alle Filterkartuschen-Größen

FlowMeter 10-100 A

PURITY 450 Steam
3680 Liter bei 10°KH
Ø: 249 mm, Höhe: 408 mm,

PURITY 600 Steam
5770 Liter bei 10°KH
Ø: 249 mm, Höhe: 520 mm,

PURITY 1200 Steam
10800 Liter bei 10°KH
Ø: 288 mm, Höhe: 550 mm,

PURITY 1200 Quell ST
9300-13100 Liter bei 10°KH
Ø: 288 mm, Höhe: 550 mm,

PURITY 600 Quell ST
5100-7200 Liter bei 10°KH
Ø: 249 mm, Höhe: 520 mm,

PURITY 450 Quell ST
3000-4200 Liter bei 10°KH
Ø: 249 mm, Höhe: 408 mm,

PURITY Finest C500
PURITY Finest C500 unterstützt authentisch italienischen 
Espressogeschmack - Bietet einen zuverlässigen Maschinen-
schutz durch die Verhinderung von Kalk- und Gipsablagerungen, 
Anwendungsgebiet: Kaffee Halb- und Vollautomaten.
3755 Liter bei 10°KH

Ø: 149 mm, Höhe: 554 mm,

Bestell-Nr. 298 292083

Bestell-Nr. 298 1008200

Bestell-Nr. 298 1002045

Bestell-Nr. 298 1002826

Bestell-Nr. 298 1002828

Bestell-Nr. 298 1002955

Bestell-Nr. 298 298900

Bestell-Nr. 298 1002912

Bestell-Nr. 298 1002918

Bestell-Nr. 298 1002923

Bestell-Nr. 298 1009231

Bestell-Nr. 298 1009229

Bestell-Nr. 298 1009227

Bestell-Nr. 298 1008830

Preis: 697,00 €

Preis: 727,00 €

Preis: 145,00 €

Preis: 93,00 €

Preis: 62,00 €

Preis: 45,00 €

Preis: 46,00 €

Preis: 472,00 €

Preis: 634,00 €

Preis: 798,00 €

Preis: 784,00 €

Preis: 624,00 €

Preis: 467,00 €

Preis: 155,00 €

Lieferung nur für den gewerblichen Bedarf. Preise zuzüglich gesetzlicher Mehrwertsteuer.                                                              Geräte ohne Zubehör. Fragen Sie nach Ihren Hauskonditionen und nach weiteren Artikeln!

PURITY Clean
Für Rohwasser mit hohem Karbonathärteanteil und 
unproblematischem zusätzlichen Mineraliengehalt, 
holt gezielt kalkbildende Ionen aus dem Rohwasser. 
Einsatzgebiet: Gläser, Geschirr, Besteck.

PURITY Quell ST / PURITY Finest
Ermöglichen eine sichere Verhinderung von Kalkbildung, zuver-
lässige Entfernung von unerwünschten Geschmacks- und Geruchs-
stoffen, sicherer Langzeitschutz der Geräte, 
Einsatzbereich: Kaffeemaschinen, Kombidämpfer & Backöfen.

PURITY Steam
Verhindert gezielt Kalkablagerungen, speziell auf die Anforderun-
gen von Kombidämpfern und Backöfen abgestimmte Filter-
kartusche und Filterkopf, mit elektr. Mess- und Anzeigeeinheit - 
Einsatzbereich: Kombidämpfer & Backöfen.

PURITY C Quell ST
PURITY C Quell ST reduzieren die Karbonathärte im Trinkwasser, 
vermeiden Kalkablagerungen und reduzieren Trübungen, 
Einsatzbereich: Kaffeemaschinen, Kombidämpfer & Backöfen.

PURITY Finest 1200
9300-13100 Liter bei 10°KH
Ø: 288 mm, Höhe: 550 mm,

PURITY Finest 600
5100-7200 Liter bei 10°KH
Ø: 249 mm, Höhe: 520 mm,

Bestell-Nr. 298 1009235

Bestell-Nr. 298 1009233

Preis: 789,00 €

Preis: 631,00 €



Kältetechnik mit Weitsicht
Unsere technischen Abteilungen verstehen sich als Träger eines kontinuierlichen Innovationsprozesses. Das ist mehr als die professionelle Anwendung 
fremdentwickelter Techniken und Verfahren. Stillstand gibt es bei uns nicht und auf unserem Erfolg ruhen wir uns nicht aus.

„Immer einen kühlen Kopf bewahren!“
Damit es bei Ihnen nicht allzu heiß her geht, installieren wir nach eingehender Analyse Ihres Bedarfs Kühlzellen, Kälteanlagen und Theken. 
Und damit es auch weiterhin cool bleibt, sind wir Dank eigener Techniker auch Ihr direkter Ansprechpartner für Wartung und Reparaturen.

Lieferung nur für den gewerblichen Bedarf. Preise zuzüglich gesetzlicher Mehrwertsteuer.                                                              Geräte ohne Zubehör. Fragen Sie nach Ihren Hauskonditionen und nach weiteren Artikeln!
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Modernste Kältetechnik
Modernste Kältetechnik, die auf die Umwelteinflüsse der heutigen Zeit Rücksicht nimmt, wie die Baureihe Silensys von Lunité, kommt zum Einsatz.
Der zertifizierte Verflüssigungssatz ist je nach Kälteleistung 10 bis 30 dBa leiser als vergleichbare Geräte. Durch sein schall-isoliertes Gehäuse fügt er sich optisch 
unauffällig sehr gut ein. Sein widerstandsfähiges Gehäuse ist langlebig und leicht zu pflegen.

Die hochwertigen Verdampfer
zeichnen sich durch sehr lange Lebensdauer aus. Glatte, hygienische Flächen, dadurch werden die HACCP-Richtlinien sowie die Bestimmungen des Lebensmittel- 
und Bedarfsgegenstände-Gesetz erfüllt. Dauerhafter Korrosionsschutz erleichtert die Hygiene im Kühlraum. Pulverbeschichtete Flächen lassen sich leicht reinigen.

Unser geschultes Service-Personal
installiert und wartet sämtliche Kälteanlagen, Klimaanlagen sowie Schalt- und Regeltechnik. Ein Rund-um-die-Uhr-Service ist gewährleistet und schützt Sie vor 
Warenverlust. Unsere Planungsabteilung ermittelt Ihren Bedarf und konzipiert Ihre individuelle Lösung.

Lieferung nur für den gewerblichen Bedarf. Preise zuzüglich gesetzlicher Mehrwertsteuer.                                                              Geräte ohne Zubehör. Fragen Sie nach Ihren Hauskonditionen und nach weiteren Artikeln!
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Lieferung nur für den gewerblichen Bedarf. Preise zuzüglich gesetzlicher Mehrwertsteuer.                                                              Geräte ohne Zubehör. Fragen Sie nach Ihren Hauskonditionen und nach weiteren Artikeln!

2
Hocheffiziente Verbundanlagen
passen sich in jedem Betriebszustand den benötigten Kälteleistungen an. Durch drehzahlgeregelte Motoren können die Leistungsanpassungen stets optimiert 
werden, damit die Betriebskosten auf einem niedrigen Niveau gehalten werden können. Unsere Montageabteilung sorgt für fachgerechte Montage des Rohr-
leitungsnetzes. 
Durch qualifizierte Kältetechniker werden langlebige Kupferverbindungsleitungen installiert und können weitgehend wartungsfrei betrieben werden.

Schalt- und Regelanlagen
sind immer auf dem neuesten Stand der Technik. Ob Fernwartung, Temperaturaufzeichnung, Notschalter, alles wird bedarfsgerecht eingeplant und montiert. 
Größten Wert legen wir auf die Energieeffizienzklassen unserer Komponenten und planen diese gewinnbringend für Sie ein. Ob Drehzahlregelung, Wärme-
rückgewinnung, Abwärmenutzung – immer steht der größtmögliche Nutzen im Fokus unserer Planung. 
Wir haben für alle Lebenslagen die richtige Kältetechnik.

Fragen Sie uns nach Lösungen – wir werden diese für Sie finden!

Lieferung nur für den gewerblichen Bedarf. Preise zuzüglich gesetzlicher Mehrwertsteuer.                                                              Geräte ohne Zubehör. Fragen Sie nach Ihren Hauskonditionen und nach weiteren Artikeln! 97



2. Kühltechnik, Lagerung | Viessmann Kühltechnik

2

Als europäischer Marktführer ist die Viessmann Kältetechnik GmbH heute der bedeutendste Hersteller 

temperaturkontrollierter Räume für Gewerbe und Industrie. Zukunftsweisende Innovationen bieten in-

dividuelle Lösungen für eine Vielzahl von Anwendungsbereichen und untermauern damit den hohen 

technologischen Anspruch des Unternehmens.

 

Über 400 Mitarbeiter sorgen am Standort Hof (Oberfranken) dafür, dass Produkte für qualitativ an-

spruchsvolle Einsatzgebiete, wie beispielsweise Gastronomie, Hotellerie oder Lebensmittelproduktion 

und -verarbeitung, die Fertigung verlassen.

 

Als Komplettanbieter in der Branche hat die Viessmann Kältetechnik GmbH ihre Palette um eine Vielzahl 

an ergänzenden Produkten erweitert und liefert damit das ganze Kältetechnikspektrum aus einer Hand.

	Kühl- und Tiefkühlzellen

	Kühl- und Tiefkühlaggregate 

	Regalsysteme 

	Gewerbekühlschränke 

	Konfiskatkühler 

	Zubehör und Ersatzteile 

98 99Lieferung nur für den gewerblichen Bedarf. Preise zuzüglich gesetzlicher Mehrwertsteuer.                                                              Geräte ohne Zubehör. Fragen Sie nach Ihren Hauskonditionen und nach weiteren Artikeln!



2. Kühltechnik, Lagerung | Viessmann Kühltechnik
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2. Kühltechnik, Lagerung | Viessmann Kühltechnik

2
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Auf Herz und Nieren geprüft

Viessmann Produkte werden stets höchsten Anforderungen gerecht. Deshalb ist Viessmann auch in punkto 
Brandschutz in der Lage ein umfassendes Produktportfolio zu liefern. Kühl- und Tiefkühlzellen sind optional in 
der Brandschutzklasse B1 (schwer entflammbar) gemäß DIN 4102, Teil 1 erhältlich, für welche umfangreiche Prüf-
zeugnisse vorliegen.

Darüber hinaus besitzt die Viessmann Kältetechnik GmbH allgemeine bauaufsichtliche Prüfzeugnisse (P-SAC 02/
III-047), so dass beispielsweise Kühlzellen, Fußbodenelemente, etc. im Sinne der Landesbauordnungen ver-
wendbar sind.

Durch regelmäßige und akribische Fremd- und Eigenkontrollen trägt die Viessmann Kältetechnik GmbH außer-
dem als einer von zwei Herstellern in Deutschland das Übereinstimmungszeichen (Ü-Zeichen) als Gütezeichen im 
Bereich des Bauwesens. 

Von Experten empfohlen

Der Bundesverband der Lebensmittelkontrolleure Deutschlands e.V. kümmert sich als staatliche Institution ins-
besondere um den Bereich der Lebensmittelüberwachung in der Gastronomie. Vor allem die Hygiene und damit 
die Einhaltung der von Viessmann unterstützten HACCP-Richtlinien sind ein entscheidender Faktor und werden 
regelmäßig strengstens überprüft. 

Im Zuge der Einführung der antimikrobiellen Pulverbeschichtung SilverProtec© als neuer Hygienestandard für alle 
Kühl- und Tiefkühlzellen, erhielt die Viessmann Kältetechnik GmbH vom Bundesverband der Lebensmittelkon-
trolleure Deutschlands e.V. eine Empfehlung. Dieser serienmäßige und überzeugende Hygienestandard ist der-
zeit einzigartig innerhalb der Branche und unterstreicht den hohen qualitativen und innovativen Anspruch von 
Viessmann.

Made in Germany

Sämtliche Produkte aus dem Hause Viessmann werden in der im Jahr 2008 modernisierten und neu struktu-
rierten Fertigung am Standort Hof gefertigt. Die Neuausrichtung der Produktion bedeutete eine hohe Investition, 
für welche sich die Viessmann Kältetechnik GmbH zum Erhalt der europäischen Marktführerschaft, zum weiteren 
Ausbau der Marke und vor allem zum Erhalt des wertvollen Standorts Deutschland mit Überzeugung entschied. 

Somit ist eine mögliche Produktionsverlagerung ins Ausland für Viessmann aufgrund des hoch konzentrierten 
Know-Hows, der Markenphilosophie und der langen Tradition kein Thema. Von der ersten Idee, über die Erstel-
lung von Prototypen, bis hin zur Herstellung, fließt die langjährige Erfahrung und das umfangreiche Branchen-
wissen von Planern, Ingenieuren und Architekten in die Umsetzungen ein, so dass nur technologisch ausgereifte 
und hochwertigste Produkte den Standort Hof verlassen.

Starke Argumente
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2. Kühltechnik, Lagerung | Viessmann Kühltechnik

Spezifikation
TECTO 

Standard
WL80

TECTO 
Standard

WL100

TECTO 
Spezial

100

TECTO 
Standard 

120

TECTO 
Standard

150

Standard-
Zellengrößen*
(BxT in mm)

B 1200 - 6000
x

T 1200 - 6000

B 1200 - 6000
x

T 1200 - 6000

B 1200 - 6000
x

T 1200 - 6000

B 1500 - 6000
x

T 1200 - 6000

B 1500 - 6000
x

T 1200 - 6000

Außenhöhe 
mit Boden
(in mm)

Abmessung 
Standard-Tür
(BxH in mm)

2110 2150 2150 2490 2550

800 x 1800 800 x 1800 800 x 1800 800 x 2000 800 x 2000

2410 2450 2450 - -

800 x 2000 800 x 2000 800 x 2000 - -

2710 2750 2750 - -

800 x 2000 800 x 2000 800 x 2000 - -

* 300 mm- und 100 mm-Raster, Maßfertigung und größere Zellenabmessungen auf Anfrage

Durchdachtes System

Si

lver
Protec ®

D
E

R  H Y G I E N E - S TA N D
A

R
D

Die Deckschichten der Sandwichelemente bestehen aus feuerverzinktem 
Stahlblech, das zusätzlich mit der hochwertigen Viessmann Standard Pulver-
beschichtung in  weiß (ähnlich RAL 9016) versehen wird.  

Ein Novum in der Kältetechnik: Alle Viessmann Kühl- und Tiefkühlzellen sind 
serienmäßig mit der innovativen, antimikrobiell wirksamen Pulverbeschich-
tung SilverProtec® ausgestattet – völlig unsichtbar und  ohne Mehrpreis.

Antimikrobiell wirksame 
Pulverbeschichtung SilverProtec® RAL 9016

Vorteile der antimikrobiellen Pulverbeschichtung SilverProtec®

 Höhere Schichtstärke

 Im hohen Maße stoß- und schlagfest

 Hohe mechanische Beständigkeit

 Sehr guter Korrosionsschutz

 Pulverlack versetzt mit antimikro-  

 biellem Wirkstoff SilverProtec®

 Besonders elastisch

 Guter elektrischer Isolationswert

 Hohe chemische Resistenz

 Umweltfreundlich

 Lösungsmittelfrei

Viessmann Pulverbeschichtungsanlage
Oberflächen

Größenübersicht Kühl-/Tiefkühlzellen
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Kältetechnik mit Weitsicht
Unsere technischen Abteilungen verstehen sich als Träger eines kontinuierlichen Innovationsprozesses. Das ist mehr als die professionelle Anwendung 
fremdentwickelter Techniken und Verfahren. Stillstand gibt es bei uns nicht und auf unserem Erfolg ruhen wir uns nicht aus.

„Immer einen kühlen Kopf bewahren!“
Damit es bei Ihnen nicht allzu heiß her geht, installieren wir nach eingehender Analyse Ihres Bedarfs Kühlzellen, Kälteanlagen und Theken. 
Und damit es auch weiterhin cool bleibt, sind wir Dank eigener Techniker auch Ihr direkter Ansprechpartner für Wartung und Reparaturen.

Lieferung nur für den gewerblichen Bedarf. Preise zuzüglich gesetzlicher Mehrwertsteuer.                                                              Geräte ohne Zubehör. Fragen Sie nach Ihren Hauskonditionen und nach weiteren Artikeln!
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Modernste Kältetechnik
Modernste Kältetechnik, die auf die Umwelteinflüsse der heutigen Zeit Rücksicht nimmt, wie die Baureihe Silensys von Lunité, kommt zum Einsatz.
Der zertifizierte Verflüssigungssatz ist je nach Kälteleistung 10 bis 30 dBa leiser als vergleichbare Geräte. Durch sein schall-isoliertes Gehäuse fügt er sich optisch 
unauffällig sehr gut ein. Sein widerstandsfähiges Gehäuse ist langlebig und leicht zu pflegen.

Die hochwertigen Verdampfer
zeichnen sich durch sehr lange Lebensdauer aus. Glatte, hygienische Flächen, dadurch werden die HACCP-Richtlinien sowie die Bestimmungen des Lebensmittel- 
und Bedarfsgegenstände-Gesetz erfüllt. Dauerhafter Korrosionsschutz erleichtert die Hygiene im Kühlraum. Pulverbeschichtete Flächen lassen sich leicht reinigen.

Unser geschultes Service-Personal
installiert und wartet sämtliche Kälteanlagen, Klimaanlagen sowie Schalt- und Regeltechnik. Ein Rund-um-die-Uhr-Service ist gewährleistet und schützt Sie vor 
Warenverlust. Unsere Planungsabteilung ermittelt Ihren Bedarf und konzipiert Ihre individuelle Lösung.

Lieferung nur für den gewerblichen Bedarf. Preise zuzüglich gesetzlicher Mehrwertsteuer.                                                              Geräte ohne Zubehör. Fragen Sie nach Ihren Hauskonditionen und nach weiteren Artikeln!
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 Besonders elastisch

 Guter elektrischer Isolationswert

 Hohe chemische Resistenz

 Umweltfreundlich

 Lösungsmittelfrei

2. Kühltechnik, Lagerung | Viessmann Kühltechnik

Selbsthebende Türen und Druckausgleichsventil erleichtern das Öffnen der Zelle

TECTO 
Kühl- und Tiefkühlzellen 
Auf einen Blick

 Für Temperaturbereiche    

 von -50°C bis +60°C

 80 - 150 mm starke Wärmedämmung   

 aus Polyurethan-Hartschaum

 Definierte Montagequalität und 

 leichte Erweiterbarkeit durch

 Nut-/Federsystem mit    

 selbstzentrierenden    

 Exzenterspannschlössern

 Vollhygienische Wand- und Boden-

 radien im TECTO Spezial Programm

 5 Jahre Gewährleistung

 (Gemäß unseren AGB)

 Perfekte Isolierung und

 niedriger Stromverbrauch durch 

 passgenaue Fertigung

 Hohe Langlebigkeit

 Konstante Betriebssicherheit

 Deutsche Markenqualität mit 

 hervorragender Verarbeitung

 Perfekt abgestimmte Systemtechnik

  mit Viessmann Kühlaggregaten

 Umfassende Serviceleistungen

 Flexible Lösungen für individuelle

 Anforderungen

Ergonomischer TürgriffEVO-COOL® Huckepack-Aggregat

Lieferung nur für den gewerblichen Bedarf. Preise zuzüglich gesetzlicher Mehrwertsteuer.                                                              Geräte ohne Zubehör. Fragen Sie nach Ihren Hauskonditionen und nach weiteren Artikeln!
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Kühlzellen-Drehtüren 1-flügelig 

Optionale Ausstattung - 
Das Viessmann Türenprogramm für Kühlzellen

Zusatzausstattung
Kühlzellen

 Temperaturerfassungsgeräte

 Fleisch- und Wurstgehänge

 LED Kühl- und Tiefkühlraumleuchte 
 für Deckenmontage

 Kühl- und Tiefkühlanhänger

 Rammschutz

Mit über 1.000 unterschiedlichen Varianten bietet Viessmann ein vielfältiges Türen-Programm für Kühl- und 
Tiefkühlräume. Viessmann-Türen sind mit pulverbeschichtetem Stahlblech oder optional in verschiedenen Edel-
stahlvarianten mit einer vollständigen PUR-Dämmung erhältlich und ohne Holzeinlagen in Türblatt und Stock-
rahmen hochwertig ausgeführt.

Drehtüren Schiebetüren

LukentürenGlastüren

PVC Streifenvorhang

Auffahrrampe

2
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Wandsystem mit 
Exzenterspannschlössern 
in TECTO-Ausführung

Einflügelige Kühlraum-Drehtür

Huckepack-Kühlaggregat

Kühlraum-Deckensystem

Bedienteil mit
Druckausgleichsventil

Decken-Kühlaggregat
Kühlraumsichtfenster rund

Kombizellenwand für die Trennung 
von NK- und TK-Bereichen innerhalb 
einer Kühlzelle

Regalsystem Rega Stabio Norm 5/25

Lukentüren

Edelstahl-Kühlzellenboden
Kühlraum-Schiebetür

 Durch die vollhygienische Ausführung ist eine Verfugung mit Silikon nicht erforderlich

 Hervorragende Serienausstattung, inklusive LED-Türstockleuchte, 

 Druckausgleichsventil, Lichtschalter und Thermometer 

 Effektive Wirtschaftlichkeit und ausgereifter Wirkungsgrad durch 

 passgenaue Fertigung und perfekte Isolierung

 Hohe Langlebigkeit

 Deutsche Markenqualität mit hervorragender Verarbeitung

 Gekonnte Planung durch eigene Konstruktionsabteilung

 Durchdachtes Schnellmontagesystem für Montagefreundlichkeit und Kostenersparnis

 Perfekt abgestimmte Systemtechnik mit Viessmann Kühlaggregaten

 Umfassende Serviceleistungen, von der Beratung bis zu unserer After-Sales-Betreuung

 Kurze Lieferzeiten durch eigenen Fuhrpark

 Gute und nahezu unbegrenzte Ersatzteilverfügbarkeit

 Flexible Lösungen für individuelle Anforderungen

 Konstante Betriebssicherheit

Durchdachte Funktionalität 
Vorteile im Überblick

Auffahrrampe
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Vorteile:
	Vollhygienische Wand- und Bodenradien im TECTO Spezial Programm

	Schnelles Montagesystem

	5 Jahre Gewährleistung (gemäß unseren AGB)

	Perfekte Isolierung und niedriger Stromverbrauch durch passgenaue Fertigung

	Hohe Langlebigkeit

	Konstante Betriebssicherheit

	Perfekt abgestimmte Systemtechnik mit Viessmann Kühlaggregaten

	Umfassende Serviceleistungen

	Flexible Lösungen für individuelle Anforderungen

	Antimikrobielle Pulverbeschichtung zum nachhaltigen 
 Schutz vor Mikroorganismen

* 300 mm- und 100 mm-Raster, Maßfertigung und größere Zellenabmessungen auf Anfrage

Übersicht Kühl-/Tiefkühlzellen

TECTO Standard
WL80

TECTO Standard
WL100

TECTO Spezial
100

TECTO Standard 
120

TECTO Standard
150

Spezifikation

Standard-Zellengrößen*
(Breite (B) x Tiefe (T) in mm)

B 1200 - 6000
x

T 1200 - 6000

B 1200 - 6000
x

T 1200 - 6000

B 1200 - 6000
x

T 1200 - 6000

B 1500 - 6000
x

T 1200 - 6000

B 1500 - 6000
x

T 1200 - 6000

Außenhöhe mit Boden (in mm) 2110 2150 2150 2490 2550

Abmessung Standard-Tür (Breite x Höhe in mm) 800 x 1800 800 x 1800 800 x 1800 800 x 2000 800 x 2000

Außenhöhe mit Boden (in mm) 2410 2450 2450 - -

Abmessung Standard-Tür (Breite x Höhe in mm) 800 x 2000 800 x 2000 800 x 2000 - -

Außenhöhe mit Boden (in mm) 2710 2750 2750 - -

Abmessung Standard-Tür (Breite x Höhe in mm) 800 x 2000 800 x 2000 800 x 2000 - -

Wandstärke (in mm) 80 100 100 120 150

Temperaturbereich -20°C bis +60°C -25°C bis +60°C -25°C bis +60°C -30°C bis +60°C -50°C bis +60°C

TECTO-Wandüberlappung    - -

TECTO Bodenüberlappung     

Boden-/Wandradius - -  - -

Lichtschalter mit Kontrollleuchte     

Thermometer     

Druckausgleichsventil     

Türrahmenheizung und beheiztes Druckausgleichsv.     

Magnetdichtrahmen     

LED-Leuchte (Türstock)     

Boden 100 kp KE11     

Weitere Bodenvarianten gem. Produktübersicht     

Schwelle bodengleich     

Baustoffklassifizierung B1 (DIN 4102/Teil 1) mit allgemei-
nem bauaufsichtlichem Prüfzeugnis     

  enthalten        optional erhältlich      -  nicht erhältlich
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Vorteile:
	Vollhygienische Wand- und Bodenradien im TECTO Spezial Programm

	Schnelles Montagesystem

	5 Jahre Gewährleistung (gemäß unseren AGB)

	Perfekte Isolierung und niedriger Stromverbrauch durch passgenaue Fertigung

	Hohe Langlebigkeit

	Konstante Betriebssicherheit

	Perfekt abgestimmte Systemtechnik mit Viessmann Kühlaggregaten

	Umfassende Serviceleistungen

	Flexible Lösungen für individuelle Anforderungen

	Antimikrobielle Pulverbeschichtung zum nachhaltigen 
 Schutz vor Mikroorganismen

TECTO Standard-Ausführung
Wandstärken 120, 150 mm

Effizient erfüllt unsere TECTO Standard-Ausführung alle Gütemerkmale, die zur hygie-
nischen und keimfreien Lagerung von Kühlgütern erforderlich sind. Bei TECTO Standard 
Kühl- und Tiefkühlzellen schließen die Zellenwände unmittelbar auf dem wärmege-
dämmten Edelstahl-Kühlzellen-boden an.

TECTO Standard WL-Ausführung
Wandstärken 80, 100 mm

Die TECTO-Überlappung sorgt für einen fugenfreien Übergang von Wand zu Wand. Somit wird 
das Festsetzen von Schmutz und Wasser vermieden.

TECTO Spezial-Ausführung
Wandstärke 100 mm

In der TECTO Spezial-Ausführung ist der wärmegedämmte Edelstahlboden zu den Zellenwän-
den hin mit einem großen, hygienischen Radius ausgeführt. Zusätzlich sind die Bodenecken 
ausgerundet und die Bodenoberfläche fugenfrei und stufenlos unterlappt. Die Kühlzel-
lenwände sind spaltfrei überlappt und stehen erhöht aufgesetzt auf dem Bodenradius. Durch 
diese Konstruktion kann Reinigungswasser oder Kühlgutfeuchtigkeit nicht zwischen Boden- 
und Zellenwand eindringen. Keimbildung, die sich vornehmlich in Fugen und Ecken entwi-
ckelt, wird wirksam vermieden. Zudem unterstützt der umlaufende Radius eine einfache 
und hygienisch optimale Reinigung. Die Wandelemente werden mit fugenfreier TECTO-
Überlappung geliefert. Die Ecken der Zellenwände sind auf der Kühlrauminnenseite mit 
einem zusätzlichen Radius ausgeführt.
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Durchdacht bis in das kleinste Detail: Der renommierten 

Viessmann-Qualität werden wir nicht nur in der Entwick-

lung modernster Kältetechnik, sondern auch in der präzi-

sen Konzeption funktionaler Regalsysteme gerecht.

Das robuste Rega Stabio Regalsystem bietet dank seiner 

hohen Materialgüte aus rostfreiem Edelstahl höchste 

Belastbarkeit und ist durch die glatten Oberflächen ange-

nehm leicht zu reinigen.

Das Rega Almo Regalsystem bewährt sich durch seine 

leichtgewichtige Aluminium-Qualität insbesondere für 

trockenes Kühlgut, das von allen Seiten gut erreichbar 

sein soll. Als Stecksystem konzipiert, gewährleisten 

kraftschlüssige Verbindungen zwischen Regalrahmen 

und Tragbalken präzise Betriebssicherheit. Hochwertige 

Oberflächen-Elaxierung garantiert beste Korrosionsbe-

ständigkeit.

Das Rega Ferro Regalsystem aus feuerverzinktem Stahl 

sowie verschiedenste Einlegeböden für nahezu jede An-

wendung runden unser Produktspektrum ab. Selbstver-

ständlich unterstützen die Viessmann Regalsysteme Ihre 

HACCP Reinigungsprogramme.

Die hygienische Lagerung von Abfällen ist insbesondere 

im Lebensmittelbereich von großer Bedeutung und ge-

setzlich u. a. durch das Bundesimmissionsschutzgesetz 

und die Reststoffbestimmungsverordnung geregelt. Um 

den hohen Anforderungen von gewerblichen Küchen, 

Metzgereien, Lebensmittelbetrieben und der Gastrono-

mie gerecht zu werden, bietet Viessmann mit dem Kon-

fiskatkühler CONFI-COOL die perfekte Lösung zur wirt-

schaftlichen und zuverlässigen Kühlung Ihrer Abfälle.

CONFI-COOL – AbfALLentsOrgung Auf höChstem niveAu...

Erhältlich in variablen Größen für 
1 x, 2x, 3 x 120 l oder 240 l Mülltonnen.

VIESSMANN Regalsyteme – 
die vielseitigen Platzwunder aus Edelstahl, Stahl und Aluminium

2. Kühltechnik, Lagerung | Regalsysteme, Konfiskatkühler

Edelstahl: Rega Stabio Norm 5 und Norm 25

Stahl/Kunststoff: Rega Ferro Norm 28Aluminium: Rega Almo Norm 20 und Norm 12

2
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Schieberegalanlage, 
hier ausgestattet mit Regalaufbauten von HUPFER® Norm 5.

MADE IN GERMANy

HUPFER® Regalsysteme
HUPFER® Normregale lassen sich auf alle räumlichen 
Gegebenheiten präzise abstimmen und nutzen somit 
den vorhandenen Lagerraum optimal und damit wirt-
schaftlich aus. 

Im Lieferprogramm finden sich Standregale aus den 
Materialien- oder Materialkombinationen Aluminium, 
Aluminium/Kunststoff, Edelstahl, Stahl hochglanzver-
zinkt/Kunststoff. 

Vom Trockenlager über das Kühllager bis hin zum Tief-
kühllager bietet HUPFER® ein umfassendes Lagerre-
galprogramm für die unterschiedlichsten Lagergüter in 
Großküchen, Kliniken, Heimen, Hotellerie und gastrono-
mischen Betrieben. 

Auflagen-
Varienten

Größen-Varianten: HUPFER®-Normregale 
Nebenstehende Grafik zeigt die je nach Modell mög-
lichen Breiten, Tiefen und Höhen eines Regalfeldes
(Angaben in mm).

Rostauflage
aus Aluminium

Geschlossene Auflage
aus Aluminium

Flaschenauflage
aus Stahl mit silbergrauer
Kunststoffbeschichtung

Kistenauflage
aus Stahl mit silbergrauer
Kunststoffbeschichtung

Kunststoffrost-
Auflage

Geschlossene
Kunststoff-Auflage

Blechrostauflage
aus Edelstahl

Geschlossene Auflage
aus Edelstahl

Drahtrostauflage
aus Edelstahl

Drahtrostauflage
für GN-Deckel,
aus Edelstahl

Geschlossene Auflage
aus Stahl, hochglanz-
verzinkt
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Das KÖHLER Systemregal Typ RE

► Regalständer aus 25 x 25 x 1,2 mm Vierkantrohr mit Querstreben aus gekantetem 
 Flachprofil 52 x 2 mm. Fest aufgeschweißte Bolzen Ø 7 mm im Abstand von 
 150 mm zur Auflage der Fachböden. Abdichtung der Regalständer durch Schraub-
 füße mit Höhenverstellung an den unteren und Kuststoffstopfen an den 
 oberen Rohrenden.
► Höhen - 1600, 1800 und 2000 mm.
► Die maximale Feldlast beträgt 1.200 kg je Regalfeld. 
► Geschlossene Fachböden von 600 mm bis 1000 mm Breite aus 0,8 mm starkem 
 Edelstahl 1.4301. Ab 1200 mm aus 1,0 mm starkem Edelstahl 1.4301. 
 Alle Fachböden längsseitig 50 mm und stirnseitig 43 mm abgekantet und 
 gratfrei nach innen gefalzt.
► Gelochte Fachböden von 600 mm bis 1000 mm Breite aus  0,8 mm starkem 
 Edelstahl 1.4301. Ab 1200 mm aus 1,0 mm starkem Edelstahl 1.4301. Alle 
 Fachböden längsseitig 50 mm und stirnseitig 43mm abgekantet und gratfrei nach 
 innen gefalzt. Versetzte Lochreihen mit gratfrei gesenkten Langlöchern 40 x 15 mm.
► Breiten - 600, 800, 900, 1000, 1200, 1400 und 1500 mm.
► Tiefen - 300, 400, 500 und 600 mm.
► Diagonalverstrebungen aus Flachstahl 1.4301 25 x 2 mm 
 einschließlich Hutmuttern zur Befestigung.
► Eckanbau mit Eckverbindungsklammern aus Edelstahl 1.4301 möglich. 
 Bei Eckanbau verringert sich die Fachlast der tragenden Böden auf 70% 
 der unten angegebenen Werte.
► Die Fachlast beträgt bei gleichmäßig verteilter Belastung:
   ► 600 mm bis 1000 mm - 200 kg
 ► 1200 mm bis 1500 mm - 180 kg

Preisbeispiele für ein 1800 mm hohes Regal mit 4 geschlossenen Fachböden:

 Gesamt breite Anzahl der  Anzahl der Regaltiefe 300 mm Regaltiefe 400 mm Regaltiefe 500 mm Regaltiefe 600 mm
 in mm Felder in mm  Regal-ständer 4 Böden  ± 1 Boden 4 Böden  ± 1 Boden 4 Böden  ± 1 Boden 4 Böden  ± 1 Boden

          

 600 1x600 2 346,20 € 33,00 € 356,00 € 38,00 € 371,00 € 40,70 € 415,60 € 50,80 €

 800 1x800 2 368,20 € 38,50 € 375,60 € 42,90 € 401,80 € 48,40 € 423,60 € 52,80 €

 900 1x900 2 377,00 € 40,70 € 388,80 € 46,20 € 419,40 € 52,80 € 454,40 € 60,50 €

 1000 1x1000 2 394,60 € 45,10 € 410,80 € 51,70 € 437,00 € 57,20 € 463,20 € 62,70 €

 1200 1x1200 2 443,00 € 57,20 € 468,00 € 66,00 € 511,80 € 75,90 € 546,80 € 83,60 €

 1400 1x1400 2 478,20 € 66,00 € 498,80 € 73,70 € 555,80 € 86,90 € 604,00 € 97,90 €

 1500 1x1500 2 491,40 € 69,30 € 529,60 € 81,40 € 577,80 € 92,40 € 626,00 € 103,40 €

 1575 2x800 3 611,30 € 77,00 € 631,20 € 85,80 € 681,50 € 96,80 € 723,00 € 105,60 €

 1675 1x900, 1x800 3 620,10 € 79,20 € 644,40 € 89,10 € 699,10 € 101,20 € 753,80 € 113,30 €

 1775 2x900 3 628,90 € 81,40 € 657,60 € 92,40 € 716,70 € 105,60 € 784,60 € 121,00 €

 1875 1x1000, 1x900 3 646,50 € 85,80 € 679,60 € 97,90 € 734,30 € 110,00 € 793,40 € 123,20 €

 1975 2x1000 3 664,10 € 90,20 € 701,60 € 103,40 € 751,90 € 114,40 € 802,20 € 125,40 €

 2075 1x1200, 1x900 3 694,90 € 97,90 € 736,80 € 112,20 € 809,10 € 128,70 € 877,00 € 144,10 €

 2175 1x1200, 1x1000 3 712,50 € 102,30 € 758,80 € 117,70 € 826,70 € 133,10 € 885,80 € 146,30 €

 2275 1x1400, 1x900 3 730,10 € 106,70 € 846,80 € 139,70 € 945,50 € 162,80 € 1.026,60 € 181,50 €

 2375 2x1200 3 760,90 € 114,40 € 816,00 € 132,00 € 901,50 € 151,80 € 969,40 € 167,20 €

 2475 1x1500, 1x1000 3 760,90 € 114,40 € 820,40 € 133,10 € 892,70 € 149,60 € 965,00 € 166,10 €

 2575 1x1400, 1x1200 3 796,10 € 123,20 € 846,80 € 139,70 € 945,50 € 162,80 € 1.026,60 € 181,50 €

 2675 1x1500, 1x1200 3 809,30 € 126,50 € 877,60 € 147,40 € 967,50 € 168,30 € 1.048,60 € 187,00 €

 2775 2x1400 3 831,30 € 132,00 € 877,60 € 147,40 € 989,50 € 173,80 € 1.083,80 € 195,80 €

► Fragen Sie einfach an - wir berechnen, planen und motieren Ihr persönliches Regalsystem speziell auf Sie zugeschnitten!

GS Zeichen für geprüfte  Sicherheit!

MADE IN GERMANy
► Premiumqualität
► Innovation
► Sichere Arbeitsplätze
► Hohe Umweltstandards

MADE IN GERMANy

2. Kühltechnik, Lagerung | Regalsysteme
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Regalsysteme von 
TOURNUS Equipement
► Wahlweise für Linien- oder Eckaufstellung. 
 Abnehmbare Roste aus Polypropylen oder Aluminium eloxiert.
► Die Montage ist unkompliziert, ohne Werkzeug, 
 einfach zum Einstecken.
► Eine Eckmontage ist ohne zusätzliche Träger, 
 mit 2 Verbindungshaken je Boden möglich. 
► Große Stabilität auch ohne Kreuzverbinder. In den Höhen 
 1750 mm und 2050 mm, Tiefen 400, 500 und 560 mm lieferbar. 
 Bei Tiefe 560mm Roste durch GN-Behälter 1/1 ersetzbar

Ro
ste

 vo
llständig recyclebar

Einfache Montage ohne Werkzeug. 
Eigenstabile Verbindungen ohne Kreuz

Patentierte Eckverbindung für optimale Lagerraumausnutzung. Hohe Standfestigkeit

Hohe Belastbarkeit: pro Ebene bis zu 
150 kg. Überhänge der Roste sorgen für 
guten Sitz und Stabilität.

Innovativ: Flächen der Überhänge 
können mit Whiteboard-Makern 
beschriftet werden. Abwischbar.

Optionales Zubehör: Extra Einsatz 
für GN-Behälter 1/1. 
Vergrößerung der Lagerkapazität.

Optionales Zubehör: Trennbleche 
für mehr Ordnung im Regal.

Optionales Zubehör: Steckkarten-
Halter - für einfache Ordnung im Lager 
und Übersichtlichkeit.

Sehr hygienisch: herausnehmbare Roste für Reinigung in Spülmaschine geeignet. 
Einsetzbar im Temperaturbereich von -30°C bis +90°C.

Höhenverstellbare Füße gleichen prob-
lemlos Bodenunebenheiten aus.

Regaltiefe 560mm, Roste sind durch 
GN-Behälter 1/1 ersetzbar

by

Durch das Klemmkegelsystem kann eine 
Person ein Regal mit 5 m Länge ohne 
Werkzeug in nur 5 Minuten aufbauen!

QR
-C

od
e s

ca
nn

en
       und Montagevideo     ansehen!

Planungs- und Preisbeispiele
B

A

CRaummaße: Preis als „L“ = A + B Preis als „U“ = A + B + C

2.000 x 1.500 mm 931,00 € 1.233,00 €

2.000 x 2.000 mm 1.011,00 € 1.393,00 €

3.000 x 2.000 mm 1.167,00 € 1.549,00 €

4.000 x 3.000 mm 1.726,00 € 2.383,00 €

2. Kühltechnik, Lagerung | Regalsysteme

Lieferung nur für den gewerblichen Bedarf. Preise zuzüglich gesetzlicher Mehrwertsteuer.                                                              Geräte ohne Zubehör. Fragen Sie nach Ihren Hauskonditionen und nach weiteren Artikeln!
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2. Kühltechnik, Lagerung | Thermometer2. Kühltechnik, Lagerung | HACCP-Dokumentation, Rückstellprobenbehälter /-Schränke

Das Organisationssystem 
für die Gastronomie von Tarifold
Wandelement, bestehend aus Wandhalter aus Edelstahl 
und 10 waschbaren Klarsichttafeln mit Stahldrahtrahmen 
in 5 verschiedenen Farben

auf reißfester, stabiler Kunststoffunterplatte im oberen Randbereich befestigt. Nach dem Einlegen des Aushanges auf die Unterplatte 
wird die Doppelfolientasche in die untere Einschubleiste eingeschoben. Geschützter Aushang sämtlicher Pläne, zur Dokumentation in 
der Küche geeignet.
In den Farben: blau, braun, gelb, grau, rot, türkis und weiß lieferbar.

Dienstplantafel DIN A 3 quer für Blattgröße B 420 x H 297 mm

Aushang DIN A 4 hoch für Blattgröße B 210 x H 297 mm

Aushang DIN A 4 quer für Blattgröße B 297 x H 210 mm

Diensttafel DIN A 2 quer für Blattgröße B 594 x H 420 mm

Bonleiste „Memomaxx“
aus Aluminium von Stöckel, 
inkl. Glaskugeln zum Halten der Bons

Länge: 500 mm

Länge: 750 mm

Länge: 1000 mm

Rückstellprobenbox PRO-MAT BOX P8
Systematische Aufbewahrung von 8 Proben pro Tag im Tiefkühl-
raum, Hordengestell mit 7 CNS-Einschüben mit 
je 8 Bechern á 250 ml mit farbigem Deckel

Rückstellprobenbox PRO-MAT P15
Systematische Aufbewahrung von 15 Proben pro Tag im 
Tiefkühlraum, 7 Stapelkästen mit je 15 Bechern mit á 250 ml 
mit farbigem Deckel, inkl. Kastenheber zum Heben der oberen 
Kästen, sodass der unterste herausgezogen werden kann

Ersatzbecher
mit Deckel; á 100 Stk.
Inhalt: 250 ml,

Rückstellproben-Tiefkühlschrank RGS 208
von NordCap, Tauwasserablauf, einschubfähig, 
steckerfertig, Außenverkleidung pulverbeschichtet, 
außen weiß, Innenverkleidung Kunststoff, 
8 Systembleche mit Halter und je 24 Rückstellproben-Dosen, 
7 Schilder mit Wochentagen, Türanschlag rechts,
Ausführung: Türanschlag wechselbar,
Inhalt: 190,00 Liter, Innen (LxBxH): 418 x 412 x 993 mm,
Temperaturbereich: -18 bis -28 °C bei 32 °C UT und 60 % RF,
Kältemittel: R 600 a / 60 g, Gewicht: 56,70 kg,
Anschluss: 230 V, Leistung: 90 W,

Bestell-Nr. 702 G88-5631

Bestell-Nr. 280 3D02

Bestell-Nr. 280 4T01

Bestell-Nr. 280 4T02

Bestell-Nr. 280 2D02

Bestell-Nr. 133 61

Bestell-Nr. 133 62

Bestell-Nr. 133 63

Bestell-Nr. 318 4500

Bestell-Nr. 318 4200

Bestell-Nr. 318 4250Bestell-Nr. 208 405 520 839 9

Preis: 68,20 €

Preis: 16,50 €

Preis: 10,00 €

Preis: 10,00 €

Preis: 23,00 €

Preis: 34,00 €

Preis: 44,50 €

Preis: 54,50 €

Abmaße (LxBxH): 230 x 400 x 500 mm

Preis: 480,00 €

Abmaße (LxBxH): 350 x 560 x 420 mm

Preis: 225,00 €

Preis: 115,00 €

Abmaße (LxBxH): 600 x 631 x 1250 mm

Preis: 1650,00 €

Lieferung nur für den gewerblichen Bedarf. Preise zuzüglich gesetzlicher Mehrwertsteuer.                                                              Geräte ohne Zubehör. Fragen Sie nach Ihren Hauskonditionen und nach weiteren Artikeln!

Antistatische, staubabweisende Doppelfolientasche

Anzeigetafeln für Dokumentation und Info HACCP-Protokoll-Tafel und Dienstplantafeln

Rückstellproben in der Gemeinschaftsverpflegung sind zwingend:
Produkthaftungsgesetz, Hühnerei-Verordnung, ISO 9003, europäische Hygiene-Verordnung

2

110 111



testo 105 - Einhand-Thermometer

sehr robustes Einhand-Thermometer mit wechselbaren Mess-
spitzen. Für Kontrollmessungen im Schlachthaus, Kühlraum, 
LKW, 2 Grenzwerte frei einstellbar, Alarmierung optisch und 
akustisch, eingebaute Displaybeleuchtung, akustische Tasten-
rückmeldung, 1-zeiliges Display, wasserdicht (IP 65) und robust, 
inkl. Batterie.

testo 174H im Set
Set Mini-Datenlogger testo 174H, 2-Kanal, inkl. USB-Interface 
zum Programmieren und Auslesen des Loggers, Wandhalterung, 
Batterie (2 x CR 2032 Lithium) und Kalibrierprotokoll 
(Software kostenlos downloaden auf: www.testo.de
oder Software-CD separat bestellen)

Mini-Datenlogger testo 174H

Einfache Feuchte- und Temperaturmessung für eine zuverlässige 
Klimaüberwachung. Temperatur-/ Feuchtemessung mit dem 
langzeitstabilen Feuchtesensor, hohe Datensicherheit, auch bei 
leerer Batterie, großer Messdatenspeicher, Anzeige des aktuellen 
Temperatur- oder Feuchtewertes, großer Messbereich, kompakt 
und robust. Alarmierung über Display. Datenübertragung an PC 
per USB-Interface. 2-Kanal, inkl. Wandhalterung, Batterie 
(2 x CR 2032 Lithium) und Kalibrierprotokoll.

testo Mini-Thermometer wasserdicht
Länge 120 mm, bis +230 °C, mit Schutzhülse für Fühlerrohr.

testo Mini-Thermometer
bis 150 °C, Länge 133 mm, mit Schutzhülse für Fühlerrohr, 
gut ablesbares Display, inkl. Batterien.

testo 103 Klapp-Thermometer

Klapp-Thermometer, Länge 11 cm, klein, praktisch, handlich, 
Schutzklasse IP55, inkl. Batterien.

testo 104 Klapp-Thermometer wasserdicht

wasserdichtes Klapp-Thermometer, Schutzklasse IP65, 
Auto-Hold, beleuchtetes Display, robustes Metall-Klappgelenk 
mit stabilem Messfühler, inkl. Batterien.

testo 108 wasserdichtes TE-Messgerät (1)

wasserdichtes Temperatur-Messgerät (Typ T und K), inkl. 
Thermoelement-Fühler Typ T, Softcase und Kalibrierprotokoll.

testo 805 Mini-Infrarot-Thermometer

Mini-Infrarot-Thermometer, klein und handlich, 
hohe Genauigkeit, inkl. Batterien.

(1)

testo 826-T4
mit Laser-Messfleckmarkierung und mit Einstechfühler 
(Kerntemperaturmessung) Temp.-Bereich - 50 bis + 400 °C, 
inkl. 2 Microzellen AAA für ca. 20 Stunden akustischer Alarm bei 
Grenzwert-Überschreitung, inkl. Gürtelhalterung, Schutzkappe.

testo 104-IR Infrarot-Klapp-Thermometer

Infrarot/Einstech-Thermometer, wasserdicht, klappbar, 
inkl. Batterien und Kalibrier-Protokoll.

Bestell-Nr. 320 0563 8284

Bestell-Nr. 320 0560 1040

Preis: 149,00 €

Preis: 119,00 €

Bestell-Nr. 320 0563 1051

Bestell-Nr. 320 0572 0566

Bestell-Nr. 320 0572 6560

Bestell-Nr. 320 0560 1113

Bestell-Nr. 320 0560 1110

Bestell-Nr. 320 0560 0103

Bestell-Nr. 320 0563 0104

Bestell-Nr. 320 0563 1080

Bestell-Nr. 320 0563 8051

Preis: 93,00 €

Preis: 168,00 €

Preis: 84,00 €

Preis: 34,00 €

Preis: 26,00 €

Preis: 54,00 €

Preis: 84,00 €

Preis: 99,00 €

Preis: 62,00 €

Messbereich: -50 bis +250°C
Messbereich Infrarot: -30 bis +250°C

Messbereich: -20 bis +70°C

testo 106 - Kern-Thermometer

Einschalter / Auto OFF, schnell und robust. Mit dünner, robuster 
Messspitze ø 3,5 mm, eignet sich hervorragend für schnelle 
Kerntemperatur-Überprüfungen. Fühlerrohr L 100 mm, ø 5 mm, 
Automatische Endwert-Erkennung (Auto-Hold), 
inkl. Fühler-Schutzkappe und Batterie.

Set testo 106 - Kern-Thermometer
inkl. TopSafe (wasserdichte Schutzhülle, IP67), Halte-Clip, 
Fühler-Schutzkappe und Batterie.

Bestell-Nr. 320 0560 1063

Bestell-Nr. 320 0563 1063

Preis: 44,00 €

Preis: 57,00 €

Messbereich: -50 bis +275°C,

Messbereich: -50 bis +250°C

Messbereich: -50 bis +275°C

Messbereich: -30 bis +220°C

Messbereich: -50 bis +250°C
Messbereich: -50 bis +300°CDatenlogger testo 184 H1

Messbereich: -20 bis +70°C / 0 - 100 %rF 
► Unbegrenzte Einsatzzeit
► Alles in einem Logger: PDF-Messdaten, 
 Konfigurationsdatei und Bedienungsanleitung
► Konform zu GxP, 21 CFR Part 11 und HACCP

Bestell-Nr. 320 0572 1845 Preis: 135,00 €

NEU ►
Sofortige Erstellung eines PDF-Berichts 
direkt nach Anschluss an den Rechner

Produktvideo ansehen:

2. Kühltechnik, Lagerung | Thermometer

Lieferung nur für den gewerblichen Bedarf. Preise zuzüglich gesetzlicher Mehrwertsteuer.                                                              Geräte ohne Zubehör. Fragen Sie nach Ihren Hauskonditionen und nach weiteren Artikeln!
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2. Kühltechnik, Lagerung | Kühl- und Gefrierschränke

Lieferung nur für den gewerblichen Bedarf. Preise zuzüglich gesetzlicher Mehrwertsteuer.                                                              Geräte ohne Zubehör. Fragen Sie nach Ihren Hauskonditionen und nach weiteren Artikeln!

Professionelle Kühl- und Gefriergeräte für den gewerblichen Einsatz

In allen professionellen Bereichen, in denen Frische im qualitativen Mittelpunkt steht, werden besonders hohe Anforde-
rungen an Kühlgeräte gestellt. Liebherr hat daher ein spezielles Programm, welches in Kältequalität und Materialauswahl 
für höchste Anforderungen konzipiert ist. Ob häufige Türöffnungen, die Einlagerung von großen Mengen an Lebensmitteln 
oder Getränke oder hohen Umgebungstemperaturen im Küchenbereich.

Die Kombination von hoher Kühlleistung, bis ins Detail hochwertiger Verarbeitung und der auf Profi-Bedürfnisse ausgeleg-
ten Ausstattung bietet Frische-Leistung für höchste professionelle Ansprüche. 

► Umweltfreundlich
ActiveGreen beginnt bei Liebherr bereits bei der Konzeption der Kühl- und Gefriergeräte. So 
setzt Liebherr hochwertige Komponenten für eine lange und sichere Funktion und beste 
Energieeffizienz in den Geräten ein. Alle Kunststoffe sind für das optimale Recycling 
gekennzeichnet. Auch die Fertigungsprozesse sind auf die effiziente Nutzung von Ressourcen ausgerichtet.

► Ausgezeichnete Energieeffizienz = geringe Betriebskosten
Liebherr wurde bereits beim ProCoolAward 2006 mit drei von fünf vergebenen Preisen für energieeffiziente und umwelt-
freundliche gewerbliche Kühl- und Gefriergeräte ausgezeichnet. Der Stromverbrauch der ausgezeichneten Geräte lag bis zu 
70 % unter dem Marktdurchschnitt. 

► Produktqualität auf höchstem Niveau
Produktqualität und die damit verbundene langfristige Nutzungsdauer im professionellen Umfeld hat maßgeblichen 
Einfluss auf die Öko-Bilanz eines Gerätes. Bedingt durch die Verwendung qualitativ hochwertiger Komponenten ist eine 
Nutzungsdauer von Liebherr-Geräten über viele Jahre hinweg sicher gestellt.

Gastronorm Gewerbe-Kühlschrank 
GKv 5790 Edelstahl 
Anzahl Roste: 5, Bruttoinhalt: 583 Liter,
Nettoinhalt: 569,0 Liter,
Temperaturbereich: -2 bis +15 °C, Kältemittel: R 600a,
Material: Edelstahl, Material innen: Kunststoff weiß,
Gewicht: 87,00 kg,
Innenmaße (LxBxH): 650 x 581 x 1510 mm
Rostmaß (LxB): 530 x 650 mm
Anschluss: 220-240 V, 150 W, 1,269 kWh/24Std.

Gastronorm Gewerbe-Kühlschrank 
GKv 5710 weiß
Anzahl Roste: 5, Bruttoinhalt: 583 Liter,
Nettoinhalt: 569,0 Liter,
Temperaturbereich: +1 bis +15 °C, Kältemittel: R 600a,
Material: Stahl, Material innen: Kunststoff weiß,
Gewicht: 87,00 kg,
Innenmaße (LxBxH): 650 x 581 x 1510 mm
Rostmaß (LxB): 530 x 650 mm
Anschluss: 220-240 V, 150 W, 1,206 kWh/24Std.

NoFrost Gefriergerät mit Umluftkühlung 
GGv 5860 Edelstahl
Anzahl Roste: 5, Bruttoinhalt: 547 Liter,
Nettoinhalt: 490,0 Liter, Isolierung: 70 mm,
Temperaturbereich: -14 bis -28 °C, Kältemittel: R 290,
Material: Edelstahl, Material innen: Kunststoff weiß,
Gewicht: 112,00 kg,
Innenmaße (LxBxH): 610 x 500 x 1395 mm
Rostmaß (LxB): 497 x 633 mm
Anschluss: 220-240 V, 400 W, 2,411 kWh/24Std.

NoFrost Gefriergerät mit Umluftkühlung 
GGv 5010 weiß
Anzahl Roste: 4, Bruttoinhalt: 478 Liter,
Nettoinhalt: 421,0 Liter, max. Stärke der Isolierung: 70 mm,
Temperaturbereich: -14 bis -28 °C, Kältemittel: R 290,
Material: Stahl, Material innen: Kunststoff weiß,
Gewicht: 106,00 kg,
Innenmaße (LxBxH): 610 x 500 x 1225 mm
Rostmaß (LxB): 497 x 633 mm
Anschluss: 220-240 V, 400 W, 1,996 kWh/24Std.

Gefriergerät mit statischer Kühlung 
GG 4060 Edelstahl
inkl. 6 Verdampferplatten, 3 Körbe,
Bruttoinhalt: 382 Liter, Nettoinhalt: 348,0 Liter,
Temperaturbereich: -14 bis -28 °C, Kältemittel: R 600a,
Material: Edelstahl, Material innen: Kunststoff weiß,
Gewicht: 83,00 kg,
Innenmaße (LxBxH): 457 x 480 x 1686 mm
Anschluss: 220-240 V, 120 W, 1,211 kWh/24Std.

Gewerbe-Kühlschrank GKv 4360 Edelstahl
Anzahl Roste: 5, Bruttoinhalt: 434 Liter,
Nettoinhalt: 406,0 Liter,
Temperaturbereich: +1 bis +15 °C, Kältemittel: R 600a,
Material: Edelstahl, Material innen: Kunststoff weiß,
Gewicht: 72,00 kg,
Innenmaße (LxBxH): 475 x 480 x 1688 mm
Rostmaß (LxB): 498 x 454 mm
Anschluss: 220-240 V, 100 W, 0,708 kWh/24Std.

Gewerbe-Kühlschrank GKv 4310 weiß
Anzahl Roste: 5, Bruttoinhalt: 434 Liter,
Nettoinhalt: 406,0 Liter,
Temperaturbereich: +1 bis +15 °C, Kältemittel: R 600a,
Material: Stahl, Material innen: Kunststoff weiß,
Gewicht: 73,00 kg,
Innenmaße (LxBxH): 475 x 480 x 1688 mm
Rostmaß (LxB): 498 x 454 mm
Anschluss: 220-240 V, 100 W, 0,708 kWh/24Std.

Abmaße (LxBxH): 750 x 750 x 1864 mm

Preis: 1.399,00 €

Abmaße (LxBxH): 750 x 750 x 1864 mm

Preis: 1.088,00 €

Abmaße (LxBxH): 750 x 750 x 2064 mm

Preis: 2.014,00 €

Abmaße (LxBxH): 750 x 750 x 1864 mm

Preis: 1.543,00 €

Abmaße (LxBxH): 600 x 680 x 1900 mm

Preis: 1.411,00 €

Abmaße (LxBxH): 600 x 680 x 1900 mm

Preis: 977,00 €

Abmaße (LxBxH): 600 x 680 x 1900 mm

Preis: 841,00 €

Bestell-Nr. 492 GKv 5790-20

Bestell-Nr. 492 GKv 5710-22 Bestell-Nr. 492 GGv 5860-41

Bestell-Nr. 492 GGv 5010-40Bestell-Nr. 492 GG 4060-20

Bestell-Nr. 492 GKv 4360-20

Bestell-Nr. 492 GKv 4310-20
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Gastronorm Gewerbe-Kühlschrank 
GKPv 1420
Anzahl Roste: 8, Bruttoinhalt: 1427 Liter,
max. Stärke der Isolierung: 83 mm,
Temperaturbereich: +1 bis +15 °C, Kältemittel: R 290,
Material: Stahl, Material innen: CNS, Gewicht: 195,00 kg,
Innenmaße (LxBxH): 1240 x 650 x 1550 mm
Rostmaß (LxB): 529 x 650 mm
Anschluss: 220-240 V, 350 W, 2,315 kWh/24Std.

Gastronorm Gewerbe-Gefrierschrank 
GGPv 1420
Anzahl Roste: 8, Bruttoinhalt: 1427 Liter,
max. Stärke der Isolierung: 83 mm,
Temperaturbereich: -10 bis -26 °C, Kältemittel: R 290,
Material: Stahl, Material innen: CNS, Gewicht: 206,00 kg,
Innenmaße (LxBxH): 1240 x 650 x 1550 mm
Rostmaß (LxB): 529 x 650 mm
Anschluss: 220-240 V, 700 W, 8,397 kWh/24Std.

Gastronorm Gewerbe-Kühlschrank 
GKPv 6590 ProfiPremiumLine
Anzahl Roste: 4, Bruttoinhalt: 601 Liter,
Temperaturbereich: -2 bis +16 °C, Kältemittel: R 290,
Material: Edelstahl, Material innen: CNS,
Gewicht: 119,00 kg,
Innenmaße (LxBxH): 510 x 650 x 1550 mm
Rostmaß (LxB): 529 x 650 mm
Anschluss: 220-240 V, 250 W, 0,728 kWh/24Std.

Gastronorm Gewerbe-Kühlschrank 
mit Isolierglastür GKPv 6573 ProfiLine 
Anzahl Roste: 4, Bruttoinhalt: 601 Liter,
max. Stärke der Isolierung: 83 mm,
Temperaturbereich: +1 bis +15 °C, Kältemittel: R 290,
Material: Edelstahl, Material innen: CNS,
Gewicht: 127,00 kg,
Innenmaße (LxBxH): 510 x 650 x 1550 mm
Rostmaß (LxB): 529 x 650 mm
Anschluss: 220-240 V, 250 W, 2,702 kWh/24Std.

Gastronorm Gewerbe-Gefrierschrank 
GGPv 6590
Anzahl Roste: 4, Bruttoinhalt: 601 Liter, Roste: CNS,
Temperaturbereich: -10 bis -35 °C, Kältemittel: R 290,
Material: Edelstahl, Material innen: CNS,
Gewicht: 130,00 kg,
Innenmaße (LxBxH): 510 x 650 x 1550 mm
Rostmaß (LxB): 529 x 650 mm
Anschluss: 220-240 V, 600 W, 3,423 kWh/24Std.

Gastronorm Gewerbe-Kühlschrank GKv 6460
Anzahl Roste: 6, Bruttoinhalt: 663 Liter,
Nettoinhalt: 647,0 Liter,
Temperaturbereich: +1 bis +15 °C, Kältemittel: R 600a,
Material: Edelstahl, Material innen: Kunststoff weiß,
Gewicht: 95,00 kg,
Innenmaße (LxBxH): 650 x 581 x 1710 mm
Rostmaß (LxB): 530 x 650 mm
Anschluss: 220-240 V, 150 W, 1,298 kWh/24Std.

Gastronorm Gewerbe-Kühlschrank 
GKv 6410 weiß
Anzahl Roste: 6, Bruttoinhalt: 663 Liter,
Nettoinhalt: 647,0 Liter,
Temperaturbereich: +1 bis +15 °C, Kältemittel: R 600a,
Material: Stahl, Material innen: Kunststoff weiß,
Gewicht: 95,00 kg,
Innenmaße (LxBxH): 650 x 581 x 1710 mm
Rostmaß (LxB): 530 x 650 mm
Anschluss: 220-240 V, 150 W, 1,298 kWh/24Std.

Gewerbe-Gefrierschrank GG 5260 Edelstahl
inkl. 14 Körbe,
Bruttoinhalt: 513 Liter, Nettoinhalt: 472,0 Liter,
Temperaturbereich: -14 bis -28 °C, Kältemittel: R 600a,
Material: Edelstahl, Material innen: Kunststoff weiß,
Gewicht: 107,00 kg,
Innenmaße (LxBxH): 607 x 560 x 1510 mm
Anschluss: 220-240 V, 150 W, 1,147 kWh/24Std.

Gefriergerät mit statischer Kühlung 
G 5216 weiß
inkl. 14 Schubfächer,
Bruttoinhalt: 513 Liter, Nettoinhalt: 472,0 Liter,
Temperaturbereich: -14 bis -28 °C, Kältemittel: R 600a,
Material: Stahl, Material innen: Kunststoff weiß,
Gewicht: 104,00 kg,
Innenmaße (LxBxH): 607 x 560 x 1510 mm
Anschluss: 220-240 V, 150 W, 1,103 kWh/24Std.

Abmaße (LxBxH): 1430 x 830 x 2150 mm

Preis: 3.442,00 €

Abmaße (LxBxH): 1430 x 830 x 2150 mm

Preis: 4.080,00 €

Abmaße (LxBxH): 700 x 830 x 2150 mm

Preis: 2.460,00 €Abmaße (LxBxH): 700 x 830 x 2150 mm

Preis: 2.590,00 €

Abmaße (LxBxH): 700 x 830 x 2150 mm

Preis: 2.790,00 €

Abmaße (LxBxH): 750 x 750 x 2064 mm

Preis: 1.479,00 €

Abmaße (LxBxH): 750 x 750 x 2064 mm

Preis: 1.220,00 €

Abmaße (LxBxH): 750 x 750 x 1864 mm

Preis: 1.810,00 € Abmaße (LxBxH): 750 x 750 x 1725 mm

Preis: 1.743,00 €

Bestell-Nr. 492 GKPv 1420-40

Bestell-Nr. 492 GGPv 1420-40

Bestell-Nr. 492 GKPv 6590-41
Bestell-Nr. 492 GKPv 6572-40

Bestell-Nr. 492 GGPv 6590-41

Bestell-Nr. 492 GKv 6460-22

Bestell-Nr. 492 GKv 6410-20

Bestell-Nr. 492 GG 5260-20

Bestell-Nr. 492 G 5216-21
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Weinklimaschrank Grand Cru WKt 6451 terra
inkl. 6 Holzborde,
Bruttoinhalt: 666 Liter, Nettoinhalt: 625,0 Liter,
Tagesstromverbrauch: 0,391 kWh,
Temperaturbereich: +5 bis +20 °C, Kältemittel: R 600a,
Material: Stahl, Material innen: Kunststoff silver,
Gewicht: 89,00 kg,
Innenmaße (LxBxH): 615 x 560 x 1700 mm
Anschluss: 220-240 V,  0,391 kWh/24Std.

Weinklimaschrank Vinidor WKb 4212 schwarz
inkl. 5 Holzborde,
Bruttoinhalt: 427 Liter, Nettoinhalt: 401,0 Liter,
Temperaturbereich: +5 bis +20 °C, Kältemittel: R 600a,
Material: Stahl, Material innen: Kunststoff silver,
Gewicht: 78,00 kg,
Innenmaße (LxBxH): 500 x 560 x 1466 mm
Anschluss: 220-240 V,  0,460 kWh/24Std.

Abmaße (LxBxH): 747 x 759 x 1930 mm

Preis: 1.683,00 €

Abmaße (LxBxH): 600 x 739 x 1650 mm

Preis: 1.292,00 €

Bestell-Nr. 492 WKt 6451-20

Bestell-Nr. 492 WKb 4212-20

Weinschrank für Präsentation und Offenaus-
schank WTpes 5972 Edelstahl
inkl. 5 Holzborde, davon 2 Auszugsborde für stehende Flaschen,
Bruttoinhalt: 593 Liter, Nettoinhalt: 528,0 Liter,
Temperaturbereich: +5 bis +20 °C, Kältemittel: R 600a,
Material: Edelstahl, Material innen: Kunststoff silver,
Gewicht: 125,00 kg,
Anschluss: 220-240 V, 100 W, 0,679 kWh/24Std.

Vinidor Temperierschrank 
WTes 5872 mit Glastür
inkl. 10 Holzborde,
Bruttoinhalt: 578 Liter, Nettoinhalt: 505,0 Liter,
Tagesstromverbrauch: 0,670 kWh,
Temperaturbereich: +5 bis +20 °C, Kältemittel: R 600a,
Material: Edelstahl, Material innen: Kunststoff silver,
Gewicht: 132,00 kg,
Anschluss: 220-240 V, 100 W, 0,670 kWh/24Std.

Abmaße (LxBxH): 700 x 742 x 1920 mm

Preis: 2.861,00 €

Abmaße (LxBxH): 700 x 742 x 1920 mm

Preis: 3.153,00 €

Bestell-Nr. 492 WTpes 5972-20

Bestell-Nr. 492 WTes 5872-20

Unterbau Weintemperierschrank 
Vinidor UWTes 1672 mit Glastür
inkl. 3 Holzborde, MagicEye mit digitaler Temperaturanzeige,
Bruttoinhalt: 123 Liter, Nettoinhalt: 95,0 Liter,
Temperaturbereich: +5 bis +20 °C, Kältemittel: R 600a,
Material: Edelstahl, Material innen: Kunststoff silver,
Gewicht: 48,00 kg,
Anschluss: 220-240 V,  0,52 kWh/24Std.
Abmaße (LxBxH): 600 x 555 x 820-870 mm

Preis: 1.734,00 €Bestell-Nr. 492 UWTes 1672-20

Flaschenkühlschrank 
FKvsl 3613 silber mit Glastür
Anzahl Roste: 5, Bruttoinhalt: 335 Liter,
Nettoinhalt: 329,0 Liter,
Temperaturbereich: +1 bis +15 °C, Kältemittel: R 600a,
Material: Stahl, Material innen: Kunststoff weiß,
Gewicht: 74,00 kg,
Innenmaße (LxBxH): 470 x 440 x 1452 mm
Rostmaß (LxB): 498 x 425 mm
Anschluss: 220-240 V, 160 W, 1,224 kWh/24Std.
Abmaße (LxBxH): 600 x 610 x 1640 mm

Preis: 969,00 €Bestell-Nr. 492 FKvsl 3613-20

Die Temperatur eines guten Weines...

Die Klimabedingungen sind für die Qualität eines Weines von 
entscheidender Bedeutung. Genauso wichtig ist die Temperatur 
für die Lagerung und den Genuss von Weinen. Denn die Tem-
peratur, mit der ein Wein serviert wird, beeinflusst maßgeblich 
seinen Geruch und die Entfaltung seines Geschmacks. Wein-
schränke von Liebherr erfüllen die Kriterien, die notwendig 
sind, damit sich Weine vollständig entfalten können:

► Konstante Temperatur
► Optimale Luftverhältnisse
► UV-Schutz
► Vibrationsschutz
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Gefriertruhe GTL 6105 weiß
inkl. 3 Körbe,
Bruttoinhalt: 601 Liter, Nettoinhalt: 572,0 Liter,
Temperaturbereich: -14 bis -26 °C, Kältemittel: R 600a,
Material: Stahl, Material innen: Aluminium,
Gewicht: 77,00 kg,
Innenmaße (LxBxH): 1520 x 575 x 702 mm
Anschluss: 220-240 V, 200 W, 1,509 kWh/24Std.

Gefriertruhe GTL 4906 weiß+Edelstahl-Deckel
inkl. 2 Körbe,
Bruttoinhalt: 485 Liter, Nettoinhalt: 461,0 Liter,
Temperaturbereich: -14 bis -26 °C, Kältemittel: R 600a,
Material: Stahl, Material innen: Aluminium,
Gewicht: 66,00 kg,
Innenmaße (LxBxH): 1245 x 575 x 702 mm
Anschluss: 220-240 V, 140 W, 1,254 kWh/24Std.

Abmaße (LxBxH): 1647 x 775 x 917 mm

Preis: 773,00 €

Abmaße (LxBxH): 1372 x 775 x 908 mm

Preis: 705,00 €Bestell-Nr. 492 GTL 6105-20 Bestell-Nr. 492 GTL 4906-20

Unterbaufähiger Gewerbe-Gefrierschrank 
GGU 1550 Edelstahl
inkl. 4 Körbe,
Bruttoinhalt: 143 Liter, Nettoinhalt: 133,0 Liter,
Temperaturbereich: -9 bis -26 °C, Kältemittel: R 600a,
Material: Edelstahl, Material innen: Kunststoff weiß,
Gewicht: 38,00 kg,
Innenmaße (LxBxH): 474 x 443 x 676 mm
Anschluss: 220-240 V, 100 W, 0,724 kWh/24Std.

Unterbaufähiger Gewerbe-Gefrierschrank 
GGU 1500 weiß
inkl. 3 Schubfächer, 1 Korb,
Bruttoinhalt: 143 Liter, Nettoinhalt: 133,0 Liter,
Temperaturbereich: -9 bis -26 °C, Kältemittel: R 600a,
Material: Stahl, Material innen: Kunststoff weiß,
Gewicht: 39,00 kg,
Innenmaße (LxBxH): 474 x 443 x 676 mm
Anschluss: 220-240 V,  100 W, 0,724 kWh/24Std.

Abmaße (LxBxH): 600 x 615 x 830 mm

Preis: 654,00 €

Abmaße (LxBxH): 600 x 615 x 830 mm

Preis: 544,00 €

Bestell-Nr. 492 GGU 1550-21

Bestell-Nr. 492 GGU 1500-21
Kühlgerät mit statischer Kühlung 
FK 5440 weiß
Bruttoinhalt: 554 Liter, Nettoinhalt: 526,0 Liter,
Temperaturbereich: +2 bis + 10°C °C, Kältemittel: R 600a,
Material: Stahl, Material innen: Kunststoff weiß,
Gewicht: 69,00 kg,
Innenmaße (LxBxH): 600 x 560 x 1452 mm
Rostmaß (LxB): 645 x 550 mm
Anschluss: 220-240 V, 150 W, 0,626 kWh/24Std.
Abmaße (LxBxH): 750 x 730 x 1640 mm

Preis: 756,00 €Bestell-Nr. 492 FK 5440-20

Unterbaufähiger Flaschenkühlschrank mit 
statischer Kühlung, Glastür FKU 1802
Bruttoinhalt: 180 Liter, Nettoinhalt: 160,0 Liter,
Temperaturbereich: +2 bis + 10°C °C, Kältemittel: R 600a,
Material: Stahl, Material innen: Kunststoff weiß,
Gewicht: 43,00 kg,
Innenmaße (LxBxH): 513 x 441 x 702 mm
Anschluss: 220-240 V, 130 W, 1,200 kWh/24Std.
Abmaße (LxBxH): 600 x 600 x 850 mm

Preis: 560,00 €Bestell-Nr. 492 FKU 1802-20

Unterbaufähiger Flaschenkühlschrank 
FKUv 1610 weiß
Anzahl Roste: 3, Bruttoinhalt: 141 Liter,
Nettoinhalt: 130,0 Liter,
Temperaturbereich: +1 bis +15 °C, Kältemittel: R 600a,
Material: Stahl, Material innen: Kunststoff weiß,
Gewicht: 34,00 kg,
Innenmaße (LxBxH): 440 x 435 x 670 mm
Rostmaß (LxB): 478 x 420 mm
Anschluss: 220-240 V, 100 W, 0,698 kWh/24Std.
Abmaße (LxBxH): 600 x 615 x 830 mm

Preis: 595,00 €Bestell-Nr. 492 FKUv 1610-21

Unterbaufähiger Flaschenkühlschrank 
FKUv 1663 Edelstahl mit Glastür
Anzahl Roste: 3, Bruttoinhalt: 141 Liter,
Nettoinhalt: 130,0 Liter,
Temperaturbereich: +1 bis +15 °C, Kältemittel: R 600a,
Material: Edelstahl, Material innen: Kunststoff silver,
Gewicht: 42,00 kg,
Innenmaße (LxBxH): 440 x 435 x 670 mm
Rostmaß (LxB): 478 x 420 mm
Anschluss: 220-240 V, 120 W, 0,898 kWh/24Std.
Abmaße (LxBxH): 600 x 615 x 830 mm

Preis: 824,00 €Bestell-Nr. 492 FKUv 1663-22
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Umluftgewerbekühlschrank GN 2/1
Effiziente Umluftführung, Hygieneausführung, Kälteaggregat 
steckerfertig, Anzahl Roste: 3, Nettoinhalt: 580,0 Liter,
max. Stärke der Isolierung: 60 mm,
Temperaturbereich: +2 bis +10 °C, GN Größe: 2/1,
Kältemittel: R 134 a, Gewicht: 140,00 kg,
Anschluss: 230 V, Leistung: 868 W (Kälteleistung 705 W bei -12°C VT),

Kühlaufsatz EU KA 1400 mit CNS Deckel

Effiziente Umluftführung, klappbare Nachtabdeckung aus CNS, 
integrierter leicht wechselbarer Schmutzfilter,
Nettoinhalt: 40,0 Liter, Temperaturbereich: +3 bis +8 °C,
Kältemittel: R 134 a, Gewicht: 35,00 kg,
Anschluss: 230 V, Leistung: 398 W (bei -5°C VT),

Eckkühlzelle
PUR 80 mm Isolierung, FCKW-frei,
Innen- und Außenverkleidung in verzinktem Stahlblech  (0,6 mm), weiße Kunststofflackierung, RAL9010, Bodenunter- und 
Deckenoberseite verzinktes Stahlblech, Elementverbindung mit Nut- und Federsystem und eingeschäumten Hakenverschlüssen, 
Drehtür 680 x 1850 mm i. L.
Türverschluss: Außen mit Türschloss, Innen mit Notauslösung
Bodenoberfläche: 1,0 mm verz. Stahlblech, 
kunststoffbeschichtet mit einer 13 mm eingeschäumten Druckverteilerplatte, Gewicht: 300 kg, 
Abmaße innen (LxBxH): 1410 x 1410 x 2000 mm
Abmaße außen (LxBxH): 1570 x 1570 x 2160 mm

Mehrpreis für CNS-Boden 1 mm

Wandkühlaggregat Typ CL 04123 NW

Gewicht: 34,00 kg,
Anschluss: 230, Leistung: 754 W (bei -10°C VT),

Türluftschleieranlage LSB 90
Die unsichtbare Kühlraumtür, weniger Kälteverlust beim Öffnen 
der Tür, Wareneinbringung und Entnahme ohne Hindernisse,
Gewicht: 16,00 kg,
Anschluss: 230 V, Leistung: 300 W,

Preis: 1.875,00 €

Abmaße (LxBxH): 1400 x 335 x 250 mm

Preis: 714,00 €

Preis: 3.137,00 €

Preis: 249,00 €

Abmaße (LxBxH): 737 x 322 x 617 mm

Preis: 1.671,00 €

Abmaße (LxBxH): 900 x 207 x 235 mm

Preis: 425,00 €

Bestell-Nr. 284 KUe 709 CNS

Bestell-Nr. 284 EU KA 1400 CNS

Bestell-Nr. 284 175 746

Bestell-Nr. 284 176 999 Bestell-Nr. 284 163 260Bestell-Nr. 284 LSB 90

Kühlarbeitstisch GN 1/1 (850 mm Arbeitshöhe)

Effiziente Umluftführung, mit aufgekanteter 
Arbeitsplatte, Hygieneausführung, Korpushöhe 650 mm,
Anzahl Roste: 1, Nettoinhalt: 258,0 Liter,
max. Stärke der Isolierung: 50 mm,
Temperaturbereich: +2 bis +8 °C, GN Größe: 1/1,
Kältemittel: R 134 a, Gewicht: 110,00 kg,
Anschluss: 230 V, Leistung: 397 W (bei -10°C VT),
Abmaße (LxBxH): 1300 x 700 x 850 mm (+70 mm Aufkantung)

Preis: 2.745,00 €Bestell-Nr. 284 KTA650 2L 1T

Hochwertige Kühlmöbel von K+T: 

► Aus hochwertigem Chromnickelstahl (CNS 1.4301)
► Kältemittel: R 134 a
► Deutschlandweites Servicenetz

Abb. mit Regalen und Glastür

Abb. mit Zubehör

Saladette mit Ausschnitt
2 x GN 1/1 + 3 x GN 1/6, mit Arbeitsplatte und zwei 
selbstschließenden Türen, Effiziente Umluftführung, 
gerundete Bodenwanne, Tür ohne Werkzeug wechselbar, 
höhenverstellbare runde Füße von 140 - 170 mm, 
sockelbaufähig, Arbeitsplatte allseitig abgekantet, 
Kälteaggregat Plug & Play, Beleuchteter Hauptschalter, 
Umluftkühlsystem, Umluftkanal für effiziente Luftführung, 
Lamellenverdampfer außenliegend, verdeckt geschraubt,
Anzahl Roste: 2 , Nettoinhalt: 260,0 Liter,
max. Stärke der Isolierung: 50 mm,
Temperaturbereich: +2 bis +8 °C, GN Größe: 1/1,
Kältemittel: R 134 a, Gewicht: 128,00 kg,
Anschluss: 230 V, Leistung: 300 W (bei -10°C VT),
Abmaße (LxBxH): 1360 x 700 x 950 mm

Preis: 2.193,00 €Bestell-Nr. 284 EU SDF 136

Abb. mit Zubehör

Abmaße innen (LxBxH): 680 x 680 x 1395 mm 
Abmaße außen (LxBxH): 710 x 830 x 2040 mm

Kühlarbeitstisch GN 1/1 (900 mm Arbeitshöhe)

Abmaße (LxBxH): 1300 x 700 x 900 mm (+70 mm Aufkantung)

Preis: 2.580,00 €Bestell-Nr. 284 KTAe700 2L 1T

Korpushöhe 700 mm, sonst wie 284 KTA650 2L 1T - siehe oben.
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2. Kühltechnik, Lagerung | Kühlschränke, Kühlzellen, Saladetten

Gastropolar® 570 (leer)

Temperaturbereich: -2° bis 15 °C,

BASIC gastropolar®  570 - Set
4 x Aufnahmeschienen-Set, 4 x Edelstahl-Rost 2/1, 

STANDARD gastropolar®  570 - Set
2 x Aufnahmeschienen-Set, 2 x Edelstahl-Rost 2/1, 2 x GN-Aufnahme-Set, 

PREMIUM gastropolar®  570 - Set
1 x Aufnahmeschienen-Set, 1 x Edelstahl-Rost 2/1, 4 x GN-Aufnahme-Set, 

multipolar 380-10F
mit 10 Schließfächern, 
Außengehäuse aus verzinktem Stahlblech elektrostatisch pulverbeschichtet. Innenkessel aus 
hygienischem fruchtsäurebeständigem Polystorol (PS). Stufenlose Temperaturregelung durch 
Raumthermostat. Stille Kühlung. Türanschlag links oder rechts möglich. 
Temperaturbereich: ca. + 2° bis 12°C,
Anschluss: 230 V, Leistung: 150 W, Energieverbrauch ca. 0,45 kWh/24 h. 

multipolar 380-12F
mit 12 Schließfächern,

multipolar 481-8 S
mit 8 Schubladen,

multipolar 481-10 S
mit 10 Schubladen,

Abmaße (LxBxH): 750 x 750 x 1864 mm

Preis: 2.050,00 €

Abmaße (LxBxH): 750 x 750 x 1864 mm

Preis: 2.123,00 €

Abmaße (LxBxH): 750 x 750 x 1864 mm

Preis: 2.275,00 €

Abmaße (LxBxH): 750 x 750 x 1864 mm
Preis: 2.428,00 €

Abmaße (LxBxH): 595 x 605 x 1650 mm

Preis: 2.100,00 €

Abmaße (LxBxH): 595 x 605 x 1650 mm

Preis: 2.253,00 €

Abmaße (LxBxH): 745 x 740 x 1640 mm

Preis: 2.531,00 €

Abmaße (LxBxH): 745 x 740 x 1640 mm

Preis: 2.717,00 €

Bestell-Nr. 72 8302 0412

Bestell-Nr. 72 8302 0219

Bestell-Nr. 72 8302 0221

Bestell-Nr. 72 8302 0223

Bestell-Nr. 72 8302 0203

Bestell-Nr. 72 8302 0205

Bestell-Nr. 72 8302 0307

Bestell-Nr. 72 8302 0309

Gastropolar® 570 
- der Systemkühlschrank

► Gastronorm-kompatibel.
► Optimale Raumnutzung 
 durch Regalsystem mit flexiblen 
 Einsätzen. Dadurch ist  jegliche 
 Bestückung mit unterschiedli-
 chen Gastronorm-Behältern 
 oder thermoplates®möglich.

Vorratskühlschrank mit Umluftkühlung, Außengehäuse aus verzinktem Stahlblech ist elektro-
statisch pulverbeschichtet, Innenkessel mit vertieftem Bodenablauf , inkl. Veschlussstopfen, 
energiesparender Kälteprozessor, Türanschlag re. oder li. wählbar,  
Ausführung: Edelstahl (weiß auf Anfrage erhältlich),

Anschluss: 230 V, Leistung: 220 W,

multipolar® 
- der Gemeinschaftskühlschrank

► Bis zu 16 Kühlschränke in einem.
► Mit Schubladen oder 
 Schließfächern.
► Solide und robust 
 ausgeführt in Edelstahl.
► Hält Ordnung und spart Energie.

Tiefkühlschrank Polar
Gefrierschrank Rechtsanschlag, mit statischer Kühlung. Außengehäuse aus verzinktem 
Stahlblech elektroststatisch pulverbeschichtet. Türanschlag rechts oder links möglich. 
Die integrierte Elektronik ermöglicht eine digitale, präzise Steuerung. 
Im Innenraum sind auf 7 Verdampferplatten je 2 Gitterkörbe angeordnet. 
Klimaklasse SN-ST. Ausführung: Edelstahl (weiß auf Anfrage erhältlich),
Temperaturbereich: ca. -14° bis -28°C (bis + 38°C UT max.)
Anschluss: 230 V, Leistung: 150 W, Energieverbrauch 1,2 kWh/ 24 h,
Abmaße (LxBxH): 750 x 760 x 1864 mm

Preis: 2.398,00 €Bestell-Nr. 72 8302 0414

Anschluss: 230 V, Leistung: 150 W, Energieverbrauch ca. 0,45 kWh/24 h. 

Anschluss: 230 V, Leistung: 150 W, Energieverbrauch ca. 0,98 kWh/24 h. 

Anschluss: 230 V, Leistung: 150 W, Energieverbrauch ca. 0,98 kWh/24 h. 
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Gewerbekühlschrank KU 407 2-G (2)
Ausführung wie KU 407-G - siehe oben, nur 2-türig

Gewerbekühlschrank KU 407-G (1)
mit Umluftkühlung, Glastür und LED-Beleuchtung, 
mögliches Fassungsvermögen: 476 x PET-Flaschen 0,33 l, 
231 x PET-Flaschen 0,50 l, 197 x PET-Flaschen 1,00 l,

Temperaturbereich: +3 bis +10 °C bei 25 °C UT und 60 % RF,
Klimaklasse: N (+16 bis +32 °C),
Kältemittel: R 600 a / 50 g, Gewicht: 85,00 kg,
Anschluss: 230 V, Leistung: 350 W,

Spirituosen Tiefkühlbox HELSINKI - S
für bis zu 10 liegende Spirituosen-Flaschen mit aufgesetztem 
Ausgießer und ca. 48 Gläser, mögliches Fassungsvermögen: 
10 x Glasflaschen 1,00 l, 48 x Aquavit-Gläser,
Temperaturbereich: -7 bis -18 °C bei 32 °C UT und 60 % RF, 
Klimaklasse: SN (+10 bis +32 °C),
Kältemittel: R 600 a / 39 g, Gewicht: 30,50 kg,
Anschluss: 230 V, Leistung: 90 W,

Preis: 797,00 €

Abmaße (LxBxH): 595 x 595 x 1850 mm

Preis: 760,00 €

Abmaße (LxBxH): 553 x 624 x 631 mm

Preis: 408,00 €

Bestell-Nr. 208 477 600 370

Bestell-Nr. 208 477 600 371

Bestell-Nr. 208 405 508 0823

Schnellkühler/ Schockfroster 
SF 30-LW  „CRUISE“ (1)
mögliches Fassungsvermögen: 
6 x GN 1/1 oder EN 600 x 400 - 50 mm, 
5 x GN 1/1 oder EN 600 x 400 - 65 mm,

Temperaturbereich: +90 bis -18 °C bei 32 °C UT und 55 % RF,
Kältemittel: R 404 a / 2830 g, Gewicht: 150,00 kg,
Anschluss: 400 V, Leistung: 1937 W,

Schnellkühler/ Schockfroster 
SF 50-LW - „CRUISE“ (2)
mögliches Fassungsvermögen: 
10 x Bleche/Behälter GN 1/1, 
10 x Bleche/Behälter EN 600 x 400 x 20 mm,

Temperaturbereich: +90 bis -18 °C bei 32 °C UT und 55 % RF,
Kältemittel: R 404 a / 4450 g, Gewicht: 265,00 kg,
Anschluss: 400 V, Leistung: 3750 W,

Abmaße (LxBxH): 895 x 995 x 1060 mm

Preis: 8.837,00 €

Abmaße (LxBxH): 895 x 995 x 1730 mm

Preis: 11.565,00 €

Bestell-Nr. 208 402 728 615

Bestell-Nr. 208 402 728 614

(2)
(1)

(2)
(1)

Kühltechnik von NordCap
Die NordCap Kühlgeräte arbeiten energieeffizient, sind leistungsstark, bieten 
Sicherheit und Hygiene sowie eine moderne Optik. 
Auch bei hohen Umgebungstemperaturen und intensiver Nutzung wird eine 
optimale Kühlung gewährleistet.

Panorama-Kühlvitrine PS 350 V
steckerfertig, mit 4-seitigem Glaseinblick, elektronische 
Steuerung mit Digitalanzeige, automatische Abtauung, 
helle Warenausleuchtung durch gekreuzte Anordnung von zwei 
Leuchtkörpern, gesondert schaltbar, Konstruktion aus silber 
lackiertem Aluminium, Tür mit Magnetdichtung,  
Ausstellfläche: 5 höhenverstellbare Glasetagen 465 x 420 mm,
Temperaturbereich: +2 bis +10 °C bei 30 °C UT und 55 % RF,
Relative-Luftfeuchtigkeit: 75 %,
Kältemittel: R 404 a / 300 g, Gewicht: 165,00 kg,
Anschluss: 230 V, Leistung: 540 W,
Abmaße (LxBxH): 620 x 620 x 1895 (mit Rollen) mm

Preis: 1.944,00 €Bestell-Nr. 208 054 503 5010

Innenmaße (LxBxH): 518 x 422 x 1587 mm,

Innenmaße (LxBxH): 500 x 705 x 450 mm,

Innenmaße (LxBxH): 505 x 705 x 900 mm,

Konfiskatkühler AFK 240-2
steckerfertige Ausführung, für 2 x 240 l Mülltonne, 
Bruttoinhalt: 1120 l,

Temperaturbereich: +2 bis +15 °C bei 30 °C UT und 55 % RF,
Kältemittel: R 134 a / 650 g, Gewicht: 207,00 kg,
Anschluss: 230 V, Leistung: 470 W,

Fasskühler FK 3-R-XL
mögliches Fassungsvermögen: 3 x Fässer 50 l KEG-DIN oder 
KEG-Euro, 6 x Fässer 30 l KEG-DIN oder KEG-Euro,

Gewicht: 72,00 kg,

Fasskühler FK 6-XL
mögliches Fassungsvermögen: 6 x Fässer 50 l KEG-DIN oder KEG-
Euro, 12 x Fässer 30 l KEG-DIN oder KEG-Euro,

Gewicht: 86,00 kg,

Fasskühler Maschinenaufsatz FKM 2
passend für Fasskühler-Serie FK-XL,
Temperaturbereich: +2 bis +8 °C bei 30 °C UT und 55 % RF,
Kältemittel: R 134 a / 250 g, Gewicht: 25,00 kg,
Anschluss: 230 V, Leistung: 360 W,

Abmaße (LxBxH): 1710 x 870 x 1200 mm

Preis: 3.727,00 €

Abmaße (LxBxH): 1465 x 730 x 1060 mm

Preis: 773,00 €

Abmaße (LxBxH): 1465 x 995 x 1060 mm

Preis: 862,00 €

Abmaße (LxBxH): 675 x 495 x 305 mm

Preis: 602,00 €

Bestell-Nr. 208 485 102 812

Bestell-Nr. 208 467 104 01003-0-0-0

Bestell-Nr. 208 467 104 01004-0-0-0

Bestell-Nr. 208 467 104 02002-0-0-0

Innenmaße (LxBxH): 1385 x 620 x 980 mm,

Innenmaße (LxBxH): 1385 x 885 x 980 mm,

Innenmaße (LxBxH): 1260 x 740 x 1070 mm,
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2. Kühltechnik, Lagerung | Aufsatzkühlvitrinen, Rückbuffets, Mehrzweckvitrinen

Lieferung nur für den gewerblichen Bedarf. Preise zuzüglich gesetzlicher Mehrwertsteuer.                                                              Geräte ohne Zubehör. Fragen Sie nach Ihren Hauskonditionen und nach weiteren Artikeln!

Rückbuffet Unterbauschrank RBS 600-D
mit 1 Doppelglas-Drehtür, 2 Tragroste 496 x 350 mm, 
mögliches Fassungsvermögen: 161 x Dosen 0,33 l, 
112 x Dosen 0,50 l, 96 x Glasflaschen 0,33 l

Kältemittel: R 134 a / 76 g, Gewicht: 53,00 kg,
Anschluss: 230 V, Leistung: 210 W,

Rückbuffet Unterbauschrank RBS 900-D
mit 2 Doppelglas-Drehtüren, 4 Tragroste 330 x 395 mm, 
mögliches Fassungsvermögen: 270 x Dosen 0,33 l, 
188 x Dosen 0,50 l, 156 x Glasflaschen 0,33 l,

Kältemittel: R 134 a / 140 g, Gewicht: 66,00 kg,
Anschluss: 230 V, Leistung: 230 W,

Rückbuffet Unterbauschrank RBS 1355-D
mit 3 Doppelglas-Drehtüren, 6 Tragroste 405 x 365 mm, 
mögliches Fassungsvermögen: 380 x Dosen 0,33 l, 
266 x Dosen 0,50 l, 240 x Glasflaschen 0,33 l,

Kältemittel: R 134 a / 186 g, Gewicht: 92,00 kg,
Anschluss: 230 V, Leistung: 260 W,

Abmaße (LxBxH): 600 x 520 x 900 mm

Preis: 510,00 €

Abmaße (LxBxH): 900 x 520 x 900 mm

Preis: 734,00 €

Abmaße (LxBxH): 1355 x 520 x 900 mm

Preis: 1.104,00 €

Bestell-Nr. 208 435 600 10

Bestell-Nr. 208 435 600 20

Bestell-Nr. 208 435 600 71

Aufsatzkühlvitrine APV-2
steckerfertiges Modell, Ausstellfläche: 0,44 m²,
Temperaturbereich: +5 bis +12 °C bei 25 °C UT und 60 % RF,
Relative-Luftfeuchtigkeit: 60 %,
Kältemittel: R 134 a / 220 g,
Anschluss: 230 V, Leistung: 366 W,

Aufsatzkühlvitrine APV-3
steckerfertiges Modell, Ausstellfläche: 0,65 m²,
Temperaturbereich: +5 bis +12 °C bei 25 °C UT und 60 % RF,
Relative-Luftfeuchtigkeit: 60 %,
Kältemittel: R 134 a / 320 g,
Anschluss: 230 V, Leistung: 432 W,

Aufsatzkühlvitrine AKV-U 85
1 Zwischenetage aus gehärtetem Glasboden, 
einbaufähiger Maschinenteil-Unterbau, Nettoinhalt: 190 l,

Anschluss: 230 V, Leistung: 185 W,

Aufsatzkühlvitrine AKV-S 96
1 Zwischenetage aus gehärtetem Glasboden, Nettoinhalt: 119 l,

Anschluss: 230 V, Leistung: 185 W,

Aufsatzkühlvitrine AKV-S 116
1 Zwischenetage aus gehärtetem Glasboden, Nettoinhalt: 160 l,

Anschluss: 230 V, Leistung: 185 W,

Aufsatzkühlvitrine AKV-S 146
1 Zwischenetage aus gehärtetem Glasboden, Nettoinhalt: 221 l,

Anschluss: 230 V, Leistung: 185 W,

Aufsatzkühlvitrine AKV-S 147
2 Zwischenetagen aus gehärteten Glasböden, Nettoinhalt: 302 l,

Anschluss: 230 V, Leistung: 240 W,

Mehrzweckvitrine VMU 100 LX
mit gebogener Frontscheibe, Kompaktausführung mit 
untergebauter Maschineneinheit, Bruttoinhalt: 217 l,
Temperaturbereich: +4 bis +10 °C bei 25 °C UT und 60 % RF,
Kältemittel: R 404 a, Gewicht: 91,00 kg,
Anschluss: 230 V, Leistung: 240 W,

Abmaße (LxBxH): 800 x 800 x 650 mm

Preis: 3.313,00 €

Abmaße (LxBxH): 1125 x 800 x 650 mm

Preis: 3.930,00 €

Abmaße (LxBxH): 843 x 610 x 550/795 mm

Preis: 2.033,00 €

Abmaße (LxBxH): 910 x 510 x 550 mm

Preis: 1.767,00 €

Abmaße (LxBxH): 1110 x 510 x 550 mm

Preis: 1.916,00 €

Abmaße (LxBxH): 1410 x 510 x 550 mm

Preis: 2.033,00 €

Abmaße (LxBxH): 1410 x 510 x 700 mm

Preis: 2.166,00 €

Abmaße (LxBxH): 1010 x 725 x 568 mm

Preis: 1.483,00 €

Bestell-Nr. 208 484 330 250

Bestell-Nr. 208 484 330 251

Bestell-Nr. 208 484 300 575

Bestell-Nr. 208 484 300 570

Bestell-Nr. 208 484 300 571

Bestell-Nr. 208 484 300 572

Bestell-Nr. 208 484 300 573

Bestell-Nr. 208 453 821 110000

Fahrgestell 100 für Kühlvitrine Breite 1010 mm

Preis: 102,00 €Bestell-Nr. 208 453 810 010 000

Innenmaße (LxBxH): 800 x 450 x 455 mm,

Innenmaße (LxBxH): 508 x 355 x 732 mm,

Innenmaße (LxBxH): 805 x 345 x 732 mm,

Innenmaße (LxBxH): 1257 x 345 x 732 mm,

AKV-S 116

► 3-seitig isolierverglast
► kundenseitig Panoramascheibe
► Temperaturbereich: +6 bis +12°C
► Kältemittel: R 134 a / 250 g

Aufsatzkühlvitrinen AKV-S

Innenmaße (LxBxH): 600 x 450 x 455 mm,

Innenmaße (LxBxH): 1100 x 450 x 455 mm,

Innenmaße (LxBxH): 1100 x 450 x 605 mm,

Innenmaße (LxBxH): 783 x 550 x 455 mm,

Rückbuffet Unterbauschrank RBS 
mit LED-Beleuchtung
Temperaturbereich: +2 bis +10 °C bei 25 °C UT und 60 % RF,
Klimaklasse: N (+16 bis +32 °C).
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2. Kühltechnik, Lagerung | Kühl- und Tiefkühlschränke

Lieferung nur für den gewerblichen Bedarf. Preise zuzüglich gesetzlicher Mehrwertsteuer.                                                              Geräte ohne Zubehör. Fragen Sie nach Ihren Hauskonditionen und nach weiteren Artikeln!

Gewerbe-Kühlschrank MAGNOS GN 2/1
Anzahl Roste: 3, Bruttoinhalt: 580 Liter,

Tagesstromverbrauch: 1,15 kWh

Temperaturbereich:  -2°C bis 12 °C,
GN Größe: 2/1,

Kältemittel: R134a, Gewicht: 185,00 kg,
Stärke der Isolierung: 90 mm,
Anschluss: 230 V, Leistung: 460 W/-10°C VT,

Gewerbe-Durchfahrkühlschrank
Bruttoinhalt: 800 Liter, Tagesstromverbrauch: 2 kWh,
Temperaturbereich:  2°C bis 12 °C, GN Größe: 2/1,
Kältemittel: R134a, Gewicht: 190,00 kg,
Stärke der Isolierung: 75 mm,
Anschluss: 230 V, Leistung: 630 W,

Bruttoinhalt: 780 Liter,

Tagesstromverbrauch: 2 kWh,

Temperaturbereich:  0°C bis 12 °C,
GN Größe: 2/1,

Kältemittel: R134a, Gewicht: 174,00 kg,
Stärke der Isolierung: 75 mm,
Anschluss: 230 V, Leistung: 630 W,

Gewerbe-2-Temperaturenkühlschrank
Anzahl Roste: 4, Bruttoinhalt: 620 Liter,

Tagesstromverbrauch: 6 kWh,

Temperaturbereich:  -2°C bis 12 °C,
GN Größe: 2/1,

Kältemittel: R134a, Gewicht: 178,00 kg,
Stärke der Isolierung: 65 mm,
Anschluss: 230 V, Leistung: 490 W,

Gewerbe-2-Temperaturen-
Kühl- und Tiefkühlschrank
Anzahl Roste: 4, Bruttoinhalt: 620 Liter,

Tagesstromverbrauch: 9 kWh,

Temperaturbereich:  -2°C bis 12°C / -18°C bis -22 °C,
GN Größe: 2/1,

Kältemittel: R404a, Gewicht: 178,00 kg,
Stärke der Isolierung: 65 mm,
Anschluss: 230 V, Leistung: 880 W,

Gewerbe-Tiefkühlschrank MAGNOS GN 2/1
Anzahl Roste: 3, Bruttoinhalt: 580 Liter,

Tagesstromverbrauch: 4,6 kWh,

Temperaturbereich:  -15°C bis -22 °C,
GN Größe: 2/1,

Kältemittel: R404a, Gewicht: 185,00 kg,

Anschluss: 230 V, Leistung: 505 W/-30°C VT,

Abmaße (LxBxH): 720 x 840 x 2050 mm

Preis: 2.270,00 €

Abmaße (LxBxH): 770 x 860 x 2100 mm
Preis: 4.803,00 €

Abmaße (LxBxH): 770 x 800 x 2100 mm

Preis: 3.621,00 €

Abmaße (LxBxH): 720 x 790 x 2050 mm

Preis: 3.800,00 €

Abmaße (LxBxH): 720 x 790 x 2050 mm

Preis: 3.953,00 €

Abmaße (LxBxH): 720 x 840 x 2050 mm

Preis: 2.600,00 €

Bestell-Nr. 349 HKMN058-MS

Bestell-Nr. 349 HKMND70-F2

Bestell-Nr. 349 HKMNE70-01Bestell-Nr. 349 HKMNN62-02

Bestell-Nr. 349 HKMNT62-02
Bestell-Nr. 349 HKMT058-MS

► innen und außen aus Edelstahl (CNS 1.4301)
► Hygieneausführung
► Verdampfer außerhalb des Kühl-Innenraumes
► mit Umluftkühlung und elektronischer Regelung
► Tauwasserverdunstung
► elektronischer Thermostat
► 3 Zoll LCD-Display
► Tropenaggregat bis 43°C Umgebungstemperatur

Stärke der Isolierung: 90 mm,

Gewerbe-Kühl- und Tiefkühlschränke

Gewerbe-Einfahrkühlschrank
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2. Kühltechnik, Lagerung | Kühl- und Tiefkühlschränke, Schnellkühler, Abfallkühler

Lieferung nur für den gewerblichen Bedarf. Preise zuzüglich gesetzlicher Mehrwertsteuer.                                                              Geräte ohne Zubehör. Fragen Sie nach Ihren Hauskonditionen und nach weiteren Artikeln!

Kühlschrank MELIOS 580l
Anzahl Roste: 3, Bruttoinhalt: 580 Liter,

Tagesstromverbrauch: 0,9 kWh,

Temperaturbereich:  -2°C bis 12 °C,
GN Größe: 2/1,

Kältemittel: R290, Gewicht: 185,00 kg,
Stärke der Isolierung: 90 mm,
Anschluss: 230 V, Leistung: 280 W,

Tiefkühlschrank MELIOS 580l
Anzahl Roste: 3, Bruttoinhalt: 580 Liter,

Tagesstromverbrauch: 4,1 kWh,

Temperaturbereich:  -15°C bis -22 °C,
GN Größe: 2/1,

Kältemittel: R290, Gewicht: 185,00 kg,
Stärke der Isolierung: 90 mm,
Anschluss: 230 V, Leistung: 550 W,

Abfallkühler 2 x 240 l
Abfallkühler für zwei 240 Liter Behälter, mit eingeschäumtem 
Verdampfersystem in der CNS-Rückwand, klappbare 
Einfüllöffnung, elektronische Regelung, Gerät fertig montiert.
Bruttoinhalt: 1120 Liter, Tagesstromverbrauch: 2 kWh,
Temperaturbereich:  2° bis 15 °C, Kältemittel: R134a,
Gewicht: 210,00 kg, Stärke der Isolierung: 50 mm,
Anschluss: 230 V, Leistung: 460 W,

Zur Aufnahme von 8 x GN1/1 oder 8 x EN60x40 bis zu einer Tiefe 
von 65 mm (70 mm Abstand zwischen den Auflagen).  
Schnellkühlleistung pro Zyklus:   35 kg (+65°C/+3°C) in 90 Min. 
Schockfrostleistung pro Zyklus: 25 kg (+65°C/-18°C) in 240 Min. 
Kälteleistung: 3219 W / -10ºC VT / +45ºC UT
 1160 W / -30ºC VT / +45ºC UT
Anschluss: 230 V, Leistung: 900 W, Gewicht: 135,00 kg,

10 x GN 1/1 oder 10 x EN6040 Längseinschub
Wahlweise zur Aufnahme von Rational Einfahrgestell 10 x GN1/1 
(Gegen Aufpreis! Bitte vor Bestellung anfragen). 
 Schnellkühlleistung pro Zyklus: 40 kg (+65°C/+3°C) in 90 Min. 
Schockfrostleistung pro Zyklus: 28 kg (+65°C/-18°C) in 240 Min. 
Kälteleistung: 4636 W / -10ºC VT / +45ºC UT
 1859 W / -30ºC VT / +45ºC UT
Anschluss: 400 V, Leistung: 1590 W, Gewicht: 188 kg,

Abmaße (LxBxH): 720 x 840 x 2050 mm

Preis: 2.542,00 €

Abmaße (LxBxH): 720 x 840 x 2050 mm

Preis: 2.865,00 €

Abmaße (LxBxH): 1710 x 720 x 1200 mm

Preis: 3.460,00 €

Abmaße (LxBxH): 790 x 816 x 1322 mm

Preis: 6.329,00 €

Abmaße (LxBxH): 830 x 982 x 1795 mm

Preis: 9.849,00 €

Bestell-Nr. 349 HKMN058-ME

Bestell-Nr. 349 HKMT058-ME

Bestell-Nr. 349 AKM022400

Bestell-Nr. 349 SKFMEQ0811CBestell-Nr. 349 SKFMEL1011C

► Isolierung aus hochdichtem Polyurethan (FCKW-frei)
► Innenraum mit abgerundeten Ecken
► Boden mit Abfluss und Kondenswasser-Auffangschale
► Vertikal angeordneter Lüfter an der Seitenwand
► herausnehmbares und einfach zu reinigendes Auflagegestell
► einfach zu bedienende elektronische Steuerung 

Gewerbe-Schnellkühler/Schockfroster
► digitale Anzeige 
► Kerntemperaturfühler 
► Soft- und Hard Kühl- bzw. Frostfunktion
► Programmspeichermöglichkeit
► Auftaufunktion
► Behälter bis 65 mm Tiefe
► 70 mm Abstand zwischen den Auflagen
► Stärke der Isolierung 75 mm
► Kältemittel: R404a

Kühl- Tiefkühlschrank MELIOS
► innen und außen aus Edelstahl (CNS 1.4301)
► Umluftkühlung
► automatische Abtauung
► Tauwasserverdunstung
► Hygieneausführung
► selbstschließende Tür abschließbar
► Ein-/Aus-Schalter
► elektrische Regelung mit  automatischem ECO-Modus
► Lüftersteuerung
► bedarfsgerechter Abtau-und Lüfter steuerung
► beleuchtetes 3 Zoll LCD-Display
► Komplett mit Kältemaschine, steckerfertig
► Innenraum mit Auflagerippen
► frei von Stell-und Auflageschienen
► tiefgezogene Bodenwanne mit Hygieneradien
► Tür mit Bombierung nach innen

8 x GN 1/1 oder EN6040 Quereinschub
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2. Kühltechnik, Lagerung | Kühltische, Saladetten

Lieferung nur für den gewerblichen Bedarf. Preise zuzüglich gesetzlicher Mehrwertsteuer.                                                              Geräte ohne Zubehör. Fragen Sie nach Ihren Hauskonditionen und nach weiteren Artikeln!

2. Kühltechnik, Lagerung | Getränke-Kühltheken

Kühltisch GN 1/1
Kühltisch für GN 1/1 mit eingeschäumtem Verdampfersystem, Umluftkühlung, 
elektronischer Regelung, Hygieneausführung, Temperaturbereich: -2°C bis +10°C.

  Abmaße (LxBxH): Anschluss/Leistung: Inhalt: Bestell-Nr.: E-Preis:  

  1250 x 700 x 850 mm 230 V / 440 W 270,00 l 349 KTM721161 2.904,00 €   
  1725 x 700 x 850 mm 230 V / 460 W 420,00 l 349 KTM731161 3.453,00 €   
  2195 x 700 x 850 mm 230 V / 480 W 570,00 l 349 KTM741161 4.035,00 €   

Tiefkühltisch GN 1/1
Ausführung wie Kühltisch GN 1/1 - siehe oben, Temperaturbereich: -18°C bis -20°C

  Abmaße (LxBxH): Anschluss/Leistung: Inhalt: Bestell-Nr.: E-Preis:  

  1250 x 700 x 850 mm 230 V / 680 W  270 l 349 TKM721161 3.690,00 €   
  1725 x 700 x 850 mm 230 V / 750 W  420 l 349 KTM731161 4.290,00 €   

Kühltisch MAGNOS GN 1/1
Kühltisch für GN 1/1 mit Deckenverdampfer, Umluftkühlung, 
elektronischer Regelung, Hygieneausführung.

  Abmaße (LxBxH): Anschluss/Leistung: Inhalt: Bestell-Nr.: E-Preis:  

  1250 x 700 x 850 mm 230 V / 440 W  270 l 349 KTM721161-MS 2.444,00 €   
  1725 x 700 x 850 mm 230 V / 460 W  420 l 349 KTM731161-MS 2.935,00 €   

Snack-Kühltisch 700 GN 1/1
Kühltisch für GN 1/1 mit eingeschäumtem Verdampfersystem, Umluftkühlung, 
elektronischer Regelung, Hygieneausführung.

  Abmaße (LxBxH): Anschluss/Leistung: Inhalt: Bestell-Nr.: E-Preis:  

  1250 x 700 x 605 mm  230 V/ 460 W 160,00 l 349 KTM721141 2.881,00 €   
  1725 x 700 x 605 mm  230 V/ 460 W 260,00 l 349 KTM731141 3.412,00 €   

Kompakt-Kühltisch GN 1/1 Baureihe 95
Kühltisch für GN 1/1 mit eingeschäumtem Verdampfersystem, Umluftkühlung, 
elektronischer Regelung, Hygieneausführung.
1 Flügeltür, 2 Schubladen, Bruttoinhalt: 270 Liter,

Tagesstromverbrauch: 2 kWh,
Temperaturbereich:  2°C bis 10 °C,

GN Größe: 1/1,

Kältemittel: R134a, Material: CNS 1.4301,Gewicht: 101,00 kg,
Stärke der Isolierung: 50 mm,

Anschluss: 230 V, Leistung: 320 W,

Mehrpreis für 1 x Schubladen 1/2 + 1/2
Mehrpreis für 1 x Schubladen 1/3 + 1/3 + 1/3 
Mehrpreis für 1 x Schubladen 1/3 + 2/3

Mehrpreis für 1 x Schubladen 1/2 + 1/2 
Mehrpreis für 1 x Schubladen 1/3 + 1/3 + 1/3

Mehrpreis für 1 x Schubladen 1/2 + 1/2 Bestell-Nr. 349 KT95-2R

349 700070 420,00 €
349 700071 597,00 €
349 700072 432,00 €

349 700070-MS 412,00 €
349 700071-MS 585,00 €

349 700116 420,00 €

Abmaße (LxBxH): 950 x 680 x 850 mm

Preis: 1.877,00 €

Salatvitrine GN 1/1 Baureihe 95
Ausführung wie Kompakt-Kühltisch GN 1/1 - siehe oben, jedoch 
mit 2 Flügeltüren, Schneidebrett und Glasaufsatz, Höhe 850 mm
Gewicht: 108,00 kg,
Anschluss: 230 V, Leistung: 380 W,

Snackstation GN 1/1 Baureihe 95
Ausführung wie Kompakt-Kühltisch GN 1/1 - siehe oben, jedoch 
mit 2 Flügeltüren, Marmorplatte und CNS-Aufsatz, Höhe 850 mm
Gewicht: 119,00 kg,
Anschluss: 230 V, Leistung: 380 W,

Saladette GN 1/1 Baureihe 95
Ausführung wie Kompakt-Kühltisch GN 1/1 - siehe oben, jedoch 
mit 2 Flügeltüren, Schneidebrett und CNS-Klappdeckel
Gewicht: 77,00 kg,
Anschluss: 230 V, Leistung: 380 W,

Abmaße (LxBxH): 950 x 680 x 850 mm

Preis: 1.901,00 €

Abmaße (LxBxH): 950 x 680 x 850 mm

Preis: 1.795,00 €

Abmaße (LxBxH): 950 x 680 x 850 mm

Preis: 1.471,00 €Bestell-Nr. 349 SV95 Bestell-Nr. 349 PKT95 Bestell-Nr. 349 S95
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2. Kühltechnik, Lagerung | Kühltische, Saladetten 2. Kühltechnik, Lagerung | Getränke-Kühltheken

Lieferung nur für den gewerblichen Bedarf. Preise zuzüglich gesetzlicher Mehrwertsteuer.                                                              Geräte ohne Zubehör. Fragen Sie nach Ihren Hauskonditionen und nach weiteren Artikeln!

Getränkekühltheke, 1 Becken, zwei Türen
Anzahl Roste: 2, Tagesstromverbrauch: 3 kWh, Temperaturbereich:  2°C bis 12 °C,
Kältemittel: R134a, Material: CNS 1.4301, Material innen: CNS 1.4301, Gewicht: 177,00 kg,
Stärke der Isolierung: 50 mm,
Anschluss: 230 V, Leistung: 440 W,

Getränkekühltheke, 1 Becken, drei Türen
Anzahl Roste: 3, Tagesstromverbrauch: 3 kWh, Temperaturbereich:  2°C bis 12 °C,
Kältemittel: R134a, Material: CNS 1.4301, Material innen: CNS 1.4301, Gewicht: 210,00 kg,
Stärke der Isolierung: 50 mm,
Anschluss: 230 V, Leistung: 440 W,

Abmaße (LxBxH): 1550 x 700 x 980 mm

Preis: 3.528,00 €

Abmaße (LxBxH): 2100 x 700 x 980 mm

Preis: 4.293,00 €

421,00 €
634,00 €
421,00 €

Bestell-Nr. 349 GTM721L/R81 Bestell-Nr. 349 GTM731L/R81

Mehrpreis für 1 x Schubladen 1/2 + 1/2  349 700763
Mehrpreis für 1 x Schubladen 1/3 + 1/3 + 1/3 349 700767
Mehrpreis für 1 x Schubladen 1/3 + 2/3  349 700764

Preis:Bestell-Nr.
Mehrpreis für 1 x Schubladen

Getränkekühltheken von CoolCompact
► Hochdruckgeschäumte Fronten, Abdeckung und Kühlkorpus, innen komplett aus Chromnickelstahl 18/10 (1.4301)
► Verdampfer mit pflegeleichter und wertbeständiger Edelstahl-Verkleidung (1.4301)
► Leistungsstarke Umluftkühlung und elektronischer Regelung

Theken auf Anfrage modular zusammenstellbar
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2. Kühltechnik, Lagerung | Kühlvitrinen / -truhen, Eisbereiter, Weinkühlschränke

Kühlaufsätze Serie RX CNS mit Glasaufsatz
Eingeschäumter Verdampfer, Elektronische Steuerung, Digitale Temperaturanzeige, Visuelle 
Alarmanzeige, Anzeige des Kühl- und Abtauvorgangs, Stille Kühlung, Halbautomatische Abtauung, 
Maschine rechts, bedienerseitig, Glasaufbau, Für GN 1/3 Schalen bis maximal 150 mm Tiefe, 
Lieferung ohne GN Schalen.

  Länge: Breite: Höhe: Inhalt: Bestell-Nr.: E-Preis:  

  RX 1200, 4x GN 1/3   1200 mm 395 mm 430 mm 40,00 l 790 330120 522,00 €   
  RX 1400, 5x GN 1/3   1400 mm 395 mm 430 mm 50,00 l 790 330140 539,00 €   
  RX 1500, 6x GN 1/3   1500 mm 395 mm 430 mm 55,00 l 790 330150 556,00 €   
  RX 1600, 7x GN 1/3   1600 mm 395 mm 430 mm 60,00 l 790 330160 573,00 €   
  RX 1800, 8x GN 1/3   1800 mm 395 mm 430 mm 69,00 l 790 330180 590,00 €   
  RX 2000, 9x GN 1/3   2000 mm 395 mm 430 mm 78,00 l 790 330200 629,00 €   

Kühlaufsätze Serie RX CNS mit Edelstahldeckel

  Länge: Breite: Höhe: Inhalt: Bestell-Nr.: E-Preis:  

  RX 1210, 4x GN 1/3   1200 mm 395 mm 280 mm 40,00 l 790 331120 522,00 €   
  RX 1410, 5x GN 1/3   1400 mm 395 mm 280 mm 50,00 l 790 331140 539,00 €   
  RX 1510, 6x GN 1/3   1500 mm 395 mm 280 mm 55,00 l 790 331150 556,00 €   
  RX 1610, 7x GN 1/3   1600 mm 395 mm 280 mm 60,00 l 790 331160 573,00 €   
  RX 1810, 8x GN 1/3   1800 mm 395 mm 280 mm 69,00 l 790 331180 590,00 €   
  RX 2010, 9x GN 1/3   2000 mm 395 mm 280 mm 78,00 l 790 331200 629,00 €   

Kühltisch KTM 200

Garantiezeit: 24 Monate, Inhalt: 256,00 Liter, Kühltyp: Umluft,
Temperaturbereich: +2° bis +8°C, Material: CNS 18/10, Gewicht: 83,00 kg,
Anschluss: 230 V , Leistung: 250 W,

Kühltisch KTM 300
Ausführung wie KTM 200,  Inhalt: 400,00 Liter, Kühltyp: Umluft
Temperaturbereich: +2° bis +8°C, Material: CNS 18/10, Gewicht: 110,00 kg,
Anschluss: 230 V , Leistung: 250 W,

Kühltisch KT 210

Inhalt: 314,00 Liter, Kühltyp: Umluft,
Temperaturbereich: -2° bis +8°C, Material: CNS 18/10, Gewicht: 110,00 kg,
Anschluss: 230 V , Leistung: 350 W,

Kühltisch KT 310
Inhalt: 464,00 Liter, Gewicht: 134,00 kg,

Kühltisch KT 410
Inhalt: 616,00 Liter, Gewicht: 153,00 kg,

Abmaße (LxBxH): 903 x 700 x 875 mm

832,00 €

1.062,00 €
1.275,00 €

Abmaße (LxBxH): 1370 x 700 x 875 mm

1.242,00 €

1.445,00 €
1.615,00 €

1.785,00 €

Abmaße (LxBxH): 1360 x 700 x 860 mm

Preis: 1.445,00 €

Abmaße (LxBxH): 1795 x 700 x 860 mm
Preis: 1.700,00 €

Abmaße (LxBxH): 2230 x 700 x 860 mm
Preis: 1.955,00 €

Mit zwei Türen.   790 303000

Mit einer Tür und zwei Schubladen.  790 303010
Mit 4 Schubladen.   790 303020

Mit drei Türen.    790 303030

Mit zwei Türen und 2 Schubladen.   790 303050
Mit einer Tür und 4 Schubladen.    790 303040

Mit 6 Schubladen.    790 303060

Mit zwei Türen:   Bestell-Nr. 790 303211

Mit drei Türen:   Bestell-Nr. 790 303311

Mit 4 Türen:   Bestell-Nr. 790 303411

2. Kühltechnik, Lagerung | Kühlaufsätze / -vitrinen / -tische / -schränke

Lieferung nur für den gewerblichen Bedarf. Preise zuzüglich gesetzlicher Mehrwertsteuer.                                                              Geräte ohne Zubehör. Fragen Sie nach Ihren Hauskonditionen und nach weiteren Artikeln!

3 seitig eingeschäumter Verdampfer, Elektronische Steuerung, Digitale Temperaturanzeige, Beleuch-
teter Ein- Ausschalter, Visuelle Alarmanzeige, Anzeige des Kühl- und Abtauvorgangs, Umluftkühlung, 
Boden als Wanne ausgebildet, mittiger Tauwasserablauf, Arbeitsplatte allseitig abgekantet, nicht 
abnehmbar, Herausnehmbarer Fettfilter zur leichten Reinigung, Abschließbare Maschinenfachblen-
de, Leicht wechselbare Türmagnetsteckdichtung

Elektronische Steuerung, Digitale Temperaturanzeige, 
Beleuchteter Ein-/Ausschalter, Visuelle Alarmanzeige, Anzeige des Kühl- und Abtauvorgangs, Um-
luftkühlung, Energiesparend durch 60 mm Isolierung, Innenraum mit Luftleitblechen, Tauwasserver-
dunstung, Boden als Wanne ausgebildet, 40 mm Arbeitsplatte allseitig abgekantet und abnehmbar, 
Herausnehmbarer Fettfilter zur leichten Reinigung, Abschließbare Maschinenfachblende, Leicht 
wechselbare Türmagnetsteckdichtung, Höhenverstellbare Ausgleichsfüße aus CNS 150 bis 200 mm.

Bestell-Nr.:

Bestell-Nr.:

Preis:

Preis:

KU 714 und TKU 714

Gewerbekühlschrank/ Tiefkühlschrank GN 2/1
Verdampferfreier Innenraum, automatische Abtauung 
und Tauwasserverdunstung, Isolierung 75 mm, 
Innenbeleuchtung, sockelbaufähig, 
max. Bestückung 20 Roste GN 2/1 bei 60 mm Abstand, 
Lieferung inkl. 3 Roste GN 2/1 grau rilsaniert,
Inhalt 700 l, Kühltyp: Umluft
Material innen/außen CNS
Abmessungen (LxBxH): 700 x 830 x 2080 mm

Preis: 1.869,00 €

Preis: 2.015,00 €

Bestell-Nr. 790 110714

Bestell-Nr. 790 120714

Panoramavitrine DIVA 450 GS
Für die Präsentation von Kuchen, 4-seitig isolierverglast, 
Vertikale LED Innenbeleuchtung, separat schaltbar, Digita-
le Temperaturanzeige, Elektronische Temperaturregelung, 
CNS Verdampferabdeckung, Automatische Abtauung und 
Tauwasserverdunstung, Türanschlag rechts, Werkseitig mit 
Türanschlag links lieferbar, Robuster, formschöner Türgriff, 
4 Rollen, 2 mit Feststellbremse.

Inhalt: 450,00 Liter, Kühltyp: Umluft,
Temperaturbereich: +4° bis +10°C,
Material: Aluminium, Gewicht: 181,00 kg,
Anschluss: 230 V, Leistung: 510 W,
Abmaße (LxBxH): 700 x 678 x 1908 mm

Preis: 3.060,00 €Bestell-Nr. 790 23301450

KU 714
Temperaturbereich -2 bis +8° C, Gewicht 134 kg, 
Anschluss 230 V, Leistung: 395 W

TKU 714
Temperaturbereich -15 bis -25° C, Gewicht 139 kg,
Anschluss 230 V, Leistung: 778 W
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2. Kühltechnik, Lagerung | Kühlvitrinen / -truhen, Eisbereiter, Weinkühlschränke

Vino 440 Weinkühlschrank
Inhalt: 440,00 Liter, Gewicht: 108,00 kg,
Anschluss: 230 V, Leistung: 190 W,

Vino 280 Weinkühlschrank
Inhalt: 280,00 Liter, Gewicht: 73,00 kg,
Anschluss: 230 V, Leistung: 135 W,

Vino 160 Weinkühlschrank, unterbaufähig
2 getrennte Temperaturzonen, Soft Touch Steuerpaneel, Digitale Temperaturanzeige, LED 
Innenbeleuchtung, separat schaltbar, Umluftkühlung, Rauch getönte Isolierglastür mit Schloss, 
Türanschlag rechts, Aktivkohlefilter, Leicht wechselbare Türmagnetsteckdichtung, Höhenverstellbare 
Ausgleichsfüße

Garantiezeit: 24 Monate, Inhalt: 160,00 Liter, Kühltyp: Umluft,
Temperaturbereich: +5° bis +22°C, Material: Edelstahl, Gewicht: 48,00 kg,
Anschluss: 230 V, Leistung: 100 W,

Vino 140 Einbau-Weinkühlschrank mit zwei Temperaturzonen
Inhalt: 140,00 Liter, Gewicht: 49,00 kg,
Anschluss: 230 V, Leistung: 100 W,

Abmaße (LxBxH): 595 x 680 x 1770 mm

Preis: 1.071,00 €

Abmaße (LxBxH): 595 x 680 x 1215 mm

Preis: 824,00 €

Abmaße (LxBxH): 595 x 564 x 820 mm

Preis: 586,00 €

Abmaße (LxBxH): 592 x 555 x 885 mm

Preis: 840,00 €

Bestell-Nr. 790 529440

Bestell-Nr. 790 529280

Bestell-Nr. 790 529160

Bestell-Nr. 790 529140

Lieferung nur für den gewerblichen Bedarf. Preise zuzüglich gesetzlicher Mehrwertsteuer.                                                              Geräte ohne Zubehör. Fragen Sie nach Ihren Hauskonditionen und nach weiteren Artikeln!

RT78 Aufsatzkühlvitrine
mit LED Beleuchtung, ideal für Getränke und verpackte Lebensmittel, 4-seitige Panoramaisolier-
verglasung, Tür nicht überstehend, Tür mit Schloß, Servicefreundliche Magneteinsteckdichtung, 
Mechanische Steuerung, Separater Beleuchtungsschalter, 2 vertikale LED Linien, Umluftkühlung, 
Automatische Abtauung und Tauwasserverdunstung, 3 CHR Roste höhenverstellbar, Abstand der 
Roststäbe nur 15 mm, Türanschlag rechts, Inhalt: 78,00 Liter, Kühltyp: Umluft,
Temperaturbereich: +3° bis +12°C, Material: ABS, Gewicht: 36,00 kg,
Anschluss: 230 V , Leistung: 180 W,
Abmaße (LxBxH): 425 x 380 x 960 mm

379,00 €
379,00 €
405,00 €

RT78 in Weiß   790 9160782
RT78 in Schwarz  790 9160786
RT78 in Silber   790 9160788

Karina 96
Für die Präsentation von Kuchen und Torten, 5 seitig isolierverglast, Glasetagen mit CNS Auflagewin-
kel, höhenverstellbar, Schaltbare LED Innenbeleuchtung, Digitale Temperaturanzeige, Elektronische 
Temperaturregelung, Max. Luftfeuchte von 75%, 4 Rollen, 2 mit Feststellbremse
Garantiezeit: 24 Monate, Inhalt: 380,00 Liter, Kühltyp: Umluft,
Temperaturbereich: +3° bis +10°C, Material: Aluminium, Gewicht: 100,00 kg,
Anschluss: 230 V, Leistung: 870 W,
Abmaße (LxBxH): 941 x 750 x 1370 mm

Preis: 3.400,00 €Bestell-Nr. 790 23120002

Preis: Bestell-Nr.:

Flockeneisbereiter KF 75 L (einbaufähig)
Vollautomatische Produktionssteuerung, Elektronisches Kontrollsystem, Separater Ein- und 
Ausschalter, Hygieneausführung, lebensmittelechte Werkstoffe verbaut, Integrierter Vorratsbehälter, 
Luftgekühlte Ausführung, Einfache Reinigung, Wassergekühlte Ausführung auf Anfrage lieferbar
Vorratsbehälter: 25,00 kg, Wasserablauf: Ø 20 mm, Leistung: 80 kg/24h
Wasseranschluss: 3/4“, Material: CNS, Gewicht: 59,00 kg,
Anschluss: 230 V , Leistung: 420 W,

Flockeneisbereiter KF 165 L
Vorratsbehälter: 60,00 kg, Gewicht: 89,00 kg, Leistung: 175 kg/24h
Anschluss: 230 V , Leistung: 650 W,

Abmaße (LxBxH): 485 x 586 x 720 mm

Preis: 2.312,00 €

Abmaße (LxBxH): 953 x 590 x 781 mm

Preis: 3.400,00 €

Bestell-Nr. 790 4320075

Bestell-Nr. 790 4320165

  Abmaße (LxBxH): Inhalt: Gewicht: Leistung (230 V): Bestell-Nr.: E-Preis:  

  KBS 26   895 x 590 x 840 mm 201,00 l 45 kg 82 W 790 915024 425,00 €
  KBS 36   1030 x 750 x 840 mm 304,00 l 62 kg 98 W 790 915034 467,00 €
  KBS 46   1270 x 750 x 840 mm 383,00 l 69 kg 110 W 790 915044 526,00 €
  KBS 56   1530 x 750 x 840 mm 473,00 l 84 kg 135 W 790 915054 585,00 €
  KBS 66   1800 x 750 x 840 mm 567,00 l 93 kg 135 W 790 915064 705,00 €

Tiefkühltruhe mit Hebedeckel 

Temperaturbereich: -18° bis -24°C, Material: Stahlblech,

* Weitere Größen auf Anfrage

* Weitere Größen 
 auf Anfrage

2. Kühltechnik, Lagerung | Kühlaufsätze / -vitrinen / -tische / -schränke

Innenbeleuchtung im Deckel, Betriebs-
leuchte, Temperaturwarnleuchte, 
Frontseitig digitale Temperaturanzeige, 
Energieeffizienzklasse A+, Frontseitig ma-
nuelles Thermostat, Griff innenliegend zur 
Selbstmontage, stille Kühlung, Wandstärke 
Isolierung 70 mm, Dichtung servicefreund-
lich wechselbar, einfache Reinigung durch 
gerundete Ecken im Innenraum,
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2. Kühltechnik, Lagerung | Kühltheken2. Kühltechnik, Lagerung | Thekenabdeckungen

Lieferung nur für den gewerblichen Bedarf. Preise zuzüglich gesetzlicher Mehrwertsteuer.                                                              Geräte ohne Zubehör. Fragen Sie nach Ihren Hauskonditionen und nach weiteren Artikeln!

HAGOLA Abdeckungen
► Die Standard-Edelstahl-Arbeitsplatten von HAGOLA (Werkstoff 1.4301, gebürstet, Materialstärke 1 mm) 
 sind speziell für den Einsatz in der Gastronomie (Theken-/Barbereich, Arbeitsflächen) konzipiert. 
► Die hochwertigen Standardausführungen der Edelstahl-Arbeitsplatten erfüllen in diesen Bereichen alle hygienischen, 
 praktischen und ästhetischen Anforderungen.
► Weitere Ausführungen (z. B. andere Materialgüte oder Verarbeitung) sind auf Anfrage selbstverständlich möglich –  
 u. a. für den mobilen Bereich, Ausschankwagen, Großkücheneinrichtungen und den medizinischen Bereich.

„First Class“ & Individuelle Ausführungen
► Schankdeck „First Class“ in Edelstahl (1.4301) gebürstet
► Schankbett und Tropfmulde inkl. Prismen-Lochplatten 
► Unterbau:
 ► Spanplatte V-100/Massivholz
 ► wahlweise mit 1 oder 2 Becken links oder rechts
 ► Wandanschluss (660 mm tief) oder umlaufende
    Abkantung (700 mm tief)
► Gläserdruckspüler oder Tropfmuldenspülung optional erhältlich
► Edelstahl-Standrohr und -Ventil als Standard-Ausstattung für
 Becken der Größe 300 x 500 x 300 mm
► hygienesicheres Arbeiten durch minimierte Abstände 
 zu den Becken und zur Bedienerseite
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nur mit Becken links erhältlich

individuelle Ausführung

Preis: ab 904,00 €
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2. Kühltechnik, Lagerung | Kühltheken

Lieferung nur für den gewerblichen Bedarf. Preise zuzüglich gesetzlicher Mehrwertsteuer.                                                              Geräte ohne Zubehör. Fragen Sie nach Ihren Hauskonditionen und nach weiteren Artikeln!

Kühltheken (HKT) „First Class“
► Fronten in Edelstahl (1.4301) Leinenstruktur
► Tropfmulde inkl. Prismen-Lochplatten 
► Spülbecken und Ablaufgarnitur
► Boden und Innenmantel in Edelstahl (1.4301)
► Hohlkammerprofil
► Bodenablauf und integrierter Geruchsverschluss
► Anschluss wahlweise links oder rechts
► fugenlose Isolierung
► automatische Tauwasserverdunstung unter dem Kälteaggregat
► Umluftverdampfer mit Expansionsventiltechnik (R 134a) 
 und Kondensatschale
► Komfortsteuerung mit digitaler Temperaturanzeige 
► Abtauautomatik und Fühler
► Alarmfunktion und Notlaufbetrieb

Kühltheken (HKT) „Business Class“
► Fronten in Edelstahl (1.4301) gebürstet
► Tropfmulde inkl. Prismen-Lochplatten
► Spülbecken und Ablaufgarnitur
► Boden und Innenmantel in Edelstahl (1.4301)
► Hohlkammerprofil
► tiefgezogene Bodenwanne als Auffangwanne
► fugenlose Isolierung
► automatische Tauwasserverdunstung unter dem Kälteaggregat
► Umluftverdampfer mit Kapillarrohrtechnik (R 134a) 
 und Kondensatschale
► Komfortsteuerung mit digitaler Temperaturanzeige 
► Abtauautomatik und Fühler
► Alarmfunktion und Notlaufbetrieb

Kühltheken (HKT) „Economy Class“
► Fronten in Edelstahl (1.4301) gebürstet
► Tropfmulde inkl. Prismen-Lochplatten
► Spülbecken und Ablaufgarnitur
► Boden und Innenmantel in Edelstahl (1.4301)
► Hohlkammerprofil
► Innenmantel mit glattem Boden
► fugenlose Isolierung 
► automatische Tauwasserverdunstung unter dem Kälteaggregat
► elektronische Steuerung mit digitaler Temperaturanzeige
► Umluftverdampfer mit Kapillarrohrtechnik (R 134a)
 und Kondensatschale

patentiertes Verschluss-System

patentiertes Verschluss-System

Ausführungen im Überblick - „First Class“ | „Business Class“ | „Economy Class“ „FC“ „BC“ „EC“ 
„First Class“-Abdeckung mit größerer Tropfmulde und den einzigartigen Prismen-Lochplatten  ■ ■ ■ 
Ablaufgarnitur für 1 oder 2 Becken, montiert, mit Tropfmuldenschlauch ■ ■ ■
formstabiler Kühlkorpus mit fugenloser Isolierung ■ ■ ■
Kühlkorpus: Innenmantel in Edelstahl (1.4301) ■ ■ ■
Kühlkorpus: Innenmantel mit tiefgezogener Bodenwanne und Ablauf mit integriertem Geruchsverschluss, Anschluss wahlweise links oder rechts ■
Kühlkorpus: Innenmantel mit tiefgezogener Bodenwanne als Auffangwanne  ■ 
variable Nutzhöhen der Rollenauszüge innerhalb eines Moduls ■ ■ ■
Rollenauszüge: Führungsschienen, Rollen und Auszugswannen in Edelstahl ■ ■ ■
Drehtürmodul mit stufenlos höhenverstellbarem Tragrost oder Fasskantenschutz ■ ■ ■
Innenraumbeleuchtung  für Drehtürmodule (optional) ■ ■ ■
Kühlmodule abschließbar (optional) ■ ■ ■
weltweit einmaliges, patentiertes Verschluss-System ■ ■
Schnappverschluss   ■ 
Drehtür- und Auszugsfronten mit Hohlkammerdichtungen ■ ■ ■
Korpusrahmen: Hohlkammerprofil mit integrierten Kabel- und Leitungskanälen ■ ■ ■  
Fronten in Edelstahl (1.4301) Leinenstruktur, geschlossenporige Oberflächenstruktur, pflegeleicht ■
Fronten in Edelstahl (1.4301) gebürstet   ■ ■
Kälteaggregat mit Expansionsventiltechnik (R 134a) ■
Kälteaggregat mit Kapillarrohrtechnik (R 134a)  ■ ■
Komfortsteuerung mit digitaler Temperaturanzeige, Abtauautomatik, Fühler, Alarmfunktion, Notlaufbetrieb und ST-BUS Schnittstelle ■ ■
elektronische Steuerung mit digitaler Temperaturanzeige, Abtauautomatik, Fühler und ST-BUS Schnittstelle   ■
automatische Tauwasserverdunstung unter dem Kälteaggregat ■ ■ ■

Preis: ab 5.078,00 €

Preis: ab 4.632,00 €

Preis: ab 4.260,00 €

2. Kühltechnik, Lagerung | Thekenabdeckungen
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Lieferung nur für den gewerblichen Bedarf. Preise zuzüglich gesetzlicher Mehrwertsteuer.                                                              Geräte ohne Zubehör. Fragen Sie nach Ihren Hauskonditionen und nach weiteren Artikeln!

HAGOLA Wärmeschrank „Caliente“
Die Wärmeschränke aus Edelstahl eignen sich besonders für den Einsatz in Bistros, Cafés, Kaffeebars, 
Lounges und Szenekonzepten – überall dort, wo perfekt vorgewärmtes Geschirr gefragt ist. Edles De-
sign, intelligente Stauraumlösungen und eine Vielzahl funktionaler Elemente (z. B. Sudschublade, Ab-
fallkipper, Besteckschublade etc.) definieren hier ein individuelles und praktisches Edelstahlmöbel, das 
sich auch in bereits vorhandenes Ambiente stilvoll integrieren lässt. 

Ausstattung von links nach rechts:
► steckerfertiger Wärmeschrank
 ► isolierter Korpus, innen und außen in Edelstahl (1.4301)
 ► steckerfertiger Anschluss 230 V/50 Hz, Heizleistung 500 Watt Umluft
 ► beleuchteter Hauptschalter und stufenlos regelbares 
  Thermostat von 30 - 80 °C
 ► 4 Vollauszüge ohne Boden für Geschirrkörbe 
  400 x 400 mm oder 500 x 500 mm (optional erhältlich)
► Trockentheke
 ► Besteckschublade inkl. Besteckeinsatz, Schublade und Drehtür
 ► Sudschublade und Abfallkipper

Abmaße (LxBxH): 1350 x 560/600/660/700 x 880/980 mm 

Glasaufsatz eckig

Glasaufsatz gewölbt

Glasaufsatz schräg

Wählen Sie:
► Modell „Kopenhagen“ für Tortenkühlung
► Modell „Oslo“ für Pralinen-/Schokoladenkühlung
► Modell „Stockholm“ für Kuchen-/Snackkühlung

Form des Glasaufsatzes: gewölbt, schräg, eckig,
mit 2, 3 oder mehr Auslagen

HAGOLA Showcase
► ganzseitig geschlossener Glasaufsatz mit praktischen
 Glasschiebetüren oder mit eleganten Glasdrehtüren
► filigrane Optik durch nahezu rahmenlose Bauweise
► individuelle Gestaltung Ihrer Ladenzeile
► optimale Kühlung durch zirkulierende Umluft
► passend für Gastro-Norm-Behälter, Kuchenbleche, 
 Tortenplatten und Pralinenbleche
► hervorragende, übersichtliche Präsentations-
 möglichkeiten mit 2, 3 oder mehr beleuchteten Auslagen 
 (platz- und energiesparend)
► auch für den SB-Bereich, kundenseitig offen oder mit 
 SB-Klappen sowie mit Isolierverglasung erhältlich

3 Auslagen 2 Auslagen

„Kopenhagen“

„Stockholm“

„Oslo“

Preis: 6.210,00 €

Preis: ab 3.415,00 €

*ohne Dekoration
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Lieferung nur für den gewerblichen Bedarf. Preise zuzüglich gesetzlicher Mehrwertsteuer.                                                              Geräte ohne Zubehör. Fragen Sie nach Ihren Hauskonditionen und nach weiteren Artikeln!

Glasaufsatz eckig

Glasaufsatz gewölbt

Glasaufsatz schräg

3 Auslagen 2 Auslagen

* Auf Wunsch auch mit 
 Isolierverglasung oder für  
 den SB-Bereich erhältlich.

Wählen Sie:
► Modell „Bergen“ für GN-Kühlung bis 65 mm
► Modell „Göteborg“ für GN-Kühlung bis 200 mm

Form des Glasaufsatzes: gewölbt, schräg, eckig,
mit 2, 3 oder mehr Auslagen

Technische Angaben für alle 
Showcase-Modelle:
► Kühlkorpus
 ► Innenmantel umlaufend mit 15 mm Auflagerand in
  Edelstahl (1.4301) gebürstet
 ► Boden mit Gefälle zum 1 ¼“-Ablauf
 ► eingebauter, beschichteter Lamellenverdampfer
 ► Edelstahl-Expansionsventil R 134a
 ► Lüfter 2,5 W/24 V DC (geräuschfrei durch
  schwingungsgedämpfte Lagerung)
 ► Hebelifte rechts und links  
 ► Außenmantel aus verzinktem Stahlblech
 ► fugenlose Isolierung
► Danfoss-Kälteaggregat o. ä. 
 (max. 32 °C Umgebungstemperatur)
 ► Spannung 230 V/50 Hz/16 A
 ► Druckschalter
 ► Filtertrockner
 ► Schauglas
 ► kältetechnisch schraubbare Schnellkupplungen oder
  montierte Transporthalterung (unter der Wanne befestigt)
► elektronische Komfortsteuerung Typ 31/Typ 35
 ► ST-BUS-Schnittstelle für Vernetzung 
  (Datenaufzeichnung nach HACCP)
 ► digitale Temperaturanzeige
 ► Alarmfunktion mit Notlaufbetrieb 
 ► Hauptschalter, Klimaschalter und Schalter für 
  Beleuchtung
 ► frontseitig spritzwassergeschützt (IP 65)
 ► Abtauautomatik und Fühler 
 ► rückseitig mechanisch und farblich codierte Steckverbinder
 ► Drehzahlsteller zur Regulierung der Lüfter
 ► integrierte 24 V DC Gleichstrom-Versorgung 
 ► Spannung 230 V/50 Hz/16 A
 ► werkseitig auf entsprechende Waren-Kühltemperatur 
  programmiert

Getränkekühlung

GN-Behälter-Kühlung

Crushed-Ice-Kühlung

HAGOLA Kühlwannen „Basel“
mit Kältetrennung und Auflagerand (bis -6 °C geeignet)

► Innenkorpus und Auflagerand 
 in Edelstahl (1.4301) gebürstet
► fugenlose Isolierung
► umlaufend angekanteter Auflagerand 
► ideal auch für den nachträglichen Einbau

„Bergen“

„Göteborg“

Preis: ab 3.169,00 €

Preis: ab 1.089,00 €

2. Kühltechnik, Lagerung | Wärmeschränke, Showcase
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Lieferung nur für den gewerblichen Bedarf. Preise zuzüglich gesetzlicher Mehrwertsteuer.                                                              Geräte ohne Zubehör. Fragen Sie nach Ihren Hauskonditionen und nach weiteren Artikeln!

Kühltisch mit Eigenkühlung 3 x GN 1/1 Typ 3900
Automatische Abtauung, Tauwasserverdunstung bzw. -ablauf, Mittenverdampfer für optimale 
Kühlleistung, elektronische Temperaturreglung, gegen Kälteverlust gedämmt, reinigungsfreundlich 
durch glatte Innenflächen.
Kühltyp: Eigenkühlung, Stärke der Isolierung: 40 mm, Temperaturbereich: +2 bis +15 °C,
Umgebungstemperatur max.: 32 °C, Material: CNS 1.4301,
Anschluss: 230 V, Leistung: 450 W,

Statisch gekühlte Kühlwanne Typ KWS 310
Einhängbares Gerät, auch als Unterbauwanne, steckerfertig (Eigenkühlung), 
Aggregat untergehangen, für GN-Schalen 150 oder 200 mm tief, automatische Abtauung.
Maße Kühlwanne: Innen L: 955 mm, Innen B: 510 mm, Innen H: 160/210 mm,
Kühltyp: Eigenkühlung (EK), Stärke der Isolierung: 40 mm
Temperaturbereich: +4 bis +12°C, Umgebungstemperatur max.: 25°C, Material: CNS 1.4301
Anschluss: 230 V, Leistung: 330 W,
Abmaße (LxBxH): 1075 x 630 x 470/520 mm (inkl.  Aggregat)

Umluftkühlwanne Typ KWU 310
Ausführung wie KWS 310 - siehe oben.
Anschluss: 230 V, Leistung: 920 W,
Abmaße (LxBxH): 1105 x 720 x 670/720 mm (inkl. Aggregat)

Nassmüllbox mit Kälteaggregat Typ NMB1E
Kühlbox zur Aufnahme von 1 Nassmüll-Tonne à 240 Liter, Kühlung des Innenraums über
Edelstahl-Plattenverdampfer, Deckel über Einwurfschacht um 180° aufklappbar.
Bruttoinhalt: 504 Liter, Innen L: 671 mm, Innen B: 836 mm, Innen H: 1097 mm,
Kühltyp: Eigenkühlung (EK), Stärke der Isolierung: 40 mm,
Temperaturbereich: +4 bis +10°C, Umgebungstemperatur max.: 35°C, Material: CNS 1.4301 
Anschluss: 230 V, Leistung: 330 W,
Abmaße (LxBxH): 1105 x 920 x 1140 mm

Nassmüllbox mit Kälteaggregat Typ NMB2E 

Bruttoinhalt: 1008 Liter, Innen L: 1326 mm, Innen B: 836 mm, Innen H: 1097 mm,
Anschluss: 230 V , Leistung: 450 W,

Nassmüllbox mit Kälteaggregat Typ NMB3E 

Bruttoinhalt: 1512 Liter, Innen L: 2181 mm, Innen B: 836 mm, Innen H: 1097 mm,
Anschluss: 230 V , Leistung: 570 W,

Nassmüllbox mit Kälteaggregat Typ NMB4E

Bruttoinhalt: 2016 Liter, Innen L: 2836 mm, Innen B: 836 mm, Innen H: 1097 mm,
Anschluss: 230 V , Leistung: 920 W,

Saladette mit Eigenkühlung  Typ 3908, 1x1/1
Module mit Flügeltüren, 3 Paar Auflageschienen, Schiebe-Klappdeckel,
Kühltyp: Eigenkühlung, Stärke der Isolierung: 40 mm, Temperaturbereich: +2 bis +15 °C,
Umgebungstemperatur max.: 32 °C, Material: CNS 1.4301,
Anschluss: 230 V, Leistung: 330 W,

Saladette mit Eigenkühlung  Typ 3908, 2x1/1
Anschluss: 230 V, Leistung: 330 W,

Saladette mit Eigenkühlung  Typ 3908, 3x1/1
Anschluss: 230 V, Leistung: 450 W,

Abmaße (LxBxH): 1750 x 700 x 850 mm

Preis: 3.997,00 €Preis: 1.541,00 €

Preis: 3.076,00 €

Preis: 2.635,00 €

Abmaße (LxBxH): 1760 x 920 x 1140 mm

Preis: 3.452,00 €

Abmaße (LxBxH): 2510 x 920 x 1140 mm

Preis: 4.559,00 €

Abmaße (LxBxH): 3165 x 920 x 1140 mm

Preis: 5.893,00 €

Abmaße (LxBxH): 950 x 700 x 850 mm

Preis: 3.260,00 €

Abmaße (LxBxH): 1300 x 700 x 850 mm

Preis: 3.799,00 €

Abmaße (LxBxH): 1750 x 700 x 850 mm

Preis: 4.673,00 €

Bestell-Nr. 674 KT 3900Bestell-Nr. 674 KWS 310

Bestell-Nr. 674 KWU 310

Bestell-Nr. 674 NMB1E

Bestell-Nr. 674 NMB2E

Bestell-Nr. 674 NMB3E

Bestell-Nr. 674 NMB4E

Bestell-Nr. 674 SA 3908 1

Bestell-Nr. 674 SA 3908 2

Bestell-Nr. 674 SA 3908 3

Kühlbox zur Aufnahme von 2 Nassmüll-Tonnen à 240 Liter, sonst wie NMB1E - siehe oben.

Kühlbox zur Aufnahme von 3 Nassmüll-Tonnen à 240 Liter, sonst wie NMB1E - siehe oben.

Kühlbox zur Aufnahme von 4 Nassmüll-Tonnen à 240 Liter, sonst wie NMB1E - siehe oben.

Foto (ascobloc Gastro-Gerätebau GmbH): Wellnesshotel Bayerwaldhof, Bad Kötzting
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2. Kühltechnik, Lagerung | Einbau- & Aufsatzkühlvitrinen

Lieferung nur für den gewerblichen Bedarf. Preise zuzüglich gesetzlicher Mehrwertsteuer.                                                              Geräte ohne Zubehör. Fragen Sie nach Ihren Hauskonditionen und nach weiteren Artikeln!

2. Kühltechnik, Lagerung | Kühltische, Saladetten, Abfallkühler

Panorama-Umluftkühlvitrine mit LED-Beleuchtung Typ KVP 411 
Gerade Front, bedienseitig Schiebetüren aus Isolierglas, kundenseitig 3-reihige 
Plexiglaskappen zur Warenentnahme, Umluftkühlsystem,
Innen L: 1420 mm, Innen B: 680 mm, Innen H: 700 mm,
Kühltyp: Eigenkühlung, Temperaturbereich: +7 bis +12 °C,
Umgebungstemperatur max.: 25 °C, Material: CNS 1.4301,
Anschluss: 230 V, Leistung: 1150 W,

Aufsatzkühlvitrine „EURO-Line“ Typ VES 209
Steckerfertige Umluftkühlvitrine, seitliches Kühlaggregat, bedienseitig 2 Schiebetüren, höhenver-
stellbarer Glasablageboden, Beleuchtung an Decke des Innenraums, elektronische Regelung.
Innen L: 600 mm, Innen B: 470 mm, Innen H: 500 mm, Kühltyp: Eigenkühlung,
Stärke der Isolierung: 40 mm, Temperaturbereich: +7 bis +12 °C,
Umgebungstemperatur max.: 32 °C, Material: CNS 1.4301, Isolierglas
Anschluss: 230 V, Leistung: 350 W,

Aufsatzkühlvitrine „EURO-Line“ Typ VES 211
Innen L: 800 mm, Innen B: 470 mm, Innen H: 500 mm, sonst wie VES 209 - siehe oben.
Anschluss: 230 V, Leistung: 350 W,

Aufsatzkühlvitrine „EURO-Line“ Typ VES 214
Innen L: 1130 mm, Innen B: 470 mm, Innen H: 500 mm, sonst wie VES 209 - siehe oben.
Anschluss: 230 V, Leistung: 350 W,

Aufsatzkühlvitrine „EURO-Line“ Typ VES 314
Mit 2 Glasablageböden, sonst wie VES 209 - siehe oben.
Innen L: 1130 mm, Innen B: 470 mm, Innen H: 660 mm,
Anschluss: 230 V, Leistung: 450 W,

Einbaukühlvitrine „EURO-Line“ Typ VEU 206
Steckerfertige Umluftkühlvitrine, untergebautes Kühlaggregat, bedienseitig 2 Schiebetüren, höhen-
verstellbarer Glasablageboden, Beleuchtung an Decke des Innenraums,  elektronische Regelung.
Innen L: 600 mm, Innen B: 570 mm, Innen H: 500 mm, Kühltyp: Eigenkühlung,
Stärke der Isolierung: 40 mm, Temperaturbereich: +7 bis +12 °C,
Umgebungstemperatur max.: 32 °C, Material: CNS 1.4301  Isolierglas,
Anschluss: 230 V, Leistung: 350 W,

Einbaukühlvitrine „EURO-Line“ Typ VEU 208
Innen L: 800 mm, Innen B: 570 mm, Innen H: 500 mm, sonst wie VEU 206 - siehe oben. 
Anschluss: 230 V, Leistung: 350 W,

Einbaukühlvitrine „EURO-Line“ Typ VEU 211
Innen L: 1130 mm, Innen B: 570 mm, Innen H: 500 mm, sonst wie VEU 206 - siehe oben. 
Anschluss: 230 V, Leistung: 350 W,

Einbaukühlvitrine „EURO-Line“ Typ VEU 311
Mit 2 Glasablageböden, sonst wie VEU 206 - siehe oben. 
Innen L: 1130 mm, Innen B: 570 mm, Innen H: 660 mm,
Anschluss: 230 V, Leistung: 450 W,

Abmaße (LxBxH): 1450 x 720 x 714 mm

Preis: 6.836,00 €

Abmaße (LxBxH): 910 x 510 x 540 mm

Preis: 1.695,00 €

Abmaße (LxBxH): 1110 x 510 x 540 mm

Preis: 1.750,00 €

Abmaße (LxBxH): 1440 x 510 x 540 mm

Preis: 1.794,00 €

Abmaße (LxBxH): 1440 x 510 x 700 mm

Preis: 1.978,00 €

Abmaße (LxBxH): 625 x 610 x 540 mm/790 mm (inkl.  Aggregat)

Preis: 1.817,00 €

Abmaße (LxBxH): 825 x 610 x 540 mm/790 mm (inkl.  Aggregat)

Preis: 1.891,00 €

Abmaße (LxBxH): 1155 x 610 x 540 mm/790 mm (inkl.  Aggregat)

Preis: 1.995,00 €

Abmaße (LxBxH): 1155 x 610 x 700 mm/950 mm (inkl.  Aggregat)

Preis: 2.199,00 €

Bestell-Nr. 674 KVP 411

Bestell-Nr. 674 VES 209

Bestell-Nr. 674 VES 211

Bestell-Nr. 674 VES 214

Bestell-Nr. 674 VES 314

Bestell-Nr. 674 VEU 206

Bestell-Nr. 674 VEU 208

Bestell-Nr. 674 VEU 211

Bestell-Nr. 674 VEU 311

Foto (ascobloc Gastro-Gerätebau GmbH): Wellnesshotel Bayerwaldhof, Bad Kötzting

Zentralkälte:
► Alle Kühlgeräte auch mit Anschluss an Zentralkälte erhältlich 
 - außer Vitrinen der Serie „EURO-Line“

EURO-Line
Alle „EURO-Line“ Vitrinen sind serien-
mäßig mit Festverglasung an der 
Frontseite ausgestattet, optional ge-
gen Mehrpreis Plexiglas-Entnahme-
klappen.
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Eiswürfelbereiter AC 46
Leistet 24 kg/24 Std. (ca.1220 Eiskegel) 
mechanische Steuerung, luftgekühlt oder wassergekühlt,
serienmäßig mit integriertem Reinigungssystem 
und patentiertes Anti-Kalksystem,
Stundenleistung: 1,00 kg, Vorratsbehälter: 9,00 kg,
Wasserablauf: Ø 20 mm, Wasseranschluss: 3/4“,
Material: Edelstahl, Gewicht: 35,00 kg,
Anschluss: 230 V, Leistung: 400 W,

Eiswürfelbereiter AC 86
38 kg/24 Std. (ca. 1900 Eiskegel), elektronische Steuerung, 
Stundenleistung: 1,58 kg, Vorratsbehälter: 19,00 kg,
Gewicht: 44,00 kg, sonst Wie AC 46 - siehe oben.
Anschluss: 230 V, Leistung: 480 W,

Flockeneisbereiter AF 80
Edelstahlausführung, luftgekühlt, 70 kg/24 Std., 
Stundenleistung kg: 2,91 kg, Vorratsbehälter: 25,00 kg,
Wasserablauf: Ø 20 mm, Wasseranschluss: 3/4“,
Material: Edelstahl, Gewicht: 51,00 kg,
Anschluss: 230 V, Leistung: 330 W,

Flockeneisbereiter AF 103
108 kg/24 Std., elektronische Steuerung, Ablauf Ø 20 mm
Stundenleistung kg: 4,50 kg, Vorratsbehälter: 30,00 kg,
Material: Edelstahl, Gewicht: 66,00 kg,
Anschluss: 230 V, Leistung: 400 W,

Nuggeteisbereiter AFC 134
130 kg/24 Std., elektronische Steuerung, 
Ablauf Ø 20 mm
Stundenleistung kg: 5,40 kg,
Vorratsbehälter: 40,00 kg,
Material: Edelstahl, Gewicht: 68,00 kg,
Anschluss: 230 V, Leistung: 2000 W,

Eiswürfelbereiter MV 456
240 kg/24 Std. (ca. 22000 Eiswürfel), elektronische Steuerung,
Stundenleistung kg: 10,00 kg,

Material: Edelstahl, Gewicht: 70,00 kg,
Anschluss: 230 V, Leistung: 1000 W,

Vorratsbehälter für MV 456
Kapazität bis 243 kg, außen Edelstahl, innen mit Speicherzelle 
aus lebensmittelechtem ABS, Polyurethanschaum-Isolierung,
Vorratsbehälter: 243,00 kg, Material: Edelstahl,

Flockeneisbereiter F 75 L
Ausführung: luftgekühlt = Standard,
Tagesleistung: 80 kg, Vorratsbehälter: 25,00 kg,
Wasserablauf: Ø 20 mm, Wasseranschluss: 3/4“,
Material: Edelstahl, Gewicht: 55,00 kg,
Anschluss: 230 V, Leistung: 520 W,

Eiswürfel-/Crushed-Ice-Bereiter W 120 ECL
produziert Hohleiskegel und Crushed-Ice, Vorratsbehälter aus 
Edelstahl, Zwischenbau Crusher IC M, elektronische Steuerung, 
Ausführung: luftgekühlt = Standard,
Tagesleistung: 126 kg, Vorratsbehälter: 130,00 kg,
Wasserablauf: Ø 50 mm, Wasseranschluss: 3/4“,
Material: Edelstahl, Gewicht: 162,00 kg,
Anschluss: 230 V, Leistung: 1080 W,

Eiswürfelbereiter W 19 L
produziert Hohleiskegel, Vorratsbehälter aus Edelstahl, 
Ausführung: luftgekühlt = Standard,
Tagesleistung: 22 kg, Vorratsbehälter: 7,00 kg,
Wasserablauf: Ø 20 mm, Wasseranschluss: 3/4“,
Material: Edelstahl, Gewicht: 41,00 kg,
Anschluss: 230 V, Leistung: 300 W,

Eiswürfel-/Crushed-Ice-Bereiter W 240 ECL
Ausführung wie W 120 ECL - siehe oben.
Tagesleistung: 240 kg, Vorratsbehälter: 220,00 kg,
Wasserablauf: Ø 50 mm, Wasseranschluss: 3/4“,
Material: Edelstahl, Gewicht: 240,00 kg,
Anschluss: 230 V, Leistung: 1320 W,

Eiswürfelbereiter W 29 L
Tagesleistung: 32 kg, Vorratsbehälter: 15,00 kg,
Material: Edelstahl, Gewicht: 52,00 kg,
Anschluss: 230 V, Leistung: 390 W,

Eiswürfelbereiter W 49 L
Tagesleistung: 46 kg, Vorratsbehälter: 15,00 kg,
Material: Edelstahl, Gewicht: 52,00 kg,
Anschluss: 230 V, Leistung: 480 W,

AC 86AC 46

Wasserablauf: Ø 20 mm, Wasseranschluss: 3/4“,

AF 103AF 80

Abmaße (LxBxH): 386 x 600 x 643 mm

Preis: 1.039,00 €

Abmaße (LxBxH): 530 x 600 x 915 mm

Preis: 1.549,00 €

Abmaße (LxBxH): 535 x 626 x 933 mm

Preis: 2.695,00 €

Abmaße (LxBxH): 592 x 622 x 1006 mm

Preis: 3.129,00 €

Abmaße (LxBxH): 950 x 605 x 915 mm
3.629,00 €

Abmaße (LxBxH): 760 x 620 x 580 mm

Preis: 2.929,00 €

Abmaße (LxBxH): 768 x 866 x 1124 mm

Preis: 1.420,00 €

Abmaße (LxBxH): 485 x 590 x 850 mm

Preis: 2.865,00 €

Abmaße (LxBxH): 890 x 670 x 1720 mm

Preis: 6.179,00 €

Abmaße (LxBxH): 410 x 545 x 545 mm

Preis: 1.069,00 €

Abmaße (LxBxH): 1020 x 890 x 1920 mm

Preis: 9.339,00 €

Abmaße (LxBxH): 510 x 600 x 665 mm

Preis: 1.484,00 €

Abmaße (LxBxH): 510 x 600 x 665 mm

Preis: 1.810,00 €

Bestell-Nr. 781 AC 46

Bestell-Nr. 781 AC 86

Bestell-Nr. 781 AF 80

Bestell-Nr. 781 AF 103

Bestell-Nr. 781 AFC 134

Bestell-Nr. 781 MV 456

Bestell-Nr. 781 SB 530

Bestell-Nr. 491 2072

Bestell-Nr. 491 3065

Bestell-Nr. 491 2030

Bestell-Nr. 491 3085

Bestell-Nr. 491 4024

Bestell-Nr. 491 4030

► Alle AC und AF Modelle (Bis auf AF80) sind auch mit 
 dem patentierten Wasser-Ablauf-System verfügbar.

2. Kühltechnik, Lagerung | Eiswürfelbereiter

Lieferung nur für den gewerblichen Bedarf. Preise zuzüglich gesetzlicher Mehrwertsteuer.                                                              Geräte ohne Zubehör. Fragen Sie nach Ihren Hauskonditionen und nach weiteren Artikeln!
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Würfeleisbereiter KM-35A
produziert universell einsetzbares sichelförmiges Würfeleis, 
Leistung bis 36 kg/24 Std. - ca.3700 Eiswürfel sichelförmig,
Ausführung: luftgekühlt, 
Vorratsbehälter: 16,00 kg, Wasserablauf: Ø 25 mm,
Wasseranschluss: 3/4“, Material: Edelstahl, Gewicht: 39,00 kg,
Anschluss: 230 V, Leistung: 195 W,

Würfeleisbereiter KM-50A
produziert universell einsetzbares sichelförmiges Würfeleis, 
Leistung bis 52 kg/24 Std. - ca. 5500 Eiswürfel sichelförmig,
Ausführung: luftgekühlt, 
Vorratsbehälter: 23,00 kg, Wasserablauf: Ø 25 mm,
Wasseranschluss: 3/4“, Material: Edelstahl, Gewicht: 46,00 kg,
Anschluss: 230 V, Leistung: 303 W,

Flocken/Nugget Eisbereiter FM-150KE-50 (N)

produziert Flocken oder (N) Nugget(Crush) Eis für viele Einsatz-
zwecke; das gepresste Eis garantiert eine lange Kühlung ist ideal 
für Transport, (N) Präsentation von Fisch, Salat,Säften etc. und 
für Getränke; Leistung bis 150 kg (F)/ 140 kg (N),
Ausführung: luftgekühlt, 
Vorratsbehälter: 57,00 kg, Wasserablauf: 3/4“,
Wasseranschluss: 3/4“, Material: Edelstahl, Gewicht: 81,00 kg,
Anschluss: 230 V, Leistung: 640 W,

Flocken/Nugget Eisbereiter FM-300AKE/-N-SB

modular ohne Vorratabehälter; produziert Flocken- (F) oder 
Nuggeteis (N) für viele Einsatzzwecke; das gepresste Eis garantiert 
eine lange Kühlung ist ideal für Transport, (N) Präsentation von 
Fisch, Salat, Säften etc. und für Getränke; 
Leistung bis 320 kg (F)/ 270 kg (N); natürliches Kältemittel R404A,
Ausführung: luftgekühlt, 
Wasserablauf: 3/4“, Wasseranschluss: 3/4“,
Material: Edelstahl, Gewicht: 87,00 kg,
Anschluss: 230 V, Leistung: 1.000 W,

Flocken/Nugget Eis-
bereiter FM-170AKE/-N-SB

modular ohne Vorratabehälter; produziert Flocken (F) oder Nug-
get (N) Eis für viele Einsatzzwecke; das gepresste Eis garantiert 
eine lange Kühlung ist ideal für Transport, 
(N) Präsentation von Fisch, Salat, Säften etc. und für Getränke; 
Leistung bis 170 kg (F)/ 160 kg (N),
Ausführung: luftgekühlt, 
Wasserablauf: 3/4“, Wasseranschluss: 3/4“,
Material: Edelstahl, Gewicht: 75,00 kg,
Anschluss: 230 V, Leistung: 600 (F), 620 (N),

Würfeleisbereiter IM-21CNE
produziert sehr hartes glasklares Würfeieis;voll einbaufähig; 
Leistung bis 22 kg/24 Std.,
Ausführung: luftgekühlt, 
Vorratsbehälter: 11,50 kg, Wasserablauf: 3/4“,
Wasseranschluss: 3/4“, Material: Edelstahl, Gewicht: 34,00 kg,
Anschluss: 230 V, Leistung: 240 W,

Würfeleisbereiter IM-45CNE
produziert sehr hartes glasklares Würfeleis; voll einbaufähig; 
Leistung bis 44 kg/24 Std.,
Ausführung: luftgekühlt, 
Vorratsbehälter: 18,00 kg, Wasserablauf: 3/4“,
Wasseranschluss: 3/4“, Material: Edelstahl, Gewicht: 48,00 kg,
Anschluss: 230 V, Leistung: 320 W,

Würfeleisbereiter IM-100CNE
produziert sehr hartes glasklares Würfeieis voll einbaufähig; 
Leistung bis 95 kg/24 Std.,
Ausführung: luftgekühlt, 
Vorratsbehälter: 38,00 kg, Wasserablauf: 3/4“,
Wasseranschluss: 3/4“, Material: Edelstahl, Gewicht: 77,00 kg,
Anschluss: 230 V, Leistung: 630 W,

Würfeleisbereiter IM-240DNE
modular ohne Vorratasbehälter; stapelbar; produziert sehr 
hartes glasklares Würfeieis; Leistung bis 240 kg/24 Std.,
Ausführung: luftgekühlt, 
Wasserablauf: 3/4“, Wasseranschluss: 3/4“,
Material: Edelstahl, Gewicht: 87,00 kg,
Anschluss: 230 V, Leistung: 1300 W,

HOSHIZAKI Eisbereiter:
► für jeden Einsatz das richtige Eis. Egal ob für die Bar, die Auslage oder die Medizin. 
► 2 Jahre Garantie auf Teile und Lohn. Viele weitere Geräte auf Anfrage!

Abmaße (LxBxH): 450 x 610 x 842 mm

Preis: 1.165,00 €

Abmaße (LxBxH): 603 x 610 x 842 mm

Preis: 1.658,00 €

Abmaße (LxBxH): 640 x 600 x 798 mm

Preis: 4.276,00 €

Abmaße (LxBxH): 560 x 700 x 780 mm

Preis: 5.457,00 €

Abmaße (LxBxH): 560 x 700 x 780 mm

Preis: 3.349,00 €

Abmaße (LxBxH): 398 x 446 x 695 mm

Preis: 1.139,00 €

Abmaße (LxBxH): 633 x 506 x 690 mm

Preis: 1.921,00 €

Abmaße (LxBxH): 1004 x 600 x 700 mm

Preis: 3.638,00 €
Abmaße (LxBxH): 1084 x 700 x 500 mm

Preis: 4.191,00 €

Bestell-Nr. 595 KM 35A Bestell-Nr. 595 KM 50A

Bestell-Nr. 595 FM 150KE50(N)

Bestell-Nr. 595 FM 300AFE HC(N)

Bestell-Nr. 595 FM 170AKE(N)

Bestell-Nr. 595 IM 21CNE Bestell-Nr. 595 IM 45CNE

Bestell-Nr. 595 IM 100CNEBestell-Nr. 595 IM 240DNE
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2. Kühltechnik, Lagerung | Eiswürfelbereiter

Lieferung nur für den gewerblichen Bedarf. Preise zuzüglich gesetzlicher Mehrwertsteuer.                                                              Geräte ohne Zubehör. Fragen Sie nach Ihren Hauskonditionen und nach weiteren Artikeln!
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made in germany

3. Transport und Speisenverteilung | Servierwagen

Servierwagen SW
aus rostfreiem Chromnickelstahl (CnS), 4 Lenkrollen stahlverzinkt, 2 davon mit Feststellern, Wandabweiser, Borde verschweißt, Bordschalldämmung unter jedem Bord.

Bordmaß (LxB): Borde: Bordabstand: Tragfähigkeit/gewicht:   abmaße (LxBxH): Bestell-nr.: e-Preis:    

  SW 6 x 4-2 600 x 400 mm 2 585 mm 120,00 kg / 11,00 kg   700 x 500 x 950 mm 66 566 246 233,00 €   
  SW 6 x 4-3 600 x 400 mm 3 275 mm 120,00 kg / 13,00 kg   700 x 500 x 950 mm 66 566 247 249,00 €   
  SW 8 x 5-2 800 x 500 mm 2 585 mm 120,00 kg / 15,00 kg   900 x 600 x 950 mm 66 555 527 210,00 €   
  SW 8 x 5-3 800 x 500 mm 3 275 mm 120,00 kg / 18,00 kg   900 x 600 x 950 mm 66 555 528 232,00 €   
  SW 8 x 5-4 800 x 500 mm 4 285 mm 120,00 kg / 21,00 kg   900 x 600 x 1290 mm 66 563 437 465,00 €   
  SW 8 x 5-5 800 x 500 mm 5 205 mm 120,00 kg / 25,00 kg   900 x 600 x 1290 mm 66 563 438 523,00 €   
  SW 9 x 6-3 900 x 550 mm 3 275 mm 120,00 kg / 20,00 kg   1000 x 650 x 950 mm 66 555 532 390,00 €   
  SW 10 x 6-3 1000 x 600 mm 3 275 mm 200,00 kg / 28,00 kg   1100 x 700 x 1000 mm 66 555 538 488,00 €   
  SW 10 x 6-4 1000 x 600 mm 4 285 mm 200,00 kg / 40,00 kg   1100 x 700 x 1350 mm 66 563 459 581,00 €   
  SW 10 x 6-2 BaSiC 1000 x 600 mm 2 585 mm 120,00 kg / 20,00 kg   1100 x 700 x 950 mm 66 573 487 359,00 €   
  SW 10 x 6-3 BaSiC 1000 x 600 mm 3 275 mm 120,00 kg / 23,00 kg   1100 x 700 x 950 mm 66 573 489 432,00 €   

SW 6 x 4 - 2 SW 8 x 5 - 3 SW 8 x 5 - 4 SW 10 x 6 - 3

Lieferung nur für den gewerblichen Bedarf. Preise zuzüglich gesetzlicher mehrwertsteuer.                                                             Viele weitere artikel und Formen/Serien erhältlich. Fragen Sie nach ihren Hauskonditionen!

Verkleidungs-Sets Bestell-nr.: e-Preis:  

  3-seitig, CNS für SW 8x5 66 375 449 240,00 €
  3-seitig, CNS für SW 10x6 66 375 451 276,00 €
  3-seitig mit Flügeltüren, CNS für SW 8x5 66 375 450 380,00 €
  3-seitig mit Flügeltüren, CNS für SW 10x6 66 375 452 432,00 €
  3-seitig, farbig für SW 8x5 66 375 453 196,00 €
  3-seitig, farbig für SW 10x6 66 375 455 213,00 €
  3-seitig mit Flügeltüren, farbig für SW 8x5 66 375 454 279,00 €
  3-seitig mit Flügeltüren, farbig für SW 10x6 66 375 456 304,00 €

Abfallbehälter AFB 4 x 2 x 2,5
tiefgezogen, inhalt: 18,50 Liter, material: CnS,

Besteckbehälter BGN 1/3-150
tiefgezogen, material: CnS 18/10,

abmaße (LxBxH): 425 x 225 x 250 mm

Preis: 128,00 €

abmaße (LxBxH): 325 x 176 x 150 mm

Preis: 56,00 €Bestell-nr. 66 555 509 Bestell-nr. 66 555 510

Genial einfach - die Verkleidung kann im Handumdrehen an vorhandene BLanCO 
Servierwagen angebracht werden. einfach hinter den rand des oberen Bordes klemmen 
und auf dem unteren Bord sicher fixieren. Fertig!

made in germany

Die attraktive Verkleidung für Ihre BLANCO Servierwagen: 
► Offene Türen lassen sich sicher arritieren und sind durch den Stoßschutz gut geschützt.
► Verkleidungsteile zur reinigung komplett abnehmbar.
► neben edelstahl sind dreizehn Verkleidungs-Farben verfügbar:

raL 9003 raL 1013 raL 8025 raL 7030 raL 7022 raL 9011 raL 1032 raL 3002 raL 5003 Pantone 228 C Pantone 382 CPantone 4695 C Pantone 370 C
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Regalwagen RWR
aus rostfreiem Chromnickelstahl (CnS), 4 Lenkrollen stahlverzinkt, 2 davon mit Feststellern, Wandabweiser.

Kapazität: auflagen/abstand: Tragfähigkeit/gewicht:   abmaße (LxBxH): Bestell-nr.: e-Preis:    

  rWr 751 7 gn 2/1 oder 14 gn 1/1 7 Paar / 73,0 mm 200,00 kg / 16,00 kg   662 x 733 x 845 mm 66 572 931 358,00 €   
  rWr 160 18 gn 1/1 oder 36 gn 1/2 18 Paar / 73,0 mm 200,00 kg / 15,00 kg   460 x 613 x 1645 mm 66 572 933 376,00 €   
  rWr 161 18 gn 2/1 oder 36 gn 1/1 18 Paar / 73,0 mm 200,00 kg / 25,00 kg   662 x 733 x 1645 mm 66 572 935 393,00 €   
  rWra 850 8 gn 1/1 oder 16 gn 1/2 8 Paar / 73,0 mm 100,00 kg / 15,00 kg   460 x 613 x 845 mm 66 572 925 459,00 €   
  rWra 851 8 gn 2/1 oder 16 gn 1/1 8 Paar / 73,0 mm 200,00 kg / 20,00 kg   662 x 733 x 845 mm 66 572 927 463,00 €   
  rWrr 161 18 gn 2/1 oder 36 gn 1/1 18 Paar / 73,0 mm 200,00 kg / 25,00 kg   662 x 734 x 1645 mm 66 572 937 568,00 €   
  rWra 852 16 gn 1/1 oder 32 gn 1/2 16 Paar / 73,0 mm 180,00 kg / 22,00 kg   820 x 613 x 845 mm 66 572 929 646,00 €   
  rWr-VP 163 24 euronorm- oder gn-Tabletts 12 Paar / 115,0 mm 240,00 kg / 18,00 kg   671 x 832 x 1675 mm 66 572 945 779,00 €   
  rWre 161 18 gn 2/1 oder 36 gn 1/1* 18 Paar / 73,0 mm 200,00 kg / 25,00 kg   587 x 658 x 1645 mm 66 572 939 568,00 €   

*rollen nach innen versetzt – speziell zum einfahren in einfahrkühlschränke abstand 73 mm, Lenkrollen stahlverzinkt.

Staubschutzhauben für RWR
aus Polyethylen. Bestell-nr.: e-Preis:

  für rWr 160 66 568 771 172,00 €   
  für rWr 161 66 568 772 189,00 €   
  für rWrr 161 66 568 757 189,00 €   
  für rWr 162 66 568 773 180,00 €   
  für rWr-VP 163 66 568 018 190,00 €   

rWr 160 rWr 161 rWrr 161 rWre 161

3. Transport und Speisenverteilung | regalwagen, Transportwagen

Abräumwagen mit 3 Borden ARW 9 x 6-3
Borde verschweißt, Lenkrollen stahlverzinkt,
anzahl Borde: 3, Bordabstand: 275 mm,
Bordmaß: 900 x 550 mm, Tragfähigkeit: 120,00 kg,
material: CnS, gewicht: 23,00 kg,

Abräumwagen mit 2 Borden ARW 10 x 6-2
Borde verschweißt, Lenkrollen stahlverzinkt,
anzahl Borde: 2, Bordabstand: 481 mm,
Bordmaß: 1000 x 600 mm, Tragfähigkeit: 160,00 kg,
material: CnS, gewicht: 25,00 kg,

Allzweckwagen AZWA 5 x 5
mit 2 glatten ablageborden und umlaufendem Profilrand
ausführung mit Wandabweiser
Bordabstand: 450 mm, Bordmaß: 505 x 505 mm,
Tragfähigkeit: 80,00 kg, material: CnS, gewicht: 8,00 kg,

Allzweckwagen AZWA 8 x 5
mit 2 glatten ablageborden und umlaufendem Profilrand
ausführung mit Wandabweiser
Bordabstand: 450 mm, Bordmaß: 805 x 505 mm,
Tragfähigkeit: 80,00 kg, material: CnS, gewicht: 10,00 kg, Plattformwagen PFWP 10 x 6

mit umlaufendem Profilrand, Stoßecken, 2 Bock-, 
2 Lenkrollen ø 160 mm mit Feststellern, 
Bordmaß: 1020 x 620 mm, Tragfähigkeit: 400,00 kg,
material: CnS, gewicht: 24,00 kg,

Rollhocker ROHO 5 x 5
mit glatter abdeckung, umlaufend 30 mm abgekantet, 
zusätzliche Querverstrebung
ausführung: 4 Lenkrollen, 2 davon mit Feststellern
Bordmaß: 450 x 450 mm, Tragfähigkeit: 150,00 kg,
material: CnS, gewicht: 11,00 kg,

abmaße (LxBxH): 1000 x 650 x 1030 mm

Preis: 692,00 €

abmaße (LxBxH): 1100 x 700 x 1010 mm

Preis: 761,00 €

abmaße (LxBxH): 556 x 556 x 800 mm

Preis: 364,00 €

abmaße (LxBxH): 856 x 556 x 800 mm

Preis: 416,00 €

abmaße (LxBxH): 1098 x 698 x 941 mm

Preis: 748,00 €

abmaße (LxBxH): 450 x 450 x 480 mm

Preis: 336,00 €

Bestell-nr. 66 563 055

Bestell-nr. 66 563 095

Bestell-nr. 66 569 612

Bestell-nr. 66 569 613

Bestell-nr. 66 572 336

Bestell-nr. 66 572 370

Lieferung nur für den gewerblichen Bedarf. Preise zuzüglich gesetzlicher mehrwertsteuer.                                                              geräte ohne Zubehör. Fragen Sie nach ihren Hauskonditionen und nach weiteren artikeln!

aZWa 5x5
(abb. mit Zubehör)

rOHO 5x5

arW 10 x 6-2

rWra 851
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3. Transport und Speisenverteilung | Speisenausgabewagen und Zubehör

* Speisenausgabewagen aus Edelstahl, fugen-
los eingeschweißte Wärmebecken, nass und trocken beheizbar, 
Becken und Schrankräume seperat regel- und beheizbar mit 
Thermostat.

Speisenausgabewagen SAG 2
mit Warmhaltebecken für gn 1/1, 200 mm tief, oder deren 
Unterteilung, mit beheizten Schrankräumen (30°C bis 80°C) 
mit 6 Paar auflagesicken,
ausführung: 2 Lenkrollen mit Feststellern, 2 Bockrollen, 
Wandabweiser, 
anzahl Becken: 2,

Temperaturbereich: +30° bis +95 °C,
anzahl Schränke: 2, gewicht: 62,00 kg,

anschluss: 230 V, Leistung: 1900 W,

Speisenausgabewagen SAG 3
ausführung wie Sag 2 - siehe oben.
anzahl Becken: 3, anzahl Schränke: 3, gewicht: 86,00 kg,
anschluss: 230 V, Leistung: 2850 W,

Speisenausgabewagen SAW 1
mit Warmhaltebecken für gn 1/1, 200 mm tief, oder deren 
Unterteilung, mit Schiebegriff und Bedienelementen stirnseitig,
ausführung: 4 Lenkrollen, 2 davon mit Feststellern, 
Wandabweiser,
anzahl Becken: 1,

Temperaturbereich: +30° bis +95 °C,
gewicht: 24,50 kg,

anschluss: 230 V, Leistung: 700 W,

Speisenausgabewagen SAW 2
ausführung wie SaW 1 - siehe oben.
anzahl Becken: 2, gewicht: 35,50 kg,
anschluss: 230 V, Leistung: 1400 W,

Speisenausgabewagen SAW 3
ausführung wie SaW 1 - siehe oben.
anzahl Becken: 3, gewicht: 44,00 kg,
anschluss: 230 V, Leistung: 2100 W,

Speisenausgabewagen SAW 4
ausführung wie SaW 1 - siehe oben.
anzahl Becken: 4, gewicht: 57,50 kg,
anschluss: 230 V, Leistung: 2800 W,

Speisenausgabewagen SAW L-2
mit Warmhaltebecken für gn 1/1, 200 mm tief, oder deren 
Unterteilung, mit Schiebegriff und Bedienelementen längsseitig,
ausführung: 4 Lenkrollen, 2 davon mit Feststellern, Wandab-
weiser, 
anzahl Becken: 2,

Temperaturbereich: +30° bis +95 °C,
gewicht: 35,50 kg,

anschluss: 230 V, Leistung: 1400 W,

Speisenausgabewagen SAW L-3
ausführung wie SaW L-2 - siehe oben.
anzahl Becken: 3, gewicht: 48,00 kg,
anschluss: 230 V, Leistung: 2100 W,

Hustenschutz gebogen, 
kundenseitig bis zur abdeckung heruntergeführt oder mit 
durchreichehöhe von 275 mm

Schiebedeckel
mit Kondensat-abstreifer und umlaufender galerie, Höhe: 50 mm

Abklappbares Bord
stirnseitig - Länge: 632 mm, Breite: 245 mm,

längsseitig - Länge: 818 mm, Breite: 245 mm,

längsseitig - Länge: 1058 mm, Breite: 245 mm,

Zubehör für Speisenausgabewagen:

abb. mit Zubehör 

(Schiebedeckel)

abb. mit Zubehör 

(abklappbares Bord)

abmaße (LxBxH): 714 x 936 x 933 mm

Preis: 2.795,00 €

abmaße (LxBxH): 714 x 1276 x 933 mm

Preis: 3.922,00 €

abmaße (LxBxH): 508 x 750 x 933 mm

Preis: 875,00 €

abmaße (LxBxH): 714 x 936 x 933 mm

Preis: 972,00 €

abmaße (LxBxH): 714 x 1276 x 933 mm

Preis: 1.242,00 €

abmaße (LxBxH): 714 x 1615 x 933 mm

Preis: 1.661,00 €

abmaße (LxBxH): 900 x 749 x 933 mm

Preis: 1.111,00 €

abmaße (LxBxH): 1241 x 749 x 933 mm

Preis: 1.438,00 €

Preis: 609,00 €

Preis: 631,00 €

Preis: 1.326,00 €

Preis: 1.557,00 €

Preis: 344,00 €

Preis: 367,00 €

Preis: 397,00 €

Bestell-nr. 66 572 150

Bestell-nr. 66 572 151

Bestell-nr. 66 572 152

Bestell-nr. 66 572 153

Bestell-nr. 66 572 154

Bestell-nr. 66 572 155

Bestell-nr. 66 572 156

Bestell-nr. 66 572 157

Für 2 Wärmebecken   Bestell-nr. 66 HS 2

Für 3 Wärmebecken   Bestell-nr. 66 HS 3

Für SaW2/Sag2   Bestell-nr. 66 SaW 2 Sd

Für SaW3/Sag3   Bestell-nr. 66 SaW 3 Sd

Bestell-nr. 66 SaW aBS

Bestell-nr. 66 SaW2 aBL

Bestell-nr. 66 SaW3 aBL

Lieferung nur für den gewerblichen Bedarf. Preise zuzüglich gesetzlicher mehrwertsteuer.                                                              geräte ohne Zubehör. Fragen Sie nach ihren Hauskonditionen und nach weiteren artikeln!

made in germany

* Hustenschutz gebogen
   (abb. mit Wärmebord)
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3. Transport und Speisenverteilung | Spender, Tabletttransport- und Bankettwagen

Tellerspender TS-H1 18-33
beheizt, für geschirrteile von Ø 180–330 mm, inkl. Kunststoffde-
ckel, mit griff, stufenloser Temperaturregelung mit Boost-modus 
und verstellbarer Tellerführung, ausführung: 4 Lenkrollen, 2 
davon mit Feststellern, Stoßecken, Kapazität Teller: ca 80,
anschluss: 230 V, Leistung: 900 W,

Tellerspender TS-H2 18-33
für geschirrteile von Ø 180–330 mm, Kapazität Teller: ca 160, 
sonst wie TS-H1 18-33 - siehe oben.
anschluss: 230 V, Leistung: 1800 W,

Korbspender umluftbeheizt CHV 66/54
für 6 Körbe 650 x 530 x 115 mm oder 9 Körbe 650 x 530 x 75 mm, 
inkl. Stülpdeckel, Stapelhöhe mit Stülpdeckel 680 mm
ausführung: 
4 Lenkrollen, 2 davon mit Feststellern, Wandabweiser
anschluss: 230 V, Leistung: 1800 W,

Korbspender offen CCE 53/53
für 6 Körbe 500/525 x 500/525 x 115 mm oder 9 Körbe 500/525 x 
500/525 x 75 mm, offene ausführung, 
ausführung: 4 Lenkrollen, 2 davon mit Feststellern, Stoßecken

Korbspender geschlossen CE 66/54
für 6 Körbe 650 x 530 x 115 mm oder 9 Körbe 650 x 530 x 75 mm, 
nicht beheizbar, ohne Stülpdeckel

Korbspender offen CCE 66/54
für 6 Körbe 650 x 530 x 115 mm oder 10 Körbe 650 x 530 x 75 mm, 
ausführung wie CCe 53/53 - siehe oben.

Tablett-Transportwagen TTW 20-115 EEU
einwandig, Standardausführung HS, ausführung: 4 Lenkrollen, 
2 davon mit Feststellern, Ø 160 mm umlaufender Stoßschutz, 
Kapazität: 20 euro- oder gastronorm -Tabletts,
auflagenabstand: 115 mm, material: CnS,
gewicht: 79,00 kg,

Tablett-Transportwagen TTW 40-115 EZU
ausführung wie TTW 20-115 eeU - siehe oben.
Kapazität: 40 euro- oder gastronorm -Tabletts,
auflagenabstand: 115 mm, material: CnS,
gewicht: 129,00 kg,

Bankettwagen BW 18 beheizt
Kapazität: 18 x gn 2/1, 65 mm tief, doppelwandig, isoliert, 
Hygieneausführung HS, umluftbeheizt
ausführung: 4 Lenkrollen, 2 davon mit Feststellern, Ø 160 mm, 
umlaufender Stoßschutz,
abstand auflagen: 75 mm, Temperatur max.: 90 °C,
material: CnS, gewicht: 146,00 kg,
anschluss: 230 V, Leistung: 2200 W,

Bankettwagen BW-UK 10 gekühlt
Kapazität: 10 x gn 2/1, 100 mm tief, doppelwandig, isoliert, 
Hygieneausführung HS, aktiv umluftgekühlt,
ausführung: 4 Lenkrollen, 2 davon mit Feststellern, Ø 160 mm, 
umlaufender Stoßschutz,
abstand auflagen: 115 mm, Temperaturbereich: +8° bis -10 °C,
material: CnS, gewicht: 180,00 kg,
anschluss: 230 V, Leistung: 500 W,

abmaße (LxBxH): 520 x 680 x 1030 mm

Preis: 1.080,00 €

abmaße (LxBxH): 520 x 1076 x 1030 mm

Preis: 1.312,00 €

abmaße (LxBxH): 714 x 1038 x 931 mm

Preis: 1.808,00 €

abmaße (LxBxH): 543 x 816 x 931 mm

Preis: 1.020,00 €

abmaße (LxBxH): 714 x 898 x 931 mm

Preis: 1.106,00 €

abmaße (LxBxH): 700 x 816 x 931 mm

Preis: 1.041,00 €

abmaße (LxBxH): 956 x 870 x 1636 mm

Preis: 2.071,00 €

abmaße (LxBxH): 956 x 1452 x 1636 mm

Preis: 3.017,00 €

abmaße (LxBxH): 945 x 840 x 1920 mm

Preis: 4.795,00 €

abmaße (LxBxH): 945 x 840 x 1920 mm

Preis: 7.399,00 €

Bestell-nr. 66 573 775

Bestell-nr. 66 573 778

Bestell-nr. 66 572 186

Bestell-nr. 66 572 187

Bestell-nr. 66 572 190

Bestell-nr. 66 572 188

Bestell-nr. 66 573 746

Bestell-nr. 66 573 750

Bestell-nr. 66 573 575

Bestell-nr. 66 573 578

Lieferung nur für den gewerblichen Bedarf. Preise zuzüglich gesetzlicher mehrwertsteuer.                                                              geräte ohne Zubehör. Fragen Sie nach ihren Hauskonditionen und nach weiteren artikeln!

abb. mit Zubehör (Korb)

Features der neuen 
Tellerspendergeneration
► Schnell auf jede geschirrform einstellbar
► Quadratische Tellerröhren, kpl. entnehmbar
► Höhere Stapelkapazität
► einfach an das gewicht des geschirrs anzupassen
► Praktischer Halteclip für abdeckhauben
► eCO- und Boost-modus
► Optional mit individueller, abnehmbarer Verkleidung
► Optional mit umlaufendem Stoßschutz
► Optional mit hochisolierenden abdeckhauben aus ePP

abb. mit Zubehör 

made in germany
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3. Transport und Speisenverteilung | Servierwagen, regalwagen, Tablettwagen

Lieferung nur für den gewerblichen Bedarf. Preise zuzüglich gesetzlicher mehrwertsteuer.                                                              geräte ohne Zubehör. Fragen Sie nach ihren Hauskonditionen und nach weiteren artikeln!

Regalwagen RW 180-1A
für 18 Tabletts gn 2/1 oder 36 Tabletts gn 1/1,
ausführung: 
4 Lenkrollen, 2 davon mit Feststellern, Wandabweiser
abstand auflagen: 73 mm,

Regalwagen RW 180-2A
für 2 x 18 Tabletts gn 1/1,
ausführung: 
4 Lenkrollen, 2 davon mit Feststellern, Wandabweiser
abstand auflagen: 73 mm,

Tablett-Transportwagen TWF-C 2 x 10
fahrbar, isoliert, doppelwandig, mit Flügeltüren, für 20 en- oder 
gn-Tabletts, 2 Schrankräume, rollen ø 200 mm,
ausführung: 2 Lenkrollen mit Feststellern, 
2 Bockrollen, Wandabweiser

Tablett-Transportwagen TWF-C 2 x 20
für 40 en- oder gn-Tabletts, 
sonst wie TWF-C 2 x 10 - siehe oben.

Servierwagen SW-850 RL-2M
mit zwei Borden aus edelstahl, rundrohr Schiebebügel, 
tiefgezogene Borde mit Stopprand, schallgedämmt, 
Stoßecken an jedem Bord, Flächenbelastung pro Bord 80 kg, 
maximale Zuladung 120 kg
gewicht: 15,00 kg,

Servierwagen SW-850 RL-3M
mit drei Borden aus edelstahl, rundrohr Schiebebügel, 
tiefgezogene Borde mit Stopprand, schallgedämmt, 
Stoßecken an jedem Bord, Flächenbelastung pro Bord 80 kg, 
maximale Zuladung 150 kg
gewicht: 17,00 kg,

Servierwagen SW-1060 RL-3M
gewicht: 22,00 kg, sonst wie SW-850 rL-3m - siehe oben.

servostar 1/1 light
mit drei Borden aus edelstahl, rundrohr Schiebebügel, 
tiefgezogene Borde mit Stopprand, schallgedämmt, 
Stoßecken an jedem Bord, Flächenbelastung pro Bord 80 kg, 
maximale Zuladung 150 kg
gewicht: 14,40 kg,

Abräumbehälter
tiefgezogen aus edelstahl, zum einhängen am 
Schiebegriff am Servierwagen, 21 Liter,

Abräumbehälter
tiefgezogen aus edelstahl, zum einhängen am 
Schiebegriff am Servierwagen, 4,9 Liter,

abmaße (LxBxH): 648 x 739 x 1641 mm

Preis: 405,00 €

abmaße (LxBxH): 805 x 619 x 1641 mm

Preis: 658,00 €
abmaße (LxBxH): 1047 x 760 x 1587 mm

Preis: 3.342,00 €

abmaße (LxBxH): 1397 x 940 x 1587 mm

Preis: 3.916,00 €

abmaße (LxBxH): 870 x 570 x 950 mm

Preis: 218,00 €

abmaße (LxBxH): 870 x 570 x 950 mm

Preis: 272,00 €

abmaße (LxBxH): 1070 x 670 x 950 mm

Preis: 402,00 €

abmaße (LxBxH): 700 x 470 x 950 mm

Preis: 296,00 €

abmaße (LxBxH): 345 x 245 x 270 mm

Preis: 136,00 €

abmaße (LxBxH): 325 x 176 x 150 mm

Preis: 44,00 €

Bestell-nr. 72 8804 0501

Bestell-nr. 72 8804 0701

Bestell-nr. 72 8844 0301

Bestell-nr. 72 8844 1201

Bestell-nr. 72 8802 5002 Bestell-nr. 72 8802 5006

Bestell-nr. 72 8802 5020

Bestell-nr. 72 8802 5037

Bestell-nr. 72 8802 3001Bestell-nr. 72 8802 3103

Wechselstapler eckig WE-U
umluftbeheizt, zum Stapeln von geschirr in beliebigen einteilun-
gen durch 12 paarweise angeordnete Bohrungen, Stapelhöhe 
645 mm, mit deckelhaube, Sicherheitsschiebegriff, 6 Wechsel-
stangen, doppelwandig isoliert, Temp.-Bereich stufenlos regelbar,
ausführung: 4 Lenkrollen, 2 davon mit Feststellern, 
Wandabweiser, Temperaturbereich: +30° bis +110 °C,
anschluss: 230 V, Leistung: 1800 W,

Wechselstapler WE-H
statisch beheizt, Stapelhöhe ohne/mit deckelhaube 545/645 mm, 
sonst wie We-U - siehe oben.

abmaße (LxBxH): 955 x 480 x 900 mm

Preis: 2.119,00 €

abmaße (LxBxH): 955 x 480 x 900 mm

Preis: 1.940,00 €

Bestell-nr. 72 8901 0159

Bestell-nr. 72 8901 0259

anschluss: 230 V, Leistung: 1700 W,

Einfahr-Regalwagen ERW 180-1 E 
hohe ausführung, ohne Teilung, zum einfahren in 
einfahr-Hochkühlschrank. mit 18 Paar auflageschienen,
ausführung: 4 Lenkrollen, 2 davon mit Feststellern,
abstand auflagen: 73 mm,
abmaße (LxBxH): 588 x 679 x 1641 mm

Preis: 528,00 €Bestell-nr. 72 8804 0601

rW 180-1a erW 180-1e
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3. Transport und Speisenverteilung | Zubringerwagen, röhrenstapler, Plattformstapler

Lieferung nur für den gewerblichen Bedarf. Preise zuzüglich gesetzlicher mehrwertsteuer.                                                              geräte ohne Zubehör. Fragen Sie nach ihren Hauskonditionen und nach weiteren artikeln!

Besteck- und Tablettwagen TBW-BB-GN4-S
mit Serviettenspender für ca. 300 Servietten und Bord zur 
Tablettablage, Besteckbox aus CnS mit 4 Besteckeinsätzen gn 
1/4 150 mm, mit schrägem Boden und Klarsichtdeckel, für je 100 
Besteckteile, 100 Tabletts euronorm

Röhrenstapler RRV-H1
beheizt, für rundes geschirr von Ø 190 - 320 mm, mit 1 röhre, 
griff, ohne Polycarbonatdeckel, mit stufenloser Temperaturrege-
lung und verstellbarer Tellerführung, max. 60 geschirrteile
ausführung: 4 Lenkrollen, 2 davon mit Feststellern, 
Wandabweiser
Temperaturbereich: +30° bis +110 °C,
gewicht: 40,00 kg, anschluss: 230 V, Leistung: 860 W,

Röhrenstapler RRV-H2
2 röhren, mit Polycarbonatdeckel, max. 120 geschirrteile,
sonst wie rrV-H1 - siehe oben.
gewicht: 55,00 kg,
anschluss: 230 V, Leistung: 1400 W,

Plattformstapler geschlossen PU-GN2/1
zum Stapeln von Körben 650 x 530 mm, 
Stapelhöhe ca. 600 mm, ausführung: 4 Lenkrollen, 
2 davon mit Feststellern, Wandabweiser
gewicht: 68,00 kg,

Röhrenstapler RRV-U2
2 röhren umluftbeheizt, mit Polycarbonatdeckel, 
max. 120 geschirrteile, sonst wie rrV-H1 - siehe oben.
gewicht: 56,00 kg,
anschluss: 230 V, Leistung: 1460 W,

abmaße (LxBxH): 648 x 428 x 1350 mm

Preis: 978,00 €

abmaße (LxBxH): 620 x 480 x 900 mm

Preis: 966,00 €

abmaße (LxBxH): 955 x 480 x 900 mm

Preis: 1.287,00 €

abmaße (LxBxH): 880 x 690 x 911 mm

Preis: 1.202,00 €

abmaße (LxBxH): 986 x 480 x 900 mm

Preis: 1.520,00 €

Bestell-nr. 72 7901 0201

Bestell-nr. 72 8901 0268

Bestell-nr. 72 8901 0269

Bestell-nr. 72 8902 0201

Bestell-nr. 72 8901 0169

Zubringerwagen ZUB 2
aus edelstahl, naß und trocken beheizbar, fahrbar, 
mit Fahrgriff stirnseitig, zwei fugenlos eingeschweißte 
tiefgezogene Wärmebecken, Beckengröße gn 1/1 200 mm tief, 
isoliert, mit entleerhahn, Thermostatregler stufenlos,
ausführung: 
4 Lenkrollen, 2 davon mit Feststellern, Wandabweiser
anzahl Becken: 2, Temperaturbereich: +30° bis +110 °C,
gewicht: 33,00 kg, anschluss: 230 V, Leistung: 940 W,

Zubringerwagen ZUB 2-GL
mit Fahrgriff längsseitig, sonst wie ZUB 2 - siehe oben.

Zubringerwagen ZUB 3
aus edelstahl, naß und trocken beheizbar, fahrbar, 
mit Fahrgriff stirnseitig, drei fugenlos eingeschweißte 
tiefgezogene Wärmebecken, Beckengröße gn 1/1 200 mm tief, 
isoliert, mit entleerhahn, Thermostatregler stufenlos,
ausführung: 
4 Lenkrollen, 2 davon mit Feststellern, Wandabweiser
anzahl Becken: 3 , Temperaturbereich: +30° bis 110 °C,
gewicht: 44,00 kg, anschluss: 230 V , Leistung: 1410 W,

Zubringerwagen ZUB 3-GL
mit Fahrgriff längsseitig, sonst wie ZUB 3 - siehe oben.

Zubringerwagen gekühlt ZUB 2-K
aus edelstahl, gekühlt, fahrbar, 
mit Fahrgriff stirnseitig, 
zwei fugenlos eingeschweißte tiefgezogene Kühlbecken, 
isoliert, mit entleerhahn
ausführung: 
4 Lenkrollen, 2 davon mit Feststellern, Wandabweiser
anzahl Becken: 2 , Temperaturbereich: +2° bis +10 °C,
anschluss: 230 V , Leistung: 255 W,

Zubringerwagen gekühlt ZUB 3-K
mit 3 Becken, sonst wie ZUB 2-K - siehe oben.

abmaße (LxBxH): 858 x 675 x 900 mm

Preis: 1.032,00 €

abmaße (LxBxH): 816 x 717 x 900 mm

Preis: 1.122,00 €

abmaße (LxBxH): 1227 x 675 x 900 mm

Preis: 1.301,00 €

abmaße (LxBxH): 1185 x 717 x 900 mm

Preis: 1.457,00 €

abmaße (LxBxH): 663 x 860 x 900 mm

Preis: 3.333,00 €

abmaße (LxBxH): 663 x 1195 x 900 mm

Preis: 3.812,00 €

Bestell-nr. 72 8816 0201

Bestell-nr. 72 8816 0203

Bestell-nr. 72 8816 0301

Bestell-nr. 72 8816 0303

Bestell-nr. 72 8816 0801

Bestell-nr. 72 8816 0802

Speisentransportwagen NORM-II-2
mit griff stirnseitig, zwei eingeschweißte tiefgezogene Warm-
haltebecken, naß und trocken beheizbar, Beckengröße gn 1/1, 
200 mm tief, mit entleerhahn und ablaufrohr, unten doppelter 
Schrankraum doppelwandig isoliert, beheizt, separat einstellbar, 
abmessung pro Fach 330x570x364 mm, Transportverschluss, 
8 Paar auflagesicken, für Behälter bis gn 1/1 
Temperaturbereich: +30° bis +110 °C, gewicht: 75,00 kg,
anschluss: 230 V, Leistung: 1880 W,

Speisentransportwagen NORM-III-3 
drei Warmhaltebecken, sonst wie nOrm-ii-2 - siehe oben.

anschluss: 230 V, Leistung: 2820 W,

abmaße (LxBxH): 905 x 680 x 900 mm

Preis: 3.068,00 €

abmaße (LxBxH): 1314 x 680 x 900 mm

Preis: 4.154,00 €

Bestell-nr. 72 8813 0623

Bestell-nr. 72 8813 1423

gewicht: 120 kg,
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Tablettstapler OTA/53-37 offen
geeignet für 120 Tabletts der Tablettgröße bis 530 x 370 mm
4 Lenkrollen, 2 davon mit Feststellern, Wandabweiser
gewicht: 32,00 kg,
abmaße (LxBxH): 510 x 800 x 900 mm

Preis: 961,00 €Bestell-nr. 26 01 6277 5

3. Transport und Speisenverteilung | Speisenausgabewagen, Korbstapler, Tellerstapler

Speisentransportwagen mit fugenlos eingeschweißten Becken-gn 1/1-210 mm tief und 
Wärmeschränken, 4 Lenkrollen, 2 davon mit Feststellern, getrennt regelbarer Thermostat 30°C bis 95°C,

anschl./Leistung:   abmaße (LxBxH): Bestell-nr.: e-Preis:    

  SPTW-2/eBF 2/2 230 V / 2300 W   700 x 922 x 974 mm 26 01 6294 3 2.886,00 €   
  SPTW-3/eBF 3/3 230 V / 3450 W   700 x 1317 x 974 mm 26 01 6294 6 3.951,00 €   

Speisentransportwagen mit Schiebedeckel und galerie, sonst wie oben.

anschl./Leistung:   abmaße (LxBxH): Bestell-nr.: e-Preis:    

  SPTW-2/eBF-S 2 230 V / 2300 W   795 x 1000 x 1061 mm 26 01 6294 5 4.055,00 €   
  SPTW-3/eBF-S 3 230 V / 3450 W   795 x 1393 x 1061 mm 26 01 6294 8 5.288,00 €   

Speisenausgabewagen mit fugenlos eingeschweißten Becken-gn 1/1-210 mm tief, 
4 Lenkrollen, 2 davon mit Feststellern, getrennt regelbarer Thermostat 30°C bis 95°C,

Becken: anschl./Leistung:   abmaße (LxBxH): Bestell-nr.: e-Preis:    

  SPa/eB-1 1 230 V / 700 W   667 x 604 x 900 mm 26 01 6147 0 880,00 €   
  SPa/eB-2 2 230 V / 1400 W   677 x 914 x 900 mm 26 01 6148 0 1.018,00 €   
  SPa/eB-3 3 230 V / 2100 W   677 x 1254 x 900 mm 26 01 6149 0 1.291,00 €   
  SPa/eB-4 4 230 V / 2800 W   677 x 1594 x 900 mm 26 01 6150 0 1.670,00 €   

Speisenausgabewagen mit Folienheizung mit Folienheizung, sonst wie oben.

Becken: anschl./Leistung:   abmaße (LxBxH): Bestell-nr.: e-Preis:    

  SPa/eB-2 F 2 230 V / 1400 W   677 x 914 x 900 mm 26 01 6261 6 1.330,00 €   
  SPa/eB-3 F 3 230 V / 2100 W   677 x 1254 x 900 mm 26 01 6265 3 1.741,00 €   

Becken/Schränke:

Becken/Schränke:

SPa/eB-1

SPa/eB-3 F SPTW-2/eBF-SSPTW-3/eBF

COOLSTAPLER® BDC/65-53 umluftgekühlt
5°C - minimale geschirrtemperatur, 
für 4 oder 7 Körbe 115 oder 75 mm hoch
2 Lenkrollen mit Feststellern, 2 Bockrollen, Wandabweiser
Korb L: 650 mm, Korb B: 530 mm,
gewicht: 108,00 kg,
anschluss: 230 V, Leistung: 220 W, Kälteleistung 0,34 kW

Korbstapler OKO/50-50 offen
für 6/10 Körbe, 115/75 mm hoch
4 Lenkrollen, 2 davon mit Feststellern, Wandabweiser
Korb L: 500 mm, Korb B: 500 mm, gewicht: 35,00 kg,

Korbstapler OKO/65-53 offen
Für 6/10 Körbe, 115/75 mm hoch
4 Lenkrollen, 2 davon mit Feststellern, Wandabweiser
Korb L: 650 mm, Korb B: 530 mm, gewicht: 47,50 kg,

Korbstapler KOUH/50-50 umluftbeheizt
Thermostat stufenlos regulierbar, für 6/9 Körbe 115/75 mm hoch
Temperaturbereich: 20-110 °C,
Korb (LxB): 500 x 500 mm,

anschluss: 230 V, Leistung: 2000 W,

Korbstapler KOUH/65-53 umluftbeheizt

Bühnenstapler BDK/85-60 unbeheizt
inkl. CnS-Korb 850 x 600 mm kunststoffbeschichtet, 
zur Stapelung von Kunststoff- bzw. leichten Teilen,

Tellerstapler TEH-1/V  19-26
beheizt, mit Kunststoffdeckel, stufenloser Temperaturregelung u. 
verstellbarer Tellerführung, für 83 runde geschirrteile von Ø 190 - 
260 mm, 4 Lenkrollen, 2 davon mit Feststellern, Wandabweiser
anschluss: 230 V, Leistung: 900 W,

Tellerstapler TEH-1/V  27-33
für 61 runde geschirrteile von Ø 270 - 330 mm, 
sonst wie TeH-1/V - siehe oben.
anschluss: 230 V, Leistung: 900 W,

Tellerstapler TEH-2/V  19-26
für 166 runde geschirrteile von Ø 190 - 260 mm,
sonst wie TeH-1/V - siehe oben.
anschluss: 230 V, Leistung: 900 W,

Universal-Geschirrstapler USTH/57-28 beheizt
für runde und eckige Teile bis 280 mm, Stapelfläche 570 x 280 
mm, stufenlose Temperaturregelung von 20 - 110°C
4 Lenkrollen, 2 davon mit Feststellern, Wandabweiser
geschirrtemperatur max.: 85 °C, Tragfähigkeit: 100,00 kg,
gewicht: 52,50 kg,
anschluss: 230 V, Leistung: 1000 W,

4 Lenkrollen, 2 davon mit Feststellern, Wandabweiser

4 Lenkrollen, 2 davon mit Feststellern, Wandabweiser

abmaße (LxBxH): 761 x 1212 x 900 mm

Preis: 5.067,00 €

abmaße (LxBxH): 560 x 800 x 900 mm

Preis: 1.008,00 €

abmaße (LxBxH): 715 x 800 x 900 mm

Preis: 1.171,00 €

abmaße (LxBxH): 760 x 852 x 900 mm

Preis: 1.672,00 €

abmaße (LxBxH): 760 x 992 x 900 mm

Preis: 1.797,00 €

abmaße (LxBxH): 760 x 1172 x 900 mm

Preis: 1.589,00 €

abmaße (LxBxH): 460 x 610 x 900 mm

Preis: 925,00 €

abmaße (LxBxH): 530 x 710 x 900 mm

Preis: 1.026,00 €

abmaße (LxBxH): 460 x 935 x 900 mm

Preis: 1.171,00 €

abmaße (LxBxH): 510 x 750 x 900 mm

Preis: 1.792,00 €Bestell-nr. 26 01 6145 1

Bestell-nr. 26 01 6277 9

Bestell-nr. 26 01 6278 1

Bestell-nr. 26 01 6169 0

Bestell-nr. 26 01 6170 0

Bestell-nr. 26 01 6182 0

Bestell-nr. 26 01 6280 8

Bestell-nr. 26 01 6280 9

Bestell-nr. 26 01 6281 0

Bestell-nr. 26 01 6299 3

Lieferung nur für den gewerblichen Bedarf. Preise zuzüglich gesetzlicher mehrwertsteuer.                                                              geräte ohne Zubehör. Fragen Sie nach ihren Hauskonditionen und nach weiteren artikeln!

OTa/53-37

OKO/50-50

Korb (LxB): 650 x 530 mm, sonst wie KOUH/50-50 - siehe oben

KOUH/50-50

BdK/85-60
TeH-2/V 19-26TeH-1/V 19-26
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3. Transport und Speisenverteilung | regalwagen, Servierwagen, Tablettwagen

Korbroller KR/65-53
Für 12 Körbe 650 x 530 x 115 mm oder 
20 Körbe 650 x 530 x 75 mm
ausführung: 4 Lenkrollen, 2 davon mit Feststellern

Regalwagen RWG/AP 1/14 GN 75-B-U
für 7 Tabletts gn 2/1 oder 14 Tabletts gn 1/1
ausführung: 
4 Lenkrollen, 2 davon mit Feststellern, Wandabweiser
abstand auflagen: 75 mm, gewicht: 17,00 kg,

Regalwagen RWG 1/36 GN 75-B-U
für 18 Tabletts gn 2/1 oder 36 Tabletts gn 1/1
ausführung: 
4 Lenkrollen, 2 davon mit Feststellern, Wandabweiser
abstand auflagen: 75 mm, gewicht: 21,50 kg,

Regalwagen RWG/S 1/36 GN 75-B-U
für 18 Tabletts gn 2/1 oder 36 Tabletts gn 1/1, 
Lenkrollen innen liegend - zum einfahren in Kühlschränke,
ausführung: 4 Lenkrollen
abstand auflagen: 75 mm, gewicht: 24,80 kg,

Regalwagen RWG 2/36 GN 75-L-U
für 36 Tabletts gn 1/1 längs oder 72 Tabletts gn 1/2 in 2 abteilen
ausführung: 
4 Lenkrollen, 2 davon mit Feststellern, Wandabweiser
abstand auflagen: 75 mm, gewicht: 31,80 kg,

Regalwagen RWG 1/18 GN 75-L-U
für 18 Tabletts gn 1/1 oder 36 Tabletts gn 1/2
ausführung: 
4 Lenkrollen, 2 davon mit Feststellern, Wandabweiser
abstand auflagen: 75 mm, gewicht: 19,80 kg,

Tablett-Transportwagen

unbeheizt, doppelwandig, isoliert, Flügeltür schwenkt 270° auf, 
ausführung: 
2 Lenkrollen mit Feststellern, 2 Bockrollen, Wandabweiser

abstand auflagen: 115 mm, gewicht: 90,00 kg,

TTW/M 2/40 EN 115-B
für 40 euro- oder gn-Tabletts quer, 2 Schrankräume
abstand auflagen: 115 mm, gewicht: 170,00 kg,

TTW/M 2/20 EN 115-L 
für 20 euronorm-Tabletts längs, 2 Schrankräume
abstand auflagen: 115 mm, gewicht: 122,00 kg,

TTW/M 3/30 EN 115-L
für 30 euronorm-Tabletts längs, 3 Schrankräume
abstand auflagen: 115 mm, gewicht: 163,00 kg,

Servierwagen mit 3 Borden SW 8x5/3
mit 4 luftidentischen rollen, sehr laufruhig, 
2 davon mit Feststellern, Wandabweiser
Bordabstand: 278 mm, Bordmaß: 800 x 500 mm,
Tragfähigkeit: 120,00 kg, gewicht: 17,80 kg,

Servierwagen mit 3 Borden SSW 8x5/3
schwere ausführung, 4 Lenkrollen, stahlverzinkt, 2 davon mit 
Feststellern, Wandabweiser, Bordschalldämmung
Bordabstand: 278 mm, Bordmaß: 800 x 500 mm,
Tragfähigkeit: 180,00 kg, gewicht: 20,70 kg,

Gewürz- und Löffelwagen GLW 8 x 5
aus edelstahl, maximale Bestückung: 
10 gewürzdosen 3,0 l und 2 eimer 15,0 l
ausführung: 4 Lenkrollen, 2 davon mit Feststellern, Wandabweiser

Stapel-Geschirrkörbe
Stapel-geschirrkörbe aus edelstahl kunststoffbeschichtet, 
dauerwärmebeständig bis +100°C, kältebeständig bis -50°C

abmaße (LxBxH): 852 x 605 x 1027 mm

Preis: 413,00 €

abmaße (LxBxH): 659 x 739 x 852 mm

Preis: 470,00 €

abmaße (LxBxH): 660 x 740 x 1660 mm

Preis: 395,00 €

abmaße (LxBxH): 589 x 669 x 1632 mm

Preis: 567,00 €

abmaße (LxBxH): 813 x 619 x 1659 mm

Preis: 764,00 €

abmaße (LxBxH): 454 x 619 x 1661 mm

Preis: 387,00 €

abmaße (LxBxH): 775 x 952 x 1561 mm

Preis: 2.421,00 €

abmaße (LxBxH): 1369 x 892 x 1562 mm

Preis: 3.442,00 €

abmaße (LxBxH): 1049 x 691 x 1562 mm

Preis: 3.103,00 €

abmaße (LxBxH): 1563 x 801 x 1564 mm

Preis: 3.959,00 €

abmaße (LxBxH): 895 x 595 x 960 mm

Preis: 319,00 €

abmaße (LxBxH): 895 x 595 x 1023 mm

Preis: 470,00 €

abmaße (LxBxH): 900 x 600 x 950 mm

Preis: 713,00 €

Geschirrkorb abmaße (LxBxH): 500 x 500 x 75 mm

Preis: 54,00 €

Geschirrkorb abmaße (LxBxH): 500 x 500 x 115 mm

Preis: 58,00 €

Geschirrkorb abmaße (LxBxH): 650 x 530 x 75 mm

Preis: 60,00 €

Geschirrkorb abmaße (LxBxH): 650 x 530 x 115 mm

Preis: 63,00 €

Bestell-nr. 26 01 1275 2

Bestell-nr. 26 01 1244 5Bestell-nr. 26 01 1253 5

Bestell-nr. 26 01 1255 5 Bestell-nr. 26 01 1257 5

Bestell-nr. 26 01 1277 5

Bestell-nr. 26 01 6191 9

Bestell-nr. 26 01 6193 9

Bestell-nr. 26 01 6195 9

Bestell-nr. 26 01 6199 9

Bestell-nr. 26 01 6332 5

Bestell-nr. 26 01 1220 2

Bestell-nr. 26 01 1441 2

Bestell-nr. 26 01 1698 2

Bestell-nr. 26 01 1699 2

Bestell-nr. 26 01 1700 2

Bestell-nr. 26 01 1701 2

Lieferung nur für den gewerblichen Bedarf. Preise zuzüglich gesetzlicher mehrwertsteuer.                                                              geräte ohne Zubehör. Fragen Sie nach ihren Hauskonditionen und nach weiteren artikeln!

rWg/S 1/36 rWg 1/36 rWg 2/36 rWg/aP 1/14

TTW/M 1/20 EN 115-B
für 20 euro- oder gn-Tabletts quer, 1 Schrankraum

Schutzhaube Polymer
für das modell rWg 1/36 gn 75-B-U oder rWg/S 1/36 gn 75-B-
U aus lebensmittelfreundlichem antistatischen, geruchsabwei-
senden und reißfesten Spezial-Polyester, links und rechts je ein 
reißverschluss zum Öffnen

Preis: 170,00 €Bestell-nr. 26 01 2372 2

Kr/65-53

SW

SSW

Passende gewürzdosen finden Sie auf Seite 220

rWg 1/18
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Servierwagen mit 2 Borden SK 2 - 63x40
Borde verschraubt, Lenkrollen stahlverzinkt, 
ausführung: 4 Lenkrollen, 2 davon mit Feststellern, 
Wandabweiser, Bordschalldämmung
Bordabstand: 566 mm, Bordmaß: 630 x 400 mm,
Tragfähigkeit: 120,00 kg, material: CnS 1.4301,
gewicht: 11,00 kg,

Servierwagen mit 3 Borden SK 3 - 63x40

Bordabstand: 263 mm, Bordmaß: 630 x 400 mm,

Servierwagen mit 2 Borden SK 2 - 80x50
Bordabstand: 566 mm, Bordmaß: 800 x 500 mm,
Tragfähigkeit: 120,00 kg, gewicht: 13,00 kg,

Servierwagen mit 3 Borden SK 3 - 80x50
Bordabstand: 263 mm, Bordmaß: 800 x 500 mm,
Tragfähigkeit: 150,00 kg, gewicht: 16,50 kg,

Servierwagen mit 2 Borden SK 2 - 100x60
Bordabstand: 566 mm, Bordmaß: 1000 x 600 mm,
Tragfähigkeit: 120,00 kg, gewicht: 15,00 kg,

Servierwagen mit 3 Borden SK 3 - 100x60
Bordabstand: 263 mm, Bordmaß: 1000 x 600 mm,
Tragfähigkeit: 150,00 kg, gewicht: 20,00 kg,

abmaße (LxBxH): 700 x 470 x 950 mm

Preis: 236,00 €

abmaße (LxBxH): 870 x 570 x 950 mm

Preis: 223,00 €

abmaße (LxBxH): 870 x 570 x 950 mm

Preis: 254,00 €

abmaße (LxBxH): 1070 x 670 x 950 mm

Preis: 300,00 €

abmaße (LxBxH): 1070 x 670 x 950 mm

Preis: 368,00 €

Bestell-nr. 140 28449 Preis: 264,00 €Bestell-nr. 140 28451

Bestell-nr. 140 28453 Bestell-nr. 140 28455

Bestell-nr. 140 28457 Bestell-nr. 140 28459

Borde verschraubt, Lenkrollen stahlverzinkt, 
ausführung: 4 Lenkrollen, 2 davon mit Feststellern, 
Wandabweiser, Bordschalldämmung

Tragfähigkeit: 150,00 kg, material: CnS 1.4301,
gewicht: 13,00 kg,
abmaße (LxBxH): 700 x 470 x 950 mm

made in germany

Patentierte Bordbefestigung

Tiefgezogener Profilrand

Schallschutz unter jedem Bord

Drehende Wandabweiser

3. Transport und Speisenverteilung | Zutatenwagen, Servierwagen

made in germany

Zutatenwagen
aus edelstahl, inkl. Kunststoffbehälter mit edelstahlgriff, Behälterdeckel mit durchschubsicherung, Tragfähigkeit: 180,00 kg.

Zd1

Zd11

Zd111 Zd2

Zd22

Zd222

  Modell: ZD1  ZD11  ZD111  ZD2  ZD22  ZD222  
  Abmaße: 500 x 660 x 790 mm  970 x 660 x 790 mm  1440 x 660 x 790 mm  500 x 660 x 790 mm  970 x 660 x 790 mm  1440 x 660 x 790 mm  
  Behältergröße: 400 x 600 x 280 mm  400 x 600 x 280 mm  400 x 600 x 280 mm  400 x 600 x 170 mm  400 x 600 x 170 mm  400 x 600 x 170 mm  
  Anzahl Behälter: 2 4 6 3 6 9
  Bestell-Nr.: 140 16388  140 16389  140 16369  140 17689  140 17687  140 17149  
  Preis: 525,00 €  768,00 €  997,00 €  616,00 €  884,00 €  1.115,00 €  

Lieferung nur für den gewerblichen Bedarf. Preise zuzüglich gesetzlicher mehrwertsteuer.                                                             Viele weitere artikel und Formen/Serien erhältlich. Fragen Sie nach ihren Hauskonditionen!142 143
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3. Transport und Speisenverteilung | Zutatenwagen, Servierwagen 3. Transport und Speisenverteilung | regalwagen

Regalwagen Typ RM3 60/40L-16
für 16 Backbleche größe 60 x 40 oder 58 x 40 cm im Längseinschub,
ausführung: 4 Lenkrollen, 2 davon mit Feststellern
abstand auflagen: 100 mm, Tragfähigkeit: 180,00 kg,
material: CnS 1.4509, gewicht: 20,50 kg,

Regalwagen Typ RM3 60/40Q-16
für 16 Backbleche größe 60 x 40 cm oder 58 x 40 cm im Quer-
einschub, ausführung sonst wie rm3 60/40L-16 - siehe oben.

abmaße (LxBxH): 460 x 610 x 1800 mm

Preis: 283,00 €

abmaße (LxBxH): 660 x 411 x 1600 mm

Preis: 269,00 €

Bestell-nr. 140 27449

Bestell-nr. 140 30488

made in germany

Regalwagen Typ RG 1/1 - 7
für 7 Tabletts gn 1/1 oder 14 Tabletts gn 1/2, 
ausführung: 
4 Lenkrollen, 2 davon mit Feststellern, Wandabweiser
abstand auflagen: 73 mm, Tragfähigkeit: 180,00 kg,
material: CnS 1.4301, gewicht: 9,50 kg,

Regalwagen Typ RG 2/1 - 7
für 7 Tabletts gn 2/1 oder 14 Tabletts gn 1/1, 
gewicht: 11,00 kg, ausführung sonst wie rg 1/1-7 - siehe oben.

Regalwagen Typ RG 1/1 - 18
für 18 Tabletts gn 1/1 oder 36 Tabletts gn 1/2,
ausführung: 
4 Lenkrollen, 2 davon mit Feststellern, Wandabweiser
abstand auflagen: 73 mm, Tragfähigkeit: 180,00 kg,
material: CnS 1.4301, gewicht: 17,00 kg,

Regalwagen Typ RG 2/1 - 18
für 18 Tabletts gn 2/1 oder 36 Tabletts gn 1/1,
ausführung: 
4 Lenkrollen, 2 davon mit Feststellern, Wandabweiser
abstand auflagen: 73 mm, Tragfähigkeit: 180,00 kg,
material: CnS 1.4301, gewicht: 20,00 kg,

Regalwagen Typ RG 2/1 - 20
für 20 Tabletts gn 2/1 oder 40 Tabletts gn 1/1,
gewicht: 21,50 kg, ausführung sonst wie rg 2/1 - 18 - siehe oben. 

Regalwagen Typ TE 1/1 - 8
für 8 Tabletts gn 1/1 oder 16 Tabletts gn 1/2,
ausführung: 
4 Lenkrollen, 2 davon mit Feststellern, Wandabweiser
abstand auflagen: 73 mm, Tragfähigkeit: 180,00 kg,
material: CnS 1.4301, gewicht: 13,00 kg,

Regalwagen Typ TE 2/1 - 8
für 8 Tabletts gn 2/1 oder 16 Tabletts gn 1/1,
gewicht: 16,00 kg, ausführung sonst wie Te 1/1-8 - siehe oben.

Regalwagen Typ TE 1/1 - 16
für 2 x 8 Tabletts gn 1/1 oder 2 x 16 Tabletts gn 1/2, 
gewicht: 20,00 kg, ausführung sonst wie Te 1/1-8 - siehe oben.

Regalwagen Typ RG 1/1 - 20
für 20 Tabletts gn 1/1 oder 40 Tabletts gn 1/2,
gewicht: 18,50 kg, ausführung sonst wie rg 1/1 - 18 - siehe oben. 

Regalwagen Typ RG 1/1 - 36
für 2 x 18 Tabletts gn 1/1 oder 2 x 36 Tabletts gn 1/2,
gewicht: 28,00 kg, ausführung sonst wie rg 1/1 - 18 - siehe oben. 

Regalwagen Typ RMZ 2/1 - 18
für 18 Tabletts gn 2/1 oder 36 Tabletts gn 1/1, 
ineinanderfahrbar, platzsparende Z-Bauweise, Wandabweiser,
gewicht: 23,00 kg, ausführung sonst wie rge 2/1 - 18 - siehe oben. 

Regalwagen Typ RGE 2/1 - 18
für 18 Tabletts gn 2/1 oder 36 Tabletts gn 1/1, rollen nach innen 
versetzt - speziell zum einfahren in einfahrkühlschränke
ausführung: 4 Lenkrollen, 2 davon mit Feststellern
abstand auflagen: 73 mm, Tragfähigkeit: 180,00 kg,
material: CnS 1.4301, gewicht: 21,00 kg,

Te 1/1-8
Te 1/1-16

rge 2/1 - 18 rmZ 2/1 - 18

rg 2/1 - 7
rg 1/1 - 7

rg 2/1 - 18 rg 1/1 - 18 rg 1/1 - 36

Regalwagen von KÖHLER
aus hochwertigem Chromnickelstahl (CnS), auflageschienen mit beidseitiger durchschubsicherung, 
verschweißt und sofort einsetzbar, 4 Lenkrollen, stahlverzinkt, davon 2 mit Totalfeststellern.

rm
3 6

0/
40

Q-
16

rm
3 6

0/
40

L-1
6

auf anfrage erhalten Sie alle regalwa-
gen auch mit Kunststoff, edelstahl oder 
luftidentischen Lenkrollen.

eine Viel-
zahl wei-
terer auf-
lageva-
rianten 
verfügbar!

abmaße (LxBxH): 460 x 613 x 845 mm

Preis: 231,00 €

abmaße (LxBxH): 662 x 733 x 845 mm

Preis: 258,00 €

abmaße (LxBxH): 460 x 613 x 1645 mm

Preis: 284,00 €

abmaße (LxBxH): 662 x 733 x 1645 mm

Preis: 316,00 €

abmaße (LxBxH): 662 x 733 x 1800 mm

Preis: 350,00 €

abmaße (LxBxH): 460 x 613 x 845 mm

Preis: 307,00 €

abmaße (LxBxH): 662 x 733 x 845 mm

Preis: 321,00 €

abmaße (LxBxH): 820 x 613 x 845 mm

Preis: 521,00 €

abmaße (LxBxH): 460 x 613 x 1800 mm

Preis: 316,00 €

abmaße (LxBxH): 820 x 613 x 1645 mm

Preis: 700,00 €

abmaße (LxBxH): 662 x 733 x 1645 mm

Preis: 535,00 €

abmaße (LxBxH): 587 x 658 x 1645 mm

Preis: 435,00 €

Bestell-nr. 140 27671

Bestell-nr. 140 27669

Bestell-nr. 140 26874Bestell-nr. 140 26873

Bestell-nr. 140 27676

Bestell-nr. 140 27683

Bestell-nr. 140 27685

Bestell-nr. 140 28360

Bestell-nr. 140 27673

Bestell-nr. 140 28347

Bestell-nr. 140 27667

Bestell-nr. 140 28363

Lieferung nur für den gewerblichen Bedarf. Preise zuzüglich gesetzlicher mehrwertsteuer.                                                              regale ohne Zubehör. Fragen Sie nach ihren Hauskonditionen und nach weiteren artikeln!

abstand auflagen: 87 mm,
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3. Transport und Speisenverteilung | Tellergestelle

Tellergestell SERVISTAR GASTRO 40
Kapazität Teller: 40, gewicht: 16,00 kg,

Tellergestell SERVISTAR GASTRO 60
Kapazität Teller: 60, gewicht: 18,50 kg,

Tellergestell SERVISTAR GASTRO 80
Kapazität Teller: 80, gewicht: 23,00 kg,

Tellergestell SERVISTAR GASTRO 120
Kapazität Teller: 120, gewicht: 29,00 kg,

Fahrbarer Tellerstapler „Plate Mate PM84STA“

ausführung: 4 Lenkrollen, 2 davon mit Feststellern,
Kapazität Teller: 84,

Fahrbarer Tellerstapler „Plate Mate PM 48Z“

zusammenklappbar,Kapazität Teller: 48,

Fahrbarer Tellerstapler „Plate Mate PM 60Z“

zusammenklappbar,Kapazität Teller: 60,

Fahrbarer Tellerstapler „Plate Mate PM 84Z“

zusammenklappbar,Kapazität Teller: 84,

Wand-Tellerstapler„Plate Mate WM 6“
ausführung: Wandmodell,
Kapazität Teller: 6,

Wand-Tellerstapler„Plate Mate WM 9“
ausführung: Wandmodell,
Kapazität Teller: 9,

Wand-Tellerstapler„Plate Mate WM 12“
ausführung: Wandmodell,
Kapazität Teller: 12,

Tellerstapler „Plate Mate TM 48“
ausführung: Tischmodell,
Kapazität Teller: 48,

SerViSTar 40* SerViSTar 60* SerViSTar 80* SerViSTar 120*

BLANCO SERVISTAR
Schafft raum für gastronomische Kreativität und effizientes 
arbeiten. der fahrbare SerViSTar gaSTrO 80 benötigt für 80 
Teller nur 0,5 m² Platz!
► stabile Konstruktion, 
► einzigartige, innovative Tellerhalter -  
 hält die Teller durch 3-Punkt-auflage sicher fest
► stufenlos an Tellerdurchmesser bis 30 cm anpassbar
► mit 80 mm auflagenabstand ist genügend Platz zwischen 
 den Tellern
► 4 Lenkrollen, 2 davon mit Feststellern, Wandabweiser
► aus hochwertigem Chromnickelstahl (CnS)
► montierte ausführung - sofort einsetzbar

made in germany

Tellergestelle „Plate Mate“ von ADE
► auf kleinstem raum einsetzbar
► sehr guter Halt, einfachste Handhabung
► für Teller oder Platten geeignet

Patentierte 
Technik - zentrale 
Höhenverstellung 
oben ermöglicht 
das Verstellen der 
Tellerabstände bis 
50 mm - ideal für 
Catering und außer-
Haus-Verpflegung.

ausführung: 4 Lenkrollen, 2 davon mit Feststellern,

ausführung: 4 Lenkrollen, 2 davon mit Feststellern,

ausführung: 4 Lenkrollen, 2 davon mit Feststellern,

Preis: 853,00 €

Preis: 945,00 €

Preis: 990,00 €

Preis: 1.296,00 €

rostfreie din-rollen: Bestell-nr. 66 573 707

rostfreie din-rollen: Bestell-nr. 66 573 711

rostfreie din-rollen: Bestell-nr. 66 573 695

rostfreie din-rollen: Bestell-nr. 66 573 699

*abb. mit rostfreien Kunststoff-rollen gem. din 18867-8

abmaße (LxBxH): 653 x 663 x 1056 mm

Preis: 827,00 €

abmaße (LxBxH): 653 x 663 x 1456 mm

Preis: 919,00 €

abmaße (LxBxH): 653 x 663 x 1856 mm

Preis: 965,00 €

abmaße (LxBxH): 653 x 933 x 1856 mm

Preis: 1.270,00 €

abmaße (LxBxH): 600 x 600 x 1850 mm

Preis: 910,00 €

abmaße (LxBxH): 650 x 650 x 1270 mm

Preis: 630,00 €

abmaße (LxBxH): 650 x 650 x 1490 mm

Preis: 730,00 €

abmaße (LxBxH): 650 x 650 x 1890 mm

Preis: 910,00 €

abmaße (LxBxH): 300 x 400 x 570 mm

Preis: 105,00 €

abmaße (LxBxH): 300 x 400 x 770 mm

Preis: 135,00 €

abmaße (LxBxH): 300 x 400 x 990 mm

Preis: 165,00 €

abmaße (LxBxH): 480 x 480 x 1140 mm

Preis: 510,00 €

verzinkte rollen: Bestell-nr. 66 573 706

verzinkte rollen: Bestell-nr. 66 573 710

verzinkte rollen: Bestell-nr. 66 573 694

verzinkte rollen: Bestell-nr. 66 573 698

Bestell-nr. 195 4630

Bestell-nr. 195 4634

Bestell-nr. 195 4643

Bestell-nr. 195 4632

Bestell-nr. 195 4639

Bestell-nr. 195 4640

Bestell-nr. 195 4641Bestell-nr. 195 4635

Lieferung nur für den gewerblichen Bedarf. Preise zuzüglich gesetzlicher mehrwertsteuer.                                                              geräte ohne Zubehör. Fragen Sie nach ihren Hauskonditionen und nach weiteren artikeln!144 145



3

3. Transport und Speisenverteilung | Tellergestelle 3. Transport und Speisenverteilung | Tablett-Transportwagen
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Tablettwagen TWE 2060
für 22 gn-Tabletts 530 x 325 mm, edelstahlausführung mit 
Vierkantprofil, Verkleidung als Option möglich, 2 abteile,
Bordabstand: 125 mm, material: edelstahl,

Besteck- und Tablettausgabewagen AGW 504
für 60-70 Tabletts, inkl. Besteckköcher-aufsatz mit 
Serviettenständer für 300 Servietten, melamin-Seitenwände 
in verschiedenen Farben möglich,
material: aluminium,

Tablettwagen RTW 116
für 10 Universal-Tabletts 460 x 344 mm, ohne Fahrgriff, 
Verkleidung seitlich melamin turmalinblau 
(oder anderes Scholl-Standarddekor), 1 abteil,
Bordabstand: 125 mm, material: aluminium,

Tablettwagen RTW 206
für 20 gn-Tabletts 530 x 325 mm, ohne Fahrgriff, 
Verkleidung seitlich melamin - abb. bavaria-buche 
(oder anderes Scholl-Standarddekor), 2 abteile,
Bordabstand: 125 mm, material: aluminium,

Tablettwagen CTW 214
für 16 Universal-Tabletts 460 x 344 mm, Chromstahlausführung 
mit rundrohrprofil, Verkleidung seitlich melamin abb. Lichtgrau 
(oder aus Scholl-Standarddekor),
Bordabstand: 150 mm, material: CnS,

Getränkewagen SGW 08
für 8 Flaschenkästen, rahmen aus verchromtem rundmaterial,
Bordmaß: 940 x 350 mm,

Fahrgriff für RTW/CTW

Tablettwagen TAWALU-1/14 GN
für 2 x 7 = 14 gn-Tabletts 530 x 325 mm, Höhenabstand 
175 mm, Quereinschub, ohne Korbaufsatz, Lichtgrau, 1 abteil,

Tablettwagen TAWALU-2/14 GN
für 2 x 7 = 14 gn-Tabletts 530 x 325 mm, Höhenabstand 
150 mm, Längseinschub, ohne Korbaufsatz, Lichtgrau, 2 abteile,

Tablettwagen TAWALU-2/28 GN
für 2 x 14 = 28 gn-Tabletts 530 x 325 mm, Höhenabstand 
175 mm, Quereinschub, ohne Fahrgriff, Buche, 2 abteile Korbaufsatz für TAWALU-GN 2/1, 2 Stück

Fahrgriff für TAWALU-GN 1/1

TaWaLU-1/14 gn
TaWaLU-2/14 gn

abb. mit Zubehör

abmaße (LxBxH): 830 x 640 x 1650 mm

Preis: 1.112,00 €

abmaße (LxBxH): 725 x 425 x 905 mm

Preis: 622,00 €

abmaße (LxBxH): 490 x 570 x 1650 mm

Preis: 637,00 €

abmaße (LxBxH): 830 x 640 x 1650 mm

Preis: 852,00 €

abmaße (LxBxH): 860 x 600 x 1650 mm

Preis: 1.003,00 €

abmaße (LxBxH): 1080 x 570 x 1630 mm

Preis: 802,00 €

Preis: 43,00 €

abmaße (LxBxH): 665 x 815 x 1650 mm

Preis: 591,00 €

abmaße (LxBxH): 820 x 687 x 1435 mm

Preis: 753,00 €

abmaße (LxBxH): 1230 x 815 x 1650 mm

Preis: 829,00 €

Preis: 66,00 €

Preis: 33,00 €

Bestell-nr. 22 K 0201

Bestell-nr. 22 L 0504 Bestell-nr. 22 L 1116 Bestell-nr. 22 L 1206

Bestell-nr. 22 L 6214

Bestell-nr. 22 L 8002

Bestell-nr. 22 L 4106

Bestell-nr. 26 02 2207 2-n

Bestell-nr. 26 02 2215 3-n

Bestell-nr. 26 02 2222 2-n

Bestell-nr. 26 02 22560

Bestell-nr. 26 02 2255 0

Regal-Tablettwagen „Die Leichten“
► rahmen aus Leichtmetall-Profilen 
► Trennwände aus melaminharz-beschichteten Platten
► Tablettauflagen aus verchromtem rundrohrmaterial
► Standardausführung mit 4 Lenkrollen, 
 2 davon gebremst, Wandabweiser

durch die vielen Tablett- und abstandsmöglichkeiten werden die Tablettwagen auftragsbezogen gefertigt. dadurch sind Sondermaße 
und individuelles Zubehör kein Problem (z.B. Komplettverkleidungen, acrylglastüren, Fahrgriff, aufsatzkorb, verschiedene Tablett-
auflagen, Farben, 1 - 3 abteile). Unten sehen Sie einige Beispiele.
Weitere Preise auf anfrage - wir erstellen ihnen gern ein individuelles angebot!

Tablettwagen „TAWALU“
► aluminiumausführung
► Verkleidung seitlich aus Hartfaserplatten
► Standardausführung mit 4 Lenkrollen, 
 2 davon gebremst, Wandabweiser

Lieferung nur für den gewerblichen Bedarf. Preise zuzüglich gesetzlicher mehrwertsteuer.                                                              geräte ohne Zubehör. Fragen Sie nach ihren Hauskonditionen und nach weiteren artikeln! 145
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3. Transport und Speisenverteilung | Zutatenwagen, Transportboxen, Thermoboxen

THERMOBOXEN - 
Die bruchstabilen „Leichtgewichte“

Für großküchen, Catering, Betriebs- und 

Sozialverpflegung inkl. deckel! 

minimales eigengewicht gepaart mit hoher isolier-
wirkung, maximale Unterstützung bei der einhaltung 
geltender Hygienevorschriften, Langlebig, optimal für 
kurze und mittlere Transportzeiten.

die Boxen mit ihrer hohen isolierwirkung sind optimal 
in einem Temperaturbereich von -40 °C bis +120 °C 
einsetzbar und dank minimaler Temperaturverluste 
bestens für den Transport temperaturkritischer Speisen 
und Lebensmittel geeignet.

Stapel-Thermobox GN 1/1 Comfort
inkl. deckel, mit griffaussparungen
innen (LxBxH): 335 x 540 x 115 mm,
Farbe: schwarz, material: Styropor,

innen (LxBxH): 400 x 540 x 215 mm,

Stapel-Thermobox  Universal
inkl. deckel, mit griffaussparungen
innen (LxBxH): 425 x 625 x 120 mm,
Farbe: schwarz, material: Styropor,

Stapel-Thermobox  Universal
inkl. deckel, mit griffaussparungen
innen (LxBxH): 425 x 625 x 200 mm,
Farbe: schwarz, material: Styropor,

Stapel-Transportbox
inkl. deckel, mit griffaussparungen, aus Styropor, schwarz, 12 
einschubleisten für gn 1/1- Behälter und Tabletts zum Frontein-
schub, max. 2 x gn1/1-200 mm
innen (LxBxH): 330 x 535 x 470 mm,
Farbe: schwarz, material: Styropor,

Box Inlay GN 1/1
ideal für noch mehr Hygiene durch herausnehmbares innenteil, 
inkl. deckel und Kunststoffinnenbehälter (Pe).
innen (LxBxH): 230 x 570 x 370 mm,
Farbe: schwarz, material: Styropor,

abmaße (LxBxH): 670 x 400 x 175 mm

Preis: 44,00 €

abmaße (LxBxH): 670 x 400 x 275 mm

Preis: 49,00 €

abmaße (LxBxH): 685 x 485 x 180 mm

Preis: 45,00 €

abmaße (LxBxH): 685 x 485 x 260 mm

Preis: 46,00 €
abmaße (LxBxH): 630 x 500 x 585 mm

Preis: 202,00 €

abmaße (LxBxH): 600 x 400 x 300 mm

Preis: 55,00 €

Bestell-nr. 88 49008

Bestell-nr. 88 49028

Bestell-nr. 88 49218

Bestell-nr. 88 49238 Bestell-nr. 88 49668
Bestell-nr. 88 17209

Lieferung nur für den gewerblichen Bedarf. Preise zuzüglich gesetzlicher mehrwertsteuer.                                                              geräte ohne Zubehör. Fragen Sie nach ihren Hauskonditionen und nach weiteren artikeln!
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GN-Eier-Box 1100
für 4 gn-eier-Systemtabletts á 40 eier = 160 eier Fassungsvermögen, 
12 auflagen, material: Polycarbonat, stapelbar, 
abmaße (LxBxH): 600 x 400 x 430 mm

Preis: 179,00 €Bestell-nr. 322 gn-Box 1100

GN-Eier-Systemtabletts für 40 Eier
aus Polycarbonat, abmaße (LxB): 530 x 325 mm

Preis: 48,50 €Bestell-nr. 322 rS 4000

Eier-Box mit luftdichtem Deckel
aus Polyethylen natur, stapelbar, 
passend für 4 Lagen á 30 eier = 120 eier, Lieferung 
inkl. 8 Lagen (280 x 280 mm)
abmaße (LxBxH): 354 x 325 x 200 mm

Preis: 24,80 €Bestell-nr. 145 82419

abb. mit Zubehör

Allzweckwagen von Cambro

inhalt: 81,00 Liter, gewicht: 12,50 kg,

inhalt: 102,00 Liter, gewicht: 13,90 kg,

inhalt: 140,00 Liter, gewicht: 12,70 kg,

abmaße (LxBxH): 330 x 750 x 710 mm

Preis: 322,20 €

abmaße (LxBxH): 420 x 750 x 710 mm

Preis: 334,10 €

abmaße (LxBxH): 550 x 750 x 710 mm

Preis: 355,30 €

Bestell-nr. 86 iBS20

Bestell-nr. 86 iBS27

Bestell-nr. 86 iBS37
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3. Transport und Speisenverteilung | Zutatenwagen, Transportboxen, Thermoboxen

Tassenhalter
aus hellgrauem kunststoffummantelten Stahldraht, ideal zum 
Transportieren und Lagern von Stapeltassen und -gläsern, 
6 Stapelröhren, sehr stabile Qualität.

  max. Ø:   abmaße (LxBxH): Bestell-nr.: e-Preis:  

  7,8 cm   270 x 180 x 295 cm 60 2523 265 19,60 €   
  8,7 cm   295 x 195 x 290 cm 60 2523 305 21,30 €   

Teller-/ Glockenhalter
aus hellgrauem, kunststoffummanteltem Stahldraht, ideal zum 
Transportieren und Lagern von Tellern, Schalen und Tellerglo-
cken, sehr stabile Qualität.

  max. Ø: Höhe: Bestell-nr.: e-Preis:

  15 cm 300 mm 60 2516 015 12,80 €   
  17 cm 300 mm 60 2516 017 13,60 €   
  22 cm 300 mm 60 2516 022 15,30 €   
  26 cm 300 mm 60 2516 025 16,20 €   
  28 cm 300 mm 60 2516 028 17,90 €   
  31 cm 300 mm 60 2516 031 20,40 €   

Suppentassenspender
aus verschweißtem, kunststoffummantelten Stahldraht, 
sehr stabile Qualität, ideal zum Transportieren und Lagern 
von Stapelsuppentassen bis 10,7 cm.

Stapel-Transportbox 
mit Griffaussparungen
von Contacto, aus Kunststoff, innen (LxBxH): 365 x 270 x 310 mm,

innen (LxBxH): 565 x 360 x 310 mm,

Behälter NPE rund

Ø unten 335 mm, Ø oben 370 mm, Höhe: 550 mm,

Behälter NPE rund

Ø unten 410 mm, Ø oben 460 mm, Höhe: 540 mm, 

Stapelbehälter 
aus nPe natur, ohne deckel,
inhalt: 40,00 Liter,
innen (LxBxH): 340 x 535 x 210 mm,

inhalt: 60,00 Liter,
innen (LxBxH): 340 x 535 x 310 mm,

Stapelbehälter
aus nPe grau, Wände und Boden geschlossen ohne deckel
inhalt: 23,00 Liter,
innen (LxBxH): 367 x 567 x 115 mm,

inhalt: 33,00 Liter,
innen (LxBxH): 367 x 567 x 165 mm,

Fahrgestell rund (1)
verstellbar von ø 340 bis 435 mm, Höhe ohne Stütze 70 mm, 
3 Lenkrollen und 3 seitlich hochgezogene Stützen für festen Halt 
des Behälters,
material: edelstahl, gewicht: 3,60 kg,

Fahrgestell (2)
für Stapelbehälter mit grundmaß 600 x 400 mm
ausführung: 2 Lenkrollen mit Feststellern, 2 Bockrollen
material: edelstahl, Höhe: 110 mm,

abmaße (LxBxH): 355 x 240 x 295 mm

Preis: 21,30 €

abmaße (LxBxH): 400 x 300 mm

Preis: 20,40 €

Preis: 9,00 €

abmaße (LxBxH): 600 x 400 mm

Preis: 29,80 €

Preis: 14,00 €

Preis: 46,90 €

9,60 €

Preis: 57,30 €

22,40 €

abmaße (LxBxH): 595 x 390 x 215 mm

Preis: 39,00 €

abmaße (LxBxH): 595 x 390 x 320 mm

Preis: 49,00 €

16,60 €

abmaße (LxBxH): 600 x 400 x 120 mm

Preis: 26,80 €

abmaße (LxBxH): 600 x 400 x 170 mm

Preis: 31,20 €

19,20 €

Preis: 65,00 €

Preis: 90,00 €

Bestell-nr. 60 2524 355

Bestell-nr. 60 2511 400

Deckel für Stapel-Transportbox | 60 2511 401

Bestell-nr. 60 2511 600

Deckel für Stapel-Transportbox | 60 2511 601

Bestell-nr. 88 40122

Flachdeckel (für 88 40122) | 88 40082

Bestell-nr. 88 40092

Flachdeckel (für 88 40092) | 88 40102

Bestell-nr. 88 41322

Bestell-nr. 88 41332

Flachdeckel (für 88 41322 u. 88 41332) | 88 41342

Bestell-nr. 88 46508

Bestell-nr. 88 46538

Deckel (für 88 46508 u. 88 46538) | 88 41988

Bestell-nr. 88 42835

Bestell-nr. 88 42885

3. Transport und Speisenverteilung | Tassen- und Tellerspender, Fahrgestelle, Stapelbehälter

Lieferung nur für den gewerblichen Bedarf. Preise zuzüglich gesetzlicher mehrwertsteuer.                                                              geräte ohne Zubehör. Fragen Sie nach ihren Hauskonditionen und nach weiteren artikeln!

inhalt: 50,00 Liter,

inhalt: 75,00 Liter,

ohne deckel,

ohne deckel,

(2)

(1)

Vorteile der Tassen- und Tellerspender:
die Tassen- und Tellerspender sind aus rundstahl, sie wurden verschweißt und mit grauen Kunststoff beschichtet.
► ihr geschirr steht stabil und geschützt = Vermeidung von Schäden.
► Leicht nachzählbar und kontrollierbar.
► Besonders geeignet für die Lagerung von geschirr und für den Transport zwischen Spülküche, Lager und Speisesaal oder 
 außer-Haus-Service (Partyservice und Verleih) - Voraussetzung ist stapelbares geschirr.
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Temperatur 
regelbar!

Lieferung nur für den gewerblichen Bedarf. Preise zuzüglich gesetzlicher mehrwertsteuer.                                                              geräte ohne Zubehör. Fragen Sie nach ihren Hauskonditionen und nach weiteren artikeln!

3. Transport und Speisenverteilung | BLanCOTHerm
BLANCOTHERM „K“  -  aus widerstands-
fähigem Polypropylen, beheizt und unbeheizt 
mit 2 ergonomisch geformten edelstahl-Trage-
bügeln mit Kunststoff-Tragegriffen.

made in germany

BLANCOTHERM „E“ - aus hochwertigem Chromnickel-
stahl (CnS), mit leistungsstarker Umluftheizung, mobil dank 
rostfreien Kunststoff-rollen. Wasserdichter innenkorpus 
(Hygieneausführung H1) ohne Schmutzfugen. einfaches 
ablesen der innenraum-Temperatur.

made in germany

BLANCOTHERM BLT 620 KUF
Frontlader, unbeheizt, für gn 1/1, 3 x 150 mm tief, mit Flügeltür,
auflagen: 12 Paar, auflagenabstand: 39 mm,
gewicht: 15,00 kg,

BLANCOTHERM BLT 420 K
Frontlader, unbeheizt, für gn 1/1, 2 x 150 mm tief, mit Flügeltür,
auflagen: 11 Paar, auflagenabstand: 31 mm,
gewicht: 11,00 kg,

BLANCOTHERM BLT 160 K
Toplader, unbeheizt, für gn 1/1, 100 mm tief,
gewicht: 7,00 kg,

BLANCOTHERM BLT 320 K
Toplader, unbeheizt, für gn 1/1, 200 mm tief,
gewicht: 8,00 kg,

BLANCOTHERM BLT 320 KB
Toplader, beheizt, für gn 1/1, innenbehälter aus edelstahl,
gewicht: 13,50 kg,
anschluss: 230 V, Leistung: 400 W,

BLANCOTHERM 820 EB
beheizt, aus edelstahl, mit Flügeltür, 2 Bock-, 2 Lenkrollen, 
auflagen: 11 Paar, auflagenabstand: 57,5 mm,
Temperaturbereich: 30-90 °C, gewicht: 59,00 kg,
anschluss: 230 V, Leistung: 380 W,

BLANCOTHERM 820 EBTF
beheizt, mit ausgabeoption, mit Flügeltür und deckel oben 
(Top- und Frontlader) 2 Bock-, 2 Lenkrollen, 
auflagen: 11 Paar, auflagenabstand: 57,5 mm,
Temperaturbereich: 30-90 °C, gewicht: 61,00 kg,
anschluss: 230 V, Leistung: 380 W,

BLANCOTHERM 1220 EB
beheizt, mit Flügeltür, 2 Bock-, 2 Lenkrollen, 
auflagen: 20 Paar, auflagenabstand: 57,5 mm,
Temperaturbereich: 30-90 °C, gewicht: 86,00 kg,
anschluss: 230 V, Leistung: 760 W,

BLANCOTHERM BLT 620 KBRUH
Frontlader, beheizt, für 3 x 150 mm tief gn 1/1, 
mit gradgenauer, digitaler Temperaturregelung, 
auflagen: 12 Paar, auflagenabstand: 39 mm,
Temperaturbereich: 40-85 °C,
gewicht: 19,50 kg, anschluss: 230 V, Leistung: 200 W,

Ausgabe-Rolli ROLA-13
für BLanCOTHerm mit deckelablage, 
oberes Bord mit Prägung, für 1 BLT 160 K oder 320 K, 
ausführung: 4 Lenkrollen, 2 davon mit Feststellern,
Tragfähigkeit: 25,00 kg, material: CnS, gewicht: 10,00 kg,

Transport-Rolli ROLLI-100
für BLanCOTHerm, 4x BLT 160 K oder 3x BLT 320 K/KB
ausführung: 4 Lenkrollen, 2 davon mit Feststellern,
Tragfähigkeit: 130,00 kg, material: Polypropylen,
gewicht: 4,50 kg,

BLANCOTHERM BLT 320 ECO-C

Toplader, unbeheizt, einfaches einstapeln dank aussparungen, 
gn Behälter in verschiedenen Höhen und größen,
(bis 1/1-200) neben- und übereinanderstapeln, gewicht: 7,5 kg,

abmaße (LxBxH): 670 x 445 x 660 mm

Preis: 456,00 €

abmaße (LxBxH): 670 x 445 x 475 mm

Preis: 380,00 €

abmaße (LxBxH): 630 x 425 x 230 mm

Preis: 268,00 €

abmaße (LxBxH): 630 x 425 x 340 mm

Preis: 272,00 €

abmaße (LxBxH): 630 x 425 x 375 mm

Preis: 656,00 €
abmaße (LxBxH): 540 x 815 x 977 mm

Preis: 2.448,00 €

abmaße (LxBxH): 540 x 815 x 1060 mm

Preis: 3.112,00 €

abmaße (LxBxH): 540 x 815 x 1495 mm

Preis: 3.120,00 €

abmaße (LxBxH): 700 x 445 x 660 mm

Preis: 876,00 €

abmaße (LxBxH): 425 x 592 x 535 mm

Preis: 559,00 €

abmaße (LxBxH): 650 x 450 x 165 mm

Preis: 136,00 €

abmaße (LxBxH): 630 x 415 x 345 mm

Preis: 226,00 €

Bestell-nr. 66 564 365Bestell-nr. 66 573 514

Bestell-nr. 66 566 240Bestell-nr. 66 566 241

Bestell-nr. 66 566 242 Bestell-nr. 66 572 516

Bestell-nr. 66 572 517

Bestell-nr. 66 572 521

Bestell-nr. 66 572 537

Bestell-nr. 66 572 342

Bestell-nr. 66 568 236

Bestell-nr. 66 573 956

abb. mit Zubehör

abb. mit Zubehör

abb. mit Zubehör

Das Einsteigermodell: mit Klemmdeckel, leicht zu öffnen
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3. Transport und Speisenverteilung | BLanCOTHerm 3. Transport und Speisenverteilung | Speisen- und Transportbehälter

Thermoport 100 K
Toplader unbeheizt für gn-Behälterkombinationen, 
zum Beispiel 1 x gn 1/1, 200 mm tief, zum Transportieren 
und ausgeben von Speisen, Füllvolumen max. 26 Liter, 
innenmaße 305 x 510 x 200 mm,
Temperaturbereich: - 20 bis + 100 °C, gewicht: 7,20 kg,

Thermoport 100 KB zuheizbar
Zuheizung max. bis + 95 °C, sonst wie 100 K - siehe oben.
Temperaturbereich: - 20 bis + 100 °C, gewicht: 8,30 kg,
anschluss: 230 V, Leistung: 500 W,

Thermoport 2.0 100 KB-CNS
Toplader für gn-Behälterkombinationen, zum Beispiel 3 x gn 1/3, 
200 mm tief, zum regenerieren, niedertemperaturgaren, Transpor-
tieren und Speisen ausgeben, durch einsatz einer CnS-innenmuffel 
direkter Transport möglich, Füllvolumen max. 26 Liter, 
innenmaße 305 x 510 x 200 mm, Zuheizung max. bis + 100 °C  
Temperaturbereich: - 20 bis + 100 °C, gewicht: 10,00 kg,
anschluss: 230 V, Leistung: 500 W,

Thermoport 2.0 1000 KB
Frontlader mit digitaler Umluftheizung für gn-Behälter-
kombinationen, zum Beispiel 2 x gn 1/1, 200 mm tief, 
zum regenerieren, niedertemperaturgaren (in Kombination 
mit vaculid), Transportieren und Speisen ausgeben, 
12 Paar auflageschienen, innenmaße 330 x 535 x 460 mm, 
Füllvolumen max. 52 Liter, Zuheizung max. bis + 85 °C
Temperaturbereich: - 20 bis + 100 °C, gewicht: 17,20 kg,
anschluss: 230 V, Leistung: 800 W,

Thermoport 2000
Frontader aus edelstahl für gn-Behälterkombinationen, 
zum Beispiel 3 x gn 1/1, 200 mm tief, zum Transportieren 
und ausgeben von Speisen,  20 Paar auflageschienen, 
Füllvolumen max. 89,7 Liter,
Temperaturbereich: - 20 bis + 95 °C, gewicht: 46,00 kg,

Thermoport 2000 U zuheizbar
Zuheizung max. bis + 95 °C, gewicht: 50,00 kg,
sonst wie 2000 - siehe oben.
anschluss: 230 V, Leistung: 760 W,

Thermoport 3000
Frontlader aus edelstahl für gn-Behälterkombinationen, 
zum Beispiel 5 x gn 1/1, 200 mm tief, zum Transportieren und 
ausgeben von Speisen, 30 Paar auflageschienen, 
Füllvolumen max. 130 Liter,
Temperaturbereich: - 20 bis + 100 °C, gewicht: 59,00 kg,

Thermoport 3000 U zuheizbar
Zuheizung max. bis + 100 °C, gewicht: 65,00 kg, 
sonst wie 3000 - siehe oben.
anschluss: 230 V, Leistung: 760 W,

Thermoport CHILL
Frontlader aus edelstahl für gn-Behälterkombinationen, 
zum Beispiel 8 x gn 1/1, 65 mm tief, mobiler Kühlexperte, 
aktive Umluftkühlung, hervorragende isolation, 
Kälteleistung 150 Watt, 16 Paar auflagesicken,
Temperaturbereich: 2 °C, gewicht: 65,00 kg,
anschluss: 230 V, Leistung: 280 W,

2000 U2000

3000 U3000

den rieber thermoport gibt es als Front- oder Toplader  
aus leichtem, robusten und porenfreiem Kunststoff 
– doppelwandig und dichtverschweißt sowie aus 
rostfreiem edelstahl, innenraum dichtverschweißt. 
► robust
► absolut hygienisch
► zuverlässig
► mit sehr guten isolierwerten
► gastronormgerecht
► spülmaschinentauglich

Thermobox Toploader 
Bei Verwendung von Trennschienen für 
gn 1/1-200 mm oder deren Unterteilung, 
greifkerben erleichtern das entnehmen der gn-Schalen,
material: Polypropylen, gewicht: 8,88 kg,

Thermobox Frontloader
Tür abnehmbar, druckausgleich (eingebaute Belüftung), 
Bis zu 6 gn-Behälter (65 mm), inkl. praktischem menüclip,
material: Polypropylen, Polyurethan, gewicht: 21,55 kg,

abmaße (LxBxH): 640 x 435 x 305 mm

Preis: 199,00 €

abmaße (LxBxH): 635 x 460 x 630 mm

Preis: 329,00 €

Bestell-nr. 86 UPCS180

Bestell-nr. 86 UPCS400

abmaße (LxBxH): 370 x 645 x 308 mm

Preis: 278,00 €

Preis: 278,00 €

abmaße (LxBxH): 370 x 645 x 308 mm

Preis: 640,00 €

Preis: 640,00 €

abmaße (LxBxH): 370 x 645 x 308 mm

Preis: 696,00 €abmaße (LxBxH): 435 x 670 x 561 mm

Preis: 899,00 €

Preis: 899,00 €

abmaße (LxBxH): 492 x 769 x 1078 mm

Preis: 2.999,00 €

abmaße (LxBxH): 492 x 769 x 1078 mm

Preis: 3.131,00 €

abmaße (LxBxH): 592 x 769 x 1448 mm

Preis: 3.056,00 €

abmaße (LxBxH): 592 x 769 x 1448 mm

Preis: 3.186,00 €

abmaße (LxBxH): 662 x 870 x 981 mm

Preis: 5.599,00 €

Farbe: orange      Bestell-nr. 72 8502 0301

Farbe: schwarz    Bestell-nr. 72 8502 0328

Farbe: orange      Bestell-nr. 72 8502 0313

Farbe: schwarz    Bestell-nr. 72 8502 0329

Farbe: orange      Bestell-nr. 72 8502 0352
Farbe: orange      Bestell-nr. 72 8502 0423

Farbe: schwarz    Bestell-nr. 72 8502 0424

Bestell-nr. 72 8501 0707

Bestell-nr. 72 8501 0708

Bestell-nr. 72 8501 0807

Bestell-nr. 72 8501 0808

Bestell-nr. 72 8501 0907

Lieferung nur für den gewerblichen Bedarf. Preise zuzüglich gesetzlicher mehrwertsteuer.                                                              geräte ohne Zubehör. Fragen Sie nach ihren Hauskonditionen und nach weiteren artikeln!

abb. mit Zubehör
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3. Transport und Speisenverteilung | Tablettsysteme für die Speisenverteilung

Variotherm
das isolier-Kombinations-Set für die  Speisenverteilung, Kunststoff, doppelwandig, extrem flache 
Bauweise des  Unterteils, umlaufende griffleiste an dem Oberteil, optimaler Sitz der  Porzellanteile 
durch Bodenringe, formstabil, spülmaschinenfest

Bestell-nr.: e-Preis:  

  Warmhalte-Unterteil für Teller Ø 26 cm 63 418020 0XX0 25,30 €   
  Isolier-Oberteil für Teller bis ø 26 cm 63 418021 0XX0 25,30 €   
  Warmhalte-Unterteil für Suppenschale 63 418040 0XX0 21,70 €   

  Warmhalte-Oberteil für Suppenschale 
  mit innenliegender Schwapprinne

63 418043 0XX0 23,90 €   

  Suppenbowl 0,50 l 30 112950 5,40 €   
  Menüplatte dreigeteilt 30 592429 12,60 €   
  Salat-/Dessertschale 30 593214 3,75 €   
  Kartenhalter  63 407712 0000 2,70 €   
  Euronorm-Tablett GP 3980 von PK-Köngen 
  aus glasfasern, mit Stapelnocken, erhältlich in versch. Farben

86 gP 3980 14,00 €   

Variocool
Optimale Kühlhaltung der Speisen über mehrere Stunden, Kunststoff, doppelwandig, griffleiste an 
dem Oberteil, optimaler Sitz der  Porzellanteile durch Bodenringe, formstabil, spülmaschinenfest 

Bestell-nr.: e-Preis:  

  Kühl-Unterteil für Teller ø 26 cm 63 418049 0000 26,20 €   
  Isolier-Oberteil für Teller bis ø 26 cm 63 418021 0XX0 25,30 €   
  Getränkekanne 63 407765 0300 45,40 €   
  Deckel für Getränkekanne 63 407767 0000 9,00 €   
  Teller flach Fahne 30 110025 4,06 €   
  Teller flach coup 30 621225 3,84 €   

Tellercloche weiß
aus Polypropylen, mit griffloch, 
temperaturbeständig von -20°C bis +120°C, 
spülmaschinenfest, mikrowellengeeignet, recycelbar.

  Ø: Höhe: Bestell-nr.: e-Preis:

  210 mm 60 mm 60 6440 210 4,70 €   
  257 mm 60 mm 60 6440 257 5,30 €   
  280 mm 60 mm 60 6440 280 5,70 €   
  310 mm 60 mm 60 6440 310 6,80 €   

Tellercloche weiß, 
mit griffmulden (sonst wie oben)

  Ø: Höhe: Bestell-nr.: e-Preis:

  259 mm 60 mm 60 6446 259 5,70 €   
  270 mm 60 mm 60 6446 270 5,70 €   
  280 mm 60 mm 60 6446 280 5,70 €   

Porzellanteile uni weiß passend zum Thermotray-System
Bestell-nr.: e-Preis:

  Teller flach 19 cm                     31 010619 3,01 €   
  Teller flach 25,7 cm                      31 010626 6,99 €   
  Suppenschale 0,5 l                       31 415750 7,45 €   
  Salat eckig 14 cm                         31 423214 4,40 €   
  Kaffeekannen-Unterteil 0,3 l 31 424131 8,40 €   
  deckel für Kaffeekannen Unterteil 0,3 l grau 282 0999 47 2,50 €   
  Setplatte 9 x 24 cm 31 452624 10,20 €   

Variotherm-Unterteil Edelstahl für Teller Ø 26 cm
Baumwollhandschuhe VPE 12 Paar 

Thermotray-
Kompakttablettsystem
von Rieber, aus Polypropylen PP/C, isoliert und spülmaschinenfest, lichtgrau

Bestell-nr. 63 407700 0000 Preis: 44,30 €Bestell-nr. 63 608992 0000

Bestell-nr. 72 8908 0229

Preis: 4,90 €

abmaße (LxBxH): 530 x 370 x 108 mm

Preis: 135,00 €

Lieferung nur für den gewerblichen Bedarf. Preise zuzüglich gesetzlicher mehrwertsteuer.                                                              geräte ohne Zubehör. Fragen Sie nach ihren Hauskonditionen und nach weiteren artikeln!

Variomet-Wachs
ähnlich Variotherm, jedoch Unterteil aus edelstahl 18/10, doppelwandig, homogen verschweißt, 
mit vollflächig angeschweißtem aluminium-Heizkern und zusätzlicher Wachsfüllung

HEPP-Systemgeschirrteile stehen für modernste und unvergleichbare Qualitätsprodukte mit einem Höchstmaß an Leistungsfähigkeit und Lebens-
dauer! ihre isolierfähigkeit genügt höchsten ansprüchen, die Formgebung ist elegant und zeitlos:

Weitere Teile auf Anfrage!

3. Transport und Speisenverteilung | Tablettsysteme für die Speisenverteilung
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Lieferung nur für den gewerblichen Bedarf. Preise zuzüglich gesetzlicher mehrwertsteuer.                                                              geräte ohne Zubehör. Fragen Sie nach ihren Hauskonditionen und nach weiteren artikeln!

3

Lieferung nur für den gewerblichen Bedarf. Preise zuzüglich gesetzlicher mehrwertsteuer.                                                              geräte ohne Zubehör. Fragen Sie nach ihren Hauskonditionen und nach weiteren artikeln!

Porzellan weiß von Bauscher, 
passend zum Tablotherm-System:

Bestell-nr.: e-Preis:  

  Vielzweckschale Ø 12 cm 30 216512 4,20 €   
  Eintopfteller Ø 25,7 cm coup 30 591325 10,25 €   
  Teller flach Ø 25,7 cm, 2-geteilt 30 592625 12,60 €   

Tablotherm GN
grau/hellgrau, für 1 Teller und 2 Vielzweckschalen, mit Verschluss

Tablotherm EN
grün/hellgrün, für 1 Teller und 3 Vielzweckschalen, mit Verschluss

Abdeckelung für Teller 25,7 cm 

Abdeckelung für Vielzweckschale 12 cm 

Bestell-nr. 86 iT 3253 Bestell-nr. 86 iT 3753

Bestell-nr. 86 0122 600 050

Bestell-nr. 86 0122 700 050

abmaße (LxBxH): 480 x 325 x 105 mm

Preis: 125,00 €

abmaße (LxBxH): 530 x 370 x 105 mm

Preis: 135,00 €

Preis: 12,60 €

Preis: 6,30 €

3. Transport und Speisenverteilung | Tablettsysteme für die Speisenverteilung

DinnerChampion II „EEP-Wärmesafe“
von Thermohauser, Unterteil mit Facheinteilungen und 
deckel, hochisolierend aus exp. Polypropylen, Farbe: blau,
abmaße (LxBxH): 432 x 322 x 110 mm

Preis: 74,00 €Bestell-nr. 88 41002 01003

Kompakt-Tablett-System von Cambro, für außer-Haus, Krankenhaus, Heime, Hotels, Konferenzen. isothermische Tabletts aus lebensmittelechtem geschmacks-neutralen Kunststoff, beim 
Spülen bis +120°C beständig, abdeckelungen aus lebensmittelechtem gummi. Bei Vorerwärmung von Tablett und Porzellan beträgt die essentemperatur nach 90 min ca. 65°C. Voraussetzung ist, dass die 
Befülltemperatur zwischen 85°-95°C liegt.

abb. mit Zubehör (deckel)

abb. mit Zubehör (Porzellan)
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3. Transport und Speisenverteilung | Speisenverteilbänder, rückführbänder

Lieferung nur für den gewerblichen Bedarf. Preise zuzüglich gesetzlicher mehrwertsteuer.                                                              geräte ohne Zubehör. Fragen Sie nach ihren Hauskonditionen und nach weiteren artikeln!

Förderbänder von HUPFer®
einsatzgebiete: Speisenverteil-Förderband und Schmutz-
geschirr-rückführanlage mit größtmöglicher auslastung und 
optimaler raumausnutzung. 
► Kontinuierliche Förderung erlaubt minimale 
 Personalbelegung. 
► Wahlweise freistehend, auf Wandsockel oder fahrbar. 
► individuelle anpassung für jeden Verwendungsfall 
 durch Baukastensystem.
► Zentrale geschwindigkeitsverstellung, in rundriemen- 
 und gurtversion, dadurch sicherer Transport sowohl 
 von einzelgeschirr als auch von Tabletts. 
► Leichte reinigung durch glatte Flächen. 
► einfach im Handling.
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4. Spültechnik und Wäschereitechnik | Spülmaschinen

Gläserspülautomat Eco Star 430 F

Gläserleistung: 750/h,
Tankvolumen: 11,0 Liter,

Korbleistung: 30/h,

Wasserverbrauch/Spülgang: 2,2 Liter, Material: CNS
Anschluss: 230 V , Leistung: 3,6 kW,

Geschirr- und Gläserspülautomat Eco Star 530 F

Gläserleistung: 1080/h,
Tankvolumen: 20,0 Liter,

Tellerleistung: 540/h, Korbleistung: 30/h,

Wasserverbrauch/Spülgang: 3 Liter, Material: CNS,
Anschluss: 400 V , Leistung: 5,1 kW,

Geschirr- und Gläserspülautomat Eco Star 545 D

Gläserleistung: 1440/h,
Tankvolumen: 22,0 Liter,

Tellerleistung: 720/h, Korbleistung: 40/h,

Korbmaß (LxB): 500 x 500 mm,
Wasserverbrauch/Spülgang: 3 Liter, Material: CNS,
Anschluss: 400 V , Leistung: 11,1 kW,

Abmaße (LxBxH): 460 x 575 x 700 mm

Preis: 2.859,00 €

Abmaße (LxBxH): 600 x 600 x 820 mm

Preis: 3.185,00 €

Abmaße (LxBxH): 635 x 750 x 1470 mm (2050 mm bei geöffneter Haube)

Preis: 5.753,00 €

Bestell-Nr. 186 EcoStar 430 F

Bestell-Nr. 186 EcoStar 530 F

Bestell-Nr. 186 EcoStar 545 D

Lieferung nur für den gewerblichen Bedarf. Preise zuzüglich gesetzlicher Mehrwertsteuer.                                                              Geräte ohne Zubehör. Fragen Sie nach Ihren Hauskonditionen und nach weiteren Artikeln!

► Anschluss-Set
► 3 Laufzeiten
► Klarspüldosiergerät
► inkl. Universalkorb VKV 50/1, Kleinteilekorb VKV 50/2 BK

► 2 Laufzeiten
► Klarspüldosiergerät
► Rückwandverkleidung
► inkl. Gläserkorb GV40/10

► Anschluss-Set
► 2 Laufzeiten
► Klarspüldosiergerät
► inkl. Universalkorb VKV 50/1

Korbmaß (LxB): 400 x 400 mm,

Korbmaß (LxB): 500 x 500 mm,

 Optional zur Eco Star 545 D:
► Flüssigreiniger-Dosiergerät | 186 12000023 | Preis: 290,00 €
► Laugenpumpe | 186 12000032 | Preis: 379,00 €
► Drucksteigerungspumpe | 186 12000031 | Preis: 668,00 €
► Wasserenthärter EW 10 | 186 12000029 | Preis: 822,00 €
► Schließblech | 186 1720103 | Preis: 88,00 €
► Airbox  | 186 12000040 | Preis: 1.554,00 €
► Rückwandverkleidung Airbox  | 186 12000042 | Preis: 557,00 €
► Rückwandverkleidung  | 186 12000041 | Preis: 252,00 €

 *Abgebildete Edelstahlmöbel:
► Zulauftisch mit Becken, Beckenblende, Geschirrbrause, Spritzblech und Abstellrost 
 (LxBxH): 1200 x 700 x 850 mm | 186 1690022 + 186 1911068 | Preis: 1.944,00 €
► Ablauftisch mit Abstellrost (LxBxH): 700 x 700 x 850 mm | 186 14000002 + 186 14000107 | Preis: 608,00 €

 Optional zur Eco Star 430 F:
► Flüssigreinigerdosiergerät
 186 11001029 | Preis: 290,00 €
► Laugenpumpe
 186 11003028 | Preis: 248,00 €
► Sockel 120 mm Höhe
 186 1720086 | Preis: 121,00 €
► Sockel 150 mm Höhe
 186 1720087 | Preis: 121,00 €

 Optional zur Eco Star 530 F:
► Flüssigreinigerdosiergerät
 186 11001029 | Preis: 290,00 €
► Laugenpumpe
 186 11001037 | Preis: 379,00 €
► Drucksteigerungspumpe
 186 11001036 | Preis: 668,00 €
► Wasserenthärter EW 10
 186 11001034 | Preis: 862,00 €
► Untergebautes Schrankteil S 
 mit zwei Flügeltüren, Höhe 400 mm
 186 1720068 | Preis: 466,00 €
► Rückwandverkleidung
 186 12000041 | Preis: 252,00 €

Abb. mit Zubehör* 

Abb. mit Zubehör 

Abb. mit Zubehör 

HINWEIS:
Die angegebenen Anschlusswerte beziehen sich auf Kaltwasseranschluss und 
können sich bei Anschluss an Warmwasser oder eine andere Spannungs-
versorgung entsprechend ändern. Infos auf Anfrage.

4

MADE IN GERMANy
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Abb. mit Zubehör 

Abb. mit Zubehör 

Korbmaß (LxB): 400 x 400 mm, Einschubhöhe: 315 mm,

Korbmaß (LxB): 500 x 500 mm, Einschubhöhe: 315 mm,

Korbmaß (LxB): 500 x 500 mm, Einschubhöhe: 435 mm,

 Optional zur Serie M-iClean:
► GiO-Modul (Umkehr-Osmose-Modul) 
 für M-iClean US | Preis: 1.109,00 €
 für M-iClean UM / UM+ / UL | Preis: 928,00 €
► Frischwasser Netztrennung „BA“ 
 Für den Einsatz des GiO-Moduls im DIN-konformen Betrieb erforderlich. 
 (Bestehend aus: Schmutzfänger, Systemtrenner „BA“, Verrohrung, 
 Schlauchleitungen: 0,5m zum Ablaufset und 1 m zum Anschluss-Set), Preis: 345,00 €
► M-iClean AirConcept - Wärmerückgewinnung; höchster Entnahmekomfort; 
 verbessertes Raum- und  Arbeitsklima; Trocknungsunterstützung, Preis: 555,00 €
► Wasserwechselprogramm (Hinweis: Verlängerte Programmlaufzeiten), Preis: 295,00 €
► Kaltwasserklarspülung (nur für UM in Verbindung mit GiO-Modul), Preis: 160,00 €
► Sockel Höhe 120mm Automatenhöhe: US 820 mm, Preis: 121,00 €
  UM 820 mm, Preis: 152,00 €
► Sockel Höhe 150mm Automatenhöhe: US 820 mm, Preis: 121,00 €
  UM 820 mm, Preis: 152,00 €
► Untergebautes Schrankteil S 2 Flügeltüren, Höhe 400 mm (UM/UM+/UL), Preis: 465,00 €
► Untergestell zu Schrankteil S (Fußbodenfreiheit 150 mm) (UM/UM+/UL), Preis: 272,00 €
► Sauglanze mit Füllstandüberwachung für bauseitige Vorratsbehälter
 Reiniger/Klarspüler, Preis: 55,00 €

Untertisch Spülautomaten der Premium-Klasse
Alle Automaten sind über veränderbare Spülparameter als Gläser-, Geschirr-, oder Bistrospülau-
tomaten einstellbar. Die Modelle UM und UM+ auch als Universalspülautomaten. Kurzprogram-
me mit erhöhter theoretischer Korbleistung können vor Ort individuell eingestellt werden.

Standardausstattungen:
► Griff mit LED-Beleuchtung und farbcodierter Statusanzeige
► Touch-Display aus hygienischem Sicherheitsglas mit Programmfortschrittsanzeige und 
 TFT Farbdisplay mit graphischer Darstellung und hoher Auflösung
► Intuitive Bedienerführung - blaues Bedienkonzept
► Innenraumbeleuchtung bei geöffneter Tür
► Intelligente Energiesteuerung – mehrstufiger Öko-Mode
► Bluetooth-Schnittstelle
► M-iClean Filter – Aktives Filtersystem (inkl. Überwachung korrekter Sitz bzw. Funktion)
► Maschineninterne Reiniger- und Klarspülerleitungen aus CrNi-Stahl

Voller Durchblick – die M- iClean schafft durch 
ihre Innenbeleuchtung klare Verhältnisse.

In einem Stück: der kombinierte M-iClean-
Wasch- und Klarspülarm.

Bequem herauszunehmen, einfach zu reinigen: 
der M-iClean Filter.

MEIKO M-iClean

4

Gläserspülautomat M-iClean US

Tankvolumen: 7,5 Liter,Korbleistung: 40/h,

Wasserverbrauch/Spülgang: 1,9 Liter, Material: CNS,
Anschluss/Leistung: 230 V / 2,8 kW oder 400 V / 6,8 kW,

Gläserspülautomat  M-iClean UM

Tankvolumen: 11,0 Liter,Korbleistung: 40/h,

Wasserverbrauch/Spülgang: 2,4 Liter, Material: CNS,
Anschluss/Leistung: 230 V / 2,8 kW oder 400 V / 6,8 kW,

Geschirrspülautomat  M-iClean UM+

Tankvolumen: 11,0 Liter,Korbleistung: 40/h,

Wasserverbrauch/Spülgang: 2,4 Liter, Material: CNS,
Anschluss/Leistung: 230 V / 2,8 kW oder 400 V / 6,8 kW,

Abmaße (LxBxH): 460 x 600 x 710 mm

Preis: 3.442,00 €

Abmaße (LxBxH): 600 x 600 x 700 mm

Preis: 4.025,00 €

Abmaße (LxBxH): 600 x 600 x 820 mm

Preis: 4.475,00 €

Bestell-Nr. 186 US

Bestell-Nr. 186 UM

Bestell-Nr. 186 UM+

4. Spültechnik und Wäschereitechnik | Spülmaschinen

Lieferung nur für den gewerblichen Bedarf. Preise zuzüglich gesetzlicher Mehrwertsteuer.                                                              Geräte ohne Zubehör. Fragen Sie nach Ihren Hauskonditionen und nach weiteren Artikeln!

inkl. Gläserkorb GV 40/10

inkl. Gläserkorb GV 50/23

inkl. Vollkunststoff Universalkörbe (VKV 50/1, VKV 50/2 BK)

HINWEIS für M-iClean:
Elektroanschluss: Drehstrom 3 NPE, 400 V, 50 Hz, vor Ort änderbar auf 
Wechselstrom 1 NPE, 230 V, 50 Hz. Absicherung 16 A. Infos auf Anfrage.
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Alle Punkt.2 Maschinen können mit dem GiO-Modul ausgestat-
tet werden, zudem alle Durchschub- und Universalspülautoma-
ten mit der Wärmerückgewinnung AirConcept.

 Optional zur FV 130.2:
► Flüssigreinigerdosiergerät
 186 13000031 | Preis: 290,00 €
► Fahrbares Untergestell 
 186 13000048 | Preis: 879,00 €
► Wasserwechselprogramm
 186 13000066 | Preis: 294,00 €
► GiO-Modul separat beigestellt
 186 13000067 | Preis: 1.154,00 €
► Punkt2 AirConcept
 186 13000069 | Preis: 2083,00 €
► Wärmetauscher aus CNS 
 186 13000071 | Preis: 354,00 €

 Optional zur FV 250.2:
► Flüssigreinigerdosiergerät
 186 13000031 | Preis: 290,00 €
► Wasserwechselprogramm
 186 13000066 | Preis: 294,00 €
► GiO-Modul separat beigestellt
 186 13000067 | Preis: 1.154,00 €
► Punkt2 AirConcept
 186 13000072 | Preis: 2083,00 €
► Wärmetauscher aus CNS 
 186 13000071 | Preis: 354,00 €

Abb. mit Zubehör Das Touch- Display der M- iClean liefert alle wich-
tigen Informationen auf einen Blick. Mit One- 
Touch- Bedienung navigiert das Bedienpersonal 
sicher und bequem durchs Programm.

4
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Universalwaschautomat FV 130.2

Tankvolumen: 85,0 Liter,Korbleistung: 30/h,

Wasserverbrauch/Spülgang: 5,8 Liter, Material: CNS,
Anschluss: 400 V , Leistung: 15 kW,

Universalwaschautomat FV 250.2

Tankvolumen: 100,0 Liter,Korbleistung: 30/h,

Wasserverbrauch/Spülgang: 9 Liter, Material: CNS,
Anschluss: 400 V, Leistung: 22,8 kW,

Abmaße (LxBxH): 1030 x 895 x 1785 mm (2185 mm bei offener Tür)

Preis: 11.311,00 €

Abmaße (LxBxH): 1490 x 895 x 1935 mm (2490 mm bei offener Tür)

Preis: 17.460,00 €

Bestell-Nr. 186 FV 130 2

Bestell-Nr. 186 FV 250 2

Lieferung nur für den gewerblichen Bedarf. Preise zuzüglich gesetzlicher Mehrwertsteuer.                                                              Geräte ohne Zubehör. Fragen Sie nach Ihren Hauskonditionen und nach weiteren Artikeln!

Abb. mit Zubehör 

►  Klarspüldosiergerät
►  Rückwandverkleidung
►  Drucksteigerungspumpe
►  Laugenpumpe
►  inkl. Korb mit Laufrollen BV85x70/1 (850 x 700 mm)

► Klarspüldosiergerät
► Rückwandverkleidung
► Drucksteigerungspumpe
► Laugenpumpe
► inkl. Korb mit Laufrollen BV 131x70/1 (1310 x 700 mm)

Korbmaß (LxB): 850 x 700 mm,

Korbmaß (LxB): 1310 x 700 mm,

HINWEIS für FV und DV:
Die angegebenen Anschlusswerte beziehen sich auf Kaltwasseranschluss und 
können sich bei Anschluss an Warmwasser oder eine andere Spannungs-
versorgung entsprechend ändern. Infos auf Anfrage.

Universalwaschautomat M-iClean UL

Tankvolumen: 11,0Korbleistung: 40/h,

Wasserverbrauch/Spülgang: 2,8 Liter, Material:
Anschluss/Leistung: 230 V / 2,8 kW oder 400 V / 6,8 kW,
Abmaße (LxBxH): 600 x 680 x 820 mm

Preis: 5.398,00 €Bestell-Nr. 186 UL

4. Spültechnik und Wäschereitechnik | Spülmaschinen

inkl. 2 Vollkunststoff Universalkörbe (VKV 50/1, VKV 50/2), 
sowie CrNi Korb TV 50/22 für 8 Auslagebleche (max. 600 x 400 mm)

Korbmaß (LxB): 600 x 500 mm, Einschubhöhe: 435 mm,
Liter,

CNS,
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 *Abgebildete Edelstahlmöbel:
► Ablauftisch mit Abstellrost
 (LxBxH): 700 x 700 x 850 mm | 186 14000002 + 186 1400107 | Preis: 606,00 €
► Zulauftisch mit Becken, Beckenblende, Geschirrbrause, Spritzblech und Abstellrost 
 (LxBxH): 700 x 700 x 850 mm | 186 1690021 + 186 1911068 | Preis: 1.708,00 €

 *Abgebildete Edelstahlmöbel:
► Ablauftisch mit Abstellrost (LxBxH): 1200 x 700 x 850 mm | 186 14000002 + 186 14000107 | Preis: 762,00 €
► Zulauftisch mit Becken, Beckenblende, Geschirrbrause, Spritzblech und Abstellrost
 (LxBxH): 1200 x 700 x 850 mm | 186 1690022 + 186 1911068 | Preis: 1.944,00 €

4

Geschirrspülautomat DV 120.2 (ohne Abbildung)

Anschluss: 400 V, Leistung: 11,9 kW,

Universalspülautomat DV 125.2

Gläserleistung: 2940/h,
Tankvolumen: 26,0 Liter,

Tellerleistung: 1320/h, Korbleistung: 60/h,

Wasserverbrauch/Spülgang: 3,2 Liter, Material: CNS,
Anschluss: 400 V, Leistung: 12,6 kW,

Geschirrspülautomat DV 80.2

Gläserleistung: 2160/h,
Tankvolumen: 22,0 Liter,

Tellerleistung: 1080/h, Korbleistung: 60/h,

Wasserverbrauch/Spülgang: 2,6 Liter, Material: CNS,
Anschluss: 400 V, Leistung: 11,2 kW,

Abmaße (LxBxH): 635 x 750 x 1470 mm (2050 mm bei geöffneter Haube)

Preis: 9.391,00 €

Abmaße (LxBxH): 735 x 750 x 1590 (2200 mm bei geöffneter Haube)

Preis: 9.391,00 €

Abmaße (LxBxH): 635 x 750 x 1470 mm (2050 mm bei geöffneter Haube)

Preis: 7.758,00 € Bestell-Nr. 186 DV 120 2

Bestell-Nr. 186 DV 125 2

Bestell-Nr. 186 DV 80 2
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Lieferung nur für den gewerblichen Bedarf. Preise zuzüglich gesetzlicher Mehrwertsteuer.                                                              Geräte ohne Zubehör. Fragen Sie nach Ihren Hauskonditionen und nach weiteren Artikeln!

Abb. mit Zubehör 

Abb. mit Zubehör 

► Klarspüldosiergerät
► Drucksteigerungspumpe
► Laugenpumpe
► inkl. 2 Universalkörbe VKV 50/1, 1 Kleinteilekorb VKV 50/2 BK

► mit drei Druckstufen
► Klarspüldosiergerät
► Drucksteigerungspumpe
► Laugenpumpe
► inkl. 2 Universalkörbe 500 x 500 mm, 1 Kleinteilekorb 500 x 500 mm

► mit drei Druckstufen
► für GN-Behälter- und Bleche bis 2/1 650x530 mm oder Transportbehälter 600x400 mm
► Klarspüldosiergerät
► Drucksteigerungspumpe
► Laugenpumpe
► inkl. 2 Tellerkörbe VKV 60/1 + 1 Kleinteilekorb VKV 60/2

Korbmaß (LxB): 500 x 500 mm,

Korbmaß (LxB): 500 x 500 mm,

HINWEIS für FV und DV:
Die angegebenen Anschlusswerte beziehen sich auf Kaltwasseranschluss und 
können sich bei Anschluss an Warmwasser oder eine andere Spannungs-
versorgung entsprechend ändern. Infos auf Anfrage.

 Optional zum Geschirrspülautomat DV 80.2 / DV 120.2:
► Flüssigreinigerdosiergerät | 120001048 | 290,00 €
► Rückwandverkleidung DV80.2 | 12001069 | 252,00 €
► Schließblech | 1720103 | 88,00 €
► Haubenautomatik | 12001091 | 1.907,00 €
 (nicht in Verbindung mit Punkt2 Air Concept oder AirBox)
► Punkt2 AirConcept | 12001100 | 1.791,00 €
► Rückwandverkleidung AirConcept | 12001103 | 341,00 €
► Wärmetauscher aus CrNi  | 12001102 | 354,00 €
► AirBox AktivAir | 12001068 | 1.554,00 €
► Rückwandverkleidung AirBox Aktiv Air | 12001070 | 557,00 €
► Wasserwechselprogramm | 12001092 | 294,00 €
► GiO-Modul separat beigestellt | 12001053 | 1.154,00 €
► Konsole zur Platzierung des GiO-Moduls | 1720234 | inkl.
► Eingebauter Wasserenthärter AktivClean | 12001051 | 961,00 €

 Optional zum Universalspülautomat DV 125.2:
► Flüssigreinigerdosiergerät | 12003020 | 290,00 €
► Rückwandverkleidung DV125.2 | 12003036 | 303,00 €
► Haubenautomatik | 12003049 | 1.907,00 €
 (nicht in Verbindung mit Punkt2 Air Concept oder AirBox)
► Punkt2 AirConcept | 10003056 | 1.958,00 €
► Rückwandverkleidung AirConcept | 12003059 | 341,00 €
► Wärmetauscher aus CrNi  | 12003058 | 354,00 €
► AirBox AktivAir | 12003035 | 1.612,00 €
► Rückwandverkleidung AirBox Aktiv Air | 12003037 | 735,00 €
► Wasserwechselprogramm | 12003050 | 294,00 €
► GiO-Modul separat beigestellt | 12003027 | 1.154,00 €
► Konsole zur Platzierung des GiO-Moduls | 1720234 | inkl.
► Eingebauter Wasserenthärter AktivClean | 12003025 | 961,00 €

Gläserleistung: 2160/h,
Tankvolumen: 22,0 Liter,

Tellerleistung: 1080/h, Korbleistung: 60/h,

Wasserverbrauch/Spülgang: 2,6 Liter, Material: CNS,
Korbmaß (LxB): 500 x 500 mm,
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 *Abgebildete Edelstahlmöbel:
► Ablauftisch mit Abstellrost
 (LxBxH): 700 x 700 x 850 mm | 186 14000002 + 186 1400107 | Preis: 606,00 €
► Zulauftisch mit Becken, Beckenblende, Geschirrbrause, Spritzblech und Abstellrost 
 (LxBxH): 700 x 700 x 850 mm | 186 1690021 + 186 1911068 | Preis: 1.708,00 €

4

4. Spültechnik und Wäschereitechnik | Spülmaschinen

Doppelkorb-Geschirrspülautomat DV 200.2 PW

Anschluss: 400 V, Leistung: 21,4 kW,

Universalwaschautomat DV 270.2

Tankvolumen: 100,0 Liter,Korbleistung: 30/h,

Wasserverbrauch/Spülgang: 9 Liter, Material: CNS,
Anschluss: 400 V , Leistung: 22,8 kW,

Abmaße (LxBxH): 1180 x 750 x 1470 mm (2050 mm bei geöffneter Haube)

Preis: 17.501,00 €

Abmaße (LxBxH): 1600 x 995 x 1792 mm (2510 mm bei geöffneter Haube)

Preis: 19.547,00 €

Bestell-Nr. 186 DV 200 2 PW

Bestell-Nr. 186 DV 270 2

Lieferung nur für den gewerblichen Bedarf. Preise zuzüglich gesetzlicher Mehrwertsteuer.                                                              Geräte ohne Zubehör. Fragen Sie nach Ihren Hauskonditionen und nach weiteren Artikeln!

Abb. mit Zubehör 

Abb. mit Zubehör 

► mit drei Druckstufen/Pumpenmotorleistungen
► Klarspüldosiergerät
► Drucksteigerungspumpe
► Laugenpumpe
► inkl. 4 x Universalkörbe VKV 50/1, 1 x VKV Kleinteilekorb 50/2

Gläserleistung: 4320/h,
Tankvolumen: 54,0 Liter,

Tellerleistung: 2160/h, Korbleistung: 120/h,

Wasserverbrauch/Spülgang: 5,2 Liter, Material: CNS,

Doppelkorb-Geschirrspülautomat DV 200.2

Gläserleistung: 4320/h,
Tankvolumen: 54,0 Liter,

Tellerleistung: 2160/h, Korbleistung: 120/h,

Wasserverbrauch/Spülgang: 5,2 Liter, Material: CNS,
Anschluss: 400 V, Leistung: 19,9 kW,
Abmaße (LxBxH): 1180 x 750 x 1470 mm (2050 mm bei geöffneter Haube)

Preis: 14.543,00 €Bestell-Nr. 186 DV 200 2

► Klarspüldosiergerät
► Drucksteigerungspumpe
► Laugenpumpe
► inkl. 4 x Universalkörbe VKV 50/1, 1 x Kleinteilekorb VKV 50/2

► Klarspüldosiergerät
► Drucksteigerungspumpe
► Laugenpumpe
► inkl. Korb mit Laufrollen BV 131x69/1 (1310 x 690 mm)

Korbmaß (LxB): 500 x 500 mm,Korbmaß (LxB): 500 x 500 mm,

Korbmaß (LxB): 1310 x 690 mm,

Alle Punkt.2 Maschinen können mit dem GiO-Modul ausgestat-
tet werden, zudem alle Durchschub- und Universalspülautoma-
ten mit der Wärmerückgewinnung AirConcept.

HINWEIS für FV und DV:
Die angegebenen Anschlusswerte beziehen sich auf Kaltwasseranschluss und 
können sich bei Anschluss an Warmwasser oder eine andere Spannungs-
versorgung entsprechend ändern. Infos auf Anfrage.

 Optional zum Geschirrspülautomat DV 200.2  / DV 200.2 PW:
► Flüssigreinigerdosiergerät ADT | 12002030 | 290,00 €
► Rückwandverkleidung DV200.2/PW | 12002043 | 430,00 €
► Haubenautomatik | 12002061 | 1.907,00 € 
 (nicht in Verbindung mit Punkt2 Air Concept)
► Punkt2 AirConcept | 12002077 | 3.365,00 €
► Rückwandverkleidung AirConcept | 12002080 | 429,00 €
► Wärmetauscher aus CrNi  | 12002079 | 709,00 €
► AirBox AktivAir | 12002042 | 3.061,00 €
► Rückwandverkleidung AirBox AktivAir | 12002044 | 1084,00 €
► Wasserwechselprogramm | 12002062 | 294,00 €
► GiO-Modul separat beigestellt | 12002064 | 1.154,00 €
► Konsole zur Platzierung des GiO-Moduls | 1720234 | inkl.

 *Abgebildete Edelstahlmöbel:
► Ablauftisch mit Abstellrost(LxBxH): 700 x 700 x 850 mm | 186 14000002 + 186 14000107 | Preis: 606,00 €
► Zulauftisch mit Becken, Geschirrbrause, Spritzblech und Abstellboden 
 (LxBxH): 1200 x 700 x 850 mm | 186 1690022 + 186 1911068 | Preis: 1.944,00 €

 Optional zum Universalwaschautomat DV 270.2:
► Flüssigreinigerdosiergerät | 13000028 | 290,00 €
► Rückwandverkleidung DV270.2 | 13001045 | 634,00 €
► Haubenautomatik | 13001044 | 1.907,00 €
► Wasserwechselprogramm | 13001048 | 294,00 €
► GiO-Modul separat beigestellt | 13001050 | 1.154,00 €
► Punkt2 AirConcept | 13001052 | auf Anfrage
► Wärmetauscher aus CrNi | 13001054 | auf Anfrage

 *Abgebildete Edelstahlmöbel:
► Ablauftisch mit Abstellrost und Spitzblech (LxBxH): 1400 x 960 x 850 mm
 186 14000006 + 186 14000107 + 186 14000090 | Preis: 1.772,00 €
► Zulauftisch mit Becken, Geschirrbrause, Spritzblech, Abstellrost und Ausspritzkasten 400/540 mm 
 (LxBxH): 2000 x 960 x 850 mm | 186 1690073 + 186 1911068 + 186 14000090 + 186 14000107 | Preis: 4.150,00 €

4. Spültechnik und Wäschereitechnik | Spülmaschinen
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GiO-Module
Umkehr-Osmose mit der innovativen MEIKO GiO-Technologie. 

Die revolutionäre MEIKO GiO-Technologie schafft dank ihrer Umkehr-
Osmose-Technik mit einem Reinheitsgrad von ca. 98 % annähernd 
voll entsalztes Wasser. 
Und sorgt – wirtschaftlich und umweltfreundlich zugleich – 
für optimal glänzende, saubere und hygienisch einwandfreie Spülergebnisse. 

Das MEIKO GiO-MODUL ist bei allen Punkt 2-Modellen und der FV 28 GiO ein-
setzbar. In allen Transportspülautomaten der M-iQ-Reihe kommt das MEIKO 
GiO-TECH zum Einsatz. 

Sockel 120mm, 150mm, Rückwand oder separat, 
Abmaße (LxBxH): 140 x 550 x 600 mm

(Preis ist von Maschinentyp anhängig - bitte Anfragen!)

MEIKO Punkt2 AirConcept 
Wärme-Rückgewinnung auf höchstem Niveau

4. Spültechnik und Wäschereitechnik | Spülmaschinen

4

Entwickelt nach dem

Mit dem MEIKO Reinheitsgebot setzt Meiko neue Maßstäbe im Bereich Spültechnik. Dazu leistet das MEIKO Punkt2 AirConcept der neuen Generation einen sehr wichtigen Beitrag. Ein ausgereiftes Luftmanage-
ment bietet Wärme-Rückgewinnung auf höchstem Niveau: das reduziert den Anschlusswert der Maschine um bis zu 20 % und spart beachtlich Energie! Die Betriebskosten werden drastisch reduziert und das 
Raum- und Arbeitsklima deutlich verbessert. Die Installation der häufig erforderlichen Hauben über den Maschinen ist nicht mehr notwendig.  
MEIKO Punkt2 AirConcept: die saubere Lösung für Mensch und Umwelt.

Verbessertes Raumklima 
Geringere Emissionen

Integrierte Selbstreinigung
Kompromisslose Hygienesicherheit

Beschleunigt Eigentrocknung
des Spülguts

Absolut DIN-konform
Einhaltung der Temperatur- und Zeitvorgaben

Höchste Energie-Effizienz 
Integrierte Wärme-Rückgewinnung

4. Spültechnik und Wäschereitechnik | Spülmaschinen

Lieferung nur für den gewerblichen Bedarf. Preise zuzüglich gesetzlicher Mehrwertsteuer.                                                              Geräte ohne Zubehör. Fragen Sie nach Ihren Hauskonditionen und nach weiteren Artikeln!

 Prinzip einer Umkehr-Osmose Anlage

Das innovative Luftmanagement mit MEIKO Punkt2 AirConcept bietet Abluftwärme-Rückgewinnung auf höchstem Niveau: Der heiße Wrasen wird nicht unkontrolliert in den Raum ab gegeben, son-

dern gezielt der Wärmerückgewinnung zugeführt. So reduziert sich die Emissionsbelastung im Raum spürbar, so angenehm war es in der Spülküche noch nie! Die warme Abluft wird wieder als Ener-

gielieferant dem Wasserkreislauf zurückgeführt: Das reduziert den Anschlusswert der Maschine um bis zu 20 % und spart beachtlich Energie und Kosten. 
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Bestell-Nr.: E-Preis:    

  Umbausatz Stand1-80 AW - Sockelblende, Deckel und Rückwand zum Umbau des serienmäßigen Unterbaugerätes in ein Standgerät, weiß 369 9688940 130,00 €   
  Umbausatz Stand1-80 AE - Sockelblende, Deckel und Rückwand zum Umbau des serienmäßigen Unterbaugerätes in ein Standgerät, Edelstahl 369 9688950 130,00 €   
  Dosiermodul G 60/1-80 - Schlauchdosierpumpe für flüssige Reiniger, 200 mm Sauglanze für 5-l-Kanister 369 9662220 415,00 €   
  Dosiermodul G 60-80 - Schlauchdosierpumpe für flüssige Reiniger, 333 mm Sauglanze für 5- und 10-l-Kanister 369 9662200 415,00 €   
  Oberkorblafette, Edelstahl - Zur Aufnahme von Kunststoffkörben 500 x 500 mm, max. Bestückungshöhe 130 mm, für Miele Geschirrspülmaschinen PG 805x 369 9548960 195,00 €   
  Unterkorblafette, Edelstahl - Zur Aufnahme von Kunststoffkörben 500 x 500 mm, max. Bestückungshöhe 230 mm, für Miele Geschirrspülmaschinen PG 805x 369 9549160 195,00 €   

Professional Geschirrspülmaschine 
PG 8055 U m.K.

► Max. Reinigungsleistung von 225 Teller/h 
 plus weiterer Besteck- und Geschirrteile 
 im Ober- und Unterkorb
Korbmaß: 517 x 532 mm, Gewicht: 72,50 kg,
kürzeste Programmdauer: 8 Min
Anschluss: 400 V, Leistung: 8,9 kW / 2,9 kW,

Professional Geschirrspülmaschine 
PG 8056 U m.K.

► Max. Reinigungsleistung von 456 Teller/h ohne 
 Besteckköcher oder 384 Teller/h plus weiterer 
 Besteck- und Geschirrteile im Ober- und Unterkorb
Korbmaß: 517 x 532 mm, Gewicht: 72,50 kg,
kürzeste Programmdauer: 5 Min.
Anschluss: 400 V, Leistung: 8,9 kW / 2,9 kW,

Professional Geschirrspülmaschine 
PG 8057 TD U m.K.

► Thermische Desinfektion mit 93°C Nachspültemperatur 
 und max. 10 Min. Temperaturhaltezeit
► Max. Reinigungsleistung von 456 Teller/h ohne Besteckköcher 
 oder 384 Teller/h plus weiterer Besteck- und Geschirrteile 
 im Ober- und Unterkorb
Korbmaß: 517 x 532 mm, Gewicht: 72,50 kg,
kürzeste Programmdauer: 5 Min.
Anschluss: 400 V, Leistung: 8,9 kW / 2,9 kW,

Professional Geschirrspülmaschine 
PG 8058 U o.K.

► im Auslieferzustand ohne Korbausstattung
► Gläserschonende Programme mit abgesenkten 
 Reinigungstemperaturen
► Perfect GlassCare: jederzeit optimal abgestimmte 
 Wasserhärten
Korbmaß: 517 x 532 mm, Gewicht: 72,50 kg,
kürzeste Programmdauer: 5 Min.
Anschluss: 400 V, Leistung: 8,9 kW / 2,9 kW,

Professional Geschirrspülmaschine 
PG 8059 U m.K.

► Höchst hygienische Reinigungsergebnisse dank einer 
 stardardmäßigen Nachspültemperatur von 85°C
► Max. Reinigungsleistung von 456 Teller/h ohne Besteckköcher 
 oder 384 Teller/h plus weiterer Besteck- und Geschirrteile 
 im Ober- und Unterkorb
Korbmaß: 517 x 532 mm, Gewicht: 72,50 kg,
kürzeste Programmdauer: 5 Min
Anschluss: 400 V, Leistung: 8,9 kW / 2,9 kW,

Abmaße (LxBxH): 580 x 600 x 820 mm

Preis: 2.937,00 €

Abmaße (LxBxH): 600 x 600 x 820 mm

Preis: 3.295,00 €

Abmaße (LxBxH): 600 x 600 x 820 mm

Preis: 3.895,00 €

Abmaße (LxBxH): 600 x 600 x 820 mm

Preis: 3.545,00 €

Abmaße (LxBxH): 600 x 600 x 820 mm

Preis: 3.645,00 €

Weiß: Bestell-Nr. 369 7878380 Weiß: Bestell-Nr. 369 7878390

Weiß: Bestell-Nr. 369 7878410 Weiß: Bestell-Nr. 369 7913230Weiß: Bestell-Nr. 369 7913200

Lieferung nur für den gewerblichen Bedarf. Preise zuzüglich gesetzlicher Mehrwertsteuer.                                                              Geräte ohne Zubehör. Fragen Sie nach Ihren Hauskonditionen und nach weiteren Artikeln!

Das technische Konzept der Miele Spülmaschinen ver-
bindet auf einzigartige Weise Geschwindigkeit, Leistung, 
Hygiene und Wirtschaftlichkeit.
 
► Kürzeste Programmlaufzeit modellabhängig 
 5 bzw. 8 Minuten 
► Zwei Spülebenen für eine hohe Geschirraufnahme 
 pro Charge 
► Konstant hohe Reinigungsqualität durch Wasser-
 wechsel zwischen den einzelnen Programm-
 abschnitten 
► Einsatz von Kunststoffkörben auf zwei Ebenen möglich 
► Standardmäßig mit rilsanierten Drahtkörben 
 ausgestattet (Modelle m.K.) 
► Einsatz von 500 x 500 mm Kunststoffkörben mit 
 separat erhältlichen Edelstahllafetten möglich 
► sehr effiziente Reinigunsleistung auf 2 Spülebenen

Gewerbe-Geschirrspülmaschinen von Miele Professional
mit Frischwasser-Spülsystem

Optionales Zubehör für Miele - Professional Geschirrspülmaschinen 

Preis: 3.240,00 € Preis: 3.595,00 €

Preis: 4.195,00 € Preis: 3.845,00 €Preis: 3.945,00 €

Edelstahl: Bestell-Nr. 369 7913270 Edelstahl: Bestell-Nr. 369 7913180

Edelstahl: Bestell-Nr. 369 7878400 Edelstahl: Bestell-Nr. 369 7913240Edelstahl: Bestell-Nr. 369 9419060

Abb. zeigt Umbausatz Stand1-80 AW

4

4. Spültechnik und Wäschereitechnik | Spülmaschinen

159



4. Spültechnik und Wäschereitechnik | Spülmaschinen

Gläserspülmaschine PREMAX GCP
► Thekenunterbaufähig mit integrierbarer Osmose RO-I 400 (Option). Gesamthöhe nur 820 mm.
► Integrierte Trocknung AKTIV: Trocknet Gläser direkt in der Maschine. Das Abtrocknen mit der Hand gehört der Vergangenheit an.
► Türöffnung VAPOSTOP: Vermeidet den Dampfaustritt beim Öffnen der Tür. 

Gläserleistung: 1008 /h,
Korbleistung: 48 /h,
Gewicht: 56,00 kg,
Anschluss: 400 V oder 230 V, Leistung: 4,9/3,5 kW,

Gläserspülmaschine PREMAX GP
► Das Grundreinigungsprogramm GLAS-GLANZ entfernt den Schutzbelag bei neuen Gläsern. 
► Türöffnung VAPOSTOP: Vermeidet den Dampfaustritt beim Öffnen der Tür. 

Gläserleistung: 2160 /h,
Korbleistung: 60 /h,
Gewicht: 75,00 kg,
Anschluss: 400 V oder 230 V, Leistung: 7,6/3,5 kW,

Gläserspülmaschine PROFI GC
► Thekenunterbaufähig mit integrierbarer Osmose RO-I 400 (Option). Gesamthöhe nur 820 mm.
► Klarspülung 1,9 l: Die Frischwasser-Klarspülung benötigt nur 1,9 l Frischwasser pro Spülgang. Der Verbrauch von Wasser, 
 Reinigungschemie und Energie verringert sich um bis zu 35 %.

Gläserleistung: 960 /h,
Korbleistung: 48 /h,
Gewicht: 56,00 kg,
Anschluss: 400 V oder 230 V, Leistung: 4,9/3,5 kW,

Gläserspülmaschine PROFI GX
► Minimaler Wasserverbrauch: Nur 2,0 l Frischwasser pro Spülgang.

Gläserleistung: 2160 /h,
Korbleistung: 60 /h,
Gewicht: 75,00 kg,
Anschluss: 400 V oder 230 V, Leistung: 7,6/3,5 kW,

Gläserspülmaschinen | PREMAX & PROFI
► Feinfiltersystem GENIUS-X²: Filtersystem mit integrierter Vorwaschfunktion reduziert den Reinigerverbrauch um bis zu 35%.
► Intelligente Steuerung VISIOTRONIC: Das Grafik- und Textdisplay erlaubt einfachstes Bedienen über die Ein-Knopf-Bedienung.
► Minimaler Wasserverbrauch: Modellabhängig 1,9l  / 2,0l pro Spülgang.
► Klarspülung HEISS und KALT: Die Klarspülung kann jederzeit von HEISS auf KALT umgestellt werden, um kühle Biergläser zu erhalten.

 Optional:
► HOBART Umkehrosmose -  Nie mehr Nachpolieren: 
 Jede HOBART Gläserspülmaschine kann mit einer 
 Umkehrosmose RO-I im Unterbau oder seitlich da
 neben platziert, ausgestattet werden.

Abmaße (LxBxH): 460 x 590 x 700 mm

Preis: 4.180,00 €

Abmaße (LxBxH): 600 x 600 x 820 mm

Preis: 4.735,00 €

Abmaße (LxBxH): 460 x 590 x 700 mm

Preis: 3.405,00 €

Abmaße (LxBxH): 600 x 600 x 820 mm

Preis: 4.060,00 €

Bestell-Nr. 27 GCP-10A

Bestell-Nr. 27 GP-10A

Bestell-Nr. 27 GC-10A

Bestell-Nr. 27 GX-10A

Lieferung nur für den gewerblichen Bedarf. Preise zuzüglich gesetzlicher Mehrwertsteuer.                                                              Geräte ohne Zubehör. Fragen Sie nach Ihren Hauskonditionen und nach weiteren Artikeln!

Innen (LxBxH): 430 x 405 x 315 mm

Innen (LxBxH): 510 x 535 x 425 mm

Innen (LxBxH): 430 x 405 x 315 mm

Innen (LxBxH): 510 x 535 x 425 mm

Korbmaß (LxB): 400 x 400 mm,

Korbmaß (LxB): 500 x 500 mm,

Korbmaß (LxB): 400 x 400 mm,

Korbmaß (LxB): 500 x 500 mm,

4. Spültechnik und Wäschereitechnik | Spülmaschinen
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Geschirrspülmaschine PREMAX FP
► Dampf-Klarspülung AQUA-SPAR: reduziert den Frischwasserverbrauch auf 1,0 l / Spülgang. Spart bis zu 60 % Wasser und Chemie.
► Besteckprogramm: Heißer Dampf unterstützt das Spülen von verschmutztem Besteck. Es ist kein Voreinweichen mehr nötig.
► Türöffnung VAPOSTOP: Vermeidet  den Dampfaustritt beim Öffnen der Tür.

Gläserleistung: 1620 /h,
Tellerleistung: 810 /h, Korbleistung: 45 /h,

Gewicht: 75,00 kg,
Anschluss: 400 V oder 230 V, Leistung: 7,7/3,5 kW,

Mit integrierter Wasserenthärtung.

Geschirrspülmaschine PROFI FX
► Wasserwechsel AQUA-NEU: Ideal für stark verschmutztes Geschirr oder bei wechselnder Reinigungschemie.
► Doppelkorb-System: Gleichzeitig können zwei Körbe gespült werden.

Gläserleistung: 1440 /h,
Tellerleistung: 720 /h, Korbleistung: 40 /h,

Gewicht: 75,00 kg,
Anschluss: 400 V oder 230 V, Leistung: 7,6/3,5 kW,

Mit integrierter Wasserenthärtung.

Geschirrspülmaschine PROFI FXL
► Extra tiefe Waschkammer: Für das Spülen von 600 x 400 mm Körben/Platten geeignet.
► Optimal für Fast-Food-, Café- und Imbissbetriebe.

Gläserleistung: 1440 /h,
Tellerleistung: 720 /h, Korbleistung: 40 /h,

Gewicht: 75,00 kg,
Anschluss: 400 V oder 230 V, Leistung: 7,6/3,5 kW,

Mit integrierter Wasserenthärtung.

Abmaße (LxBxH): 600 x 600 x 820 mm

Preis: 4.820,00 €

Preis: 5.590,50 €

Abmaße (LxBxH): 600 x 600 x 820 mm

Preis: 4.240,00 €

Preis: 5.010,00 €

Abmaße (LxBxH): 640 x 600 x 820 mm

Preis: 5.060,00 €

Preis: 5.830,50 €

Bestell-Nr. 27 FP-10A

Bestell-Nr. 27 FPS-10A

Bestell-Nr. 27 FX-10A

Bestell-Nr. 27 FXS-10A

Bestell-Nr. 27 FXL-10A

Bestell-Nr. 27 FXLS-10A

Lieferung nur für den gewerblichen Bedarf. Preise zuzüglich gesetzlicher Mehrwertsteuer.                                                              Geräte ohne Zubehör. Fragen Sie nach Ihren Hauskonditionen und nach weiteren Artikeln!

Geschirrspülmaschinen | PREMAX & PROFI
► Feinfiltersystem GENIUS-X²: Filtersystem mit integrierter Vorwaschfunktion reduziert den Reinigerverbrauch um bis zu 35%. 
► Intelligente Steuerung VISIOTRONIC: Das Grafik- und Textdisplay erlaubt einfachstes Bedienen über die Ein-Knopf-Bedienung. 
► Intelligente Waschlaugenkontrolle: Die Steuerung überwacht permanent den Schmutzeintrag. 
 Der Verbrauch an Frischwasser wird auf 2,0 l/Korb gesenkt.

 Optional:
► HOBART Umkehrosmose -  Nie mehr Nachpolieren: 
 Jede HOBART Geschirrspülmaschine kann mit 
 einer Umkehrosmose RO-I im Unterbau oder 
 seitlich daneben platziert, ausgestattet werden.

Innen (LxBxH): 510 x 535 x 425 mm

Innen (LxBxH): 510 x 535 x 425 mm

Innen (LxBxH): 510 x 535 x 425 mm

Korbmaß (LxB): 500 x 500 mm,

Korbmaß (LxB): 500 x 500 mm,

Korbmaß (LxB): 500 x 500 mm,
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Haubenspülmaschine PREMAX AUP
► Integrierte Haubenöffnung VAPOSTOP: Vermeidet den Dampfaustritt beim Öffnen der Haube.
► Dampf-Klarspülung AQUA-SPAR: reduziert den Frischwasserverbrauch auf 1,6 l / Spülgang. Spart bis zu 55 % 
 Wasser und Reiniger, sowie bis zu 70 % Klarspüler.
► Dampfwaschung: heißer Dampf unterstützt die Auflösung von hartnäckigen Verschmutzungen
► Besteckprogramm: In Ergänzung zur Waschung POWER-PLUS unterstützt Dampf das Spülen von 
 verschmutztem Besteck. Es ist kein Voreinweichen mehr nötig.
► Abwasser-Wärme-Rückgewinnung

Gläserleistung: 2700 /h, Innen L: 545 mm,
Innen B: 565 mm, Innen H: 440 mm,
Tellerleistung: 1350 /h, Korbleistung: 75 /h,

Gewicht: 155,00 kg,
Anschluss: 400 V, Leistung: 10,9/17,1 kW,

Tellerleistung: 1350 /h, Korbleistung: 75 /h, Gewicht: 155,00 kg,
Anschluss: 400 V, Leistung: 10,9/17,1 kW,

Abmaße (LxBxH): 635 x 742 x 1510 mm

Preis: 13.715,00 €

Abmaße (LxBxH): 635 x 742 x 1510 mm

Preis: 11.610,00 €

Bestell-Nr. 27 AUPRS-31

Bestell-Nr. 27 AUPS-31

4. Spültechnik und Wäschereitechnik | Spülmaschinen

Lieferung nur für den gewerblichen Bedarf. Preise zuzüglich gesetzlicher Mehrwertsteuer.                                                              Geräte ohne Zubehör. Fragen Sie nach Ihren Hauskonditionen und nach weiteren Artikeln!

Haubenspülmaschine PROFI AMX
► Minimaler Wasserverbrauch: Nur 2,5 l Frischwasser pro Spülgang.
► Optionale Haubenöffnung VAPOSTOP: Vermeidet den Dampfaustritt beim Öffnen der Haube.

Gläserleistung: 2160 /h, Innen L: 545 mm,
Innen B: 565 mm, Innen H: 440 mm,
Tellerleistung: 1080 /h, Korbleistung: 60 /h,

Gewicht: 125,00 kg,
Anschluss: 400 V, Leistung: 7 kW,

Haubenspülmaschine PROFI AMXX
► Minimaler Wasserverbrauch: Nur 2,5 l Frischwasser pro Spülgang.
► Optionale Haubenöffnung VAPOSTOP: Vermeidet den Dampfaustritt beim Öffnen der Haube.
► Waschsystem ROTOR-X: Kreuzwascharme und die Weitwinkeldüsen FÄCHER verteilen das Wasser besser und erhöhen die Kontaktzeit des Wassers am Spülgut.

Gläserleistung: 2520 /h, Innen L: 545 mm,
Innen B: 565 mm, Innen H: 440 mm,
Tellerleistung: 1260 /h, Korbleistung: 70 /h,

Gewicht: 145,00 kg,
Anschluss: 400 V, Leistung: 9,7/15,9 kW,

Haubenspülmaschine PROFI AUXX

Ausführung wie PROFI AMXX,  Gewicht: 155,00 kg,
Anschluss: 400 V, Leistung: 10,9/17,1 kW,

Abmaße (LxBxH): 635 x 742 x 1510 mm

Preis: 7.900,00 €

Abmaße (LxBxH): 635 x 742 x 1510 mm

Preis: 8.430,00 €

Abmaße (LxBxH): 635 x 742 x 1510 mm

Preis: 9.375,00 €

Bestell-Nr. 27 AMX-10

Bestell-Nr. 27 AMXX-31 Bestell-Nr. 27 AUXX-31

Haubenspülmaschine PROFI AUXXL
► INNENRAUM XL: Verbreiteter Innenraum und Haube ermöglichen beste Spülergebnisse für bis zu 
 8 Ladenbleche 600 x 400 mm, bis zu 8 Tabletts 660 x 500 mm, bis zu 2 1/1 GN-Behältern.
► Minimaler Wasserverbrauch: Nur 2,5 l Frischwasser pro Spülgang.
► Optionale Haubenöffnung VAPOSTOP: Vermeidet den Dampfaustritt beim Öffnen der Haube.
► Waschsystem ROTOR-X: Kreuzwascharme und die Weitwinkeldüsen FÄCHER verteilen das Wasser 
 besser und erhöhen die Kontaktzeit des Wassers am Spülgut.
► Zuschaltbares Hochdruckprogramm „Power Plus“ für Töpfe, GN-Schalen und hartnäckige Verkrustungen.

Gläserleistung: 2520 /h, Innen L: 665 mm, Innen B: 545 mm, Innen H: 540 mm,
Tellerleistung: 1680 /h, Korbleistung: 70 /h, Gewicht: 175,00 kg,
Anschluss: 400 V, Leistung: 10,9/17,1 kW,
Abmaße (LxBxH): 735 x 742 x 1610 mm

Preis: 9.690,00 €Bestell-Nr. 27 AUXXL-11N

► Zuschaltbares Hochdruckprogramm „Power Plus“ für Töpfe, GN-Schalen und hartnäckige Verkrustungen.

► ohne Abwasser-Wärme-Rückgewinnung

Korbmaß (LxB): 500 x 500 mm,

Korbmaß (LxB): 500 x 500 mm,

Korbmaß (LxB): 500 x 500 mm,

Korbmaß (LxB): 500 x 600 mm,
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Lieferung nur für den gewerblichen Bedarf. Preise zuzüglich gesetzlicher Mehrwertsteuer.                                                              Geräte ohne Zubehör. Fragen Sie nach Ihren Hauskonditionen und nach weiteren Artikeln!

Doppelkorb-Haubenspülmaschine PROFI AMXT

► Der nutzbare Innenraum ist doppelt so groß wie bei der Einkorb-Haubenmaschine.
► Doppelte Leistung

Gläserleistung: 4320 /h, Innen L: 1180 mm,
Innen B: 545 mm, Innen H: 440 mm,
Tellerleistung: 2160 /h, Korbleistung: 120 /h,

Gewicht: 212,00 kg,
Anschluss: 400 V, Leistung: 12,6/18,8 kW,

Doppelkorb-Haubenspülmaschine PROFI AUXXT

Gläserleistung: 5040 /h, Tellerleistung: 2520 /h,
Korbleistung: 140 /h, Gewicht: 232,00 kg,
Anschluss: 400 V, Leistung: 15,6/21,7 kW,

Abmaße (LxBxH): 1268 x 742 x 1510 mm

Preis: 14.335,00 €

Abmaße (LxBxH): 1268 x 742 x 1510 mm

Preis: 17.320,00 €

Bestell-Nr. 27 AMXT-10N

Bestell-Nr. 27 AUXXT-10N

Haubenspülmaschinen | PREMAX & PROFI
► Feinfiltersystem GENIUS-X²: Filtersystem mit integrierter Vorwaschfunktion reduziert den Reinigerverbrauch um bis zu 35%. 
► Ein-Knopf-Bedienung SMARTRONIC: Farbcodierte Statusmeldung. 
► Hygiene-Programm für Intensiv-Selbstreinigung. 
► Haubenkonzept E-SPEICHER: Die nach allen Seiten hin geschlossene Haube hält Energie und Feuchtigkeit im System und spart bis zu 3 kW/h.

 Optional:
► Abwasser-Wärmerückgewinnung E-SPAR: 
 Die Energie des Abwassers wird zur Aufheizung 
 des zufließenden Wassers genutzt. Dadurch 
 werden bis zu 6,5 kW/h gespart.
► Integrierte Enthärtung 
 (Im Standard bei PREMAX AUP enthalten).

Korbmaß (LxB): 500 x 500 mm,

DIE VISION – SPÜLEN OHNE WASSER
Intensive Marktforschung ergab, dass unsere Kunden Spültechnik erwarten, die höchste Wirtschaftlichkeit mit 
optimaler Leistung vereinen. An diesen Ansprüchen orientiert sich Hobart und sie bilden die Grundlagen der 
Vision vom „Spülen ohne Wasser“. Diese Vision ist kontinuierlicher Ansporn von Hobart, immer wieder neue 
Wege zu gehen, die Wasser-, Energie- und Chemieverbräuche stetig weiter reduzieren. Mit innovativen Spit-
zenleistungen will Hobart seinem Ziel Schritt für Schritt näher kommen. Wann auch immer die erste Maschine 
tatsächlich in der Lage sein wird, ohne Wasser zu spülen – es wird eine HOBART sein.

INNOVATIV – WIRTSCHAFTLICH – ÖKOLOGISCH
Das ist die Maxime von Hobart. Innovativ zu sein bedeutet für Hobart, technologisch immer wieder neue Maß-
stäbe zu setzen, verbunden mit einem echten Kundenmehrwert. 

Möglich macht dies ein konzerneigenes Technologiezentrum und ein Innovationszentrum für Spültechnik am 
Hobart Stammsitz in Deutschland. Mit gebündelter Innovationskraft entstehen hier hocheffiziente Produkte, 
die Hobarts Stellung als Technologieführer immer wieder bestätigen. Wirtschaftlich zu sein bedeutet für Ho-
bart, Maßstäbe in Bezug auf geringste Betriebskosten und Ressourcenverbräuche zu setzen und den Markt 
kontinuierlich zu revolutionieren. 

Ökologisch zu sein bedeutet für Hobart ein verantwortungsvoller Umgang mit Ressourcen und eine nachhaltige 
Energiepolitik. Dies gilt nicht nur für das Produkt im Einsatz, sondern gesamtumfassend für alle Bereiche des 
Unternehmens wie Einkauf oder Produktion

► Zuschaltbares Hochdruckprogramm „Power Plus“
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Lieferung nur für den gewerblichen Bedarf. Preise zuzüglich gesetzlicher Mehrwertsteuer.                                                              Geräte ohne Zubehör. Fragen Sie nach Ihren Hauskonditionen und nach weiteren Artikeln!

Universalspülmaschinen | PREMAX & PROFI
► Feinfiltersystem GENIUS-X²: Filtersystem mit integrierter Vorwaschfunktion reduziert den Reinigerverbrauch bis zu 35%. 
► HOBART Einsatzkontrolle: Der korrekte Einsatz des Tankabdecksiebs wird permanent überwacht. 
► Ein-Knopf-Bedienung SMARTRONIC. 
► Hygiene-Programm für Intensiv-Selbstreinigung. 
► Waschsystem ROTOR-X: Kreuzwascharme und spezielle IMPULS-Düsen verteilen das Wasser besser und erzeugen maximalen Waschdruck. 
► Zuschaltbares Hochdruckprogramm für Töpfe, GN-Schalen und hartnäckige Verkrustungen.

 Optional:
► Abwasser-Wärmerückgewinnung E-SPAR: 
 Die Energie des Abwassers wird zur Aufheizung des 
 zufließenden Wassers genutzt. Dadurch werden 
 modellabhängig bis zu 12,9 kW/h gespart. 
► Abluft-Wärmerückgewinnung: Die Energie der 
 Abluft wird zur Aufheizung des zufließenden Wassers 
 genutzt. Dies spart modellabhängig bis zu 7,8 kW/h. 
► Türöffnung VAPOSTOP: 
 Vermeidet den Dampfaustritt beim Öffnen der Tür.

Universalspülmaschine PREMAX UP
► Maximale Kapazität: Gleichzeitig können  6 1/1 GN-Schalen 
 oder 3 EN2-Kisten gespült werden.
► Dampfwaschung: Eingesprühter heißer Wasserdampf 
 unterstützt die Auflösung von hartnäckigen 
 Verschmutzungen während der Waschung.
► Reiniger-Direkt-Sprühsystem: Manuelles Voreinweichen 
 und Vorreinigen des Spülgutes wird reduziert.
► Seitliches Waschsystem: Die Aufnahmekapazität von 1/1 
 GN-Schalen und EN2-Behältern kann verdreifacht werden.
► Integrierte Enthärtung.

Innen L: 663 mm, Innen B: 808 mm, Innen H: 840 mm,
Korbleistung: 24 /h,
Gewicht: 220,00 kg,
Anschluss: 400 V, Leistung: 15,4/18,2 kW,

Universalspülmaschine PREMAX UPT
► Doppeltes Fassungsvermögen: Gleichzeitig können  8 
 1/1 GN-Schalen oder 5 EN2-Kisten gespült werden.

Innen L: 1110 mm, Innen B: 773 mm, Innen H: 825 mm,
Korbleistung: 24 /h,
Gewicht: 325,00 kg,
Anschluss: 400 V, Leistung: 24,2 kW,

Universalspülmaschine PROFI UX
► Minimaler Wasserverbrauch: 
 Nur 4,5 l Frischwasser pro Spülgang.
► Maximale Kapazität: Bis zu 4 Bäckereikörbe, bis zu 8 
 Ladenbleche (800 x 600mm) oder 8 Tabletts (600x400) 
 finden mühelos Platz.

Innen L: 663 mm, Innen B: 808 mm, Innen H: 840 mm,
Korbleistung: 30 /h,
Gewicht: 220,00 kg,
Anschluss: 400 V, Leistung: 12,6/15,4 kW,

Universalspülmaschine PROFI UXT
► Minimaler Wasserverbrauch: 
 Nur 7,5 l Frischwasser pro Spülgang.
► Maximale Kapazität: Bis zu 6 Bäckereikörbe, 
 bis zu 16 Ladenbleche (800 x 600mm) 
 oder 16 Tabletts (600x400) finden mühelos Platz.

Innen L: 1258 mm, Innen B: 773 mm, Innen H: 825 mm,
Korbleistung: 30 /h,
Gewicht: 325,00 kg,
Anschluss: 400 V, Leistung: 21,2/15,7 kW,

Universalspülmaschine PROFI UXTH
► Haubenmodell erleichtert das Be- und Entladen der Maschine. 
► UXTLH mit erhöhter Einschubhöhe: Durch das Einschubmaß von 880 mm können 
 Ladenbleche (800 x 400 mm) hochkant und Bäckerkörbe übereinander gespült werden.

Innen L: 1320 mm, Innen B: 735 mm, Innen H: 600 mm,
Korbleistung: 30 /h,
Gewicht: 385,00 kg,
Anschluss: 400 V, Leistung: 15,7/21,2 kW,

Universalspülmaschine PROFI UXTLH
Innen L: 1320 mm, Innen B: 735 mm, Innen H: 850 mm,
Gewicht: 435,00 kg,
Anschluss: 400 V, Leistung: 15,7/21,2 kW,

Abmaße (LxBxH): 840 x 945 x 1984 mm

Preis: 17.290,00 €

Abmaße (LxBxH): 1435 x 945 x 1984 mm

Preis: 23.810,50 €

Abmaße (LxBxH): 780 x 945 x 1984 mm

Preis: 10.210,00 €

Abmaße (LxBxH): 1375 x 945 x 1984 mm

Preis: 16.615,00 €

Abmaße (LxBxH): 1447 x 936 x 1732 mm

Preis: 18.595,00 €

Abmaße (LxBxH): 1447 x 936 x 1984 mm

Preis: 20.160,00 €

Bestell-Nr. 27 UPS-10

Bestell-Nr. 27 UPT-10

Bestell-Nr. 27 UX-10N

Bestell-Nr. 27 UXT-10N
Bestell-Nr. 27 UXTH-10N Bestell-Nr. 27 UXTLH-10N

Preis: 10.950,00 €Bestell-Nr. 27 UXS-10N
Korbmaß (LxB): 600 x 760 mm,

Korbmaß (LxB): 1240 x 700 mm,

Korbmaß (LxB): 600 x 760 mm,

Korbmaß (LxB): 1240 x 700 mm,
Korbmaß (LxB): 1240 x 700 mm,

4
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4. Spültechnik und Wäschereitechnik | Spülmaschinen

Gläser-, Geschirr- und Haubenspülmaschinen | ecomax by HOBART
► Reinigungsfreundlich und hygienesicher durch tiefgezogenen Tank und Decke 
► Robuste und zuverlässige Verarbeitung 
► Negativ geprägte und dadurch nicht verstopfende Waschdüsen 
► Selbstreinigungsassistent
► Ausgestattet mit: Ablaufpumpe, Klarspülpumpe, Dosierpumpen für Reiniger und Klarspüler

4. Spültechnik und Wäschereitechnik | Spülmaschinen

Gläserspülmaschine ecomax by HOBART 402
► Thekenunterbaufähig
► Doppelwandige Tür und massive Aufhängung 
 garantieren einen zuverlässigen Betrieb im täglichen Einsatz
► Oben und unten rotierende Wasch- und Klarspülsysteme 
 garantieren die gleichmäßige Verteilung der Waschlauge 
 und eine perfekte Klarspülung
► Informative und leicht verständliche Bedienelemente

Abmaße (LxBxH): 435 x 530 x 700 mm

Preis: 2.025,00 €Bestell-Nr. 27 Ecomax 402-20

Korbmaß (LxB): 390 x 390 mm,
Gläserleistung: 640 /h,
Korbleistung: 40 /h*,
Gewicht: 44,00 kg,
Anschluss: 400 V oder 230 V, Leistung: 5,9/2,2 kW,

Geschirrspülmaschine ecomax by HOBART 502
► Thekenunterbaufähig
► Doppelwandige Tür und massive Aufhängung 
 garantieren einen zuverlässigen Betrieb im täglichen Einsatz
► Oben und unten rotierende Wasch- und Klarspülsysteme 
 garantieren die gleichmäßige Verteilung der Waschlauge 
 und eine perfekte Klarspülung
► Informative und leicht verständliche Bedienelemente

Abmaße (LxBxH): 575 x 600 x 830 mm

Preis: 2.565,00 €Bestell-Nr. 27 Ecomax 502S-12

Korbmaß (LxB): 500 x 500 mm,
Tellerleistung: 1.080 /h, 
Korbleistung: 60 /h*,
Gewicht: 64,00 kg,
Anschluss: 400 V oder 230 V, Leistung: 6,0/2,3 kW,
Mit integrierter Wasserenthärtung

Haubenspülmaschine ecomax by HOBART 602
► Tankabdeckendes Sieb aus CrNi-Stahl
► Energieeinsparung und verbessertes Raumklima 
 durch allseitig geschlossene Haube
► Oben und unten rotierende Wasch- und Klarspülsysteme 
 garantieren die gleichmäßige Verteilung der Waschlauge 
 und eine perfekte Klarspülung
► Informative und leicht verständliche Bedienelemente

Abmaße (LxBxH): 635 x 635 x 1480 mm

Preis: 4.950,00 €Bestell-Nr. 27 Ecomax 602S-11

Korbmaß (LxB): 500 x 500 mm,
Gläserleistung: 1728 /h,
Tellerleistung: 864 /h, 
Korbleistung: 48 /h*,
Gewicht: 100,00 kg,
Anschluss: 400 V, Leistung: 6,6 kW,
Mit integrierter Wasserenthärtung

Lieferung nur für den gewerblichen Bedarf. Preise zuzüglich gesetzlicher Mehrwertsteuer.                                                              Geräte ohne Zubehör. Fragen Sie nach Ihren Hauskonditionen und nach weiteren Artikeln!

*Korbleistung: theoretische Leistung bei Warmwasseranschluss

Abb. mit Zubehör

4
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Die UC-Serie 
► Verlängerte Lebensdauer Ihrer Gläser dank Anpassung aller Spülfaktoren, Systemlösung: Nie mehr Nachpolieren - das spart Zeit und Geld
► in einer Testreihe attestiert TÜV Rheinland bestes Spülergebnis in der Untertischmaschinen-Klasse, Garantierte Hygienesicherheit dank 4-fach Laugenfiltration
► Spülen und Nachspülen in einem Arbeitsgang. Prima Raumklima: beim Öffnen der Spülmaschine entweicht nahezu kein feuchtwarmer Wasserdampf. 
 Mit Energy verbessert sich das Raumklima und Sie haben eine Energiekostenersparnis von bis zu 467,- Euro jährlich (Mehrpreis einmalig für  Energy-Ausführung 583,00 €)
► Sprachunabhängig und Kinderleicht: Touchscreen und Ein-Knopf-Bedienung, Sparen Sie wertvolle Zeit: Perfekte, hygienische Spülergebnisse schon beim ersten Spülgang

Tankvolumen: Korbleistung: Korbmaß (LxB):   Abmaße (LxBxH): Höhe mit Füßen: Bestell-Nr.: E-Preis:    

  Gläserspülmaschinen UC-S 9,5 Liter 22 / 32 / 48 400 x 400 mm   460 x 637 x 725 mm 760 mm 277 UC-S Gläser 3.506,00 €   
  Gläserspülmaschinen UC-M 15,3 Liter 22 / 32 / 48 500 x 500 mm   600 x 637 x 725 mm 760 mm 277 UC-M Gläser 3.822,00 €   
  Gläserspülmaschinen UC-L 15,3 Liter 22 / 32 / 48 500 x 500/540 mm   600 x 637 x 820 mm 855 mm 277 UC-L Gläser 4.187,00 €   
  Gläserspülmaschinen UC-XL 15,3 Liter 22 / 32 / 48 500 x 500 mm   600 x 671 x 820 mm 855 mm 277 UC-XL Gläser 4.997,00 €   

UC-Serie Geschirrspülmaschinen
Tankvolumen: Korbleistung: Korbmaß (LxB):   Abmaße (LxBxH): Höhe mit Füßen: Bestell-Nr.: E-Preis:    

  Geschirrspülmaschinen UC-S 9,5 Liter 40 / 28 / 24 400 x 400 mm   460 x 637 x 725 mm 760 mm 277 UC-S Geschirr 3.506,00 €   
  Geschirrspülmaschinen UC-M 15,3 Liter 40 / 28 / 24 500 x 500 mm   600 x 637 x 725 mm 760 mm 277 UC-M Geschirr 3.822,00 €   
  Geschirrspülmaschinen UC-L 15,3 Liter 40 / 28 / 24 500 x 500/540 mm   600 x 637 x 820 mm 855 mm 277 UC-L Geschirr 4.187,00 €   
  Geschirrspülmaschinen UC-XL 15,3 Liter 40 / 28 / 24 500 x 500 mm   600 x 671 x 820 mm 855 mm 277 UC-XL Geschirr 4.997,00 €   

UC-Serie Besteckspülmaschinen
Tankvolumen: Korbleistung: Korbmaß (LxB):   Abmaße (LxBxH): Höhe mit Füßen: Bestell-Nr.: E-Preis:    

  Besteckspülmaschine UC-S 9,5 Liter 11 400 x 400 mm   460 x 637 x 725 mm 760 mm 277 UC-S Besteck 3.506,00 €   
  Besteckspülmaschine UC-M 15,3 Liter 11 500 x 500 mm   600 x 637 x 725 mm 760 mm 277 UC-M Besteck 3.822,00 €   
  Besteckspülmaschine UC-L 15,3 Liter 11 500 x 500/540 mm   600 x 637 x 820 mm 855 mm 277 UC-L Besteck 4.187,00 €   
  Besteckspülmaschine UC-XL 15,3 Liter 11 500 x 500 mm   600 x 671 x 820 mm 855 mm 277 UC-XL Besteck 4.997,00 €   

UC-Serie Bistrospülmaschinen
Tankvolumen: Korbleistung: Korbmaß (LxB):   Abmaße (LxBxH): Höhe mit Füßen: Bestell-Nr.: E-Preis:    

  Bistrospülmaschine UC-S 9,5 Liter 40 / 32 / 28 400 x 400 mm   460 x 637 x 725 mm 760 mm 277 UC-S Bistro 3.506,00 €   
  Bistrospülmaschine UC-M 15,3 Liter 40 / 32 / 28 500 x 500 mm   600 x 637 x 725 mm 760 mm 277 UC-M Bistro 3.822,00 €   
  Bistrospülmaschine UC-L 15,3 Liter 40 / 32 / 28 500 x 500/540 mm   600 x 637 x 820 mm 855 mm 277 UC-L Bistro 4.187,00 €   
  Bistrospülmaschine UC-XL 15,3 Liter 40 / 32 / 28 500 x 500 mm   600 x 671 x 820 mm 855 mm 277 UC-XL Bistro 4.997,00 €   

Lieferung nur für den gewerblichen Bedarf. Preise zuzüglich gesetzlicher Mehrwertsteuer.                                                              Geräte ohne Zubehör. Fragen Sie nach Ihren Hauskonditionen und nach weiteren Artikeln!

Die UC-Serie von Winterhalter
Mit ihren vier Maschinentypen in vier Größen bietet die UC-Serie individuelle Lösungen für die unterschiedlichsten Anforderungen 
der gesamten Gatronomie. Gläser-, Geschirr-, Bistro- und Besteckspülmaschinen sind jeweils in vier Größen erhältlich - S, M, L, XL.

Mit vielen dekorativen Fronten erhältlich! Bitte Anfragen.

UC-Serie Gläserspülmaschinen
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GS 600-Serie Gerätespülmaschinen
Erhebliche Zeitersparnis: perfektes Spülergebnis selbst bei hartnäckigsten Verschmutzungen, Option Energy: mit der Abluftwärmerückgewinnung bis zu 280 Euro jährlich sparen.

Tankvolumen: Korbleistung: Korbmaß (LxB):   Abmaße (LxBxH): Höhe mit Füßen: Bestell-Nr.: E-Preis:    

  Gerätespülmaschine GS 630 25,0 Liter 12 / 29 / 38 650 x 508 mm   870 x 600 x 820 mm 835 mm 277 GS 630 5.894,00 €   
  Gerätespülmaschine GS 640 82,0 Liter 40 / 24 / 12 608 x 672 mm   750 x 870 x 1617 mm 1933 mm 277 GS 640 9.240,00 €   
  Gerätespülmaschine GS 640 Energy 82,0 Liter 40 / 24 / 12 608 x 672 mm   750 x 870 x 1617 mm 1933 mm 277 GS 640 Energy 11.118,00 €   
  Gerätespülmaschine GS 650 82,0 Liter 40 / 24 / 12 608 x 672 mm   750 x 870 x 1787 mm 2205 mm 277 GS 650 10.299,00 €   
  Gerätespülmaschine GS 650 Energy 82,0 Liter 40 / 24 / 12 608 x 672 mm   750 x 870 x 1787 mm 2205 mm 277 GS 650 Energy 12.177,00 €   
  Gerätespülmaschine GS 660 125,0 Liter 40 / 24 / 12 1260 x 695 mm   1380 x 870 x 1787 mm 2205 mm 277 GS 660 16.257,00 €   
  Gerätespülmaschine GS 660 Energy 125,0 Liter 40 / 24 / 12 1260 x 695 mm   1380 x 870 x 1787 mm 2205 mm 277 GS 660 Energy 18.135,00 €   

PT-Serie Korbdurchschubmaschinen mit VarioPower und EnergyLight
Perfekte Spülergebnisse in kürzester Zeit durch VarioPower, Reduzierung der Energiekosten durch serienmäßigen Abwasserwärmetauscher EnergyLight um bis zu 10 %, Einfache Bedienung durch Touchscreen.

Tankvolumen: Korbleistung: Korbmaß (LxB):   Abmaße (LxBxH): Höhe bei offener Haube: Bestell-Nr.: E-Preis:    

  Korbdurchschubmaschine PT-M 35,0 Liter 44 /32 / 22 500 x 500 mm   635 x 750 x 1515 mm 1.995 mm 277 PT-M 7.668,00 €   
  Korbdurchschubmaschine PT-L 35,0 Liter 44 /32 / 22 500 x 600 mm   735 x 750 x 1515 mm 1.995 mm 277 PT-L 9.089,00 €   
  Korbdurchschubmaschine PT-XL 35,0 Liter 44 /32 / 22 500 x 600 mm   735 x 750 x 1635 mm 2.115 mm * 277 PT-XL  9.530,00 €   

PT-Serie Korbdurchschubmaschinen mit EnergyPlus (Optional)
Perfekte Spülergebnisse in kürzester Zeit, Reduzierung der Energiekosten durch EnergyPlus (optional) um bis zu 20 % pro Spülgang, Einfache Bedienung durch Touchscreen.

Tankvolumen: Korbleistung: Korbmaß (LxB):   Abmaße (LxBxH): Bestell-Nr.: E-Preis:    

  Korbdurchschubmaschine PT-M 35,0 Liter 44 /32 / 22 500 x 500 mm   635 x 750 x 2195 mm 277 PT-M EnergyPlus 9.504,00 €   
  Korbdurchschubmaschine PT-L 35,0 Liter 44 /32 / 22 500 x 600 mm   735 x 750 x 2195 mm 277 PT-L EnergyPlus 10.925,00 €   
  Korbdurchschubmaschine PT-XL 35,0 Liter 44 /32 / 22 500 x 600 mm   735 x 750 x 2435 mm 277 PT-XL EnergyPlus  11.370,00 €   

Lieferung nur für den gewerblichen Bedarf. Preise zuzüglich gesetzlicher Mehrwertsteuer.                                                              Geräte ohne Zubehör. Fragen Sie nach Ihren Hauskonditionen und nach weiteren Artikeln!

* Lichte Einfahrhöhe: 560 mm - somit können auch GN 2/1 Bleche gespült werden

Tabellenwerte beziehen sich auf Geschirrvariante - Maschinen auch als 
Gläser-, Bistro- und Besteckvariante erhältlich - bitte Anfragen!
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BWT bestaqua: Das Powerpaket im anziehenden Design
► Technisch hochwertige und ultrakompakte Umkehrosmoseanlage
► Permeatleistung durch moderne Hochleistungsmembranen 
 mit hoher Salzrückhalterate
► Intervallspülung für optimierte Hygiene
► Displayanzeige mit allen relevanten Parametern wie Drücke, 
 Permeatleitfähigkeit und Temperatur
► Integrierter Leckagesensor
► Druckabhängige Ein-und Ausschaltung der Umkehrosmose
► Automatische Abschaltung bei niedrigem Rohwasserdruck
► CE-konform
► Einfache Handhabung

Funktionsweise 
Umkehrosmose:
Die Umkehrosmose ist ein Membranfitra-
tions-verfahren, welches in Kombination 
mit hohem  Wasserdruck gelöste Bestand-
teile wie z.B. Kalk und Schwermetalle aus 
dem Wasser filtert und nur reine Wasser-
moleküle passieren lässt. 
Die feinen Membranporen, die sogar 
Mikroorganismen wie z.B. Bakterien zu-
rückhalten, sorgen dafür, dass gelöste 
Bestandteile nahezu  vollständig aus dem 
Wasser entfernt werden.

4. Spültechnik und Wäschereitechnik | Umkehrosmose und Enthärtungsanlagen

Lieferung nur für den gewerblichen Bedarf. Preise zuzüglich gesetzlicher Mehrwertsteuer.                                                              Geräte ohne Zubehör. Fragen Sie nach Ihren Hauskonditionen und nach weiteren Artikeln!

Die Best Water 
Technology-Gruppe
ist Europas führendes Wassertechnologie-Un-
ternehmen. 2.800 MitarbeiterInnen arbeiten an 
dem Ziel, Kunden aus der Industrie, Gewerbe, 
Hotels und Kommunen mit innovativen, ökono-
mischen und ökologischen Wasseraufbereitungs-
Technologien ein Höchstmaß an Sicherheit, 
Hygiene und Gesundheit im täglichen Kontakt 
mit Wasser zu geben. BWT bietet moderne Auf-
bereitungssysteme und Services für Trinkwasser, 
Pharma und Prozesswasser, Heizungswasser, 
Kessel-, Kühl- und Klimaanlagenwasser sowie 
für Schwimmbadwasser. BWT-MitarbeiterInnen 
in Forschung und Entwicklung arbeiten mit 
modernsten Methoden an neuen Verfahren und 
Materialien mit dem Ziel, ökologische und öko-
nomische Produkte zu entwickeln. Wichtige As-
pekte sind die Senkung von Betriebskosten und 
des Energieverbrauchs der Produkte und somit 
die Reduzierung der CO2-Emissionen.

Eigenschaften BWT bestsoft 11
► Schützt Maschinen optimal vor Verkalkung
► Simplex-Weichwasseranlage in kompaktem Design
► Vollautomatisch und einfach zu bedienen
► Mehr Leistung und weniger Salzverbrauch durch 
 proportionale Besalzung  
► Vorgefertigt und werksmontiert für eine einfache 
 Aufstellung und Inbetriebnahme
► Erweitertes digitales Steuerungssystem für 
 maximale Leistung und Effizienz
► Drehventil für höhere Betriebssicherheit 

Eigenschaften BWT bestsoft 22
► Schützt Maschinen optimal vor Verkalkung
► Formschönes und funktionales Kabinett mit Abdeckhaube 
► Vollautomatische Duplex-Weichwasseranlage 
► Für den Betrieb mit Warmwasser geeignet
► Hygienegesteuerter Betrieb: alternierende Fahrweise der 
 Weichwassersäulen für geringste Stagnationszeiten 
► Volumetrisch gesteuerte Regeneration 
 (Wassermengen abhängig) 
► Einfache Bedienung mittels Mikroprozessor-Steuerung mit 
 Anzeige der Restkapazität und des aktuellen Durchflusses 
► Präzisionsbesalzung durch Solezähler; sparsam im Salz- und 
 Wasserverbrauch bei der Regeneration 
► Komplette Anschlusstechnik 

4

  Modell: BWT bestaqua 22 HQ BWT bestaqua  24 HQ BWT bestaqua  26 HQ

  Leistung bei 10°C: 60 l/h 120 l/h 180 l/h

  Abmessungen (LxBxH): 230 x 255 x 380 mm 230 x 335 x 380 mm 230 x 425 x 380 mm
  Bestell-Nr.: 292 RS61M01A00 292 RS53M01A00 292 RS54M01A00
  Preis: 1590,00 € 1.990,00 € 2.390,00 €

  Modell: BWT bestsoft 11 BWT bestsoft 22

  Durchfluss: 1.440 l/h 1000 l/h

(max. 1.389 l bei 20°dH pro Regeneration, max. 1 x täglich) kontinuierlich
  Abmessungen (LxBxH): 270 x 480 x 532 mm 410 x 505 x 610 mm
  Bestell-Nr.: 292 SS11X01A00 292 SS22X01A00
  Preis: 890,00 € 2.090,00 €
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Lieferung nur für den gewerblichen Bedarf. Preise zuzüglich gesetzlicher Mehrwertsteuer.                                                              Geräte ohne Zubehör. Fragen Sie nach Ihren Hauskonditionen und nach weiteren Artikeln!

4. Spültechnik und Wäschereitechnik | Umkehrosmose und Enthärtungsanlagen

Lieferung nur für den gewerblichen Bedarf. Preise zuzüglich gesetzlicher Mehrwertsteuer.                                                              Geräte ohne Zubehör. Fragen Sie nach Ihren Hauskonditionen und nach weiteren Artikeln!

BWT pro-ro 51 und die BWT pro-ro 100-Serie
► Kompakt und komplett in einem Gerätegehäuse angeordnet
► Einfacher, leichter und platzsparender Aufbau
► Mobiles Gerät auf Rädern
► Hergestellt aus hochqualitativen Komponenten und in einem schützenden Gehäuse untergebracht
► Vollständig montiertes Steuerungspanel – daher ist keine zusätzliche Elektroinstallation notwendig
► Durchflussmesser und Druckanzeige zur Überwachung und Aufzeichnung von Permeatleistung und Druck
► Automatischer Abschalter schützt Gerät vor niedrigem Eingangsdruck 
► CE-konform

Die BWT pro-ro 41
► Kompakt, alles in einem Kabinett
► Aus Edelstahl gebaut und mit Rädern ausgestattet
► Einfache Montage
► Fertigmontierte Steuereinheit (IP-67) mit LED-Anzeige
► Manometer zur Drucküberwachung
► Automatische Abschaltung bei geringem Rohwasserdruck
► Die Membran wird nach jedem Abschalten 
 mit Permeat gespült
► Mit Alarm-Ausgang
► CE-konform

  Modell: BWT pro-ro 41 BWT pro-ro 51 BWT pro-ro 100-Serie (6 Varianten)

  Leistung bei 10°C: 130 l/h 160 l/h 50 - 300 l/h

  Vorrat: 11 Liter 50 Liter 100 Liter
  Abmessungen (LxBxH): 295 x 670 x 520 mm 350 x 564 x 770 mm 580 x 580 x 810 mm
  Bestell-Nr.: 292 RS21M01A00 292 RS22M01A00 auf Anfrage
  Preis: 3.690,00 € 4.990,00 € 5.290,00 € - 7.290,00 €

4

Die BWT pro-ro 270-Serie
Mit einer Permeatleistung von 100 - 400 l/h, einem integrierten Vorratstank mit 270 l Volumen, 
einer Hochleistungs-Permeatpumpe und einer Drucksteigerungspumpe vereint die BWT pro-ro 
270-Serie alle Bestandteile einer Umkehrosmose-anlage in einem Kabinett. Die Anlage gewährleis-
tet eine konstante Stundenleistung und sorgt durch die automatische Pemeatspülung dafür, dass 
durchgehend ausreichend gefiltertes Wasser zur Verfügung steht. Das Ergebnis sind strahlende Glä-
ser und glänzendes Geschirr ohne zeitaufwendiges Polieren.

Die BWT pro-ro 1800-Serie
Mit einer Permeatleistung von 480 oder 800 l/h und dem Einsatz von ein bzw. zwei Membranen 
bietet die BWT pro-ro 1800-Serie für die unterschiedlichsten Anforderungen einer Großküche die 
perfekte Lösung. 
So kann zwischen verschiedenen Größen von Vorratsbehältern ausgewählt werden und als weitere 
Option eine Standard- oder eine spezielle Drucksteigerungspumpen eingebaut werden. Das Ergeb-
nis sind strahlende Gläser und glänzendes Geschirr ohne zeitaufwendiges Polieren.

  Modell: pro-ro 270 Serie (4 Varianten) pro-ro 1800 Serie (2 Varianten)

  Leistung bei 10°C: 100-400 l/h 480 - 800 l/h

  Vorrat: 270 Liter Projektgeschäft
  Abmessungen (LxBxH): 580 x 580 x 1360 mm 640 x 540/580 x 1600 mm
  Bestell-Nr.: auf Anfrage auf Anfrage
  Preis: 5.990,00 € - 7.590,00 € auf Anfrage
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4. Spültechnik und Wäschereitechnik | Chemievon

etolit GT 200 Klarspüler
flüssiger Universalklarspüler für gewerbliche 
Geschirrspülmaschinen, 10 Liter.

etolit GT 100 Gläserklarspüler
flüssiger Spezialklarspüler für gewerbliche 
Gläserspülmaschinen, 10 Liter.

etolit 8000 Flüssigreiniger
flüssiger hygienischer Geschirrreiniger für 
gewerbliche Geschirrspülmaschinen, 12 Liter.

etolit 6000 Gläserreiniger
flüssiger Reiniger für gewerbliche 
Gläserspülmaschinen, 12 Liter.

etolit Allzweckreiniger
flüssiges, universell einsetzbares Reinigungs-
konzentrat für alles Abwaschbare wie Fußböden, 
geflieste Wände, Geräte, Kühlräume und 
Arbeitsflächen, 10 Liter.

etolit Grundreiniger 
mit Bleichwirkung
Spezialbodenreiniger mit Intensivwirkung, 10 
Liter.

Doyen F40
Flächendesinfektionsreiniger, 10 Liter.

etolit Edelstahlfinish Spray
flüssiges Pflegemittel für alle 
Edelstahloberflächen, 15 x 400 ml, ges. 6 Liter.

Compactreiniger green
hochkonzentrierter Geschirrreiniger für gewerb-
liche Geschirrspülmaschinen, reinigt kraftvoll 
und intensiv alkalifestes Spülgut wie Porzellan, 
Edelstahl und Kunststoff. 4 x 3,0 kg, (ges.12 kg).

etolit Klarspüler green
flüssiger Spezialklarspüler für gewerbliche 
Geschirrspülmaschinen. 10 Liter.

Der neue etolit Compact Reiniger green - 
Die Innovation von etol!
Die Natur fordert langfristige Innovationen hinsichtlich der ökologischen Nachhaltigkeit von Produkten, 
woraufhin etol nun sein Produktportfolio um die Produktlinie „green“ ergänzt hat. 

Der etolit Compactreiniger green erfüllt alle Erwartungen sowie Anforderungen einer professionellen, 
hygienisch einwandfreien Geschirrreinigung ohne die Umwelt mit schädlichen Stoffen wie Chlor, Phos-
phat, Komplexbildnern wie NTA oder Konservierungsstoffen zu belasten. etol verzichtet bei der Herstel-
lung des etolit Compactreinigers green völlig auf Inhaltsstoffe, die umweltgefährdend gekennzeichnet 
oder für Wasserorganismen schädlich sind.

Der konsequente Einsatz von neuen, innovativen und zugleich biologisch abbaubaren Rohstoffen und 
Inhaltsstoffen garantiert eine ausgezeichnete Umweltverträglichkeit. Trotz dieses Verzichtes auf die 
üblichen Inhaltsstoffe eines Geschirrreinigers liefert der Compactreiniger green sogar zum Teil bessere 
Resultate als handelsübliche Geschirrreiniger für die gewerbliche Geschirrspülmaschine. Der etolit Com-
pactreiniger green hat besonders stärkelösende Eigenschaften, damit das Geschirr und Besteck lange sei-
nen strahlenden Glanz behält. Die kräftige schmutzlösende Rezeptur des etolit Compactreinigers green 
wirkt besonders Eiweiß- und Fettverschmutzungen entgegen. In Kombination mit dem etolit Klarspüler 
green gewährleistet der neue Compactreiniger optimale Spülergebnisse bei gleichzeitiger Einhaltung 
aller hygienisch relevanten Anforderungen. 

Auch in Bezug auf die immer bedeutender werdende Anforderung Kosteneinsparung weiß der etolit 
Compactreiniger zu glänzen: Der etolit Compactreiniger green kann als Hochkonzentrat in geringerer 
Konzentration als üblich in der Waschflotte angewendet werden und schont deshalb nicht nur die Um-
welt, sondern auch das Budget des Anwenders. Einsparungen von mehr als 20% im Vergleich zu handels-
üblichen Flüssigreinigern sind möglich und zeichnen ihn als erste Alternative zum Einsatz an der neuen 
Generation von gewerblichen Spülmaschinen aus.

Da der etolit Compactreiniger green nicht wie andere Flüssigreiniger Wasser enthält, spart er Transport-
kosten und Lagerfläche ein. Sein geringes Gewicht von 3,0 kg macht ihn sehr handlich und sicher.

Die neue etol Produktlinie green 
… ein Fortschritt in die richtige Richtung: nachhaltig, umweltschonend und innovativ!

UMFELDHYGIENE

REINIGER FÜR GEWERBLICHE SPÜLMASCHINEN KLARSPÜLER FÜR GEWERBLICHE SPÜLMASCHINEN

Ist frei von Chlor, Phosphat und NTA und reduziert dadurch die Umweltbelastung!

Bestell-Nr. 222 905000038 Bestell-Nr. 222 905000039Bestell-Nr. 222 905000044 Bestell-Nr. 222 905000046

Bestell-Nr. 222 905005309

Bestell-Nr. 222 905000523

Bestell-Nr. 222 905000014

Bestell-Nr. 222 905000034

Bestell-Nr. 222 2000749

Bestell-Nr. 222 902000567

Preis: 40,20 € Preis: 41,90 €Preis: 42,40 € Preis: 48,60 €

Preis: 23,30 €

Preis: 44,90 €

Preis: 44,10 €

Preis: 123,10 €

etolit Entkalker flüssig
zur Beseitigung von Kalkablagerungen, 
wirkt fettlösend, 5 Liter.

etolit Porzellanreiniger
flüssiges Scheuermittel, 4 x 1 Liter

SPEZIALPRODUKTE

Bestell-Nr. 222 905000030
Bestell-Nr. 222 905005143

Preis: 23,40 €
Preis: 25,60 €

Preis: 74,00 €

Preis: 44,30 €

Lieferung nur für den gewerblichen Bedarf. Preise zuzüglich gesetzlicher Mehrwertsteuer.                                                              Artikel ohne Zubehör. Fragen Sie nach Ihren Hauskonditionen und nach weiteren Artikeln!
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4. Spültechnik und Wäschereitechnik | Chemie

Hochkonzentrierte Flüssig-Reiniger FR für Theken- und Bistromaschinen
Inhalt: Bestell-Nr.: E-Preis:    

  MEIKOLON FR G Spezialreiniger - für Gläser ohne Aktivchlor, phosphathaltig, dekorschonend 5,00 l 186 9008966 21,20 €   
  MEIKOLON FR G Spezialreiniger - für Gläser ohne Aktivchlor, phosphathaltig, dekorschonend 12,00 kg 186 9008967 47,50 €   
  MEIKOLON FR 86 - für Gläser, Kaffee-u. Bistrogeschirr mit Aktivchlor, phosphathaltig 12,00 kg 186 9008968 53,30 €   
  MEIKOLON FR 86 - für Gläser, Kaffee-u. Bistrogeschirr mit Aktivchlor, phosphathaltig 25,00 kg 186 9008980 98,20 €   
  MEIKOLON FR G-K - für Gläser mit Aktivchlor. Sichert ein hygienisches Ergebnis, speziell für Maschinen mit Kaltwassernachspülung 12,00 kg 186 9010309 48,10 €   

Standardreiniger für Geschirrspülmaschinen und Universalwaschautomaten
Inhalt: Bestell-Nr.: E-Preis:    

  MEIKOLON FR 80 Universalreiniger - mit Aktivchlor, phosphathaltig 5,00 l 186 9008974 21,20 €   
  MEIKOLON FR 80 Universalreiniger - mit Aktivchlor, phosphathaltig 12,00 kg 186 9008975 47,30 €   
  MEIKOLON FR 80 Universalreiniger - mit Aktivchlor, phosphathaltig 25,00 kg 186 9008976 95,40 €   
  MEIKOLON FR 81 Universalreiniger - ohne Aktivchlor, phosphathaltig, für hartes Wasser geeignet 12,00 kg 186 9008977 51,20 €   
  MEIKOLON FR 81 Universalreiniger - ohne Aktivchlor, phosphathaltig, für hartes Wasser geeignet 25,00 kg 186 9008978 102,50 €   

  Problemlöser bei Stärkeaufbau:
  MEIKOLON FR 68 - ohne Aktivchlor, mit besonderer stärkeabbauender Eigenschaft, phosphatfrei, nur für Weichwasser geeignet 12,00 kg 186 9008982 51,00 €   
  MEIKOLON FR 68 - ohne Aktivchlor, mit besonderer stärkeabbauender Eigenschaft, phosphatfrei, nur für Weichwasser geeignet 25,00 kg 186 9008983 95,80 €   

Hochkonzentrierte Klarspüler KS für gewerbliche Geschirrspülmaschinen
Inhalt: Bestell-Nr.: E-Preis:    

  MEIKOLON KS G - für Gläser, leicht sauer, phosphatfrei, dekorschonend 5,00 l 186 9008969 23,90 €   
  MEIKOLON KS G - für Gläser, leicht sauer, phosphatfrei, dekorschonend 10,00 l 186 9008970 46,50 €   
  MEIKOLON KS G-K - für Gläserspülmaschinen mit GiO-Modul oder Kaltwassernachspülung, 
  leicht sauer, schaumhemmend, phosphatfrei, dekorschonend 10,00 l 186 9010310 47,00 €   

  MEIKOLON KS U - für alle Geschirrarten, leicht sauer, phosphatfrei, dekorschonend 5,00 l 186 9008971 22,90 €   
  MEIKOLON KS U - für alle Geschirrarten, leicht sauer, phosphatfrei, dekorschonend 10,00  l 186 9008972 44,50 €   
  MEIKOLON KS U - für alle Geschirrarten, leicht sauer, phosphatfrei, dekorschonend 25,00 kg 186 9008973 110,60 €   
  MEIKOLON KS S - für alle Geschirrarten, leicht sauer, auch für höhere Wasserhärte geeignet, phosphatfrei, dekorschonend 5,00 l 186 9008992 33,00 €   
  MEIKOLON KS S - für alle Geschirrarten, leicht sauer, auch für höhere Wasserhärte geeignet, phosphatfrei, dekorschonend 10,00 l 186 9008993 62,50 €   
  MEIKOLON KS S - für alle Geschirrarten, leicht sauer, auch für höhere Wasserhärte geeignet, phosphatfrei, dekorschonend 25,00 kg 186 9008994 154,50 €   

Ergänzende Reinigungsprodukte und Zubehör
Inhalt: Bestell-Nr.: E-Preis:    

  MEIKOLON Entkalker - flüssig, sauer, hochkonzentriert, phosphathaltig 5,00 l 186 9008996 36,70 €   
  MEIKOLON Vorspülmittel - schaumarm, dekorschonend 10,00 l 186 9008997 43,10 €   
  MEIKOLON Bestecktauchreiniger - für Besteck, phosphathaltig 8,00 kg 186 9008999 53,40 €   
  MEIKOLON Geschirrblitz - für alkalifestes Geschirr mit stärkeabbauender Eigenschaft 4,00 kg 186 9009000 26,60 €   

Lieferung nur für den gewerblichen Bedarf. Preise zuzüglich gesetzlicher Mehrwertsteuer.                                                              Artikel ohne Zubehör. Fragen Sie nach Ihren Hauskonditionen und nach weiteren Artikeln!

MEIKOLON für optimale Hygiene und Sauberkeit

Speziell entwickelt und hergestellt für MEIKO-Gläser-, Geschirr- und 
Universalwaschautomaten.
Ergänzend zur bewährten und prämierten Spülmaschinentechnolo-
gie zeichnen sich MEIKOLON-Reinigungs- und Hygieneprodukte durch 
ihre hervorragende Wirksamkeit und effizienten Verbrauch aus. Sie 
garantieren brillante und hygienisch einwandfreie Spülergebnisse und 
damit keimfreies Geschirr. Abgestimmt auf Einsatzbereiche, innovative 
Dosiertechnik und auf die jeweilige Wasserqualität bietet die MEIKOLON-
Palette für jeden Anwendungsfall das richtige Produkt.

Selbstverständlich sind die Erzeugnisse in handlichen Gebinden für 
die Gastronomie als auch in effizienten Mengen für die Hotellerie und 
Systemgastronomie anwendungsgerecht erhältlich. Für optimale Kun-
denbetreuung garantieren ausgebildete Service- und Anwendungstech-
niker.

Die komplette Systemlösung für optimale Hygiene, Sauberkeit, Technik 
und Service - eine ökologische und ökonomische Meisterleistung aus 
dem Hause MEIKO.

4

171



4. Spültechnik und Wäschereitechnik | Spülkörbe

Gläserspülkorb 500 x 500 mm, für Gläser max. 109 x 109 mm, 16 Fächer
  Glashöhe max.: 90 mm 132 mm 174 mm 216 mm 258 mm

  Korbhöhe: 143 mm 184 mm 225 mm 267 mm 308 mm

  Bestell-Nr.: 86 16 S318 86 16 S434 86 16 S638 86 16 S800 86 16 S958

  Preis: 36,50 € 47,70 € 57,30 € 69,20 € 80,00 €

Gläserspülkorb 500 x 500 mm, für Gläser max. 87 x 87 mm, 25 Fächer
  Glashöhe max.: 90 mm 132 mm 174 mm 216 mm 258 mm

  Korbhöhe: 143 mm 184 mm 225 mm 267 mm 308 mm

  Bestell-Nr.: 86 25 S318 86 25 S434 86 25 S638 86 25 S800 86 25 S958

  Preis: 36,50 € 48,40 € 57,90 € 69,20 € 80,00 €

Gläserspülkorb 500 x 500 mm, für Gläser max. 72 x 72 mm, 35 Fächer
  Glashöhe max.: 90 mm 132 mm 174 mm 216 mm 258 mm

  Korbhöhe: 143 mm 184 mm 225 mm 267 mm 308 mm

  Bestell-Nr.: 86 36 S318 86 36 S434 86 36 S638 86 36 S800 86 36 S958

  Preis: 38,20 € 48,90 € 59,10 € 70,40 € 82,40 €

Gläserspülkorb 500 x 500 mm, für Gläser max. 60 x 60 mm, 49 Fächer
  Glashöhe max.: 90 mm 132 mm 174 mm 216 mm 258 mm

  Korbhöhe: 143 mm 184 mm 225 mm 267 mm 308 mm

  Bestell-Nr.: 86 49 S318 86 49 S434 86 49 S638 86 49 S800 86 49 S958

  Preis: 38,80 € 50,10 € 60,40 € 70,40 € 83,60 €

Transportwagen
für Spülkörbe der Größe 500 x 500 mm

Spülkorbabdeckung
aus Polypropylen, für Spülkörbe der Größe 500 x 500 mm

Tablettspülkorb
grau, mit seitlicher Öffnung, stapelbar, aus Polypropylen,

Besteckkorb mit 8 Fächern von Contacto

mit Griffen, stapelbar, grau,
Material: Polypropylen,

Geschirrspül-Tassenkorb von Contacto

grobmaschig, stapelbar, blau,
Gewicht: 1306 g, Material: Polypropylen,

Geschirrspül-Tellerkorb von Contacto

grobmaschig, mit Fingern, stapelbar, blau,
Gewicht: 1655 g, Material: Polypropylen,

Geschirrspül-Besteckkorb von Contacto

engmaschig, stapelbar, blau,
Material: Polypropylen,

Transportwagen für Spülkörbe von Hupfer

der Größe 500 x 500 mm, ohne Schiebegriff
Ausführung: 4 Lenkrollen, 2 davon mit Feststellern

Schiebegriff
für Transportwagen

Camracks-System:
► Geschlossene Seitenwände sichern 
 gutes Spülergebnis und saubere 
 Aufbewahrung.
► Bequeme Tragegriffe, glatte Seiten 
 und abgerundete Ecken garantieren 
 problemlose Handhabe.
► Höhen und Fachhöhen auf  Wunsch 
 zusammenstellbar!

Bestell-Nr. 86 CDR2020Bestell-Nr. 86 DRC2020
Bestell-Nr. 86 OETR314

Bestell-Nr. 60 2512 042

Bestell-Nr. 60 2513 050

Bestell-Nr. 60 2517 050

Bestell-Nr. 60 2521 050

Bestell-Nr. 26 01 2159 3

Bestell-Nr. 26 01 2916 3

Preis: 141,10 €Preis: 29,80 € Abmaße (LxBxH): 500 x 500 x 100 mm

Preis: 25,10 €

Abmaße (LxBxH): 430 x 210 x 150 mm

Preis: 14,90 €

Abmaße (LxBxH): 500 x 500 x 100 mm

Preis: 16,20 €

Abmaße (LxBxH): 500 x 500 x 100 mm

Preis: 16,20 €

Abmaße (LxBxH): 500 x 500 x 100 mm

Preis: 23,80 €

Abmaße (LxBxH): 535 x 535 x 192 mm

Preis: 140,00 €

Preis: 109,00 €

Lieferung nur für den gewerblichen Bedarf. Preise zuzüglich gesetzlicher Mehrwertsteuer.                                                              Artikel ohne Zubehör. Fragen Sie nach Ihren Hauskonditionen und nach weiteren Artikeln!
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4. Spültechnik und Wäschereitechnik | Spülkörbe

Gläserkorb GV 40/9
4 Stellreihen, Gläser bis ø 96 mm, mit Schrägboden
Material: Polyamid beschichtet ,

Universal-Fingerkorb VKV50/1
für flache und tiefe Teller, Tassen, Untertassen
Material: Kunststoff ,

Kleinteilekorb VKV50/2
Trägerkorb für Besteckkörbe, Töpfe, Schalen, Arbeitsgeschirr, 
Tassen oder liegendes Besteck
Material: Kunststoff ,

Gläserkorb GV 50/22
4 Stellreihen, Gläser bis ø 110 mm
Material: Polyamid beschichtet ,

Besteckkorb BKS
mit Griffen
Material: Kunststoff ,

Besteckeinsatz (weiss)

mit 7 Facheinteilungen
Material: Kunststoff ,

Kleinteilekorb VKV60/2
Grundkorb für FV60.2 und DV 125.2, Trägerkorb für Besteckkörbe, 
Töpfe, Schalen, Arbeitsgeschirr, Tassen
Material: Kunststoff ,

Tellerkorb VKV60/1
für 22 Teller bzw. bei flachen Tellern auch 24 Teller. Durch die 
versetzte Anordnung berühren sich Teller bis ca. 28 cm ø nicht. 
Flache (Pizza-)Teller bis 32 cm  ø
Material: Kunststoff ,

Korb BV 85 x 70/1
mit Laufrollen für FV130.2
Material: CNS,

Korb BV 131 x 70/1
mit Laufrollen für FV250.2
Material: CNS,

Korb BV 131 x 69/1
mit Laufrollen für DV270.2
Material: CNS,

Einsatz BV 60 x 50/2
für 11 Backbleche, 20-30 mm Backblechtiefe
Material: CNS,

Abmaße (LxBxH): 400 x 400 x 150 mm

Preis: 103,00 €

Abmaße (LxBxH): 500 x 500 x 104 mm

Preis: 68,00 €Abmaße (LxBxH): 500 x 500 x 104 mm

Preis: 68,00 €

Abmaße (LxBxH): 500 x 500 x 150 mm

Preis: 123,00 €

Abmaße (LxBxH): 212 x 445 x 260 mm

Preis: 49,00 €

Abmaße (LxBxH): 440 x 106 x 57 mm

Preis: 22,00 €

Abmaße (LxBxH): 600 x 500 x 104 mm

Preis: 68,00 € Abmaße (LxBxH): 600 x 500 x 104 mm

Preis: 68,00 €

Abmaße (LxBxH): 850 x 700 x 136 mm

Preis: 519,00 €

Abmaße (LxBxH): 1310 x 700 x 136 mm

Preis: 650,00 €

Abmaße (LxBxH): 1310 x 690 x 136 mm

Preis: 650,00 €

Abmaße (LxBxH): 608 x 508 x 180 mm

Preis: 297,00 €Bestell-Nr. 186 1000124

Bestell-Nr. 186 1000100
Bestell-Nr. 186 1000101

Bestell-Nr. 186 1000268

Bestell-Nr. 186 1000227

Bestell-Nr. 186 1000271

Bestell-Nr. 186 1000295
Bestell-Nr. 186 1000296

Bestell-Nr. 186 1110011 Bestell-Nr. 186 1110040Bestell-Nr. 186 1000244

Bestell-Nr. 186 1110013

Lieferung nur für den gewerblichen Bedarf. Preise zuzüglich gesetzlicher Mehrwertsteuer.                                                              Artikel ohne Zubehör. Fragen Sie nach Ihren Hauskonditionen und nach weiteren Artikeln!

4. Spültechnik und Wäschereitechnik | Spülkörbe
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4. Spültechnik und Wäschereitechnik | Waschmaschinen, Hygiene-Waschmaschinen

Lieferung nur für den gewerblichen Bedarf. Preise zuzüglich gesetzlicher Mehrwertsteuer.                                                              Geräte ohne Zubehör. Fragen Sie nach Ihren Hauskonditionen und nach weiteren Artikeln!

Hygiene-Waschschleudermaschinen
für den Trennwandeinbau, Grosse Türöffnung (175 Grad Öffnungswinkel), Frequenzgesteuerter Motor für variable Trommelgeschwindigkeiten, Mikroprozessor-Steuerung Compass Pro®, 
vorbereitet für den Anschluss von Flüssigwaschmitteln, ohne Waschmittelkasten, Ausführung mit 2 Wasserzulaufventilen und einem Ablaufventil, Front und Seiten hellgrau lackiert

Trommel-Inhalt: Kapazität: Schleuderdrehzahl max.: Anschluss/Leistung:   Abmaße (LxBxH): Bestell-Nr.: E-Preis:    

  Hygiene-WSM WSB5180 H Evolution 180,00 Liter 18,00 kg 910 U/min, G-Faktor 350 400 V / 18 kW   895 x 1040 x 1620 mm 344 WSB5180 HE 24.980,00 €   
  Hygiene-WSM WSB5250 H Evolution 250,00 Liter 25,00 kg 910 U/min, G-Faktor 350 400 V / 22,5 kW   1050 x 1050 x 1620 mm 344 WSB5250 HE 31.600,00 €   
  Hygiene-WSM WSB5350 H Evolution 350,00 Liter 35,00 kg 910 U/min, G-Faktor 350 400 V / 31,5 kW   1270 x 1060 x 1620 mm 345 WSB5350 HE 42.102,00 €   

Waschschleudermaschinen
Mikroprozessor-Steuerung Compass Pro® , Einknopfbedienung für Programmwahl und Start, USB-Anschluss, 6 Schnellstarttasten und Optionstasten mit unterschiedlicher Belegung, Auf Wirtschaft-
lichkeit, Leistung und Zeit optimierte Programmpakete, Automatic Saving System (AS) für Wasser- und Energieersparnis bei Teilbeladung, Waschmittelfach mit 4 Fächern, Große Türöffnung für leichtes 
Be- und Entladen, Power Balance™ für maximale Schleuderkraft, minimale Vibration, Front und Seiten in hellgrau, mit „Blue Wave“ auf der Front, Wasserdruckgesteuertes Ablaufventil, automatisches 
Wiegesystem

Trommel-Inhalt: Kapazität: Schleuderdrehzahl max.: Anschluss/Leistung:   Abmaße (LxBxH): Bestell-Nr.: E-Preis:    

  Waschschleudermaschine W555 H 53,00 Liter 6,00 kg 1450 U/min, G-Faktor 530 400 V / 4,7 kW   595 x 680 x 850 mm 343 W555 H 2.890,00 €   
  Mopp-Waschschleudermaschine W555 H 53,00 Liter 6,00 kg 1450 U/min, G-Faktor 530 400 V / 4,7 kW   595 x 680 x 850 mm 343 W555 HM 3.030,00 €   
  Mopp-Waschschleudermaschine W575 H 75,00 Liter 8,00 kg 1245 U/min, G-Faktor 450 400 V / 7,4 kW   720 x 690 x 1115 mm 343 W575 HM 5.290,00 €   
  Waschschleudermaschine W5105 H 105,00 Liter 11,00 kg 1165 U/min, G-Faktor 450 400 V / 9,7 kW   830 x 705 x 1200 mm 343 W5105 H 7.240,00 €   
  Waschschleudermaschine W5130 H 130,00 Liter 14,00 kg 1115 U/min, G-Faktor 450 400 V / 13 kW   910 x 785 x 1325 mm 343 W5130 H 9.990,00 €   
  Waschschleudermaschine W5180 H 180,00 Liter 18,00 kg 1055 U/min, G-Faktor 450 400 V / 18 kW   970 x 870 x 1410 mm 343 W5180 H 15.670,00 €   

W555 H W5105 H W5130 H

WSB5180 H Evolution WSB5250 H Evolution WSB5350 H Evolution
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4. Spültechnik und Wäschereitechnik  | Trockner, Mangeln, Bügeltische

Lieferung nur für den gewerblichen Bedarf. Preise zuzüglich gesetzlicher Mehrwertsteuer.                                                              Geräte ohne Zubehör. Fragen Sie nach Ihren Hauskonditionen und nach weiteren Artikeln!

Bügeltisch FIT 1
beheizte Arbeitsfläche mit Universalform, 
eingebaute Absaugung hält das Kleidungsstück fest und 
trocknet, Thermostat zur Temperatureinstellung, Bedienung über 
Fußschalter, verstellbare Höhe der Arbeitsfläche, inkl. Bügeleisen 
mit regelbarem Thermostat,
Gewicht: 24,50 kg,
Anschluss: 230 V, Leistung: 1,55 kW,

Absaugbügeltisch FIT 3 A
beheizte Arbeitsfläche mit Universalform 1100 mm Länge, 
eingebaute Absaugung hält das Kleidungsstück fest und 
trocknet, inkl. elektrischem Dampfbügeleisen mit Kondensatab-
scheider und Dampferzeuger 2,0 kW, Schwenkarm mit beheizem 
Ärmelbrett,
Gewicht: 80,00 kg,
Anschluss: 400 V, Leistung: 3,3 kW,

Zylindermangel IC43316

Kapazität max. 19,5 Liter Wasserentzug/Stunde, 
Arbeitsbreite 1650 mm,
Gewicht: 300,00 kg,
Anschluss: 400 V, Leistung: 18 kW,

Zylindermangel IC43320

Kapazität max. 24,5 Liter Wasserentzug/Stunde, 
Arbeitsbreite 2065 mm,
Gewicht: 330,00 kg,
Anschluss: 400 V, Leistung: 22,5 kW,

Abmaße (LxBxH): 1420 x 440 x 950 mm

Preis: 1.090,00 €

Abmaße (LxBxH): 1390 x 540 x 930 mm

Preis: 3.780,00 €

Abmaße (LxBxH): 2030 x 690 x 1145 mm

Preis: 13.640,00 €

Abmaße (LxBxH): 2445 x 690 x 1145 mm

Preis: 17.780,00 €

Bestell-Nr. 343 FIT 1Bestell-Nr. 343 FIT 3 A

Bestell-Nr. 343 IC43316 E

Bestell-Nr. 343 IC43320 E

Industrielle Bügelmaschinen
Zylindermangel
Rollen Ø 325 mm, durch Rückführung kann die 
Maschine platzsparend dicht an der Wand stehen, 
benutzerfreundliches Bedienfeld, ergonomische 
Arbeitshöhe, Fingerschutzvorrichtung, Edelstahl

Mikroprozessor-Steuerung Compass Pro

Wäschetrockner
Mikroprozessor-Steuerung Compass Pro® , Einknopfbedienung für Programmwahl und Start, USB-Anschluss, 6 Schnellstarttasten und Optionstasten mit unterschiedlicher Belegung, Auf Wirtschaftlichkeit, 
Pflege und Zeit optimierte Programmpakete, Front und Seiten in hellgrau, mit „Blue Wave“ auf der Front, Trommel verzinkt. 
Auf Anfrage: Trommel in Edelstahl, Trommelreversierung und Restfeuchtesteuerung

Trommel-Inhalt: Kapazität: Heizleistung: Anschluss/Leistung:   Abmaße (LxBxH): Bestell-Nr.: E-Preis: 

  Wäschetrockner T5130 130,00 Liter  6 kg  5 kW 400 V / 5,3 kW   595 x 735 x 850 mm 343 T5130 E 2.220,00 €   
  Wäschetrockner T5190 190,00 Liter  8 kg  8 kW 400 V / 8,3 kW   720 x 745 x 1130 mm 343 T5190 E 3.390,00 €   
  Wäschetrockner T5250 250,00 Liter 10 bis 13 kg 13,5 kW 400 V / 13,5 kW   790 x 900 x 1720 mm 343 T5250 E 4.090,00 €   
  Wäschetrockner T5350 350,00 Liter 14 bis 19 kg 18 kW 400 V / 18 kW   790 x 1120 x 1720 mm 343 T5350 E 5.040,00 €   
  Wäschetrockner T5550 528,00 Liter 25 bis 30 kg 32 kW 400 V / 32 kW   960 x 1315 x 1855 mm 343 T5550 E 5.980,00 €   
  Wäschetrockner T5675R 650,00 Liter 30 bis 37 kg 40 kW 400 V / 40 kW   960 x 1370 x 1995 mm 343 T5675R E 7.765,00 €   

T5190 T5250 T5550
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4. Spültechnik und Wäschereitechnik  | Waschmaschinen, Hygiene-Waschmaschinen

Trommel-Inhalt: Kapazität: Schleuderdrehzahl max.: Anschluss/Leistung:   Abmaße (LxBxH): Bestell-Nr.: E-Preis:    

  Waschmaschine PW 6065 Ablaufventil Lotosweiß 59,00 Liter 6,50 kg 1400 U/min, G-Faktor 526 400 V / 5,5 kW   725 x 595 x 850 mm 369 6183170 2.870,00 €   
  Waschmaschine PW 6080 Elektro Ablaufventil octoblau 80,00 Liter 8,00 kg 1300 U/min, G-Faktor 520 400 V / 8,2 kW   727 x 700 x 1020 mm 369 7215320 4.750,00 €   
  Waschmaschine PW 5105 Elektro Ablaufventil octoblau 100,00 Liter 10,00 kg 1100 U/min, G-Faktor 370 400 V / 8,2 kW   827 x 700 x 1020 mm 369 7899150 7.090,00 €   
  Waschmaschine MOPSTAR 60 59,00 Liter 6,50 kg 1400 U/min, G-Faktor 526 400 V / 4,8 kW   725 x 595 x 850 mm 369 7074230 2.695,00 €   
  Waschmaschine MOPSTAR 80 80,00 Liter 8,00 kg 1300 U/min, G-Faktor 520 400 V / 6,5 kW   727 x 700 x 1020 mm 369 9508560 4.735,00 €   

Trommel-Inhalt: Kapazität: Schleuderdrehzahl max.: Anschluss/Leistung:   Abmaße (LxBxH): Bestell-Nr.: E-Preis:    

  Waschmaschine PW 6107 Elektro Edelstahl 100,00 Liter 10,00 kg 1200 U/min, G-Faktor 475 400 V / 11 kW   925 x 804 x 1250 mm 369 9052300 8.945,00 €   
  Waschmaschine PW 6167 Elektro Edelstahl 160,00 Liter 16,00 kg 1150 U/min, G-Faktor 500 400 V / 18 kW   1007 x 924 x 1400 mm 369 9052360 14.260,00 €   
  Hygienewaschmaschine PW 6163 Elektro octoblau 160,00 Liter 16,00 kg 975 U/min, G-Faktor 360 400 V / 18 kW   890 x 1110 x 1705 mm 369 7764020 25.450,00 €   
  Hygienewaschmaschine PW 6243 Elektro octoblau 240,00 Liter 24,00 kg 975 U/min, G-Faktor 360 400 V / 25 kW   890 x 1337 x 1705 mm 369 7764220 32.455,00 €   
  Hygienewaschmaschine PW 6323 Elektro octoblau 320,00 Liter 32,00 kg 975 U/min, G-Faktor 360 400 V / 31 kW   890 x 1558 x 1705 mm 369 7764350 40.210,00 €   

Lieferung nur für den gewerblichen Bedarf. Preise zuzüglich gesetzlicher Mehrwertsteuer.                                                              Geräte ohne Zubehör. Fragen Sie nach Ihren Hauskonditionen und nach weiteren Artikeln!

PW 6065 PW 6080 MOPSTAR 60 MOPSTAR 80

Kleine Waschmaschinen
Die programmierbare PROFITRONIC L Vario-Steuerung ermöglicht mit individuellen Bedienkonzepten die flexible Anpassung an unterschiedliche  Kundenanforderungen in der professionellen Wäschepflege. 
Dank innovativer und robuster Technik, hoher Qualitätsstandards sowie anwenderspezifischer Pflegeprogramme sind die Wäschereimaschinen der Kompaktklasse haushaltsüblichen Maschinen weit überlegen.
Die ProfiLine Mopp-Steuerung mit speziellen Mopp-, Tücher- und weiteren Programmen ist perfekt auf die spezifischen Anforderungen für die Gebäudereinigung abgestimmt.

Große Waschschleudermaschinen & Hygienewaschmaschinen in Trennwandausführung
Die frei programmierbare Profitronic M-Steuerung verfügt über eine Vielzahl von Programmspeicherplätzen. Alle Programmparameter sind frei einstellbar. Unterschiedliche Parameter können vorgewählt 
werden, wie z. B. Startzeit, Zeitanzeige für Programmende, Temperatur, Schleuderdrehzahl. 
Die Miele Waschmaschinen in Trennwandausführung sind absolut professionell und effizient, mit idealen Voraussetzungen für die gründliche Aufbereitung von infektiöser oder infektionsverdächtiger Wäsche.

PW 6107 PW 6167 PW 6163 
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Trommel-Inhalt: Kapazität: Anschluss/Leistung:   Abmaße (LxBxH): Bestell-Nr.: E-Preis:    

  Trockner PT 8253 Elektro octoblau 250,00 Liter 16,00 kg 400 V / 14,3 kW   836 x 906 x 1400 mm 369 7588760 4.800,00 €   
  Trockner PT 8333 Elektro octoblau 325,00 Liter 13,00 - 16,00 kg 400 V / 18,8 kW   1019 x 906 x 1400 mm 369 7588810 5.290,00 €   
  Trockner PT 8503 Elektro octoblau 500,00 Liter 20,00 - 25,00 kg 400 V / 28,3 kW   1002 x 1206 x 1640 mm 369 7588980 7.245,00 €   
  Trockner PT 8803 Elektro octoblau 800,00 Liter 32,00 - 40,00 kg 400 V / 37,9 kW   1368 x 1206 x 1640 mm 369 7589060 8.990,00 €   

4. Spültechnik und Wäschereitechnik | Trockner, Mangeln

Lieferung nur für den gewerblichen Bedarf. Preise zuzüglich gesetzlicher Mehrwertsteuer.                                                              Geräte ohne Zubehör. Fragen Sie nach Ihren Hauskonditionen und nach weiteren Artikeln!

Trommel-Inhalt: Kapazität: Anschluss/Leistung:   Abmaße (LxBxH): Bestell-Nr.: E-Preis:    

  Trockner PT 7135C Lotosweiß 130,00 Liter 6,50 kg 400 V / 3,68 kW   700 x 595 x 850 mm 369 6430970 2.120,00 €   
  Trockner PT 7136 Lotosweiß 130,00 Liter 6,50 kg 400 V / 6,4 kW   700 x 595 x 850 mm 369 6430990 2.050,00 €   
  Trockner PT 7137 WP Lotosweiß Wärmepumpe 130,00 Liter 6,50 kg 230 V / 1,25 kW   727 x 595 x 850 mm 369 9689750 2.975,00 €   
  Trockner PT 7186 Elektro octoblau 180,00 Liter 8,00 kg 400 V / 8,5 kW   763 x 700 x 1020 mm 369 7234730 3.375,00 €   

Miele Mangeln sorgen als perfekte Ergänzung für faltenfreie Ergebnisse und ein optimales Wäschefinish.

Walzenlänge: kg/h bei 25% Restfeuchte: Anschluss/Leistung:   Abmaße (LxBxH): Bestell-Nr.: E-Preis:    

  Heissmangel HM 5316 1650 mm  47,00 kg 400 V / 11,9 kW   590 x 2160 x 1040 mm 369 1515290 8.560,00 €   
  Muldenmangel PM 1318 Elektro Lamelle Gurteinlauf 1750 mm  75,00 kg 400 V / 18,4 kW   1379 x 2478 x 1095 mm 369 6613850 18.385,00 €   

Trockner mit Profitronic B Plus Steuerung bieten 12 verschiedene Programme für unterschiedlichste Textilien und Endrestfeuchten. 
Mittels der Funktion „Zusatz-Schonen“ wird die Trockentemperatur programmindividuell auch nach Programmstart reduziert.

Kleine Trockner
Die einzigartige, patentierte Miele Schontrommel garantiert mit ihrer wabenförmigen Oberflächenstruktur ein Maximum an Wäscheschonung. Die Miele Wäschetrockner fürs Gewerbe stehen für innovative 
Produktausstattungen, verantwortungsvollen Umgang mit Ressourcen und ergonomische Arbeitsabläufe.

PT 7135 PT 7136 PT 7137 PT 7186 PT 8253 / PT 8333

HM 5316 PM 1318 

4
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Dunstabzugshauben nach Maß (nach DIN 18869 und VDI2052)

Wandhauben Typ SL-E  aus Chromnickelstahl
Haubenkörper komplett verschweißt, Oberfläche in Duploschliff K240, mit einer Reihe 
Aerosolabscheider Merkmal E-A. Eingebaute flächenbündige Energiesparende T5 Ein-
baubeleuchtung inkl. Lichtschalter. Umlaufende Aerosolatsammelrinne und Ablasshahn.

Wandhauben Abmessungen:
Länge von 1000 bis 4000 mm
Tiefe: von 700 bis 1600 mm
Höhe: 450 mm

Deckenhauben Typ SL-C  aus Chromnickelstahl
Wie vor, jedoch mit zwei Reihen Aerosolabscheider Merkmal E-A

Wandhauben Abmessungen:
Länge von 1000 bis 4000 mm
Tiefe: von 1200 bis 2400 mm
Höhe: 450 mm

5. Edelstahlmöbel und Hygiene | Dunstabzugshauben

Lieferung nur für den gewerblichen Bedarf. Preise zuzüglich gesetzlicher Mehrwertsteuer.                                                              Geräte ohne Zubehör. Fragen Sie nach Ihren Hauskonditionen und nach weiteren Artikeln!

Ebenfalls erhältlich:

Wärmerückgewinnungshauben
Integrierbar in fast allen Haubentypen, mit Zuluftaufsatz, Luft-Luft Wärmetauscher 
und Nacherhitzer. Mit Rückwärmezahl  bis  85% (abhängig von Kochprozess)

Bitte fragen Sie bei Interesse auch an:

► Küchenlüftungshauben mit Stützstrahltechnik
► Zuluftaufsätze für alle Küchenlüftungshauben
► Geruchs- und Aerosolvernichtung mittels UV-C-Technik
► Energiesparende Sensorsteuerung
► Energiesparende LED Beleuchtung

Typ SL-E

Typ SL-C
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Lieferung nur für den gewerblichen Bedarf. Preise zuzüglich gesetzlicher Mehrwertsteuer.                                                              Geräte ohne Zubehör. Fragen Sie nach Ihren Hauskonditionen und nach weiteren Artikeln!

5. Edelstahlmöbel und Hygiene | Bodenablaufrinnen, Edelstahlmöbel

Lieferung nur für den gewerblichen Bedarf. Preise zuzüglich gesetzlicher Mehrwertsteuer.                                                              Geräte ohne Zubehör. Fragen Sie nach Ihren Hauskonditionen und nach weiteren Artikeln!

Bodenablaufrinnen aus Edelstahl 
Überall dort, wo große Mengen organischer und anorganischer Abwässer entstehen- wie zum Beispiel in Großküchen - kommen Bodenablaufrinnen zum Einsatz. Reinigungsfreundlich und 
hygienisch komplett aus Edelstahl 18/10 konstruiert, sorgen sie für den schnellen  Reinigungsablauf.

Für den Einbau in Großküchenböden, vor allem vor Kessel, Kippbratpfanne und Herd; inkl. Winkelrahmen, Wanne, Senktopf und Gitter, mit  Abgang nach unten oder Abgang seitlich - wenn 
erforderlich, Aufteilung entsprechend dem Kochblock. Erforderliche Tiefe 380 mm.
Die Gitterroste aus Edelstahl 18/10 sind rutschhemmend ausgeführt.

Lassen Sie sich Ihr spezielles Angebot erstellen!

Edelstahlmöbel in selbsttragender Bauweise
Hierbei sind die Seitenwände auf den Grundboden aufgesetzt. 
Die Füße sind eingerückt. Diese Ausführung der Möbel ist sehr stabil.

Hygiene-Standard:
Einwandig, Seitenwände sind nach innen gekantet und auf den Grundboden aufgeschweißt, 
Zwischenböden mit Kletterleisten verstellbar.

Hygiene-1-Ausführung:
Außenseiten doppelwandig, Übergang zwischen Boden 
und Wänden dicht und fugenfrei im Radius 3 mm 
verschweißt. (DIN 18865-9) Korpusoberseite zur 
Abdeckung hin mit CNS-Blech geschlossen. 
Zwischenböden liegen auf tiefgezogenen Sicken, 
oder aufgeschweißten Bolzen.

Hygiene-2-Ausführung:
Wie H-1-Ausführung, jedoch mit Radius 20mm 
geschweißte Übergänge zwischen Boden und 
Wänden sowie Kugelecken UNTEN.

Hygiene-3-Ausführung:
Wie H-2-Ausführung, jedoch mit 20 mm Radius 
zwischen Boden, Wänden UND Decke, sowie 
Kugelecken UNTEN und OBEN.

H1 H2 H3
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Arbeitstisch offen ohne Boden

  Abmaße (LxBxH): Bestell-Nr.: E-Preis:  

  800 x 700 x 850 mm ATO 10070 340,00 €
  1000 x 700 x 850 mm ATO 12070 376,00 €
  1200 x 700 x 850 mm ATO 15070 416,00 €
  1500 x 700 x 850 mm ATO 20070 476,00 €
  2000 x 700 x 850 mm ATO 8070 568,00 €

Arbeitstisch offen mit Boden

  Abmaße (LxBxH): Bestell-Nr.: E-Preis:  

  1000 x 700 x 850 mm ATB 10070 463,00 €
  1200 x 700 x 850 mm ATB 12070 514,00 €
  1500 x 700 x 850 mm ATB 15070 592,00 €
  2000 x 700 x 850 mm ATB 20070 717,00 €
  2500 x 700 x 850 mm ATB 25070 892,00 €

Arbeitstisch offen mit Boden und 3-er Schubladenblock
- links oder rechts.

  Abmaße (LxBxH): Bestell-Nr.: E-Preis:  

  1000 x 700 x 850 mm ATSC 1 10070 1.280,00 €
  1200 x 700 x 850 mm ATSC 1 12070 1.640,00 €
  1500 x 700 x 850 mm ATSC 1 15070 1.677,00 €
  2000 x 700 x 850 mm ATSC 1 20070 1.844,00 €
  2500 x 700 x 850 mm ATSC 1 25070 2.012,00 €

Schranktisch offen
mit Grund- und Zwischenboden, dreiseitig verkleidet.

  Abmaße (LxBxH): Bestell-Nr.: E-Preis:  

  1000 x 700 x 850 mm AS 10070 794,00 €
  1200 x 700 x 850 mm AS 12070 861,00 €
  1500 x 700 x 850 mm AS 15070 965,00 €
  2000 x 700 x 850 mm AS 20070 1.132,00 €
  2500 x 700 x 850 mm AS 25070 1.544,00 €

Schiebetürenschrank mit Grundboden
mit höhenverstellbarem Zwischenboden und Schiebetüren.

  Abmaße (LxBxH): Bestell-Nr.: E-Preis:  

  1000 x 700 x 850 mm ASS 10070 1.029,00 €
  1200 x 700 x 850 mm ASS 12070 1.140,00 €
  1500 x 700 x 850 mm ASS 15070 1.306,00 €
  1800 x 700 x 850 mm ASS 18070 1.469,00 €
  2000 x 700 x 850 mm ASS 20070 1.580,00 €
  2500 x 700 x 850 mm ASS 25070 2.120,00 €
  3000 x 700 x 850 mm ASS 30070 2.400,00 €

Schranktisch mit Flügeltür
(ab einer Länge von 800 mm mit 2 Türen), mit Grundboden und höhenverstellbarem Zwischenboden.

  Abmaße (LxBxH): Bestell-Nr.: E-Preis:  

  500 x 700 x 850 mm ASF 5070 778,00 €
  700 x 700 x 850 mm ASF 7070 994,00 €
  1000 x 700 x 850 mm ASF 10070 1.136,00 €
  1200 x 700 x 850 mm ASF 12070 1.237,00 €

5. Edelstahlmöbel und Hygiene | Edelstahlmöbel

Lieferung nur für den gewerblichen Bedarf. Preise zuzüglich gesetzlicher Mehrwertsteuer.                                                              Geräte ohne Zubehör. Fragen Sie nach Ihren Hauskonditionen und nach weiteren Artikeln!

Tischplatte aus 1 mm-Edelstahl, mit 19 mm-Spannplatte unterfüttert, Unterseite mit Anti-Fäulnisfarbe, Abkantung 50 mm, mit eingearbeiteter Tropfkante an der Bedienerseite; 
Edelstahlplatte wird bis an den Rahmen gezogen, so dass kein Wasser an die Unterfütterung gelangen kann; Füße immer höhenverstellbar, weitere Größen und Sonderanfertigungen auf Anfrage.

5. Edelstahlmöbel und Hygiene | Edelstahlmöbel
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5. Edelstahlmöbel und Hygiene | Edelstahlmöbel

Lieferung nur für den gewerblichen Bedarf. Preise zuzüglich gesetzlicher Mehrwertsteuer.                                                              Geräte ohne Zubehör. Fragen Sie nach Ihren Hauskonditionen und nach weiteren Artikeln!

5. Edelstahlmöbel und Hygiene | Edelstahlmöbel

Schranktischkombination mit quer angeordneten Schubladen
bestehend aus Schiebetürschrank mit Grundboden und höhenverstellbarem Zwischenboden.

  Abmaße (LxBxH): Bestell-Nr.: E-Preis:  

  1800 x 700 x 850 mm ASSSC 3 18070 2.188,00 €
  2000 x 700 x 850 mm ASSSC 3 20070 2.308,00 €
  2400 x 700 x 850 mm ASSSC 3 24070 2.543,00 €

Schranktischkombination mit 3-Kasten-Schubladenblock
bestehend aus Schiebetürschrank mit Grundboden und höhenverstellbarem Zwischenboden.

  Abmaße (LxBxH): Bestell-Nr.: E-Preis:  

  1500 x 700 x 850 mm ASSTC 1 15070 1.932,00 €
  1800 x 700 x 850 mm ASSTC 1 18070 2.095,00 €
  2000 x 700 x 850 mm ASSTC 1 20070 2.205,00 €
  2500 x 700 x 850 mm ASSTC 1 25070 2.480,00 €
  3000 x 700 x 850 mm ASSTC 1 30070 3.079,00 €

Geschirr-Schiebetürschrank
mit 4 Schiebetüren und 2 höhenverstellbaren Zwischenböden.

  Abmaße (LxBxH): Bestell-Nr.: E-Preis:  

  1000 x 600 x 2000 mm GS 10020060 1.928,00 €   
  1200 x 600 x 2000 mm GS 12020060 2.077,00 €   
  1500 x 600 x 2000 mm GS 15020060 2.300,00 €   
  1800 x 600 x 2000 mm GS 18020060 2.704,00 €   

Wärmeschrank
mit Schiebetüren und Umluftheizung, stufenlos regelbar, mit Boden und Zwischenboden.

  Abmaße (LxBxH): Bestell-Nr.: E-Preis:  

  1000 x 700 x 850 mm UWS 10070 1.776,00 €   
  1200 x 700 x 850 mm UWS 12070 1.919,00 €   
  1500 x 700 x 850 mm UWS 15070 2.132,00 €   
  2000 x 700 x 850 mm UWS 20070 2.480,00 €   

Schubladenblock
mit Kasten- oder Rahmenschubladen.

Abmaße (LxBxH): Bestell-Nr.: E-Preis:  

  SB 3 x GN 1/1 440 x 700 x 850 mm T C3 4070 904,00 €   
  SB 4 x GN 1/1 440 x 700 x 850 mm T C4 4070 984,00 €   
  SB 3 x GN 2/1 600 x 700 x 850 mm T C3-2 6070 1.183,00 €   
  SB 4 x GN 2/1 600 x 700 x 850 mm T C4-2 6070 1.303,00 €   

Lieferung nur für den gewerblichen Bedarf. Preise zuzüglich gesetzlicher Mehrwertsteuer.                                                              Geräte ohne Zubehör. Fragen Sie nach Ihren Hauskonditionen und nach weiteren Artikeln!

Wandhängeschrank mit Schiebetüren
mit höhenverstellbarem Zwischenboden.

  Abmaße (LxBxH): Bestell-Nr.: E-Preis:  

  1000 x 650 x 400 mm WHS 10040 639,00 €   
  1200 x 650 x 400 mm WHS 12040 703,00 €   
  1500 x 650 x 400 mm WHS 15040 820,00 €   
  1800 x 650 x 400 mm WHS 18040 948,00 €   
  2000 x 650 x 400 mm WHS 20040 1.034,00 €   

Wandhängeschrank ohne Schiebetüren
mit höhenverstellbarem Zwischenboden.

  Abmaße (LxBxH): Bestell-Nr.: E-Preis:  

  1000 x 650 x 400 mm WHO 10040 458,00 €   
  1200 x 650 x 400 mm WHO 12040 479,00 €   
  1500 x 650 x 400 mm WHO 15040 533,00 €   
  1800 x 650 x 400 mm WHO 18040 597,00 €   
  2000 x 650 x 400 mm WHO 20040 639,00 €   
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5. Edelstahlmöbel und Hygiene | Edelstahlmöbel

Wandbord 2-etagig
mit verstellbaren Borden.

  Abmaße (LxBxH): Bestell-Nr.: E-Preis:  

  800 x 300 x 900 mm WB2 8030 269,00 €
  1000 x 300 x 900 mm WB2 10030 277,00 €
  1200 x 300 x 900 mm WB2 12030 285,00 €
  1500 x 300 x 900 mm WB2 15030 400,00 €
  2000 x 300 x 900 mm WB2 20030 421,00 €
  3000 x 300 x 900 mm WB2 30030 666,00 €
  800 x 400 x 900 mm WB2 8040 324,00 €
  1000 x 400 x 900 mm WB2 10040 341,00 €
  1200 x 400 x 900 mm WB2 12040 359,00 €
  1500 x 400 x 900 mm WB2 15040 517,00 €
  2000 x 400 x 900 mm WB2 20040 559,00 €
  3000 x 400 x 900 mm WB2 30040 868,00 €

Wandbord 1-etagig
mit verstellbaren Borden.

  Abmaße (LxBxH): Bestell-Nr.: E-Preis:  

  800 x 300 x 600 mm WB 8030 135,00 €
  1000 x 300 x 600 mm WB 10030 138,00 €
  1500 x 300 x 600 mm WB 15030 208,00 €
  800 x 400 x 600 mm WB 8040 162,00 €
  1000 x 400 x 600 mm WB 10040 170,00 €
  1500 x 400 x 600 mm WB 15040 266,00 €

Wandbord mit Konsolen, 1-etagig

  Abmaße (LxBxH): Bestell-Nr.: E-Preis:  

  800 x 300 x 350 mm WB 8030K 135,00 €
  1000 x 300 x 350 mm WB 10030K 138,00 €
  1500 x 300 x 350 mm WB 15030K 208,00 €
  800 x 400 x 350 mm WB 8040K 162,00 €
  1000 x 400 x 350 mm WB 10040K 170,00 €
  1500 x 400 x 350 mm WB 15040K 266,00 €

Aufsatzbord
1-etagig

  Abmaße (LxBxH): Bestell-Nr.: E-Preis:  

  1000 x 400 x 400 mm AB 10040 213,00 €   
  1500 x 400 x 400 mm AB 15040 458,00 €   

5

Lieferung nur für den gewerblichen Bedarf. Preise zuzüglich gesetzlicher Mehrwertsteuer.                                                              Geräte ohne Zubehör. Fragen Sie nach Ihren Hauskonditionen und nach weiteren Artikeln!182
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Lieferung nur für den gewerblichen Bedarf. Preise zuzüglich gesetzlicher Mehrwertsteuer.                                                              Geräte ohne Zubehör. Fragen Sie nach Ihren Hauskonditionen und nach weiteren Artikeln!

5. Edelstahlmöbel und Hygiene | Edelstahlmöbel

Lieferung nur für den gewerblichen Bedarf. Preise zuzüglich gesetzlicher Mehrwertsteuer.                                                              Geräte ohne Zubehör. Fragen Sie nach Ihren Hauskonditionen und nach weiteren Artikeln!

Spülcenter mit einem Becken
und gerillter Abtropffläche - links oder rechts; unter der Abtropffläche ist Platz für das Einschieben 
einer Unterbauspülmaschine mit den Abmaßen 600 x 600 x 820 mm vorgesehen, unter dem Becken 
ist ein Boden.

  Abmaße (LxBxH): Bestell-Nr.: E-Preis:  

  1200 x 600 x 850 mm 12614525 SC-R 757,00 €   
  1200 x 700 x 850 mm 12714525 SC-L 786,00 €   
  1400 x 700 x 850 mm 14716532 SC-R 941,00 €   

Spülcenter mit zwei Becken (Ausführung wie oben).

  Abmaße (LxBxH): Bestell-Nr.: E-Preis:  

  1500 x 700 x 850 mm 16724525 SC-L 946,00 €   
  1900 x 700 x 850 mm 19725525 SC-R 1.192,00 €   

Spültisch mit einem Becken
und gerillter Abtropffläche links oder rechts, 3-seitige Zarge, inkl. Standrohrventil.

  Abmaße (LxBxH): Bestell-Nr.: E-Preis:  

  1200 x 600 x 850 mm ES 12x6 4430 738,00 €   
  1400 x 700 x 850 mm ES 14x7 6525 941,00 €   

Doppelspültisch
Mit zwei Becken und gerillter Abtropffläche - links oder rechts und Schiebetüren, 3-seitige Zarge, 
inkl. Standrohrventil

  Abmaße (LxBxH): Bestell-Nr.: E-Preis:  

  1500 x 700 x 850 mm 15724530 1.154,00 €   
  1800 x 700 x 850 mm 18725530 1.192,00 €   
  2000 x 700 x 850 mm 20725525 1.434,00 €   
  2400 x 700 x 850 mm 24726525 1.900,00 €   
  2400 x 800 x 850 mm 24826630 2.045,00 €   
  2400 x 800 x 850 mm 24826630 2.045,00 €   

Zulauftisch
mit 1 Becken und Korbführung, Spitzblech 300 mm, Beckenblende, unterfahrbar.

  Abmaße (LxBxH): Bestell-Nr.: E-Preis:  

  1200 x 730 x 850 mm ZT 12070 952,00 €   
  1700 x 730 x 850 mm ZT 17070 1.194,00 €   
  2200 x 730 x 850 mm ZT 22070 1.292,00 €   
  2700 x 730 x 850 mm ZT 27070 1.584,00 €   

Ablauftisch
Mit Korbführung, Roste als Ablage

  Abmaße (LxBxH): Bestell-Nr.: E-Preis:  

  1200 x 730 x 850 mm AT 12070 613,00 €   
  1700 x 730 x 850 mm AT 17070 711,00 €   
  2200 x 730 x 850 mm AT 22070 807,00 €   
  2700 x 730 x 850 mm AT 27070 992,00 €   

Putzmittelschrank
mit Besenabteil, darüber Ablage und 3 Borde, ab einer Länge von 800 mm mit 2 Flügeltüren.

  Abmaße (LxBxH): Bestell-Nr.: E-Preis:  

  1000 x 600 x 2000 mm APSD 10020060 2.268,00 €   
  1200 x 600 x 2000 mm APSD 12020060 2.396,00 €   
  600 x 600 x 2000 mm APSD 6020060 1.256,00 €   
  800 x 600 x 2000 mm APSD 8020060 1.320,00 €   

Korbschrägbord

  Abmaße (LxBxH): Bestell-Nr.: E-Preis:  

  1050 x 470 x 300 mm KB 10547 479,00 €   
  1600 x 470 x 300 mm KB 16047 536,00 €   

183



5

184

5. Edelstahlmöbel und Hygiene | Wärmeschränke, Wärmebrücken, Wärmestrahler

Das Essen mit einer Kerntemperatur über 65°C warm zu 
halten ist nicht nur nach der HACCP gefordert, sondern 
für die Gäste eine selbstverständliche Serviceleistung.

Nach der HACCP gefordert!

MADE IN GERMANy

Wärmeschrank 2009
für ca. 60 Teller, mit 1 Flügeltür 
mit Linksanschlag und Zwischenbord
Temperaturbereich: +30°C bis +85 °C, Material: Edelstahl,
Anschluss: 230 V, Leistung: 750 W,

Wärmeschrank 2011
für ca. 120 Teller, mit 2 Flügeltüren und Zwischenbord
Temperaturbereich: +30°C bis +85 °C, Material: Edelstahl,
Anschluss: 230 V, Leistung: 1200 W,

Wärmeschrank 2012
für ca. 200 Teller, mit 2 Flügeltüren und Zwischenbord
Temperaturbereich: +30°C bis +85 °C, Material: Edelstahl,
Anschluss: 230 V, Leistung: 1200 W,

Tellerwärmer 2006 mit Acrylglastür
für 30 - 40 Teller, bis ø 325 mm, 
mit selbstschließender Acrylglastür, inkl. 1 Zwischenboden
Material: Edelstahl, Anschluss: 230 V, Leistung: 600 W,
Ø innen: 330 mm, Ø außen: 450 mm, Höhe: 570 mm,

Tellerwärmer 2008 mit Acrylglastür
für 45 - 60 Teller, bis ø 325 mm, 
mit selbstschließender Acrylglastür, inkl. 2 Zwischenböden
Material: Edelstahl, Anschluss: 230 V, Leistung: 600 W,
Ø innen: 330 mm, Øaußen: 450 mm, Höhe: 800 mm,

Wärmestrahler (Alu) - Ø 140 mm

mit Spiralkabel 850 bis 1700 mm lang
Anschluss: 230 V , Leistung: 250 W,

Wärmestrahler massiv (CNS verchromt) - Ø 225 mm

Wärmestrahler massiv (CNS verchromt) - Ø 225 mm

Buffet-Wärmelampe 24000 B Chrom
Ausführung Chrom, Fußplatte 200 x 200 x 40 mm, 
flexibler Arm, Höhe ca. 700 mm
Anschluss: 230 V, Leistung: 250 W,

Buffet-Wärmelampe 24000 B Gold
Ausführung Gold, sonst wie 24000 B Chrom - siehe oben.

Wärmebrücke 1 Strahler
Anschluss: 230 V, Leistung: 400 W,
Länge: 650 mm, Höhe: 450 mm,

Wärmebrücke 2 Strahler
Anschluss: 230 V, Leistung: 800 W,
Länge: 1000 mm, Höhe: 450 mm,

Wärmebrücke 3 Strahler
mit Halogen-Infrarot-Quarzstrahlern,
Material: Edelstahl,
Anschluss: 230 V, Leistung: 1200 W,
Länge: 1200 mm, Höhe: 450 mm,

Wärmebrücke mit 2 Strahlern
mit Halogen-Infrarot-Quarzstrahlern, einzeln schaltbar, 
Ablagemöglichkeit, Material: Edelstahl,
Anschluss: 230 V, Leistung: 800 W,

Wärmebrücke mit 3 Strahlern
Anschluss: 230 V, Leistung: 1200 W,

Wärmebrücke mit 4 Strahlern
Anschluss: 230 V, Leistung: 1600 W,

Beheizte Tranchierplatte TP 90080
mit 2 Heizlampen - bis 650 mm höhenverstellbar, 
Heißhalte-Tranchierplatte inkl. Glas--Schneideplatte, 
Heißhaltung und attraktive Präsentation, inkl. Hustenschutz
Material: Edelstahl,
Anschluss: 230 V, Leistung: 1250 W,

Mit Kettenaufhängung 30,00 € günstiger. 
Ausführung mit Hustenschutz bitte anfragen!

Abmaße (LxBxH): 450 x 450 x 850 mm

Preis: 707,00 €

Abmaße (LxBxH): 750 x 450 x 850 mm

Preis: 1.015,00 €

Abmaße (LxBxH): 800 x 600 x 850 mm

Preis: 1.153,00 €

Preis: 900,00 €

Preis: 1.035,00 €

Preis: 187,00 €

Preis: 280,00 €

Preis: 843,00 €

Abmaße (LxBxH): 200 x 200 x 700 mm

Preis: 338,00 €

Preis: 388,00 €

Preis: 534,00 €

Preis: 765,00 €

Preis: 947,00 €

Abmaße (LxBxH): 1000 x 330 x 435 mm

Preis: 1.070,00 €

Abmaße (LxBxH): 1200 x 330 x 435 mm

Preis: 1.188,00 €

Abmaße (LxBxH): 1500 x 330 x 435 mm

Preis: 1.455,00 €

Abmaße (LxBxH): 800 x 600 x 650 mm

Preis: 2.384,00 €

Bestell-Nr. 22 A 0201
Bestell-Nr. 22 A 0302

Bestell-Nr. 22 A 0402

Bestell-Nr. 22 A 0550

Bestell-Nr. 22 A 0551

Bestell-Nr. 22 B 0010

Bestell-Nr. 22 B 0031

Bestell-Nr. 22 B 0033

Bestell-Nr. 22 B 0041

Bestell-Nr. 22 B 0042

Bestell-Nr. 22 B 0500

Bestell-Nr. 22 B 0510

Bestell-Nr. 22 B 0520

Bestell-Nr. 22 B 1010

Bestell-Nr. 22 B 1030

Bestell-Nr. 22 B 1060

Bestell-Nr. 22 B 3111

Lieferung nur für den gewerblichen Bedarf. Preise zuzüglich gesetzlicher Mehrwertsteuer.                                                              Geräte ohne Zubehör. Fragen Sie nach Ihren Hauskonditionen und nach weiteren Artikeln!

wie oben, jedoch mit 3 Wärmestrahlern
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5. Edelstahlmöbel und Hygiene | Gewürz- und Garniturboxen und Borde, Abreißvorrichtungen

Lieferung nur für den gewerblichen Bedarf. Preise zuzüglich gesetzlicher Mehrwertsteuer.                                                              Artikel ohne Zubehör. Fragen Sie nach Ihren Hauskonditionen und nach weiteren Artikeln!

Modell GB 1
für GN-Einsätze 4 x 1/6  100 mm oder 2 x  1/6  100 mm 
und 3 x 1/9  100 mm oder 6 x 1/9  100 mm 
(wahlweise auch GN 1/6  150 mm).

Auflegedeckel - zu Mod. GB 1

Modell GB 2
für GN-Einsätze 6 x 1/6  100 mm oder 4 x 1/6  100 mm 
und 3 x 1/9  100 mm oder 2 x 1/6  100 mm und 6 x 1/9  100 mm 
oder 9 x 1/9  100 mm (wahlweise auch GN 1/6  150 mm).

Auflegedeckel - zu Mod. GB 2

Wandkonsolen - 2 Stück für Wandmontage der Modelle GB

Wandhalterung für Gewürzdosen
von Contacto, aus Edelstahldraht, für 5 Gewürzdosen 
der Größe (LxB): 150 x 115 mm oder GN-1/6 Behälter,

Folien-Abreißvorrichtung einfach
aus Metall, mit Säge für Endlosfolien, für Folienbreite 450 mm

Folien-Abreißvorrichtung doppelt
aus Metall, mit Säge für Endlosfolien, für Folienbreite 450 mm

Bestell-Nr. 141 11310

Bestell-Nr. 141 11312

Bestell-Nr. 141 11320

Bestell-Nr. 141 11322

Bestell-Nr. 141 11330

Bestell-Nr. 60 7553 660

Bestell-Nr. 101 158120

Bestell-Nr. 101 158220

Abmaße (LxBxH): 665 x 195 x 195 mm

Preis: 166,00 €

Preis: 62,00 €

Abmaße (LxBxH): 975 x 195 x 195 mm

Preis: 196,00 €

Preis: 68,00 €

Preis: 80,00 €

Abmaße (LxBxH): 710 x 200 x 130 mm

Preis: 24,70 €

Preis: 39,50 €

Preis: 48,10 €

Abb. mit Zubehör

Abb. mit ZubehörAbb. mit Zubehör

Passende Gewürzdosen finden Sie auf Seite 220

Gewürzbord GEWB 100
bestehend aus Ablagebord mit Einschubwinkeln für 
6 Gewürzschütten GN 1/9 (bitte mitbestellen), vorn 40 mm 
abgekantet, seitlich und hinten 60 mm aufgekantet
Material: Edelstahl,

Gewürzschütte GN 1/9, 100 mm tief - Edelstahl

Gewürzschütte GN 1/9, 100 mm tief - KunststoffAbmaße (LxBxH): 1000 x 250 x 210 mm

Preis: 252,00 €

Preis: 54,00 €

Preis: 32,00 €Bestell-Nr. 141 11422

Bestell-Nr. 141 11450

Bestell-Nr. 141 11455

Abb. mit Zubehör

Abb. mit Zubehör

Abb. mit Zubehör

Wandhalterung für Folienrollen - einfach
von Weisser, aus Edelstahl, mit Abrißkante, für Aluminium- 
und Frischhalte-Folie-Rollen, max. Folienbreite 465 mm

Bestell-Nr. 141 11180

Abmaße (LxBxH): 480 x 95 x 60 mm

Preis: 85,00 €

Wandhalterung für Folienrollen - doppelt
von Weisser, aus Edelstahl, mit Abrißkanten, für 2 Rollen, 
max. Folienbreite je 465 mm

Bestell-Nr. 141 11190

Abmaße (LxBxH): 480 x 95 x 180 mm

Preis: 170,00 €

Abb. mit Zubehör

Tischhalterung für Folienrollen
von Weisser, aus Edelstahl, mit Abrißkanten, für Aluminium- 
und Frischhalte-Folie-Rollen, max. Folienbreite je 465 mm

Bestell-Nr. 141 11192

Abmaße (LxBxH): 510 x 300 x 235 mm

Preis: 170,00 €

Abb. mit Zubehör

Wandhalterung für Küchenpapier-Rollen
von Weisser, aus Edelstahl, 1 Rolle, max. Breite 265 mm, max. 
Durchmesser 130 mm

Bestell-Nr. 141 11170

Abmaße (LxBxH): 280 x 95 x 60 mm

Preis: 45,00 €

Gewürz- und Garniturboxen
Zur ungekühlten Aufbewarung von Lebensmitteln, wie z.B. Gewürze, Mehl, Salz, Zucker, Garnituren usw., 
Lieferung ohne GN-Behälter (bitte separat bestellen!)
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5. Edelstahlmöbel und Hygiene | Handwasch- und Ausgussbecken, Spender

Handwasch- und Ausgussbecken
Platzsparende Kombination aus Handwasch- und Ausgussbecken von BLANCO: Optimale Hygiene und geringer Reinigungsaufwand durch fugenlos eingeschweißte Becken mit großen Radien, 
stabile Konstruktion, Auflagerost aus extrem robustem Kunststoff. Mit Ablaufgarnitur, Abmaße Handwaschbecken: 340 x 240 x 150 mm, Abmaße Ausgussbecken: 370 x 340 x 150 mm.

Armaturen: Ausführung:   Abmaße (LxBxH): Bestell-Nr.: E-Preis:    

  HAU-P 5x6 Einhebelmischbatterie 1/2“ freistehend   500 x 600 x 850 mm 66 566 645 461,00 €
  HAU-P 5x7 Einhebelmischbatterie 1/2“ freistehend   500 x 700 x 850 mm 66 566 255 461,00 €
  HAU-PS 5x6 Einhebel- und Sensormischbatterie freistehend   500 x 600 x 850 mm 66 566 647 917,00 €
  HAU-PS 5x7 Einhebel- und Sensormischbatterie freistehend   500 x 700 x 850 mm 66 566 256 917,00 €
  HAU-PW 5x6 Einhebelmischbatterie 1/2“ wandhängend   500 x 600 x 570 mm 66 566 646 461,00 €
  HAU-PW 5x7 Einhebelmischbatterie 1/2“ wandhängend   500 x 700 x 570 mm 66 566 271 461,00 €
  HAU-PSW 5x6 Einhebel- und Sensormischbatterie wandhängend   500 x 600 x 570 mm 66 566 648 917,00 €
  HAU-PSW 5x7 Einhebel- und Sensormischbatterie wandhängend   500 x 700 x 570 mm 66 566 270 917,00 €

Handwaschbecken ohne Ventil
mit 3-seitiger Beckenverkleidung, ohne Ventil, 
Beckenmaße (LxBxT): 340 x 240 x 150 mm, 
Abmaße (LxBxH): 400 x 320 x 200 mm.

Bestell-Nr.: E-Preis:

  WB 4 x 3,2 x 1,5 66 507 010 238,00 €
  WBS 4 x 3,2 x 1,5 (mit Sensorarmatur) 66 566 228 902,00 €
  Ab- und Überlaufventil 1 1/2 “ 66 223 063 10,00 €

Lieferung nur für den gewerblichen Bedarf. Preise zuzüglich gesetzlicher Mehrwertsteuer.                                                             Artikel ohne Zubehör. Viele weitere Artikel erhältlich. Fragen Sie nach Ihren Hauskonditionen!

HAU-P 5x6 HAU-PS 5x6 HAU-PSW 5x6

Handtuchspender HSE 31
von Blanco, für gefaltete Einmalhandtücher (245 x 90 mm)
Material: Edelstahl,

Seifen-/Desinfektionsspender TV 25
von Blanco, Füllmenge: 1,00 Liter, Material: Edelstahl,

Abmaße (LxBxH): 275 x 130 x 355 mm

Preis: 183,00 €

Abmaße (LxBxH): 94 x 162 x 273 mm

Preis: 180,00 €

Bestell-Nr. 66 144 663

Bestell-Nr. 66 144 665

Aqua-Mobil Standgerät
Ein Muss für Verkaufs- und 
Imbiss-Stände. Sie erfüllen 
die Bestimmungen der Hy-
giene-Lebensmittelverord-
nung. Sie sind von Veterinä-
ren geprüft und empfohlen. 
Frischwasserversorgung 12 l 
aus dem oberen Behälter mit 
Wasserhahn, Entsorgungsei-
mer, fahrbar, Fußbedienung 
- handberührungsfreie Was-
serentnahme, 
inkl. Papierhandtuchhalter 
und Seifenspender, 
Meterial: Edelstahl, 
Gewicht: 19,00 kg,
Höhe: 1530 mm, Ø: 400 mm.

899,00 €65 00 00023
Bestell-Nr.: Preis: 

Papierkorb aus Edelstahldraht
Inhalt: 25,00 Liter, Material: Edelstahl,

Handtuchspender Edelstahl TC1-14
mit Schloss für ca. 300 Papiertücher
Material: Edelstahl, Gewicht: 3,15 kg,

Seifen und Desinfektionsmittelspender
Material: Edelstahl, Gewicht: 1,26 kg,

Abmaße (LxBxH): 340 x 265 x 425 mm

Preis: 38,00 €

Abmaße (LxBxH): 310 x 126 x 300 mm

Preis: 92,00 €

Abmaße (LxBxH): 93 x 197 x 302 mm

Preis: 81,00 €

Bestell-Nr. 26 86 0002 9

Bestell-Nr. 26 86 0000 6

Bestell-Nr. 26 86 0012 9

Kunststoff weiß

Handtuchspender First 400 Blatt
Edelstahl gebürstet,

Kunststoff weiß

Papierspender First 400 m
Edelstahl gebürstet, 
gezahnte Klinge für leichtes Abreißen des Papiers,

Preis: 45,00 €

Abmaße (LxBxH): 260 x 140 x 440 mm

Preis: 76,00 €

Preis: 30,00 €

Abmaße (LxBxH): 310 x 140 x 315 mm

Preis: 49,00 €

Bestell-Nr. 874 53045

Bestell-Nr. 874 53047

Bestell-Nr. 874 58586

Bestell-Nr. 874 58590

186



5

Lieferung nur für den gewerblichen Bedarf. Preise zuzüglich gesetzlicher Mehrwertsteuer.                                                             Artikel ohne Zubehör. Viele weitere Artikel erhältlich. Fragen Sie nach Ihren Hauskonditionen!

Handwasch- und Ausgussbecken
KÖHLER Handwaschausgusskombination Typ-HAK: Perfekte, platzsparende Z-Anordnung von Handwasch- und Ausgussbecken, einteilige, stabile Seitenwandkonstruktion, Auflagerost aus strapazierfähigem 
Kunststoff, Serviceklappe, vormontierte Ablaufverrohrung, Abmaße Handwaschbecken (LxBxT): 340 x 260 x 110 mm, Abmaße Ausgussbecken (LxBxT): 400 x 340 x 160 mm

Armaturen: Ausführung:   Abmaße (LxBxH): Bestell-Nr.: E-Preis:    

  HAK S 50x60 Einhebelmischbatterie  1/2“ freistehend   500 x 600 x 850 mm 140 29500 456,00 €   
  HAK S 50x70 Einhebelmischbatterie  1/2“ freistehend   500 x 700 x 850 mm 140 30623 456,00 €   
  HAK V 50x60 Einhebelmischbatterie  1/2“ freistehend   500 x 600 x 850 mm 140 30614 456,00 €   
  HAK V 50x70 Einhebelmischbatterie  1/2“ freistehend   500 x 700 x 850 mm 140 30624 456,00 €   
  HAK F 50x60 Einhebelmischbatterie  1/2“ mit Fußbedienung freistehend   500 x 600 x 850 mm 140 30340 792,00 €   
  HAK F 50x70 Einhebelmischbatterie  1/2“ mit Fußbedienung freistehend   500 x 700 x 850 mm 140 30625 792,00 €   
  HAK FV 50x60 Einhebelmischbatterie 1/2“ mit Fußbedienung freistehend   500 x 600 x 850 mm 140 29450 792,00 €   
  HAK FV 50x70 Einhebelmischbatterie 1/2“ mit Fußbedienung freistehend   500 x 700 x 850 mm 140 30626 792,00 €   
  HAK SO 50x60 ohne Armaturen freistehend   500 x 600 x 850 mm 140 30321 416,00 €   
  HAK SO 50x70 ohne Armaturen freistehend   500 x 700 x 850 mm 140 30627 416,00 €   
  HAK VO 50x60 ohne Armaturen freistehend   500 x 600 x 850 mm 140 30615 416,00 €   
  HAK VO 50x70 ohne Armaturen freistehend   500 x 700 x 850 mm 140 30628 416,00 €   
  HAK W 50x60 Einhebelmischbatterie  1/2“ wandhängend   500 x 600 x 575 mm 140 30320 440,00 €   
  HAK W 50x70 Einhebelmischbatterie  1/2“ wandhängend   500 x 700 x 575 mm 140 30622 440,00 €   

Handwasch-Ausgußbecken-Kombination
serienmäßig mit Revisionsblende, mit Einlegerost aus Kunststoff
Großküchenspülen aus Edelstahl von Rieber - für jeden Bedarf die passende Spüle. Ob als Handwaschbecken, Handwasch-Ausgussbecken-Kombination oder als Großküchenbecken. 
In verschiedenen Größen und Ausführungen erhältlich. Und nicht zuletzt für jede Spüle das passende Zubehör. Modelle HAK-K / HAK-S werden komplett montiert geliefert.

Armaturen: Ausführung:   Abmaße (LxBxH): Bestell-Nr.: E-Preis:    

  HAK-K Einhebelmischbatterie wandhängend   500 x 600 x 750 mm 72 8211 0160 481,00 €   
  HAK-K Einhebelmischbatterie wandhängend   500 x 680 x 750 mm 72 8211 0148 481,00 €   
  HAK-K Einhebelmischbatterie freistehend   500 x 600 x 850 mm 72 8211 0152 497,00 €   
  HAK-K Einhebelmischbatterie freistehend   500 x 680 x 850 mm 72 8211 0142 497,00 €   
  HAK-K Einhebelmischbatterie freistehend   500 x 600 x 900 mm 72 8211 0156 505,00 €   
  HAK-K Einhebelmischbatterie freistehend   500 x 680 x 900 mm 72 8211 0140 505,00 €   
  HAK-S Einhebel- und Sensormischbatterie wandhängend   500 x 600 x 750 mm 72 8211 0158 912,00 €   
  HAK-S Einhebel- und Sensormischbatterie wandhängend   500 x 680 x 750 mm 72 8211 0146 912,00 €   
  HAK-S Einhebel- und Sensormischbatterie freistehend   500 x 600 x 850 mm 72 8211 0150 929,00 €   
  HAK-S Einhebel- und Sensormischbatterie freistehend   500 x 680 x 850 mm 72 8211 0138 929,00 €   
  HAK-S Einhebel- und Sensormischbatterie freistehend   500 x 600 x 900 mm 72 8211 0154 937,00 €   
  HAK-S Einhebel- und Sensormischbatterie freistehend   500 x 680 x 900 mm 72 8211 0144 937,00 €   

5. Edelstahlmöbel und Hygiene | Handwasch- und Ausgussbecken

Lieferung nur für den gewerblichen Bedarf. Preise zuzüglich gesetzlicher Mehrwertsteuer.                                                             Artikel ohne Zubehör. Viele weitere Artikel erhältlich. Fragen Sie nach Ihren Hauskonditionen!

HAK S HAK  V (hintere Standbeine versetzt) HAK  F (mit Fußbedienung) HAK  W

HAK-S
(wandhängend)

HAK-S
(freistehend)

HAK-K
(freistehend)
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Auslauf: Gesamthöhe: Bestell-Nr.: E-Preis:

  Thekenarmatur (1)
  1 Unterspülrohr

200 mm 130 mm 294 100 101 C 121,00 €   

  Thekenarmatur (2)
 2 Unterspülrohre

200 mm 130 mm 294 100 102 C 130,00 €   

5. Edelstahlmöbel und Hygiene | KWC Mischbatterien

Lieferung nur für den gewerblichen Bedarf. Preise zuzüglich gesetzlicher Mehrwertsteuer.                                                              Artikel ohne Zubehör. Fragen Sie nach Ihren Hauskonditionen und nach weiteren Artikeln!

Geschirrwaschbrause „Systema“
Auslauf: Gesamthöhe: Bestell-Nr.: E-Preis:

  Geschirrbrause (1) 270 mm 1130 mm 294 24 503 116 000 641,00 €   

Einhebel-Mischbatterie 3/4“ „Systema“

Auslauf: Gesamthöhe: Bestell-Nr.: E-Preis:

  Wand Schwenkauslauf 300 mm 296 mm 294 24 502 194 000 310,00 €   
  2-Loch Standhebelmischer 300 mm 380 mm 294 24 503 174 000 310,00 €   

Geschirrwaschbrause „Gastro“
Auslauf: Gesamthöhe: Bestell-Nr.: E-Preis:

  Geschirrbrause (2) 300 mm 1100 mm 294 K 24 42 64 000C71 480,00 €   

Zweigriffmischer 3/4“ „Gastro“

Auslauf: Gesamthöhe: Bestell-Nr.: E-Preis:

  Einlochbatterie 300 mm 194 mm 294 K 24 41 04 000C07 258,00 €   
  Einlochbatterie 350 mm 294 mm 294 K 24 41 05 000C07 295,00 €   

Zweigriff-Wandmischbatterie 3/4“ „Gastro“

Auslauf: Gesamthöhe: Bestell-Nr.: E-Preis:

  Wandbatterie 3/4“ (1) 300 mm 284 mm 294 K 24 42 21 000C86 286,00 €   
  Wandbatterie 3/4“ (2) 97 mm 294 K 24 42 17 000C86 215,00 €   

Zweigriff-Standmischbatterie 3/4“ „Gastro“

Auslauf: Gesamthöhe: Bestell-Nr.: E-Preis:

  Standbatterie 300 mm 345 mm 294 K 24 42 41 000C74 286,00 €   
  Standbatterie 300 mm 449 mm 294 K 24 42 42 000C74 298,00 €   

Zweigriffmischer 1/2“ „Gastro“

Auslauf: Gesamthöhe: Bestell-Nr.: E-Preis:

  Einlochbatterie 300 mm 239 mm 294 K 24 41 24 000C02 201,00 €   

Thekenarmaturen 1/2“

(ohne Abbildung) (für Schlauchanschluss)

(1) (2)

(1) (2)

(1) (2)
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5. Edelstahlmöbel und Hygiene | KWC Mischbatterien

Lieferung nur für den gewerblichen Bedarf. Preise zuzüglich gesetzlicher Mehrwertsteuer.                                                              Artikel ohne Zubehör. Fragen Sie nach Ihren Hauskonditionen und nach weiteren Artikeln!

Hebelmischer Einlochbatterie 1/2“ „Luna“

Auslauf: Gesamthöhe: Bestell-Nr.: E-Preis:

  Hebelmischer Schwenkauslauf (1) 230 mm 190 mm 294 10 211 023 000FL 179,00 €   
  Niederdruck Schwenkauslauf (1) 230 mm 190 mm 294 10 215 023 000 214,00 €   
  Hebelmischer Auszugbrause (2) 230 mm 190 mm 294 10 211 033 000FL 267,00 €   

Zweigriffmischer  3/8“ „Standard“

Auslauf: Gesamthöhe: Bestell-Nr.: E-Preis:

  Zweigriff ND-Temp. 170 mm 195 mm 294 115 164 Z 001 C 59,00 €   

  Zweigriff 170 mm 195 mm 294 K 10 S1 22 000A10 82,00 €   

Hebelmischer Einlochbatterie 3/4“ „Systema“

Auslauf: Gesamthöhe: Bestell-Nr.: E-Preis:

  Hebelmischer 300 mm 345 mm 294 24 501 044 000 267,00 €   
  Hebelmischer 450 mm 345 mm 294 24 501 046 000 308,00 €   

Einhebel-Standmischbatterie 3/4“ „Systema“

Auslauf: Gesamthöhe: Bestell-Nr.: E-Preis:

  Hebelmischer, Säule H 100 mm 450 mm 445 mm 294 24 501 056 000 390,00 €   
  Hebelmischer, Säule H 300 mm 450 mm 645 mm 294 24 501 066 000 446,00 €   

Zweigriff-Standmischbatterie 3/4“ „Gastro“

Auslauf: Gesamthöhe: Bestell-Nr.: E-Preis:

  Säulenbatterie 3/4“ 300 mm 594 mm 294 K 24 41 20 000C07 406,00 €   
  Säulenbatterie 3/4“ 450 mm 594 mm 294 K 24 41 21 000C07 418,00 €   
  Säulenbatterie 3/4“ 600 mm 594 mm 294 K 24 41 22 000C07 411,00 €   

Infrarot-Sensor-Mischbatterie 1/2“ „Lidar“

Auslauf: Gesamthöhe: Bestell-Nr.: E-Preis:

  Waschtisch fest, 6V Batterie 120 mm 150 mm 294 12 671 491 000FL 398,00 €   
  Waschtisch fest, Netzb. 230 V 120 mm 150 mm 294 12 671 501 000FL 431,00 €   

Infrarot-Sensor-Mischbatterie 1/2“ „Tronic“

Auslauf: Gesamthöhe: Bestell-Nr.: E-Preis:

  Waschtisch Infrarot, 6V Batterie 142 mm 186 mm 294 K 12 JK 52 000B23 448,00 €   
  Waschtisch Infrarot, Netzb. 230 V 142 mm 186 mm 294 K 12 JK 52 000N23 545,00 €   

Drip-Stop für Stand-Mischbatterie 
ersetzt die Ablauf-Entleerung, einfach anzuschrauben Bestell-Nr.: E-Preis:

  Länge 50 mm, 3/4“ 294 Z 530 928 35,50 €   

(2)(1)
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Wandbatterie 3/4“ Bestell-Nr.: E-Preis:

  Wandbatterie 3/4“ * 432 2460 37 000 216,00 €   

5. Edelstahlmöbel und Hygiene | Echtermann Mischbatterien

Geschirrbrausen mit Thermostat

Auslauf: Gesamthöhe: Bestell-Nr.: E-Preis:

  TOP CLEAN Geschirrbrause 250 mm 1350 mm 432 6446 774,00 €   
  EURO CLEAN Geschirrbrause 250 mm 1250 mm 432 6436 617,00 €   

Geschirrbrause TOP CLEAN

Auslauf: Gesamthöhe: Bestell-Nr.: E-Preis:

  TOP CLEAN Geschirrbrause 
  mit Einloch-Einhebelmischer (1)

250 mm 1300 mm 432 6544.11 696,00 €   

  TOP CLEAN Geschirrbrause 
  mit Zweiloch-Einhebelmischer

250 mm 1250 mm 432 6545.11 720,00 €   

  TOP CLEAN Geschirrbrause mit Stand-
  mischbatterie und Auslaufregelung

250 mm 1250 mm 432 6536 706,00 €   

  TOP CLEAN Geschirrbrause 
  mit Einloch-Mischbatterie (2)

250 mm 1250 mm 432 6534.02 687,00 €   

Geschirrbrause EURO CLEAN

Auslauf: Gesamthöhe: Bestell-Nr.: E-Preis:

  EURO CLEAN Geschirrbrause 
  mit Einloch-Einhebelmischer

250 mm 1250 mm 432 6644.11 538,00 €   

  EURO CLEAN Geschirrbrause 
  mit Zweiloch-Einhebelmischer (1)

250 mm 1350 mm 432 6645.11 562,00 €   

  EURO CLEAN Geschirrbrause mit Stand-
  mischbatterie und Auslaufregelung (2)

250 mm 1150 mm 432 6636 543,00 €   

  EURO CLEAN Geschirrbrause 
  mit Einloch-Mischbatterie

250 mm 1150 mm 432 6634.02 528,00 €   

Geschirrbrausen SEMI PRO niedrige Bauhöhe

Auslauf: Gesamthöhe: Bestell-Nr.: E-Preis:

  SEMI PRO Geschirrbrause 220 mm 420 mm 432 6450 256,00 €   
  SEMI PRO Geschirrbrause * 220 mm 420 mm 432 6450 91 274,00 €   

Lieferung nur für den gewerblichen Bedarf. Preise zuzüglich gesetzlicher Mehrwertsteuer.                                                              Geräte ohne Zubehör. Fragen Sie nach Ihren Hauskonditionen und nach weiteren Artikeln!

*Niederdruck

*passend zu allen Echtermann Schlauchaufrollsystemen

(1) (2) (1) (2)
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5. Edelstahlmöbel und Hygiene | Echtermann Mischbatterien

Zweigriffmischer 3/4“

Auslauf: Gesamthöhe: Bestell-Nr.: E-Preis:

  Einloch-Mischbatterie 3/4“ auf Säule (1) 400 mm 585 mm 432 6927 93 400 500 370,00 €   
  Einloch-Mischbatterie 3/4“ (2) 300 mm 315 mm 432 6927 90 300 230 264,00 €   

Zweigriffmischer 1/2“ schwere Ausführung

Auslauf: Gesamthöhe: Bestell-Nr.: E-Preis:

  Zweigriffmischer 1/2“ 300 mm 330 mm 432 6961 90 300 260 233,00 €   

Lieferung nur für den gewerblichen Bedarf. Preise zuzüglich gesetzlicher Mehrwertsteuer.                                                              Geräte ohne Zubehör. Fragen Sie nach Ihren Hauskonditionen und nach weiteren Artikeln!

Einhebelmischer 3/4“ und 1/2“

Auslauf: Gesamthöhe: Bestell-Nr.: E-Preis:

  Einhebelmischer 3/4“ 300 mm 350 mm 432 6470 50 300 265 285,00 €   
  Einhebelmischer 1/2“ 300 mm 370 mm 432 6460 90 300 300 224,00 €   

Spültheken-Armaturen 1/2“

Auslauf: Gesamthöhe: Bestell-Nr.: E-Preis:

  Einhebel-Mischbatterie 1 Becken (1) 200 mm 140 mm 432 8420 00 200 140 266,00 €   
  Einhebel-Mischbatterie 1 Becken * 200 mm 140 mm 432 8421 00 200 140 284,00 €   
  Einhebel-Mischbatterie 2 Becken (2) 200 mm 140 mm 432 8422 00 200 140 280,00 €   
  Einhebel-Mischbatterie 2 Becken * 200 mm 140 mm 432 8423 00 200 140 294,00 €   

*Niederdruck

Einhebelmischer 3/4“ auf Säule

Auslauf: Gesamthöhe: Bestell-Nr.: E-Preis:

  Einhebelmischer 3/4“ auf Säule 300 mm 440 mm 432 6470 50 300 355 357,00 €   
  Einhebelmischer 3/4“ auf Säule 300 mm 640 mm 432 6470 50 300 555 400,00 €   

PERFEKTION aus einer Hand

►	 Zulaufarmaturen
►	 Ablaufarmaturen
►	 Prüf- und Regelarmaturen
►	 Sicherheitsventile
►	 Sicherheits-Deckel-Drehgelenke

(1) (2)

(1) (2)

191



5

5. Edelstahlmöbel und Hygiene | Knauss Mischbatterien

Einlochbatterie profi

Auslauf: Gesamtöhe: Bestell-Nr.: E-Preis:

  Zweigriff-Mischbatterie 3/4“ DN 20 300 mm 250 mm 444 VS 130 252 1M5 210,00 €   
  Zweigriff-Mischbatterie 3/4“ DN 20 450 mm 250 mm 444 VS 145 252 1M5 245,00 €   

Zweiloch-Standbatterie profi

Auslauf: Gesamtöhe: Bestell-Nr.: E-Preis:

  Standmischbatterie 1/2“ DN 15 250 mm 290 mm 444 VS 225 301 1M5e 147,00 €   
  Standmischbatterie 3/4“ DN 20 300 mm 290 mm 444 PG 230 312 1M5 196,00 €   

Hebelmischer-Einlochbatterie master

Auslauf: Gesamtöhe: Bestell-Nr.: E-Preis:

  Hebelmischer 3/4“ DN 20 300 mm 250 mm 444 VV 130 252 HT2 253,00 €   
  Hebelmischer 3/4“ DN 20 450 mm 250 mm 444 VV 145 252 HT2 265,00 €   

Spültheken-Armaturen 1/2“ gastro mit 1 Ventilabgang

Auslauf: Gesamtöhe: Bestell-Nr.: E-Preis:

  Spültheken-Armatur 1/2“ 200 mm 170 mm 444 VE 120 061 0L5 V1 108,00 €   
  Spültheken-Armatur 1/2“* 200 mm 170 mm 444 VE 120 061 0L5 V1y 108,00 €   

Spültheken-Armaturen 1/2“ gastro mit 2 Ventilabgängen

Auslauf: Gesamtöhe: Bestell-Nr.: E-Preis:

  Spültheken-Armatur 1/2“ 200 mm 170 mm 444 VE 120 061 0L5 V2 116,00 €   
  Spültheken-Armatur 1/2“* 200 mm 170 mm 444 VE 120 061 0L5 V2y 116,00 €   

Einloch-Spültischbatterie 1/2“ lana

Auslauf: Gesamtöhe: Bestell-Nr.: E-Preis:

  Hebelmischer 1/2“ DN 15 230 mm 210 mm 444 VE 123 131 GXL 121,00 €   
  Hebelmischer 1/2“ DN 15* 230 mm 210 mm 444 VE 123 131 GXL y 121,00 €   

Geschirrspülbrausegarnitur mit Zweilochstandbatterie 1/2“ profi

Auslauf: Gesamtöhe: Bestell-Nr.: E-Preis:

  Geschirrspülbrausegarnitur 300 mm 1300 mm 444 PG 230 35C 3M5 1 570,00 €   

Geschirrspülbrausegarnitur mit Einlochbatterie 1/2“ gastro

Auslauf: Gesamtöhe: Bestell-Nr.: E-Preis:

  Geschirrspülbrausegarnitur 300 mm 1200 mm 444 VG 130 21C 1M5e1 454,00 €   

Geschirrspülbrausegarnitur mit Hebelmischer 1/2“ master

Auslauf: Gesamtöhe: Bestell-Nr.: E-Preis:

  Geschirrspülbrausegarnitur 300 mm 1200 mm 444 VZ 130 21C HT2e1 454,00 €   

Wandventil 3/4“ profi

Bestell-Nr.: E-Preis:

  Wandventil 1/2“ x 3/4“ inkl. Rückflussverhinderer 444 PG 506 R01 2M5 81,00 €   
  Wandventil 3/4“ x 3/4“ inkl. Rückflussverhinderer 444 PG 506 R02 3M5 81,00 €   

Wandbatterie 3/4“ profi

Bestell-Nr.: E-Preis:

  Zweigriff-Wandbatterie 1/2“ x 3/4“, AD 150 ± 34 mm, 444 PG 306 R01 1M5 208,00 €   
  Zweigriff-Wandbatterie 3/4“ x 3/4“, AD 150 ± 34 mm, 444 PG 306 R02 3M5 208,00 €   

Lieferung nur für den gewerblichen Bedarf. Preise zuzüglich gesetzlicher Mehrwertsteuer.                                                              Geräte ohne Zubehör. Fragen Sie nach Ihren Hauskonditionen und nach weiteren Artikeln!

*für drucklose Speicher

*für drucklose Speicher

5. Edelstahlmöbel und Hygiene | Knauss Reinigungstechnik
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Power-Reel Edelstahlschlauchaufroller
offene Bauweise und Molkereidampfschlauch blau

Bestell-Nr.: E-Preis:

  6,0 Meter, 1/2“ 444 PR 657 810 T060 1.245,00 €   
  10,0 Meter, 1/2“ 444 PR 657 810 T100 1.297,00 €   
  15,0 Meter, 1/2“ 444 PR 657 810 T150 1.602,00 €   
  20,0 Meter, 3/4“ 444 PR 657 810 T202 2.465,00 €   
  35,0 Meter, 1/2“ 444 PR 657 810 T350 2.619,00 €   

PowerJet Power-Reinigungs-Set
Molkereidampfschlauch blau, mit Brause und Wandhalterung

Bestell-Nr.: E-Preis:

  10,0 Meter, 1/2“ 444 PR 681 810 T101 423,00 €   
  15,0 Meter, 1/2“ 444 PR 681 810 T151 487,00 €   
  20,0 Meter, 1/2“ 444 PR 681 810 T201 550,00 €   

PowerJet Power-Reinigungs-Set - mit Brause
Molkereidampfschlauch blau mit Brause

Bestell-Nr.: E-Preis:

  10,0 Meter, 1/2“ 444 PR 600 810 T101 278,00 €   
  15,0 Meter, 1/2“ 444 PR 600 810 T151 341,00 €   
  20,0 Meter, 1/2“ 444 PR 600 810 T201 405,00 €   

PowerJet Power-Reinigungs-Set - ohne Brause
Molkereidampfschlauch blau ohne Brause

Bestell-Nr.: E-Preis:

  10,0 Meter, 1/2“ 444 PR 600 000 T101 187,00 €   
  15,0 Meter, 1/2“ 444 PR 600 000 T151 251,00 €   
  20,0 Meter, 1/2“ 444 PR 600 000 T201 315,00 €   

Lieferung nur für den gewerblichen Bedarf. Preise zuzüglich gesetzlicher Mehrwertsteuer.                                                              Geräte ohne Zubehör. Fragen Sie nach Ihren Hauskonditionen und nach weiteren Artikeln! 193
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Handdesinfektionsgerät Desi-max
Das Handdesinfektionsgerät Desi-max wurde speziell zur Verwendung in Handwerksbetrieben, 
Verwaltungsgebäuden, Toilettenanlagen, Großküchen und Kantinen entwickelt und gewährleistet 
eine sichere Desinfektion der Hände. 
Beim Einführen der Hände löst der Sensor einen Sprühstoß mit der eingestellten Applikationsmenge 
aus. Die große Öffnung ermöglicht die berührungslose Desinfektion beider Hände. 
Die überschüssige Flüssigkeit kann Arbeits- und Bodenbeläge nicht beeinträchtigen.
Gewicht (ohne Füllmenge): 5,00 kg,
Anschluss: 230 V, 50/60 Hz,  Leistung: 200 W, Steuerspannung: 24 V DC,

Hygienecenter Primus-II
Eine waagerecht liegende rotierende Bürste mit 2 seitlich angeordneten Tellerbürsten sorgt für 
eine problemlose Reinigung der Sohlen und Sohlenränder. Des Weiteren kann mit der Bürste das 
komplette Oberleder systematisch von Verunreinigungen gesäubert werden. Die Aktivierung der 
Maschine erfolgt über einen Schalter im Haltegriff. Über einen Düsenstock werden gleichzeitig 
Sohlen- und Ränderbürsten gezielt mit Reinigungsmittel und Wasser besprüht. Die Dosierung des 
Reinigungsmittels erfolgt über einen einstellbaren Injektor. 

Zur optimalen Handhygiene befindet sich über dem Primus-II: 
► Handwaschbecken mit Sensoraktivierung. 
► Seifen- und Desinfektionsmittelspender, Typ SDS. 
► Handtuchspender für Faltpapierhandtücher, Typ HS. 

Für die externe Wandmontage folgendes Zubehör im Lieferumfang enthalten: 
► Kanisterhalter, Typ KH, 
► Papierkorb aus Edelstahldrahtgeflecht, Typ PaKo-D, 

Wasseranschluss Maschine: 3/4“ AG max. 43°C, 
Wasseranschluss Handwaschbecken: HW 3/8“; KW 3/8“, 
Wasserablauf: DN50
Anschluss: 230 V, Leistung: 200 W,

Sohlen- und Sohlenränderreinigungsgerät Primus-II
Eine waagerecht liegende rotierende Bürste mit zwei seitlich angeordneten Tellerbürsten sorgt für 
eine problemlose Reinigung der Sohlen und Sohlenränder. Des Weiteren kann mit der Bürste das 
komplette Oberleder systematisch von Verunreinigungen gesäubert werden. 
Die Aktivierung der Maschine erfolgt über einen Sensor im Haltegriff. Über einen Düsenstock werden 
gleichzeitig Sohlen- und Ränderbürsten gezielt mit Reinigungsmittel und Wasser besprüht. 
Die Dosierung des Reinigungsmittels erfolgt über einen einstellbaren Injektor. 

Wasseranschluss: 3/4“ AG max. 43°C, 
Wasserablauf: DN50,
Anschluss: 230 V, Leistung: 180 W,

Mehrpreis als Standgerät

Eingangskontrollgerät EK-400
Das Eingangskontrollgerät EK-400-W (Wandmontage) ist zur optimalen Hygiene vor Produktionsein-
gängen vorgesehen und besteht aus einer überlistungssicheren 2-Handdesinfektion in Verbindung 
mit einer - nach vollzogener Handdesinfektion - freigeschalteten Drehsperre komplett aus Edelstahl. 
Die Drehsperre kann in Richtung Sozialräume über bauseitigen Sensor oder Taster freigeschaltet 
werden oder immer gesperrt sein. 
Direkt über der Drehsperre sitzen eine rote und grüne LED-Anzeige, diese zeigen an ob 
die Drehsperre frei (grün) oder gesperrt (rot) ist. 
Sämtliche Teile der Drehsperre sind aus Edelstahl gefertigt und damit korrosionsfrei. 
Seitlich am Gerät  ist ein Kanisterhalter für das Handdesinfektionsmittel angebracht. 
Steuerspannung 24V, Schutzart: IP65,
Anschluss: 230 V, Leistung: 200 W (1,5 m Schukoanschlussleitung),

Abmaße (LxBxH): 310 x 220 x 490 mm

Preis: 699,00 €

Abmaße (LxBxH): 680 x 440 x 1600 mm

Preis: 2.601,00 €

Abmaße (LxBxH): 720 x 415 x 555/1025 mm

Preis: 1.816,00 €

Preis: 250,00 €

Abmaße ohne/mit Kanisterhalter (LxBxH): 400 x 345/900 x 575 mm

Preis: 4.579,00 €

Mit Standfuß
Preis: 5.289,00 €Bestell-Nr. 234 Desi-max

Bestell-Nr. 234 HC-Primus-II

Bestell-Nr. 234 Primus-II

Bestell-Nr. 234 MP-S Primus-II

Bestell-Nr. 234 EK-400 W

Bestell-Nr. 234 EK-400 S

Lieferung nur für den gewerblichen Bedarf. Preise zuzüglich gesetzlicher Mehrwertsteuer.                                                              Geräte ohne Zubehör. Fragen Sie nach Ihren Hauskonditionen und nach weiteren Artikeln!194
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Feuerlöschdecke, lose
zum Ersticken von Flammen, 1,6 x 2 m, aus Thermoglasgewebe nach DIN 14 155

Behälter für Feuerlöschdecke
aus verzinktem Stahlblech, rot,

Verbandschrank 1-türig
aus Kunststoff, weiß, leer, mit 7 Innenfächern, teilweise verstellbar, mit 3 Türfächern, 
abschließbar, inkl. Montagematerial.

Füllung - nach DIN 13157, 64 tlg.

Füllung erweitert - nach DIN 13157, 125 tlg.

Erste-Hilfe-Koffer, QUICK gefüllt
gefüllt nach DIN 13 157, aus hochschlagfestem ABS-Kunststoff mit umlaufender Gummidi-
chtung, verstärkter Tragegriff, transparente Abdeckplatten,Trennstege inklusive. Wandhalte-
rung mit 90°-Stop-Arretierung, plombierbar, inkl. Montagematerial und nachleuchtendem 
Rettungszeichen. Farbe: orange.

Erste-Hilfe-Koffer, SAN erweitert

Pflasterspender Salvequick®
Praktischer Spender mit Pflastereinsätzen, die bei der Entnahme gebrauchsfertig sind, da eine 
der beiden Schutzfolien direkt abgezogen wird. Die Pflaster sind staubgeschützt und der Ein-
satz nur mit einem Spezialschlüssel zu entnehmen. Gefüllt mit 45 x Pflasterstrips (wasserfest) 
und 40 x Pflasterstrips (elastisch).

Preis: 50,90 €

Abmaße (LxBxH): 300 x 200 x 240 mm

Preis: 44,85 €

Abmaße (LxBxH): 350 x 150 x 450 mm

Preis: 45,55 €

Preis: 21,85 €

Preis: 31,60 €

Preis: 62,80 €

Preis: 88,90 €

Abmaße (LxBxH): 190 x 40 x 110 mm

Preis: 21,15 €

Bestell-Nr. 474 81 671

Bestell-Nr. 474 81 673

Bestell-Nr. 474 66 070

Bestell-Nr. 474 60 157

Bestell-Nr. 474 60 100

Bestell-Nr. 474 67 157

Bestell-Nr. 474 67 100

Bestell-Nr. 474 42 010

Nach der Verordnung über Arbeitsstätten muss in Verwaltungs- und Handelsbetrieben bis 
50 Beschäftigten sowie in Herstellungs- und Verarbeitungsbetrieben bis 20 Beschäftigten 
ein Verbandschrank mit einer Füllung nach DIN 13157 existieren.

5. Edelstahlmöbel und Hygiene | Erste-Hilfe -Koffer, Verbandsmaterial

Lieferung nur für den gewerblichen Bedarf. Preise zuzüglich gesetzlicher Mehrwertsteuer.                                                              Geräte ohne Zubehör. Fragen Sie nach Ihren Hauskonditionen und nach weiteren Artikeln! 195
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Mobiler Treteimer
mit Fußpedal und farbigem Deckel, stoßfestes Polyethylen, 
Gestänge aus verstärktem Edelstahl (18/10) rostbeständig, 
bequemes Wechseln der Müllbeutel, rutschfestes großes 
Fußpedal, Inhalt: 90 Liter, 
Abmaße (LxBxH): 510 x 510 x 895 mm, 

  Farbe: Bestell-Nr.: E-Preis:

  weiß 874 56700 102,00 €   
  gelb 874 56701 102,00 €   
  blau 874 56702 102,00 €   
  grün 874 56703 102,00 €   
  grau 874 56704 102,00 €   
  rot 874 56705 102,00 €   

Standascher mit Sandsieb
inkl. Beutel Sand 1 kg, Ausführung: Edelstahl gebürstet,
Ø: 280 mm, Höhe: 620 mm,

Abfallbehälter
mit Kippdeckel, Polypropylen weiß,
Inhalt: 25,00 Liter,

Inhalt: 50,00 Liter,

Abfallbehälter Kunststoff rund mit Deckel
Polypropylen grau, ins Design integrierte Griffe erleichtern den 
Transport, leicht und einfach zu reinigen,
Inhalt: 80,00 Liter, Ø: 550 mm, Höhe: 615 mm,

Fahrbarer Untersatz
zu Abfallbehälter 80 Liter,
Ø: 402 mm, Höhe: 120 mm,

Mobiler Abfallbehälter
mit Metallpedal, aus Edelstahl, 
Müllbeutelhalterung durch flexiblen Gurt, 
großes Fußpedal zum Öffnen des Deckels, 
sehr beweglich durch 2 glatte Rollen (Ø 150 mm), 
Deckel in Edelstahl, (andere Farben auf Anfrage),
Inhalt: 110,00 Liter,

Mobiler Abfallbehälter
mit Metallpedal, ganz aus Edelstahl, 
schnelles Wechseln der Beutel durch Ausklappen nach vorne, 
die Beutel werden durch einen elastischen Gurt gehalten,
Inhalt: 110,00 Liter,

Papierkorb mit Sockel
Papierkorb mit Sockel, Korpus aus pulverbeschichtetem Stahl mit 
brauner Lederummantelung, Kunststoffsockel schützt den Boden 
vor Kratzer und das Produkt vor Reinigungsmittel,
Inhalt: 10,00 Liter,
Ø: 235 mm, Höhe: 270 mm,

mit schwarzer Lederummantelung

Standascher von Wesco

Rumpf aus Stahlblech - anthrazit, 
mit herausnehmbarem Aluminium-Aschereinsatz,
Inhalt: 30,00 Liter, Farbe: anthrazit,
Ø: 270 mm, Höhe: 640 mm,

Abfalleimer „Pushboy“ von Wesco

Rumpf aus Stahlblech - rot, mit einer Edelstahl-Einwurfklappe, 
Inhalt: 50,00 Liter,
Ø: 390 mm, Höhe: 760 mm,

Bestell-Nr. 874 58958

Bestell-Nr. 874 91942

Bestell-Nr. 874 91944

Bestell-Nr. 874 56550

Bestell-Nr. 874 56280

Bestell-Nr. 874 56501

Bestell-Nr. 874 57255

Bestell-Nr. 874 59734

Bestell-Nr. 874 59764

Bestell-Nr. 144 150 601 11

Bestell-Nr. 144 175 831 02

Preis: 102,00 €

Abmaße (LxBxH): 352 x 275 x 480 mm

Preis: 17,00 €

Abmaße (LxBxH): 405 x 310 x 685 mm

Preis: 29,00 €

Preis: 58,00 €

Preis: 39,00 €

Abmaße (LxBxH): 440 x 530 x 790 mm

Preis: 213,00 €

Abmaße (LxBxH): 440 x 420 x 960 mm

Preis: 277,00 €

Preis: 21,00 €

Preis: 21,00 €

Preis: 85,70 €

Preis: 128,00 €

Lieferung nur für den gewerblichen Bedarf. Preise zuzüglich gesetzlicher Mehrwertsteuer.                                                              Geräte ohne Zubehör. Fragen Sie nach Ihren Hauskonditionen und nach weiteren Artikeln!196



Lieferung nur für den gewerblichen Bedarf. Preise zuzüglich gesetzlicher Mehrwertsteuer.                                                              Geräte ohne Zubehör. Fragen Sie nach Ihren Hauskonditionen und nach weiteren Artikeln!

6. Cafeteriaanlagen, Frontcooking, Buffet | Cafeteriaanlagen, Ausgaben

6

Sie suchen die kreative Planung für Ihr Betriebsrestaurant?
Egal ob Neubau oder Umbau! Wir gestalten individuelle Cafeteria-Anlagen sowie Gästebereiche mit unterschiedlichsten Materialien...
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6. Cafeteriaanlagen, Frontcooking, Buffet | Speisenausgabesysteme, Einrichtungsteile

Lieferung nur für den gewerblichen Bedarf. Preise zuzüglich gesetzlicher Mehrwertsteuer.                                                              Geräte ohne Zubehör. Fragen Sie nach Ihren Hauskonditionen und nach weiteren Artikeln!

6

Funktional erdacht, edel ausgeführt
Wir bieten durchdachte Systeme für die Hotellerie, Gastronomie und 
Gemeinschaftsverpflegung. Unsere Edelstahllösungen tragen zu einem 
effizienten Küchen- und Verpflegungsmanagement bei.

Angepasste Systemlösungen
Unsere Kunden erhalten individuelle Lösungen, angepasst an räumliche 
Gegebenheiten, in einer ganzheitlichen Ausführung und hygienisch einwandfrei.

Starkes Team
Mit unserem erfahrenen Team setzen wir die anspruchvollsten 
Edelstahleinrichtungen für Küchen, Herdanlagen, Cafeterias, 
Speiseausgaben und Lüftungstechnik um. 
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6. Cafeteriaanlagen, Frontcooking, Buffet | Speiseausgabesysteme, Einrichtungsteile

Lieferung nur für den gewerblichen Bedarf. Preise zuzüglich gesetzlicher Mehrwertsteuer.                                                              Geräte ohne Zubehör. Fragen Sie nach Ihren Hauskonditionen und nach weiteren Artikeln!

Einrichtungsteile
Wenn es um die Planung und die Realisierung von 
Ausgabelinien und Thekenanlagen für die Bereiche Res-
taurant, Cafeteria, Mensa, Schulverpflegung und Alten-
heime geht, ist HUPFER® der richtige Partner. 

Mit kompetenten eigenen Planern oder auch unter den 
Planungsvorgaben des Kunden werden ökonomische 
Lösungen für maximale Leistungsfähigkeit erarbeitet. 

Ergonomische Aspekte, praktischer Nutzen und eine 
sich dem Designkonzept unterordnende Formensprache 
münden in einer ansprechenden Anlage für Gäste und 
Küchenpersonal. 
Viele namhafte Referenzobjekte unterstreichen hier die 
Kompetenz von HUPFER®.

Lieferung nur für den gewerblichen Bedarf. Preise zuzüglich gesetzlicher Mehrwertsteuer.                                                              Geräte ohne Zubehör. Fragen Sie nach Ihren Hauskonditionen und nach weiteren Artikeln!
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BC IH 5000 
Induktionskochfeld

6. Cafeteriaanlagen, Frontcooking, Buffet | Speisenausgabesysteme

Lieferung nur für den gewerblichen Bedarf. Preise zuzüglich gesetzlicher Mehrwertsteuer.                                                              Geräte ohne Zubehör. Fragen Sie nach Ihren Hauskonditionen und nach weiteren Artikeln!

BLANCO BASIC LINE
Module sind in den Größen 3 x GN 1/1 und 4 x GN 1/1 
erhältlich und frei kombinierbar:
► Warmbuffet - auch mit optionalem beheiztem Unterbau
► Kaltbuffet mit aktiver stiller Kühlung
► Kaltbuffet mit aktiver Umluftkühlung
► Neutralbuffet als Kassenplatz oder
 zum Aufstellen von Umluft-Kühlvitrinen
► Neutralbuffet mit abgesenkter Einstellnische 
 zum Einstellen von BLANCOTHERM 
 Speisetransportbehältern (Topladern)
► Umfangreiche Ausstattung

BLANCO MIKADO
Die wendigen Module machen sich als Salatbar ebenso gut wie als warmes Büfett oder als Station für Kaffee, Tee und Gebäck. 
Perfekt in Linie und als Free-Flow- oder Insel-Anlage. Viele Optionen, z.B. Stoffbaldachin, farbig hinterlegte Edelstahlverkleidung 
oder Glasabstellbord.

Warmbüfett BASIC LINE W-3
3 fugenlos eingeschweißte Bain-Marie-Becken, 
nass oder trocken einzeln stufenlos beheiz- und regelbar, 
3 x GN 1/1, 200 mm tief, Wärmebrücke mit 3 Keramik-Strahlern, 
Hustenschutz (Durchreichehöhe 275 mm), gastseitige, 
abklappbare Tablettrutsche, Lenkrollen ø 75 mm,
Ausführung: 4 Lenkrollen, 2 davon mit Feststellern,
Temperaturbereich: 30-95 °C, Material: CNS,

Kaltbüfett BASIC LINE SK-3
3/1-GN Wanne mit aktiver stiller Kühlung, stufenlos 
regelbar, Beleuchtungsbord, Hustenschutz 
(Durchreichehöhe 275 mm), gastseitige, abklappbare 
Tablettrutsche, Lenkrollen ø 75 mm,
Ausführung: 4 Lenkrollen, 2 davon mit Feststellern,
Temperaturbereich: 8-15 °C, Material: CNS,

Kaltausgabe MIKADO  SKS-4
Durchgehende Kühlwanne mit aktiver stiller Kühlung, 4 x GN 
1/1, 150 mm tief, Beleuchtungsbord mit 2 Leuchtstoffröhren, 
Hustenschutz beidseitig, Lenkrollen ø 125 mm
Ausführung: 4 Lenkrollen, 2 davon mit Feststellern,
Temperaturbereich: 8-15 °C, Material: CNS,

Warmausgabe MIKADO  WS-4
4 fugenlos eingeschweißte Bain-Marie-Becken, nass oder 
trocken einzeln beheiz- und regelbar, 4 x GN 1/1, 200 mm tief, 
Beleuchtungsbord mit 3 Keramikwärmestrahlern und 4 Halogen-
leuchten, Hustenschutz beidseitig, Lenkrollen ø 125 mm,
Ausführung: 4 Lenkrollen, 2 davon mit Feststellern
Temperaturbereich: 30-95 °C, Material: CNS,

Abmaße (LxBxH): 1254 x 770 x 1305 mm

Preis: 3.755,00 €

Abmaße (LxBxH): 1254 x 770 x 1305 mm

Preis: 4.459,00 €

Preis: 5.017,00 €Abmaße (LxBxH): 1542 x 675 x 1475 mm

Preis: 5.125,00 €

Bestell-Nr. 66 573 071
Bestell-Nr. 66 573 073

Bestell-Nr. 66 569 939
Bestell-Nr. 66 572 129
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Abmaße (LxBxH): 1542 x 675 x 1475 mm

RAL 9003 RAL 1013 RAL 8025 RAL 7030 RAL 7022 RAL 9011 RAL 1032 RAL 3002 RAL 5003

Pantone 228 C Pantone 382 CPantone 4695 C Pantone 370 C

Verfügbare Farben
BASIC LINE Farben

Trendfarben

BLANCO BASIC LINE Beispiele:
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6. Cafeteriaanlagen, Frontcooking, Buffet | BLANCO COOK

BLANCO COOK  - Das mobile und vielseitige Kochsystem für Frontcooking und Catering 
Für 2, 3 bzw. 4 BLANCO COOK Auftischgeräte, verkleinerte Absaugbrücke für optimale Einsehbarkeit, hochwirksames Filtersystem, elektronische Steuerung 
mit Filterwechselanzeige, freier Nutzraum unterhalb des Geräte-Einstellbords, Vollrad-Kunststoffrollen, ø 75 mm, 8 Lenkrollen, davon 2 mit Feststeller.

Anschluss/Leistung:   Abmaße (LxBxH): Bestell-Nr.: E-Preis:    

  BC IH 5000 Induktionskochfeld - 
  Nutzfläche: 430 x 320 mm, Kochzone: ø 220 mm

400 V / 5,0   400 x 620 x 240 mm 66 573 243 3.228,00 €   

  BC IW 5000 Induktionswok - Cuvette: ø 300 mm 400 V / 5,0   400 x 620 x 240 mm 66 573 245 3.399,00 €   
  BC DG 4200 Grill-Bräter - 3-zoniges Heizsystem, Fassungsvermögen: 11 Liter 400 V / 4,2   400 x 620 x 240 mm 66 573 255 2.575,00 €   

  BC GF 4200 Grillplatte, glatt - 3-zoniges Heizsystem, 
  max. beheizte Fläche: 460 x 307 mm, ohne Fettablauf-Stopfen

400 V / 4,2   400 x 620 x 240 mm 66 573 248 2.497,00 €   

  BC GR 4200 Grillplatte, gerillt - 3-zoniges Heizsystem, 
  max. beheizte Fläche: 460 x 307 mm, ohne Fettablauf-Stopfen

400 V / 4,2   400 x 620 x 240 mm 66 573 250 2.497,00 €   

  Fettablauf-Stopfen aus Teflon® -  -   400 x 620 x 240 mm 66 573 254 63,00 €   
  BC CH 4200 Ceran®-Kochfeld - Kochzone: ø 230 mm und ø 180 mm 400 V / 4,2   400 x 620 x 240 mm 66 573 825 1.513,00 €   
  BC PC 4200 Pastakocher - Fassungsvermögen: 15 Liter 400 V / 4,2   400 x 620 x 240 mm 66 573 257 2.073,00 €   
  BC DF 4500 Fritteuse - Fassungsvermögen: 5 Liter 400 V / 4,5   400 x 620 x 240 mm 66 573 259 2.497,00 €   
  BC BM 765 Bain-Marie - passend für GN-Behälter aus Edelstahl und GN-Deckel 230 V / 0,77   400 x 620 x 240 mm 66 573 264 1.290,00 €   
  BC HP 450 Warmhalteplatte - Nutzfläche: 530 x 320 mm 230 V / 0,45   400 x 620 x 240 mm 66 573 266 1.332,00 €   

  BC ME  Multi-Element - Kapazität oben: max. GN 1/1-150 (abhängig von 
  Tiefe des Behälters darunter), Kapazität unten: max. GN 1/1-100

 -   400 x 620 x 240 mm 66 573 458 337,00 €   

Empfehlenswertes Zubehör: 
► Galerie, aus CNS-Rundrohr, kunden- und stirnseitig
► Beleuchtung mit LED-Spots
► Hustenschutz zur Kundenseite geschlossen

Frontcooking-Station BC FS 2
mit herausnehmbarem CNS-Einstellbord für 2 BLANCO COOK 
Auftischgeräte, Höhe Unterbau: 900 mm, 
Nutzraum unter Einstellbord: 830 x 648 x 575 mm, 
Einstellnische: 806 x 648 x 300 mm, 
4 x 230 V Schuko-Steckdosen, 
16 A CEE-Stecker, 400 V, 50 Hz oder 60 Hz
Tragfähigkeit: 150,00 kg,

Frontcooking-Station BC FS 3 BHG
mit herausnehmbarem CNS-Einstellbord für 3 BLANCO COOK 
Auftischgeräte, Beleuchtung, Hustenschutz geschlossen und 
Galerie, Höhe Unterbau: 900 mm, Nutzraum unter Einstellbord: 
1235 x 648 x 575 mm, Einstellnische: 1211 x 648 x 300 mm, 
3 x 230 V Schuko-Steckdosen, 3 x 400 V CEE-Steckdosen, 
32 A CEE-Stecker, 400 V, 50 Hz oder 60 Hz
Tragfähigkeit: 150,00 kg,

Abmaße (LxBxH): 1533 x 750 x 1361 mm

Preis: 9.690,00 €

Abmaße (LxBxH): 1938 x 750 x 1361 mm

Preis: 12.345,00 €Bestell-Nr. 66 573 973 Bestell-Nr. 66 573 975

Lieferung nur für den gewerblichen Bedarf. Preise zuzüglich gesetzlicher Mehrwertsteuer.                                                              Geräte ohne Zubehör. Fragen Sie nach Ihren Hauskonditionen und nach weiteren Artikeln!

BC IH 5000 
Induktionskochfeld

BC IW 5000 
Induktionswok

BC DG 4200 
Grill-Bräter

BC GF 4200 
Grillplatte, glatt

BC GR 4200 
Grillplatte, gerillt

BC CH 4200 
Ceran®-Kochfeld

BC PC 4200 
Pastakocher

BC DF 4500 
Fritteuse

BC BM 765 
Bain-Marie

BC HP 450 
Warmhalteplatte

BC ME 
 Multi-Element
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6. Cafeteriaanlagen, Frontcooking, Buffet | Speisenausgabesysteme

Rolling Buffet acs 1600 O3
Mobiles Kochmodul mit integrierter Absaugtechnik sowie paten-
tierter Plasmatechnologie, mit dichtgeschweißter Einstellnische 
für max. 3 varithek®-Kochgeräte. Im Unterbau zusätzlich zwei 
Schrankfächer. Abnehmbares, dreiseitig geschlossenes Spritz-
schutzblech, Aufsatz mit Licht und 4-seitigem Hustenschutz.
Gewicht: 290,00 kg,
Anschluss: 400 V, Leistung: 22 kW,

Rolling Buffet Warmbuffet 
Warmbuffet für die Ausgabe warmer Speisen, einzeln regelbar, 
mit offenem Schrank, wahlweise mit Flügeltürschrank oder 
Wärmeschrank, Aufsatz nach Wahl, 
Anschluss: 400 V, Leistung: 1,53 kW,

Rolling Buffet Kaltbuffet
Kaltbuffet mit Umluft-Kühlwanne zum Kühl- und Frischhalten 
von Flaschengetränken oder Lebensmitteln in Gastronorm-
behältern bzw. Gastronormschalen oder Dessertschalen, mit 
Flügeltürschrank. Gegen Aufpreis auch mit offenem Schrank, 
Flügeltürschrank oder Kühlschrank erhältlich. 
zum Kaltbuffet muss aus Hygienegründen ein Aufsatz gewählt 
werden - siehe Rolling Buffet Aufsatz AC02
Anschluss: 400 V, Leistung: 1,239 kW,
Abhängig von angehängten Geräten auch mit 230 V betreibbar

Rolling Buffet Aufsatz AC02 zum Kaltbuffet
Aufsatz einetagig mit Durchreiche 275 mm, 
Glasbord/Hustenschutz mit Beleuchtung

Rollito® Bain-Marie
Rollito® Bain-Marie mit Warmhaltewanne, Tablettrutsche Breite 
312 mm gästeseitg. Aus Edelstahl. Seitenwangen aus MDF. 
Dazwischen Funktionsmodul Warmhaltewanne aus Edelstahl für 
Naßbeheizung mit Ablasshahn. Thermostatisch regelbar.
Temperaturbereich: 30° bis + 110 °C,
Anschluss: 400 V, Leistung: 1,6 kW,

Rollito® Kalt mit Kühlwanne
Rollito® Kalt, mit Kühlwanne, Tablettrutsche Breite 312 mm 
gästeseitig, aus Edelstahl, Seitenwangen aus MDF, Kühlwanne 
aus Edelstahl mit Kugelablasshahn, Unter dem Funktionsmodul 
Edelstahl-Kasten mit Kühlmaschine,
Anschluss: 400 V, Leistung: 2,55 kW,

Abmaße (LxBxH): 1967 x 820 x 900 mm

Preis: 13.802,00 €

Abmaße (LxBxH): 1270 x 820 x 900 mm

Preis: ab 3.815,00 €

Abmaße (LxBxH): 1770 x 820 x 900 mm

Preis: ab 9.084,00 €

Abmaße (LxBxH): 1170 x 400 mm

Preis: 1.223,00 €

Abmaße (LxBxH): 955 x 600 x 900 mm

Preis: 2.809,00 €

Abmaße (LxBxH): 955 x 600 x 900 mm

Preis: 3.600,00 €

Bestell-Nr. 72 7362 0105

Bestell-Nr. 72 7352 0104

Bestell-Nr. 72 7353 0208

Bestell-Nr. 72 7372 0202

Bestell-Nr. 72 7703 0150

Bestell-Nr. 72 7702 0150

Lieferung nur für den gewerblichen Bedarf. Preise zuzüglich gesetzlicher Mehrwertsteuer.                                                              Geräte ohne Zubehör. Fragen Sie nach Ihren Hauskonditionen und nach weiteren Artikeln!

Rollito - einfach, leicht, flexibel
Die Cafeteriaelemente mit Pfiff. Rollito besticht durch seine Einfachheit und Witz im Detail. Unkompliziert und voller Spaß. 

Jedes Element im Rollitoprogramm ist rein funktional auf seinen Zweck hin 
ausgelegt und sowohl einzeln, als auch in Kombination einsatzfähig und 
jederzeit erweiterbar. Rollito kann Free-Flow oder in Linie, 45° oder 90° 
gewinkelt gestellt werden.

Rolling Buffet - 
die modularen Buffets
erfreuen sich einer immer größeren Beliebtheit.
Eine komplette Speisenausgabe lässt sich so in kurzer Zeit re-
alisieren, bei Bedarf ändern, erweitern – im Extremfall sogar 
täglich verändert aufstellen.

weitere Module auf Anfrage

weitere Module auf Anfrage
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6. Cafeteriaanlagen, Frontcooking, Buffet | varithek®

Einbau-Systemträger (EST) - aus Edelstahl, mit Boden, zum Einhängen in einen Abdeckungsausschnitt. Frontklappe klappbar, 
im Innenmantel eingeprägte Sicken zum einhängen von varithek®-Funktionsträgern. Anschluss/Leistung:   Abmaße (LxBxH): Bestell-Nr.: E-Preis:    

  EST - mit 1 Anschluss 230 V / 3,5 kW   465 x 736 x 302 mm 72 9105 0201 722,00 €   
  EST - mit 2 Anschlüssen 230 V / 2 x 3,5 kW   890 x 736 x 302 mm 72 9105 0202 1.392,00 €   
  EST - mit 3 Anschlüssen 230 V / 3 x 3,5 kW   1315 x 736 x 302 mm 72 9105 0203 1.991,00 €   
  EST - mit 4 Anschlüssen 230 V / 4 x 3,5 kW   1740 x 736 x 302 mm 72 9105 0204 2.543,00 €   
  EST - mit 5 Anschlüssen 230 V / 5 x 3,5 kW   2165 x 736 x 302 mm 72 9105 0205 3.039,00 €   
  EST Einhängerahmen - zum Einhängen von GN-Behältern der Größe 1/4, 2/4, 1/6.  72 9102 0601 51,00 €   

varithek® Einschubelemente - aus Edelstahl Anschluss/Leistung:   Abmaße (LxBxH): Bestell-Nr.: E-Preis:    

varithek® 2.0 Induktionswok - Induktionskochfeld für Wok, Hochleistungsinduktionsge-
neratur zum Einstellen in eine acs oder als Auftischgerät, Leistungssteller mit 11 Wahlstufen, 

400 V / 5 kW   400 x 660 x 195 mm 72 9104 0308 3.975,00 €   

varithek® Grillplatte 400 - Grillplatte aus SWISS-PLY® - Mehrschichtmaterial mit Antihaft-
wirkung, stufenloses Grillen auf ganzer Fläche, mit Fettablauf und Stopfen, inkl.Fettauffang-
schale zum einstellen in Nische 400 mm breit,

400 V / 4,8 kW   400 x 660 x 195 mm 72 9103 0165 3.739,00 €   

varithek® 2.0 Grillplatte - Grillplatte aus SWISS-PLY® - Mehrschichtmaterial mit Antihaft-
wirkung zum Einschieben in AST- oder EST-Systemträger, stufenloses Grillen auf ganzer Fläche,  
mit Fettablauf und Stopfen, inkl.Fettauffangschale,

230 V / 3,4 kW   325 x 620 x 143 mm 72 9103 0160 2.740,00 €   

varithek® 2.0 Ceranheizfeld - GN 1/1, zum Warmhalten, ganzflächig zum Einschieben in 
AST- oder EST-Systemträger, Strahlungsheizkörper, Ceran-Heizplatte (Heizfläche 235 x 420 mm), 

230 V / 0,8 kW   325 x 642 x 140 mm 72 9101 0150 1.409,00 €   

varithek® 2.0 Induktionskochfeld - Induktionskochfeld GN 1/1, mit 2 Kochfeldern, zum 
Einschieben in AST- oder EST-Systemträger und varithek® GN-port, Ceran-Heizplatte mit mi-
croprozessorgesteuertem Hochleistungs-Induktionsgenerator, auch ganzflächig einsetzbar, 

230 V / 3,6 kW   325 x 642 x 78 mm 72 9101 0259 2.127,00 €   

varithek® 2.0 Cerankochfeld - GN 1/1 ganzflächig zur Verwendung mit SWISS-PLY® ther-
moplates® zum Einschieben in AST- oder EST-Systemträger und varithek® GN-port. Ceran-
Heizplatte, stufenlosem Energieregler 0-9 und integriertem Ein-/Aus-Schalter.

230 V / 2,8 kW   325 x 620 x 78 mm 72 9101 0151 1.432,00 €   

varithek® 2.0 Indusktionskochfeld - Induktionskochfeld mit 1 runden Kochfeld zum Ein-
stellen in eine acs oder als Auftischgerät. Cerankochplatte, mit microprozessorgesteuertem 
Hochleistungsinduktionsgenerator. Leistungsregler mit 11 Wahlstufen

400 V / 5 kW   400 x 660 x 135 mm 72 9101 0238 3.812,00 €   

varithek® Systemträger - Auftisch-Systemträger AST, doppelwandig, mit Boden. Ohne 
Frontklappe. Im Innenmantel eingeprägte Sicken zur Aufnahme von varithek® -Funktionsträ-
gern, GN-Behältern, SWISS-PLY® thermoplates®

   400 x 620 x 200 mm 72 9105 0107 496,00 €   

Lieferung nur für den gewerblichen Bedarf. Preise zuzüglich gesetzlicher Mehrwertsteuer.                                                              Geräte ohne Zubehör. Fragen Sie nach Ihren Hauskonditionen und nach weiteren Artikeln!

varithek® - acs 1100-d3

Anschluss: 400 V, Leistung: 11 kW,

varithek® - acs 1500-d3

Anschluss: 400 V, Leistung: 22 kW,
Abmaße ohne/mit Aufsatz (LxBxH): 
1100 x 722 x 1100/1225 mm

Preis: 8.085,00 €

Preis: 9.598,00 €

Abmaße ohne/mit Aufsatz (LxBxH): 
1500 x 770 x 1100/1225 mm

Preis: 9.318,00 €

Preis: 10.831,00 €

ohne Aufsatz Bestell-Nr. 72 9114 0117

mit Aufsatz Bestell-Nr. 72 9114 0119

ohne Aufsatz Bestell-Nr. 72 9114 0128

mit Aufsatz Bestell-Nr. 72 9114 0134

Zum Einstellen von max. 2 varithek® Einschubelementen Zum Einstellen von max. 3 varithek® Einschubelementen
Gewicht: 130,00 kg, Gewicht: 145,00 kg,

varithek® 2.0 - Für jede Art der Speisenzubereitung
Ob Kochen, Grillen, Braten, Frittieren oder Woken - alles geht, mit varithek®
Die einzelnen Funktionsmodule bilden eine souveräne, passgenaue Einheit mit dem Systemträger. Sprichwörtliche Variabilität 
inklusive. Die Funktionsmodule sind genormt, frei kombinierbar und problemlos im Handling. 
Selbstverständlich können die varithek®-Module auch als „auf Tisch“-Lösung verwendet werden.

Fahrbar mit Spritzschutz, doppelte Absaugleistung durch zweiten Lüfter, flexible Randabsaugung sowie auf jeder Seite 
2 Steckdosen 230 V und 400 V / 16 A, 32 A auf Anfrage, Revisionsklappe, Optional: mit patentierter Plasmatechnologie 
in Verbindung mit Aktivkohlefilter.

6
Induktionswok

Indusktionskochfeld

Warmhalten und Kochen

Grillplatte
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6. Cafeteriaanlagen, Frontcooking, Buffet | Warmhaltegeräte, K-Pot

Lieferung nur für den gewerblichen Bedarf. Preise zuzüglich gesetzlicher Mehrwertsteuer.                                                              Geräte ohne Zubehör. Fragen Sie nach Ihren Hauskonditionen und nach weiteren Artikeln!

      Modell Außenmaße Anschluss/Leistung: Bestell-Nr. Preis E

K-POT - 1/1 2200 W
1-Zonen-Gerät

533 x 380 x 88 mm 230 V AC / max. 2200 W
(mit elektronischer Steuerung)

72 84 01 20 01  (Edelstahl)
72 84 01 20 02  (schwarz)

 999,00 €
 999,00 €

K-POT - 1/1 2200 W 2 Z
2-Zonen-Gerät

533 x 380 x 88 mm 230 V AC / max. 2200 W
(mit elektronischer Steuerung, 
mit 2 separat regelbaren Kochzonen)

72 84 01 20 13  (Edelstahl)
72 84 01 20 14  (schwarz)

1281,00 €
1281,00 €

K-POT - 1/1 passiv 533 x 380 x 88 mm - 72 84 01 20 07  (Edelstahl)
72 84 01 20 08  (schwarz)

 205,00 €
 205,00 €

K-POT - 1/1 550 W
1-Zonen-Gerät

533 x 380 x 88 mm 230 V AC / 550 W
(Warmhaltegerät stufenlos 
regelbar von 0 - 550 W)

72 84 01 20 11  (Edelstahl)
72 84 01 20 12  (schwarz)

 541,00 €
 541,00 €

K-POT - 2/3 1600 W
1-Zonen-Gerät

353 x 380 x 88 mm 230 V AC / 1600 W
(mit elektronischer Steuerung)

72 84 01 20 38  (Edelstahl)
72 84 01 20 36  (schwarz)

 831,00 €
 831,00 €

K-POT - 2/3 passiv 353 x 380 x 88 mm - 72 84 01 20 37  (Edelstahl)
72 84 01 20 39  (schwarz)

 140,00 €
 140,00 €

Zubehör für K-POT 
1/1 und 2/3 passiv

Wärmepellet GN 1/2, Edelstahl, asymmetrisch 72 89 08 01 71  100,00 €

Kühlpellet GN 1/2, Edelstahl, asymmetrisch 72 85 01 20 12  100,00 €

K-POT – der intelligente Chafing Dish

NEU! K-Pot 1/1 und 2/3 jetzt auch mit Induktionskochfeld erhältlich! Fragen Sie nach K-Pot 1/1-ik-3600 Q und K-Pot 2/3-ik-2300. Ausführungen in Edelstahl oder Schwarz.
Passende Thermoplates finden Sie auf Seite 224

Gerät zum Regenerieren von kalten und warmen Speisen, Warmhalten, Kochen, Dampfgaren 
oder Grillen im GN 2/3 oder 1/1 Format. Vordefinierte Programme gewährleisten automatisches 
Regenerieren und Fertiggaren der Speisen auf den Punkt. Leistungsstufen erlauben individuel-
les Kochvergnügen. Ausschließlich geeignet zum Warmhalten: Typ K-POT-1/1, 550 W (stufenlos 
regelbar). Passiv warmhalten/kühlhalten mit K-POT 1/1 passiv und K-POT 2/3 passiv. 

Bei Geräten mit elektronischer Steuerung sind 12 Funktionen wählbar: 
► 6 Programme zum Regenerieren
► 3 Warmhaltestufen
► 3 Leistungsstufen
► versenkbarer Drehwahlschalter für Programmwahl
► LED

K-POT - 1/1 550 W - schwarzK-POT - 1/1 2200 W 2 Z - Edelstahl K-POT - 2/3 passiv - Edelstahl

6. Cafeteriaanlagen, Frontcooking, Buffet | Kalte Theke, Heiße Theke, Salatbar,
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Lieferung nur für den gewerblichen Bedarf. Preise zuzüglich gesetzlicher Mehrwertsteuer.                                                              Geräte ohne Zubehör. Fragen Sie nach Ihren Hauskonditionen und nach weiteren Artikeln!

Bestell-Nr.: E-Preis:  

  kurze Tablettrutsche aus Holz für SB 4/6/8, 
  abklappbar, Abm.(LxB): 1250 x 250 mm 

208 455 464 901 100,00 €   

  lange Tablettrutsche aus Holz für SB 4, 
  abklappbar, Abm.(LxB): 1425 x 250 mm

208 455 464 902 159,00 €   

  lange Tablettrutsche aus Holz für 6 SB, 
  abklappbar, Abm.(LxB): 2065 x 250 mm 

208 455 464 903 223,00 €   

  Kit Schiebescheiben für ISOLA/MURALE, etc. 208 455 464 913 79,00 €   
  Kit Schiebescheiben für ISOLA/MURALE, etc. 208 455 464 914 116,00 €   

Bestell-Nr.: E-Preis:  

  Gastronorm Behälter GN 1/1 - 200, CNS 208 422 112 00 35,00 €   
  Tablettrutsche kurz Farbton, bitte angeben 208 434 736 798 86 143,00 €   
  Tablettrutsche lang GN 3/1 208 434 736 798 26 165,00 €   
  Tablettrutsche lang GN 4/1, Farbton, bitte angeben 208 434 736 798 36 210,00 €   
  Tablettrutsche lang GN 6/1, Farbton, bitte angeben 208 434 736 798 56 268,00 €   
  Unterbaueinschub geschl. mit Türen, für alle GN 3/1 208 434 736 797 56 373,00 €   
  Unterbaueinschub geschl. mit Türen, für alle GN 4/1 u. GN 6/1 208 434 736 797 66 459,00 €   
  Unterbaueinschub offen mit Zwischenboden, für alle GN 3/1 208 434 736 786 86 249,00 €   
  Unterbaueinschub offen mit Zwischenboden, für alle GN 4/1 208 434 736 796 96 296,00 €   
  Tellerspender Schrank auf Rollen mit 3 Etagen 208 434 713 700 86 1.042,00 €   

ISOLA 4 x GN 1/1

Temperaturbereich: +4 bis +10 °C bei 30 °C UT und 55 % RF, Kältemittel: R 134 a / 380 g,

Gewicht: 137,00 kg,Anschluss: 230 V, Leistung: 720 W,

ISOLA 6 x GN 1/1
Gewicht: 165,00 kg,Anschluss: 230 V, Leistung: 810 W,

Salatbar TR-GREEN *
steckerfertige Salatbar mit statischer Kühlung, Außenrahmen aus robustem, verchromtem Stahl, 
Plexiglas-Hustenschutz mit elektrischer Absenkfunktion, helle LED Beleuchtung gesondert schaltbar, 
Display mit über 30% größeren Ziffern, manuelle Abtauung, dicht verschweißte Innenwanne mit 
gerundeten Kanten in Hygieneausführung und Diagonalkantung für den Wasserablauf, 4 Rollen,
Temperaturbereich: +4 bis +8 °C bei 25 °C UT und 60% RF, Kältemittel: R 404 a / 200 g,

Gewicht: 110,00 kg,Anschluss: 230 V, Leistung: 229 W,

TR-GREEN 4 x 1/1 GN 200 mm
Gewicht: 139,00 kg,Anschluss: 230 V, Leistung: 229 W,

TR-GREEN 6 x 1/1 GN 200 mm
Gewicht: 164,00 kg,Anschluss: 230 V, Leistung: 275 W,

TR-GREEN 3 x 1/1 GN 200 mm
Salatbar ISOLA *
steckerfertige Salatbar mit stiller Kühlung, 
Plexiglas-Hustenschutz stufenlos absenkbar, Beleuchtung gesondert schaltbar, 
automatische Abtauung, 7 Edelstahlstege (530 mm) und 8 Stege (325 mm) 
zur Unterteilung der Wanne bei Nutzung von GN-Behältern, 4 Rollen, davon 2 feststellbar,

Abmaße (LxBxH): 1417 x 745 x 1528 mm

Preis: 3.160,00 €

Abmaße (LxBxH): 2057 x 745 x 1528 mm

Preis: 3.814,00 €

Abmaße (LxBxH): 1169 x 650 x 1481 mm

Preis: 3.583,00 €

Abmaße (LxBxH): 1494 x 650 x 1481 mm

Preis: 3.803,00 €

Abmaße (LxBxH): 2144 x 650 x 1481 mm

Preis: 4.329,00 €

Bestell-Nr. 208 455 464 800

Bestell-Nr. 208 455 464 802

Bestell-Nr. 208 434 700 500

Bestell-Nr. 208 434 702 000

Bestell-Nr. 208 434 703 500

Farbton bitte anfragen: WENGE, CHERRY, CNS oder RAL

* Salatbar TR-GREEN und Salatbar ISOLA sind auch mit Umluft-Kühlung, 
sowie mit verschiedenen Dekorvarianten erhältlich, bitte Anfragen!

Kalte Theke „Deli-Cool I“
Umluftkühlung, kundenseitig Panorama-Scheibe, bedienseitig 
Glasschiebetüren, mit LED-Beleuchtung, automatische Abtau-
funktion. 2 höhenverstellbare Auflageroste, Kühlmittel R600a
Inhalt: 100,00 Liter, Kühltyp: Standard = Umluft,
Temperaturbereich: 2-12 °C, Gewicht: 40,50 kg,
Rostmaß (LxB): 600 x 300 mm
Anschluss: 230 V, Leistung: 160 W,

Heiße Theke „Panorama HT 2 PU“
Tisch-Modell mit Bedienerklappe, Panorama-Scheibe, Beleuch-
tung, für 2 x GN-1/1 Einsatz 65 mm tief, sowie Zwischenrost-
Ablage  auf halber Gerätehöhe,
Temperaturbereich: +30°C bis +90 °C,
Material: Edelstahl, Gewicht: 55,00 kg,
Anschluss: 230 V, Leistung: 2100 W,

Heiße Theke „Panorama HT 3 PU“
für 3 x GN-1/1 Einsatz 65 mm tief, mit Schiebetüren, sonst wie 
HT 2 PU - siehe oben. Material: Edelstahl, Gewicht: 70,00 kg,
Anschluss: 230 V, Leistung: 2200 W,

Kalte Theke „KT 2 PU“
Tisch-Modell aus Edelstahl mit Panorama-Scheibe, Bediener-
klappe, Beleuchtung,  für 2 x GN-1/1 Einsatz 65 mm tief, 
sowie Zwischenablage auf halber Gerätehöhe,
Temperaturbereich: +4°C bis +8 °C,
Material: Edelstahl, Gewicht: 61,50 kg,
Anschluss: 230 V, Leistung: 300 W,

Kalte Theke „KT 3 PU“
für 3 x GN-1/1 Einsatz 65 mm tief, mit Schiebetüren, sonst wie 
KT 2 PU - siehe oben. Material: Edelstahl, Gewicht: 76,60 kg,
Anschluss: 230 V, Leistung: 400 W,

Abmaße (LxBxH): 685 x 455 x 675 mm

Preis: 498,00 €

Abmaße (LxBxH): 750 x 775 x 585 mm

Preis: 1.661,00 €

Abmaße (LxBxH): 1080 x 775 x 585 mm

Preis: 2.205,00 €

Abmaße (LxBxH): 750 x 775 x 585 mm

Preis: 2.232,00 €

Abmaße (LxBxH): 1080 x 775 x 585 mm

Preis: 2.952,00 €

Bestell-Nr. 24 700 201G
Bestell-Nr. 400 F4072

Bestell-Nr. 400 F4073

Bestell-Nr. 400 F4082

Bestell-Nr. 400 F4083

6. Cafeteriaanlagen, Frontcooking, Buffet | Kalte Theke, Heiße Theke, Salatbar,

Lieferung nur für den gewerblichen Bedarf. Preise zuzüglich gesetzlicher Mehrwertsteuer.                                                              Geräte ohne Zubehör. Fragen Sie nach Ihren Hauskonditionen und nach weiteren Artikeln! 205
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6. Cafeteriaanlagen, Frontcooking, Buffet | Aircleaning-System, MultiLine 65

Lieferung nur für den gewerblichen Bedarf. Preise zuzüglich gesetzlicher Mehrwertsteuer.                                                              Geräte ohne Zubehör. Fragen Sie nach Ihren Hauskonditionen und nach weiteren Artikeln!

SH/CP 2400-ML 
Crepes-Gerät 

SH/DU/GR 10000-ML
Induktions-Grillgerät Dual 

SH/CK 3000-ML 
Cerankochfeld 2 Kochstellen

Aircleaning-System (ACS)
Mit flexibler Randabsaugung max 1100 mm Hoch. Betrieb wählbar links, rechts oder beidsei-
tig. Mit Ein-/Ausschalter, sowie je 2 Steckdosen 230V und 400V (21 kW). Mit Einstellnische für 2 
oder 3 Multi-Line 65 Geräte. Modul fahrbar durch 4 Lenkrollen mit Feststeller. Inkl. frontseitigem 
Spritzschutz aus Glas, Anbau links und rechts mit Ausschnitten und GN-Schalen.

Nischenmaß (LxBxH):   Abmaße (LxBxH): Bestell-Nr.: E-Preis:  

810 x 660 x 260 mm   1100 x 760 x 900 / 1100 mm 22 B5267 8.182,00 €   
1210 x 660 x 260 mm   1500 x 760 x 900 / 1100 mm 22 B5269 8.975,00 €   

Nischenmaß (LxBxH):   Abmaße (LxBxH): Bestell-Nr.: E-Preis:  

810 x 660 x 260 mm   1300 x 1000 x 900 / 1100 mm 22 B5280 8.744,00 €   
1210 x 660 x 260 mm   1700 x 1000 x 900 / 1100 mm 22 B5281 9.583,00 €   

mit Granit und 3-seitiger Verkleidung:

Bestell-Nr.: E-Preis:  

für 2 ML65-Geräte 22 B5282 976,00 €   
für 3 ML65-Geräte 22 B5283 1.412,00 €   

Glasaufsatz für ACS:

viele weitere Artikel auf Anfrage erhältlich!

MultiLine 65
Erfolg verpflichtet - zur Fortsetzung. 

SCHOLL beweist diese Nachhaltigkeit immer wieder, ist immer wieder eine Idee voraus. So auch 
jetzt ganz im Trend des FrontCookings mit MultiLine 65, dem Induktionssystem der Extraklasse!
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Lieferung nur für den gewerblichen Bedarf. Preise zuzüglich gesetzlicher Mehrwertsteuer.                                                              Geräte ohne Zubehör. Fragen Sie nach Ihren Hauskonditionen und nach weiteren Artikeln!

6. Cafeteriaanlagen, Frontcooking, Buffet | MultiLine 65

Lieferung nur für den gewerblichen Bedarf. Preise zuzüglich gesetzlicher Mehrwertsteuer.                                                              Geräte ohne Zubehör. Fragen Sie nach Ihren Hauskonditionen und nach weiteren Artikeln!

SH/WO 3500-ML 
Induktionswok

SH/NM 3000-ML 
Neutral-Modul

SH/BM 3000-ML 
Bain-marie / Steamer 

207

Anschluss/Leistung:   Abmaße (LxBxH): Bestell-Nr.:         E-Preis:      

  SH/ESF 3500-ML Induktionskochfeld - mit einer Kochstelle. Ceranfeld 6 mm stark. Rechteckspule 225 x 390 mm. 
  Inkl. auswechselbarem Fettfilter. Temperaturregulierung erfolgt über Drehknopf mit integriertem Netzschalter.

230 V / 3,5 kW   380 x 650 x 200 mm 22 Z0740 2.457,00 €   

  SH/GA 3000-ML Griddleaufsatz - zu SH/ESF 3500-ML: Alu-Guss-Behälter GN 1/1-20 mit Griffen  -   384 x 650 x 20 mm 22 Z0754 170,00 €   
  SH/MB 3000-ML Multibräteraufsatz - zu SH/ESF 3500-ML: Alu-Guss-Behälter GN 1/1-55 mit Griffen.  -   384 x 650 x 65 mm 22 Z0756 187,00 €   

  SH/PA 3000-ML Pastakocheraufsatz - zu SH/ESF 3500-ML: Pastakocheraufsatzrahmen aus CNS. 
  Mit herausnehmbarer Thermoplate-Pastawanne 100 mm mit Pastakorbeinsätzen (2 x 1/3-100 u. 2 x 1/6-100). 
  Pastawanne hitzebeständig, ohne Griffe, Spülmaschinengeeignet.

 -   384 x 650 x 100 mm 22 Z0743 842,00 €   

  SH/BA 3500-ML Induktionskochfeld - mit einer Kochstelle. Ceranfeld 6 mm stark. Rundspule, Durchmesser 220 mm. 
  Inkl. auswechselbarem Fettfilter. Temperaturregulierung über Drehknopf mit integriertem Netzschalter.

230 V / 3,5 kW   380 x 650 x 200 mm 22 Z0720 2.256,00 €   

  SH/BA 5000-ML Induktionskochfeld - mit einer Kochstelle. Ceranfeld 6 mm stark. Rundspule, Durchmesser 220 mm. 
  Inkl. auswechselbarem Fettfilter. Temperaturregulierung über Drehknopf mit integriertem Netzschalter.

400 V / 5,0 kW   380 x 650 x 200 mm 22 Z0725 2.616,00 €   

  SH/DU/BA 3500-ML Induktionskochfeld 2 Kochstellen - mit zwei Kochstellen. Ceranfeld 6 mm stark. 2 Rundspulen, 
  Durchmesser 220 mm. Inkl. auswechselbarem Fettfilter. Temperaturregulierung über 2 Drehknöpfe mit integriertem Netzschalter.

230 V / 3,5 kW   380 x 650 x 200 mm 22 Z0730 3.532,00 €   

  SH/DU/BA 5000-ML Induktionskochfeld 2 Kochstellen - mit zwei Kochstellen. Ceranfeld 6 mm stark. 2 Rundspulen, Durch-
  messer 220 mm. Inkl. auswechselbarem Fettfilter. Termperaturregulierung über 2 Drehknöpfe mit integriertem Netzschalter.

400 V / 5,0 kW   380 x 650 x 200 mm 22 Z0735 4.229,00 €   

  SH/GR 5000-ML Induktions-Grillgerät Single - mit einer Bratzone. Temperaturbereich: 0 - 230°C. 
  Inkl. Fettschublade und Spritzschutz.

400 V / 5,0 kW   380 x 650 x 218 mm 22 Z0831 3.732,00 €   

  SH/DU/GR 10000-ML Induktions-Grillgerät Dual - mit zwei Bratzonen. Temperaturbereich: 0 - 230°C. 
  Inkl. Fettschublade und Spritzschutz.

400 V / 10,0 kW   760 x 650 x 218 mm 22 Z0840 6.599,00 €   

  SH/WO 3500-ML Induktionswok - mit Wok-Cuvette aus schlagfestem Ceran, Durchmesser 300 mm.
  Inkl. auswechselbarem Fettfilter. Temperaturregulierung über Drehknopf mit integriertem Netzschalter.

230 V / 3,5 kW   380 x 650 x 200 mm 22 Z0710 2.633,00 €   

  SH/WO 5000-ML Induktionswok - mit Wok-Cuvette aus schlagfestem Ceran, Durchmesser 300 mm. 
  Inkl. auswechselbarem Fettfilter. Temperaturregulierung über Drehknopf mit integriertem Netzschalter.

400 V / 5,0 kW   380 x 650 x 200 mm 22 Z0715 2.755,00 €   

  SH/GKP 3500-ML Großkochplatte - thermostatisch regelbar mit 7-Takt-Schalter. 230 V / 3,5 kW   380 x 650 x 215 mm 22 Z0870 1.017,00 €   
  SH/CP 2400-ML Crepes-Gerät - inkl. Schaber und Verteiler. 230 V / 2,4 kW   380 x 650 x 240 mm 22 Z0850 1.230,00 €   
  SH/FR 7200-ML Fritteuse - Nutzinhalt: 9 Liter. 400 V / 7,2 kW   380 x 650 x 250 mm 22 Z0860 2.114,00 €   
  SH/CGW 3000-ML Wärmeplatte Ceran - mit durchgehender Ceranplatte. Thermostatisch regelbar von 30 - 85°C. 230 V / 0,2 kW   380 x 650 x 200 mm 22 Z0770 1.105,00 €   
  SH/CK 3000-ML Cerankochfeld 2 Kochstellen - mit zwei runden Kochfeldern. Ceranglas 6 mm stark. 400 V / 4,2 kW   380 x 650 x 200 mm 22 Z0760 1.230,00 €   

  SH/BM 3000-ML Bain-marie / Steamer - für 1 x GN 1/1-100 Wanne tiefgezogen. Heizung unter dem Wannenboden. 
  Gerät mit Ein-/Ausschalter und Kontrollleuchte. Inkl. Ablaufhahn. Thermostatisch regelbar von 30 - 95°C.

230 V / 1,8 kW   380 x 650 x 200 mm 22 Z0750 1.053,00 €   

  SH/NM 3000-ML Neutral-Modul - allseitig geschlossen. Oberseite geeignet zur Aufnahme einer Kunststoffschneidplatte. 
  Inkl. Schneidplatte.

 -   380 x 650 x 200/220 mm 22 Z0790 433,00 €   

  65001/U Unterbau für Multi-Line 65 Geräte - für 1 Multi-Line 65 Gerät aus CNS mit Grundbord.  -   360 x 580 x 725 mm 22 Z0805 354,00 €   
  65002/U Unterbau für Multi-Line 65 Geräte - für 2 Multi-Line 65 Geräte aus CNS mit Grundbord.  -   750 x 580 x 725 mm 22 Z0810 408,00 €   
  65003/U Unterbau für Multi-Line 65 Geräte - für 3 Multi-Line 65 Geräte aus CNS mit Grundbord.  -   1130 x 580 x 725 mm 22 Z0820 445,00 €   

  SH/AS/1400 Arbeitsschrank für Vorküche - mit Auflagewinkeln für Thermoplates und Aufsatzrahmen. 
  Links zwei Kastenschubladen auf CNS-Vollauszug mit jeweils einem Flascheneinsatz. 
  In der Mitte zwei Rahmenschubladen mit GN-Einsatz 1/1-100 und eine Rahmenschublade mit GN-Einsatz 1/1-200. 
  Rechts CNS-Winkelauflagen für Thermoplates und Aufsatzrahmen. Fahrbar auf 4 Lenkrollen, 2 davon mit Feststeller.

 -   1400 x 650 x 900 mm 22 Z1001 1.768,00 €   

  SH/ASG/1320 Arbeitsschrank für Vorküche, gekühlt - mit Auflagewinkeln für Thermoplates und Aufsatzrahmen. 
  Mit 2 gekühlten Schubladen für GN-1/1-200 auf CNS-Vollauszug. 
  Rechts CNS-Winkelauflagen für Thermoplates und Aufsatzrahmen. Fahrbar auf 4 Lenkrollen, 2 davon mit Feststeller.

230 V / 0,2 kW   1320 x 700 x 900 mm 22 Z1002 4.760,00 €   

  SH/ASG/1710 Arbeitsschrank für Vorküche, gekühlt - mit Auflagewinkeln für Thermoplates und Aufsatzrahmen. 
  Mit 4 gekühlten Schubladen für GN-1/1-200 auf CNS-Vollauszug. 
  Rechts CNS-Winkelauflagen für Thermoplates und Aufsatzrahmen. Fahrbar auf 4 Lenkrollen, 2 davon mit Feststeller.

230 V / 0,2 kW   1710 x 700 x 900 mm 22 Z1003 6.252,00 €   

  SH/AB/1200 Aufsatzbord  - inkl. 6 GN- 1/6 Behältern. Mit 4 Rohrstehern, 25 x 25 x 1,25 mm.  -   1200 x 282 x 380 mm 22 Z1004 390,00 €   

  SH/WS6 Wärmeschrank für Thermoplates - mit CNS-Winkelauflagen für 6 Thermoplates. 
  Mit einer Flügeltür, links angeschlagen. Mit digitaler Regelung von 30-85°C, mit Umluftheizung. 
  Fahrbar auf 4 Zwillingslenkrollen, Durchmesser 75 mm, 2 davon mit Feststeller.

230 V / 0,75 kW   552 x 772 x 900 mm 22 Z1006 988,00 €   

  SH/RW6 Regalwagen für Thermoplates und Rahmen - mit Winkelauflagen für 6 Thermoplates oder Aufsatzrahmen. 
  Arbeitsfläche CNS 18/10, Rahmenkonstruktion aus eloxierten Spezial-Leichtmetall-Profilen. Ideal als Beistellmodul zu allen 
  Multi-Line 65 Modulen. Fahrbar auf 4 Lenkrollen, Durchmesser 125 mm, 2 davon mit Feststeller, inkl. Abweisscheiben.

 -   552 x 772 x 900 mm 22 Z1005 590,00 €   
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6. Objekteinrichtung | Stühle

Lieferung nur für den gewerblichen Bedarf. Preise zuzüglich gesetzlicher Mehrwertsteuer.                                                              Geräte ohne Zubehör. Fragen Sie nach Ihren Hauskonditionen und nach weiteren Artikeln!

Preis ab: 552,00 € Preis ab: 481,00 € Preis ab: 494,00 € Preis ab: 735,00 €

Modell Moritz
Design: Kai Stania

Preis ab: 292,00 € Preis ab: 177,00 € Preis ab: 226,00 €

Modell MOJO
Design: Michal Riabic

Preis ab: 89,00 € Preis ab: 127,00 €

Modell Rioja
Design: Lounge Designgroup, Höhe: 80 / 64 cm

Preis ab: 353,00 € Preis ab: 159,00 € Preis ab: 164,00 €

Modell ERA
Design: René Šulc

Preis ab: 173,00 €

Modell 811 Modell Lyon
Design: Tom Kelly

Modell Malmö
Design: Michal Riabic

Modell Simple
Design: Olgoj Chorchoj

Modell Tee
Die abgebildeten Produkte sind in verschiedenen 
Beiztönen erhältlich.

Raum 93
Die hier aufgeführten Produkte entstehen aus einer 150 Jährigen Tradition des Stuhlbaus, die unter gleichzeitiger Verwendung von neuen Trends in der Möbelindustrie ausgeht. 
Die Produkte wurden mit mehreren Preisen gewürdigt, z. B. Red Dot, interior award. Diese werden weltweit in mehr als 60 Länder exportiert. Die Neuigkeiten werden jährlich 
im Rahmen der bedeutendsten internationalen Messen und Ausstellungen, wie Salone del Mobile Milano, IMM Cologne oder 100% Design London präsentiert.
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6. Objekteinrichtung | Stühle, Bänke

Lieferung nur für den gewerblichen Bedarf. Preise zuzüglich gesetzlicher Mehrwertsteuer.                                                              Geräte ohne Zubehör. Fragen Sie nach Ihren Hauskonditionen und nach weiteren Artikeln!

Preis ab: 257,00 €

Preis ab: 109,00 € Preis ab: 116,00 € Preis ab: 159,00 € Preis ab: 60,00 €

Modell 016
Design: August Thonet

Preis ab: 112,00 € Preis ab: 84,00 € Preis ab: 115,00 € Preis ab: 144,00 €

Modell 024

Preis ab: 757,00 €

Preis ab: 311,00 € Preis ab: 391,00 €

Modell Merano
Design: Alexander Gufler

Modell 150 Modell 149 Modell Ironica

Modell 024 Modell Bergamo Modell Coupé

Modell Casblanca
Design: Tom Kelly

Modell Divan Hochbank

Modell Divan Divan
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6. Objekteinrichtung  | Minibars, Zimmersafes

Minibar RH 131 DBI (30 Liter)

Lautlose, wartungsfreie Absorber-MiniBar, Einbauversion mit 
Schleppscharnier, Türanschlag wechselbar, Magnettürdichtung 
2 Türetageren mit verstellbaren Abstandshaltern, 
2 höhenverstellbare Tragroste, 12mm Schraubfüße,
Anschluss: 220-240 V, Leistung: 90 W (0,73 kWh/24h),

Minibar HiPro Vision (30 Liter)

Lautlose, wartungsfreie Absorber-MiniBar, Made in Germany, 
Freistehende Version mit Füßen und Rückwandabdeckung, 
LED-Innenbeleuchtung mit Infrarot-Sensor (bei geöffneter Tür), 
2  verstellbare Pull-out-Tragroste,
Anschluss: 220-240 V, Leistung: 65 W (0,74 kWh/24h),

Minibar DM 50 D/F (50 Liter)

Ausziehbare Schubladen-MiniBar für ein übersichtliches 
Angebot Front mit Dekorplatte und Griff , flüsterleise 
leistungsstarke thermoelektrische-Kühlung, 
LED-Innenbeleuchtung mit Infrarot-Sensor,
Anschluss: 220-240 V, Leistung: 80 W (0,38 kWh/24h),

Abmaße (LxBxH): 380 x 445 x 524 mm

Preis: 259,00 €

Abmaße (LxBxH): 405 x 465 x 601 mm

Preis: 439,00 €

Abmaße (LxBxH): 550 x 508 x 418 mm

Preis: 399,00 €Bestell-Nr. 265 RH 131 DBI Bestell-Nr. 265 HP Vision Bestell-Nr. 265 DM 50 D/F

Minbar von Dometic (Electrolux) Das Besondere: lautlos!

Minibar HTM T24  (24 Liter)

Thermoelektrische Minibar ohne Ventilator (geräuschlos),
LED-Innenbeleuchtung, 1 verstellbarer Tragrost,
inkl. Schleppscharnier, Türanschlag DIN rechts, 
Wechselscharnier auf DIN links, Farbe: schwarz
Anschluss: 220-240 V, Leistung: 65 W (0,48 kwh/24h)

Minibar HTM T30-02 (30 Liter)

inkl. Etagere in der Tür, Tür mit Spezialfüllung, sonst wie oben.
Anschluss: 220-240 V, Leistung: 65 W (0,56 kwh/24h)

Abmaße (LxBxH): 380 x 380 x 480 mm

Preis: 229,00 €

Abmaße (LxBxH): 380 x 445 x 480 mm

Preis: 229,00 €

Bestell-Nr. 522 HTM T 24 01 FD

Bestell-Nr. 522 HTM T 30 02 FD

Digitalsafe HS 420-01
Korpus 2 mm stark, massives Türblatt, 5 mm stark, elektroni-
sches Tastenschloss mit frei wählbarem 3-6 stelligem Code, gut 
lesbares LED-Display, motorbetriebene Schließung und Öffnung 
über 2 x 20 mm massive Verschlussbolzen, frei wählbarer 
hoteleigener Mastercode, Notöffung über mitgelieferten 
Notschlüssel (Masterkey), Speicherung und Auslesung der 
letzten 100 Bedienvorgänge, Safe zur Wand- und Bodenmontage 
vorgerüstet, gepolsterter Tresorinnenboden, Batteriestatus-
Anzeige, Türanschlag DIN rechts, Lackierung: dark-grey 
pulverbeschichtet,
Gewicht: 10,00 kg,

Laptopsafe 15,6‘‘ HS 420-03
passend für 15,6‘ Laptops / Notebooks, sonst wie oben.
Gewicht: 15,00 kg,

Abmaße (LxBxH): 350 x 270 x 200 mm

Preis: 149,00 €

Abmaße (LxBxH): 460 x 380 x 200 mm

Preis: 179,00 €

Bestell-Nr. 522 HS 420 01

Bestell-Nr. 522 HS 420 03

►  Absolut lautlos und wartungsfrei durch Absorptionstechnik, Modernste Elektronik (Fuzzy Logic II mit CUC Sensor) zur Regulierung des Stromverbrauchs, Vollautomatische Abtauung,

Die HARTMANN TRESORE AG gehört zu den führenden Anbie-
tern von Qualitätstresoren in Europa. Zum Produktprogramm 
gehören Tresore aller Art für den privaten und gewerblichen 
Bereich.

Das Angebot für Hotellerie und Gastronomie umfasst u.a.: 

► Bedienerfreundliche und zuverlässige Zimmersafes
► Energiesparende und lautlose Minibars
► Türschließsysteme mit moderner RFID-Technologie
► Schließfachanlagen mit flexibler Fächeranzahl
► Einbruch- und feuersichere Tresore für Backoffice 
 und Verwaltung
► Einwurf- und Deposittresore für ein sicheres 
 Bargeldmanagement im Restaurant
► Schlüsselausgabe-Systeme und Schlüsseltresore.

Hoteliers und Gastonomen können also Tresore für alle 
Bereiche sowie Minibars und Türschließsysteme aus einer Hand 
beziehen – in bewährter HARTMANN-Qualität und zu einem 
optimalen Preis-Leistungs-Verhältnis!

Gemäß dem Firmenmotto „Geht nicht gibt’s nicht!“ entwickelt 
die HARTMANN TRESORE AG bei Bedarf auch individuelle 
Lösungen und Sonderbauten.

Kurze Lieferzeiten und ein deutschlandweiter Service ergänzen 
die angebotenen Leistungen. Selbstverständlich steht Ihnen 
HARTMANN auch lange nach dem Kauf noch als zuverlässiger 
Partner bei Fragen zur Verfügung.

optional auch als Einbauversion erhältlich optional vorbereitet für die Montage eines individuellen Türdekors

Lieferung nur für den gewerblichen Bedarf. Preise zuzüglich gesetzlicher Mehrwertsteuer.                                                              Geräte ohne Zubehör. Fragen Sie nach Ihren Hauskonditionen und nach weiteren Artikeln!210 211
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Lieferung nur für den gewerblichen Bedarf. Preise zuzüglich gesetzlicher Mehrwertsteuer.                                                              Geräte ohne Zubehör. Fragen Sie nach Ihren Hauskonditionen und nach weiteren Artikeln!

6. Objekteinrichtung  | Zimmersafes, Schuhputzmaschinen, Politur

Tresor Modell VERONA von Dr. Heindl

starkes Metallgehäuse, grau, Türstärke 5 mm, Wandungen 2 
mm, digitales, elektronisches Tastenschloß mit 3- bis 6-stelligem 
Code, Schlüssel zur Notöffnung, Nachweis über die letzten 100 
Schließaktionen
Inhalt: 9,75 Liter, Gewicht: 9,00 kg,

Inhalt: 27,50 Liter, Gewicht: 15,00 kg,

Tresor Modell VENEZIA von Dr. Heindl

elektronisches Tastenschloß, großes Display, solider Korpus (2,5 
mm) und Tür aus SM-Stahl (6 mm). Einfachste Bedienung für 
Gast, wie Personal, motorisches, digitales Kombinationsschloß, 
strapazierfähige Epoxydharz-Schloßarmatur. Auslesbarkeit der 
letzten 100 Aktionen, anzeigbar. 6-stelliges, großes Display mit 
hohem Kontrast, mechanische Notöffnung mit Generalschlüssel
Inhalt: 13,00 Liter, Gewicht: 10,00 kg,

Inhalt: 30,00 Liter, Gewicht: 16,00 kg,

Tresor Modell MILANO von Dr. Heindl

elektronisches Tastenschloß,  Magnetkartenschloß, Benutzung 
über Tastatur oder eigene Magnetkarte, solider Korpus (2,5 mm) 
und Tür aus SM-Stahl (6 mm), einfachste Bedienung für Gast, so-
wie Personal, motorisches, digitales Kombinationsschloß, bis zu 
6 Master-Codes für die Nutzung durch das Hotel-Management, 
programmierbar, Auslesbarkeit der letzten 100 Aktionen, anzeig-
bar, 6-stelliges, großes Display mit hohem Kontrast, Notöffnung 
über Mastercode, mechanische Notöffnung mit Generalschlüssel
Inhalt: 13,00 Liter, Gewicht: 10,00 kg,

Inhalt: 30,00 Liter, Gewicht: 16,00 kg,

Modell Cosmo plus-Büro von Heute

mit zwei Polierbürsten und einer Vorreinigungsbürste ø 130 
mm, B 70 mm, Politurspender 0,75 l mit Kugelzapfventil, Farbe: 
graphit, blau, bordeaux, weiss, hellelfenbein, schwarz, silber 
oder jede RAL-Farbe (Mehrpreis). Haltestange mit Kontakttaster

Gewicht: 16,00 kg,Anschluss: 230 V, Leistung: 130 W,

Modell Ronda 30 Standard von Heute

mit zwei Polierbürsten und einer Vorreinigungsbürste 
ø 130 mm, B 70 mm, Politurspender 0,75 l mit Kugelzapfventil, 
Zeitautomatik 1 Minute. 
Gehäuse-Farbe: achat-grau, graphit oder RAL-Farbe

Gewicht: 21,00 kg,Anschluss: 230 V, Leistung: 130 W,

Elegance Couleur graphit von Heute

mit zwei Polierbürsten und einer Vorreinigungsbürste  
ø 130 mm, B 70 mm, Politurspender 0,75 l mit Kugelzapfventil, 
Starter über Fußsensor mit Timer, 
Farbe: graphit, silber, schwarz, bordeaux, RAL-Farbe (Mehrpreis)

Gewicht: 16,00 kg,Anschluss: 230 V, Leistung: 130 W,

Modell  Ellipse plus von Heute

aus Edelstahl, mit einer Polierbürste und einer 
Vorreinigungsbürste ø 220 mm, B 80 mm, 
Politurspender 0,75 l mit Kugelzapfventil für Lederpolitur, 
Zeitautomatik 1 Minute, Edelstahlausführung

Gewicht: 47,00 kg,Anschluss: 230 V, Leistung: 150 W,

Spezial-Lederpolitur von Heute

farblos, Inhalt: 1,00 Liter.

HEUfex-Reinigungsmittel von Heute

fettlösend, zum Säubern und Entfetten von 
Schuhputzmaschinen, Inhalt: 1,00 Liter.

auch für Laptop geeignet - sonst wie oben.

auch für Laptop geeignet - sonst wie oben.

Abmaße (LxBxH): 350 x 200 x 200 mm

Preis: 135,00 €

Abmaße (LxBxH): 405 x 410 x 200 mm

Preis: 190,00 €

Abmaße (LxBxH): 310 x 280 x 200 mm

Preis: 264,00 €

Abmaße (LxBxH): 400 x 450 x 200 mm

Preis: 299,00 €

Abmaße (LxBxH): 310 x 280 x 200 mm

Preis: 294,00 €

Abmaße (LxBxH): 400 x 450 x 200 mm

Preis: 345,00 €

Abmaße (LxBxH): 600 x 420 x 950 mm

Preis: 585,00 €

Abmaße (LxBxH): 460 x 300 x 790 mm

Preis: 550,00 €

Abmaße (LxBxH): 500 x 300 x 360 mm

Preis: 560,00 €

Preis: 1750,00 €

Preis: 15,00 €

Preis: 15,00 €

Bestell-Nr. 251 203520

Bestell-Nr. 251 204041

Bestell-Nr. 251 203128

Bestell-Nr. 251 204045

Bestell-Nr. 251 203128

Bestell-Nr. 251 204045

Bestell-Nr. 203 026 -1300 Bestell-Nr. 203 028-2100 Bestell-Nr. 203 029-2200

Bestell-Nr. 203 057-6200

Bestell-Nr. 203 018-0010

Bestell-Nr. 203 018-0100

Schuhputzmaschine von Bartscher

Fußbedienung einfach per Knopfdruck, Material: Stahl, pulverbe-
schichtet matt schwarz, mit 3 leise laufenden Rotationsbürsten: 
2 Polierbürsten aus Terylen (Polyester), für helle oder dunkle 
Schuhe, 1 Reinigungsbürste, für groben Schmutz, Schuhcreme-
Spender mit Kugelventil für 100 ml Flüssig-Schuhcreme, 
unbefüllt, Fußbedienung per Knopfdruck (EIN/AUS), 1 Tragegriff 
oben am Gerät, 2 seitliche Griffmulden, Schmutz-Auffangmatte 
für eine einfache Reinigung,
Anschluss: 230 V, Leistung: 120 W,

Schuhcreme von Bartscher, farblos, 1 Liter.

Abmaße (LxBxH): 400 x 240 x 260 mm

Preis: 89,00 €

Preis: 49,00 €

Bestell-Nr. 24 120 109

Bestell-Nr. 24 A 120 101

Abmaße (ØxH): 440 x 1270 mm
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6. Objekteinrichtung | Hotel-Tischwäsche

Lieferung nur für den gewerblichen Bedarf. Preise zuzüglich gesetzlicher Mehrwertsteuer.                                                              Geräte ohne Zubehör. Fragen Sie nach Ihren Hauskonditionen und nach weiteren Artikeln!

Serie 201 Damast-Tischwäsche mit Zwirnkette
100% Baumwolle, gebleicht (weiß), mercerisiert (gekämmt), 95°C waschbar, mit Raute 50, Punkten 
72, Atlaskante 809, Steinchen 672 oder glatt ohne Dessin; auch Meterware erhältlich

Bestell-Nr.: E-Preis:

  Serviette 40 x 40 cm 157 201 40x40 2,30 €   
  Deckserviette 80 x 80 cm 157 201 80x80 6,25 €   
  Tischdecke 130 x 130 cm 157 201 130x130 13,75 €   
  Tischdecke 130 x 170 cm 157 201 130x170 17,25 €   
  Tischdecke 130 x 190 cm 157 201 130x190 19,20 €   
  Tischdecke 130 x 220 cm 157 201 130x220 21,80 €   

Serie 209 Damast-Tischwäsche mit Zwirnkette
100% Baumwolle, nach Farbkarte: elfenbein, sekt, gelb, apricot, linde, rosa, hellblau oder azur, 
mercerisiert (gekämmt), 60°C waschbar, mit Atlaskante 809, Karo 517 oder glatt ohne Dessin

Bestell-Nr.: E-Preis:

  Serviette 40 x 40 cm 157 209 40x40 F 2,95 €   
  Deckserviette 80 x 80 cm 157 209 80x80 F 8,30 €   
  Tischdecke 130 x 130 cm 157 209 130x130 F 19,10 €   
  Tischdecke 130 x 170 cm 157 209 130x170 F 24,20 €   
  Tischdecke 130 x 190 cm 157 209 130x190 F 26,90 €   
  Tischdecke 130 x 220 cm 157 209 130x220 F 30,70 €   

Serie 204  Baumwoll-Vollzwirn-Tischwäsche
100 % Baumwolle, mercerisiert, 6o°C waschbar, nach Farbkarte: sand, sekt, Konf. aus Meterware, 
glatt 000 oder 187, Dess. Steinchen

Bestell-Nr.: E-Preis:

  Serviette 40 x 40 cm 157 204 40x40 F 2,70 €   
  Deckserviette 80 x 80 cm    157 204 80x80 F 7,90 €   
  Tischdecke 130 x 130 cm 157 204 130x130 F 17,50 €   
  Tischdecke 130 x 170 cm 157 204 130x170 F 22,10 €   
  Tischdecke 130 x 190 cm 157 204 130x190 F 24,60 €   
  Tischdecke 130 x 220 cm 157 204 130x220 F 27,90 €   

Serie „Meran“ Baumwoll-Vollzwirn-Tischwäsche
100% Baumwolle, mercerisiert (gekämmt), 60°C waschbar, nach Farbkarte: weiß, signal, silbergrau, 
marin, sekt, sand, weizen oder schilf

Bestell-Nr.: E-Preis:

  Serviette gebleicht 40 x 40 cm 157 ME 40x40 2,85 €   
  Serviette farbig 40 x 40 cm 157 ME 40x40 F 3,10 €   
  Deckserviette gebleicht 80 x 80 cm 157 ME 80x80 7,50 €   
  Deckserviette farbig 80 x 80 cm 157 ME 80x80 F 8,35 €   
  Tischdecke gebleicht 130 x 130 cm 157 ME 130x130 17,00 €   
  Tischdecke farbig 130 x 130 cm 157 ME 130x130 F 18,25 €   
  Tischdecke gebleicht 130 x 170 cm 157 ME 130x170 21,60 €   
  Tischdecke farbig 130 x 170 cm 157 ME 130x170 F 22,75 €   
  Tischdecke farbig 130 x 190 cm 157 ME 130x190 F 25,05 €   
  Tischdecke farbig 130 x 210 cm 157 ME 130x210 F 27,30 €   

Bozen-Tischdecken
signal-weiß in Meterware 130 oder 160 cm breit,
weitere Farben: gold, oliv oder blau - auf Anfrage

Roma-Tischdecken
rubin in Meterware 140 oder 170 cm breit,
auch in den Farben gelb und sekt erhältlich.

Einwebungen
auf Wunsch ab ca. 200 m pro Größe - bitte Anfragen!

Roma rubin

Bozen signal Serie 204 Serie Meran

Serie 201Serie 209 - Karo 517
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Anschluss: 230 V, Leistung: 1200 W,
Anschluss: 230 V, Leistung: 1250 W,

Anrichtewagen
5 Besteckfächer als Schublade mit Comfort-Soft-Selbsteinzug, 
2 Flügeltüren und 1 Fachboden, Gestell pulverbeschichtet, 
Holzdekorplatten Eiche hell oder dunkel, Nußbaum, 
Buche und Kirschbaum.
Ausführung: 4 Lenkrollen, 2 davon mit Feststellern
Gewicht: 55,00 kg,

Service- und Minibarwagen
Metallrahmen mit Holzdekorplatten, fahrbar, abschließbar, 2 
Fachböden, 2 Türen, mögliche Farben: Buche, Nußbaum, Kirsch-
baum, Mahagoni, Eiche hell, Eiche rustikal, Grau ähnl. RAL 7035, 
Ausführung: 
4 Lenkrollen, 2 davon mit Feststellern, Wandabweiser,
Gewicht: 65,00 kg,

Zimmermädchenwagen
Gestell pulverbeschichtet, Holzdekorplatten, Leinensack, 
Gestelle für Wäschesack und Abfallsammler sind anklappbar, 
Lieferbar in Blau/Grau und Schwarz/Buche,
Ausführung: 4 Lenkrollen
Tragfähigkeit: 100,00 kg, Gewicht: 36,00 kg,

Servierwagen
wie Digestifwagen - siehe oben, 
nur oben mit durchgehender Platte.

Digestifwagen
Gestell Stahlrohr, pulverbeschichtet in Silber, Feinstruktur oder 
Schwarz. Seitenprofile aus Massivholz, gebeizt und lackiert. 
Einlegeböden aus kunststoffbeschichteten Platten mit Holzdekor.
Ausführung: 4 Lenkrollen, 2 davon mit Feststellern
Tragfähigkeit: 100,00 kg,

Servicestation wetterfest
Der Wagen ist auf einem stabilen Edelstahlgestell aufgebaut. 
Gestell pulverbeschichtet in Silber Feinstrukturiert. 
1 Besteckschublade, 1 Flügeltüre mit Fachboden. 
Höhe bis obere Platte: 1015 mm.
Ausführung: 4 Lenkrollen, 2 davon mit Feststellern

Abmaße (LxBxH): 815 x 520 x 1000 mm

Preis: 950,00 €

Abmaße (LxBxH): 845 x 510 x 1240 mm

Preis: 978,00 €
Abmaße (LxBxH): 1430 x 540 x 1160 mm

Preis: 779,00 €

Preis: 1.703,00 €

Abmaße (LxBxH): 1150 x 530 x 970 mm

Preis: 1.811,00 €
Abmaße (LxBxH): 1120 x 535 x 1070 mm

Preis: 3.118,00 €
Bestell-Nr. 20 0321

Bestell-Nr. 20 0381 Bestell-Nr. 20 0393

Bestell-Nr. 20 0560

Bestell-Nr. 20 0565Bestell-Nr. 20 0930

Trockensauger T 10/1
von Kärcher, inkl. Saugschlauch, Rohr, Kombidüse, 
umschaltbare Bodendüse 270 mm, Behälterinhalt 10 Liter, 
Waschbarer Nylon-Filter (Hauptfilter),
Gewicht: 6,00 kg,

Teppichbürstsauger CV 38/2
von Kärcher, Filterzustandsanzeige, inkl. Papierfiltertüte, 
Fugendüse und Polsterdüse, Behälterinhalt 5,5 Liter, 
Gewicht: 9,50 kg,

Papierfiltertüten für CV 38/2 á 10 Stück

Abmaße (LxBxH): 355 x 310 x 385 mm

Preis: 175,00 €

Abmaße (LxBxH): 351 x 391 x 1215 mm

Preis: 369,00 €

Preis: 18,00 €

Bestell-Nr. 262 1527 150
Bestell-Nr. 262 1033 312

Bestell-Nr. 262 6904 305

6. Objekteinrichtung | Servicestationen, Zimmermädchenwagen, Händetrockner, Staubsauger

Kofferbock
Hochreißfester 4-fach Gurt, 
Rohrdurchmesser: 20 mm, Edelstahlausführung,
Gewicht: 2,00 kg,
Abmaße (LxBxH): 580 x 500 x 580 mm

Preis: 106,00 €Bestell-Nr. 20 9221

Lieferung nur für den gewerblichen Bedarf. Preise zuzüglich gesetzlicher Mehrwertsteuer.                                                              Geräte ohne Zubehör. Fragen Sie nach Ihren Hauskonditionen und nach weiteren Artikeln!

Düsenset (DN 32), 
für alle gewerblichen Trockensauger von Kärcher, beinhaltet 
Fugendüse, Polsterdüse, Rundpinsel und Clip-Halter.

Preis: 15,50 €Bestell-Nr. 262 2860 143

Papierfiltertüten für T 10/1 á 10 Stück

Preis: 24,00 €Bestell-Nr. 262 6904 315

Händetrockner für Wandmontage (2)
Kunststoffgehäuse, weiß, automatisches Ein-/Ausschalten 
über Infrarot-Sensor, Luftleistung: ca. 53 Liter/Sek.
Farbe: weiß, Material: Kunststoff , Gewicht: 2,60 kg,
Anschluss: 230 V, Leistung: 2100 W,

Händetrockner für Wandmontage (1)
hochglanzpoliert, automatisches Ein-/Ausschalten über Infrarot-
Sensor, Luftaustrittsdüse drehbar, Luftleistung: ca. 58 Liter / Sek.
Material: CNS, Gewicht: 5,00 kg,
Anschluss: 230 V, Leistung: 2100 W,

 (1)

 (2)

Abmaße (LxBxH): 244 x 264 x 200 mm

Preis: 65,00 €

Abmaße (LxBxH): 260 x 235 x 210 mm

Preis: 198,00 €

Bestell-Nr. 24 850 000

Bestell-Nr. 24 850 001
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6. Bekleidung | Kochjacken, Kochhemden, Kugelknöpfe, Kochmützen, Knopfleisten6. Bekleidung | Kopfbedeckung, Hosen, Tücher

Lieferung nur für den gewerblichen Bedarf. Preise zuzüglich gesetzlicher Mehrwertsteuer.                                                              Viele weitere Artikel, Farben und Stoffe erhältlich. Fragen Sie nach Ihren Hauskonditionen!

Damen Kochhose (2)
2 Seiten-, 2 Gesäßtaschen, Sattelnaht, Schlitz mit Metall-Reißverschluss, Gürtelschlaufen. Pepita: 
100% Baumwolle, weiß: 65% Baumwolle, 35% Polyester.

  Farbe: Bestell-Nr.: E-Preis:

  pepita 167 350 11 08 19,00 €   
  weiß 167 350 20 10 19,90 €   

Herren Kochhose (1)
1 Bundfalte, Schlitz mit Metallreißverschluss, 2 Seitentaschen, 1 Gesäßtasche, Bund mit Dehnzone, 
Pepita: 100% Baumwolle, schwarz: 65% Baumwolle, 35% Polyester.

  Farbe: Bestell-Nr.: E-Preis:

  pepita 167 300 11 08 19,00 €   
  schwarz 167 300 20 20 19,90 €   

Base Cap
verstellbar, 65% Baumwolle, 35% Polyester. Auch in den Farben Pepita, Nadelstreifen, königsblau, 
marineblau, purple, terracotta, bordeaux, sand, toffee und lemongreen erhältlich.

  Farbe: Bestell-Nr.: E-Preis:

  weiß 167 115 15 10 6,10 €   
  silbergrau 167 115 20 17 6,10 €   
  schwarz 167 115 20 20 6,10 €   
  rot 167 115 20 40 6,10 €   
  gelb 167 115 20 60 6,10 €   
  grün 167 115 20 70 6,10 €   

Bandana
Einheitsgröße, 65% Baumwolle, 35% Polyester. Auch in den Farben Pepita, Nadelstreifen, weiß, 
königsblau, marineblau, rot, terracotta und flaschengrün erhältlich.

  Farbe: Bestell-Nr.: E-Preis:

  bordeauxrot 167 109 20 50 5,40 €   
  toffee 167 109 20 65 5,40 €   
  gelb 167 109 20 60 5,40 €   
  schwarz 167 109 20 20 5,40 €   
  silbergrau 167 109 20 17 5,40 €   
  sand 167 109 20 61 5,40 €   

Küchentuch
100% Baumwolle, Farbe: weiß/blau
Länge: 700 mm, Breite: 500 mm,

50% Leinen, 50 % Baumwolle, Farbe: weiß/rot
Länge: 700 mm, Breite: 500 mm,

Geschirrhandtuch
50% Leinen, 50% Baumwolle, Farbe weiß/rot
Länge: 800 mm, Breite: 600 mm,

100% Leinen, Farbe weiß
Länge: 800 mm, Breite: 600 mm,

Touchon / Grubenhandtuch
100% Baumwolle, Farbe blau/grau
Länge: 1000 mm, Breite: 500 mm,

halbleinen, 50% Leinen 50% Baumwolle, Farbe blau/rot
Länge: 1000 mm, Breite: 500 mm,

Bestell-Nr. 167 150 17 37

Bestell-Nr. 167 150 18 99

Bestell-Nr. 167 151 18 11

Bestell-Nr. 167 151 19 11

Bestell-Nr. 167 152 17 11

Bestell-Nr. 167 152 18 11

Preis: 1,20 €

Preis: 1,70 €

Preis: 2,40 €

Preis: 1,50 €

Preis: 2,20 €

Preis: 2,20 €

(1)
(2)
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6. Bekleidung | Kochjacken, Kochhemden, Kugelknöpfe, Kochmützen, Knopfleisten

Kochjacke halbarm
halbarm, 2-reihig, 6-Knopfreihe, Trapezform, Wienernähte, Stehkragen, innenliegende Brustleisten-
tasche, Armtasche, 100% Baumwolle.

  Farbe: Bestell-Nr.: E-Preis:

  weiß 167 201 15 10 17,00 €   
  schwarz 167 201 20 20 19,00 €   

Kochjacke
langarm, verdeckte Knopfleiste mit Druckknöpfen, Stehkragen mit Paspelierung in Kontrastfarbe 
Trapezform, Wienernähte, Ärmel mit doppelten Umschlag, innenliegende Brustleistentasche, 
Armtasche, silbergrau/rot: 65% Baumwolle, 35% Polyester, weiß: 100% Baumwolle.

  Farbe: Bestell-Nr.: E-Preis:

  silbergrau 167 212 20 17 25,90 €   
  rot 167 212 20 40 25,90 €   
  weiß 167 216 15 10 25,90 €   

Kochjacke langarm
langarm; 2-reihig, 6-Knopfreihe, vordere Kante, Stehkragen und Manschette mit Paspelierung in 
Kontrastfarbe, Tapezform, Wienernähte, Ärmel und doppelten Umschlag, innenliegende farbige 
Brustleistentasche und Armtasche, 100% Baumwolle. Auch in den Farben königsblau, marineblau, 
terracotta, bordeaux und toffee erhältlich.

  Farbe: Bestell-Nr.: E-Preis:

  schwarz 167 203 15 20 25,00 €   
  gelb 167 203 15 60 25,00 €   
  rot 167 203 15 40 25,00 €   
  grün 167 203 15 70 25,00 €   

Koch-/Bäckerjacke langarm
langarm, 2-reihig, 6-Knopfreihe, Trapezform, Wienernähte, Stehkragen, Ärmel mit doppelten 
Umschlag, innenliegende Brustleistentasche, Armtasche, 65% Baumwolle, 35% Polyester. Auch in 
den Farben rot, bordeaux und toffee erhältlich.

  Farbe: Bestell-Nr.: E-Preis:

  schwarz 167 200 20 20 21,90 €   
  silbergrau 167 200 20 17 21,90 €   
  weiß 167 200 20 10 21,90 €   
  sand 167 200 20 61 21,90 €   

Kochhemd
halbarm, mit zwei asymetrischen Druckknöpfen, Tapezform, Wienernähte, Stehkragen, innenliegen-
de Brusttasche, Armtasche, schwarz: 65% Baumwolle, 35% Polyester, weiß: 100% Baumwolle.

  Farbe: Bestell-Nr.: E-Preis:

  weiß 167 211 15 10 23,90 €   
  schwarz 167 211 20 20 23,90 €   

Kochmütze
halbhoch, mit Netzstoff-Einsatz, Gummiband verstellbar, 
100% Baumwolle, weiß.

Knopfleiste
2 Knopfleisten passend für alle Kugelknopfkochjacken, 
schwarz: 65 % Baumwolle, 35% Polyester, 
weiß: 100% Baumwolle.

Bestell-Nr. 167 113 15 10 Preis: 5,20 € Farbe: Bestell-Nr.: E-Preis:
weiß 167 116 20 10 2,80 €
schwarz 167 116 20 20 2,80 €

Damenkochjacke
langarm, 2-reihig, 5-Knopfreihe, leicht tailliert geschnitten, 
Wienernähte, Stehkragen, Ärmel mit doppelten Umschlag, 
Armtasche, 100% Baumwolle.

Bestell-Nr. 167 214 15 10 Preis: 17,90 €

Kugelknöpfe
12 Kugelknöpfe = 1 VPE für eine Kochjacke passend, für alle Kochjacken mit Knopflöchern, aus 
Kunststoff. In den Farben: weiß, grau, schwarz, königsblau, navy, blau, rot, terra, bordeaux, gelb, 
sonnengelb, sand, toffee, flaschen grün, wald grün, beere, aubergine und apfelgrün. Gold, Silber und 
sehr viele weitere Motiv-Knöpfe erhältlich, bitte anfragen!

Bestell-Nr. 167 900 + Farbe Preis: 1,20 €

Lieferung nur für den gewerblichen Bedarf. Preise zuzüglich gesetzlicher Mehrwertsteuer.                                                              Viele weitere Artikel, Farben und Stoffe erhältlich. Fragen Sie nach Ihren Hauskonditionen! 215
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6. Bekleidung  | Servicebekleidung, Halstücher6. Bekleidung | Farbtabelle, Schürzen

Lieferung nur für den gewerblichen Bedarf. Preise zuzüglich gesetzlicher Mehrwertsteuer.                                                              Viele weitere Artikel, Farben und Stoffe erhältlich. Fragen Sie nach Ihren Hauskonditionen!

Vorbinder kurz
mit durchgehenden Stoffbändern, Länge/Breite: 800 x 450 mm, 65% Baumwolle, 35% Polyester. 
Auch in den Farben Pepita, Nadelstreifen, marineblau, purple, terracotta, bordeaux, sand, flaschen-
grün erhältlich.

  Farbe: Bestell-Nr.: E-Preis:

  weiß 167 100 20 10 4,60 €   
  silbergrau 167 100 20 17 4,60 €   
  schwarz 167 100 20 20 4,60 €   
  königsblau 167 100 20 30 4,60 €   
  rot 167 100 20 40 4,60 €   
  toffee 167 100 20 65 4,60 €   
  gelb 167 100 20 60 4,60 €   
  lemongreen 167 100 20 79 4,60 €   

Vorbinder lang
mit durchgehenden Stoffbändern, Länge/Breite: 600 x 900 mm, 65% Baumwolle, 35% Polyester, 
bügelleicht, Auch in den Farben Pepita, Nadelstreifen, königsblau, purple, terracotta, bordeaux, gelb, 
sand, flaschengrün und lemongreen erhältlich.

  Farbe: Bestell-Nr.: E-Preis:

  schwarz 167 101 20 20 5,60 €   
  silbergrau 167 101 20 17 5,60 €   
  weiß 167 101 20 10 5,60 €   
  königsblau 167 101 20 30 5,60 €   
  rot 167 101 20 40 5,60 €   
  toffee 167 101 20 65 5,60 €   

Bistroschürze
mit durchgehenden Stoffbändern, Länge/Breite: 1000 x 1000 mm, 65% Baumwolle, 35% Polyester, 
bügelleicht. Auch in den Farben Peptita, Nadelstreifen, silbergrau, schwarz, königsblau, marineblau, 
rot, gelb, sand, toffee und flaschengrün erhältlich.

  Farbe: Bestell-Nr.: E-Preis:

  terracotta 167 103 20 45 8,50 €   
  bordeauxrot 167 103 20 50 8,50 €   
  purple 167 103 20 33 8,50 €   
  weiß 167 103 20 10 8,50 €   
  sand 167 103 20 61 8,50 €   
  lemongreen 167 103 20 79 8,50 €   

Latzschürze
Stoffbänder, verstellbares Halsband, Länge/Breite: 1000 x 800 mm, Tasche 200 x 180 mm, 65% 
Baumwolle, 35% Polyester, Bügelleicht. Auch in den Farben Pepita, Nadelstreifen, weiß, marineblau, 
purple, terracotta, bordeaux, sand und lemongreen erhältlich.

  Farbe: Bestell-Nr.: E-Preis:

  schwarz 167 106 20 20 8,80 €   
  silbergrau 167 106 20 17 8,80 €   
  königsblau 167 106 20 30 8,80 €   
  gelb 167 106 20 60 8,80 €   
  grün 167 106 20 70 8,80 €   
  rot 167 106 20 40 8,80 €   

Silbergrau

Farbtabelle mit Farbnummer - Beispiel Bestell-Nr.:  167 100 20 10

Weiß Schwarz Pepita Nadelstreifen

Königsblau Marineblau

Rot TerracottaBordeaux

Gelb

Toffee

Grün

Purple Sand

LemongreenLight Blue

Maghenta

1710 20 08 09

30 31

40 4550

60

65

70

33 61

7934

11
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6. Bekleidung  | Servicebekleidung, Halstücher

Poloshirt Unisex
3-fach Knopfleiste, Kragen- und Ärmelbündchen, 65% Baumwolle, 35% Polyester, pflegeleicht. Auch 
in den Farben weiß, maghenta, flieder, schwarz, königsblau, navy und rot erhältlich.

  Farbe: Bestell-Nr.: E-Preis:

  toffee 167 982 90 65 13,90 €   
  sand 167 982 90 61 13,90 €   
  gelb 167 982 90 60 13,90 €   
  lemongreen 167 982 90 79 13,90 €   

Damenpoloshirt
3-fach Knopfleiste, figurbetont, Kragen- und Ärmelbündchen, 65% Baumwolle, 35% Polyester, 
Pflegeleicht. Auch in den Farben flieder, schwarz, königsblau, navy, rot, sand und toffee erhältlich.

  Farbe: Bestell-Nr.: E-Preis:

  gelb 167 983 90 60 13,50 €   
  lemongreen 167 983 90 79 13,50 €   
  weiß 167 983 90 10 13,50 €   
  maghenta 167 983 90 11 13,50 €   

Bluse langarm
Kentkragen, 1 Brusttasche, gerade geschnitten, 60% Baumwolle, 40% Polyester, Knitterarm und 
pflegeleicht. Auch in den Farben mittelbraun, Nadelstreifen, weiß, silbergrau, schwarz, rot, gelb und 
sand erhältlich.

  Farbe: Bestell-Nr.: E-Preis:

  königsblau 167 450 60 30 21,90 €   
  light blue 167 450 60 34 21,90 €   
  bordeauxrot 167 450 60 50 21,90 €   
  toffee 167 450 60 65 21,90 €   

Oberhemd langarm
Kentkragen, 1 Brusttasche, verstellbare Manschetten, 60% Baumwolle, 40% Polyester, knitterarm 
und pflegeleicht. Auch in den Farben schwarz, königsblau, rot, gelb, sand und toffee erhältlich.

  Farbe: Bestell-Nr.: E-Preis:

  silbergrau 167 400 60 17 21,90 €   
  weiß 167 400 60 10 21,90 €   
  light blue 167 400 60 34 21,90 €   
  bordeauxrot 167 400 60 50 21,90 €   

Lieferung nur für den gewerblichen Bedarf. Preise zuzüglich gesetzlicher Mehrwertsteuer.                                                              Viele weitere Artikel, Farben und Stoffe erhältlich. Fragen Sie nach Ihren Hauskonditionen!

Halstuch
dreieckig, 750 x 750 x 1150 mm, 65% Baumwolle, 35% Polyester. Auch in den Farben Pepita, 
Nadelstreifen, weiß, silbergrau, marineblau, purple, terracotta, bordeaux, sand, toffee, flaschengrün 
und lemongreen erhältlich.

  Farbe: Bestell-Nr.: E-Preis:

  gelb 167 108 20 60 4,60 €   
  königsblau 167 108 20 30 4,60 €   
  rot 167 108 20 40 4,60 €   
  schwarz 167 108 20 20 4,60 €   
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7. Küchenzubehör, Buffet und Bar | GN-Behälter & Deckel

GN 2/1

GN 1/1
Abmaße (LxBxT): Bestell-Nr.: E-Preis:  

  530 x 325 x 20 mm 66 1550 565 15,70 €   
  530 x 325 x 40 mm 66 1550 064 18,90 €   
  530 x 325 x 65 mm 66 1550 589 20,40 €   
  530 x 325 x 100 mm 66 1550 590 23,10 €   
  530 x 325 x 150 mm 66 1550 591 36,80 €   
  530 x 325 x 200 mm 66 1550 592 47,20 €   

GN 2/3
Abmaße (LxBxT): Bestell-Nr.: E-Preis:  

  354 x 325 x 40 mm 66 1550 066 18,90 €   
  354 x 325 x 65 mm 66 1550 585 19,90 €   
  354 x 325 x 200 mm 66 1550 588 46,10 €   

GN 1/2
Abmaße (LxBxT): Bestell-Nr.: E-Preis:  

  325 x 265 x 65 mm 66 1550 581 15,00 €   
  325 x 265 x 100 mm 66 1550 582 16,80 €   
  325 x 265 x 150 mm 66 1550 583 23,10 €   
  325 x 265 x 200 mm 66 1550 584 33,60 €   

GN 1/3
Abmaße (LxBxT): Bestell-Nr.: E-Preis:  

  325 x 176 x 65 mm 66 1550 577 13,60 €   
  325 x 176 x 100 mm 66 1550 578 15,70 €   
  325 x 176 x 150 mm 66 1550 579 24,70 €   
  325 x 176 x 200 mm 66 1550 580 27,20 €   

GN 1/4
Abmaße (LxBxT): Bestell-Nr.: E-Preis:  

  265 x 162 x 65 mm 66 1550 573 14,10 €   
  265 x 162 x 100 mm 66 1550 574 15,70 €   
  265 x 162 x 150 mm 66 1550 575 28,50 €   
  265 x 162 x 200 mm 66 1550 576 31,30 €   

GN 1/6
Abmaße (LxBxT): Bestell-Nr.: E-Preis:  

  176 x 162 x 150 mm 66 1550 571 18,90 €   
  176 x 162 x 200 mm 66 1550 572 25,30 €   

GN Deckel GD
passend zu GN-Behältern

Abmaße (LxB): Bestell-Nr.: E-Preis:  

  Deckel GD 1/1   530 x 325 mm 66 550 658 18,90 €   
  Deckel GD 2/3   354 x 325 mm 66 550 657 16,80 €   
  Deckel GD 1/2   325 x 265 mm 66 550 656 11,60 €   
  Deckel GD 1/3   325 x 176 mm 66 550 655 10,50 €   
  Deckel GD 1/6   176 x 162 mm 66 550 653 9,00 €   
  Deckel GD 1/4   265 x 162 mm 66 550 654 11,10 €   
  Deckel GD 2/4   530 x 162 mm 66 556 538 18,90 €   
  Deckel GD 1/9   176 x 108 mm 66 550 652 10,50 €   
  Deckel GD 2/8   325 x 132 mm 66 550 076 13,10 €   

GN Deckel GDD
mit Silikondichtung

Abmaße (LxB): Bestell-Nr.: E-Preis:  

  Deckel GDD 1/1   530 x 325 mm 66 1550 663 59,40 €   
  Deckel GDD 1/2   325 x 265 mm 66 1550 661 41,30 €   
  Deckel GDD 1/3   325 x 176 mm 66 1550 660 39,50 €   
  Deckel GDD 1/4   265 x 162 mm 66 1550 659 32,20 €   
  Deckel GDD 1/6   176 x 162 mm 66 1550 664 35,40 €   

GN Deckel GD-L
mit Löffelausschnitt

Abmaße (LxB): Bestell-Nr.: E-Preis:  

  Deckel GD-L 1/2   325 x 265 mm 66 550 675 15,70 €   
  Deckel GD-L 1/3   325 x 176 mm 66 550 674 14,10 €   
  Deckel GD-L 1/4   265 x 162 mm 66 550 673 13,10 €   
  Deckel GD-L 1/6   176 x 162 mm 66 550 672 11,10 €   

Lieferung nur für den gewerblichen Bedarf. Preise zuzüglich gesetzlicher Mehrwertsteuer.                                                              Artikel ohne Zubehör. Fragen Sie nach Ihren Hauskonditionen und nach weiteren Artikeln!

7. Küchenzubehör, Buffet und Bar | GN-Behälter, Deckel & Zubehör
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Blanco GN Behälter
Gastronorm-Behälter aus Edelstahl

* weitere Größen bitte Anfragen!

Abmaße (LxBxT): Bestell-Nr.: E-Preis:  

  650 x 530 x 20 mm 66 1550 566 28,50 €   
  650 x 530 x 65 mm 66 1550 593 37,70 €   
  650 x 530 x 150 mm 66 1550 595 71,40 €   

GN 2/4
Abmaße (LxBxT): Bestell-Nr.: E-Preis:  

  530 x 162 x 20 mm 66 1564 367 15,70 €   
  530 x 162 x 100 mm 66 1555 823 41,00 €   

GN 1/9
Abmaße (LxBxT): Bestell-Nr.: E-Preis:  

  176 x 108 x 65 mm 66 1550 567 13,60 €   
  176 x 108 x 100 mm 66 1550 568 16,80 €   

GN 2/8
Abmaße (LxBxT): Bestell-Nr.: E-Preis:  

  325 x 132 x 65 mm 66 1555 827 18,90 €   
  325 x 132 x 150 mm 66 1555 829 35,60 €   
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GN-B 1/1
Abmaße (LxBxT): Bestell-Nr.: E-Preis:  

  530 x 325 x 150 mm 66 1555 951 50,30 €   
  530 x 325 x 200 mm 66 1555 950 64,00 €   

GN-B 1/2
Abmaße (LxBxT): Bestell-Nr.: E-Preis:  

  325 x 265 x 150 mm 66 1555 941 35,60 €   
  325 x 265 x 200 mm 66 1555 940 46,10 €   

GN-B 1/3
Abmaße (LxBxT): Bestell-Nr.: E-Preis:  

  325 x 176 x 150 mm 66 1555 936 38,80 €   
  325 x 176 x 200 mm 66 1555 935 43,40 €   

GN-B 1/4
Abmaße (LxBxT): Bestell-Nr.: E-Preis:  

  265 x 162 x 150 mm 66 1555 932 36,80 €   
  265 x 162 x 200 mm 66 1555 931 42,00 €   

GN-B 1/6
Abmaße (LxBxT): Bestell-Nr.: E-Preis:  

  176 x 162 x 150 mm 66 1555 928 30,50 €   
  176 x 162 x 200 mm 66 1555 927 38,80 €   

GN Blech 1/1
GN-Bleche, granit-emailliert

Abmaße (LxBxT): Bestell-Nr.: E-Preis:  

  530 x 325 x 20 mm 66 550 025 29,30 €   
  530 x 325 x 40 mm 66 550 026 34,70 €   
  530 x 325 x 65 mm 66 550 027 44,10 €   

GN Deckel GD-B
passend zu GN-Behältern mit Universal-Bügelgriffen

   Abmaße (LxB): Bestell-Nr.: E-Preis:  

  Deckel GD-B 1/1    530 x 325  mm 66 550 086 23,70 €   
  Deckel GD-B 1/2    325 x 265  mm 66 550 084 18,30 €   
  Deckel GD-B 1/3    325 x 176  mm 66 550 083 15,30 €   
  Deckel GD-B 1/4    265 x 162  mm 66 550 082 15,30 €   
  Deckel GD-B 1/6    176 x 162  mm 66 550 081 12,60 €   

GN Deckel GDD-B
mit Silikondichtung passend zu GN-Behältern mit Universal-
Bügelgriffen

   Abmaße (LxB): Bestell-Nr.: E-Preis:  

  Deckel GDD-B 1/1    530 x 325  mm 66 1550 075 71,60 €   
  Deckel GDD-B 1/2    325 x 265  mm 66 1550 073 50,50 €   
  Deckel GDD-B 1/3    325 x 176  mm 66 1550 072 46,10 €   
  Deckel GDD-B 1/4    265 x 162  mm 66 1550 071 39,50 €   
  Deckel GDD-B 1/6    176 x 162  mm 66 1550 070 39,90 €   

Steg für GN Behälter
für einen bündiges Abschließen zwischen GN-Behältern

Abmaße (LxB): Bestell-Nr.: E-Preis:  

  Steg ST 3   325 x 22 mm 66 550 650 5,90 €   
  Steg ST 5   530 x 22 mm 66 550 651 10,10 €   

Einlegeboden G-ELB
aus Edelstahl, Höhe: 15 mm,

Abmaße (LxB): Bestell-Nr.: E-Preis:  

  G-ELB 1/1   470 x 265 mm 66 550 645 28,50 €   
  G-ELB 2/3   294 x 265 mm 66 550 646 22,60 €   
  G-ELB 1/2   265 x 205 mm 66 550 647 18,90 €   
  G-ELB 1/3   256 x 116 mm 66 550 648 16,20 €   
  G-ELB 1/4   205 x 102 mm 66 550 649 13,60 €   

GN Kocheinsätze
aus Edelstahl, gelocht

Abmaße (LxBxT): Bestell-Nr.: E-Preis:  

  530 x 325 x 60 mm 66 550 487 37,70 €   
  530 x 325 x 95 mm 66 550 407 43,00 €   
  530 x 325 x 145 mm 66 550 486 58,80 €   
  530 x 325 x 195 mm 66 550 490 76,50 €   

GN Rost
aus Edelstahl

Abmaße (LxB): Bestell-Nr.: E-Preis:  

  Rost GR 2/1   650 x 530 mm 66 550 266 31,30 €   
  Rost GR 1/1   530 x 325 mm 66 550 267 21,10 €   
  Rost GR 2/3   354 x 325 mm 66 550 049 16,80 €   

7. Küchenzubehör, Buffet und Bar | GN-Behälter, Deckel & Zubehör

Lieferung nur für den gewerblichen Bedarf. Preise zuzüglich gesetzlicher Mehrwertsteuer.                                                              Artikel ohne Zubehör. Fragen Sie nach Ihren Hauskonditionen und nach weiteren Artikeln!

GN Behälter mit Bügelgriffen
Gastronorm-Behälter aus Edelstahl

Ist dicht, bleibt dicht! Der GDD Dichtungs-
deckel: Die einzigartige, dauerhaft stabile Verbindung 
zwischen Silikondichtung und 
Edelstahldeckel durch mecha-
nischen Formschluss. Die Dich-
tung bleibt am Deckel und fällt 
nicht in die Suppe.

Abgießhilfe „Easy“
für GN-Behälter, Edelstahl, 
Abmaße (LxBxH): 230 x 385 x 60 mm

Preis: 16,80 €Bestell-Nr. 145 81110

GN 1/2
Abmaße (LxBxT): Bestell-Nr.: E-Preis:  

  530 x 325 x 60 mm 66 550 488 25,30 €   
  530 x 325 x 95 mm 66 550 502 29,30 €   
  530 x 325 x 145 mm 66 550 557 43,00 €   
  530 x 325 x 195 mm 66 550 558 51,40 €   

GN 1/1

* weitere Größen bitte Anfragen!
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7. Küchenzubehör, Buffet und Bar | GN-Behälter Buffet Line

GN-BUF 1/1 black
Abmaße (LxBxT): Bestell-Nr.: E-Preis:  

  530 x 325 x 20 mm 66 573 908 21,70 €   
  530 x 325 x 40 mm 66 573 909 25,20 €   
  530 x 325 x 65 mm 66 573 910 28,00 €   
  530 x 325 x 100 mm 66 573 911 31,50 €   

GN-BUF 1/2 black
Abmaße (LxBxT): Bestell-Nr.: E-Preis:  

  325 x 265 x 20 mm 66 573 912 17,50 €   
  325 x 265 x 40 mm 66 573 913 19,60 €   
  325 x 265 x 65 mm 66 573 914 20,30 €   
  325 x 265 x 100 mm 66 573 915 23,10 €   

GN-BUF 2/4 black
Abmaße (LxBxT): Bestell-Nr.: E-Preis:  

  530 x 162 x 20 mm 66 573 916 21,70 €   
  530 x 162 x 40 mm 66 573 917 30,80 €   
  530 x 162 x 65 mm 66 573 918 34,30 €   
  530 x 162 x 100 mm 66 573 919 45,50 €   

GN-BUF 1/3 black
Abmaße (LxBxT): Bestell-Nr.: E-Preis:  

  325 x 176 x 20 mm 66 573 920 15,40 €   
  325 x 176 x 40 mm 66 573 921 18,90 €   
  325 x 176 x 65 mm 66 573 922 21,00 €   

GN-BUF 1/1 white
Abmaße (LxBxT): Bestell-Nr.: E-Preis:  

  530 x 325 x 20 mm 66 573 923 21,70 €   
  530 x 325 x 40 mm 66 573 924 25,20 €   
  530 x 325 x 65 mm 66 573 925 28,00 €   
  530 x 325 x 100 mm 66 573 926 31,50 €   

GN-BUF 1/2 white
Abmaße (LxBxT): Bestell-Nr.: E-Preis:  

  325 x 265 x 20 mm 66 573 927 17,50 €   
  325 x 265 x 40 mm 66 573 928 19,60 €   
  325 x 265 x 65 mm 66 573 929 20,30 €   
  325 x 265 x 100 mm 66 573 930 23,10 €   

GN-BUF 2/4 white
Abmaße (LxBxT): Bestell-Nr.: E-Preis:  

  530 x 162 x 20 mm 66 573 931 21,70 €   
  530 x 162 x 40 mm 66 573 932 30,80 €   
  530 x 162 x 65 mm 66 573 933 34,30 €   
  530 x 162 x 100 mm 66 573 934 45,50 €   

GN-BUF 1/3 white
Abmaße (LxBxT): Bestell-Nr.: E-Preis:  

  325 x 176 x 20 mm 66 573 935 15,40 €   
  325 x 176 x 40 mm 66 573 936 18,90 €   
  325 x 176 x 65 mm 66 573 937 21,00 €   

Blanco Buffet Line
Edle Gastronorm-Behälter für perfekt präsentierte Speisen.
► Leichte Reinigung durch extrem glatte Oberfläche.
► Geeignet für Einsatz im Kombidämpfer dank 
 hoher Temperaturbeständigkeit.
► Bis zu 50 % leichter als ihre Kollegen aus Porzellan.
► Geringe Nachkaufkosten durch geringe Bruchgefahahr.
► Sehr farbbeständige Oberfläche, 
 auch nach vielen Einsätzen noch schön anzusehen.
► Einfaches Einschieben in Regalwagen oder Hordengestelle 
 aufgrund geringer Materialstärke.

Lieferung nur für den gewerblichen Bedarf. Preise zuzüglich gesetzlicher Mehrwertsteuer.                                                              Artikel ohne Zubehör. Fragen Sie nach Ihren Hauskonditionen und nach weiteren Artikeln!

Thermodosen
aus Polyethylen (PE), naturfarben, 
mit dicht schließendem Deckel, bruchstabil

  Inhalt: Abmaße (LxBxH): Bestell-Nr.: E-Preis:  

  2,00 Liter   170 x 140 x 150 mm 88 39402 4,50 €   
  3,00 Liter   170 x 140 x 210 mm 88 39132 5,60 €   
  6,00 Liter   210 x 135 x 230 mm 88 39501 8,30 €   

GN-Behälter aus Polycarbonat, schwarz
temperaturbeständig von -40°C bis +99°C

GN 1/1
Abmaße (LxBxT): Bestell-Nr.: E-Preis:  

  530 x 325 x 65 mm 86 12CW 110 13,10 €   
  530 x 325 x 100 mm 86 14CW 110 16,70 €   
  530 x 325 x 150 mm 86 16CW 110 20,20 €   

GN 1/2
Abmaße (LxBxT): Bestell-Nr.: E-Preis:  

  325 x 265 x 65 mm 86 22CW 110 7,30 €   
  325 x 265 x 100 mm 86 24CW 110 9,10 €   
  325 x 265 x 150 mm 86 26CW 110 11,70 €   

GN 1/3
Abmaße (LxBxT): Bestell-Nr.: E-Preis:  

  325 x 176 x 65 mm 86 32CW 110 5,50 €   
  325 x 176 x 100 mm 86 34CW 110 7,50 €   
  325 x 176 x 150 mm 86 36CW 110 8,70 €   

GN 2/4
Abmaße (LxBxT): Bestell-Nr.: E-Preis:  

  530 x 162 x 65 mm 86 22LPCW 110 10,00 €   
  530 x 162 x 100 mm 86 24LPCW 110 12,40 €   

7. Küchenzubehör, Buffet und Bar | GN-Behälter aus Porzellan, Melamin und Polypropylen

7
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GN-Behälter aus Melamin, weiß
Abmaße (LxBxT): Bestell-Nr.: E-Preis:

  GN 1/1 530 x 325 x 65 mm 145 83772 24,00 €   
  GN 1/2 325 x 265 x 65 mm 145 83768 14,40 €   
  GN 2/3 350 x 325 x 65 mm 145 83770 21,60 €   
  GN 1/3 325 x 175 x 65 mm 145 83764 9,60 €   
  GN 1/6 175 x 160 x 65 mm 145 83760 7,20 €
  GN 1/1 530 x 325 x 100 mm 145 83773 27,20 €   
  GN 1/2 325 x 265 x 100 mm 145 83769 16,80 €   
  GN 1/3 325 x 175 x 100 mm 145 83765 10,70 €
  GN 1/4 265 x 160 x 100 mm 145 83763 12,70 €
  GN 1/6 175 x 160 x 100 mm 145 83761 8,00 €

GN-Behälter aus Porzellan, weiß
geeignet für Backofen und Mikrowelle

Tiefe: Bestell-Nr.: E-Preis:

  GN 1/1 65 mm 145 82100 33,60 €   
  GN 1/2 65 mm 145 82200 15,20 €   
  GN 1/3 65 mm 145 82300 11,20 €   

7. Küchenzubehör, Buffet und Bar | GN-Behälter aus Porzellan, Melamin und Polypropylen

GN 1/1 Tiefe: Inhalt: Bestell-Nr.: E-Preis:  

  GN 1/1 150 mm 21,00 l 60 5011 150 20,10 €   
  GN 1/1 200 mm 28,00 l 60 5011 200 22,10 €   

GN 1/2 Tiefe: Inhalt: Bestell-Nr.: E-Preis:  

  GN 1/2 100 mm 6,50 l 60 5012 100 13,60 €   
  GN 1/2 150 mm 10,00 l 60 5012 150 15,80 €   
  GN 1/2 200 mm 12,50 l 60 5012 200 17,00 €   

GN 1/3 Tiefe: Inhalt: Bestell-Nr.: E-Preis:  

  GN 1/3 65 mm 2,50 l 60 5013 065 6,70 €   
  GN 1/3 100 mm 4,00 l 60 5013 100 9,40 €   
  GN 1/3 150 mm 6,00 l 60 5013 150 10,20 €   

GN 1/4 Tiefe: Inhalt: Bestell-Nr.: E-Preis:  

  GN 1/4 65 mm 1,80 l 60 5014 065 5,60 €   
  GN 1/4 100 mm 2,80 l 60 5014 100 6,00 €   
  GN 1/4 150 mm 4,30 l 60 5014 150 6,80 €   

GN 1/6 Tiefe: Inhalt: Bestell-Nr.: E-Preis:  

  GN 1/6 65 mm 1,10 l 60 5016 065 4,30 €   
  GN 1/6 100 mm 1,70 l 60 5016 100 5,10 €   
  GN 1/6 150 mm 2,60 l 60 5016 150 5,60 €   

GN 1/9 Tiefe: Inhalt: Bestell-Nr.: E-Preis:  

  GN 1/9 65 mm 0,60 l 60 5019 065 3,40 €   
  GN 1/9 100 mm 1,00 l 60 5019 100 4,10 €   
  GN 1/9 150 mm 1,50 l 60 5019 150 4,70 €   

GN-Frischhalteboxen mit Deckel
aus Polypropylen, luftdicht verschließbar, stapelbar, mit farbigen Clips (gem. HACCP) zur Codierung des gelagerten Inhalts, gefriertruhen- und mikrowellengeeignet von -40° bis +95°C, 
spülmaschinengeeignet, geschmacks- und geruchsneutral.

Lieferung nur für den gewerblichen Bedarf. Preise zuzüglich gesetzlicher Mehrwertsteuer.                                                              Artikel ohne Zubehör. Fragen Sie nach Ihren Hauskonditionen und nach weiteren Artikeln!

Gastronorm-Behälter
von Contacto - aus Polycarbonat, klar transparent, spülmaschinengeeignet, Temperaturbeständig von -40°C bis +99°C, stapelbar, 
geruchs- und geschmacksneutral, resistent gegen Haushaltsäuren, Öle und Fette.

GN Deckel - zu GN-Behältern.
Bestell-Nr.: E-Preis:

  Deckel 1/1 GN 60 8211 530 7,44 €   
  Deckel 1/2 GN 60 8212 325 4,00 €   
  Deckel 1/3 GN 60 8213 325 2,89 €   
  Deckel 1/4 GN 60 8214 265 2,55 €   
  Deckel 1/6 GN 60 8216 176 1,96 €   

GN Deckel mit Dichtung - bedingt dicht schließend.

Bestell-Nr.: E-Preis:

  Deckel GN 1/1 D 60 8311 530 7,22 €   
  Deckel GN 1/2 D 60 8312 325 3,82 €   
  Deckel GN 1/3 D 60 8313 325 2,98 €   

Abtropfeinsatz Bestell-Nr.: E-Preis:

  Abtropfeinsatz 1/1 GN 60 8002 011 5,10 €   
  Abtropfeinsatz 1/2 GN 60 8002 012 2,72 €   
  Abtropfeinsatz 1/3 GN 60 8002 013 5,52 €   
  Abtropfeinsatz 1/6 GN 60 8002 016 3,82 €   

Tiefe: Inhalt: Bestell-Nr.: E-Preis:  

  GN 1/1 65 mm 8,50 l 60 8211 065 10,62 €   
  GN 1/1 100 mm 13,50 l 60 8211 100 12,32 €   
  GN 1/1 150 mm 20,00 l 60 8211 150 15,30 €   
  GN 1/1 200 mm 27,50 l 60 8211 200 20,40 €   
  GN 1/2 100 mm 6,00 l 60 8212 100 5,95 €   
  GN 1/2 150 mm 9,00 l 60 8212 150 7,65 €   
  GN 1/2 200 mm 12,00 l 60 8212 200 9,35 €   
  GN 1/3 100 mm 3,50 l 60 8213 100 4,93 €   
  GN 1/3 150 mm 5,50 l 60 8213 150 6,38 €   
  GN 1/3 200 mm 7,00 l 60 8213 200 7,40 €   
  GN 1/4 100 mm 2,50 l 60 8214 100 3,82 €   
  GN 1/4 150 mm 4,00 l 60 8214 150 5,06 €   
  GN 1/6 100 mm 1,50 l 60 8216 100 2,98 €   
  GN 1/6 150 mm 2,00 l 60 8216 150 3,82 €   

7
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GN 1/1
Abmaße (LxBxT): Inhalt: Bestell-Nr.: E-Preis:  

  325 x 530 x 20 mm - 72 8401 0112 14,70 €   
  325 x 530 x 40 mm 3,40 l 72 8401 0111 20,50 €   
  325 x 530 x 55 mm 5,60 l 72 8401 0159 22,00 €   
  325 x 530 x 65 mm 7,00 l 72 8401 0110 20,50 €   
  325 x 530 x 100 mm 11,70 l 72 8401 0109 25,20 €   
  325 x 530 x 150 mm 18,40 l 72 8401 0108 41,00 €   
  325 x 530 x 200 mm 26,00 l 72 8401 0107 48,60 €   

GN 2/3
Abmaße (LxBxT): Inhalt: Bestell-Nr.: E-Preis:  

  325 x 352 x 20 mm  - 72 8401 0118 15,00 €   
  325 x 352 x 40 mm 2,40 l 72 8401 0117 18,10 €   
  325 x 352 x 55 mm 3,20 l 72 8401 0197 23,10 €   
  325 x 352 x 65 mm 4,30 l 72 8401 0116 22,00 €   
  325 x 352 x 100 mm 7,40 l 72 8401 0115 26,20 €   
  325 x 352 x 150 mm 11,80 l 72 8401 0114 35,30 €   
  325 x 352 x 200 mm 15,30 l 72 8401 0113 51,40 €   

GN 1/2
Abmaße (LxBxT): Inhalt: Bestell-Nr.: E-Preis:  

  325 x 265 x 20 mm  - 72 8401 0124 11,90 €   
  325 x 265 x 40 mm 1,70 l 72 8401 0123 15,60 €   
  325 x 265 x 55 mm 2,60 l 72 8401 0160 16,80 €   
  325 x 265 x 65 mm 3,30 l 72 8401 0122 14,40 €   
  325 x 265 x 100 mm 5,30 l 72 8401 0121 16,50 €   
  325 x 265 x 150 mm 8,40 l 72 8401 0120 27,90 €   
  325 x 265 x 200 mm 10,90 l 72 8401 0119 32,50 €   

GN 1/3
Abmaße (LxBxT): Inhalt: Bestell-Nr.: E-Preis:  

  325 x 176 x 20 mm  - 72 8401 0130 11,20 €   
  325 x 176 x 40 mm 1,00 l 72 8401 0129 13,80 €   
  325 x 176 x 65 mm 2,00 l 72 8401 0128 13,50 €   
  325 x 176 x 100 mm 3,30 l 72 8401 0127 16,70 €   
  325 x 176 x 150 mm 4,90 l 72 8401 0126 25,20 €   
  325 x 176 x 200 mm 6,60 l 72 8401 0125 30,10 €   

GN 1/4
Abmaße (LxBxT): Inhalt: Bestell-Nr.: E-Preis:  

  162 x 265 x 20 mm - 72 8401 0135 10,30 €   
  162 x 265 x 65 mm 1,50 l 72 8401 0134 16,20 €   
  162 x 265 x 100 mm 2,30 l 72 8401 0133 17,10 €   
  162 x 265 x 150 mm 3,60 l 72 8401 0132 24,30 €   
  162 x 265 x 200 mm 5,00 l 72 8401 0131 29,10 €   

GN 1/6
Abmaße (LxBxT): Inhalt: Bestell-Nr.: E-Preis:  

  162 x 176 x 65 mm 0,90 l 72 8401 0143 13,10 €   
  162 x 176 x 100 mm 1,40 l 72 8401 0142 15,00 €   
  162 x 176 x 150 mm 2,10 l 72 8401 0141 18,70 €   
  162 x 176 x 200 mm 2,80 l 72 8401 0140 24,60 €   

GN 1/1
Abmaße (LxBxT): Inhalt: Bestell-Nr.: E-Preis:  

  325 x 530 x 55 mm 5,60 l 72 8401 0259 33,60 €   
  325 x 530 x 65 mm 7,00 l 72 8401 0204 32,60 €   
  325 x 530 x 100 mm 11,70 l 72 8401 0203 37,70 €   
  325 x 530 x 150 mm 18,40 l 72 8401 0202 49,30 €   
  325 x 530 x 200 mm 26,00 l 72 8401 0201 63,40 €   

GN 2/3
Abmaße (LxBxT): Inhalt: Bestell-Nr.: E-Preis:  

  325 x 352 x 65 mm 4,30 l 72 8401 0208 31,30 €   
  325 x 352 x 100 mm 7,40 l 72 8401 0207 37,20 €   
  325 x 352 x 150 mm 11,80 l 72 8401 0206 47,40 €   
  325 x 352 x 200 mm 15,30 l 72 8401 0205 62,40 €   

GN 1/2
Abmaße (LxBxT): Inhalt: Bestell-Nr.: E-Preis:  

  325 x 265 x 55 mm 2,60 l 72 8401 0260 28,30 €   
  325 x 265 x 65 mm 3,30 l 72 8401 0212 22,00 €   
  325 x 265 x 100 mm 5,30 l 72 8401 0211 25,70 €   
  325 x 265 x 150 mm 8,40 l 72 8401 0210 35,50 €   
  325 x 265 x 200 mm 10,90 l 72 8401 0209 38,10 €   

GN 1/3
Abmaße (LxBxT): Inhalt: Bestell-Nr.: E-Preis:  

  325 x 176 x 65 mm 2,00 l 72 8401 0216 25,30 €   
  325 x 176 x 100 mm 3,30 l 72 8401 0215 28,00 €   
  325 x 176 x 150 mm 4,90 l 72 8401 0214 34,30 €   
  325 x 176 x 200 mm 6,60 l 72 8401 0213 39,20 €   

GN 1/4
Abmaße (LxBxT): Inhalt: Bestell-Nr.: E-Preis:  

  162 x 265 x 65 mm 1,50 l 72 8401 0220 22,20 €   
  162 x 265 x 100 mm 2,30 l 72 8401 0219 27,70 €   
  162 x 265 x 150 mm 3,60 l 72 8401 0218 34,40 €   
  162 x 265 x 200 mm 5,00 l 72 8401 0217 41,30 €   

GN 1/6
Abmaße (LxBxT): Inhalt: Bestell-Nr.: E-Preis:  

  162 x 176 x 65 mm 0,90 l 72 8401 0227 20,80 €   
  162 x 176 x 100 mm 1,40 l 72 8401 0226 24,60 €   
  162 x 176 x 150 mm 2,10 l 72 8401 0225 29,20 €   
  162 x 176 x 200 mm 2,80 l 72 8401 0224 32,60 €   

GN 2/1
Abmaße (LxBxT): Inhalt: Bestell-Nr.: E-Preis:  

  650 x 530 x 20 mm - 72 8402 0137 57,20 €   
  650 x 530 x 40 mm 10,00 l 72 8402 0140 69,10 €   
  650 x 530 x 65 mm 17,00 l 72 8402 0104 84,70 €   
  650 x 530 x 100 mm 27,00 l 72 8402 0103 87,50 €   
  650 x 530 x 150 mm 41,00 l 72 8402 0102 136,50 €   
  650 x 530 x 200 mm 55,00 l 72 8402 0101 155,40 €   

GN 2/3
Abmaße (LxBxT): Inhalt: Bestell-Nr.: E-Preis:  

  325 x 352 x 40 mm 2,40 l 72 8402 0113 31,10 €   
  325 x 352 x 65 mm 4,30 l 72 8402 0112 32,60 €   
  325 x 352 x 100 mm 7,40 l 72 8402 0111 45,50 €   
  325 x 352 x 150 mm 11,80 l 72 8402 0110 65,20 €   
  325 x 352 x 200 mm 15,30 l 72 8402 0109 79,80 €   

GN 1/3
Abmaße (LxBxT): Inhalt: Bestell-Nr.: E-Preis:  

  325 x 176 x 20 mm  - 72 8402 0139 28,80 €   
  325 x 176 x 40 mm 1,00 l 72 8402 0118 26,90 €   
  325 x 176 x 65 mm 2,00 l 72 8402 0117 27,50 €   
  325 x 176 x 100 mm 3,30 l 72 8402 0116 34,40 €   
  325 x 176 x 150 mm 4,90 l 72 8402 0115 46,10 €   
  325 x 176 x 200 mm 6,60 l 72 8402 0114 53,60 €   

Abmaße (LxBxT): Bestell-Nr.: E-Preis:  

  325 x 530 x 20 mm 72 8402 0136 33,00 €   
  325 x 530 x 55 mm 72 8402 0108 36,40 €   
  325 x 530 x 90 mm 72 8402 0107 42,70 €   
  325 x 530 x 140 mm 72 8402 0106 58,80 €   
  325 x 530 x 190 mm 72 8402 0105 76,30 €   

GN 1/2
Abmaße (LxBxT): Bestell-Nr.: E-Preis:  

  325 x 265 x 55 mm 72 8402 0122 29,20 €   
  325 x 265 x 90 mm 72 8402 0121 32,50 €   
  325 x 265 x 140 mm 72 8402 0120 46,10 €   
  325 x 265 x 190 mm 72 8402 0119 53,80 €   

7. Küchenzubehör, Buffet und Bar | Gastronorm-Behälter aus Edelstahl

Lieferung nur für den gewerblichen Bedarf. Preise zuzüglich gesetzlicher Mehrwertsteuer.                                                              Artikel ohne Zubehör. Fragen Sie nach Ihren Hauskonditionen und nach weiteren Artikeln!

GN 1/3
Abmaße (LxBxT): Bestell-Nr.: E-Preis:  

  325 x 176 x 55 mm 72 8402 0126 28,30 €   
  325 x 176 x 90 mm 72 8402 0127 35,50 €   

GN 1/1

GN-Behälter auch in den GN-Größen 2/1, 2/4, 1/9 erhältlich

Gelochte GN-Behälter
nicht zum Einsetzen in geschlossene GN-Behälter

Gelochte GN-Behälter
zum  Einsetzen in geschlossene GN-Behälter

Rieber GN-Behälter
Gastronorm-Behälter aus Edelstahl

GN 1/1 mit Fallgriffen
Gastronorm-Behälter mit Fallgriffen
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GN-Steckdeckel
aus Edelstahl 
(Für GN-Behälter, Tiefe 20 mm und 40 mm nicht geeignet.)

Bestell-Nr.: E-Preis:  

  GN 1/1 72 8409 0101 28,80 €   
  GN 2/3 72 8409 0102 25,90 €   
  GN 1/2 72 8409 0103 19,60 €   
  GN 1/3 72 8409 0104 15,80 €   
  GN 1/4 72 8409 0105 14,80 €   
  GN 1/6 72 8409 0107 13,80 €   

GN-Steckdeckel mit Griffeaussparung
aus Edelstahl, mit Ausschnitte für Griffe. 
(Für GN-Behälter, Tiefe 20 mm und 40 mm nicht geeignet.)

Bestell-Nr.: E-Preis:  

  GN 1/1 72 8409 0201 32,00 €   
  GN 2/3 72 8409 0202 33,20 €   
  GN 1/2 72 8409 0203 22,00 €   
  GN 1/3 72 8409 0204 19,40 €   
  GN 1/6 72 8409 0207 19,40 €   

Flachdeckel für GN-Behälter
aus Edelstahl

Bestell-Nr.: E-Preis:  

  GN 1/1 72 8403 0101 19,50 €   
  GN 2/3 72 8403 0102 17,50 €   
  GN 1/2 72 8403 0103 12,70 €   
  GN 1/3 72 8403 0104 11,20 €   
  GN 1/4 72 8403 0105 9,40 €   
  GN 1/6 72 8403 0106 8,50 €   

Deckel mit Löffelausschnitt
aus Edelstahl, mit Ausschnitte für Löffel

Bestell-Nr.: E-Preis:  

  GN 1/1 72 8403 0201 23,10 €   
  GN 2/3 72 8403 0202 21,10 €   
  GN 1/2 72 8403 0203 16,50 €   
  GN 1/3 72 8403 0204 14,00 €   
  GN 1/4 72 8403 0205 13,80 €   
  GN 1/6 72 8403 0206 11,20 €   

Deckel mit Griffeausschnitt
aus Edelstahl, mit Ausschnitte für Griffe

Bestell-Nr.: E-Preis:  

  GN 1/1 72 8403 0301 23,40 €   
  GN 2/3 72 8403 0302 21,30 €   
  GN 1/2 72 8403 0303 18,10 €   
  GN 1/3 72 8403 0304 15,00 €   
  GN 1/4 72 8403 0305 14,00 €   
  GN 1/6 72 8403 0306 12,50 €   

Deckel mit Griffe- und Löffelausschnitt
aus Edelstahl, mit Ausschnitte für Löffel und Griffe

Bestell-Nr.: E-Preis:  

  GN 1/1 72 8403 0401 25,70 €   
  GN 2/3 72 8403 0402 24,80 €   
  GN 1/2 72 8403 0403 19,20 €   
  GN 1/3 72 8403 0404 17,50 €   
  GN 1/4 72 8403 0405 16,60 €   
  GN 1/6 72 8403 0406 14,70 €   

Scharnier-GN-Deckel
Bestell-Nr.: E-Preis:  

  GN 1/1 72 8404 0101 61,90 €   
  GN 1/2 72 8404 0102 51,80 €   

Scharnier-GN-Deckel mit Löffelausschnitt
Bestell-Nr.: E-Preis:  

  GN 1/1 72 8404 0201 61,40 €   
  GN 1/2 72 8404 0202 55,70 €   

Scharnier-GN-Deckel mit Griffeausschnitt
Bestell-Nr.: E-Preis:  

  GN 1/1 72 8404 0301 63,50 €   
  GN 1/2 72 8404 0302 55,70 €   

Scharnier-GN-Deckel mit Griffe- und Löffel-
ausschnitt

Bestell-Nr.: E-Preis:  

  GN 1/1 72 8404 0401 66,30 €   
  GN 1/2 72 8404 0402 58,90 €   

7. Küchenzubehör, Buffet und Bar | Gastronorm-Behälter aus Edelstahl

Lieferung nur für den gewerblichen Bedarf. Preise zuzüglich gesetzlicher Mehrwertsteuer.                                                              Artikel ohne Zubehör. Fragen Sie nach Ihren Hauskonditionen und nach weiteren Artikeln!

Polycarbonat Flachdeckel
Farbige Ausführungen in orange, grün und schwarz auf Anfrage

Bestell-Nr.: E-Preis:  

  GN 1/1 72 8420 0105 23,10 €   
  GN 2/3 72 8420 0114 22,40 €   
  GN 1/2 72 8420 0106 13,10 €   
  GN 1/3 72 8420 0107 9,30 €   
  GN 1/6 72 8420 0109 4,40 €   

Inhalt: Tiefe: Bestell-Nr.: E-Preis:  

  GN 1/1 21,00 l 200 mm 72 8421 0101 29,10 €   
  GN 1/1 16,50 l 150 mm 72 8421 0102 26,50 €   
  GN 1/1 10,30 l 100 mm 72 8421 0103 21,10 €   
  GN 1/1 5,30 l 65 mm 72 8421 0104 18,50 €   
  GN 1/2 10,30 l 200 mm 72 8421 0109 19,20 €   
  GN 1/2 7,80 l 150 mm 72 8421 0110 16,60 €   
  GN 1/2 5,10 l 100 mm 72 8421 0111 12,60 €   
  GN 1/2 2,70 l 65 mm 72 8421 0112 11,20 €   
  GN 1/3 5,80 l 200 mm 72 8421 0105 14,30 €   
  GN 1/3 4,50 l 150 mm 72 8421 0106 10,90 €   
  GN 1/3 3,00 l 100 mm 72 8421 0107 10,30 €   
  GN 1/3 1,70 l 65 mm 72 8421 0108 9,40 €   
  GN 1/4 3,20 l 150 mm 72 8421 0113 9,40 €   
  GN 1/4 2,10 l 100 mm 72 8421 0114 7,60 €   
  GN 1/4 1,30 l 65 mm 72 8421 0115 7,20 €   
  GN 1/6 2,00 l 150 mm 72 8421 0116 6,80 €   
  GN 1/6 1,40 l 100 mm 72 8421 0117 6,20 €   
  GN 1/6 0,80 l 65 mm 72 8421 0118 6,20 €   

GN-Behälter aus Polycarbonat

GN 1/1
Abmaße (LxBxT): Bestell-Nr.: E-Preis:  

  325 x 530 x 55 mm 72 8402 0208 53,80 €   
  325 x 530 x 90 mm 72 8402 0207 58,30 €   
  325 x 530 x 140 mm 72 8402 0206 73,50 €   
  325 x 530 x 190 mm 72 8402 0205 88,20 €   

GN 1/2
Abmaße (LxBxT): Bestell-Nr.: E-Preis:  

  325 x 265 x 90 mm 72 8402 0211 48,20 €   
  325 x 265 x 140 mm 72 8402 0210 60,50 €   
  325 x 265 x 190 mm 72 8402 0209 67,20 €   

Gelochte GN-Behälter mit Stapelklappgriff
zum Einsetzen in geschlossene GN-Behälter, 

mit Stapelklappgriff
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Thermoplates® 4,0 mm, Nano
Nano-Oberflächenbehandelt, ohne Griffe

Abmaße (LxBxT): Bestell-Nr.: E-Preis:  

  GN 1/1   530 x 325 x 20 mm 72 8401 0836 165,00 €   
  GN 2/3   354 x 325 x 20 mm 72 8401 0837 132,00 €   
  GN 1/2   325 x 265 x 20 mm 72 8401 0838 121,00 €   

Thermoplates® 4,0 mm, Nano mit Griffen
Nano-Oberflächenbehandelt, mit Griffen

Abmaße (LxBxT): Bestell-Nr.: E-Preis:  

  GN 1/1   530 x 325 x 20 mm 72 8401 0935 186,00 €   
  GN 2/3   354 x 325 x 20 mm 72 8401 0936 154,00 €   
  GN 1/2   325 x 265 x 20 mm 72 8401 0937 144,00 €   

Thermoplates® 4,0 mm
beschichtet, ohne Griffe

Abmaße (LxBxT): Bestell-Nr.: E-Preis:  

  GN 1/1   530 x 325 x 20 mm 72 8401 0832 176,00 €   
  GN 2/3   354 x 325 x 20 mm 72 8401 0833 144,00 €   
  GN 1/2   325 x 265 x 20 mm 72 8401 0834 132,00 €   

Thermoplates® 4,0 mm, mit Griffen
beschichtet, mit Griffen

Abmaße (LxBxT): Bestell-Nr.: E-Preis:  

  GN 1/1   530 x 325 x 20 mm 72 8401 0932 197,00 €   
  GN 2/3   354 x 325 x 20 mm 72 8401 0933 165,00 €   
  GN 1/2   325 x 265 x 20 mm 72 8401 0934 154,00 €   

Thermoplates® 2,6 mm, Nano
Nano-Oberflächenbehandelt, ohne Griffe

Inhalt: Tiefe: Bestell-Nr.: E-Preis:  

  GN 1/1 10,00 l 100 mm 72 8401 0801 194,00 €   
  GN 1/1 6,00 l 65 mm 72 8401 0802 187,00 €   
  GN 1/1 2,50 l 40 mm 72 8401 0803 165,00 €   
  GN 2/3 7,00 l 100 mm 72 8401 0805 162,00 €   
  GN 2/3 4,00 l 65 mm 72 8401 0806 155,00 €   
  GN 2/3 2,00 l 40 mm 72 8401 0807 132,00 €   
  GN 1/2 5,00 l 100 mm 72 8401 0809 151,00 €   
  GN 1/2 3,00 l 65 mm 72 8401 0810 145,00 €   
  GN 1/2 1,50 l 40 mm 72 8401 0811 121,00 €   
  GN 1/3 2,00 l 65 mm 72 8401 0841 122,00 €   
  GN 1/3 1,00 l 40 mm 72 8401 0840 99,90 €   
  GN 1/3 - 20 mm 72 8401 0839 99,90 €   

Thermoplates® 2,6 mm, Nano mit Fallgriffen
Nano-Oberflächenbehandelt, mit Fallgriffen

Inhalt: Tiefe: Bestell-Nr.: E-Preis:  

  GN 1/1 10,00 l 100 mm 72 8401 1301 205,00 €   
  GN 1/1 6,00 l 65 mm 72 8401 1302 199,00 €   
  GN 1/1 2,50 l 40 mm 72 8401 1303 176,00 €   
  GN 2/3 7,00 l 100 mm 72 8401 1304 173,00 €   
  GN 2/3 4,00 l 65 mm 72 8401 1305 166,00 €   
  GN 2/3 2,00 l 40 mm 72 8401 1306 144,00 €   
  GN 1/2 5,00 l 100 mm 72 8401 1307 162,00 €   
  GN 1/2 3,00 l 65 mm 72 8401 1308 155,00 €   
  GN 1/2 1,50 l 40 mm 72 8401 1309 132,00 €   
  GN 1/3 2,00 l 65 mm 72 8401 1321 135,00 €   
  GN 1/3 1,00 l 40 mm 72 8401 1320 113,00 €   

Thermoplates® 2,6 mm, Nano mit Griffen
Nano-Oberflächenbehandelt, mit Griffen

Inhalt: Tiefe: Bestell-Nr.: E-Preis:  

  GN 1/1 10,00 l 100 mm 72 8401 0901 216,00 €   
  GN 1/1 6,00 l 65 mm 72 8401 0902 210,00 €   
  GN 1/1 2,50 l 40 mm 72 8401 0903 186,00 €   
  GN 2/3 7,00 l 100 mm 72 8401 0905 183,00 €   
  GN 2/3 4,00 l 65 mm 72 8401 0906 177,00 €   
  GN 2/3 2,00 l 40 mm 72 8401 0907 154,00 €   
  GN 1/2 5,00 l 100 mm 72 8401 0909 173,00 €   
  GN 1/2 3,00 l 65 mm 72 8401 0910 166,00 €   
  GN 1/2 1,50 l 40 mm 72 8401 0911 144,00 €   
  GN 1/3 2,00 l 65 mm 72 8401 0941 145,00 €   
  GN 1/3 1,00 l 40 mm 72 8401 0940 121,00 €   
  GN 1/3 - - 72 8401 0939 121,00 €   

Thermoplates® 2,6 mm
beschichtet, ohne Griffe

Inhalt: Tiefe: Bestell-Nr.: E-Preis:  

  GN 1/1 10,00 l 100 mm 72 8401 0820 205,00 €   
  GN 1/1 6,00 l 65 mm 72 8401 0821 199,00 €   
  GN 1/1 2,50 l 40 mm 72 8401 0822 176,00 €   

  GN 2/3 7,00 l 100 mm 72 8401 0824 173,00 €   
  GN 2/3 4,00 l 65 mm 72 8401 0825 166,00 €   
  GN 2/3 2,00 l 40 mm 72 8401 0826 144,00 €   
  GN 1/2 5,00 l 100 mm 72 8401 0828 162,00 €   
  GN 1/2 3,00 l 65 mm 72 8401 0829 155,00 €   
  GN 1/2 1,50 l 40 mm 72 8401 0830 132,00 €   

  GN 1/3 3,00 l 100 mm 72 8401 0845 148,00 €   
  GN 1/3 2,00 l 65 mm 72 8401 0844 133,00 €   
  GN 1/3 1,00 l 40 mm 72 8401 0843 111,00 €   
  GN 1/3 - 20 mm 72 8401 0842 111,00 €   

Thermoplates® 2,6 mm, mit Fallgriffen
beschichtet, mit Fallgriffen

Inhalt: Tiefe: Bestell-Nr.: E-Preis:  

  GN 1/1 10,00 l 100 mm 72 8401 1310 216,00 €   
  GN 1/1 6,00 l 65 mm 72 8401 1311 210,00 €   
  GN 1/1 2,50 l 40 mm 72 8401 1312 186,00 €   
  GN 2/3 7,00 l 100 mm 72 8401 1313 183,00 €   
  GN 2/3 4,00 l 65 mm 72 8401 1314 177,00 €   
  GN 2/3 2,00 l 40 mm 72 8401 1315 154,00 €   
  GN 1/2 5,00 l 100 mm 72 8401 1316 173,00 €   
  GN 1/2 3,00 l 65 mm 72 8401 1317 166,00 €   
  GN 1/2 1,50 l 40 mm 72 8401 1318 144,00 €   
  GN 1/3 3,00 l 100 mm 72 8401 1325 159,00 €   
  GN 1/3 2,00 l 65 mm 72 8401 1324 145,00 €   
  GN 1/3 1,00 l 40 mm 72 8401 1323 121,00 €   

Thermoplates® 2,6 mm, mit Griffen
beschichtet, mit Griffen

Inhalt: Tiefe: Bestell-Nr.: E-Preis:  

  GN 1/1 10,00 l 100 mm 72 8401 0920 227,00 €   
  GN 1/1 6,00 l 65 mm 72 8401 0921 220,00 €   
  GN 1/1 2,50 l 40 mm 72 8401 0922 197,00 €   
  GN 2/3 7,00 l 100 mm 72 8401 0924 194,00 €   
  GN 2/3 4,00 l 65 mm 72 8401 0925 187,00 €   
  GN 2/3 2,00 l 40 mm 72 8401 0926 165,00 €   
  GN 1/2 5,00 l 100 mm 72 8401 0928 183,00 €   
  GN 1/2 3,00 l 65 mm 72 8401 0929 177,00 €   
  GN 1/2 1,50 l 40 mm 72 8401 0930 154,00 €   
  GN 1/3 3,00 l 100 mm 72 8401 0945 169,00 €   
  GN 1/3 2,00 l 65 mm 72 8401 0944 155,00 €   
  GN 1/3 1,00 l 40 mm 72 8401 0943 132,00 €   
  GN 1/3 - 20 mm 72 8401 0942 132,00 €   

7. Küchenzubehör, Buffet und Bar | Warmhaltegeräte, Thermoplates®

Lieferung nur für den gewerblichen Bedarf. Preise zuzüglich gesetzlicher Mehrwertsteuer.                                                              Artikel ohne Zubehör. Fragen Sie nach Ihren Hauskonditionen und nach weiteren Artikeln!

Der Thermoplates®
der erste Kochtopf im GN-Format  Er vereint die positiven 
Eigenschaften eines perfekten Kochtopfes aus SWISS-
PLY®- Mehrschichtmaterial mit dem Systemgedanken 
der Gastronorm. Geeignet zum Kochen, Garen, Dämpfen, 
Woken sowie Kühlhalten und Servieren. Zubereitung auf 
jeder Kochstelle- von Gas bis Induktion, sowie im Kombi-
dämpfer.
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Kochdeckel
aus Edelstahl, festmontierter Griff

Bestell-Nr.: E-Preis:  

  GN 1/1 72 8401 2131 57,50 €   
  GN 2/3 72 8401 2132 52,10 €   
  GN 1/2 72 8401 2133 46,60 €   
  GN 1/3 72 8401 2134 41,20 €   

Buffetdeckel
mit Kunststoffecke zum Greifen, mit fest verbundenem Scharnier 

Bestell-Nr.: E-Preis:  

  GN 1/1 72 8401 2101 85,70 €   
  GN 2/3 72 8401 2102 80,30 €   
  GN 1/2 72 8401 2103 75,90 €   
  GN 1/3 72 8401 2104 71,70 €   

7. Küchenzubehör, Buffet und Bar | K-Pot Zubehör, Thermoplates, Deckel

Lieferung nur für den gewerblichen Bedarf. Preise zuzüglich gesetzlicher Mehrwertsteuer.                                                              Artikel ohne Zubehör. Fragen Sie nach Ihren Hauskonditionen und nach weiteren Artikeln!

Thermoplates® C 2,6 mm
beschichtet, ohne Griffe

Inhalt: Tiefe: Bestell-Nr.: E-Preis:  

  GN 1/1 10,00 l 100 mm 72 8401 0860 205,00 €   
  GN 1/1 6,00 l 65 mm 72 8401 0861 199,00 €   
  GN 1/1 2,50 l 40 mm 72 8401 0862 176,00 €   
  GN 2/3 7,00 l 100 mm 72 8401 0865 173,00 €   
  GN 2/3 4,00 l 65 mm 72 8401 0866 166,00 €   
  GN 2/3 2,00 l 40 mm 72 8401 0867 144,00 €   
  GN 1/2 5,00 l 100 mm 72 8401 0870 162,00 €   
  GN 1/2 3,00 l 65 mm 72 8401 0871 155,00 €   
  GN 1/2 1,50 l 40 mm 72 8401 0872 132,00 €   
  GN 1/3 3,00 l 100 mm 72 8401 0847 148,00 €   
  GN 1/3 2,00 l 65 mm 72 8401 0846 133,00 €   
  GN 1/3 1,00 l 40 mm 72 8401 0848 111,00 €   

Thermoplates® C 2,6 mm, Nano
Nano-Oberflächenbehandelt, ohne Griffe

Inhalt: Tiefe: Bestell-Nr.: E-Preis:  

  GN 1/1 10,00 l 100 mm 72 8401 0887 194,00 €   
  GN 1/1 6,00 l 65 mm 72 8401 0888 187,00 €   
  GN 1/1 2,50 l 40 mm 72 8401 0889 165,00 €   
  GN 2/3 7,00 l 100 mm 72 8401 0894 162,00 €   
  GN 2/3 4,00 l 65 mm 72 8401 0895 155,00 €   
  GN 2/3 2,00 l 40 mm 72 8401 0896 148,00 €   
  GN 1/2 5,00 l 100 mm 72 8401 0897 151,00 €   
  GN 1/2 3,00 l 65 mm 72 8401 0898 145,00 €   
  GN 1/2 1,50 l 40 mm 72 8401 0899 138,00 €   
  GN 1/3 3,00 l 100 mm 72 8401 0857 133,00 €   
  GN 1/3 2,00 l 65 mm 72 8401 0858 127,00 €   
  GN 1/3 1,00 l 40 mm 72 8401 0859 120,00 €   

Thermoplates® GN 2/3 mit Flügelgriffen
beschichtet, mit Flügelgriffen

Inhalt: Tiefe: Bestell-Nr.: E-Preis:  

  GN 2/3 7,00 l 100 mm 72 8401 0804 199,00 €   
  GN 2/3 4,00 l 65 mm 72 8401 0808 183,00 €   
  GN 2/3 2,00 l 40 mm 72 8401 0850 161,00 €   

Thermoplates® C mit Pfannengriff
beschichtet, mit Pfannengriff

Inhalt: Tiefe: Bestell-Nr.: E-Preis:  

  GN 1/2 1,50 l 40 mm 72 8401 0890 154,00 €   
  GN 1/3 1,00 l 40 mm 72 8401 0891 133,00 €   

Thermoplates® C Nano mit Pfannengriff
Nano-Oberflächenbehandelt, mit Pfannengriff

Inhalt: Tiefe: Bestell-Nr.: E-Preis:  

  GN 1/2 1,50 l 40 mm 72 8401 0892 147,00 €   
  GN 1/3 1,00 l 40 mm 72 8401 0893 125,00 €   

Wasserdichter Steckdeckel
aus Edelstahl, mit orangener Gummidichtung

Bestell-Nr.: E-Preis:  

  GN 1/1 72 8408 0101 104,00 €   
  GN 2/3 72 8408 0102 94,60 €   
  GN 1/2 72 8408 0103 67,70 €   
  GN 1/3 72 8408 0104 56,70 €   
  GN 1/6 72 8408 0107 43,90 €   

vaculid Deckel
vakuumierbarer Edelstahldeckel zum Lagern, Transportieren und 
Garen. Silikondichtung in rot oder schwarz. 
Transparenter vaculid auf Anfrage.

Bestell-Nr.: E-Preis:  

  GN 1/3 (rot) 72 8401 1042 96,60 €   
  GN 1/3 (schwarz) 72 8401 1044 96,60 €   
  GN 1/6 (rot) 72 8401 1041 64,00 €   
  GN 1/6 (schwarz) 72 8401 1043 64,00 €   

Handpumpe zu vaculid Deckel mit Adapter
zum Vakuumieren der Speisen mit dem vaculid Deckel

Bestell-Nr. 72 8419 1408 Preis: 145,00 €

aus transparentem Kunststoff:
  GN 1/1 72 8401 1090 78,40 €   
  GN 2/3 72 8401 1060 75,30 €   
  GN 1/2 72 8401 1063 72,30 €   
  GN 1/3 72 8401 1074 69,20 €   

aus Edelstahl:
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7. Küchenzubehör, Buffet und Bar | Topf-Serie Apollo

Bratentopf
Der perfekte Topf zum Braten, Schmoren und Dünsten, da im 
flachen Topf die Flüssigkeit schneller verdampft. Ideal für große 
Fleischstücke, Gulasch und Geschnetzeltes. Auch zum schnellen 
Garen von Gemüse geeignet.

  Ø: Inhalt: Höhe: Bestell-Nr.: E-Preis:

  16 cm 1,50 l 8 cm 143 40850-348 74,00 €
  18 cm 2,20 l 9 cm 143 40850-349 81,00 €
  20 cm 3,00 l 10 cm 143 40850-350 88,00 €
  22 cm 4,00 l 11 cm 143 40850-351 95,00 €
  24 cm 5,20 l 12 cm 143 40850-352 102,00 €
  28 cm 8,40 l 14 cm 143 40850-355 130,00 €
  30 cm 12,00 l 17 cm 143 40850-356 159,00 €
  36 cm 21,00 l 21 cm 143 40850-357 249,00 €

Kochtopf
Der universelle Topf zum Kochen von Teigwaren, Kartoffeln, Reis, 
Gemüse und Fleisch.

  Ø: Inhalt: Höhe: Bestell-Nr.: E-Preis:

  20 cm 5,00 l 16 cm 143 40850-362 116,00 €
  24 cm 8,00 l 18 cm 143 40850-361 147,00 €
  30 cm 16,00 l 23 cm 143 40850-360 210,00 €
  36 cm 32,00 l 32 cm 143 40850-359 380,00 €

Stieltopf
Zum Zubereiten und Erwärmen von Saucen und kleinen Speisen.

  Ø: Inhalt: Höhe: Bestell-Nr.: E-Preis:

  14 cm 1,00 l 7 cm 143 40850-175 59,00 €
  16 cm 1,50 l 8 cm 143 40850-176 66,00 €
  18 cm 2,20 l 9 cm 143 40850-177 81,00 €
  20 cm 3,00 l 10 cm 143 40850-178 88,00 €
  22 cm 4,00 l 11 cm 143 40850-179 95,00 €

Stieltopf niedrig
Zum Zubereiten und Erwärmen von Saucen und kleinen Speisen.

  Ø: Inhalt: Höhe: Bestell-Nr.: E-Preis:

  24 cm 2,50 l 5,8 cm 143 40850-368 109,00 €
  28 cm 4,00 l 7,4 cm 143 40850-370 130,00 €

Konische Sauteuse
Wurden eigens für die Zubereitung feinster Soßen, von Schmor-
gerichten oder für das Anschmoren von Gemüsen entwickelt.

  Ø: Inhalt: Höhe: Bestell-Nr.: E-Preis:

  14 cm 0,75 l 5,5 cm 143 40850-218 90,00 €
  16 cm 1,00 l 5,9 cm 143 40850-219 90,00 €
  18 cm 1,50 l 6,6 cm 143 40850-220 98,00 €
  20 cm 2,00 l 7,5 cm 143 40850-221 112,00 €
  22 cm 2,50 l 8 cm 143 40850-222 119,00 €
  24 cm 3,30 l 9,1 cm 143 40850-223 126,00 €
  28 cm 4,80 l 9,1 cm 143 40850-224 140,00 €

Deckel
passend für Serie Apollo

  Ø Bestell-Nr.: E-Preis:

  14 cm 143 40850-180 24,00 €
  16 cm 143 40850-181 25,00 €
  18 cm 143 40850-182 27,00 €
  20 cm 143 40850-183 28,00 €
  22 cm 143 40850-184 30,00 €
  24 cm 143 40850-185 32,00 €
  28 cm 143 40850-186 35,00 €
  30 cm 143 40850-187 39,00 €
  36 cm 143 40850-188 46,00 €

Lieferung nur für den gewerblichen Bedarf. Preise zuzüglich gesetzlicher Mehrwertsteuer.                                                              Artikel ohne Zubehör. Fragen Sie nach Ihren Hauskonditionen und nach weiteren Artikeln!

Topf Serie Apollo
Die Serie Apollo bietet ein umfassendes Produkt-
programm, das entwickelt wurde, um kulinarische 
Meisterwerke zu schaffen. 

Das praktische Design und die verwendeten Techno-
logien werden bei jedem Produkt darauf abgestimmt, 
was typischerweise darin zubereitet wird.

► Technologie abgestimmt auf den Verwendungszweck
► Hygienisch und pflegeleicht: Silvinox® 
► Superleitfähiger Boden: InductoBase® 
► Mehrschichtenmaterial bis zum Rand: 7-PlyMaterial® 
► Mehr Leistung auf Induktion: TriplInduc® 
► Geformte Handgriffe aus Edelstahl 
► Idealer Gießrand
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Bratpfanne Restoline
3 Sterne, ohne Beschichtung, aufgesetzter Sandwichboden 
von 4 mm Dicke, matt poliert. VPE: 2

  Ø: Ø Boden: Bestell-Nr.: E-Preis:

  20 cm 16 cm 143 40850-294 41,00 €
  24 cm 18 cm 143 40850-295 48,00 €
  28 cm 22 cm 143 40850-296 62,00 €
  32 cm 26 cm 143 40850-297 69,00 €

Bratpfanne Multiline
4 Sterne, ohne Beschichtung, 
Silvinox® Oberfläche, für alle Serien empfohlen.

  Ø: Ø Boden: Bestell-Nr.: E-Preis:

  20 cm 14 cm 143 40850-158 98,00 €
  24 cm 18 cm 143 40850-159 105,00 €
  28 cm 22 cm 143 40850-160 119,00 €
  32 cm 26 cm 143 40850-161 140,00 €

Bratpfanne Controlinduc
Mehrschichtenmaterial bis zum Rand (3 - 3,3 mm) mit spezieller 
Legierung, ohne Antihaftschicht, Silvinox Oberfläche.

  Ø: Ø Boden: Bestell-Nr.: E-Preis:

  20 cm 14 cm 143 40850-649 130,00
  24 cm 18 cm 143 40850-650 137,00
  28 cm 22 cm 143 40850-651 151,00
  32 cm 26 cm 143 40850-652 179,00

Wok - flacher Boden
Mehrschichtenmaterial bis zum Rand (optimale Wärme-
verteilung), keine Antihaftschicht nötig, Robust und hygienisch: 
Silvinox®, hohe Leistung auf allen Herden.

  Ø: Ø Boden: Bestell-Nr.: E-Preis:

  26 cm 11 cm 143 40850-206 119,00 €
  30 cm 13 cm 143 40850-604 133,00 €
  32 cm 13 cm 143 40850-207 154,00 €
  36 cm 13 cm 143 40850-225 189,00 €

Wok - runder Boden  Bestell-Nr.: E-Preis:

  Ø: 36 cm 143 40850-379 168,00 €   

Wok - Resto, runder Boden Bestell-Nr.: E-Preis:

  Ø: 36 cm 143 40850-412 95,00 €   

Wok Controlinduc Granite, runder Boden
Mehrschichtenmaterial bis zum Rand 
(optimale Wärme-verteilung), Robust und hygienisch: 
Silvinox®, hohe Leistung auf allen Herden.

  Ø: Bestell-Nr.: E-Preis:

  36 cm 143 40850-603 231,00 €   

7. Küchenzubehör, Buffet und Bar | Pfannen und Woks

Lieferung nur für den gewerblichen Bedarf. Preise zuzüglich gesetzlicher Mehrwertsteuer.                                                              Artikel ohne Zubehör. Fragen Sie nach Ihren Hauskonditionen und nach weiteren Artikeln!

Bratpfanne Multiglide Granite
4 Sterne, mit Thermolon Granite Beschichtung, Silvinox® 
Oberfläche, für alle Serien empfohlen.

  Ø: Ø Boden: Bestell-Nr.: E-Preis:

  20 cm 14 cm 143 40850-595 105,00 €
  24 cm 18 cm 143 40850-596 112,00 €
  28 cm 22 cm 143 40850-597 126,00 €
  32 cm 26 cm 143 40850-598 147,00 €

Bratpfanne Multifunction
4 Sterne, mit zwei Griffen, ohne Beschichtung, Silvinox® 
Oberfläche, für alle Serien empfohlen.

  Ø: Ø Boden: Bestell-Nr.: E-Preis:

  20 cm 14 cm 143 40850-608 98,00 €
  24 cm 18 cm 143 40850-609 105,00 €
  28 cm 22 cm 143 40850-384 119,00 €
  32 cm 26 cm 143 40850-385 140,00 €

Bratpfanne Restoglide
3 Sterne, mit Excalibur® Beschichtung, aufgesetzter 
Sandwichboden von 4 mm Dicke, glänzend poliert. VPE: 2

  Ø: Ø Boden: Bestell-Nr.: E-Preis:

  20 cm 14 cm 143 40850-307 45,00 €
  24 cm 18 cm 143 40850-308 52,00 €
  28 cm 22 cm 143 40850-309 66,00 €
  32 cm 26 cm 143 40850-310 74,00 €

Bratpfanne Controlinduc® Granite
Ganz neue Technologie für Induktionsherde - Pfanne kann nicht 
überhitzen. ControlInduc® erlaubt keine Temperatur höher als 
250°C. Mit Thermolon™ Granite keramische Antihaftbeschichtung.

  Ø: Ø Boden: Bestell-Nr.: E-Preis:

  20 cm 14 cm 143 40850-591 140,00 €
  24 cm 18 cm 143 40850-592 154,00 €
  28 cm 22 cm 143 40850-593 169,00 €
  32 cm 26 cm 143 40850-594 210,00 €
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7. Küchenzubehör, Buffet und Bar | Pfannen und Woks

Lyonnaiser Aluminiumpfanne beschichtet
plangedrehter Boden, griff genietet, für Elektro-, Gas- und 
Ceranherde, extra schwere Qualität.

  Ø: Höhe: Bestell-Nr.: E-Preis:

  20 cm 4 cm 60 5077 200 24,30 €   
  24 cm 4 cm 60 5077 240 28,50 €   
  28 cm 4,5 cm 60 5077 280 31,10 €   
  32 cm 5 cm 60 5077 320 37,90 €   
  36 cm 5,5 cm 60 5077 360 49,30 €   
  40 cm 5,7 cm 60 5077 400 56,60 €   

Wok
aus mehrschichtigem Material: Ummantelung aus Edelstahl 
18/10 und 18/0, Kern aus Aluminium, hochglänzend poliert, 
induktionsgeeignet, schwere Qualität.

  Ø: Boden: Bestell-Nr.: E-Preis:

  36 cm rund 60 524 360 78,20 €   
  36 cm abgeflacht 60 526 360 78,20 €   

Lyonnaiser Eisenpfanne
Griff angenietet, ungeschwärzter Stahl, für Elektro-, Gas- und 
Ceranherde.

  Ø: Höhe: Bestell-Nr.: E-Preis:

  24 cm 4 cm 60 5003 240 14,50 €   
  28 cm 4,5 cm 60 5003 280 18,70 €   
  32 cm 5 cm 60 5003 320 24,30 €   
  36 cm 5,5 cm 60 5003 360 32,30 €   
  40 cm 6 cm 60 5003 400 40,80 €   

Brat- und Servier-Eisenpfanne
aus kaltgeschmiedetem, geschwärztem Eisen, angesetzter 
Flachgriff mit Haken, induktionsgeeignet, schwere Qualität.

  Ø: Höhe: Bestell-Nr.: E-Preis:

  20 cm 3 cm 60 5252 200 11,90 €   
  24 cm 3 cm 60 5252 240 14,10 €   
  28 cm 3,5 cm 60 5252 280 19,70 €   
  32 cm 3,5 cm 60 5252 320 30,20 €   
  36 cm 3,5 cm 60 5252 360 38,70 €   

Druckguss Antihaftpfanne
aus 5 mm Aluminiumguss, PTFE Antihaftbeschichtung, Edelstahl-
griff, plangedrehter Boden,  für Elektro-, Gas- und Ceranherde.

  Ø: Höhe: Bestell-Nr.: E-Preis:

  24 cm 5 cm 60 5515 240 27,20 €   
  28 cm 5 cm 60 5515 280 29,75 €   
  32 cm 5 cm 60 5515 320 33,20 €   

Glasdeckel für Bratpfanne
passend zur allen Aluminiumguss- und Edelstahlpfannen von 
Contacto, bedingt bruchfest, Knopf aus Kunststoff, backofenfest 
bis +250°C.

  Ø: Bestell-Nr.: E-Preis:

  20 cm 60 5509 200 8,50 €   
  24 cm 60 5509 240 9,40 €   
  28 cm 60 5509 280 11,10 €   
  32 cm 60 5509 320 12,75 €   

Antihaft-Bratpfanne
aus Edelstahl 18/10, induktionsgeeignet, 
mit PTFE-Beschichtung, mit Rohrgriff.

  Ø: Höhe: Bestell-Nr.: E-Preis:

  20 cm 4,5 cm 60 2013 200 37,40 €   
  24 cm 4,5 cm 60 2013 240 45,10 €   
  28 cm 5,5 cm 60 2013 280 57,80 €   
  32 cm 6,0 cm 60 2013 320 75,70 €   

Fischpfanne Aluminium beschichtet

Abmaße (LxBxH): 36 x 25 x 50 cm

Antihaft-Wok
mit rundem Boden, mit PTFE-Antihaftbeschichtung „Excalibur“
Inhalt: 5,00 Liter, Ø: 36 cm, Höhe: 9 cm,

Gitter für WOK

Grillpfanne rund, aus Gusseisen
gerillte Bodenfläche, Griff 18/10
Gewicht: 3000 g, Ø: 27 mm, Höhe: 4,5 cm,

Steakpfanne rechteckig aus Gusseisen
gerillte Bodenfläche, Griff 18/10
Gewicht: 3500 g, Höhe: 4 cm,

Grillpfanne quadratisch aus Gusseisen
gerillte Bodenfläche, Griff 18/10
Gewicht: 3200 g, Abmaße (LxBxH): 24 x 24 x 3 cm

Bestell-Nr. 60 5076 360

Bestell-Nr. 60 528 360

Bestell-Nr. 60 521 360

Bestell-Nr. 60 5777 270

Bestell-Nr. 60 5756 280

Bestell-Nr. 60 5776 240

Preis: 69,70 €

Preis: 103,70 €

Preis: 7,30 €

Preis: 78,20 €

Preis: 80,75 €

Preis: 79,90 €

Lieferung nur für den gewerblichen Bedarf. Preise zuzüglich gesetzlicher Mehrwertsteuer.                                                              Artikel ohne Zubehör. Fragen Sie nach Ihren Hauskonditionen und nach weiteren Artikeln!

Gussbratpfanne mit Edelstahldeckel
von Bartscher, passend für Backöfen, (Deckelhöhe: 6,5 cm).

  Pfanne: Bestell-Nr.: E-Preis:

  34 x 36 x 10 cm 24 699 100K 139,92 €   
  33,5 x 58,5 x 11 cm 24 699 200K 174,24 €   

  Deckel: Bestell-Nr.: E-Preis:

  34 x 36 x 6,5 cm 24 699 101 74,80 €   
  33,5 x 58,5 x 6,5 cm 24 699 201 80,95 €   
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7. Küchenzubehör, Buffet und Bar | Pfannen und Woks 7. Küchenzubehör, Buffet und Bar | Gusseisenprodukte, Cocotte

Kleine Kasserolle
Die Kleine Kasserolle mit langem Griff ist ideal zum Kochen oder 
Erwärmen von Soßen. Farbe: schwarz,

  Ø: Inhalt: Bestell-Nr.: E-Preis:

  10 cm 0,25 l 143 40509-537 76,50 €   

Baby-Wok mit Glasdeckel, Farbe: schwarz

  Ø: Inhalt: Bestell-Nr.: E-Preis:

  16 cm 0,65 l 143 40511-301 54,90 €   

Schale
Die kleine Schale von Staub wurde ganz speziell „für den Tisch“ 
entwickelt. Farbe: schwarz,

  Ø: Inhalt: Bestell-Nr.: E-Preis:

  11,5 cm 0,30 l 143 40509-539 34,00 €   

Mini Bratpfanne rund, Farbe: Schwarz

  Ø: Inhalt: Bestell-Nr.: E-Preis:

  12 cm 0,15 l 143 40509-529 42,50 €   

Mini Auflaufform Farbe: schwarz, Inhalt: 0,25 Liter

  Form: Abmaße (LxB): Bestell-Nr.: E-Preis:  

  rund 12 cm 143 40509-472 34,00 €   
  oval 15 cm 143 40509-546 34,00 €   
  rechteckig 15 x 11 cm 143 40509-548 34,00 €   

Auflaufform  oval, Farbe: schwarz

  Ø:   Inhalt: Bestell-Nr.: E-Preis:  

  21 cm   0,70 Liter 143 40509-391 46,80 €   
  24 cm   1,00 Liter 143 40509-393 55,30 €   
  28 cm   1,60 Liter 143 40509-341 63,80 €   
  32 cm   2,20 Liter 143 40509-342 72,30 €   

Servierbrett
Hiermit lassen sich Mini Cocottes sehr schön servieren. 
  Inhalt: Abmaße (LxBxH): Bestell-Nr.: E-Preis:  

   Bambus   46 x 16 x 5 cm 143 40510-299 25,50 €   
   schwarz   46 x 16 x 5 cm 143 40509-374 25,50 €   

Das gusseiserne Kochgeschirr von Staub  

ist für viele Spitzenköche, darunter Paul Bocuse, weltweit die Marke schlechthin. Das Kochgeschirr ist für alle 
Herdarten, einschließlich Induktionsherde, geeignet und kann vom Herd direkt auf den Tisch gebracht werden. 
► Speichert Wärme und gibt sie langsam und gleichmäßig wieder ab
► Sehr gut geeignet für schonendes und gesundes Garen
► Einfache Handhabung für Anfänger und professionelle Köche
► Gusseisen ist langlebig und pflegeleicht
► Geeignet für alle Herdarten inkl. Induktion
► spülmaschinengeeignet

Für alle Bräter/Cocotte der Marke Staub wird auf der Innenseite eine matt-schwarze Emaillierung verwendet
► Sehr guter Schmoreffekt; verstärkt den natürlichen Eigengeschmack der Speisen
► Die Eigenschaften der Emaillierung verbessern sich mit jeder Anwendung

Cocotte rund, Ø: 10 cm, Inhalt: 0,25 Liter

  Farbe: Bestell-Nr.: E-Preis:

  schwarz 143 40500-101 42,50 €   
  grau 143 40500-106 42,50 €   
  kirsch 143 40509-799 42,50 €   
  grenadine 143 40509-805 46,80 €   
  aubergine 143 40509-800 46,80 €   
  basilikum 143 40509-804 46,80 €   
  dunkelblau 143 40510-262 46,80 €   

Lieferung nur für den gewerblichen Bedarf. Preise zuzüglich gesetzlicher Mehrwertsteuer.                                                              Geräte ohne Zubehör. Fragen Sie nach Ihren Hauskonditionen und nach weiteren Artikeln! 229
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7. Küchenzubehör, Buffet und Bar | Topfserie Küchenprofi

Bratentopf
flache Form, aus Edelstahl 18/10, matt poliert, mit Kaltgriffen 
und Schüttrand, 7 mm Sandwichboden, induktionsgeeignet bis 
einschließlich Ø 45 cm, schwere Qualität.

  Ø Inhalt Höhe Bestell-Nr.: E-Preis:

  20 cm 2,5 l    8,5 cm 60 2109 200 24,65 €
  24 cm 4,5 l    11 cm 60 2109 240 32,30 €
  28 cm 7 l    13 cm 60 2109 280 44,20 €
  32 cm 12 l    16 cm 60 2109 320 62,90 €
  36 cm 17 l    18 cm 60 2109 360 85,85 €
  40 cm 24 l    19,5 cm 60 2109 400 108,80 €
  45 cm 35 l    22,5 cm 60 2109 450 158,10 €

Bratpfanne
schwere Qualität aus CNS 18/10 matt poliert, Kaltgriffe, 
Schüttrand, 7 mm-Sandwichboden, für Elektro-, Ceran-, 
Gas- und Induktionsherde geeignet.

  Ø Ø Boden Bestell-Nr.: E-Preis:

  20 cm 14 cm 60 2103 200 22,10 €
  24 cm 18 cm 60 2103 240 28,10 €
  28 cm 21,5 cm 60 2103 280 38,25 €
  32 cm 25 cm 60 2103 320 49,30 €
  36 cm 29 cm 60 2103 360 66,30 €
  40 cm 31 cm 60 2103 400 83,30 €

Sauteuse
aus Edelstahl 18/10, matt poliert, mit Rohrgriff, 
ohne Schüttrand, 7 mm Sandwichboden, 
induktionsgeeignet, schwere Qualität.

  Ø Inhalt Höhe Bestell-Nr.: E-Preis:

  16 cm 1 l 6 cm 60 2105 160 22,10 €
  20 cm 1,5 l 7 cm 60 2105 200 27,20 €
  24 cm 2,8 l 7,5 cm 60 2105 240 34,00 €

Schnellkochtopf
aus Edelstahl 18/10, hochglänzend, mit Sandwichboden, 
extra schwere Qualität, ohne Einsatz; Topftiefe 28,5 cm, 
induktionsgeeignet.

  Ø Inhalt Höhe Bestell-Nr.: E-Preis:

  24 cm  13 l 34 cm 60 422 013 163,20 €   

Fleischtopf
aus Edelstahl 18/10, matt poliert, mit Kaltgriffen und 
Schüttrand, 7 mm Sandwichboden, induktionsgeeignet bis 
einschließlich Ø 45 cm, schwere Qualität.

  Ø Inhalt Höhe Bestell-Nr.: E-Preis:

  16 cm 2 l 11,5 cm 60 2107 160 20,00 €
  20 cm 4 l 12,5 cm 60 2107 200 27,20 €
  24 cm 6,5 l 16 cm 60 2107 240 35,70 €
  28 cm 10 l 17,5 cm 60 2107 280 50,20 €
  32 cm 15 l 19,5 cm 60 2107 320 70,60 €
  36 cm 22 l 23 cm 60 2107 360 92,70 €
  40 cm 28 l 26 cm 60 2107 400 124,10 €

Kartoffelkocher
aus Edelstahl 18/10, 7 mm Sandwichboden, komplett mit Deckel 
und Standard-Hahn ½“, induktionsgeeignet, schwere Qualität.

  Ø Inhalt Höhe Bestell-Nr.: E-Preis:

  36 cm 36 l 36 cm 60 2112 360 195,50 €
  40 cm 50 l 40 cm 60 2112 400 249,90 €

Stielkasserolle flach
aus Edelstahl 18/10, matt poliert, mit Rohrgriff und Schüttrand, 
7 mm Sandwichboden, induktionsgeeignet, schwere Qualität.

  Ø Inhalt Höhe Bestell-Nr.: E-Preis:

  16 cm 1,5 l 8 cm 60 2108 160 18,70 €
  20 cm 2,5 l 9,5 cm 60 2108 200 24,70 €
  24 cm 4,5 l 11 cm 60 2108 240 33,15 €

Nudeleinsatz 1/4
für Teigwaren, mit 3,5 mm Lochung, mit Haken zum Einhängen 
am Topfrand, für Fleischtopf (Artikel Nr. 60 2107 360)

  Ø max. 36 cm 60 1406 360 29,75 €

Kochtopf (Gemüsetopf)
mittelhohe Form, aus Edelstahl 18/10, matt poliert, mit Kaltgrif-
fen und Schüttrand, 7 mm Sandwichboden, induktionsgeeignet, 
schwere Qualität.

  Ø Inhalt Höhe Bestell-Nr.: E-Preis:

  24 cm 9 l 21 cm 60 2104 240 41,70 €
  28 cm 15 l 25 cm 60 2104 280 62,90 €
  32 cm 22 l 28,5 cm 60 2104 320 98,60 €
  36 cm 30 l 30 cm 60 2104 360 129,20 €
  40 cm 40 l 33 cm 60 2104 400 152,20 €

Kochtopf (Suppentopf)
Kochtopf tiefe Form, aus Edelstahl 18/10, matt poliert, mit 
Kaltgriffen und Schüttrand, 7 mm Sandwichboden, induktions-
geeignet bis einschließlich Ø 50 cm, schwere Qualität.

  Ø Inhalt Höhe Bestell-Nr.: E-Preis:

  32 cm 25 l 33 cm 60 2101 320 103,70 €
  36 cm 36 l 36 cm 60 2101 360 134,30 €
  40 cm 50 l 41 cm 60 2101 400 163,20 €
  45 cm 70 l 46,5 cm 60 2101 450 217,60 €

Stielkasserolle hoch
aus Edelstahl 18/10, matt poliert, mit Rohrgriff und Schüttrand, 
7 mm Sandwichboden, induktionsgeeignet, schwere Qualität.

  Ø Inhalt Höhe Bestell-Nr.: E-Preis:

  16 cm  2 l 11,5 cm 60 2106 160 22,10 €
  20 cm  4 l 13,5 cm 60 2106 200 26,40 €
  24 cm 6,5 l 15,5 cm 60 2106 240 37,00 €

Deckel für Topfserie
passend zur Serie Küchenprofi, aus Edelstahl 18/10, matt poliert.

  Durchmesser / Ø: Bestell-Nr.: E-Preis:

  16 cm 60 2161 160 6,40 €
  20 cm 60 2161 200 7,70 €
  24 cm 60 2161 240 10,20 €
  28 cm 60 2161 280 14,50 €
  32 cm 60 2161 320 17,00 €
  36 cm 60 2161 360 22,10 €
  40 cm 60 2161 400 24,70 €
  45 cm 60 2161 450 30,60 €

Bestell-Nr.: 

Ersatzdichtungsring                         60 422 901        11,90 €

Mehrpreis für No-drip-Hahn                 60 2112 990        96,30 €

Lieferung nur für den gewerblichen Bedarf. Preise zuzüglich gesetzlicher Mehrwertsteuer.                                                              Artikel ohne Zubehör. Fragen Sie nach Ihren Hauskonditionen und nach weiteren Artikeln!230
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7. Küchenzubehör, Buffet und Bar | Schüsseln, Messbecher

Schneeschlagschüssel
aus Edelstahl 18/10, matt poliert, mit zwei Griffen, extra schwere 
Qualität, Herstellung auf Original- WALTER-Werkzeugen.

  Ø: Inhalt: Höhe: Bestell-Nr.: E-Preis:

  22 cm 2,50 l 10,5 cm 60 2000 220 29,80 €   
  25 cm 5,00 l 14 cm 60 2000 250 34,00 €   
  28 cm 7,00 l 17 cm 60 2000 280 41,70 €   
  32 cm 10,00 l 20 cm 60 2000 320 52,70 €   
  36 cm 14,00 l 22 cm 60 2000 360 73,10 €   
  40 cm 22,00 l 24 cm 60 2000 400 88,40 €   

Schüssel flach
konische Form, aus Edelstahl 18/10, seidenmatt poliert, 
offener, glatter Rand.

  Ø: Inhalt: Höhe: Bestell-Nr.: E-Preis:

  16,5 cm 1,00 l 7,5 cm 60 1525 160 5,80 €   
  22 cm 2,00 l 7,5 cm 60 1525 220 8,10 €   
  26 cm 4,50 l 12 cm 60 1525 260 11,90 €   
  32 cm 8,00 l 14 cm 60 1525 320 17,90 €   
  40 cm 14,00 l 15,5 cm 60 1525 400 28,90 €   

Abtropfschüssel mit Bodenring
aus Edelstahl 18/10, seidenmatt poliert, mit angeschweißtem 
Bodenring, 3 mm Seiten-/Bodenlochung, extra schwere Qualität.

  Ø: Inhalt: Höhe: Bestell-Nr.: E-Preis:

  40 cm 16,00 l 23 cm 60 1110 400 112,20 €   
  50 cm 32,00 l 27 cm 60 1110 500 156,40 €   

Schüssel bauchige Form
aus Edelstahl 18/10, hochglänzend, mit gebördeltem, 
griffigem Rand, schwere Qualität.

  Ø: Inhalt: Höhe: Bestell-Nr.: E-Preis:

  18 cm 1,50 l 8 cm 60 500 200 15,30 €   
  21 cm 2,50 l 9 cm 60 500 240 17,90 €   
  24,5 cm 4,00 l 10,5 cm 60 500 280 22,10 €   
  28 cm 6,00 l 12,5 cm 60 500 320 28,90 €   
  32,5 cm 9,00 l 14 cm 60 500 360 33,20 €   
  35 cm 12,00 l 15 cm 60 500 400 39,60 €   

Schüssel rund
aus transparent-weißem Polypropylen, mikrowellengeeignet, 
bruchsicher, stapelbar, stabile Qualität

  Ø: Inhalt: Höhe: Bestell-Nr.: E-Preis:

  20 cm 2,50 l 11 cm 60 1340 200 4,50 €   
  24 cm 4,50 l 13 cm 60 1340 240 4,70 €   
  28 cm 6,00 l 14,5 cm 60 1340 280 5,80 €   
  32 cm 9,00 l 16 cm 60 1340 320 7,40 €   
  36 cm 13,00 l 18 cm 60 1340 360 10,20 €   

Messbecher mit Fuß
aus Edelstahl 18/10, seidenglänzend poliert, innen graduiert, 
Maßeinheit: Liter und Pint, mittelschwere Qualität.

  Inhalt: Höhe: Bestell-Nr.: E-Preis:

  0,50 l 11 cm 60 551 050 7,50 €   
  1,00 l 14 cm 60 551 100 10,20 €   
  2,00 l 20 cm 60 551 200 19,20 €   

Schüssel konische Form
aus Edelstahl 18/10, seidenmatt poliert, mit gut abgerundetem 
Boden, gebördelter, griffiger Rand, mittelschwere Qualität.

  Ø: Inhalt: Höhe: Bestell-Nr.: E-Preis:

  19 cm 2,00 l 9 cm 60 2640 200 9,40 €   
  22,5 cm 3,00 l 10 cm 60 2640 240 11,10 €   
  26 cm 4,00 l 11 cm 60 2640 275 17,00 €   
  30 cm 7,50 l 13 cm 60 2640 320 24,30 €   
  34 cm 10,00 l 14 cm 60 2640 360 29,75 €   
  38 cm 14,00 l 15 cm 60 2640 400 40,80 €   

Messbecher sterilisierbar
aus Polypropylen, milchig-transparent, mit geprägter Skala 
und blauem Skalendruck, geschlossener Griff, hitzeresistent 
bis +125°C, unzerbrechlich.

  Inhalt: Höhe: Bestell-Nr.: E-Preis:

  1,00 l 17 cm 60 3078 100 2,98 €   
  2,00 l 20,5 cm 60 3078 200 5,10 €   
  3,00 l 23 cm 60 3078 300 6,70 €   

Ringständer
schwere Qualität, matt poliert
Gewicht: 265 g, Ø: 220 mm, Höhe: 45 mm,

Durchschlag
hochgläzend, fugenlos, eingepreßte Bodenfüßchen, 
3 mm Boden- und Seitenlochung, mittelschwere Qualität
Gewicht: 370 g, Inhalt: 3,00 Liter, Ø: 24 cm, Höhe: 9 cm,

Bestell-Nr. 60 2002 220

Bestell-Nr. 60 1330 240

Preis: 11,90 €

Preis: 18,70 €

Lieferung nur für den gewerblichen Bedarf. Preise zuzüglich gesetzlicher Mehrwertsteuer.                                                              Artikel ohne Zubehör. Fragen Sie nach Ihren Hauskonditionen und nach weiteren Artikeln!

Passiertuch aus Rohleinen
Abmaße (LxB): 80 x 95 cm, gebleicht, gesäumt, kochfest, 
zum Passieren von Speisen,

Preis: 10,20 €Bestell-Nr. 60 6580 080
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7. Küchenzubehör, Buffet und Bar | Siebe, Trichter, Dosierer

Mehlsieb
ganz aus Edelstahl, hochglänzend, mit feingewebtem 
Drahtgeflecht, ohne Bodenabstand, mittelschwere Qualität.

  Ø: Höhe: Bestell-Nr.: E-Preis:

  22 cm 6,5 cm 60 1080 200 6,80 €   
  25,5 cm 7 cm 60 1080 250 9,40 €   
  30 cm 7,5 cm 60 1080 300 14,90 €   
  40 cm 8 cm 60 1080 400 30,60 €   

Großküchensieb
ganz aus Edelstahl 18/10, außen Stützgewebe, innen 
mittelfeines Gewebe (6 Loch/cm), mit Verstärkungsrahmen, 
spülmaschinengeeignet.

  Ø: Inhalt: Bestell-Nr.: E-Preis:

  30 cm 5,00 Liter 60 3199 300 61,20 €   
  35 cm 8,00 Liter 60 3199 350 72,25 €   

Trichter
aus Edelstahl 18/10, seidenmatt poliert, mit Griff, sterilisierbar, 
mit Seitennut zur Ableitung der Behälterluft, schwere Qualität.

  Ø: Inhalt: Höhe: Bestell-Nr.: E-Preis:

  11 cm 0,25 l 14 cm 60 5420 120 12,75 €   
  14 cm 0,40 l 17 cm 60 5420 150 16,20 €   

Spitzsieb
mit Flachstiel aus Edelstahl 18/10, seidenmatt poliert, 
mit 1,5 mm Lochung auch in der Kegelspitze, schwere Qualität.

  Ø: Inhalt: Höhe: Bestell-Nr.: E-Preis:

  16 cm 1,00 l 15 cm 60 1153 160 11,90 €   
  20 cm 1,50 l 18 cm 60 1153 200 13,60 €   
  27 cm 4,50 l 25 cm 60 1153 260 22,10 €   

Passier- und Brühsieb
ganz aus Edelstahl 18/10, Gestell elektropoliert, hygienische 
Konstruktion, Griff ist handlich oval, besonders stabil durch 
Verstärkungsbügel, Einsatz einfach auswechselbar, Lieferung mit 
mittlerem Gewebe, extra stabile Qualität

  Ø: Inhalt: Länge: Bestell-Nr.: E-Preis:

  26 cm 4,50 l 26 cm 60 3160 260 56,10 €   
  30 cm 7,00 l 30 cm 60 3160 300 69,70 €   
  34 cm 9,50 l 34 cm 60 3160 340 81,60 €   

Nestbacklöffel
ganz aus Edelstahl, elektropoliert, zweiteilig, spülmaschinenge-
eignet, Maschenweite: 3 x 3 mm, hochqualitative Ausführung.

  Ø: Länge: Bestell-Nr.: E-Preis:

  9 cm 25,5 cm 60 188 090 10,20 €   
  13 cm 26 cm 60 188 130 11,90 €   

Gazespitzsieb
mit Flachstiel, aus Edelstahl 18/10, seidenmatt poliert, mit 
feinem Gazesieb und Stützstiel zum Einhaken in Topfrand, 
schwere Qualität.

  Ø: Inhalt: Bestell-Nr.: E-Preis:

  19,5 cm 1,40 Liter 60 1250 200 37,40 €   
  23 cm 2,50 Liter 60 1250 240 40,80 €   

Kaffee- und Teesieb
Passiersieb, runde Form ganz aus Edelstahl 18/10, 
Gewebe fein: 6 bzw. 7 Loch per cm, stabile Qualität.

  Ø: Inhalt: Bestell-Nr.: E-Preis:

  12 cm 0,25 Liter 60 3190 120 7,30 €   
  16 cm 0,70 Liter 60 3190 160 10,20 €   
  20 cm 1,50 Liter 60 3190 200 12,40 €   
  24 cm 2,50 Liter 60 3190 240 16,20 €   

Passiersieb hochglanzverzinkt
mit Drahtgriff, spitz mit mittelfeinem 
Siebgewebe (5,5 Loch/cm), stabile Qualität
Gewicht: 20 g, Inhalt: 0,10 Liter, Ø: 7,5 cm,
Länge: 18 cm,

Fondant-Likörtrichter/Dosierer (1)
Gewicht: 520 g, Inhalt: 1,50 Liter, Ø: 18 cm, Höhe: 18 cm,

Halter für Fondanttrichter (2)
Gewicht: 157 g, Ø: 9 cm, Höhe: 16 cm,

Bestell-Nr. 60 3120 065

Bestell-Nr. 60 458 180

Bestell-Nr. 60 460 001 Preis: 4,25 €

Preis: 106,25 €

Preis: 5,95 €

Lieferung nur für den gewerblichen Bedarf. Preise zuzüglich gesetzlicher Mehrwertsteuer.                                                              Artikel ohne Zubehör. Fragen Sie nach Ihren Hauskonditionen und nach weiteren Artikeln!

(1)

(2)

7. Küchenzubehör, Buffet und Bar | Wender und Streuer
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7. Küchenzubehör, Buffet und Bar | Wender und Streuer

Gewürzdose/Streuer
aus Edelstahl 18/10, hochglänzend, Deckel mit Bajonett-
verschluss, mit Kunststoffkappe für Aroma-, Transport- und 
Feuchteschutz, Inhalt: 0,3 L, Höhe/Ø: 9 x 7 cm

Lochung: Bestell-Nr.: E-Preis:

  Pfefferstreuer 1 mm 60 1424 001 5,50 €   
  Salzstreuer 2 mm 60 1424 002 5,50 €   
  Streuer 4 mm 60 1424 003 5,50 €   
  Netzstreuer Netz 60 1424 004 5,80 €   
  Gewürzdose ohne 60 1424 005 5,80 €   

Pfannenwender „Profi“
Ideal für Pfannen mit Antihaft-Beschichtung, 
hitzebeständig bis 210°C,
Material: Kunststoff , Artikellänge: 30 cm,

Pfannenwender „Flonal“
Ideal für Pfannen mit Antihaft-Beschichtung, 
hitzebeständig bis 210°C,
Material: Kunststoff , Artikellänge: 30 mm,

Doppelwender „Duetto-Flonal“
Ideal für Pfannen mit Antihaft-Beschichtung, 
hitzebeständig bis 210°C,
Material: Kunststoff , Artikellänge: 30 mm,

Alleswender „Küchenfreund“ (1)
extrem hitzebeständig bis 450°C,
Material: Aluminium, Artikellänge: 26 mm,

Doppelwender „Duetto“ (2)
extrem hitzebeständig bis 450°C,
Material: Aluminium, Artikellänge: 26 mm,

Bestell-Nr. 193 2065

Bestell-Nr. 193 2035

Bestell-Nr. 193 2100

Bestell-Nr. 193 2015

Bestell-Nr. 193 2110

Kippbratpfannenschaufel (1)
Schaufelmaß: 9,5 x 10 cm, gelocht, Länge: 46 cm,

Kippbratpfannenschaufel (2)
Schaufelmaß: 11 x 11 cm, ungelocht, Länge: 47 cm,

Kippbratpfannenschaufel (3)
Schaufelmaß: 18 x 14 cm, ungelocht, extra schwere Qualität,
Gewicht: 470 g, Länge: 46 cm,

 (1)

 (2)

 (3)

Bestell-Nr. 60 160 100

Bestell-Nr. 60 162 360

Bestell-Nr. 60 163 280

Preis: 9,80 €

Preis: 12,80 €

Preis: 22,10 €

Fischheber
aus Edelstahl 18/10, fugenlos, 3,5 mm Lochung, extra schwere 
Qualität. Schaufelmaß: 12 x 16 cm.

Bestell-Nr. 60 168 330 Preis: 12,80 €

Preis: 7,40 €

Preis: 3,40 €

Preis: 7,70 €

Preis: 3,50 €

Preis: 8,10 €

Lieferung nur für den gewerblichen Bedarf. Preise zuzüglich gesetzlicher Mehrwertsteuer.                                                              Artikel ohne Zubehör. Fragen Sie nach Ihren Hauskonditionen und nach weiteren Artikeln!

Reduierspatel

  Stiellänge: Schaufelmaß: Bestell-Nr.: E-Preis:

  53 cm 13 x 13 cm 60 165 050 21,30 €   
  85 cm 13 x 13 cm 60 165 100 26,40 €   

Fleischgabel kurz (1)
aus Edelstahl, schwere Qualität, Länge: 32 cm,

Fleischgabel lang (2)
aus Edelstahl, schwere Qualität, Länge: 50 cm,

Bestell-Nr. 60 7781 320

Bestell-Nr. 60 169 500

Preis: 5,10 €

Preis: 12,40 €

 (1)

 (2)

 (1)

 (2)

aus Edelstahl 18/10, hochglänzend, 5 mm Lochung.
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7. Küchenzubehör, Buffet und Bar | Schöpf-/Schaumlöffel, Fleischhammer

Schöpfer
aus Edelstahl 18/10, hochglänzend, mit glattem Schüttrand, 
handlicher Rohrgriff, schwere Qualität.

  Ø: Inhalt: Länge: Bestell-Nr.: E-Preis:

  16 cm 0,70 l 13 cm 60 5455 070 15,80 €   
  18 cm 1,00 l 13 cm 60 5455 100 18,70 €   
  20 cm 1,50 l 13 cm 60 5455 150 22,10 €   
  22,5 cm 2,00 l 13 cm 60 5455 200 25,50 €   
  22,5 cm 3,00 l 13 cm 60 5455 300 28,90 €   

Gießlöffel
quer aus Edelstahl 18/10, fugenlos, hochglänzend, 
schwere Qualität.

Schöpfkelle kurz
fugenlos mit kurzem Stiel, aus Edelstahl 18/10, hochglänzend, 
Stempelung auf Stiel mit Ø und Volumenangabe, 
schwere Qualität.

  Ø: Inhalt: Länge: Bestell-Nr.: E-Preis:

  7 cm 0,08 l 22 cm 60 81 070 8,10 €   
  8 cm 0,13 l 22 cm 60 81 080 9,90 €   
  9 cm 0,20 l 24 cm 60 81 090 11,30 €   
  10 cm 0,25 l 24 cm 60 81 100 13,50 €   
  12 cm 0,50 l 26 cm 60 81 120 16,20 €   

Schaumlöffel kurz
fugenlos aus Edelstahl 18/10, hochglänzend, flache Form, 
mit kurzem Stiel, mit 4 mm Lochung, extra schwere Qualität.

  Ø: Länge: Bestell-Nr.: E-Preis:

  8 cm 22 cm 60 73 080 8,50 €   
  10 cm 22 cm 60 73 100 9,40 €   
  12 cm 25 cm 60 73 120 11,10 €   
  14 cm 25 cm 60 73 140 16,20 €   

Fritierlöffel
rund, aus Edelstahl, konzentrische Ringe.

  Ø: Länge: Bestell-Nr.: E-Preis:

  15 cm 47 cm 60 95 160 10,70 €   
  20 cm 50 cm 60 95 200 12,80 €   
  24 cm 58 cm 60 95 240 13,60 €   
  28 cm 58 cm 60 95 275 21,25 €   

Schöpfkelle
fugenlos aus Edelstahl 18/10, matt poliert, Maßstempelung auf 
Stiel mit Ø und Volumenangabe, schwere Qualität.

  Ø: Inhalt: Länge: Bestell-Nr.: E-Preis:

  5 cm 0,03 l 30 cm 60 82 050 4,50 €   
  6 cm 0,06 l 30 cm 60 82 060 5,10 €   
  7 cm 0,08 l 32 cm 60 82 070 5,60 €   
  8 cm 0,13 l 34 cm 60 82 080 6,80 €   
  9 cm 0,20 l 36 cm 60 82 090 7,70 €   
  10 cm 0,25 l 38 cm 60 82 100 8,50 €   
  12 cm 0,50 l 42 cm 60 82 120 12,75 €   
  16 cm 1,00 l 47 cm 60 82 160 17,90 €   

Schaumlöffel
fugenlos aus Edelstahl 18/10, hochglänzend, flache Form, 
mit 4 mm Lochung, schwere Qualität.

  Ø: Länge: Bestell-Nr.: E-Preis:

  8 cm 28 cm 60 72 080 4,70 €   
  10 cm 32 cm 60 72 100 5,60 €   
  12 cm 36 cm 60 72 120 6,80 €   
  16 cm 43 cm 60 72 160 10,20 €   
  20 cm 47 cm 60 72 200 16,20 €   

Netzbackschaufel
aus Edelstahl, elektropoliert, Lochmaß 6 x 6 mm, 
schwere robuste Ausführung, Länge 34 cm.

Fleischhammer 27 cm
3 Klopfflächen 6 x 5 cm,

Material: Alu-Druckguss, Gewicht: 1,00 kg,Länge: 27 cm,

Kotelett-Spezialklopfer Steakhammer „Steakmaster“ 25 cm
Material: Alu-Druckguss, Edelstahl,
Artikellänge: 25 cm, 

Bestell-Nr. 60 281 200

Bestell-Nr. 60 1093 100
Bestell-Nr. 60 3656 110

Bestell-Nr. 193 6220

Preis: 15,80 €

Preis: 18,30 €
Preis: 49,30 €

Preis: 22,72 €

Lieferung nur für den gewerblichen Bedarf. Preise zuzüglich gesetzlicher Mehrwertsteuer.                                                              Artikel ohne Zubehör. Fragen Sie nach Ihren Hauskonditionen und nach weiteren Artikeln!

Netz-Schaumlöffel
Gewicht: 285 g, Länge: 28,5 cm,

Bestell-Nr. 60 78 150 Preis: 22,95 €

  Ø: Länge: Bestell-Nr: E-Preis:
10 x 7 cm - quer 37 cm 60 25 110 10,70
10 x 7 cm - längs 37 cm 60 35 110 10,70

aus massivem Edelstahl 18/0, hochglänzend, mit vernietetem 
POM-Griff, gekröpft, Gewicht: 1 kg, schwere Profi-Qualität,
Klopffläche: 13 x 8,5 cm, Länge: 31 cm.
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7. Küchenzubehör, Buffet und Bar | Schnee-/Rührbesen, Küchengeräte

Rührbesen
16 dicke Drähte, aus Edelstahl 18/10, ohne Aufhängeschlaufe, 
Stieldicke 2,7 cm, absolut wasserdicht, schwere Qualität.

  Länge: Bestell-Nr.: E-Preis:

  30 cm 60 826 300 4,95 €   
  41 cm 60 826 400 6,40 €   
  50 cm 60 826 500 7,70 €   
  60 cm 60 826 600 10,70 €   

Schneebesen
24 dünne Drähte, aus Edelstahl 18/10, ohne Aufhängeschlaufe, 
Stieldicke 2,7 cm, absolut wasserdicht, schwere Qualität.

  Länge: Bestell-Nr.: E-Preis:

  26 cm 60 834 250 4,10 €   
  30 cm 60 834 300 5,10 €   
  35 cm 60 834 350 5,60 €   
  40 cm 60 834 400 5,95 €   
  50 cm 60 834 500 7,70 €   

Kesselbesen
10 extra dicke Drähte, ganz aus Edelstahl 18/10, mit Aufhänger, 
Stieldicke 3 cm, geeignet zum Einspannen in Rührmaschinen, 
Spezialabdichtung absolut wasserdicht, extra schwere Qualität 
für extremste Belastungen.

  Länge: Bestell-Nr.: E-Preis:

  125 cm 60 917 125 82,90 €   
  150 cm 60 917 150 99,50 €   

Zitronenpresse
aus Edelstahl 18/10, poliert, zweiteilig, mittelschwere Qualität,
Gewicht: 228 g, Inhalt: 0,35 Liter, Ø: 11,5 cm, Höhe: 10 cm,

Rohkostreibe
mit handlichem Rundgriff, viereckig,
Gewicht: 280 g, Abmaße (LxBxH): 11 x 8,5 x 24 cm

Spätzlepresse
Spätzle-/Kartoffelpresse mit drei auswechselbaren Einsätzen,
Gewicht: 840 g, Inhalt: 0,40 Liter, Ø: 8 cm,
Länge: 36 cm,

Kartoffelpresse
mit 2,5 mm-Lochung zur Herstellung von Püree
und Spaghetti-Eis, extra schwere Qualität,
Gewicht: 1390 g, Inhalt: 0,65 Liter, Länge: 33 cm,

Knoblauchpresse
schwere Qualität, Einsatz herausnehmbar, Länge: 17 cm

mit Doppelflügeltechnik, inkl. 2 Siebeinlagen 
(2+3 mm-Lochung), geeignet für Topf-Ø 14-32 cm, 
Flügel aus Edelstahl 18/0, Gewicht: 1,2 kg,

Inhalt: 2,00 Liter, Ø: 20,5 cm,Höhe: 11 cm,

Profi Passiergerät

Bestell-Nr. 60 851 115 Bestell-Nr. 60 89 240

Bestell-Nr. 60 1336 360Bestell-Nr. 60 1380 330

Bestell-Nr. 60 931 160

 Lochung: Bestell-Nr.: Preis:
Passiergerät - 60 556 205 58,70 €
Siebeinlage (1) 1 mm 60 556 901 10,20 € 
Knöplescheibe (2) 8 mm 60 556 908 10,20 €
Spätzlescheibe (3) 8 mm 60 556 909 10,20 €

Preis: 9,40 € Preis: 8,10 €

Preis: 54,40 €Preis: 55,30 €

Preis: 7,70 €

Lieferung nur für den gewerblichen Bedarf. Preise zuzüglich gesetzlicher Mehrwertsteuer.                                                              Artikel ohne Zubehör. Fragen Sie nach Ihren Hauskonditionen und nach weiteren Artikeln!

(2) (3)(1)

Koch/Rührlöffel aus Holz
Holzkochlöffel, rund aus unbehandeltem naturbelassenen 
Buchenholz, nicht spülmaschinengeeignet.

  Länge: Bestell-Nr.: E-Preis:

  24 cm 60 833 024 0,40 €   
  30 cm 60 833 030 0,40 €   
  36 cm 60 833 036 0,50 €   
  45 cm 60 833 045 0,80 €   
  60 cm 60 833 060 1,90 €   

Koch/Rührlöffel aus Exoglass®
aus weißem/braunem Exoglass®, hitzeresistent bis +220°C, 
bruchfest, sehr robust, mit/ohne Aufhängeöse.

  Länge/Farbe: Bestell-Nr.: E-Preis:

  30 cm / weiß mit Öse 60 6931 300 4,80 €   
  40 cm / weiß mit Öse 60 6931 400 7,30 €   
  50 cm / weiß mit Öse 60 6931 500 11,50 €   
  30 cm / braun 60 6933 300 4,70 €   
  38 cm / braun 60 6933 380 7,30 €   
  45 cm / braun 60 6933 450 8,95 €   

Rührspatel perforiert
Rührspatel, perforiert aus weißem Polypropylen mit Stiel aus 
18/10-Edelstahl, hitzeresistent bis +100°C, absolut wasserdicht, 
Stieldicke 3 cm, Spatelbreite 32 cm, Loch-Ø 2,5 cm, extra 
schwere Qualität.

  Länge: Bestell-Nr.: E-Preis:

  80 cm 60 919 085 112,20 €   
  100 cm 60 919 100 117,30 €   
  120 cm 60 919 120 123,25 €   
  150 cm 60 919 150 130,90 €   
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7. Küchenzubehör, Buffet und Bar | Stückler, Schneider, Küchenhelfer

Schaufeln
aus Alu-Druckguss, silbergrau

  Länge: für Mehl ca.: Bestell-Nr.: E-Preis:

  145 mm 45 g 193 9111 2291 1,80 €   
  160 mm 63 g 193 9121 2291 2,20 €   
  185 mm 110 g 193 9131 2291 2,50 €   
  210 mm 170 g 193 9141 2291 3,20 €   
  250 mm 290 g 193 9151 2291 4,40 €   
  265 mm 335 g 193 9161 2291 5,50 €   
  310 mm 575 g 193 9171 2291 8,20 €   
  350 mm 1000 g 193 9181 2291 10,70 €   
  400 mm 1650 g 193 9191 2291 18,30 €   
  430 mm 2350 g 193 9201 2291 24,00 €   

Fleischhaken
aus Edelstahl 18/0, mit je einem stumpfen und spitzen Ende, 
sehr schwere Qualität.

  Ø: Länge: Bestell-Nr.: E-Preis:

  40 mm 100 mm 60 485 100 0,60 €   
  50 mm 120 mm 60 485 120 0,75 €   
  60 mm 140 mm 60 485 140 0,80 €   
  60 mm 160 mm 60 485 160 0,90 €   
  90 mm 200 mm 60 485 200 2,60 €   

Eierschneider

Preis: 4,10 €Bestell-Nr. 60 1084 110

Eierschneider „Duplex“
mit spülmaschinengeeigneter Beschichtung; rostfreie 
Schneiddrähte schneiden hart gekochte Eier in 
ovale oder runde Scheiben,
Material: Alu-Druckguss, Länge: 135 mm,

Apfel- und Birnenteiler „Divisorex“
mit spülmaschinengeeigneter Beschichtung, rostfreie Messer
Material: Alu-Druckguss, Länge: 170 mm,

Rettichschneider „Radimax“
mit spülmaschinengeeigneter Beschichtung; der extra lange 
Zentrierstab gewährleistet einen durchgehenden sauberen 
Spiralschnitt, auch geeignet für Gurken, Möhren, Kartoffeln etc.
Material: Alu-Druckguss,

Eierstückler „Columbus“
mit spülmaschinengeeigneter Beschichtung; rostfreie 
Schneiddrähte teilen hart gekochte Eier in 6 gleiche Teile, 
Material: Alu-Druckguss, Länge: 90 mm,

Garniergerät „Decoretto“
mit spülmaschinengeeigneter Beschichtung, für Radieschen und 
Cocktail-Zitrushälften, Material: Alu-Druckguss,

Vielzweckschneider „Champion“
mit spülmaschinengeeigneter Beschichtung, 
mit rostfreien Messern,
Material: Alu-Druckguss, Länge: 200 mm,

Butterschneider „Portionetto“
mit spülmaschinengeeigneter Beschichtung, teilt ein Stück 
Butter in 10 gleiche Scheiben, Material: Alu-Druckguss,

Knoblauchpresse „Biopress“
mit rechteckigem Pressbecher, Aluminium beschichtet
Material: Alu-Druckguss,

Fischentschupper „Scalex“
Schnelles Entschuppen durch die breite Spezialklinge, sauberes 
Arbeiten durch Schuppen-Auffangschale, aluminiumbeschichtet, 
Klinge aus rostfreiem Edelstahl

von Contacto, aus Aluminiumdruckguss, Ø: 11 cm

Bestell-Nr. 193 1020

Bestell-Nr. 193 5110

Bestell-Nr. 193 5130

Bestell-Nr. 193 1060

Bestell-Nr. 193 5120

Bestell-Nr. 193 5170

Bestell-Nr. 193 3200

Bestell-Nr. 193 3010

Bestell-Nr. 193 6500

Preis: 8,80 €

Preis: 10,10 €

Preis: 7,40 €

Preis: 9,50 €

Preis: 12,30 €

Preis: 11,80 €

Preis: 10,70 €

Preis: 5,30 €

Preis: 10,50 €

Lieferung nur für den gewerblichen Bedarf. Preise zuzüglich gesetzlicher Mehrwertsteuer.                                                              Artikel ohne Zubehör. Fragen Sie nach Ihren Hauskonditionen und nach weiteren Artikeln!236
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7. Küchenzubehör, Buffet und Bar | Hackblöcke, Schneidebretter, Schneidebrett-Halter

HACCP Schneidebrett
aus farbigem hochdichtem Polyethylen, nichttoxisch, spülma-
schinengeeignet, hitzebeständig bis +90°C, messerschonend, 
hygienisch, schwere Qualität, Abmaße (LxBxH): 45 x 30 x 1,2 cm.

  Farbe: Bestell-Nr.: E-Preis:

  weiß 60 1524 450 10,20 €   
  gelb 60 1524 452 10,20 €   
  blau 60 1524 453 10,20 €   
  braun 60 1524 454 10,20 €   
  grün 60 1524 456 10,20 €   
  rot 60 1524 459 10,20 €   

HACCP Schneidebrett GN1/1
aus farbigem hochdichtem Polyethylen, nichttoxisch, spülma-
schinengeeignet, hitzebeständig bis +90°C, messerschonend, 
hygienisch, schw. Qualität, Abmaße (LxBxH): 45 x 32,5 x 2,5 cm.

  Farbe: Bestell-Nr.: E-Preis:

  weiß 60 1524 530 20,40 €   
  gelb 60 1524 532 20,40 €   
  blau 60 1524 533 20,40 €   
  braun 60 1524 534 20,40 €   
  grün 60 1524 536 20,40 €   
  rot 60 1524 539 20,40 €   

Hackblock
aus weißem HD-Polyethylen 500.

  Länge: Breite: Höhe: Bestell-Nr.: E-Preis:

  40 cm 40 cm 8 cm 60 3645 404 173,40 €   
  50 cm 40 cm 8 cm 60 3645 504 233,75 €   
  50 cm 50 cm 8 cm 60 3645 505 289,00 €   

Untergestell
stabiles Untergestell aus 4 cm Vierkantstahlrohr aus Edelstahl 
18/10, matt gebürstet, mit höhenverstellbaren Füßen aus 
grauem Kunststoff.

  Länge: Breite: Höhe: Bestell-Nr.: E-Preis:

  40 cm 40 cm 77 cm 60 3642 404 260,10 €   
  50 cm 40 cm 77 cm 60 3642 504 261,80 €   
  50 cm 50 cm 77 cm 60 3642 505 289,00 €   

Massiv-Hackblock
aus Holz aus verleimter und verzahnter Weißbuche.

  Länge: Breite: Höhe: Bestell-Nr.: E-Preis:

  30 cm 30 cm 20 cm 60 3644 303 142,80 €   
  40 cm 40 cm 25 cm 60 3644 404 316,20 €   
  50 cm 40 cm 25 cm 60 3644 504 382,50 €   
  50 cm 50 cm 25 cm 60 3644 505 527,00 €   

Untergestell massiv
stabiles Untergestell aus 4 cm Vierkantstahlrohr aus Edelstahl 
18/10, matt gebürstet, mit höhenverstellbaren Füßen aus 
grauem Kunststoff.

  Länge: Breite: Höhe: Bestell-Nr.: E-Preis:

  30 cm 30 cm 65 cm 60 3643 303 214,20 €   
  40 cm 40 cm 60 cm 60 3643 404 214,20 €   
  50 cm 40 cm 60 cm 60 3643 504 224,40 €   
  50 cm 50 cm 60 cm 60 3643 505 260,10 €   

Holz-Schneideblock GN 1/1

aus geöltem 5 cm starkem Buchen-Stirnholz, 
nicht Spülmaschinengeeignet, 
mit Saftrinne und Griffmulden, auf vier Gummifüßen, zum 
Zerlegen oder als Buffetplatte, extra schwere Qualität

Universal-Arbeitsschneidebrett
mit Saftrille aus weißem niederdichten Polyethylen, nicht-
toxisch, spülmaschinengeeignet, hitzebeständig bis +90°C, 
messerschonend, hygienisch, mit umlaufender Saftrille und 
sechs rutschfesten Standfüßchen, schwere Qualität

Schneidebrett-Halter
aus Edelstahl, elektropolierter Draht (6 mm) mit Gummifüßchen, 
für 6 Schneidbretter bis 2,5 cm Breite und Mindestlänge 30 cm.

für 6 Schneidbretter bis 5 cm Breite und Mindestlänge 30 cm.

Abmaße (LxBxH): 53 x 32,5 x 6 cm

Preis: 73,10 €

Abmaße (LxBxH): 60 x 40 x 2 cm

Preis: 39,10 €

Abmaße (LxBxH): 27 x 32 x 28 cm

Preis: 19,20 €

Abmaße (LxBxH): 43 x 32 x 28 cm

Preis: 25,10 €

Bestell-Nr. 60 1503 530

Bestell-Nr. 60 1523 602

Bestell-Nr. 60 1505 300

Bestell-Nr. 60 1505 550

Schneidebrett-Halter

Lieferung nur für den gewerblichen Bedarf. Preise zuzüglich gesetzlicher Mehrwertsteuer.                                                              Artikel ohne Zubehör. Fragen Sie nach Ihren Hauskonditionen und nach weiteren Artikeln!

Ahorn-Tranchierbretter mit Saftrinne
Abmaße (LxBxH): Bestell-Nr.: E-Preis:  

  300 x 200 x 25 mm 152 0427 301 11,95 €   
  400 x 280 x 25 mm 152 0427 401 25,40 €   
  500 x 330 x 25 mm 152 0427 501 29,90 €   
  600 x 370 x 25 mm 152 0427 601 37,80 €   

Lieferung nur für den gewerblichen Bedarf. Preise zuzüglich gesetzlicher Mehrwertsteuer.                                                              Artikel ohne Zubehör. Fragen Sie nach Ihren Hauskonditionen und nach weiteren Artikeln! 237
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7. Küchenzubehör, Buffet und Bar | Profi-Messer Serie Gourmet

Winkelpalette

Winkelpalette breit

Palette schmal

Winkelpalette geschlitzt

Hackmesser

Fleischersäge

Fleischgabel

  Klingenlänge: Bestell-Nr.: E-Preis: 
  120 mm 154 4435 12 21,70 €  

  Klingenlänge: Bestell-Nr.: E-Preis: 
  120 mm 154 4438 12 31,50 €  
  200 mm 154 4436 20 33,00 €  

  Klingenlänge: Bestell-Nr.: E-Preis: 
  250 mm 154 4430 25 25,50 €  

  Klingenlänge: Bestell-Nr.: E-Preis: 
  120 mm 154 4434 12 24,40 €  

  Klingenlänge: Bestell-Nr.: E-Preis: 
  200 mm 154 4680 20 59,30 €  

  Klingenlänge: Bestell-Nr.: E-Preis: 
  300 mm 154 4711 51,80 €  
  500 mm 154 4710 66,80 €  

  Klingenlänge: Bestell-Nr.: E-Preis: 
  160 mm 154 4400 16 19,90 €  

Kochmesser-Serie Gourmet
► Die Klingen der Messer werden mit einem Präzisionslaser aus 
 Edelstahlplatten geschnitten.
► Optimal ausbalanciert für ermüdungsfreies Schneiden.
► Schwarze Griffschalen aus Spezialkunststoff.
► Durchgehender Erl für Klingenlängen ab 12 cm.
► Quality – Made in Solingen / Germany.

Buntschneidemesser

Palette

WinkelpaletteGemüsemesserAufschnittmesser/Schinkenmesser

Schälmesser

Spickmesser

Steakmesser

Wurstmesser mit Welle

Brotmesser mit Welle

Konditormesser mit Welle

Käsemesser

Käsemesser mit 2 Griffen

Tortenmesser

Ausbeinmesser

Super Slicer mit Welle

  Klingenlänge: Bestell-Nr.: E-Preis: 
  100 mm 154 4204 10 29,90 €  

  Klingenlänge: Bestell-Nr.: E-Preis: 
  200 mm 154 4430 20 21,40 €  

  Klingenlänge: Bestell-Nr.: E-Preis: 
  100 mm 154 4421 10 12,40 €  
  250 mm 154 4437 25 26,70 €  

  Klingenlänge: Bestell-Nr.: E-Preis: 
  70 mm 154 4030 07 8,30 €  
  80 mm 154 4010 08 8,30 €  

  Klingenlänge: Bestell-Nr.: E-Preis: 
  200 mm 154 4114 20 22,50 €  
  260 mm 154 4502 26 32,70 €  

  Klingenlänge: Bestell-Nr.: E-Preis: 
  60 mm 154 4034 06 8,30 €  

  Klingenlänge: Bestell-Nr.: E-Preis: 
  120 mm 154 4045 12 10,50 €  

  Klingenlänge: Bestell-Nr.: E-Preis: 
  120 mm 154 4050 12 10,50 €  

  Klingenlänge: Bestell-Nr.: E-Preis: 
  160 mm 154 4111 16 15,00 €  

  Klingenlänge: Bestell-Nr.: E-Preis: 
  200 mm 154 4143 20 25,50 €  

  Klingenlänge: Bestell-Nr.: E-Preis: 
  260 mm 154 4517 26 35,20 €  

  Klingenlänge: Bestell-Nr.: E-Preis: 
  180 mm 154 4802 18 32,70 €  

  Klingenlänge: Bestell-Nr.: E-Preis: 
  320 mm 154 4812 32 96,80 €  

  Klingenlänge: Bestell-Nr.: E-Preis: 
  160 mm 154 4821 16 28,90 €  

  Klingenlänge: Bestell-Nr.: E-Preis: 
  140 mm 154 4606 14 20,20 €  

  Klingenlänge: Bestell-Nr.: E-Preis: 
  260 mm 154 4519 26 35,20 €  

 *

Lieferung nur für den gewerblichen Bedarf. Preise zuzüglich gesetzlicher Mehrwertsteuer.                                                              Artikel ohne Zubehör. Fragen Sie nach Ihren Hauskonditionen und nach weiteren Artikeln!238
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7. Küchenzubehör, Buffet und Bar | Profi-Messer Serie Classic

Kochmesser Schinkenmesser

Schinkenmesser mit WellenschliffKüchen-/Fleischmesser

Ausbeinmesser

Spickmesser

Filiermesser Fisch-Filiermesser

Tourniermesser

Tomatenmesser

Brotmesser

Lachsmesser

Fleischgabel

Officemesser

Gemüsemesser

Santoku Kochmesser

Nakiri Kochmesser

mit Kullenschliff

Asiatische Kochmesser

  Klingenlänge: Bestell-Nr.: E-Preis: 
  140 mm 154 4582 14 44,30 €  
  180 mm 154 4582 18 55,50 €  
  200 mm 154 4582 20 63,00 €  
  230 mm 154 4582 23 69,00 €  
  260 mm 154 4582 26 74,90 €  

  Klingenlänge: Bestell-Nr.: E-Preis: 
  160 mm 154 4522 16 42,80 €  
  200 mm 154 4522 20 53,30 €  
  230 mm 154 4522 23 57,00 €  
  260 mm 154 4522 26 61,50 €  

  Klingenlänge: Bestell-Nr.: E-Preis: 
  230 mm 154 4523 23 59,30 €  
  260 mm 154 4523 26 65,30 €  

  Klingenlänge: Bestell-Nr.: E-Preis: 
  160 mm 154 4138 16 42,80 €  
  200 mm 154 4138 20 50,30 €  

  Klingenlänge: Bestell-Nr.: E-Preis: 
  140 mm 154 4602 14 44,30 €  

  Klingenlänge: Bestell-Nr.: E-Preis: 
  90 mm 154 4066 09 29,20 €  
  100 mm 154 4066 10 30,80 €  
  120 mm 154 4066 12 31,50 €  

  Klingenlänge: Bestell-Nr.: E-Preis: 
  160 mm 154 4550 16 44,30 €  
  180 mm 154 4550 18 47,30 €  

  Klingenlänge: Bestell-Nr.: E-Preis: 
  160 mm 154 4518 16 39,40 €  
  200 mm 154 4518 20 44,30 €  

  Klingenlänge: Bestell-Nr.: E-Preis: 
  70 mm 154 4062 07 29,20 €  

  Klingenlänge: Bestell-Nr.: E-Preis: 
  140 mm 154 4109 14 39,40 €  

  Klingenlänge: Bestell-Nr.: E-Preis: 
  200 mm 154 4149 20 48,80 €  

  Klingenlänge: Bestell-Nr.: E-Preis: 
  320 mm 154 4542 32 62,30 €  

  Klingenlänge: Bestell-Nr.: E-Preis: 
  160 mm 154 4410 16 47,30 €  

  Klingenlänge: Bestell-Nr.: E-Preis: 
  70 mm 154 4064 07 29,20 €  

  Klingenlänge: Bestell-Nr.: E-Preis: 
  80 mm 154 4000 08 29,20 €  

  Klingenlänge: Bestell-Nr.: E-Preis: 
  170 mm 154 4181 17 53,30 €  

  Klingenlänge: Bestell-Nr.: E-Preis: 
  170 mm 154 4193 17 61,50 €  

  Klingenlänge: Bestell-Nr.: E-Preis: 
  320 mm 154 4543 32 73,50 €  

Kochmesser-Serie Classic
► Aus einem Stück Edelstahl 
 (Chrom Molybdän Vanadium) geschmiedet. 
► Optimal ausbalanciert für ermüdungsfreies Schneiden. 
► Dauerhaft extrem scharf, 
 dank PEtec – WÜSTHOF’s Precision Edge Technology. 
► Spezielles Kropfdesign, perfekt zum 
 Schneiden und Schärfen der gesamten Klinge. 
► Schwarze Griffschalen aus Spezialkunststoff. 
► Quality – Made in Solingen / Germany.

Klingenblatt - aus einem Stück geschmiedet und 
auf 58° Rockwell gehärtet. Für hohe Belastbarkeit
 und langes Schneidevermögen. 

Klingenrücken - sorgfältig geschliffen und entgratet

Kropf - Verdickung zwischen Klinge und Griff - 
Gewährleistet optimale Balance des Messers.

Hohlniete - dauerhafte Verbindung 
der Griffschalen auf dem Messererl.

Schneide/Wate - der zweifache Abzug 
garantiert extreme Schärfe.

Ätzung - Logo, Legierung, Firma, Herstellungsort.
 das Garantiesiegel für herausragende Qualität.

Bart - dient als Handschutz und verhindert ein 
Abrutschen der Hand in die Klinge.

Erl - durchgehender und rundum sichtbarer Stahlerl 
zur soliden Befestigung der Griffschalen.

Hinterer Handschutz - damit das Messer immer sicher 
in der Hand liegt.

Lieferung nur für den gewerblichen Bedarf. Preise zuzüglich gesetzlicher Mehrwertsteuer.                                                              Artikel ohne Zubehör. Fragen Sie nach Ihren Hauskonditionen und nach weiteren Artikeln! 239
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7. Küchenzubehör, Buffet und Bar | Kochkoffer, Messerschärfer

Starter Rolltasche
Rolltasche mit 5 Teilen. 
Inhalt: Kochmesser 23 cm, Ausbeinmesser 14 cm, Wetzstahl 26 
cm, Küchengabel 16 cm, Spickmesser 10 cm.

Kochkoffer
Kochkoffer 9-teilig, schwarz, aus Kunststoff, 
Inhalt: Kochmesser 23 cm, Ausbeinmesser 14 cm, Fleischgabel 
12 cm, Spickmesser 10 cm, Wetzstahl 23 cm, Kartoffelausstecher, 
Apfelentkerner, Zitronenschaber, Apfelsinenschäler.

Kochkoffer
19-teilig, aus Aluminium, mit Magnet,
Inhalt: Kochmesser 20 cm, Schinkenmesser 23 cm, Filier-
messer 16 cm, Küchengabel 16 cm, Buntschneidemesser 10 cm, 
Spickmesser 10 cm, Schälmesser 6 cm, Apfelentkerner, Kartoffel-
ausstecher, Apfelsinenschäler, Zitronenschaber, Wetzstahl, 
Lachsmesser 29 cm, Konditormesser 26 cm, Palette 25 cm, 
Ausbeinmesser 14 cm, 2 x Spicknadel, Dressiernadel.

Garnier Set
Rolltasche aus weichem Kunststoff, 6 Profiwerkzeuge zum 
dekorativen Garnieren und zur Speisezubereitung, 
Inhalt: Apfelsinenschäler, Zitronenschaber, Schälmesser, 
Sparschäler, Kartoffelausstecher, Apfelentkerner.

Schnitzmesser-Set
Zum kreativen Schnitzen und für fantasievolle Dekorationen; 8 
Profiwerkzeuge aus rostfreiem Stahl mit schwarzen Kunststoff-
griffen, inkl. Keramik-Schärfstab.

Rolltasche, leer
Aus weichem Kunststoff, abwaschbar, verschließbar mit Druck-
knöpfen, 48 cm lang, für 9 Teile, Klingenlänge bis 36 cm.

Kochmappe, leer
Aus strapazierfähigem Textilgewebe, reißfest und abriebfest, 
für 18 Teile und Accessoires, Klingenlänge bis 32 cm, Innenteil 
durch Reißverschluss zu verschließen, mit Tragegurt und mit 
Zahlenschloss.

Messerblock
Messerblock aus Buche für 9 Teile.
Abmaße (LxBxH): 95 x 260 x 200 mm

„Diamant“ CC-120 Plus
Vorziehen - Schärfen - Abziehen,  für alle glatten Messer, 
Messerführung durch Magnete,
Gewicht: 2,00 kg,
Anschluss: 230 V , Leistung: 75 W,

„Diamant“ CC 2100
3-Phasen-Diamant-Schärftechnologie, präzise Bearbeitung aller 
Messerarten, Schärfmodul ist abnehmbar und spülmaschinen-
geeignet. Gehäuse: Edelstahl,
Gewicht: 2,80 kg,
Anschluss: 230 V , Leistung: 175 W,

Bestell-Nr. 154 9780
Bestell-Nr. 154 9781

Bestell-Nr. 154 9778

Bestell-Nr. 154 9888

Bestell-Nr. 154 9889

Bestell-Nr. 154 7371

Bestell-Nr. 154 7379

Bestell-Nr. 154 7239

Bestell-Nr. 132 CC-120Plus

Bestell-Nr. 132 CC 2100

Preis: 146,30 €
Preis: 216,80 €

Preis: 434,30 €

Preis: 50,30 €

Preis: 66,80 €

Preis: 18,70 €

Preis: 47,30 €

Preis: 40,50 €

Abmaße (LxBxH): 230 x 110 x 60 mm

Preis: 119,00 €

Abmaße (LxBxH): 310 x 130 x 130 mm

Preis: 349,00 €

Lieferung nur für den gewerblichen Bedarf. Preise zuzüglich gesetzlicher Mehrwertsteuer.                                                              Artikel ohne Zubehör. Fragen Sie nach Ihren Hauskonditionen und nach weiteren Artikeln!240
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Spezial-Bestecke für Gourmets von Contacto

Länge: Bestell-Nr.: E-Preis:

  Schneckengabel Edelstahl 140 mm 60 32 150 0,85 €   
  Schneckenzange Edelstahl 165 mm 60 31 155 3,25 €   

Länge: Bestell-Nr.: E-Preis:

  Austernöffner 170 mm 60 2223 170 21,25 €   
  Austerngabel geschmiedet 135 mm 60 2224 012 9,80 €   
  Austernmesser 160 mm 60 2222 165 20,90 €   

Länge: Bestell-Nr.: E-Preis:

  Hummerzange Chromstahl 185 mm 60 277 185 16,60 €   
  Hummergabel Edelstahl 195 mm 60 279 001 2,80 €   
  Hummerschere 190 mm 60 275 190 16,60 €   

Länge: Bestell-Nr.: E-Preis:

  Fischgrätenpinzette 155 mm 60 195 155 6,80 €   
  Fischgrätenzange 150 mm 60 196 150 8,50 €   

7. Küchenzubehör, Buffet und Bar | Küchenwerkzeuge/-Zubehör

Butterroller

Wetzstahl rund

Metzgerstahl

Diamant-Schärfstab, fein

Geflügelschere

Fischschere

Küchenschere

Wurstgabel

Buffetpinzette

Fischgrätenpinzette

  Bestell-Nr.: E-Preis: 
154 4214 7,50 €  

  Klingenlänge: Bestell-Nr.: E-Preis: 
  230 mm 154 4460 23 15,80 €  
  320 mm 154 4474 32 28,50 €  

  Klingenlänge: Bestell-Nr.: E-Preis: 
  320 mm 154 4476 32 39,40 €  

  Klingenlänge: Bestell-Nr.: E-Preis: 
  260 mm 154 4483 26 37,20 €  

  Artikelänge: Bestell-Nr.: E-Preis: 
  250 mm 154 5505 25 42,80 €  

  Artikelänge: Bestell-Nr.: E-Preis: 
  220 mm 154 5561 22 21,40 €  

  Artikelänge: Bestell-Nr.: E-Preis: 
  210 mm 154 5556 21 21,40 €  

  Klingenlänge: Bestell-Nr.: E-Preis: 
  160 mm 154 4407 16 14,90 €  

  Artikelänge: Bestell-Nr.: E-Preis: 
  300 mm 154 7725 30 10,90 €  

  Artikelänge: Bestell-Nr.: E-Preis: 
  140 mm 154 7721 14 16,50 €  

Schlachtmesser

Austernöffner

  Klingenlänge: Bestell-Nr.: E-Preis: 
  200 mm 154 4660 20 19,90 €  

  Bestell-Nr.: E-Preis: 
  154 4282 25,50 €  
  mit Handschutz 154 4284 27,40 €  

*aus der Serie Silverpoint

 *

 *

Lieferung nur für den gewerblichen Bedarf. Preise zuzüglich gesetzlicher Mehrwertsteuer.                                                              Artikel ohne Zubehör. Fragen Sie nach Ihren Hauskonditionen und nach weiteren Artikeln! 241
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7. Küchenzubehör, Buffet und Bar | Profi-Messer

Fruchtdekoriermesser
Klingenlänge: 100 mm, Länge: 205 mm,

Apfelentkerner
Ø: 16 mm, Klingenlänge: 75 mm, Länge: 180 mm,

Ø: 19 mm, Klingenlänge: 100 mm, Länge: 200 mm,

Bestell-Nr. 60 2232 205

Bestell-Nr. 60 2248 180

Bestell-Nr. 60 2248 200

Preis: 6,00 €

Preis: 3,50 €

Preis: 4,10 €

Kugelausstecher doppelt
Ø: 22/25 mm, Länge: 165 mm,

Kugelausstecher 
Ø: 10 mm, Länge: 140 mm,

Ø: 30 mm, Länge: 155 mm,

Bestell-Nr. 60 2244 250

Bestell-Nr. 60 2249 010

Bestell-Nr. 60 2249 030

Preis: 9,40 €

Preis: 6,00 €

Preis: 6,40 €

Doppel-Wiegemesser
Klingenlänge: 220 mm,

Bestell-Nr. 60 744 220 Preis: 28,10 €

Käsemesser
mit feinem Sägeschliff, schwere Profiqualität.
Klingenlänge: 140 mm,

Käsemesser Polaris
Klingenlänge: 155 mm,

Aufstrichmesser 11,5 x 3,5 cm
Länge: 205 mm,

Parmesanmesser 10 cm, schwarzer Griff
Länge: 190 mm,

Bestell-Nr. 60 3633 140

Bestell-Nr. 60 950 250

Bestell-Nr. 60 4077 230

Bestell-Nr. 60 2255 100

Preis: 29,40 €

Preis: 5,60 €

Preis: 4,25 €

Preis: 13,60 €

Küchenmesser 7 cm, roter Griff

Bestell-Nr. 60 3606 070 Preis: 0,70 €

Tranchiermesser schmale Klinge Gemüsemesser gerader Schnitt

Gemüsemesser mittelspitz

Gemüsemesser Wellenschliff

TourniermesserKäse- und Wurstmesser mit Wellenschliff

Fleisch- und Bratengabel Winkelpalette

Brotmesser mit Wellenschliff

  Klingenlänge: Bestell-Nr.: E-Preis: 
  180 mm 142 5 1803 18 14,90 €  

  Klingenlänge: Bestell-Nr.: E-Preis: 
  80 mm 142 5 0403 2,40 €  

  Klingenlänge: Bestell-Nr.: E-Preis: 
  100 mm 142 5 0703 3,50 €  

  Klingenlänge: Bestell-Nr.: E-Preis: 
  80 mm 142 5 0433 2,40 €  

  Klingenlänge: Bestell-Nr.: E-Preis: 
  60 mm 142 5 0503 2,60 €  

  Klingenlänge: Bestell-Nr.: E-Preis: 
  110 mm 142 5 0933 3,60 €  

  Klingenlänge: Bestell-Nr.: E-Preis: 
  150 mm 142 5 2103 15 14,60 €  

  Klingenlänge: Bestell-Nr.: E-Preis: 
  160 mm 142 5 2763 16 16,80 €  

  Klingenlänge: Bestell-Nr.: E-Preis: 
  180 mm 142 5 1633 18 16,80 €  

VICTORINOX 
Küchenmesser - Spitzenqualität
► Spülmaschinenfest, Lebensmittelgeeignet.
► Mit schwarzem Kunststoffgriff.

Filitiermesser, flexible Klinge

Tranchiermesser

Brotmesser mit Wellenschliff

Konditorsäge mit Wellenschliff

  Klingenlänge: Bestell-Nr.: E-Preis: 
  200 mm 142 5 3703 20 18,40 €  

  Klingenlänge: Bestell-Nr.: E-Preis: 
  180 mm 142 5 2803 18 16,40 €  
  220 mm 142 5 2003 22 23,60 €  

  Klingenlänge: Bestell-Nr.: E-Preis: 
  210 mm 142 5 2533 21 18,80 €  

  Klingenlänge: Bestell-Nr.: E-Preis: 
  260 mm 142 5 2933 26 25,60 €  

VICTORINOX Küchenmesser - Fibrox-Griff
► Spülmaschinenfest, Lebensmittelgeeignet.
► Mit schwarzem Fibrox-Griff:
 rutschfester und sterilisierbarer Griff.

Küchenmesser & Zubehör von Contacto
► aus Molybdän-Edelstahl.
► eisgehärtet, handgeschärft.
► Griffe aus POM mit 3 Alu-Hohlnieten
► spülmaschinenfest

Lieferung nur für den gewerblichen Bedarf. Preise zuzüglich gesetzlicher Mehrwertsteuer.                                                              Artikel ohne Zubehör. Fragen Sie nach Ihren Hauskonditionen und nach weiteren Artikeln!242
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Ziseliermesser
Länge: 140 mm,

Fadenschneider / Julienne
Länge: 140 mm,

Butterroller
Länge: 190 mm,

Spargelschäler
Klingenlänge: 105 mm, Länge: 210 mm,

Bestell-Nr. 60 2241 140Bestell-Nr. 60 2247 140

Bestell-Nr. 60 2238 190Bestell-Nr. 60 2242 210

Preis: 5,80 €Preis: 5,60 €

Preis: 6,10 €Preis: 15,30 €

Spachtel
Klingenlänge: 120 mm,Länge: 240 mm, Breite: 80 mm,

Klingenlänge: 120 mm,Länge: 240 mm, Breite: 100 mm,

Pendelschäler
Länge: 175 mm,

Fischnentschupper
Gewicht: 139 g, Klingenlänge: 80 mm, Länge: 230 mm,
Breite: 40 mm,

Trüffelhobel mit glatten Messer
Klingenlänge: 60 mm, Länge: 160 mm,

Fischschere 185 mm
aus massivem Edelstahl 18/0, mit einseitig gezahnter Klinge, hy-
gienische Reinigung durch leichte Zerlegung der Schere möglich.
Klingenlänge: 65 mm,

Bestell-Nr. 60 2250 080

Bestell-Nr. 60 2250 100

Rechtshänder:   Bestell-Nr. 60 2231 001

Linkshänder:     Bestell-Nr. 60 2231 002

Bestell-Nr. 60 2227 230

Bestell-Nr. 60 2277 160

Bestell-Nr. 60 159 185

Preis: 13,60 €

Preis: 15,30 €

Preis: 5,00 €

Preis: 5,00 €

Preis: 21,70 €

Preis: 20,40 €

Preis: 14,10 €

Spargelschäler
Spargelschäler aus Edelstahl 18/10, 
mit beweglicher Klinge und mit verschiebbarem Arretierring 
zur platzsparenden, sicheren Lagerung.

Bestell-Nr. 60 2275 175 Preis: 2,20 €

7. Küchenzubehör, Buffet und Bar | Schäler, Schneider, Messerhalter, Stech-/Schnittschutz

Lieferung nur für den gewerblichen Bedarf. Preise zuzüglich gesetzlicher Mehrwertsteuer.                                                              Artikel ohne Zubehör. Fragen Sie nach Ihren Hauskonditionen und nach weiteren Artikeln!

Schnittschutzhandschuhe
schwere Qualität, gemäß DIN EN 388, höchster Schnittschutzfak-
tor 5, aus ultraleichtem extrem strapazierfähigem Polyethylen-
garn hergestellt, waschbar bis max. +90°C, schnitthemmend 
aber nicht schnittfest, für Schneidearbeiten, Reinigungsarbeiten 
und Messerwechsel zum Schutz der messerführenden Hand, 
beidhändig tragbar.

Länge: Bestell-Nr.: E-Preis:

  Small S (Gr. 6-7) 235 mm 60 6527 007 26,00 €   
  Medium M (Gr. 7-8) 260 mm 60 6527 008 26,00 €   
  Large L (Gr. 8-9) 280 mm 60 6527 009 26,00 €   
  Extra Large XL (Gr. 10-11) 290 mm 60 6527 010 26,00 €   

Stechschutzhandschuhe
komplett aus 0,55 mm Edelstahldraht 1.4306, Ringdurchmesser 
4,2 mm, beidseitig zu tragen, variabler Hakenverschluss, hoch-
wertige Verarbeitung, entspricht europäischer Norm EN 1082-1, 
geprüfte Qualität.

Länge: Bestell-Nr.: E-Preis:

  Small S (Gr. 6-7) 220 mm 60 6540 001 107,00 €
  Medium M (Gr. 7-8) 230 mm 60 6540 002 107,00 €
  Large L (Gr. 8-9) 240 mm 60 6540 003 107,00 €
  Extra Large XL (Gr. 10-11) 250 mm 60 6540 004 107,00 €

Stechschutzschürze
komplett aus Edelstahldraht 1.4306, mit hygienischer und 
ergonomischer TPU-Kunststoff-Kreuzberiemung, gemäß EN ISO 
13998:2003 Schutzklasse 2,
Gewicht: 1227 g, Länge: 850 mm, Breite: 600 mm,

Messerhalteplatte
aus Edelstahl, mit 4 Gummifüßen für max. 13 Messer, zum 
Aufstellen auf einem Tisch oder zum Einlegen in eine Schublade,Bestell-Nr. 60 6556 055

Bestell-Nr. 141 11400

Preis: 166,00 €
Abmaße (LxBxH): 430 x 240 x 45 mm

Preis: 144,00 €

7. Küchenzubehör, Buffet und Bar | Profi-Messer

Trüffelhobel mit gewelltem Messer
Klingenlänge: 60 mm, Länge: 160 mm,

Bestell-Nr. 60 2277 170 Preis: 19,20 €
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Magnet-Messerhalter
aus massivem, schwarzem ABS-Kunststoff, 2,3 cm stark, 
mit zwei Magnetschienen, zur Wandmontage,
Länge: 470 mm, Breite: 40 mm,

Länge: 620 mm, Breite: 40 mm,

Bestell-Nr. 60 7987 045

Bestell-Nr. 60 7987 060

Preis: 5,10 €

Preis: 7,30 €
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7. Küchenzubehör, Buffet und Bar | Dosenöffner, Eimer

Eimer ohne Bodenreifen
aus Edelstahl, poliert mit 1 Liter-Skalierung

  Ø: Inhalt: Höhe: Bestell-Nr.: E-Preis:

  300 mm 10,00 l 250 mm 60 415 010 37,90 €   
  310 mm 12,00 l 270 mm 60 415 012 43,40 €   
  325 mm 15,00 l 310 mm 60 415 015 46,80 €   

Eimer mit verstärktem Bodenreifen
aus Edelstahl, poliert mit 1 Liter-Skalierung

  Ø: Inhalt: Höhe: Bestell-Nr.: E-Preis:

  300 mm 10,00 l 265 mm 60 416 010 53,20 €   
  310 mm 12,00 l 290 mm 60 416 012 57,80 €   
  325 mm 15,00 l 330 mm 60 416 015 61,20 €   

Dosenöffner DO 2
für Dosen bis 33 cm Höhe, hammerschlaglackiert

Ersatz-Rädchen zu DO 2

Ersatz-Messer zu DO 2

Dosenöffner DO 10
für Dosen bis 40 cm Höhe, Edelstahl rostfrei

Ersatz-Rädchen zu DO 10

Ersatz-Messer zu DO 10

„Handy“-Dosenaufschneider DO 5
Zangendosenöffner aus rostfreiem Edelstahl, mit bequemer 
Handkurbel, robuste Konstruktion, öffnet alle Dosengrößen

Ersatz-Rädchen zu DO 5

Ersatz-Messer zu DO 5

Elektro-Dosenöffner DO 55
mit großer Edelstahl-Grundplatte 330 x 200 x 6 mm, 
stufenlos höhenverstellbar bis 32 cm Höhe durch im Schaft 
integrierte Gasfedern, magnetische Deckelhebevorrichtung, 
mit elektrisch angetriebenem Rundlaufmesser, 
inkl. Tischbefestigung
Anschluss: 230 V, Leistung: 300 W,

Ersatz-Rädchen zu DO 55

Ersatz-Antriebsrädchen zu DO 55

Ersatz-Rundlaufmesser mit Welle zu DO 55

Tisch-Dosenöffner „Clou 50“
komplett aus aus rostfreiem Edelstahl. 
Tischplatte 180 x 80 mm, Dosenhöhe 550 mm.

Tisch-Dosenöffner „Clou 40“
Kopf, Kurbel und Messerhalter aus Druckguss. Stange, Messer 
und Transportrad aus rostfreiem Edelstahl. Druckgusselemente 
vernickelt. Tischplatte 180 x 80 mm, Dosenhöhe 550 mm.

Ersatz-Messer für „Clou“

Ersatz-Rädchen für „Clou“

Sicherheitsdosenöffner Klu 
weiß, Abtrennen des Deckels erfolgt ohne 
scharfe Kanten zu hinterlassen.

Tisch-Dosenöffner „ORO II“
Die flinke Art, Dosen an den Kragen zu gehen! 
Hohe Lebensdauer durch extra schwere Qualität.
Länge: 400 mm,

Ersatz-Messer für ORO

Ersatz-Rädchen für ORO

Bestell-Nr. 141 10010

Bestell-Nr. 141 95 500 007

Bestell-Nr. 141 95 500 012 

Bestell-Nr. 141 10040

Bestell-Nr. 141 95 500 008

Bestell-Nr. 141 95 500 019

Bestell-Nr. 141 10005

Bestell-Nr. 141 95 500 005

Bestell-Nr. 141 95 500 022

Bestell-Nr. 141 20010

Bestell-Nr. 141 95 500 001

Bestell-Nr. 141 95 500 002

Bestell-Nr. 141 95 600 005

Bestell-Nr. 193 1990 4460

Bestell-Nr. 193 1985 4460

Bestell-Nr. 193 1195 4480

Bestell-Nr. 193 1996 4480

Bestell-Nr. 193 1033 2260

Bestell-Nr. 201 ORO 2

Bestell-Nr. 201 ORO 2 ME 

Bestell-Nr. 201 ORO 2 RA

Preis: 160,00 €

Preis: 15,00 €

Preis: 11,00 €

Preis: 372,00 €

Preis: 19,00 €

Preis: 19,00 €

Preis: 98,00 €

Preis: 9,00 €

Preis: 9,00 €

Preis: 2.350,00 €

Preis: 16,00 €

Preis: 16,00 €

Preis: 38,00 €

Preis: 280,00 €

Preis: 97,00 €

Preis: 9,90 €

Preis: 11,90 €

Preis: 11,00 €

Preis: 184,00 €

Preis: 10,00 €

Preis: 23,30 €

Lieferung nur für den gewerblichen Bedarf. Preise zuzüglich gesetzlicher Mehrwertsteuer.                                                              Geräte ohne Zubehör. Fragen Sie nach Ihren Hauskonditionen und nach weiteren Artikeln!

DO
 2

DO
 10

7. Küchenzubehör, Buffet und Bar | Gemüseschneider, Salatschleudern, Seiher, Zangen
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aus Edelstahl 18/0, fugenlos, mit Lasche am Griffende zum 
Auflegen auf den Gefäßrand,

aus Edelstahl 18/10, hochglänzend, fugenlos, mit verziertem 
Griff, extra schwere Qualität,

aus Edelstahl 18/10, Materialstärke 5 mm, Greiffläche geriffelt, 
spülmaschinenfest, 

7. Küchenzubehör, Buffet und Bar | Gemüseschneider, Salatschleudern, Seiher, Zangen

Lieferung nur für den gewerblichen Bedarf. Preise zuzüglich gesetzlicher Mehrwertsteuer.                                                              Artikel ohne Zubehör. Fragen Sie nach Ihren Hauskonditionen und nach weiteren Artikeln!

Salatseiher

Inhalt: 10,00 Liter, Ø: 360 mm, Höhe: 190 mm,

Bestell-Nr. 60 3070 360 Preis: 6,40 €

Profi-Salatschleuder 10,0 l
Gesamtvolumen: 15,00 Liter, Ø: 320 mm, Höhe: 430 mm,

Profi-Salatschleuder 20,0 l
Gesamtvolumen: 27,00 Liter, Ø: 430 mm, Höhe: 450 mm,

Bestell-Nr. 60 1343 015

Bestell-Nr. 60 1343 027

Preis: 74,80 €

Preis: 84,20 €

Allzweckzange

Länge: 240 mm,

Länge: 300 mm,

Spaghettizange

Länge: 200 mm,

Gebäck-/ Tortenzange

Länge: 180 mm,

Eiszange

Länge: 180 mm,

Pinzettenzange

Länge: 300 mm,

Salatzange

Länge: 240 mm,

Salatzange
Länge: 240 mm,

Bestell-Nr. 60 1450 240

Bestell-Nr. 60 1450 300

Bestell-Nr. 60 173 200

Bestell-Nr. 60 174 180

Bestell-Nr. 60 179 180Bestell-Nr. 60 181 300

Bestell-Nr. 60 184 240

Bestell-Nr. 60 197 240

Preis: 2,30 €

Preis: 2,70 €

Preis: 2,60 €

Preis: 11,50 €

Preis: 3,00 €Preis: 4,25 €

Preis: 9,00 €

Preis: 3,00 €

Zuckerzange

Grillzange

Länge: 260 mm,

Länge: 300 mm,

Länge: 350 mm,

Allzweckzange mit Nylongreifer

Länge: 300 mm,

Länge: 400 mm,

Wurstzange

Länge: 350 mm, Breite: 15 mm,

Bestell-Nr. 60 1999 077

Bestell-Nr. 60 209 260

Bestell-Nr. 60 209 300

Bestell-Nr. 60 209 350

Bestell-Nr. 60 217 300

Bestell-Nr. 60 217 400

Bestell-Nr. 60 5666 350

Preis: 1,00 €

Preis: 3,90 €

Preis: 4,25 €

Preis: 5,90 €

Preis: 4,20 €

Preis: 5,30 €

Preis: 11,50 €

aus weißem Polypropylen, lebensmittelecht, mit zwei Griffen,

aus Edelstahl, hochglänzend, mit Feder und Verschlussschieber, 
mittelschwere Qualität,

aus Edelstahl 18/10, hochglänzend, fugenlos,aus Edelstahl, schwere Qualität,

aus Edelstahl, hochglänzend, elegantes modernes Design, 
schwere Qualität,

aus Edelstahl 18/10, hochglänzend, fugenlos, Länge: 105 mm

aus Edelstahl 18/0, hochglänzend, mit Feder und Verschluss-
schieber, temperaturresistent bis +220°C, schwere Qualität,

aus Edelstahl 18/10, hochglänzend, fugenlos, schwere Qualität

aus Edelstahl, hochglänzend, 

Maxi-Salat- und Gemüseschleuder
Material: Kunststoff, Ø: 260 mm,

Bestell-Nr. 193 2432 2260 Preis: 10,40 €

Gemüseschneider „Mandoline“ mit Restehalter

Bestell-Nr. 450 BCS0500 Preis: 113,00 €

von Dynamic, aus Edelstahl, zum schneiden von Scheiben, 
Streifen (Julienne), Waffelmuster, etc. Stufenlose Einstellung 
der Schnittstärke, Füße klappbar für platzsparende Lagerung, 
Messer zum Schärfen entnehmbar,
Abmaße aufgestellt (LxBxH): 380 x 127 x 240 mm

Abb. mit Zubehör

Dank einer Salatschleuder behält der Salat länger sein frisches Aussehen.
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7. Küchenzubehör, Buffet und Bar | Gussformen, Schaumspeiseringe, Portionierer, Eisbehälter

Original-Gussformen für Pasteten
Terrinen, Parfait,  teflonbeschichtet, mit Dichtung, unerlässlich 
in der guten Küche

  Inhalt: Abmaße (LxBxH): Bestell-Nr.: E-Preis:  

   800 g   280 x 80 x 70 mm 13 PE 1 94,05 €   

   550 g   235 x 50 x 55 mm 13 PA 3 81,70 €   

   1100 g   280 x 75 x 65 mm 13 PA 4 94,05 €   

   800 g   350 x 50 x 55 mm 13 PL 5 42,75 €   

   450 g   350 x 50 x 55 mm 13 PL 6 42,75 €   

Schaumspeiseringe
fugenlos, aus Edelstahl.

  L x B / Ø: Form: Höhe: Bestell-Nr.: E-Preis:

  60 mm rund 45 mm 145 00098 2,00 €
  80 mm rund 45 mm 145 00092 2,40 €   
  100 mm rund 45 mm 145 00093 3,40 €   
  120 mm rund 45 mm 145 00094 4,40 €   
  140 mm rund 50 mm 145 00095 5,60 €   
  60 x 60 mm quadratisch 45 mm 145 00096 4,40 €   
  80 x 80 mm quadratisch 45 mm 145 00097 5,60 €   

5-er Set (rund)
fugenlos, aus Edelstahl, 4 Formen und 1 Verdichter.

  Ø: Höhe: Bestell-Nr.: E-Preis:

  8 mm  45 mm 145 00113 11,68 €   
  10 mm  45 mm 145 00114 16,80 €   

5-er Set (quadratisch)
fugenlos, aus Edelstahl, 4 Formen und 1 Verdichter.

  L x B: Höhe: Bestell-Nr.: E-Preis:

   80 x 80 mm  45 mm 145 00112 27,20 €   

Dariol-/ Becherförmchen
aus Edelstahl 18/10, seidenmatt poliert, 
mit glattem, flachem Rand, schwere Qualität.

  Ø: Inhalt: Höhe: Bestell-Nr.: E-Preis:

  50 mm 0,05 l 45 mm 60 5020 050 2,05 €   
  70 mm 0,10 l 35 mm 60 510 010 2,05 €   
  85 mm 0,20 l 55 mm 60 510 020 2,75 €   
  95 mm 0,30 l 65 mm 60 510 030 3,00 €   
  120 mm 0,50 l 70 mm 60 510 040 4,10 €   

Portionierer
für Eis, Reis und Kartoffelbrei.

Ø Bestell-Nr.: E-Preis:

  Inhalt 1/8 l 80 mm 133 CR 80 28,20 €   
  Inhalt 1/16 l 59 mm 133 CR 59 26,90 €   
  Inhalt 1/30 l 49 mm 133 CR 49 26,90 €   
  Inhalt 1/40 l 45 mm 133 CR 45 26,90 €   
  Inhalt 1/50 l 43 mm 133 CR 43 26,90 €   

Eisdipper
aus lebensmittelechtem Aluminium, 
wärmeleitende Flüssigkeit im Griff, Grifflänge 125 mm.

  Ø: Inhalt: Bestell-Nr.: E-Preis:

   45 mm  1/40 Liter 133 A 45 20,20 €   
   49 mm  1/30 Liter 133 A 49 20,20 €   

Eisbehälter
aus Edelstahl 18/10, seidenmatt, schwere Qualität.

  Inhalt: Abmaße (LxBxH): Bestell-Nr.: E-Preis:  

  6,50 Liter   360 x 165 x 150 mm 60 7020 150 18,30 €   
  7,70 Liter   360 x 165 x 170 mm 60 7020 170 20,90 €   
  Deckel              360 x 165  mm 60 7022 360 5,10 €   

Reisrand - Savarinform
aus Edelstahl 18/10, glänzend, mit glatt auslaufendem Rand, 
extra schwere Qualität.

Ø Außen: 190 mm, Ø Loch: 100 mm, Höhe: 45 mm,

Pastetenform mit Deckel
mit Deckel aus Edelstahl, hochglänzend, Materialstärke 0,9 mm, 
Bodenabstand ca. 1 cm, schwere Qualität, Dreieck spitz, 0,70 Liter,

halbrund, 1,00 Liter, Abmaße (LxBxH): 260 x 85 x 75 mm

klassisch, 0,70 Liter, Abmaße (LxBxH): 260 x 85 x 75 mm

Eisbombenform mit Deckel
Ø: 180 mm, Höhe: 110 mm, Inhalt: 1,5 Liter

Ø Außen: 140, Ø Loch: 65 mm, Höhe: 35 mm,

Bestell-Nr. 60 606 150

Bestell-Nr. 60 606 190

Bestell-Nr. 60 882 261

Bestell-Nr. 60 882 262

Bestell-Nr. 60 882 263

Bestell-Nr. 60 876 180

Preis: 11,90 €

Preis: 17,00 €

Abmaße (LxBxH): 260 x 80 x 75 mm

Preis: 19,55 €

Preis: 19,55 €

Preis: 17,85 €

Preis: 26,35 €

Pressform mit Deckel, dreieckig

Pressform mit Deckel, halbrund

Pressform mit Deckel, halbrund

Pressform ohne Deckel, halbrund

Pressform ohne Deckel, dreieckig

Lieferung nur für den gewerblichen Bedarf. Preise zuzüglich gesetzlicher Mehrwertsteuer.                                                              Artikel ohne Zubehör. Fragen Sie nach Ihren Hauskonditionen und nach weiteren Artikeln!

aus Acryl
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7. Küchenzubehör, Buffet und Bar | Gussformen, Schaumspeiseringe, Portionierer, Eisbehälter

Lieferung nur für den gewerblichen Bedarf. Preise zuzüglich gesetzlicher Mehrwertsteuer.                                                              Artikel ohne Zubehör. Fragen Sie nach Ihren Hauskonditionen und nach weiteren Artikeln!

7. Küchenzubehör, Buffet und Bar | Bäckereiartikel

Lieferung nur für den gewerblichen Bedarf. Preise zuzüglich gesetzlicher Mehrwertsteuer.                                                              Artiekl ohne Zubehör. Fragen Sie nach Ihren Hauskonditionen und nach weiteren Artikeln!

Springform ohne Rohrboden

  Ø: Höhe: Bestell-Nr.: E-Preis:

  265 mm 65 mm 60 6301 280 12,40 €   

Springform mit Rohrboden (3) mit zwei Böden

  Ø: Höhe: Bestell-Nr.: E-Preis:

  265 mm 65 mm 60 6302 280 20,00 €   

Käsekuchenform (2)

  Ø: Höhe: Bestell-Nr.: E-Preis:

  275 mm 55 mm 60 6303 280 8,95 €   

Obsttortenform (3)

  Ø: Höhe: Bestell-Nr.: E-Preis:

  275 mm 40 mm 60 6306 280 7,70 €   

Sandkuchenform mit glattem Rand (1)

  Ø: Höhe: Bestell-Nr.: E-Preis:

  240 mm 65 mm 60 6307 250 10,70 €   

Bundform mit geripptem Rand (2)

  Ø: Höhe: Bestell-Nr.: E-Preis:

  210 mm 110 mm 60 6309 220 11,50 €   

Briocheform (1)

  Ø: Höhe: Bestell-Nr.: E-Preis:

  230 mm 90 mm 60 6308 230 7,70 €   

Königskuchenform

  Inhalt: Abmaße (LxBxH): Bestell-Nr.: E-Preis:  

  1,50 Liter   250 x 110 x 65 mm 60 6310 250 8,50 €   
  2,00 Liter   300 x 110 x 65 mm 60 6310 300 9,80 €   

Tortenring
verstellbar, aus Edelstahl, Ø min.: 165 mm, Ø max.: 320 mm

  Höhe: Bestell-Nr.: E-Preis:

  60 mm 60 690 060 5,95 €   
  85 mm 60 690 085 10,20 €   

Tortenteiler aus Kunststoff, doppelseitig verwendbar

Bestell-Nr.: E-Preis:

  12/16-teilig 60 695 001 3,90 €   
  14/16-teilig 60 695 003 3,90 €   

Pizzablech
aus Blaublech, mit gebördeltem Rand, 

  Ø: Höhe: Bestell-Nr.: E-Preis:

  180 mm 25 mm 60 1740 180 1,90 €   
  220 mm 25 mm 60 1740 220 2,10 €   
  240 mm 25 mm 60 1740 240 2,30 €   
  260 mm 25 mm 60 1740 260 2,50 €   
  280 mm 25 mm 60 1740 280 2,80 €   

Spritzbeutel
mehrfach beschichtetes, verstärktes Baumwollgewebe,
Länge: 500 mm,

Tortenunterlage
Material: Aluminium, Ø: 300 mm,

Lochtüllensatz
aus crèmefarbenem Polypropylen, sechsteilig, 
temperaturresistent bis 120°C, bruchfest, sterilisierbar,  
Ø: 3/5/7/9/11/13 mm, Höhe: 60 mm

Tüllensatz
Spritztüllen mit Bord aus Edelstahl 18/10, fugenlos, matt, 
gebürstet, Set mit 9 Stück, Loch Ø: 4 bis 15 mm, Höhe: 50 mm

Pizzaschaufel (1) Edelstahl, rund, seidenmatt poliert

Pizzaschneider (2) Edelstahl, Ø 100 mm, Länge 240 mm

Pizzablechzange (3) Edelstahl, Länge 190 mm

Bestell-Nr. 60 1710 500

Bestell-Nr. 60 693 300

Loch Bestell-Nr. 60 1712 006

Stern Bestell-Nr. 60 1714 006

Loch Bestell-Nr. 60 1708 010

Stern Bestell-Nr. 60 1709 010

Bestell-Nr. 60 1760 200

Bestell-Nr. 60 4061 100

Bestell-Nr. 60 5700 190

Preis: 3,40 €

Preis: 4,25 €

Preis: 5,10 €

Preis: 5,10 €

Preis: 14,05 €

Preis: 14,05 €

Preis: 22,60 €

Preis: 5,60 €

Preis: 11,10 €

(1)

(2)

(3)

(2)

(3)

(1)

(2)
(3)

(1)

Alle Formen mit Antihaftbeschichtung,
nicht spülmaschinenfest!
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7. Küchenzubehör, Buffet und Bar | Bäckereiartikel

Lieferung nur für den gewerblichen Bedarf. Preise zuzüglich gesetzlicher Mehrwertsteuer.                                                              Artiekl ohne Zubehör. Fragen Sie nach Ihren Hauskonditionen und nach weiteren Artikeln!

Kuchenpinsel
mit verschweißtem Stiel aus crèmefarbenem Polycarbonat, 
6 cm lange Naturborsten, temperaturresistent bis +120°C,

Messerabstreichbehälter
aus Edelstahl, hochglänzend, mit Abstreichbacken und 
Bodeneinlage, hitzebeständig bis +80°C,
Ø: 110 mm, Höhe: 200 mm, Inhalt: 1,5 Liter

Tortenplatte
aus Edelstahl, hochglänzend, mit flachem, breitem Fuß,
Ø: 300 mm, Höhe: 55 mm,

Tortenheber
aus Edelstahl 18/10, hochglänzend, Serie Katja, Länge 240 mm

Spritzbeutel/-tüllenaufhänger
Spritzbeutel/-tüllenaufhänger aus Edelstahl 18/10, 
elektrolytisch poliert, zur Wandaufhängung, für 2 Spritzbeutel 
und max. 7 Spritztüllen, Abmaße (LxH): 260 x 535 mm

Ausstecher-Satz Ø 20-105 mm, 14-tlg. gewellt

aus Weißblech, Höhe: 30 mm

Ausstecher-Satz Ø 22-113 mm, 14-tlg. glatt

Dekorausstecher-Satz Ø 16-22 mm, 12-tlg. 

aus Weißblech, Höhe: 20 mm

Dekorausstecher-Satz Ø 30-40 mm, 12-tlg. 

Dekorausstecher-Satz Ø 25-35 mm, 21-tlg. 

Nudelrolle aus Edelstahl
Edelstahl 18/10, schwere Ausführung,
Ø: 50 mm, Länge: 500 mm

Stiel-Teigschaber
mit weich-elastischem Schaber aus Silikon, hitzeresistent bis 
+110°C, Griff aus Edelstahl 18/10, spülmaschinengeeignet ,
Länge: 190 mm, Abmaße Spatel (LxB): 60 x 30 mm

Länge: 320 mm, Abmaße Spatel (LxB): 120 x 75 mm

Handschuhe gesteppt (Paar) (2)
Länge: 340 mm, Breite: 170 mm,

Backhandschuhe (Paar) (1)
Spezial-Baumwollgewebe, verstärkt.
Länge: 300 mm, Breite: 150 mm,

Teigroller aus Buchenholz
auf Kugellager, aus unbehandeltem, naturbelassenem Hartholz, 
nicht spülmaschinengeeignet
Ø: 60 mm, Länge: 440 mm,

Bestell-Nr. 60 1725 500

Bestell-Nr. 60 192 190

Bestell-Nr. 60 192 320

Bestell-Nr. 60 6533 360

Bestell-Nr. 60 6543 300

Bestell-Nr. 60 823 250

Preis: 16,20 €

Preis: 2,10 €

Preis: 5,10 €

Preis: 8,10 €

Preis: 5,10 €

Preis: 6,40 €

Länge: 260 mm, Abmaße Spatel (LxB): 90 x 50 mm

Bestell-Nr. 60 192 260 Preis: 3,00 €

Abmaße (LxB): 235 x 40 mm

Preis: 5,05 €

Abmaße (LxB): 250 x 50 mm

Preis: 6,30 €

Abmaße (LxB): 245 x 75 mm

Preis: 8,70 €

Preis: 41,70 €

Preis: 15,30 €

Preis: 4,25 €

Abmaße (LxBxH): 500 x 500 mm

Preis: 35,00 €

Preis: 11,10 €

Preis: 10,20 €

Preis: 5,10 €

Preis: 5,60 €

Preis: 8,95 €

Bestell-Nr. 60 1715 040

Bestell-Nr. 60 1715 050

Bestell-Nr. 60 1716 075

Bestell-Nr. 60 305 100

Bestell-Nr. 60 779 300

Bestell-Nr. 60 1666 059

Bestell-Nr. 60 677 260

Bestell-Nr. 60 617 014

Bestell-Nr. 60 618 014

Bestell-Nr. 60 612 012

Bestell-Nr. 60 612 035

Bestell-Nr. 60 612 021

Tortenmesser ERGONOM
aus Edelstahl, hochglänzend, ergonomisch profilierter Griff, 
fugenlos, eine Kante gezahnt, Klingenlänge: 155 mm

Preis: 6,50 €Bestell-Nr. 60 7792 280

(1)

(2)
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Ob Catering Service oder Hotelbuffet...
perfektes Gastronomieerlebnis beim Gast lässt sich nur mit hervorragendem Buffetzubehör erreichen. 
Nur was schön serviert wird, wirkt vom ersten Blick an, ansprechend und genüsslich. 
Mit ausgesuchtem Zubehör in rostfreier Chromnickelstahl –Qualität zaubern Sie ein Lächeln auf die Gesichter Ihrer Gäste.

Lieferung nur für den gewerblichen Bedarf. Preise zuzüglich gesetzlicher Mehrwertsteuer.                                                              Geräte ohne Zubehör. Fragen Sie nach Ihren Hauskonditionen und nach weiteren Artikeln!

7

7. Küchenzubehör, Buffet und Bar | Bäckereiartikel
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7. Küchenzubehör, Buffet und Bar | Chafing Dish

Thermisches Granulat-Caldor
7 kg Eimer zum Warmhalten von gekochten Eiern, 
für den Einsatz in Chafing Dishes, wiederverwendbar

Preis: 16,00 €Bestell-Nr. 145 81116

7. Küchenzubehör, Buffet und Bar | Chafing Dish

Chafing Dish “ECONOMIC”
Edelstahl poliert, 1 Behälter GN 1/1, 65 mm, 9 Liter, 
2 Brennpastenbehälter, einhängbarer Deckel
Material: Edelstahl rostfrei,

Chafing Dish „CHEF“
Edelstahl poliert, komplett mit Speisebehälter, rund, 
7,5 Liter, inkl. 1 Brennpastenbehälter,
Inhalt: 7,50 Liter, Material: Edelstahl rostfrei,

Hot Pot / Suppentopf
Edelstahl Speisebehälter, rund, hitzeisolierende Griffe, 
inkl. 1 Brennpastenbehälter, ideal für Suppen und Saucen,
Inhalt: 11,00 Liter, Material: Edelstahl rostfrei,

Elektro-Chafing Dish Set “INOXSTAR”
mit Thermostat-Regelung mit Deckelhalter, ca. 13,5 Liter, 
inkl. 100 mm tiefer GN-Behälter
Material: CNS, Anschluss: 230 V, Leistung: 900 W,

Chafing Dish “SUNNEX”
elektrisch, Speiseneinsatz GN 1/1, Wasserbehälter aus 
schwarzem Kunststoff, einstellbare thermostatische Regelung, 
inklusive Deckelhalterung,
Inhalt: 9,00 Liter, Material: CNS, Kunststoff,
Anschluss: 230 V, Leistung: 900 W,

Chafing Dish “CATERER PRO“
Deckel spiegelblank poliert, 1 Wasserbecken, 
inkl. Vorrichtung für Heizplatte, hochstellbarer Deckel, 
Deckelgriff hitzebeständig, massiver Ständer, stapelbar, 
2 Brennpastenbehälter (ohne GN Behälter),
Material: Edelstahl rostfrei,

Elektro-Heizelement für GN 1/1 Chafing Dish
für mehrheitlich geöffneten Chafing Dish
Anschluss: 230 V, Leistung: 600 W,

für mehrheitlich geöffneten Chafing Dish, 
mit einstellbarem Leistungsregler
Anschluss: 230 V, Leistung: 800 W,

Rolltop-Chafing Dish ”CATERER”
mit Rolltopdeckel 90°, Behälter GN 1/1, Wasserbecken, 
inkl. Vorrichtung für die Heizplatte, massiver Ständer, 
2 Brennpastenbehältern (Lieferung ohne Heizplatte),
Inhalt: 9,00 Liter, Material: Edelstahl rostfrei,

Abmaße (LxBxH): 610 x 360 x 300 mm

Preis: 53,00 €

Abmaße: Ø 340 mm, Höhe 340 mm

Preis: 59,00 €
Abmaße: Ø 300 mm, Höhe 360 mm

Preis: 62,00 €

Abmaße (LxBxH): 620 x 350 x 290 mm

Preis: 186,00 €

Abmaße (LxBxH): 630 x 360 x 290 mm

Preis: 144,00 €

Abmaße (LxBxH): 640 x 350 x 340 mm

Preis: 139,00 €

Preis: 116,00 €

Preis: 154,00 €

Abmaße (LxBxH): 670 x 350 x 450 mm

Preis: 219,00 €

Bestell-Nr. 145 11680 Bestell-Nr. 145 11692 Bestell-Nr. 145 11696

Bestell-Nr. 145 12222

Bestell-Nr. 145 12225 Bestell-Nr. 145 12233

Bestell-Nr. 145 12292

Bestell-Nr. 145 12294

Bestell-Nr. 145 12245

Lieferung nur für den gewerblichen Bedarf. Preise zuzüglich gesetzlicher Mehrwertsteuer.                                                              Geräte ohne Zubehör. Fragen Sie nach Ihren Hauskonditionen und nach weiteren Artikeln!
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7. Küchenzubehör, Buffet und Bar | Chafing Dish

Chafing Dish Rund “GLOBE“
hochglanzpoliert, mit abnehmbarem hydraulischem Edelstahl-
deckel, Sandwichboden sorgt für optimale Wärmeleitung, 
1 Gestell/Rahmen, 1 Wasserbecken, 1 Speisebehälter rund 
65 mm, 1 Löffelablage (ohne Löffel), 1 Brennpastenbehälter
Inhalt: 6,00 Liter, Material: Edelstahl,

Chafing Dish GN 1/1 “GLOBE“
hochglanzpoliert, mit abnehmbarem hydraulischem Edelstahl-
deckel, Sandwichboden sorgt für optimale Wärmeleitung, 
für Induktionsplatten geeignet, 1 Gestell/Rahmen, 
1 Wasserbecken, 1 GN-1/1-Behälter 65 mm, 
1 Löffelablage (ohne Löffel), 2 Brennpastenbehälter,
Inhalt: 9,00 Liter, Material: Edelstahl,

Induktionskochplatte (1)
mit Regler, passend für alle Chafing Dish „GLOBE“
Anschluss: 230 V, Leistung: 900 W,

für Globe rund (2)

Brennpastenbehälter
Inhalt ohne Brennpaste,
Material: Edelstahl, Ø: 90 mm, Höhe: 60 mm,

Brennpaste „APEXA“ (48 Dosen)

Ethanol, sauber und geruchsfrei, ca. 2,5 h/Dose Brenndauer.

Porzellan-Einsatz „GLOBE“ weiß
geeignet für Backofen und Mikrowelle, 
spülmaschinenfest, feuerfest, rund,
Ø: 390 mm, Höhe: 60 mm,

GN Porzellaneinsatz weiß
geeignet für Backofen und Mikrowelle,
spülmaschinenfest, feuerfest,

Ø: 350 mm, Höhe: 340 mm

Preis: 439,00 €Abmaße (LxBxH): 590 x 435 x 340 mm

Preis: 492,00 €

Preis: 119,00 €

Preis: 14,40 €

Preis: 5,80 €

Preis: 47,50 €

Preis: 98,00 €

Preis: 100,00 €
GN 1/1 Abmaße (LxBxH): 530 x 325 x 65 mm

Preis: 42,00 €

GN 1/2 Abmaße (LxBxH): 325 x 265 x 65 mm

Preis: 19,00 €

Bestell-Nr. 145 12393
Bestell-Nr. 145 12394

Bestell-Nr. 145 12295

Bestell-Nr. 145 12291

Bestell-Nr. 145 11683

Bestell-Nr. 24 50004748

Bestell-Nr. 145 82220

Bestell-Nr. 145 82225Bestell-Nr. 145 82100

Bestell-Nr. 145 82200

Lieferung nur für den gewerblichen Bedarf. Preise zuzüglich gesetzlicher Mehrwertsteuer.                                                              Geräte ohne Zubehör. Fragen Sie nach Ihren Hauskonditionen und nach weiteren Artikeln!

7. Küchenzubehör, Buffet und Bar | Chafing Dish

Mit Mittelsteg Abmaße Ø: 390, Höhe: 60 mm

Metallrahmen für Induktionskochplatte

(1)

(2)

Suppentopf „PARTY“
von Bartscher, Außentopf schwarz lackiert, herausnehmbarer 
Einsatz aus Edelstahl, Edelstahldeckel mit Löffelaussparung,
Inhalt: 9,00 Liter, Temperaturbereich: 30° bis 95 °C,
Material: Stahlblech, Gewicht: 4,50 kg,
Anschluss: 230 V, Leistung: 400 W,

Suppentopf „De Luxe“
von Bartscher, Deckel mit Löffelaussparung
und herausnehmbarer Einsatz aus Edelstahl,
Inhalt: 9,00 Liter, Temperaturbereich: 30° bis 95 °C,
Material: Edelstahl, Gewicht: 4,50 kg,
Anschluss: 230 V, Leistung: 400 W,

Suppentopf „CLUB“
von Bartscher, Außentopf schwarz lackiert, herausnehmbarer 
Einsatz aus Edelstahl, Edelstahldeckel mit Löffelaussparung,
Inhalt: 8,50 Liter, Temperaturbereich: 30° bis 95 °C,
Material: Stahlblech, Gewicht: 3,40 kg,
Anschluss: 230 V, Leistung: 400 W,

Abmaße (Ø x H): 345 x 360 mm

Preis: 71,10 €

Abmaße (Ø x H): 345 x 360 mm

Preis: 103,50 €
Abmaße (Ø x H): 295 x 385 mm

Preis: 64,80 € Bestell-Nr. 24 100 054 Bestell-Nr. 24 100 058Bestell-Nr. 24 100 067

Bestell-Nr. 145 12296

(1)

(2)

Preis: 15,00 €
für Globe GN 1/1 (ohne Abbildung)

Ø: 240 mm, 

7
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7. Küchenzubehör, Buffet und Bar | Serviergeräte, Chafing Dish, Weinkühler

Abmaße (LxBxH): 640 x 348 x 321 mm Abmaße (LxBxH): 700 x 400 x 470 mm

Chafing Dish Excellent
Material: CNS 18/10,

Chafing Dish neutral
Material: CNS 18/10,

Universalständer
Material: CNS 18/10, Breite: 245 mm, Höhe: 411 mm,

Universalständer
Material: CNS 18/10, Breite: 290 mm, Höhe: 400 mm,

Kerzenleuchter Style
Material: CNS 18/10, Höhe: 195 mm,

Kerzenleuchter Style
Material: CNS 18/10, Höhe: 250 mm,

Blumenvase Style
Material: CNS 18/10, Höhe: 250 mm,

Ausstellplatte GN 1/1
Material: CNS 18/10, 530 x 325 mm

Ausstellplatte GN 1/2
Material: CNS 18/10, 325 x 265 mm

Weinkühler
Material: CNS 18/10,

Weinkühlerständer
Material: CNS 18/10,

Bestell-Nr. 63 12 4094 0320Bestell-Nr. 63 57 0052 6040

Bestell-Nr. 63 12 2078 0000

Bestell-Nr. 63 12 2078 2400

Bestell-Nr. 63 57 0044 6040

Bestell-Nr. 63 57 0045 6040

Bestell-Nr. 63 57 0046 6040

Bestell-Nr. 63 12 2056 5300

Bestell-Nr. 63 12 2056 3250

Bestell-Nr. 63 12 4018 2310

Bestell-Nr. 63 12 2255 6880

Preis: 1.315,00 €Preis: 169,50 €

Preis: 41,95 €

Preis: 43,50 €

Preis: 42,35 €

Preis: 47,65 €

Preis: 42,35 €

Preis: 83,40 €

Preis: 64,60 €

Preis: 108,50 €

Preis: 167,50 €

Lieferung nur für den gewerblichen Bedarf. Preise zuzüglich gesetzlicher Mehrwertsteuer.                                                              Geräte ohne Zubehör. Fragen Sie nach Ihren Hauskonditionen und nach weiteren Artikeln!
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7. Küchenzubehör, Buffet und Bar | Buffetzubehör, Vorleger, Tabletts

Länge: Bestell-Nr.: E-Preis:

  Vorleger groß 310 mm 130 1319 240 13,80 €   
  Portionsvorleger 260 mm 130 1319 241 11,80 €   
  Dressinglöffel 338 mm 130 1319 242 13,70 €   

Länge: Bestell-Nr.: E-Preis:

  Wender 310 mm 130 1319 243 8,90 €   
  Chafing-Löffel geschlossen 310 mm 130 1319 244 8,90 €   
  Chafing-Löffel geschlitzt 310 mm 130 1319 245 9,50 €   

Länge: Bestell-Nr.: E-Preis:

  Bratengabel 310 mm 130 1319 246 8,90 €   
  Aufschnittgabel 180 mm 130 1319 247 2,40 €   
  Salatlöffel groß 290 mm 130 1319 248 8,70 €   

Länge: Bestell-Nr.: E-Preis:

  Salatgabel groß 290 mm 130 1319 249 8,70 €   
  Servierlöffel 250 mm 130 1319 250 7,20 €   
  Salatlöffel klein 237 mm 130 1319 251 7,20 €   

Länge: Bestell-Nr.: E-Preis:

  Salatgabel klein 235 mm 130 1319 252 7,20 €   
  Servierzange 290 mm 130 1319 253 13,20 €   
  Saucenlöffel 207 mm 130 1319 254 9,60 €   

Länge: Bestell-Nr.: E-Preis:

  Tortenheber 260 mm 130 1319 255 8,00 €   
  Universalzange 310 mm 130 1319 256 13,50 €   
  Spaghettilöffel 308 mm 130 1319 257 13,80 €   

Länge: Bestell-Nr.: E-Preis:

  Servierzange, klein 200 mm 130 1319 258 9,00 €   
  Tranchiergabel 290 mm 130 1319 259 8,80 €   
  Gourmet-Nipper 140 mm 130 1319 260 4,20 €   
  Brotmesser 330 mm 130 1319 191 13,50 €   

Serviertablett GN 1/1 530 x 325 mm

Serviertablett Gastronorm „Collection“
perfekt stapelbar, schwere Qualität, Material: 18/8 CNS,

Serviertablett rund „Collection“
perfekt stapelbar, schwere Qualität, Material: 18/8 CNS,

Serviertablett rund 500 mm

Serviertablett oval „Collection“
perfekt stapelbar, schwere Qualität, Material: 18/8 CNS,

Serviertablett oval 710 x 460 mmServiertablett rund 420 mm

Buffet-Vorleger BUFFET 1319 - aus INOX 18/10 Edelstahl, Materialstärke 3,5 mm, Oberfläche satiniert

Preis: 31,00 €

Serviertablett GN 1/2 265 x 325 mm

Preis: 18,80 €

Preis: 28,20 €

Preis: 37,60 €

Serviertablett oval  500 x 350 mm

Preis: 37,60 €

Preis: 56,40 €Bestell-Nr. 130 H100 966

Bestell-Nr. 130 H100 967

Bestell-Nr. 130 H100 968

Bestell-Nr. 130 H100 969

Bestell-Nr. 130 H100 970

Bestell-Nr. 130 H100 971

Lieferung nur für den gewerblichen Bedarf. Preise zuzüglich gesetzlicher Mehrwertsteuer.                                                              Artikel ohne Zubehör. Fragen Sie nach Ihren Hauskonditionen und nach weiteren Artikeln!
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7. Küchenzubehör, Buffet und Bar | Pfeffermühlen, Salzmühlen, Menagen

Höhe: Bestell-Nr.: E-Preis:

  Pfeffermühle 180 mm 130 020021 20,00 €   
  Salzmühle 180 mm 130 020038 20,00 €   
  Pfeffermühle 240 mm 130 020045 21,50 €   
  Salzmühle 240 mm 130 020052 21,50 €   
  Pfeffermühle 300 mm 130 020069 25,50 €   
  Salzmühle 300 mm 130 020076 25,50 €   
  Pfeffermühle 400 mm 130 020083 37,20 €   

Höhe: Bestell-Nr.: E-Preis:

  Pfeffermühle 180 mm 130 020120 20,00 €   
  Salzmühle 180 mm 130 020137 20,00 €   
  Pfeffermühle 240 mm 130 020144 21,50 €   
  Salzmühle 240 mm 130 020151 21,50 €   
  Pfeffermühle 300 mm 130 020168 25,50 €   
  Salzmühle 300 mm 130 020175 25,50 €   
  Pfeffermühle 400 mm 130 020182 37,20 €   

Höhe: Bestell-Nr.: E-Preis:

  Pfeffermühle 180 mm 130 020229 21,50 €   
  Salzmühle 180 mm 130 020236 21,50 €   
  Pfeffermühle 240 mm 130 020243 23,60 €   
  Salzmühle 240 mm 130 020250 23,60 €   
  Pfeffermühle 300 mm 130 020267 27,20 €   
  Salzmühle 300 mm 130 020274 27,20 €   
  Pfeffermühle 400 mm 130 020281 39,40 €   

Pfeffer- und Salzmühlen Modell Berlin
Zassenhaus-Mahlwerk aus Hochleistungskeramik 6-fach einstellbar, pulverfein bis grob gemörsert, 25 Jahre Garantie auf das Präzisionsmahlwerk.

buche natur dunkel gebeizt schwarz glänzend

Snack- Zuckermenage
Schalen: Schönwald - Porzellan, 
Menage aus CNS 18/8, Inhalt: 3 x 0,15 l

Essig- Ölmenage „Ambience“
Karaffen: Material Glas (Schott Zwiesel), 
Ausgießer: Material Silikon/CNS 18/8, Inhalt: 0,1 l

Pfeffer- Salzmenage „Ambience“
Mühlen: Zassenhaus - Modell Augsburg
Material: CNS 18/8, Höhe: 140 mm,

Zuckerkugeldose mit Rolldeckel, Ø 135 mm

Salz- und Pfefferstreuer „Tower“ (2)
aus transparentem, glänzendem Pressglas, mit verchromten 
Messingkappen.

Salzstreuer, Höhe: 120 mm,

Pfefferstreuer, Höhe: 120 mm,

aus geriffeltem Pressglas, mit Edelstahl 18/10-Kappe.

Salzstreuer, Höhe: 70 mm,

Salz- und Pfefferstreuer (1)

Pfefferstreuer, Höhe: 70 mm,

Zuckerstreuer Pressglas
schweres Pressglas mit Kappe aus Edelstahl 18/0 
und langem Dosierrohr.
Inhalt: 0,15 Liter, Höhe: 95 mm,

Inhalt: 0,25 Liter, Höhe: 115 mm,

mit Klappe (ohne Abb.), Inhalt: 0,30 Liter, Höhe: 140 mm,

(2)(1)

Bestell-Nr. 130 917Bestell-Nr. 130 W71 schwarz matt           Bestell-Nr. 130 W74

Kirsch                           Bestell-Nr. 130 W75

Bestell-Nr. 145 00033

Bestell-Nr. 60 128 001

Bestell-Nr. 60 128 002

Bestell-Nr. 60 666 901

Bestell-Nr. 60 666 902

Bestell-Nr. 60 330 100

Bestell-Nr. 60 330 200

Bestell-Nr. 60 1422 301

Preis: 37,60 €Preis: 47,00 € Preis: 71,30 €

Preis: 71,30 €

Preis: 8,80 €

Preis: 0,80 €

Preis: 0,80 €

Preis: 1,60 €

Preis: 1,60 €

Preis: 1,90 €

Preis: 3,50 €

Preis: 1,40 €

Lieferung nur für den gewerblichen Bedarf. Preise zuzüglich gesetzlicher Mehrwertsteuer.                                                              Geräte ohne Zubehör. Fragen Sie nach Ihren Hauskonditionen und nach weiteren Artikeln!

7. Küchenzubehör, Buffet und Bar | Menagen, Dosierer, Kannen

Glasplatte in schwarzer Spiegeloptik

GN 1/1 rechteckig, Abmaße (LxBxH): 530 x 325 mm

GN 1/1 WELLE, Abmaße (LxBxH): 530 x 325 mm

RUND, Abmaße (Ø): 500 mm

Preis: 20,00 €

Preis: 23,40 €

Preis: 31,50 €

Bestell-Nr. 145 00929

Bestell-Nr. 145 00985

Bestell-Nr. 145 00983

mit Antirutsch-Füßchen, sehr dekorativ

7
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Milchkanne / Aufschäumbecher
von Contacto, aus Edelstahl 18/10, hochglänzend.

  Inhalt: Höhe: Bestell-Nr.: E-Preis:

  0,15 l 55 mm 60 105 015 3,90 €   
  0,60 l 110 mm 60 105 060 7,30 €   
  0,90 l 125 mm 60 105 100 10,20 €   
  1,50 l 160 mm 60 105 150 14,10 €   
  2,00 l 180 mm 60 105 200 17,00 €   

Kaffeekanne
von Contacto, aus Edelstahl 18/10, hochglänzend, 
ohne Innensieb, mit Scharnierdeckel.

  Inhalt: Höhe: Bestell-Nr.: E-Preis:

  0,30 l 105 mm 60 100 035 5,90 €   
  0,60 l 130 mm 60 100 060 8,40 €   
  0,90 l 150 mm 60 100 100 11,50 €   
  1,50 l 190 mm 60 100 150 16,60 €   
  2,00 l 210 mm 60 100 200 20,40 €   

Messbecher / Aufschäumbächer
von APS, aus Edelstahl, außen hochglanzpoliert, 
innen matt poliert, mit Maßskalierung außen

  Inhalt: Höhe: Bestell-Nr.: E-Preis:

  0,50 l 115 mm 145 30044 6,20 €   
  1,00 l 140 mm 145 30045 9,90 €   

7. Küchenzubehör, Buffet und Bar | Pfeffermühlen, Salzmühlen, Menagen 7. Küchenzubehör, Buffet und Bar | Menagen, Dosierer, Kannen

(P2)

(P3)

(P1)

(C3)

(C2)

(C1)

(C4)

(E2)

(E3)

(E1)Menagen „ECONOMIC“
Edelstahl mit schwarzem Kunststoffboden, Glasstreuer und 
Glasbehälter mit Edelstahldeckel,

Menagen „CLASSIC“
Gestell aus CNS 18/10, 
Glasstreuer und Glasbehälter mit Edelstahldeckel,

Parmesandose inkl. Löffel (C4)

Essig- und Öl-Menage (C2)

Salz-, Pfeffer-, Essig- und Öl-Menage (C3)

Menagen „PRO“
Gestell aus Edelstahl, 
Glasstreuer und Glasbehälter mit Edelstahldeckel,

Salz- und Pfeffer-Menage (C1)

Essig- und Öl-Menage (E2)

Salz-, Pfeffer-, Essig- und Öl-Menage (E3)

Salz- und Pfeffer-Menage (E1)
Bestell-Nr. 145 40455

Bestell-Nr. 145 40458

Bestell-Nr. 145 40460

Bestell-Nr. 145 40310

Bestell-Nr. 145 40330

Bestell-Nr. 145 40440

Bestell-Nr. 145 40450

Bestell-Nr. 145 40470

Bestell-Nr. 145 40476

Bestell-Nr. 145 40478

Salz- und Pfeffer-Menage (P1)

Essig- und Öl-Menage (P2)

Salz-, Pfeffer-, Essig- und Öl-Menage (P3)

Preis: 3,90 €

Preis: 7,50 €

Preis: 11,40 €

Preis: 14,20 €

Preis: 12,90 €

Preis: 20,70 €

Preis: 23,90 €

Preis: 4,70 €

Preis: 9,10 €

Preis: 12,90 €

Lieferung nur für den gewerblichen Bedarf. Preise zuzüglich gesetzlicher Mehrwertsteuer.                                                              Geräte ohne Zubehör. Fragen Sie nach Ihren Hauskonditionen und nach weiteren Artikeln!
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7. Küchenzubehör, Buffet und Bar | Toaster, Warmhalteplatten, Brotkörbe

Bestell-Nr.: E-Preis:  

  GN 1/1 530 x 325 x 100 mm 145 40240 18,90 €   
  GN 1/2 325 x 265 x 100 mm 145 40242 11,40 €   
  GN 1/3 325 x 176 x 100 mm 145 40244 8,80 €   

Bestell-Nr.: E-Preis:  

  GN 1/1 530 x 325 x 100 mm 145 40270 18,90 €   
  GN 1/2 325 x 265 x 100 mm 145 40272 11,40 €   
  GN 1/3 325 x 176 x 100 mm 145 40274 8,80 €   

Farbe natur

Farbe braun

Elektro-Warmhalteplatte für GN 1/1
Anschluss: 230 V, Leistung: 150 W,

Elektro-Warmhalteplatte für GN 2/1
Glasoberfläche Temperatur max. 95 °C, 
stufenlose Temperaturregelung, für GN 2/1
Temperaturbereich: 30° bis 95 °C, Material: Aluminium,
Anschluss: 230 V, Leistung: 300 W,

Rechaud - Batterie
5 Warmhalteplatten aus Aluminium, Plattenmaß: 280 x 165 mm

Gewicht: 15,40 kg,
Anschluss: 230 V, Leistung: 750 W,

Rechaud - Batterie

Anschluss: 230 V, Leistung: 1250 W,

Durchlauftoaster
besonders platzsparend - Ideal für Buffets, 
ca. 75 Toastscheiben pro Stunde, regelbare Bandgeschwindigkeit
Material: Edelstahl, Gewicht: 14,50 kg,
Anschluss: 230 V, Leistung: 1340 W,

Durchlauftoaster
ca. 150 Toastscheiben pro Stunde, regelbare Bandgeschwindig-
keit, sonst wie oben. Gewicht: 17,40 kg,
Anschluss: 230 V, Leistung: 2240 W,

Rowlett Edelstahl-Toaster / Sandwich-Toaster
Wahlschalter für getrennte Schachtbeheizung, Zeitschaltuhr, 
manueller Lift, herausnehmbare Krümel-Auffangschale, 
Schächte: 2 Toast / 1 Sandwich, Output Stk/h: 95 Toast + 20 
Sandwich, Gewicht: 6,00 kg,
Anschluss: 230 V, Leistung: 1640 W,

Schächte: 2 Toast / Output Stk/h: 95 Toast, Gewicht: 4,40 kg,
Anschluss: 230 V, Leistung: 1300 W,

Stövchen (1)
Edelstahl / Kunststoff inkl. Teelichtern 1-flammig, 235 x 155 mm

Speisenwärmer (2)
Rahmen aus Edelstahl, mit Aluminium-Wärmeplatte, 
2-flammig, 330 x 180 mm

Baguette-Korb
Polypropylen-Rattankorb, Korbware aus Kunststoff, unzer-
brechlich, abwaschbar, hygienisch, lebensmittelecht, UV-stabil, 
Abmaße: Ø 350 mm, Höhe 250/420 mm

Buffet-Korb ”LARGE”
Poly-Rattan-Korb, oberer Rand wird durch verchromtes 
Drahtgestell stabilisiert, ideal für Brötchen, Brot, Baguette, 
für ca. 50 Brötchen geeignet,

Buffet-Korb GN System
Polypropylen-Rattankorb, unzerbrechlich, stapelbar, wasserfest, 
spülmaschinenfest, lebensmittelecht, Drahtgestell im Rand

Material: Aluminium eloxiert, mokka braun, 

Gewicht: 22,70 kg,Material: Aluminium eloxiert, silber,
8 Warmhalteplatten aus Aluminium, Plattenmaß: 280 x 165 mm

(2)

(1)

Abmaße (LxBxH): 570 x 305 x 40 mm

Preis: 99,00 €

Abmaße (LxBxH): 666 x 550 x 40 mm

Preis: 142,00 €

Abmaße (LxBxH): 380 x 250 x 320 mm

Preis: 440,00 €

Abmaße (LxBxH): 380 x 250 x 447 mm

Preis: 626,00 €

Abmaße (LxBxH): 290 x 440 x 385 mm

Preis: 358,00 €

Abmaße (LxBxH): 368 x 440 x 385 mm

Preis: 476,00 €

Abmaße (LxBxH): 330 x 210 x 225 mm

Preis: 332,00 €

Abmaße (LxBxH): 280 x 210 x 225 mm

Preis: 279,00 €

Preis: 15,40 €

Preis: 39,00 €

Preis: 33,00 €

Preis: 33,00 €

Abmaße (LxBxH): 430 x 400 x 170/200 mm

Preis: 22,00 €

Bestell-Nr. 24 114 356

Bestell-Nr. 24 114 357

Bestell-Nr. 24 120 801

Bestell-Nr. 24 120 802

Bestell-Nr. 24 100 211

Bestell-Nr. 24 A100 205

Bestell-Nr. 112 42103

Bestell-Nr. 112 42002

Bestell-Nr. 145 35340

Bestell-Nr. 145 35050

Farbe natur           Bestell-Nr. 145 40198

Farbe braun          Bestell-Nr. 145 40199

Bestell-Nr. 145 40153

Lieferung nur für den gewerblichen Bedarf. Preise zuzüglich gesetzlicher Mehrwertsteuer.                                                              Geräte ohne Zubehör. Fragen Sie nach Ihren Hauskonditionen und nach weiteren Artikeln!

Abb. mit Zubehör
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7. Küchenzubehör, Buffet und Bar | Toaster, Warmhalteplatten, Brotkörbe

Lieferung nur für den gewerblichen Bedarf. Preise zuzüglich gesetzlicher Mehrwertsteuer.                                                              Geräte ohne Zubehör. Fragen Sie nach Ihren Hauskonditionen und nach weiteren Artikeln!

7. Küchenzubehör, Buffet und Bar | Servierbehälter

Brotkorb/Baguettekorb
Polypropylen-Korb, stapelbar, abwaschbar & unzerbrechlich

  Abmaße (LxBxH): Bestell-Nr.: E-Preis:  

  Oval   180 x 115 x 65 mm 145 30279 2,20 €   
  Oval   230 x 150 x 65 mm 145 30280 2,30 €   
  Rund   Ø 200 x 70 mm 145 30281 2,30 €   
  Rund   Ø 250 x 70 mm 145 30285 3,20 €   
  Baguettekorb  230 x 100 x 60 mm 145 30282 2,00 €   

Brot- und Obstkorb
18/8 Edelstahl, stapelbar, spülmaschinenfest, 
ideal für Obst und Brötchen

  Abmaße (LxBxH): Bestell-Nr.: E-Preis:  

  Rund    Ø 170 x 70 mm 145 30200 11,00 €   
  Rund    Ø 200 x 80 mm 145 30220 13,80 €   
  Oval   200 x 150 x 65 mm 145 30210 11,00 €   
  Oval   245 x 180 x 85 mm 145 30240 13,80 €   

Buffet-Korb GN 1/1
Natur-Rattan, verchromtes Drahtgestell, stabile Ausführung, 
stapelbar (ohne Haube)

Rolltop-Haube GN 1/1
mit Chromgriff

Buffet-Korb
Rund, Natur-Rattan, verchromtes Drahtgestell, stapelbar, stabile 
Ausführung (ohne Haube), Ø: 400 mm, Höhe: 80 mm,

Rolltop-Haube rund
mit Chromgriff, Ø: 380 mm, Höhe: 200 mm,

Buffet-Korb
Rechteckig, Natur-Rattan, verchromtes Drahtgestell, stabile 
Ausführung, stapelbar

Obstkorb
stapelbar, spülmaschinenfest, ideal für Obst
Material: CNS 18/8, Ø: 215 mm, Höhe: 205 mm,

Abmaße (LxBxH): 530 x 325 x 80 mm

Preis: 19,20 €

Abmaße (LxBxH): 530 x 325 x 170 mm

Preis: 59,90 €

Preis: 11,30 €

Preis: 18,90 €

Abmaße (LxBxH): 510 x 330 x 160 mm

Preis: 15,40 €

Abmaße (LxBxH): 600 x 220 x 80 mm

Preis: 11,00 €

Preis: 28,00 €

Bestell-Nr. 145 30292

Bestell-Nr. 145 11010

Bestell-Nr. 145 30298

Bestell-Nr. 145 18388

Bestell-Nr. 145 30295

Bestell-Nr. 145 30297

Bestell-Nr. 145 30270

Lieferung nur für den gewerblichen Bedarf. Preise zuzüglich gesetzlicher Mehrwertsteuer.                                                              Artikel ohne Zubehör. Fragen Sie nach Ihren Hauskonditionen und nach weiteren Artikeln!

Salatschüssel glasklar
SAN, stapelbar, glasklar, spülmaschinenfest

  Ø: Inhalt: Höhe: Bestell-Nr.: E-Preis:

  325 mm 4,00 l 100 mm 145 30260 4,30 €   
  400 mm 8,00 l 120 mm 145 30263 8,50 €   
  470 mm 14,00 l 145 mm 145 30266 13,40 €   

Salatschüssel iceblau
SAN, stapelbar, iceblau, spülmaschinenfest

  Ø: Inhalt: Höhe: Bestell-Nr.: E-Preis:

  325 mm 4,00 l 100 mm 145 30261 4,30 €   
  400 mm 8,00 l 120 mm 145 30264 8,50 €   
  470 mm 14,00 l 145 mm 145 30267 13,40 €   
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7. Küchenzubehör, Buffet und Bar | Buffetdisplay, -gestelle, Dressingtöpfe, Tabletts

Dressingtopf
Porzellan weiß, Deckel Edelstahl mit Löffelaussparung

Bestell-Nr.: E-Preis:

  Ø x H: 185 x 170 mm, Inhalt: 2,3 Liter 145 83309 17,00 €   
 Ø x H: 170 x 150 mm, Inhalt: 2,0 Liter 145 83310 16,00 €   
 Ø x H: 130 x 130 mm, Inhalt: 0,8 Liter 145 83311 8,00 €   

Stufen-Display, Set 3-teilig
Acrylglas (PMMA) mit Schieferstruktur, ideal für das Buffet, 
in 3 Höhen: 4, 8 und 12 cm. Die Podeste/Displays eignen sich 
hervorragend für jegliche Art von Schalen oder Platten, um 
Theken oder Bufetts zu gestalten. 
Die Stufen sind stapelbar und somit platzsparend lagernd. 
(Lieferung ohne Teller oder Dekoration). 
Abmaße (LxBxH): 
400 x 180 x 40 mm, 400 x 200 x 80 mm, 400 x 220 x 120 mm

Serviergestell ”GN“
für 2 GN-Tabletts (Nr. 145 83401) vielseitige Präsentation 
von Speisen (Lieferung ohne Teller oder Dekoration)

Melamin Serviertablett GN 1/1
Abmaße (LxBxH): 530 x 325 x 30 mm

Buffet-Pyramide Set ”SMALL“
24 Schlitze für Löffel und 18 Löcher für Spieße,
Set bestehend aus: 
1 Bufett-Pyramide, Edelstahl, 170 x 170 x 170 mm, 
1 Schale Edelstahl, 110 x 110 x 10 mm, 
24 Gourmet-Löffel, 20 Spieße aus Holz

Buffet-Pyramide Set ”MEDIUM“
48 Schlitze für Löffel und 64 Löcher für Spieße, 
Set bestehend aus: 
1 Bufett-Pyramide, Edelstahl, 220 x 220 x 310 mm, 
1 Drehplatte (kugelgelagert), 
1 Tablett, Melamin weiß, 370 x 370 x 30 mm, 
1 Schale Edelstahl, 110 x 110 x 10 mm, 
48 Gourmet-Löffel, 70 Spieße aus Holz

Buffet-Pyramide Set ”LARGE“
108 Schlitze für Löffel und 168 Löcher für Spieße, 
Set bestehend aus: 
1 Bufett-Pyramide, Edelstahl, 300 x 300 x 530 mm, 
1 Drehplatte (kugelgelagert), 
1 Tablett, Melamin weiß, 510 x 510 x 30 mm, 
1 Schale Edelstahl, 110 x 110 x 10 mm, 
108 Gourmet-Löffel, 200 Spieße aus Holz

System-Tablett ”BUFFET-STAR”
Edelstahl, stapelbar, mit verchromten Griffen, inkl. fest 
verschraubten Griffen und Distanzstücken, Distanz zwischen den 
Tabletts ca. 4 cm, Abmaße (LxB): 530 x 325 mm

System-Tablett ”BUFFET-STAR” RUND
Durchmesser: 480 mm

System-Tablett, „BUFFET-STAR“ GN 1/1
Edelstahl Set, 2-teilig: 1 Tablett GN 1/1 mit Griffen zum Stapeln, 
1 Lochtablett mit 46 Löchern Ø 37 mm, Nutzhöhe zwischen den 
Tabletts ca. 40 mm, fixiert z.B. Schnapsgläschen sicher auf dem 
Tablett, ideal zum ausßergewöhnlichen Servieren von Häppchen, 
etc. Abmaße (LxB) 530 x 325 mm

Bestell-Nr. 145 03617

Bestell-Nr. 145 33222

Bestell-Nr. 145 83401

Bestell-Nr. 145 12440

Bestell-Nr. 145 12441Bestell-Nr. 145 12442

Bestell-Nr. 145 11150

Bestell-Nr. 145 11160

Bestell-Nr. 145 11168

Preis: 62,00 €

Abmaße (LxBxH): 630 x 270 x 440 mm

Preis: 49,00 €

Preis: 34,50 €

Preis: 89,00 €

Preis: 334,00 €Preis: 550,00 €

Preis: 29,50 €

Preis: 41,90 €

Preis: 68,00 €

Lieferung nur für den gewerblichen Bedarf. Preise zuzüglich gesetzlicher Mehrwertsteuer.                                                              Artikel ohne Zubehör. Fragen Sie nach Ihren Hauskonditionen und nach weiteren Artikeln!

7. Küchenzubehör, Buffet und Bar | Tabletts, Etageren, Tortenplatten

Hochzeitstortenständer
Etagen-Tortenständer, 3-tlg. Aluminium, 
sehr stabile Ausführung, für Hochzeiten, 
Buffets oder für Warenpräsentationen, 
Abstand zwischen den Etagen: 165 mm, 
Ø Etagen: 200 / 260 / 320 mm

Bestell-Nr. 145 77335 Preis: 68,00 €
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7. Küchenzubehör, Buffet und Bar | Buffetdisplay, -gestelle, Dressingtöpfe, Tabletts 7. Küchenzubehör, Buffet und Bar | Tabletts, Etageren, Tortenplatten

PROFI LINE mit glattem Rand
aus 18/10 Edelstahl, poliert

Bestell-Nr.: E-Preis:

  GN 1/1 530 x 325 mm 145 11100 25,70 €   
  GN 1/2 325 x 265 mm 145 12100 15,00 €   

PROFI LINE mit Dekorrand
aus 18/10 Edelstahl, poliert

Bestell-Nr.: E-Preis:

  GN 1/1 530 x 325 mm 145 11000 26,40 €   
  GN 1/2 325 x 265 mm 145 12000 16,20 €   

SCHÖNER ESSEN
aus Edelstahl, poliert, mit Dekor-Rand

Bestell-Nr.: E-Preis:

  GN 1/1 530 x 325 mm 145 00388 14,35 €   
  Bäckertablett 600 x 400 mm 145 00385 23,60 €   

SUNDAY
Edelstahl 18/8 hochglanzpoliert, mit breitem Rand

Bestell-Nr.: E-Preis:

  GN 1/1 530 x 325 mm 145 11220 29,00 €   
  GN 1/2 325 x 265 mm 145 11210 16,00 €   

Bratenplatte
Edelstahl poliert, oval, Rand eingerollt

Abmaße (LxB): Bestell-Nr.: E-Preis:  

  300 x 220 mm 145 30101 7,80 €   
  350 x 220 mm 145 30102 9,40 €   
  400 x 260 mm 145 30103 14,20 €   
  450 x 300 mm 145 30104 16,40 €   
  500 x 350 mm 145 30105 23,40 €   
  560 x 380 mm 145 30106 26,90 €   

Tortenplatte mit 2 Hauben
Edelstahl-Tablett mit zwei Hauben, Höhe 7 und 11 cm, 
Durchmesser: 30 cm

Konditorplatte
Edelstahl, matt poliert, stabile Ausführung mit Fuß, 
Durchmesser: 31 cm, Höhe 3 cm

Tortenplatte
18/8 Edelstahl, mit Fuß, hochglanzpoliert, Platte mattiert, stabil 
und sehr standsicher, Durchmesser: 30 cm, Höhe 11 cm

Bestell-Nr. 145 00652

Bestell-Nr. 145 00046

Bestell-Nr. 145 00462

Preis: 6,95 €

Preis: 11,50 €

Preis: 40,00 €

Lieferung nur für den gewerblichen Bedarf. Preise zuzüglich gesetzlicher Mehrwertsteuer.                                                              Artikel ohne Zubehör. Fragen Sie nach Ihren Hauskonditionen und nach weiteren Artikeln!

Rolltop-Set, 2-tlg.
Ø 38 cm Schneidbrett (PE 500 weiß marmoriert), Rolltop-Haube 
glasklar, rutschfeste Haubenfixierung, Höhe: 24 cm

Buffet-Set, 2-tlg. GN 1/1
Glasplatte mit Rolltop-Haube, robust und praktisch, kratzfeste, 
schneidfeste und porenfreie Oberfläche, 2 kleine Fixierstifte auf 
der Glasplatte verhindern das Rutschen der Haube, Glasplatte 
mit rutschfesten stabilen Füßen, 
Abmaße (LxBxH): 53 x 32,5 x 17 cm

TOP FRESH SET
In der Box sorgen zwei leistungsstarke Kühlakkus für eine be-
ständige Frische für Wurst, Käse und mehr. Kühlbox aus weißem 
transparenten Kunststoff, GN 1/1 Edelstahl-Tablett (Art.-Nr. 145 
11100), 2 Kühlakkus (Art.-Nr. 145 10779), ohne Haube, 
Abmaße (LxBxH): 53 x 32,5 x 6,5 cm

Rolltop-Haube GN 1/1 mit Chromgriff

Bestell-Nr. 145 09081

Bestell-Nr. 145 00976

Bestell-Nr. 145 11503

Bestell-Nr. 145 11010

Preis: 43,30 €

Preis: 82,00 €

Preis: 90,00 €

Abmaße (LxBxH): 530 x 325 x 170 mm

Preis: 59,90 €

Buffet-Etagére
Rattan, verchromtes Drahtgestell, 4-teilig, zerlegbar 
„Handarbeit“, Größe: Ø 30 / 40 / 50 cm, Höhe 55 cm

Bestell-Nr. 145 34050 Preis: 60,00 €
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7. Küchenzubehör, Buffet und Bar | Schalen, Schüsseln und Tabletts aus Melamin

Lieferung nur für den gewerblichen Bedarf. Preise zuzüglich gesetzlicher Mehrwertsteuer.                                                              Artikel ohne Zubehör. Fragen Sie nach Ihren Hauskonditionen und nach weiteren Artikeln!

GN-Tablett „ASIA LINE“
stapelbar, spülmaschinenfest, GN-Maße, aus Melamin.

Abmaße (LxBxH): Bestell-Nr.: E-Preis:  

  GN 1/1 530 x 325 x 28 mm 145 83970 36,00 €   
  GN 1/2 325 x 265 x 28 mm 145 83972 18,00 €   
  GN 2/4 530 x 162 x 28 mm 145 83974 21,00 €   
  GN 1/4 265 x 162 x 28 mm 145 83976 10,00 €   
  Sondermaß 265 x 265 x 28 mm 145 83978 16,50 €   

Schale „BALANCE“
stapelbar, spülmaschinenfest, aus Melamin.

Abmaße (ØxH): Inhalt: Bestell-Nr.: E-Preis:  

  Schale 145 x 90 mm 400 ml 145 84040 4,40 €   
  Schale 210 x 130 mm 1500 ml 145 84041 9,80 €   
  Schale 245 x 150 mm 2500 ml 145 84042 12,40 €   
  Schale 300 x 195 mm 5000 ml 145 84043 19,90 €   

passende Buffet-Ständer
passen zur Stapelschale „BALANCE“, aus Zink-Druckguss, hart verchromt.

Abmaße (ØxH): Bestell-Nr.: E-Preis:  

  Buffet-Ständer (nieder)  150 x 140 mm 145 03622 31,00 €   
  Buffet-Ständer (hoch)  150 x 210 mm 145 03623 34,00 €   

Serviergestell „S-PURE“
Metall, verchromt. Tabletts aus Melamin, spülmaschinenfest und stapelbar. 

Abmaße (LxBxH): Bestell-Nr.: E-Preis:  

  Serviergestell 290 x 170 x 410 mm 145 33226 31,00 €   
  Tablett „PURE“ 210 x 210 x 30 mm 145 83407 8,20 €   
  Tablett „PURE“ 180 x 180 x 30 mm 145 83418 5,90 €   

Tablett „SLATE“ in Schieferlook
stapelbar, spülmaschinenfest, GN-Maße, aus Melamin, mit Antirutsch-Füßchen.

Abmaße (LxBxH): Bestell-Nr.: E-Preis:  

  GN 1/1 530 x 325 x 12 mm 145 83955 30,00 €   
  GN 1/2 325 x 265 x 12 mm 145 83956 16,00 €   
  GN 1/3 325 x 175 x 12 mm 145 83957 11,00 €   
  GN 1/4 265 x 162 x 12 mm 145 83958 7,00 €   

Schale „FRUITS“
stapelbar, spülmaschinenfest, aus Melamin, innen weiß, außen mit Frucht-Dekor.

Abmaße (ØxH): Inhalt: Bestell-Nr.: E-Preis:  

  Erdbeer-Dekor 150 x 75 mm 450 ml 145 83951 4,40 €   
  Orangen-Dekor 150 x 75 mm 450 ml 145 83952 4,40 €   
  Zitronen-Dekor 150 x 75 mm 450 ml 145 83953 4,40 €   
  Kiwi-Dekor 150 x 75 mm 450 ml 145 83954 4,40 €   

Schale „FRUITS“
stapelbar, spülmaschinenfest, aus Melamin, innen weiß, außen farbig.

Abmaße (ØxH): Inhalt: Bestell-Nr.: E-Preis:  

  rot 280 x 120 mm 3 Liter 145 83968 19,00 €   
  grün 280 x 120 mm 3 Liter 145 83969 19,00 €   

Abb. mit Zubehör
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7. Küchenzubehör, Buffet und Bar | Schalen, Schüsseln und Tabletts aus Melamin

Lieferung nur für den gewerblichen Bedarf. Preise zuzüglich gesetzlicher Mehrwertsteuer.                                                              Artikel ohne Zubehör. Fragen Sie nach Ihren Hauskonditionen und nach weiteren Artikeln!

GN-Behälter „BASKET“, (weiß)
stapelbar, spülmaschinenfest, GN-Maße, aus Melamin.

Abmaße (LxBxH): Inhalt: Bestell-Nr.: E-Preis:  

  GN 1/2 325 x 265 x 85 mm 3,5 Liter 145 84000 16,00 €   
  GN 2/4 535 x 162 x 85 mm 3,2 Liter 145 84002 19,00 €   
  GN 1/4 265 x 162 x 85 mm 1,4 Liter 145 84004 8,00 €   
  Sondermaß 250 x 250 x 100 mm 2,8 Liter 145 84006 14,00 €   

GN-Behälter „BASKET“, (rot)
stapelbar, spülmaschinenfest, GN-Maße, aus Melamin.

Abmaße (LxBxH): Inhalt: Bestell-Nr.: E-Preis:  

  GN 1/2 325 x 265 x 85 mm 3,5 Liter 145 84001 16,00 €   
  GN 2/4 535 x 162 x 85 mm 3,2 Liter 145 84003 19,00 €   
  GN 1/4 265 x 162 x 85 mm 1,4 Liter 145 84005 8,00 €   
  Sondermaß 250 x 250 x 100 mm 2,8 Liter 145 84007 14,00 €   

Schale „CASCADE“
stapelbar, spülmaschinenfest, GN-Maße, aus Melamin.

Abmaße (LxBxH): Inhalt: Bestell-Nr.: E-Preis:  

  GN 1/2 325 x 265 x 75 mm 3,65 Liter 145 83960 15,00 €   
  GN 2/4 530 x 162 x 75 mm 3,65 Liter 145 83961 16,00 €   
  GN 1/4 265 x 162 x 75 mm 1,5 Liter 145 83962 8,00 €   
  Sondermaß 285 x 255 x 75 mm 2,9 Liter 145 83963 14,00 €   

GN-Tablett „BASKET“
stapelbar, spülmaschinenfest, GN-Maße, aus Melamin.

Abmaße (LxBxH): Bestell-Nr.: E-Preis:  

  GN 1/1 530 x 325 x  mm 145 84008 24,00 €   
  GN 1/2 325 x 265 x  mm 145 84010 12,00 €   
  GN 2/4 530 x 162 x  mm 145 84012 13,00 €   
  GN 1/4 265 x 162 x  mm 145 84014 6,00 €   
  Sondermaß 250 x 250 x  mm 145 84016 12,00 €   

Schalen „ZEN“
stapelbar, spülmaschinenfest, aus Melamin.

Abmaße (LxBxH): Farbe: Bestell-Nr.: E-Preis:  

  eckig (1,4 Liter) 210 x 210 x 110 mm weiß 145 83710 9,00 €   
  eckig (1,4 Liter) 210 x 210 x 110 mm schwarz 145 83712 9,00 €   
  oval 175 x 155 x 55 mm weiß 145 83722 5,00 €   
  oval 175 x 155 x 55 mm schwarz 145 83724 5,00 €   
  freiform 145 x 125 x 50 mm weiß 145 83934 3,80 €   
  freiform 145 x 125 x 50 mm schwarz 145 83935 3,80 €   

Palmblattschüssel „NATURAL COLLECTION“
stapelbar, spülmaschinenfest, mit Löffelablage, aus Melamin.

Abmaße (LxBxH): Inhalt: Bestell-Nr.: E-Preis:  

  Schüssel weiß 400 x 185 x 100 mm 1,8 Liter 145 84080 19,00 €   
  Schüssel schwarz 400 x 185 x 100 mm 1,8 Liter 145 84081 19,00 €   
  Schüssel grün 400 x 185 x 100 mm 1,8 Liter 145 84082 19,00 €   

145 83710

145 83934

145 83724
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7. Küchenzubehör, Buffet und Bar | Dispenser, Hygieneschutz

Carafine solo
Glaskaraffe inkl. Edelstahldeckel, isolierter Standfuß mit 
Kühlakkus und Edelstahlmantel
Inhalt: 1,20 Liter, Ø: 165 mm, Höhe: 310 mm,

Deckelgravur
Deckelbeschriftung mit Lasergravur, 
in maximal drei verschiedenen Sprachen

Carafine Quintet
Edelstahlkugel, doppelwandig mit Isolierung, Edelstahl-
Crasheisröhre zum Einstellen, 5 Glaskaraffen (à 1,2 l) 
inkl. Edelstahldeckel,
Inhalt: 6,00 Liter, Ø: 350 mm, Höhe: 320 mm,

Multifunktionales Displaysystem für die SB-Gastronomie.
Abmaße (LxBxH): 210 x 160 x 408 mm
Für das abgebildete Display sind folgende Einzelteile zu bestellen

Vario Rack Schütte  0,60 Liter

Vario Rack Schütte  1,00 Liter

Vario Rack Kunststoff-Standfuß 

Vario Rack Alu-Trägerplatte 

Milchkanne „elegance“
Edelstahlkanne, Edelstahlhahn, Edelstahlcrasheisröhre und 
Kühlakku im Standfuß, spülmaschinengeeignet,
Inhalt: 5,00 Liter, Material: Edelstahl,

Saftkanne „elegance“
Edelstahlkanne mit Saftzylinder (opal), Edelstahlhahn, 
Edelstahlcrasheisröhre und Kühlakku im Standfuß, 
spülmaschinengeeignet, Opalzylinder sorgt für kratzfreie 
und optisch ansprechende Präsentation,
Inhalt: 2,50 Liter,

Inhalt: 5,00 Liter,

Getränkespender „life“
Kunststoffkanne mit Saftzylinder, Non-Drip Hahn und Kühlakku 
im Standfuß, Saftzylinder ist spülmaschinengeeignet, durch 
Motivblenden optisch ansprechende Präsentation,
Inhalt: 5,00 Liter, Material: Kunststoff

Preis: 107,70 €

Preis: 15,00 €

Preis: 299,00 €

Preis: 5,60 €

Preis: 5,60 €

Preis: 6,20 €

Preis: 30,60 €

Abmaße (LxBxH): 230 x 360 x 440 mm

Preis: 435,00 €

Abmaße (LxBxH): 205 x 336 x 440 mm

Preis: 274,00 €

Abmaße (LxBxH): 230 x 360 x 476 mm

Preis: 298,00 €

Abmaße (LxBxH): 300 x 350 x 540 mm

209,00 €

209,00 €

209,00 €

209,00 €

Bestell-Nr. 51 ESC 012 E

Bestell-Nr. 51 9DE001

Bestell-Nr. 51 ESC 060 E

Bestell-Nr. 51 1ME 015

Bestell-Nr. 51 1ME 022

Bestell-Nr. 51 DB 051

Bestell-Nr. 51 DB 053

Bestell-Nr. 51 EMC 050 E

Bestell-Nr. 51 ESC 025 E 900

Bestell-Nr. 51 ESC 050 E 900

Motiv „Orange“ 51 ESC 050 K 001

Motiv „Apfel“ 51 ESC 050 K 002

Motiv „Multifrucht“ 51 ESC 050 K 003

Motiv „Grapefruit“ 51 ESC 050 K 004

Lieferung nur für den gewerblichen Bedarf. Preise zuzüglich gesetzlicher Mehrwertsteuer.                                                              Artikel ohne Zubehör. Fragen Sie nach Ihren Hauskonditionen und nach weiteren Artikeln!

Hygieneschutz für Frischeplatte
leicht gebogene und durchsichtige Haube, Drahtfüße, justierbar,
Material: Kunststoff,

Unison Cool GN „elegance“
Frischeplatte mit Porzellanplatte GN und praktischer Kühlkissen-Kühlung, optional mit Rolltop-Haube oder Hygieneschutz 
(frei stehend), ein Kühlkissenset zum Austausch inklusive, Material: Edelstahl,

Rolltop-Haube für GN 1/1
Kunststoff durchsichtig, Edelstahlgriff,

Trio mit Streuzuckerspender „gastro“
Kaffeesahne- und Streuzuckerspender aus Edelstahl, 
inkl. gelaserter Beschriftung „Milch/Zucker“, Kaffeesahnespender 
(2 l), Edelstahlhahn, Edelstahlbehälter und Kühlakku, Streuzu-
ckerspender (1 kg) – einmal Dosieren entspricht einem Teelöffel, 
Innenbehälter aus bruchfestem, spülmaschinengeeignetem 
Kunststoff, Dosierventil stets trocken reinigen,

Abmaße (LxBxH): 650 x 420 x 390 mm

Preis: 73,00 €

Abmaße (LxBxH): 550 x 345 x 60 mm

Preis: 249,00 €

Abmaße (LxBxH): 650 x 420 mm

Preis: 74,00 €

Abmaße (LxBxH): 335 x 335 x 445 mm

Preis: 880,00 €

Bestell-Nr. 51 EB 702 E

Bestell-Nr. 51 EFC 000 E 019

Bestell-Nr. 51 10078

Bestell-Nr. 51 DFO 002 A 017

 Bestell-Nr.: Preis:

Vario Rack „gastro“
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Cerealien-Bar, 7-tlg.
1 Ständer aus Plexiglas, gefrostet und rutschfest, 
3 Karaffen aus Polycarbonat mit schwenkbarem Edelstahldeckel 
und 3 luftdichte Frischhaltedeckel,
Inhalt: 3 x 1,5 Liter,

Cerealienspender „FRESH & EASY“
Edelstahl-Deckel. Fuß Zinkdruckguss verchromt, Behälter heraus-
nehmbar „Feierabend-Deckel” für das aromadichte Lagern,
Inhalt: 2 x 4,5 Liter,

Inhalt: 1 x 4,5 Liter,

Buffet-Gestell, 7-tlg.
Metall hartverchromt, 3-stufig, 7-teilig: 3 Glasschalen (arcoroc) 
Ø 23 cm, 3 Schutzdeckel, klappbar, 1 Gestell, Metall hartver-
chromt, platzsparend, vielfältig einsetzbar, stabile Ausführung

Schälchen-Spender „MINI“
Ständer Metall hartverchromt, geeignet für Schalen, bestückbar 
mit bis zu 36 Schalen, ideal zum Anbieten von Konfitüren oder 
Brotaufstrichen, inkl. 36 Glasschälchen Ø 60 mm,

Ø: 140 mm, Höhe: 255 mm,

Kühlschale „TOP FRESH“
Kühlschale für das Buffet, 18/10 Edelstahlgefäß poliert, 
1 Kühlakku (Art-Nr 145 10661), 1 Schale aus Polycarbonat, 
1 Klapp-Deckel mit Beschriftungsschild, 
Stapelbar, spülmaschinenfest,
Inhalt: 1,00 Liter,
Ø: 140 mm, Höhe: 115 mm,

Inhalt: 4,00 Liter,
Ø: 220 mm, Höhe: 180 mm,

Saftkanne
transparenter Kunststoff MS,
Inhalt: 2,00 Liter,
Material: Kunststoff,

Saftdispenser LITTLE „TOP FRESH“
Kühlung von ,,oben und unten”, Zwei Kühlakkus halten Ihre 
Getränke lange kühl und frisch. Empfohlen nach HACCP!
Inhalt: 4,00 Liter, Material: CNS 18/8, Polycarbonat SAN,

Milchkanne LITTLE „TOP FRESH“
poliert, 1 Kühlakku im Standfuß, „original Milchkanne 
mit Henkel“, ideal für Milch, Kaffeesahne, etc.
Inhalt: 3,00 Liter, Material: CNS 18/8,

Abmaße (LxBxH): 380 x 170 x 290 mm

Preis: 78,00 €

Abmaße (LxBxH): 350 x 220 x 520 mm

Preis: 111,00 €

Abmaße (LxBxH): 175 x 220 x 520 mm

Preis: 59,00 €

Abmaße (LxBxH): 240 x 610 x 350 mm

Preis: 104,00 €

Preis: 84,00 €

Preis: 42,00 €

Preis: 99,00 €

Abmaße (Ø x H): 165 x 260 mm

Preis: 15,80 €

Abmaße (LxBxH): 210 x 320 x 430 mm

Preis: 210,00 €

Abmaße (LxBxH): 210 x 320 x 390 mm

Preis: 260,00 €

Bestell-Nr. 145 11973
Bestell-Nr. 145 11807

Bestell-Nr. 145 11805

Bestell-Nr. 145 11795

Bestell-Nr. 145 11981

Mini Bestell-Nr. 145 11815

Maxi  Bestell-Nr. 145 11849

Bestell-Nr. 145 10775

Bestell-Nr. 145 10800

Bestell-Nr. 145 10830

7. Küchenzubehör, Buffet und Bar | Dispenser, Spender, Schneidebrett

Lieferung nur für den gewerblichen Bedarf. Preise zuzüglich gesetzlicher Mehrwertsteuer.                                                              Artikel ohne Zubehör. Fragen Sie nach Ihren Hauskonditionen und nach weiteren Artikeln!

Kühlakku (Art-Nr 145 10777)

Abmaße:Brötchen-Spender „INOX“
Edelstahl, Acryl, hygienisch und einfach zu reinigen, stabile 
bruchfeste Ausführung mit Krümelschale, ideal für die Salatthe-
ke, Kantine, Suppenstation etc., für ca. 45 - 50 Brötchen
Abmaße (LxBxH): 325 x 275 x 420 mm

Preis: 190,00 €Bestell-Nr. 145 11572

Brotschneidebrett GN 1/1
mit herausnehmbarem Krümelfach, aus massivem Naturholz, 
auf 4 antirutschfüsschen stehend
Abmaße (LxBxH): 530 x 325 x 20 mm

Preis: 21,00 €Bestell-Nr. 145 00956

Abb. mit Zubehör
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7. Küchenzubehör, Buffet und Bar | Besteckbehälter, Champagnerkühler

Besteckbehälter GN 1/1 ”BUFFET”
4 Mulden, Poly-Rattan-Korb mit verchromtem Drahtgestell, 
stabile Ausführung, sehr dekorativ

Besteckmulde GN 1/1
aus grauem Polyethylen, 
4 Mulden, stapelbar, spülmaschinenfest,

Besteckkasten GN 1/1
aus grauem Polypropylen, 
6 Mulden, stapelbar, spülmaschinenfest

Poly-Rattan-Korb rund (2), 
Durchmesser: 120 mm, Höhe: 150 mm

Besteck-Korb
Poly-Rattan-Korb oval (1), Polypropylen, 
stabile Ausführung, stapelbar, unzerbrechlich, abwaschbar,

Besteckbehälter
zweireihig mit Loch-Ø 10 cm, aus Edelstahl 18/0, seidenmatt 
poliert, für vier Besteckköcher (Lieferung ohne Besteckköcher), 
mit Gummifüßchen, schwere Qualität.

für 6 Besteckköcher (Lieferung ohne Besteckköcher)

Besteckkasten
für 4 Einsätze GN 1/4 (siehe unten), aus Edelstahl 18/10, matt 
poliert, mit rutschfesten Füßen, schwere Qualität, 
Lieferung ohne Einsätze.

für 5 Einsätze GN 1/4 (siehe unten)

Besteckeinsatz GN ¼
aus Edelstahl 18/10, mit aufklappbarem Plexiglasdeckel mit 
abgeschrägtem Boden, zum Einsetzen oder Aufstellen, schwere 
Qualität, GN 1/4 - Tiefe: 155 mm

Besteckköcher
perforiert, aus weißem Polyethylen
Ø: 100 mm, Höhe: 135 mm,

perforiert, aus Edelstahl 18/10
Ø: 100 mm, Höhe: 135 mm,

ungelocht, aus Edelstahl 18/10
Ø: 100 mm, Höhe: 135 mm,

(1)(2)

Abmaße (LxBxH): 530 x 325 x 100 mm

Preis: 18,90 €

Abmaße (LxBxH): 530 x 325 x 100 mm

Preis: 5,20 €

Abmaße (LxBxH): 530 x 325 x 100 mm

Preis: 5,80 €

Preis: 2,40 €

Abmaße (LxBxH): 270 x 100 x 45 mm

Preis: 2,40 €Abmaße (LxBxH): 260 x 300 x 200 mm

Preis: 30,60 €

Abmaße (LxBxH): 380 x 300 x 200 mm

Preis: 41,65 €

Abmaße (LxBxH): 725 x 320 x 220 mm

Preis: 187,00 €

Abmaße (LxBxH): 895 x 320 x 220 mm

Preis: 214,20 €

Preis: 28,10 €

Preis: 1,60 €

Preis: 5,10 €

Preis: 8,10 €

Bestell-Nr. 145 11965

Bestell-Nr. 145 11955

Bestell-Nr. 145 11960

Bestell-Nr. 145 40130

Bestell-Nr. 145 40131
Bestell-Nr. 60 284 004

Bestell-Nr. 60 284 006

Bestell-Nr. 60 7003 004

Bestell-Nr. 60 7003 005

Bestell-Nr. 60 7002 001

Bestell-Nr. 60 282 113

Bestell-Nr. 60 285 117

Bestell-Nr. 60 286 117

Lieferung nur für den gewerblichen Bedarf. Preise zuzüglich gesetzlicher Mehrwertsteuer.                                                              Artikel ohne Zubehör. Fragen Sie nach Ihren Hauskonditionen und nach weiteren Artikeln!

Champagnerschale
Material: Edelstahl poliert, Ø: 450 mm, Höhe: 230 mm,

Champagnerkühler
poliert mit vergoldeten Griffen
Material: Edelstahl, Ø: 420 mm, Höhe: 280 mm,

Champagnerkühler
bruchsichere Polycarbonat-Schale, Fuß aus Edelstahl
Material: CNS, Polycarbonat, Ø: 440 mm, Höhe: 250 mm,Bestell-Nr. 145 36046

Bestell-Nr. 145 36047 Bestell-Nr. 145 36049
Preis: 36,00 €

Preis: 69,00 € Preis: 72,00 €
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7. Küchenzubehör, Buffet und Bar | Serviertabletts, Sektkühler

Bierglasträger rund
aus Edelstahl 18/10, mit Stapelschulter, Höhe 4 cm, schwere 
Qualität

  Ø Bestell-Nr.: E-Preis:

  320 mm 60 1255 320 9,00 €   
  360 mm 60 1255 360 13,60 €   
  420 mm 60 1255 410 30,60 €   

Serviertablett oval
aus Edelstahl 18/10, matt poliert, mit gebördeltem Rand

Abmaße (LxBxH): Bestell-Nr.: E-Preis:  

  200 x 145 x 10 mm 60 64 190 2,40 €   
  230 x 175 x 11 mm 60 64 230 3,60 €   
  265 x 195 x 12 mm 60 64 260 3,90 €   
  285 x 220 x 14 mm 60 64 290 4,20 €   

Serviertablett rund
aus Edelstahl 18/10, hochglänzend, mit gebördeltem Rand

  Ø Bestell-Nr.: E-Preis:

  300 mm 60 66 300 5,10 €   
  350 mm 60 66 350 6,80 €   
  400 mm 60 66 400 9,35 €   

Tablett rechteckig
rutschfest aus gummilaminiertem Schichtstoff, unzerbrechlich, 
spülmaschinengeeignet bis +100°C, kälteresistent bis -10°C, 
auch im nassen Zustand absolut rutschfest, säure-, laugen und 
UV-beständig

Abmaße (LxBxH): Bestell-Nr.: E-Preis:  

  460 x 360 x 16 mm 60 5310 461 18,30 €   
  610 x 430 x 16 mm 60 5310 611 24,65 €   

Tablett rund
rutschfest aus gummilaminiertem Schichtstoff, unzerbrechlich, 
spülmaschinengeeignet bis +100°C, kälteresistent bis -10°C, 
auch im nassen Zustand absolut rutschfest, säure-, laugen- und 
UV-beständig

  Ø Bestell-Nr.: E-Preis:

  320 mm 60 5305 321 13,60 €   
  380 mm 60 5305 381 16,60 €   
  430 mm 60 5305 431 19,20 €   

Tablett oval
rutschfest aus gummilaminiertem Schichtstoff, unzerbrechlich, 
spülmaschinengeeignet bis +100°C, kälteresistent bis -10°C, 
auch im nassen Zustand absolut rutschfest, säure-, laugen und 
UV-beständig

Abmaße (LxBxH): Bestell-Nr.: E-Preis:  

  265 x 200 x 10 mm 60 5308 261 8,10 €   

Lieferung nur für den gewerblichen Bedarf. Preise zuzüglich gesetzlicher Mehrwertsteuer.                                                              Artikel ohne Zubehör. Fragen Sie nach Ihren Hauskonditionen und nach weiteren Artikeln!

Wein-/ Sektkühler
Edelstahl mattiert, 
innen und außen mattiert, Hohlgriffe
Ø: 200 mm, Höhe: 205 mm,

Wein-/ Sektkühler
Edelstahl poliert, mit massiven Knopf-Griffen, extra stabiler 
eingerollter Rand, stapelbar, schwere Ausführung
Ø: 215 mm, Höhe: 220 mm,

Flaschenkühler Edelstahl
Edelstahl mattiert, 
doppelwandig für beste Isolationseigenschaft
Ø: 120 mm, Höhe: 190 mm,

Flaschenkühler Acryl
doppelwandig für beste Isolierungseigenschaften, 
transparent, mit Chromrand, Material: Polystyrol,
Ø: 120 mm, Höhe: 230 mm,

Wein-/ Sektkühler
glasklar, für eine Flasche geeignet, mit Tragegeriff
Material: Kunststoff,

Weinkühler-Ständer
Edelstahl poliert, Innendurchmesser der Schale 15 cm, 
schwerer standsicherer Fuß,
Ø: 150/280, Höhe: 680 mm,

Bestell-Nr. 145 36021

Bestell-Nr. 145 36028Bestell-Nr. 145 36030

Bestell-Nr. 145 36032 Bestell-Nr. 145 36055

Bestell-Nr. 145 36068

Preis: 11,60 €

Preis: 16,80 €Preis: 18,20 €

Preis: 6,50 €

Abmaße (LxBxH): 220 x 230 x 275 mm

Preis: 13,00 €

Preis: 71,40 €
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7

7. Küchenzubehör, Buffet und Bar | Isolierkannen, Flaschenkühler7. Küchenzubehör, Buffet und Bar | Isolierkannen, Coffeestationen und Zubehör

Modell Wave
spülmaschinenfest, Vakuum-Stabilglaseinsatz, 
Farben: weiß, schwarz, vanille, rot, dunkelblau, cappuccino

  Inhalt: Bestell-Nr.: E-Preis:  

  0,30 Liter 149 2941 + Farbe 15,10 €   
  0,60 Liter 149 2942 + Farbe 15,30 €   
  1,00 Liter 149 2944 + Farbe 16,00 €   
  1,50 Liter 149 2945 + Farbe 21,40 €   

Modell Wave S+
spülmaschinenfest & bruchsicher, doppelwandigen Edelstahl-
einsatz, Farben: weiß, grau, vanille, rot, dunkelblau, schwarz

  Inhalt: Bestell-Nr.: E-Preis:  

  0,30 Liter (nur weiß u. blau) 149 2961 + Farbe 25,70 €   
  0,60 Liter (nur weiß u. blau) 149 2962 + Farbe 27,40 €   
  1,00 Liter 149 2964 + Farbe 29,50 €   

Modell Wash
spülmaschinenfest, Vakuum-Stabilglaseinsatz, 
Farben: weiß, grau, vanille, rot, dunkelblau, schwarz

  Inhalt: Bestell-Nr.: E-Preis:  

  1,00 Liter 149 2744 + Farbe 15,30 €   

Modell Wash S+
Spülmaschinenfest & bruchsicher, doppelwandiger Edelstahl-
einsatz, Farben: weiß, dunkelblau

  Inhalt: Bestell-Nr.: E-Preis:  

  1,00 Liter 149 2764 + Farbe 28,70 €   

Modell Thermoboy
Einhandbedienung, spülmaschinenfest, Vakuum-Stabilglas-
einsatz, Farben: weiß, dunkelblau, beige, rot

  Inhalt: Bestell-Nr.: E-Preis:  

  0,30 Liter 149 7341 + Farbe 14,40 €   
  0,60 Liter 149 7342 + Farbe 14,70 €   

Modell Thermoboy S+
Einhandbedienung, spülmaschinenfest, bruchsicher, doppelwan-
diger Edelstahleinsatz, Farben: weiß, dunkelblau

  Inhalt: Bestell-Nr.: E-Preis:  

  0,30 Liter 149 7361 + Farbe 26,10 €   
  0,60 Liter 149 7362 + Farbe 26,80 €   

Modell Service
Hartplastik, Drehverschluss, Vakuum-Stabilglaseinsatz, 
Farben: weiß, beige-braun, dunkelbraun

  Inhalt: Bestell-Nr.: E-Preis:  

  0,30 Liter 149 6831 + Farbe 11,20 €   
  0,60 Liter 149 6832 + Farbe 13,40 €   
  1,00 Liter 149 6834 + Farbe 14,70 €   

Modell Contur (1)
Drehverschluss, Vakuum-Stabilglaseinsatz, Edelstahl matt

  Inhalt: Bestell-Nr.: E-Preis:  

  0,60 Liter 149 6532 6002 35,50 €   
  1,00 Liter 149 6534 6002 37,50 €   

Modell Contur Push (2)
Drehverschluss mit Einhandbedienung, 
Vakuum-Stabilglaseinsatz, Edelstahl matt

  Inhalt: Bestell-Nr.: E-Preis:  

  0,60 Liter 149 6542 6002 36,50 €   
  1,00 Liter 149 6544 6002 38,50 €   

Modell Conference (1)
Einhandbedienung durch neuartiges Klappdeckelsystem, 
spülmaschinenfest und unzerbrechlich, 
doppelwandiger Edelstahleinsatz

  Inhalt: Bestell-Nr.: E-Preis:  

  1,00 Liter 149 2634 60,00 €   

Modell Diamant (2)
spülmaschinenfest und unzerbrechlich, Einhandbedienung, 
doppelwandiger Edelstahleinsatz

  Inhalt: Bestell-Nr.: E-Preis:  

  0,30 Liter 149 2621 50,40 €   
  0,60 Liter 149 2622 54,20 €   
  1,00 Liter 149 2624 59,90 €   

Modell Enduro (1)
Drehverschluss, unzerbrechlich, 
doppelwandiger Edelstahleinsatz

  Inhalt: Bestell-Nr.: E-Preis:  

  1,00 Liter 149 2004 23,40 €   
  1,50 Liter 149 2005 27,20 €   
  2,00 Liter 149 2006 29,20 €   

Modell Enduro Push (2)
Einhandbedienung, unzerbrechlich, 
doppelwandiger Edelstahleinsatz

  Inhalt: Bestell-Nr.: E-Preis:  

  1,00 Liter 149 2014 23,40 €   
  1,50 Liter 149 2015 27,20 €   
  2,00 Liter 149 2016 29,20 €   

Modell MAXX
Edelstahl mit Zapfhahn. 
Geeignet für den Einsatz im Krankenhaus, Altenpflegebereich, 
Kantine, Cafeteria, Konferenzen und Gaststättenbetrieb.

  Inhalt: Bestell-Nr.: E-Preis:  

  6,00 Liter 149 8306 168,10 €   
  10,00 Liter 149 8300 183,40 €   

Modell Coffeestation
Ideal für dezentrale Kaffeeversorgung, Pumpsystem mit Pumphebel, 
Umhüllung aus doppelwandigem, vakuumgepumpten Edelstahl

  Inhalt: Bestell-Nr.: E-Preis:  

  2,50 Liter 149 8257 60,60 €   
  3,50 Liter 149 8259 68,00 €   

(1)

(2)

(1) (2)

(1) (2)

(1) (2)

Tropfenfänger (1) stabiler schwarzer Kunststoff, 
Abtropfgitter aus rostfreiem Edelstahl, Verbindungseinrichtung

Service Station (2) stabiler schwarzer Kunststoff, 
fünf Einstellmöglichkeiten, Verbindungseinrichtung seitlich

Bestell-Nr. 149 TF 8200

Bestell-Nr. 149 ST 8210

Preis: 10,30 €

Preis: 14,30 €

Lieferung nur für den gewerblichen Bedarf. Preise zuzüglich gesetzlicher Mehrwertsteuer.                                                              Artikel ohne Zubehör. Fragen Sie nach Ihren Hauskonditionen und nach weiteren Artikeln!
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7. Küchenzubehör, Buffet und Bar | Isolierkannen, Flaschenkühler

Modell Bono
Edelstahl mattiert, Einhand-Ausgießtaste, 
unzerbrechlicher Toptherm Isolierkörper.
  Inhalt: Bestell-Nr.: E-Preis:

  1,00 Liter 82 0787 205 100 39,90 €   
  1,50 Liter 82 0787 205 150 47,90 €   

Modell Gusto TT
Edelstahl mattiert, robust und spülmaschinenfest, Einhand-
Ausgießtaste, unzerbrechlicher Toptherm Isolierkörper.
  Inhalt: Bestell-Nr.: E-Preis:

  1,00 Liter 82 3527 205 100 47,90 €   
  1,50 Liter 82 3527 205 150 55,90 €   

Modell Mokka TT
Edelstahl mattiert, robust und spülmaschinenfest, 
Drehverschluss, alfiDur Vakuum-Hartglaseinsatz.
  Inhalt: Bestell-Nr.: E-Preis:

  0,60 Liter 82 1287 205 060 43,90 €   
  1,00 Liter 82 1287 205 100 47,90 €   
  1,50 Liter 82 1287 205 150 55,90 €   

Pumpkanne
Die alfi Pump-Getränkespender (Isolierkanne) in pflegeleichtem, 
hochwertigen Edelstahl. Deckelsystem mit Einhandbedienung. 
Mit 2,2 l- und 3,0 l-Inhalt für 15 oder 20 Tassen. Sehr kompakt! 
Getränkespender für Party’s oder Bewirtung. 
12 Stunden heiß, 24 Stunden kalt, nicht spülmaschinenfest.

  Inhalt: Bestell-Nr.: E-Preis:

  2,20 Liter 82 0987 000 220 83,90 €   
  3,00 Liter 82 0987 000 300 87,90 €   

(1)

(3)

(4)

(2)

Modell Diana
Kunststoff glatt, Einhand-Ausgießtaste, 
alfiDur Vakuum-Hartglaseinsatz.
  Farbe: Inhalt: Bestell-Nr.: E-Preis:

  weiß 1,00 Liter 82 0925 010 100 17,50 €   
  weiß 1,50 Liter 82 0925 010 150 18,30 €   

Modell Neat
Kunststoff glatt, spülmaschinenfest, Drehverschluss, 
alfiDur Vakuum-Hartglaseinsatz.
  Farbe: Inhalt: Bestell-Nr.: E-Preis:

  weiß 1,00 Liter 82 1915 010 100 17,50 €   
  rot 1,00 Liter 82 1915 037 100 17,50 €   
  vanillegelb 1,00 Liter 82 1915 115 100 17,50 €   

Modell Albergo TT (2)
Edelstahl poliert, Einhand-Ausgießtaste, Kunstoffgriff, chrom, 
unzerbrechlicher Toptherm Isolierkörper.

  Inhalt: Bestell-Nr.: E-Preis:

  1,00 Liter 82 0767 000 100 55,90 €   

Modell Amici (1)
Edelstahl mattiert, Kunststoffgriff, Drehverschluss, 
alfiDur Vakuum-Hartglaseinsatz.
  Inhalt: Bestell-Nr.: E-Preis:

  1,00 Liter 82 0927 205 100 39,90 €   

(1) (2)

Modell Dan
Kunststoff gefrostet, extra große Öffnung, Drehverschluss, 
alfiDur Vakuum-Hartglaseinsatz.
  Farbe: Inhalt: Bestell-Nr.: E-Preis:

  weiß 1,00 Liter 82 0935 012 100 17,50 €   
  schwarz 1,00 Liter 82 0935 020 100 17,50 €   
  rot 1,00 Liter 82 0935 979 100 17,50 €   

Modell Stilo
Metall verchromt, Kunststoffgriff, Einhand-Ausgießtaste, 
alfiDur Vakuum-Hartglaseinsatz.
  Inhalt: Bestell-Nr.: E-Preis:

  1,00 Liter 82 1212 000 100 47,90 €   
  1,50 Liter 82 1212 000 150 55,90 €   

MADE IN GERMANY

Modell Juwel
hochwertiges Messing, verchromt, Einhand-Ausgießtaste, 
alfiDur Vakuum-Hartglaseinsatz.
  Ausführung: Inhalt: Bestell-Nr.: E-Preis:

  Tee (1) 1,00 Liter 82 0772 000 100 127,90 €   
  Kaffee (2) 1,00 Liter 82 0572 000 100 119,90 €   

MADE IN GERMANY

(1)

(2)

Aktiv-Flaschenkühler Konferenzboy (3)
Ein klassischer Flaschenkühler für 6 Getränkeflaschen 
(0,25 l bis 0,33 l). Mit auswechselbarem Kühlakku. 
Aus schwarzem Kunststoff und Alu-Abdeckplatte.
Höhe: 121 mm, Farbe: schwarz,
Material: Aluminium, Kunststoff , Ø: 295 mm,

Kühlakku für Konferenzboy (4) - Kühlflüssigkeit 
Lebensmittelecht, Gefrierzeit ca. 6 Stunden, Kunststoff glatt, 
Abmaße (LxBxH): 100 x 110 x 115 mm,

Kapselheber (2)
passend in den vorgesehenen Schlitz in den alfi Flaschenkühlern
Material: Edelstahl mattiert, Länge: 133 mm

Konferenzkühler Cube (1) - Kunststoff / Edelstahl-
abdeckung, Abmaße (LxBxH): 300 x 220 x 110 mm,

Bestell-Nr. 82 1077 020 050 Preis: 39,90 €

Bestell-Nr. 82 0360 020 000

Bestell-Nr. 82 0031 000 000

Bestell-Nr. 82 0112 000 000
Preis: 39,90 €

Preis:  8,90 €

Preis: 10,30 €

Lieferung nur für den gewerblichen Bedarf. Preise zuzüglich gesetzlicher Mehrwertsteuer.                                                              Artikel ohne Zubehör. Fragen Sie nach Ihren Hauskonditionen und nach weiteren Artikeln! 267



7
Camtread Fiberglas Tabletts
Tablett mit rutschfester Gummioberfläche, spülmaschinenfest, bruchstabil und schlagfest, temperaturbeständig von -10° bis +100° C, 5 Jahre Garantie auf Bruch bei sachgemäßer Behandlung. Empfohlene 
Verwendung: Bankett-Service, Restaurants, Cafés, Bars, Clubs, Partyservice und Brauereien. Ausführungen in 2 Farben (Satin schwarz 110, Tavernenbraun 138).

Buchenholzfurnier
Buchenholzfurnier von PK-Köngen mit rutschfester Oberflächenbeschichtung, temperaturbeständig von -10°C bis 100°C, bedingt spülmaschinenfest, 
bruchstabil und schlagfest, chemikalien- und fleckenbeständig, 3 Jahre Garantie auf Bruch bei sachgemäßer Behandlung.

Fiberglas-Tabletts GL-Serie
3 Jahre Garantie bei normalem Gebrauch, Polyester LITE Tabletts mit glatter Oberfläche, Material SMC, fiberglasverstärktes Polyester, glatt, mit Stapelnocken, 
spülmaschinenfest, bruchfest, kratzfest, fleckenbeständig, hitzebestandig -40˚ bis +130˚C.

7. Küchenzubehör, Buffet und Bar | Tabletts

Abmaße (LxB)/Ø: Bestell-Nr.: E-Preis:  

  Rund   Ø 280 mm 86 1100CT 16,00 €   
  Rund   Ø 355 mm 86 1400CT 20,30 €   
  Rund   Ø 405 mm 86 1600CT 26,70 €   
  Oval   685 x 560 mm 86 2700CT 54,20 €   
  GN-Maß   530 x 325 mm 86 3253CT 31,60 €   

Abmaße (LxB)/Ø: Bestell-Nr.: E-Preis:  

  Schlitten   450 x 320 mm 86 PH 5560 16 18,60 €   
  Schlitten   580 x 380 mm 86 PH 5560 26 24,80 €   
  Schlitten   630 x 400 mm 86 PH 5560 36 30,10 €   
  Schlitten   700 x 450 mm 86 PH 5560 46 38,10 €   
  Schlitten   750 x 480 mm 86 PH 5560 56 43,10 €   
  Kaffeetablett oval   260 x 200 mm 86 PH 5570 26 8,00 €   
  Kaffeetablett oval   290 x 210 mm 86 PH 5570 36 8,60 €   
  Bierglasträger   Ø 320 mm 86 PH 5585 16 16,50 €   
  Bierglasträger   Ø 360 mm 86 PH 5585 26 21,90 €   
  Bierglasträger   Ø 420 mm 86 PH 5585 36 26,60 €   

Fiberglas-Tabletts GP-Serie
Die leistungsstarken Polyester-Tabletts bestehen aus einem robusten, langfasrigen, verstärkten Fiberglasmaterial und sind extrem stoßfest. Eingefärbtes Isophthal-Polyesterharz bietet hohe Chemikalien-
festigkeit und UV-Beständigkeit. Die stoßfesten, verstärkten Ecken schützen die Kanten des Tabletts und geben dem gesamten Tablett mehr Stabilität. Stapelnocken sorgen für gute Luftzirkulation, schnelles 
Trocknen und sauberes Stapeln. Die Tabletts sind besonders spülmaschinenfest und können so oft wie nötig gespült werden. 5 Jahre Bruchgarantie bei normalem Gebrauch.
Ausführungen in 11 verschiedenen Farben (Mokka A21, Sahara A22, Magic Gelb A25, Magic Mint A26, Lichtgrau A27, Perlweiß A33, Granit-Blau A36, Graukiesel A19, Flitter A72, Granit A83 und Terrazzo A86).

Abmaße (LxB): Bestell-Nr.: E-Preis:  

  EN-Maß   530 x 370 mm 86 GP3980 14,00 €   
  GN-Maß   530 x 325 mm 86 GP4002 13,70 €   
  Trapez   425 x 325 mm 86 GP4210 13,80 €   
  Achteck   425 x 325 mm 86 GP4853 14,70 €   
  Antibakteriell GN-Maß   530 x 325 mm 86 GP4002AB 17,50 €   
  Antibakteriell EN-Maß   530 x 370 mm 86 GP3980AB 18,20 €   
  Antibakteriell 1/2 GN-Maß   325 x 265 mm 86 GP1070AB 10,80 €   
  Kantine 1/2 GN   325 x 265 mm 86 GP1070 9,00 €   
  Kantine   370 x 265 mm 86 GP1080 9,10 €   
  Kantine   425 x 325 mm 86 GP4701 15,60 €   
  Kantine   460 x 325 mm 86 GP4709 14,60 €   
  Kantine   460 x 344 mm 86 GP0540 12,80 €   
  Kantine im Flachdesign   457 x 355 mm 86 VT3646C 12,70 €   

Abmaße (LxB): Bestell-Nr.: E-Preis:  

  EN-Maß   530 x 370 mm 86 GL3980 12,80 €   
  GN-Maß   530 x 325 mm 86 GL4002 12,50 €   
  Kantine 1/2 GN-Maß   325 x 265 mm 86 GL1070 8,20 €   
  Kantine   370 x 265 mm 86 GL1080 8,30 €   
  Kantine   425 x 325 mm 86 GL4701 14,10 €   
  Kantine   450 x 320 mm 86 GL3074 13,30 €   
  Kantine   460 x 325 mm 86 GL4709 13,30 €   
  Kantine   460 x 344 mm 86 GL0540 11,50 €   

Lieferung nur für den gewerblichen Bedarf. Preise zuzüglich gesetzlicher Mehrwertsteuer.                                                              Artikel ohne Zubehör. Fragen Sie nach Ihren Hauskonditionen und nach weiteren Artikeln!268
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GP - u n d VT-S t a n d a r d -S e r ie Pe r lwe iß ( A 3 3 )

B la u g e s p r e n ke lt ( A 3 6 )

M a g ic M in t ( A 2 6 )

G r a n it ( A 8 3 )

S a h a r a ( A 2 2 )G r a u kie s e l ( A 19 )

M a g ic G e lb ( A 2 5 ) L ic h t g r a u ( A 2 7 )

M o kka ( A 21)

Te r r a z z o ( A 8 6 )

F lit t e r ( A 72 )

Lieferung nur für den gewerblichen Bedarf. Preise zuzüglich gesetzlicher Mehrwertsteuer.                                                              Artikel ohne Zubehör. Fragen Sie nach Ihren Hauskonditionen und nach weiteren Artikeln!

Polyestertablett mit Aufdruck
Tabletts aus hochwertigem Polyester werden mit einer melaminharz-
verstärkten Oberfläche angeboten, die dem Tablett verstärkten Schutz 
gegen Flecken, Abrieb und Kratzer bietet.

Fast alle Tabletts können wir gegen einen Aufpreis mit einem Werbe-
aufdruck versehen. Bei allen weiteren Fragen, wie empfohlene Tablett-
Farben, wird Sie unser Verkaufsberater gerne unterstützen.

► Mindestbestellmenge: 120 Tabletts pro Größe.

► Musterproduktionszeit: 
 10 Arbeitstage + Lieferzeit ab Eingang der reproreifen Vorlage.

► Auftragsproduktionszeit: 4-6 Wochen 
 + Lieferzeit ab Genehmigung der Vorlage und Auftragsbestätigung.

► Aufdruckfläche: Bedruckt werden kann die Stellflache des Tabletts 
 ca. 1 cm vom Innenrand entfernt.

G L - u n d  VL -S e r ie
G r a nit  (A 83 )Per lweiß  (A 3 3 )

S a ha r a (A 22 )

Lic ht gr a u  (A 27 )

G r a nit -S c hwa r z  (A 20 )

M okka  (A 21)

Ter r a z z o (A 86 )

S a nd  K ies el  (A 08 )
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7. Küchenzubehör, Buffet und Bar | Kaltdispenser, Fruchtpressen, Sorbetmaschinen

Kaltdispenser Caddy 10-1
mit Kunststoffausgabe & Aroma-Cup, zum Ausschank von 
gekühlten Fruchtsäften, Eistee und Milchgetränken, stufenlose 
thermostatische Temperaturregelung (+2 bis +8°C), Schnecken-
system zur Durchmischung des Produkts Dispenser mit Pumpe,

Inhalt: 10,00 Liter, Material: Edelstahl, Gewicht: 16,00 kg,
Anschluss: 230 V, Leistung: 240 W,

Granitor® Classic 20
Inhalt 2 x 10 Liter, mit Pumpe, zur Herstellung von Trinkeis, 
Cocktails und Smoothies als auch gekühlte Getränke, Gehäuse 
aus Edelstahl, nicht toxische Polycarbonat Behälter, luftdichter 
Kompressor, druckluftgekühlter Kondensator, beleuchtet, 
Transportschnecke führt das Getränk am Kühlzylinder vorbei, 
beleuchtete Deckelwerbung,
Inhalt: 2 x 10,00 Liter, Gewicht: 39,00 kg,
Anschluss: 230 V, Leistung: 1100 W,

Sorbet- und Speiseeismaschine Mini
Füllkapazität: 0,75 kg, Material: Edelstahl, Gewicht: 18,00 kg,
Anschluss: 230 V, Leistung: 150 W,

Sorbet- und Speiseeismaschine Stella (2)
Füllkapazität: 1,25 kg, Material: Edelstahl, Gewicht: 30,00 kg,
Anschluss: 230 V, Leistung: 300 W,

Saftzentrifuge ES500
Saftzentrifuge aus polierter Leichtmetalllegierung mit einem 
Einfüllschacht, zum  Entsaften für die Zubereitung von Frucht- 
und Gemüsesäften mit 3.000 U/ Min.,
Gewicht: 15,50 kg,
Anschluss: 230 V , Leistung: 700 W,
Abmaße (LxBxH): 240 x 380 x 490 mm

Preis: 1.282,00 €Bestell-Nr. 120 646000

Großküchenblender XB409
Blender 4 Liter - Edelstahlbehälter, Dreiwegemesser, 
zum pasteurisieren von Suppen und Soßen im Grossküchen-
bereich bei 28000 U/ Min, Edelstahlgehäuse für ruhiges Arbeiten, 
2 Geschwindigkeiten und Impulsschalter, Gewicht: 4,80 kg,
Anschluss: 230 V, Leistung: 1300 W,
Abmaße (LxBxH): 230 x 250 x 460 mm

Preis: 899,00 €Bestell-Nr. 120 625002

Zitruspresse S98P
Zitruspresse aus polierter Leichtmetalllegierung, manuell, Zur 
Herstellung frisch gepresster Zitrussäfte. Manuelle Zitruspresse 
zum Ausdrücken von Zitrusfrüchten mit abnehmbaren Behältern 
aus rostfreiem Edelstahl,
Gewicht: 6,50 kg,
Anschluss: 230 V, Leistung: 250 W,
Abmaße (LxBxH): 200 x 240 x 370 mm

Preis: 382,0+0 €Bestell-Nr. 120 640000

Abmaße (LxBxH): 230 x 340 x 580 mm

Preis: 512,00 € Abmaße (LxBxH): 690 x 360 x 470 mm

Preis: 1.618,00 €

Abmaße (LxBxH): 300 x 450 x 270 mm

Preis: 1.008,00 €

Abmaße (LxBxH): 510 x 350 x 310 mm

Preis: 1.313,00 €

Bestell-Nr. 120 211000
Bestell-Nr. 120 426004

Bestell-Nr. 13 7500 Bestell-Nr. 13 7100

Lieferung nur für den gewerblichen Bedarf. Preise zuzüglich gesetzlicher Mehrwertsteuer.                                                              Geräte ohne Zubehör. Fragen Sie nach Ihren Hauskonditionen und nach weiteren Artikeln!270
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7. Küchenzubehör, Buffet und Bar | Kaltdispenser, Fruchtpressen, Sorbetmaschinen

Citrocasa 6000 XB
Schon mit der Kleinsten von Citrocasa sind Sie mitten drin. Als wichtiger Teil der flexiblen Citro-
casa Modellpalette ist die 6000er jene Fruchtpresse, die schon in kleinerem Rahmen für begeis-
terte Kunden sorgt. Fruchtsiebhalter mit Zapfhahn. Einfachste Handhabung durch weitgehende 
Automation.
Digitales Display mit Zählwerk der gepressten Orangen,
Presst 22 Orangen/Minute  = ca. 1,6 Liter Saft/Minute
Zufuhrarm: ca. 6 Früchte (optimal 65-78 mm Durchmesser)
Anschluss: 230 V, Leistung: 130 W,

Citrocasa 7000 SB
Die Citrocasa 7000SB macht Selbstbedienung durch ausgeklügelte Technik zu einem Erlebnis 
mit Luxuscharakter. Einfach Glas unterstellen und Zapfhahn drücken. Alles andere macht die 
Presse von selbst. In jeder Schankanlage optimal integrierbar! Digitales Display mit Zählwerk 
der gepressten Orangen.
Presst 22 Orangen/Minute = ca. 1,6 Liter Saft/Minute
Vorratskorb: 11 kg (ca. 78-83 Orangen) 
Optimale Frucktgröße: 65-78  mm Durchmesser,
Anschluss: 230 V, Leistung: 130 W,

Fahrbarer Unterbau für Citrocasa
für Serie 6000 und 7000
Gewicht: 29,00 kg,

Kronen Entsafter KE-5500
Material: Edelstahl, Gewicht: 16,00 kg,
Anschluss: 230 V, Leistung: 1500 W,

Ab
b. 

m
it 

Zu
be

hö
r

Ab
b. 

m
it 

Zu
be

hö
r

Ab
b. 

m
it 

Zu
be

hö
r

Abmaße (LxBxH): 460 x 410 x 830 mm

Preis: 3.540,00 €

Abmaße (LxBxH): 460 x 620 x 890 mm

Preis: 6.095,00 €

Abmaße (LxBxH): 490 x 530 x 750 mm

Preis: 990,00 €

Abmaße (LxBxH): 260 x 475 x 521 mm

Preis: 2.748,00 €

Bestell-Nr. 13 80101

Bestell-Nr. 13 90101

Bestell-Nr. 13 70100

Bestell-Nr. 13 45800

7. Küchenzubehör, Buffet und Bar | Orangensaftpressen
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7. Küchenzubehör, Buffet und Bar | Fruchtpressen, Barblender, Crusher

Zitruspresse S 11 G
Robuste Zitruspresse, geliefert mit Presskegeln in drei Größen, 
Gehäuse Aluminium Hammerschlag grau lackiert
Gewicht: 5,00 kg,
Anschluss: 230 V, Leistung: 130 W,

Zitruspresse S 11 C
Gehäuse Aluminium verchromt, 
sonst wie S 11 G - siehe oben.
Anschluss: 230 V, Leistung: 130 W,

Zitruspresse S 52
Robuste Zitruspresse, geliefert mit Presskegeln in drei Größen, 
wegen erhöhter Ausgusshöhe auch für Befüllen von Karaffen 
geeignet, Gewicht: 10,00 kg,
Anschluss: 230 V, Leistung: 230 W,

Zitruspresse S 10
sauberes Pressen von Zitrusfrüchten durch speziellen Druckhebel 
und Presskegel, Oberteil und Fuß Hammerschlag grau lackiert
Gewicht: 10,00 kg,
Anschluss: 230 V, Leistung: 230 W,

Zitruspresse S 10 C
ganz verchromt mit Edelstahlverkleidung, 
sonst wie S 10 - siehe oben.
Anschluss: 230 V, Leistung: 230 W,

Zitruspresse S 70
Zitruspresse mit höchster Saftausbeute wegen speziellem 
Presskegel, leichtes, sauberes arbeiten wegen speziellem 
Druckhebel, für Gläser und Karaffen geeignet, extrem leise, 
einfache Reinigung, Gewicht: 14,00 kg,
Anschluss: 230 V, Leistung: 275 W,

Zitruspresse S 70 C
komplett verchromtes Gehäuse, sonst wie S 70 - siehe oben.
Anschluss: 230 V, Leistung: 275 W,

Entsafter S 50
einfaches Entsaften einer Vielzahl von Obst und Gemüse, große 
Einfüllöffnung, einfache Reinigung durch EASY-CLEAN; sehr 
leiser Motor, Gewicht: 16,00 kg,
Anschluss: 230 V, Leistung: 600 W,

Entsafter S 58
einfaches Entsaften einer Vielzahl von Obst und Gemüse, große 
Einfüllöffnung, einfache Reinigung durch EASY-CLEAN; sehr leiser 
Motor, speziell für Saftbars geeignet, Gewicht: 24,00 kg,
Anschluss: 230 V, Leistung: 1300 W,

Barblender S 62
Sehr leiser(62 dB) und leistungsstarker(2.500 - 15.000 U/
Min) Blender. Kann als Drop-In-Version in eine Counteranlage 
eingebaut werden. Leicht zu reinigendes Touchpad-Bedienpanel. 
15 Standard-Programme, eigene Rezepte über USB-Schnittstelle 
programmierbar. Gewicht: 8,30 kg,
Anschluss: 230 V, Leistung: 3000 W,

Eis-Crusher S 53
Professioneller Eiscrusher zum Crushen in feines und grobes Eis, 
Eis liegt nicht im Tauwasser, zweiter Behälter und Luft isolieren 
gegen schnelles Abtauen, manuelle oder automatische 
Bedienung, Sicherheitsabschaltung beim Öffnen, 
sehr geräuscharm, Gewicht: 10,00 kg,
Anschluss: 230 V, Leistung: 130 W,

Abmaße (LxBxH): 200 x 300 x 350 mm

Preis: 306,00 €

Abmaße (LxBxH): 200 x 300 x 350 mm

Preis: 375,00 €

Abmaße (LxBxH): 205 x 305 x 490 mm

Preis: 439,00 €

Abmaße (LxBxH): 200 x 300 x 380 mm

Preis: 489,00 €

Abmaße (LxBxH): 200 x 300 x 380 mm

Preis: 592,00€

Abmaße (LxBxH): 240 x 400 x 490 mm

Preis: 665,00 €

Abmaße (LxBxH): 240 x 400 x 490 mm

Preis: 780,00 €

Abmaße (LxBxH): 260 x 470 x 450 mm

Preis: 1.203,00 €

Abmaße (LxBxH): 320 x 480 x 580 mm

Preis: 2.054,00 €

Abmaße (LxBxH): 200 x 247 x 440 mm

Preis: 1.425,00 €

Abmaße (LxBxH): 236 x 353 x 474 mm

Preis: 841,00 €

Bestell-Nr. 450 S11G

Bestell-Nr. 450 S11C

Bestell-Nr. 450 S52

Bestell-Nr. 450 S10

Bestell-Nr. 450 S10C

Bestell-Nr. 450 S70

Bestell-Nr. 450 S70C

Bestell-Nr. 450 S50 Bestell-Nr. 450 S58

Bestell-Nr. 450 S62 Bestell-Nr. 450 S53

Lieferung nur für den gewerblichen Bedarf. Preise zuzüglich gesetzlicher Mehrwertsteuer.                                                              Geräte ohne Zubehör. Fragen Sie nach Ihren Hauskonditionen und nach weiteren Artikeln!

QR-Code scannen und 
Produktvideo ansehen

by

7. Küchenzubehör, Buffet und Bar | Barmixer, Blender, Eiscruscher
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Eiscrusher V100
von Nosch, Elektrischer Eiszerkleinerer,  
zur Herstellung von Crusheis für den Cocktailbereich
Edelstahl, Gewicht: 15,00 kg, Kapazität: 360 kg Eis/h,
Anschluss: 230 V, Leistung: 300 W,
Abmaße (LxBxH): 240 x 340 x 470 mm

Preis: 1.250,00 €Bestell-Nr. 120 630005

Barblender S 33
von Santos, Barblender zum Herstellen verschiedener Shakes 
und Cocktails, Behälter 1,25 Ltr. Mit Sicherheitsschalter, zwei 
Geschwindigkeiten, Gewicht: 3,75 kg,
Anschluss: 230 V, Leistung: 600 W,

Barmixer / Blender
HAMILTON BEACH HBB908 mit Polycarbonatbehälter (1,25 l), 
2 Geschwindigkeitsstufen
Anschluss: 230 V, Leistung: 400 W,

Edelstahlbehälter - komplett zu HMD200

Drinkmixer / Spindelmixer
HAMILTON BEACH HMD200 mit einem rostfreiem Edelstahl-
becher, 3 Geschwindigkeitsstufen und Impulsfunktion
Anschluss: 230 V, Leistung: 300 W,

Polycarbonatbecher 1,25 l - komplett zu HBB250

Barmixer / Blender
HAMILTON BEACH Rio HBB250 mit Polycarbonatbehälter 
(1,25 l), 2 Geschwindigkeitsstufen mit Impulsfunktion
Anschluss: 230 V, Leistung: 450 W,

Edelstahlbecher 0,95 l - komplett zu HBB250S

Barmixer / Blender
HAMILTON BEACH, mit Edelstahlbehälter (0,95 l), 
2 Geschwindigkeitsstufen mit Impulsfunktion
Anschluss: 230 V, Leistung: 450 W,

Eis Crusher elektrisch
von Bartscher, Edelstahl, leistungsstark, platzsparend, nicht 
nur für den Thekenbereich ideal, Vorratsbehälter: 1,00 kg, 
Gewicht: 14,00 kg, Kapazität bis 60 kg Eis/h, 
Anschluss: 230 V, Leistung: 60 W,

Abmaße (LxBxH): 180 x 180 x 420 mm

Preis: 303,00 €

Preis: 205,00 €

Preis: 18,40 €

Preis: 537,00 €

Preis: 125,00 €

Preis: 285,00 €

Preis: 153,00 €

Preis: 320,00 €

Abmaße (LxBxH): 173 x 380 x 385 mm

Preis: 524,00 €

Bestell-Nr. 450 S33G

Bestell-Nr. 287 HBB908

Bestell-Nr. 287 176-1395

Bestell-Nr. 287 HMD200

Bestell-Nr. 287 6126-250CE

Bestell-Nr. 287 HBB250

Bestell-Nr. 287 6162-250SCE

Bestell-Nr. 287 HBB250S

Bestell-Nr. 24 135 012

7. Küchenzubehör, Buffet und Bar | Barmixer, Blender, Eiscruscher

Lieferung nur für den gewerblichen Bedarf. Preise zuzüglich gesetzlicher Mehrwertsteuer.                                                              Geräte ohne Zubehör. Fragen Sie nach Ihren Hauskonditionen und nach weiteren Artikeln!

Polycarbonatbecher 1,25 l - komplett zu HBB908

Preis: 86,00 €Bestell-Nr. 287 6126 HBB908

Eis-Crusher „Crusher C 103“
von WESSAMAT, inkl. Vorratsbehälter (ca. 1,0 l Inhalt), 
Material: Edelstahl,
Gewicht: 10,00 kg, Kapazität: 180 kg Eis/h.
Anschluss: 230 V, Leistung: 150 W,
Abmaße (LxBxH): 175 x 330 x 315 mm

Preis: 675,00 €Bestell-Nr. 491 1005

Blender B98 L
von Nosch, Inhalt 1,5 Liter-Polycarbonatbehälter, Zur 
Herstellung von Cocktails und Milchshakes bei 24000 U/min, 
Edelstahlgehäuse für ruhiges Arbeiten, 2 Geschwindigkeiten, 
Blender lackiert, Gewicht: 4,10 kg,
Anschluss: 230 V, Leistung: 600 W,
Abmaße (LxBxH): 200 x 200 x 460 mm

Preis: 325,00 €Bestell-Nr. 120 623100

7
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7. Küchenzubehör, Buffet und Bar | Barzubehör

Mix-/Vorratsbehälter
Behälter und Deckel aus Polypropylen, farbige Ausgießer aus SAN-Kunststoff mit 11 mm Ø Aus-
gussöffnung, Lieferung jeweils im Satz bestehend aus einem weißen 1 Liter Behälter mit buntem, 
gleichfarbigem Deckel und Ausgussteil; zum Lagern, Mixen und Ausschenken von Flüssigkeiten.

                                                                             Farbe: Bestell-Nr.: E-Preis:

  Mix-/ Vorratsbehälter                                 braun 60 5843 101 3,40 €   
  Mix-/ Vorratsbehälter                                 weiß 60 5843 103 3,40 €
  Mix-/ Vorratsbehälter                                 gelb 60 5843 104 3,40 €   
  Mix-/ Vorratsbehälter                                 rot 60 5843 105 3,40 €
  Mix-/ Vorratsbehälter                                 orange 60 5843 106 3,40 €   
  Mix-/ Vorratsbehälter                                 grün 60 5843 109 3,40 €   

Ausgießer Bestell-Nr.: E-Preis:

  Kunststoff blau 193 4110 711B 0,26 €   
  Kunststoff grün 193 4110 711N 0,26 €   
  Kunststoff gelb 193 4110 711Y 0,26 €   
  Kunststoff rot 193 4110 711R 0,26 €   
  Kunststoff schwarz 193 4110 711S 0,26 €   
  Jet-Pour transparent 193 4122 711G 0,62 €   
  Jet-Pour chrom 193 4122 711C 1,24 €   
  Gastro Kork 193 4370 7110 1,20 €   
  Profi, Edelstahl Poly 193 4372 7110 1,42 €   
  Dosierausgießer 2 cl 193 9920 711G 3,90 €   

Shaker

(8)

(9)

Limettenpresse (3) Alu-Druckguss, schwarz, Länge: 210 mm

Zitruspresse PROFI (2)
Zinkdruckguß verchromt, 18/8 Edelstahl im Farbkarton
Abmaße (LxBxH): 260 x 200 x 480 mm

Zitruspresse (4) Edelstahl, Ø: 120 mm

Rührglas mit Lippe (1)
schwere Qualität, Inhalt: 950 ml, Ø: 115 mm, Höhe: 190 mm,

Barlöffel (3)
Edelstahl, mit Stößel am Kopfende, Länge: 270 mm Farbe: schwarz, Material: Kunststoff ,

Eisschaufel gelocht (2)  Edelstahl, Länge 190 mm

Caipirinha Stößel (5)

Barsieb / Strainer (4)  Edelstahl, 10 x 15 cm

Gläserabtropfmatte (7)
aus starrem Polypropylen, beliebig zusammensteckbar, 
Lochgröße: 2 x 2 cm, 4 mm Bodenabstand ermöglicht das 
ungehinderte Ablaufen des Tropfwassers, stabile Qualität,

Servicematte (9)  Abmaße (LxBxH): 45 x 30 x 1 cm

Barmatte schmal (8) Abmaße (LxBxH): 77 x 9 x 1,5 cm

(2)

(4)

(3)

Speed Shaker (5) Edelstahl mattiert, Ø: 8 cm, Inhalt: 400 ml  145 36007 6,70 €

(1) (2) (3) (4) (5)

Bestell-Nr.: E-Preis:

(1)

(2)

(3)

(4)

Abmaße (LxBxH): 315 x 210 x 8 mm

(5)

(7)

(6)

Bestell-Nr. 145 93189

Bestell-Nr. 145 36014

Bestell-Nr. 145 71431

Bestell-Nr. 145 93101

Bestell-Nr. 145 93134

Boston-Shaker (1) Edelstahl-Vinyl/Glas, Inhalt: 700 ml  145 93139
Boston-Shaker (2) Edelstahl/Glas, Inhalt: 700 ml  145 93140

Fein (5) Länge: 210 mm - Bestell-Nr. 145 93181

Bestell-Nr. 145 93191

Grob (6) Länge: 240 mm - Bestell-Nr. 145 93182

Bestell-Nr. 145 93300

Cocktail-Shaker (3) Edelstahl, 3-teilig, Inhalt: 500 ml  60 63 050

naturweiß Bestell-Nr. 60 2081 001

Bestell-Nr. 60 370 450

Bestell-Nr. 60 370 770

Cocktail-Shaker (4) Edelstahl, 3-teilig, Inhalt: 800 ml  60 390 050 9,80 €

Preis: 10,00 €

Preis: 94,50 €

Preis: 11,60 €

Preis: 12,60 €

Preis: 4,10 €

12,90 €
12,40 €

Preis: 3,00 €

Preis: 7,00 €

Preis: 6,70 €

Preis: 4,40 €

10,20 €

Preis: 1,20 €

Preis: 10,70 €

Preis: 5,70 €

Lieferung nur für den gewerblichen Bedarf. Preise zuzüglich gesetzlicher Mehrwertsteuer.                                                              Artikel ohne Zubehör. Fragen Sie nach Ihren Hauskonditionen und nach weiteren Artikeln!

(6)

Cocktailmaß / Jigger (6) Skalierung 1-3 cl und 1-5 cl  60 1565 050 4,70 €

Spirituosen-Dosiergerät 2 cl

Flaschenhalterung
mit Schraubklemme zur Montage an Bar-Regale, 
für 0,7/1,0 Ltr. Flaschen, Material: Aluminium.

Preis: 7,50 €

Preis: 13,70 €

Preis: 7,50 €

Kunststoff schwarz    Bestell-Nr. 193 9220 2260

Metallausführung      Bestell-Nr. 193 9520 2260

Bestell-Nr. 193 8811 2210

schwarz Bestell-Nr. 60 2081 002 Preis: 1,20 €

Manuelle Handfruchtpresse (1)
von HAMILTON BEACH, schwere Ausführung, säurefeste 
Beschichtung, inkl. integrierter Tropfenfänger, Höhe: 500 mm.

Preis: 340,00 €Bestell-Nr. 287 1G932

(1)

7
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Bar-Caddy (1) Kunststoff schwarz, 
Abmaße (LxBxH): 240 x 150 x 110 mm

Glasumrander 3-stufig (2) Salz, Zucker und Limone

Eisbox (3) Kunststoff schwarz, Inhalt: 3,4 Liter, 
Abmaße (LxBxH): 200 x 200 x 170 mm

Bestell-Nr. 145 93174

Bestell-Nr. 145 93175

Bestell-Nr. 145 93200

Preis: 6,70 €

Preis: 11,40 €

Preis: 25,20 €

Speedrack / Barregal (5)
Gewicht: 1600 g, Länge: 560 mm, Höhe: 150 mm,

Bestell-Nr. 60 7551 056 Preis: 17,90 €

7. Küchenzubehör, Buffet und Bar | Barzubehör(2)

(1) (3)

(4)

(5)

Lieferung nur für den gewerblichen Bedarf. Preise zuzüglich gesetzlicher Mehrwertsteuer.                                                              Artikel ohne Zubehör. Fragen Sie nach Ihren Hauskonditionen und nach weiteren Artikeln!

Barzutatenbehälter (6)
Abmaße (LxBxH): 500 x 155 x 90 mm

Preis: 15,80 €Bestell-Nr. 60 1120 006

Kronkorkenöffner & Sammelbehälter (1)
Kronkorkenöffner massiv Metall, für die Wandmontage

Entkorkmaschine (2)
verchromt, zur Befestigung am Tresen / Tisch, 
mit integrierter Schraubklemme

Preis: 8,60 €

Preis: 42,00 €

Bestell-Nr. 145 93124

Bestell-Nr. 145 93299

(2)

(1)

Sammelbehälter Edelstahl, Abmaße (LxBxH): 135 x 80 x 240 mm
Preis: 18,40 €Bestell-Nr. 145 93172

Sektflaschenverschluß (1) verchromt

Flaschenverschluß (2) aus Polypropylen

Wein-Verschluss (3) 2 Stück

Champagner-Verschluss (4) 2 Stück

Preis: 3,20 €

Preis: 0,80 €

Preis: 7,60 €

Preis: 7,80 €

Bestell-Nr. 60 350 058

Bestell-Nr. 60 352 040

Bestell-Nr. 145 93206

Bestell-Nr. 145 93207

(2)
(1)

(3) (4)

Flaschenöffner (1) Metallausführung

Flaschenöffner (2) mit Holzgriff

Korkenzieher (3) mit Holzgriff

Hebelkorkenzieher (4) aus verchromten Messing

Kellnermesser (1) mit Teflon-Spirale, 12 cm

Kellnermesser (3) Edelstahl 18/10 
mit Kunststoffgriff, 12 cm

Kellnermesser Profi (2) aus rostfreiem Edelstahl mit 
verlängerbarem Hebel zum leichteren Herausziehen des Korken.

Preis: 0,30 €

Preis: 0,90 €

Preis: 1,20 €

Preis: 7,50 €

Preis: 4,20 €

Preis: 3,00 €

Preis: 5,90 €

Bestell-Nr. 193 1094 2210

Bestell-Nr. 193 1008 2210

Bestell-Nr. 193 1012 2210

Bestell-Nr. 60 453 195

Bestell-Nr. 145 93301

Bestell-Nr. 60 312 120

Bestell-Nr. 193 6017 2270

(2)
(1) (3)

(4)

(2)

(1)

(3)

(6)

Bitterflasche (4)
aus dickem Glas im Art Déco Stil, mit Spritzausgiesser zur 
tropfen- oder spritzerweisen Dosierung von Cocktail-Bitter wie 
Angostura- oder Orangenbitter, Inhalt: 200 ml.

Bestell-Nr. 60 1478 200 Preis: 5,10 €

7. Küchenzubehör, Buffet und Bar | Barzubehör

Lieferung nur für den gewerblichen Bedarf. Preise zuzüglich gesetzlicher Mehrwertsteuer.                                                              Artikel ohne Zubehör. Fragen Sie nach Ihren Hauskonditionen und nach weiteren Artikeln!

7
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Lieferung nur für den gewerblichen Bedarf. Preise zuzüglich gesetzlicher Mehrwertsteuer.                                                              Geräte ohne Zubehör. Fragen Sie nach Ihren Hauskonditionen und nach weiteren Artikeln!

7. Küchenzubehör, Buffet und Bar | Ascher, Aufsteller, Tischständer

7

Delfin 1100 Gläser-Druckspülgerät
mit getrennter Vor- und Nachspülung. 
Zum Anschluß an die Unterspülung

Delfin 3100 Gläser-Druckspülgerät
mit getrennter Vor- und Nachspülung. 
Zum Anschluß an die Unterspülung
Abmaße (LxBxH): 325 x 200 x 355 mm

Standrohr für Spülbecken
Gummipfropfen passend zu den marktüblichen 
Abläufen 1 ¼‘‘ und 1 ½‘‘ in Spülbecken
Gewicht: 113 g, Ø: 30 mm, Länge: 275 mm,

Abmaße (LxBxH): 370 x 185 x 370 mm

Preis: 105,00 €

Preis: 96,00 €

Preis: 8,10 €

Bestell-Nr. 632 8058

Bestell-Nr. 632 8034

Bestell-Nr. 60 4009 275

Gläserbürste mit Kunststoffplatte
schwarze und weiße Borsten aus Polypropylen, auf stabiler 
schwarzer Kunststoffplatte 19 x 10 cm, mit 4 Saugfüßen.

  Länge: Breite: Höhe: Bestell-Nr.: E-Preis:

  180 mm 180 mm 180 mm 60 5888 218 6,40 €   
  180 mm 240 mm 180 mm 60 5888 318 6,40 €   
  240 mm 240 mm 240 mm 60 5888 324 7,40 €   

Gläserbürste mit Aluminiumplatte
schwarze und weiße Borsten aus Polypropylen, 
auf Aluminiumplatte 19 x 10 cm, mit 4 Saugfüßen.

  Länge: Breite: Höhe: Bestell-Nr.: E-Preis:

  180 mm 180 mm 180 mm 60 5890 218 7,10 €   
  180 mm 240 mm 180 mm 60 5890 318 8,60 €   
  240 mm 240 mm 240 mm 60 5890 324 9,80 €   

Bierleitungsreiniger-Set
komplett bestehend aus Gerät, Druckschläuchen, 
Schwammkugeln und Anschlussklemmen
Gewicht: 2062 g,

Bestell-Nr. 60 5893 001 Preis: 106,30€

7. Küchenzubehör, Buffet und Bar | Barzubehör

Vollrindleder Multibag - schwarz
Steckfächer für Kellnerbörse, Funktelefon/Palm, Kugelschreiber, 
Block, RV-Fach, Lederriemen, Abmaße (LxB): 230 x 26 mm

Preis: 30,90 €Bestell-Nr. 89 281

Schlüsselkette (2) mit Karabinerhaken, 400 mm

Schlüsselrolle (1) mit Rollautomatic 
ca. 480 mm Kettenlänge mit Halterung

Kellnerbörse (2) Vollrindleder schwarz, 6 abgestufte 
Scheinfächer, Reisverschluß-Fach, Leiterschloß, Kettenöse

Revolvertasche (1) Vollrindleder schwarz, 2 Steckfächer, 
Kugelschreiberfach, Lederschlaufe

Preis: 2,00 €

Preis: 3,30 €

Preis: 15,50 €

Preis: 8,90 €

Bestell-Nr. 89 263

Bestell-Nr. 89 262

Bestell-Nr. 89 228

Bestell-Nr. 89 296

(2)(1)

(1)

(2)
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7. Küchenzubehör, Buffet und Bar | Ascher, Aufsteller, Tischständer

Bankettkartenständer
aus Edelstahl, hochglänzend, schwere Qualität.

  Ø: Höhe: Bestell-Nr.: E-Preis:

  80 mm 100 mm 60 313 140 5,10 €   
  80 mm 190 mm 60 313 190 5,95 €   
  80 mm 290 mm 60 313 290 6,80 €   

Aschenbecher
mattiert, Material: CNS, Ø: 100 mm,

Windaschenbecher
stapelbar, Material: CNS, Ø: 120 mm,

Tischaufsteller „Rauchen verboten“
2er Pack, Material: CNS,

Tischaufsteller „Reserviert“
2er Pack, Material: CNS,

Tischschelle (1)
hochglänzend, Ø: 50 mm, Höhe: 90 mm,

Rezeptionsglocke / Kellnerglocke (2)
Hochglanzverchromt, mit schwarzem Fuß, Höhe: 60 mm,

Windascher „casual“, 2-teilig
Melamin schwarz, Ø: 115 mm, Höhe: 50 mm,

Windascher „casual“, 2-teilig
Melamin weiß, Ø: 115 mm, Höhe: 50 mm,

Kartenhalter
aus Edelstahl 18/0,

Tischabfalleimer aus Kunststoff (5)
Kunststoff SAN uni weiß,
Material: Kunststoff, Ø: 110 mm, Höhe: 140 mm,

Kartenhalter
2er Pack,
Material: CNS,

Tischabfalleimer aus Edelstahl (5)
mit Schwingdeckel,
Material: CNS, Ø: 120 mm, Höhe: 170 mm,

Standascher (2)
seidenmatt poliert, zur ortsfesten Montage am Boden, 
abschließbar, Höhe: 1000 mm,

Wandascher (1)
zur Wandmontage, 
abschließbar, Ø: 130 mm, Höhe: 280 mm,

Tisch-Krümelbürste (4)
aus Edelstahl 18/10 mit Lackierten Holzgriff,

Tischkrümelentferner (3)
aus Edelstahl,

Bestell-Nr. 145 00050

Bestell-Nr. 145 00091

Bestell-Nr. 145 00572

Bestell-Nr. 145 00017

Bestell-Nr. 60 1042 009

Bestell-Nr. 60 1047 001

Bestell-Nr. 145 83489

Bestell-Nr. 145 83488

Bestell-Nr. 60 1052 080

Bestell-Nr. 145 02038

Bestell-Nr. 145 00021

Bestell-Nr. 145 00029

Bestell-Nr. 60 1622 100

Bestell-Nr. 60 1625 275

Bestell-Nr. 60 1044 145

Bestell-Nr. 60 7550 150

Preis: 6,90 €

Preis: 7,90 €

Abmaße (LxBxH): 55 x 50 x 35 mm

Preis: 4,70 €

Abmaße (LxBxH): 55 x 50 x 35 mm

Preis: 4,70 €

Preis: 9,80 €

Preis: 3,30 €

Preis: 4,40 €

Preis: 4,40 €

Abmaße (LxBxH): 80 x 80 x 20 mm

Preis: 2,30 €

Preis: 2,40 €

Abmaße (LxBxH): 85 x 40 x 40/85 mm

Preis: 7,50 €

Preis: 14,50 €

Preis: 117,30 €

Preis: 75,70 €

Abmaße (LxB): 140 x 65 mm

Preis: 23,40 €

Abmaße (LxB): 150 x 15 mm

Preis: 1,00 €

Lieferung nur für den gewerblichen Bedarf. Preise zuzüglich gesetzlicher Mehrwertsteuer.                                                              Artikel ohne Zubehör. Fragen Sie nach Ihren Hauskonditionen und nach weiteren Artikeln!

(1)

(2)

(3)
(4)

(5)

(6)

(1)

(2)

Ø: 115 mm,

7

7. Küchenzubehör, Buffet und Bar | Barzubehör
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Bestell-Nr.: E-Preis: 

  Espressotasse  0,09 l nicht stapelbar 30 205259 4,28 €  
  Espresso-Untertasse 134 mm 30 206909 3,33 €  
  Teller flach rund asym. Fahne 161 mm 30 081816 4,86 €  
  Teller flach rund asym. Fahne 213 mm 30 081821 7,16 €  
  Teller flach rund asym. Fahne 275 mm 30 081828 13,36 €  
  Teller flach rund asym. Fahne 335 mm 30 081834 22,05 €  
  Platte oval Fahne  175 x 105 mm 30 082017 7,88 €  
  Platte oval Fahne  256 x 176 mm 30 082026 14,13 €  
  Platte oval Fahne  330 x 227 mm 30 082032 23,40 €  
  Platte oval Fahne  380 x 259 mm 30 082038 35,14 €  
  Schale oval  0,10 l   184 x 117 mm 30 086218 13,18 €  
  Schale oval  0,23 l   230 x 148 mm 30 086223 19,71 €  
  Schale oval  0,60 l   304 x 188 mm 30 086230 25,70 €  
  Schale rund  0,16 l   153 x 147 mm 30 085715 12,24 €  
  Schale rund  0,36 l   186 x 177 mm 30 085718 19,17 €  
  Schale rund 0,50 l   230 x 214 mm 30 085722 23,40 €  
  Schale spezial hoch 0,14 l   134 x 106 mm 30 086115 9,36 €  
  Schale spezial 20 0,09 l   204 x 150 mm 30 086120 15,12 €  
  Schale klein  0,03 l   114 x 65 mm 30 086111 7,24 €  

Bestell-Nr.: E-Preis: 

  Kaffeetasse 0,18 stapelbar 30 205219 4,90 €  
  Untertasse Kombi 162 mm 30 206918 4,00 €  
  Teller flach rund  158 mm 30 201216 4,86 €  
  Teller flach rund  209 mm 30 201221 7,16 €  
  Teller flach rund  258 mm 30 201226 13,00 €  
  Teller flach rund  290 mm 30 201229 13,64 €  
  Teller flach Raute  340 x 238 mm 30 201821 23,85 €  
  Teller tief rund  239 mm 30 201324 10,04 €  
  Suppentasse  0,28 l stapelbar 30 202728 9,14 €  
  Kaffeebecher mit Henkel 0,31 l 30 205630 6,75 €  
  Kaffeekanne mit Deckel 0,30 l 30 204130 15,17 €  
  Teekanne mit Deckel 0,50 l   30 204350 17,10 €  
  Milchgießer mit Henkel 0,15 l 30 204715 6,26 €  
  Zuckerdose mit Deckel 0,23 l   30 204923 10,35 €  
  Schale Raute  160 x 120 mm, 200 ml 30 206110 14,13 €  
  Schale Raute 279 x 201 mm, 700 ml 30 206119 20,12 €  
  Etagere 2-fach rund 209/258 mm 30 201921 8,37 €  
  Etageren-T.flach r. 26 30 201926 14,13 €  
  Metallstab hochglanzver. 30 207802 20,07 €  

8. Gedeckter Tisch | Hotelporzellan Bauscher

Silhouette cremefarbenSilhouette cremefarben
Der Schwung der innovativen Küche.

Pleasure weiß

Pleasure weiß
Die Vollendung vollendeter Speisen.

Raffinesse cremefarben

Raffinesse cremefarben

Die sinnliche Verführung.

Lieferung nur für den gewerblichen Bedarf. Preise zuzüglich gesetzlicher Mehrwertsteuer.                                                             Viele weitere Artikel und Formen bei uns erhältlich. Fragen Sie nach Ihren Hauskonditionen!

Bestell-Nr.: E-Preis: 

  Kaffeetasse 0,18 l nicht stapelbar 30 095268 4,46 €  
  Untertasse Kombi 18 quadratisch 30 097118 3,82 €  
  Espressotasse  0,09 l nicht stapelbar 30 095259 3,78 €  
  Espresso-Untertasse  10 quadratisch 30 097010 3,06 €  
  Teller flach 198 mm quadratisch 30 090370 6,93 €  
  Teller flach 239 mm quadratisch 30 090374 10,58 €  
  Teller flach 266 mm quadratisch 30 090377 13,05 €  
  Teller flach 319 mm quadratisch 30 090380 15,98 €  
  Teller tief  226 mm quadratisch 30 090473 10,08 €  
  Teller tief  259 mm quadratisch 30 090476 13,05 €  
  Suppentasse  0,26 l 30 092876 8,68 €  
  Kaffeebecher mit Henkel 0,28 l 30 095628 6,48 €  
  Platte Fahne 21 dreieckig 30 092171 7,16 €  
  Platte Fahne 32 dreieckig 30 092182 19,76 €  
  Platte Fahne 36 dreieckig 30 092186 24,80 €  
  Kaffeekanne mit Deckel 0,30 l 30 094130 13,72 €  
  Milchgiesser mit Henkel 0,15 l 30 094715 6,26 €  
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8. Gedeckter Tisch | Hotelporzellan Bauscher

Enjoy Coffee weiß Enjoy Coffee weiß

Enjoy Dinner weiß

Enjoy Dinner weiß

Options weiß

Options weiß

Auf besondere Art genießen.

Rundum stilvoller Genuss.

Minimalismus zeigt Größe.

Lieferung nur für den gewerblichen Bedarf. Preise zuzüglich gesetzlicher Mehrwertsteuer.                                                             Viele weitere Artikel und Formen bei uns erhältlich. Fragen Sie nach Ihren Hauskonditionen!

Bestell-Nr.: E-Preis: 

  Kaffeetasse 0,18 l  nicht stapelbar 30 925168 4,41 €  
  Untertasse Kombi asym. 150 x 141 mm 30 927118  3,60 €  
  Espressotasse  0,09 l nicht stapelbar 30 925259 3,56 €  
  Espresso-Untertasse asym. 120 x 115 mm 30 927109 2,88 €  
  Teller flach asymmetrisch  213 x 194 mm 30 921521 8,96 €  
  Kaffeetasse  0,18 l stapelbar 30 925118 4,41 €  
  Kaffeetasse  0,25 l stapelbar 30 925125 6,21 €  
  Suppentasse  0,25 l 30 922775 8,68 €  
  Kaffeebecher mit Henkel 0,30 l 30 925630 6,48 €  
  Kaffeekanne mit Deckel 0,30 l 30 924130 11,79 €  
  Teekanne mit Deckel 0,40 l 30 924340 14,00 €  
  Milchgiesser mit Henkel 0,15 l 30 924715 5,40 €  
  Zuckertütenbehälter 128 x 74 mm 30 927911 9,27 €  
  Bowl  0,18 l 30 926568 4,05 €  
  Kaffeetasse 0,25 l 30 925175 6,21 €  
  Kaffeetasse 0,35 l 30 925185 7,06 €  
  Untertasse asym. 2 Spiegel 174 x 149 mm 30 927135 4,46 €  
  Setplatte asym. 3 Spiegel 263 x 177 mm 30 922626 11,79 €  

Bestell-Nr.: E-Preis: 

  Suppentasse  0,44 l 30 922794 9,22 €  
  Suppentasse  0,35 l 30 922785 8,86 €  
  Untertasse rund für 35 + 44 30 926935 4,05 €  
  Teller flach asymmetrisch  260 x 241 mm 30 921526 12,28 €  
  Teller tief asymmetrisch  231 x 214 mm 30 921623 9,58 €  
  Teller flach Fahne  161 mm 30 920016 3,82 €  
  Teller flach Fahne  227 mm 30 920023 7,34 €  
  Teller flach Fahne  262 mm 30 920026 8,28 €  
  Teller flach Fahne  279 mm 30 920028 11,12 €  
  Teller flach Fahne  319 mm 30 920032 15,84 €  
  Teller tief Fahne 161 mm 30 920116 4,18 €  
  Teller tief Fahne  241 mm 30 920124 8,46 €  
  Teller tief Fahne  281 mm 30 920128 11,34 €  
  Bowl  0,35 l 30 926585 6,66 €  
  Eintopfschale  0,80 l 30 926016 13,00 €  
  Teller flach schmale Fahne  162 mm 30 920616 3,82 €  
  Teller flach schmale Fahne  210 mm 30 920621 5,40 €  
  Teller flach schmale Fahne  280 mm 30 920628 11,12 €  
  Teller flach schmale Fahne  319 mm 30 920632 15,84 €  

Bestell-Nr.: E-Preis: 

  Kaffeetasse 0,18 l nicht stapelbar 30 715168 4,41 €  
  Untertasse Kombi rund (viereckig mögl.) 30 716918 3,60 €  
  Teller flach coup  202 mm rund 30 711220 6,93 €  
  Teller flach coup 281 mm rund 30 711228 12,42 €  
  Teller flach coup  216 mm viereckig 30 711920 8,96 €  
  Teller flach coup 273 mm viereckig 30 711927 12,42 €  
  Teller flach coup 300 mm dreieckig 30 711532 17,60 €  
  Teller tief coup  239 mm rund 30 711324 9,58 €  
  Teller tief coup  303 mm viereckig 30 711830 17,19 €  
  Teller tief coup  285 mm dreieckig 30 711630 17,19 €  
  Suppentasse  0,26 l nicht stapelbar 30 712726 8,69 €  
  Kaffeekanne mit Deckel 0,30 l 30 714130 11,48 €  
  Teekanne mit Deckel 0,35 l 30 714335 14,00 €  
  Milchgiesser mit Henkel 0,15 l 30 714715 5,40 €  
  Espressotasse  0,09 l nicht stapelbar 30 715159 3,56 €  
  Espresso-Untertasse  09 rund 30 716909 2,88 €  
  Schale oval  143 x 85 mm, 0,27 l 30 713364 13,23 €  
  Bowl ohne Deckel 0,26 l 30 716526 5,85 €  
  Schale rund  141 mm, 0,32 l 30 713014 5,36 €  
  Schale rund  165 mm, 0,51 l 30 713016 8,06 €  
  Platte coup rechteckig 320 x 231 mm 30 712332 20,61 €  

8

278 279



8. Gedeckter Tisch | Hotelporzellan Bauscher

Lieferung nur für den gewerblichen Bedarf. Preise zuzüglich gesetzlicher Mehrwertsteuer.                                                             Viele weitere Artikel und Formen bei uns erhältlich. Fragen Sie nach Ihren Hauskonditionen!

Maitre weiß

Maitre weiß

Maitre Struktur weiß

Maitre Struktur weiß

Dimension weiß

Dimension weiß

Mit breiter Fahne zum Erfolg.

Individuell und unverwechselbar.

Der aktive Praktiker.

Bestell-Nr.: E-Preis: 

  Kaffeetasse 0,18 l stapelbar 30 705218 4,21 €  
  Untertasse Kombi 160 mm 30 706918 2,93 €  
  Teller flach schmale Fahne 200 mm 30 700020 4,89 €  
  Teller flach  161 mm 30 700616 3,61 €  
  Teller flach  211 mm 30 700621 5,10 €  
  Teller flach  262 mm 30 700626 7,82 €  
  Teller flach  282 mm 30 700628 10,50 €  
  Teller tief  161 mm 30 700716 3,95 €  
  Teller tief  252 mm 30 700725 7,99 €  
  Suppentasse 0,27 l stapelbar 30 702826 6,16 €  
  Kaffeebecher mit Henkel 0,30 l 30 705228 4,50 €  
  Kaffeekanne mit Deckel 0,30 l 30 704130 9,82 €  
  Teekanne mit Deckel 0,35 l 30 704338 11,86 €  
  Milchgiesser mit Henkel 0,15 l 30 704715 4,63 €  
  Zuckerdose mit Deckel 0,25 l 30 704925 8,67 €  
  Espressotasse  0,09 l stapelbar 30 705209 3,57 €  
  Espresso-Untertasse 30 706909 2,25 €  
  Salatiere  203 mm, H 65 mm 30 705720 13,81 €  
  Müslischale  150 mm, 0,65 l 30 705715 7,61 €  

Bestell-Nr.: E-Preis: 

  Strukturteller flach 160 mm 30 701866 4,12 €  
  Strukturteller flach 210 mm 30 701871 5,52 €  
  Strukturteller flach 241 mm 30 701874 7,44 €  
  Strukturteller flach 263 mm 30 701876 8,24 €  
  Strukturteller flach 282 mm 30 701878 10,96 €  
  Strukturteller flach 318 mm 30 701882 15,38 €  
  Strukturteller tief  250 mm 30 701975 8,50 €  
  Strukturteller tief 283 mm 30 701978 11,22 €  
  Strukturuntertasse 2 Spiegel  09 rund 30 706859 2,72 €  
  Strukturuntertasse 2 Spiegel  30 706868 3,40 €  
  Strukturuntertasse 2 Spiegel  35 rund 30 706885 4,29 €  

Bestell-Nr.: E-Preis: 

  Kaffeetasse  0,18 l stapelbar 30 905118 4,21 €  
  Kaffeetasse 0,18 l nicht stapelbar 30 905168 4,21 €  
  Untertasse Kombi 155 mm 30 906918 2,93 €  
  Teller flach  160 mm 30 900016 3,57 €  
  Teller flach 200 mm 30 900020 4,89 €  
  Teller flach  255 mm 30 900025 7,61 €  
  Teller flach  276 mm 30 900028 10,28 €  
  Salatteller halbtief  200 mm 30 900220 5,10 €  
  Teller tief  232 mm 30 900123 6,33 €  
  Suppentasse  0,28 l stapelbar 30 902727 6,16 €  
  Kaffeebecher mit Henkel 0,29 l 30 905629 5,27 €  
  Kaffeekanne mit Deckel 0,30 l 30 904130 9,90 €  
  Teekanne mit Deckel 0,35 l 30 904335 11,39 €  
  Milchgiesser ohne Henkel 0,15 l 30 904615 4,63 €  
  Zuckerschale 84 mm 30 905708 1,78 €  
  Zuckerdose mit Deckel 0,22 l 30 904925 8,67 €  
  Espressotasse  0,09 l nicht stapelbar 30 905209 3,57 €  
  Espresso-Untertasse 09 123 mm 30 906909 2,25 €  
  Kompottschale  120 mm, H 40 mm 30 903062 4,08 €  
  Salatiere 202 mm, H 73 mm 30 906090 10,46 €  
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Lieferung nur für den gewerblichen Bedarf. Preise zuzüglich gesetzlicher Mehrwertsteuer.                                                             Viele weitere Artikel und Formen bei uns erhältlich. Fragen Sie nach Ihren Hauskonditionen!

8. Gedeckter Tisch | Hotelporzellan Bauscher

Lieferung nur für den gewerblichen Bedarf. Preise zuzüglich gesetzlicher Mehrwertsteuer.                                                             Viele weitere Artikel und Formen bei uns erhältlich. Fragen Sie nach Ihren Hauskonditionen!

Stuttgart weiß
Stuttgart weiß

B 1100/6200 weiß

B 1100/6200 weiß

Klassik trifft Tradition.

Zeitlos in Einsatz.

Porzellan ist die Visitenkarte
- für jede gastronomische Einrichtung.

Dabei sollte es nicht nur durch funktionale Aspekte überzeu-
gen, sondern auch hinsichtlich Form und Farbe. Denn ein op-
tisch ansprechender Eindruck veranschaulicht den Qualitätsan-
spruch des gastronomischen Konzepts. 

Als Bauscher Kunde können Sie aus vielfältigen Dekorvarianten 
wählen und die Position eines individuellen Designs frei be-
stimmen. Das Spektrum umfasst auffällig farbkräftige genauso 
wie dezent elegante Aussagen. 
Unsere Dekor-Designer entwickeln auch Entwürfe nach Ihren 
Wünschen oder Corporate-Design-Vorgaben. Von klassischen 
Logos über Farbbänder und Linien bis zu speziellen Motiven 
und vollflächigen Dekorationen.

Bestell-Nr.: E-Preis: 

  Kaffeetasse 0,18 l stapelbar 30 555118 4,68 €  
  Untertasse Kombi 156 mm 30 556918 3,15 €  
  Espressotasse  0,10 l 30 555310 4,36 €  
  Espresso-Untertasse 115 mm 30 556909 2,61 €  
  Teller flach  151 mm 30 550015 4,32 €  
  Teller flach  170 mm 30 550017 4,72 €  
  Teller flach  203 mm 30 550020 5,58 €  
  Teller flach  245 mm 30 550024 7,92 €  
  Teller flach  267 mm 30 550027 11,20 €  
  Teller flach 280 mm 30 550028 11,79 €  
  Salatteller halbtief  204 mm 30 550120 6,08 €  
  Teller tief 245 mm 30 550124 8,19 €  
  Suppentasse 0,29 l stapelbar 30 552727 6,98 €  
  Kaffeetasse 0,26 l 30 555325 6,48 €  
  Kaffeekanne mit Deckel 0,30 l 30 554130 12,33 €  
  Teekanne mit Deckel 0,40 l 30 554340 14,72 €  
  Milchgießer mit Henkel 0,05 l 30 554705 3,56 €  
  Milchgießer mit Henkel 0,15 l 30 554715 5,85 €  
  Zuckerdose mit Deckel 0,20 l 30 554920 10,04 €  
  Platte oval  321 x 221 mm 30 552032 18,76 €  
  Salatiere 200 mm. 0,90 l 30 553171 10,04 €  
  Kompottschale 140 mm, 0,20 l 30 553064 5,31 €  

Bestell-Nr.: E-Preis: 

  Kaffeetasse 0,18 l stapelbar 30 115218 2,31 €  
  Untertasse Kombi 139 mm 30 116918 1,53 €  
  Teller flach Fahne  188 mm 30 110019 2,41 €  
  Teller flach Fahne  257 mm 30 110025 4,06 €  
  Teller tief Fahne  214 mm 30 110122 3,74 €  
  Suppenschale  0,47 l mit glattem Boden 30 596514 6,15 €  
  Kaffeebecher mit Henkel 0,30 l stapelbar 30 195631 2,85 €  
  Kaffeekanne mit Deckel 0,28 l 30 114130 9,18 €  
  Krankenhaus-Kaffeekanne 0,33 l ohne Dckl. 30 594134 8,79 €  
  Menüplatte dreigeteilt 257 mm 30 592424 12,64 €  
  Eintopfschale tief 194 mm 30 116619 9,01 €  
  Kompottschale rund  120 mm, H 51 mm 30 216512 4,19 €  
  Salatiere rund 204 mm 30 213121 9,98 €  
  Kaffeetasse  0,18 l stapelbar 30 625218 2,08 €  
  Untertasse Kombi 147 mm 30 626918 1,43 €  
  Teller flach coup  192 mm 30 621219 2,08 €  
  Teller flach coup  240 mm 30 621224 3,39 €  
  Teller flach coup  257 mm 30 621225 3,84 €  
  Teller tief coup  209 mm 30 621321 3,52 €  
  Suppentasse  0,25 l stapelbar 30 622825 3,39 €  
  Kompottschale  119 mm, H 40 mm 30 623012 3,17 €  
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8. Gedeckter Tisch | Hotelporzellan Bauscher

Lieferung nur für den gewerblichen Bedarf. Preise zuzüglich gesetzlicher Mehrwertsteuer.                                                             Viele weitere Artikel und Formen bei uns erhältlich. Fragen Sie nach Ihren Hauskonditionen!

Come4table weißCome4table weiß

Dialog weiß

Dialog weiß

Carat weißCarat weiß

Großzügige Gastlichkeit.

Das zeitlose Porzellan mit Profil.

Klare Linie.

Bestell-Nr.: E-Preis: 

  Kaffeetasse 0,18 l stapelbar 30 285218 4,21 €  
  Espressotasse  0,09 l nicht stapelbar 30 285259 3,57 €  
  Untertasse Kombi 09+18 30 286918 3,06 €  
  Teller flach steile Fahne 162 mm 30 281816 3,57 €  
  Teller flach steile Fahne 220 mm 30 281823 6,12 €  
  Teller flach steile Fahne 262 mm 30 281826 7,95 €  
  Teller flach steile Fahne 287 mm 30 281829 10,50 €  
  Salatteller halbtief  219 mm 30 281922 6,33 €  
  Teller tief steile Fahne 251 mm 30 281925 7,99 €  
  Suppentasse  0,27 l stapelbar 30 282776 6,12 €  
  Kaffeebecher mit Henkel 0,28 l 30 285628 4,50 €  
  Kaffeekanne mit Deckel 0,30 l 30 284130 9,82 €  
  Deckel für Kaffeekanne  0,3 l 30 284132 2,76 €  
  Teekanne mit Deckel 0,55 l 30 284350 11,94 €  
  Milchgiesser mit Henkel 0,15 l 30 284715 4,63 €  
  Zuckerdose mit Deckel 0,18 l 30 284968 6,50 €  
  Schüssel 150 mm, 0,65 l 30 283165 7,61 €  
  Schüssel 220 mm, 2,00 l 30 283172 14,62 €  
  Platte oval steile Fahne  319 x 233 mm 30 282032 17,72 €  

Bestell-Nr.: E-Preis: 

  Kaffetasse 0,18 l stapelbar 30 805118 4,68 €  
  Untertasse Kombi 160 mm 30 806918 3,15 €  
  Espressotasse  0,09 l stapelbar 30 805209 4,36 €  
  Espresso-Untertasse  130 mm 30 806909 2,61 €  
  Teller flach  160 mm 30 800016 4,54 €  
  Teller flach  201 mm 30 800020 5,58 €  
  Teller flach  257 mm 30 800025 8,55 €  
  Teller flach 276 mm 30 800028 11,79 €  
  Salatteller halbtief 200 mm 30 800220 6,08 €  
  Teller tief  234 mm 30 800123 7,92 €  
  Suppentasse  0,28 l stapelbar 30 802727 6,98 €  
  Kaffeebecher mit Henkel 0,26 l stapelbar 30 805526 6,03 €  
  Kaffeekanne mit Deckel 0,30 l 30 804130 12,33 €  
  Deckel für Kaffeekanne  0,30 l 30 804132 3,28 €  
  Teekanne mit Deckel 0,35 l 30 804335 14,67 €  
  Milchgiesser mit Henkel 0,15 l 30 804715 5,85 €  
  Zuckerdose mit Deckel 0,18 l 30 804918 8,91 €  
  Kompottschale 122 mm 30 803012 5,31 €  
  Salatiere  222 mm 30 803172 15,39 €  
  Platte oval 320 x 240 mm 30 802032 18,76 €  

Bestell-Nr.: E-Preis: 

  Kaffeetasse 0,18 l stapelbar 30 255118 4,68 €  
  Untertasse Kombi 159 mm 30 256918 3,15 €  
  Teller flach  160 mm 30 250016 4,54 €  
  Teller flach  201 mm 30 250020 5,58 €  
  Teller flach  257 mm 30 250025 8,55 €  
  Teller flach 271 mm 30 250027 11,20 €  
  Teller flach  300 mm 30 250030 15,12 €  
  Salatteller halbtief  200 mm 30 250220 6,08 €  
  Teller tief  231 mm 30 250123 7,92 €  
  Suppentasse  0,27 l stapelbar 30 252727 6,98 €  
  Kaffeebecher mit Henkel 0,30 l 30 255528 7,38 €  
  Kaffeekanne mit Deckel 0,30 l 30 254130 12,33 €  
  Teekanne mit Deckel 0,35 l 30 254335 14,67 €  
  Milchgiesser mit Henkel 0,05 l 30 254705 3,56 €  
  Milchgiesser mit Henkel 0,15 l 30 254715 5,85 €  
  Zuckerschale 78 mm 30 255708 2,38 €  
  Zuckerdose mit Deckel 0,16 l   30 254916 8,46 €  
  Espressotasse  0,09 l stapelbar 30 255209 4,36 €  
  Espresso-Untertasse 125 mm 30 256909 2,61 €  
  Kompottschale 123 mm 30 253012 5,31 €  
  Salatiere  202 mm 30 253120 13,36 €  
  Platte oval  324 x 240 mm 30 252032 18,76 €  
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8. Gedeckter Tisch | Hotelporzellan Bauscher

Lieferung nur für den gewerblichen Bedarf. Preise zuzüglich gesetzlicher Mehrwertsteuer.                                                             Viele weitere Artikel und Formen bei uns erhältlich. Fragen Sie nach Ihren Hauskonditionen!

Emotion Fingerfood

Emotion Fingerfood weiß

Em
ot

ion
 G

N-
Sc

ha
len
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Emotion GN-Schalen

Emotion Buffet
Emotion Buffet weiß

Grenzenlos erweitern.

Eine Norm ist kein Standard.

Kreative Möglichkeiten.

Bestell-Nr.: E-Preis: 

  Starter  147 x 61 mm 30 936114 5,85 €  
  Appetizer  148 x 41 mm 30 932615 5,85 €  
  Platte rechteckig mini  168 x 59 mm 30 932617 5,85 €  
  Platte quadratisch mini  144 x 120 mm 30 932614 5,85 €  
  Schale mini 76 x 60 mm, 0,03 l 30 936107 5,85 €  
  Bowl  146 x 120 mm, 0,40 l 30 935714 8,10 €  

Bestell-Nr.: E-Preis: 

  GN-Schale 1/1  530 x 325 mm, Tief 20 mm 30 932601 51,26 €  
  GN-Schale 1/1  530 x 325 mm, Tief 65 mm 30 932602 68,26 €  
  GN-Schale 1/2  325 x 265 mm, Tief 20 mm 30 932603 23,00 €  
  GN-Schale 1/2  325 x 265 mm, Tief 65 mm 30 932604 30,64 €  
  GN-Schale 1/2  325 x 265 mm, Tief 100 mm 30 932605 38,34 €  
  GN-Schale 1/3  325 x 175 mm, Tief 65 mm 30 932606 23,58 €  
  GN-Schale 1/3  325 x 175 mm, Tief 100 mm 30 932607 29,48 €  
  GN-Schale 2/4  530 x 165 mm, Tief 20 mm 30 932608 25,65 €  
  GN-Schale 2/4  530 x 165 mm, Tief 65 mm 30 932609 34,16 €  

Bestell-Nr.: E-Preis: 

  Platte rechteckig  359 x 199 mm 30 932336 27,81 €  
  Platte rechteckig  470 x 258 mm 30 932347 36,09 €  
  Platte rechteckig  243 x 200 mm 30 932324 14,26 €  
  Platte rechteckig  318 x 256 mm 30 932332 22,10 €  
  Platte rechteckig  403 x 320 mm 30 932340 33,26 €  
  Schale rund  2,20 l, 240 mm 30 933174 18,90 €  
  Schale rund  4,00 l, 303 mm 30 933180 28,30 €  
  Schale rund  5,30 l, 340 mm 30 933184 35,86 €  
  Schale rund  6,30 l, 385 mm 30 933188 43,38 €  
  Presenter stapelbar Kunststoff 408 x 178 mm 30 937941 26,91 €  
  Presenter Holz 408 x 168 mm 30 937940 48,56 €  
  Presenter stapelbar Kunststoff 500 x 295 mm 30 937942 58,10 €  
  Korb rechteckig klein natur 230 x 200 mm 30 937950 18,81 €  
  Korb rechteckig gross natur 430 x 270 mm 30 937960 28,26 €  
  Korb rund schwarz Kunststoff 180 mm 30 937970 7,34 €  
  Korb rund schwarz Kunststoff 250 mm 30 937980 10,76 €  
  Korb rund schwarz Kunststoff 370 mm 30 937990 17,73 €  
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Bestell-Nr.: E-Preis: 

  Teller flach Fahne 165 mm 31 400016 4,76 €
  Teller flach Fahne 226 mm 31 400022 6,38 €
  Teller flach Fahne 270 mm 31 400027 8,85 €
  Teller flach Fahne 290 mm 31 400029 12,38 €
  Teller flach Fahne 323 mm 31 400032 18,11 €
  Teller tief Fahne 242 mm 31 400124 8,85 €
  Teller tief Fahne 280 mm 31 400128 16,61 €
  Gourmetteller tief Fahne 300 mm 31 400130 19,50 €
  Suppenobere 0,32 l 31 402878 7,09 €
  Salat rund 145 mm 0,3 l 31 403164 6,26 €
  Salat rund 197 mm 0,73 l 31 403170 18,83 €
  Schale oval 201 x 126 mm 31 406220 13,13 €
  Platte Fahne oval 331 x 225 mm 31 402033 22,35 €
  Kaffeekanne 0,3 l 31 404130 13,69 €
  Teekanne 0,4 l 31 404340 14,96 €
  Gießer ohne Henkel 0,15 l 31 404615 6,00 €
  Kaffee-Obere 0,18 l stapelbar 31 405218 4,84 €
  Kaffee-Obere hoch 0,22 l 31 405268 4,84 €
  Cappuccino-Obere nieder 0,32 l 31 405278 6,15 €
  Kombi Untere 160 mm 31 406918 3,71 €

Bestell-Nr.: E-Preis: 

  Teller flach 162 mm 31 391216 5,48 €
  Teller flach 211 mm 31 391221 6,64 €
  Teller flach 255 mm 31 391225 8,85 €
  Teller flach 285 mm 31 391228 12,38 €
  Teller flach 324 mm 31 391232 18,11 €
  Teller tief Fahne 224 mm 31 390122 8,85 €
  Teller tief Fahne 284 mm 31 390128 16,73 €
  Suppenobere 0,28 l 31 392778 7,09 €
  Bowl 0,28 l 31 395378 6,30 €
  Salat rund 168 mm 0,13 l 31 393167 8,36 €
  Platte oval 330 x 173 mm 31 392233 23,40 €
  Dip-Schälchen 96 x 94 mm 31 395709 5,29 €
  Kaffeekanne 0,3 l 31 394130 15,83 €
  Teekanne 0,4 l 31 394340 17,06 €
  Gießer ohne Henkel 0,15 l 31 394615 6,60 €
  Zuckerstickbehälter 31 397901 5,14 €
  Kaffee-Obere hoch 0,19 l 31 395168 4,80 €
  Obere hoch 0,25 l 31 395174 5,33 €
  Obere nieder 0,28 l 31 395178 7,20 €
  Kombi Untere 162 mm 31 396918 3,71 €
  Espresso-Obere hoch 0,1 l 31 395160 4,01 €
  Untere  140 mm 31 396909 3,15 €

Bestell-Nr.: E-Preis: 

  Teller flach Fahne 161 mm 31 130016 4,20 €
  Teller flach Fahne 212 mm 31 130021 6,64 €
  Teller flach Fahne 253 mm 31 130025 8,29 €
  Teller flach Fahne 288 mm 31 130029 11,48 €
  Teller flach Fahne 314 mm 31 130631 13,50 €
  Teller tief Fahne 203 mm 31 130120 7,05 €
  Teller tief Fahne 242 mm 31 130124 8,18 €
  Teller tief Fahne 283 mm 31 130128 14,93 €
  Teller flach coup eckig 205 x 205 mm 31 131520 8,44 €
  Teller flach coup eckig 273 x 273 mm 31 131527 15,98 €
  Suppen-Obere 0,28 l stapelbar 31 132726 6,49 €
  Salat rund 158 mm 0,5 l 31 133166 5,85 €
  Kaffeekanne elegant 0,3 l 31 134530 16,84 €
  Teekanne elegant 0,45 l 31 134550 17,06 €
  Zuckerdose elegant 0,22 l 31 134920 10,09 €
  Gießer elegant 0,15 l 31 135015 9,15 €
  Obere elegant hoch 0,21 l 31 135368 4,80 €
  Kombi Untere 158 mm 31 136918 3,49 €
  Obere nieder  0,24 l 31 135174 4,50 €
  Untere  150 mm 31 136925 3,49 €

8. Gedeckter Tisch | Hotelporzellan Schönwald

Connect weißConnect weiß

Grace weiß

Grace weiß

Fine Dining weiß Fine Dining weiß

Ideale Besetzung für Bankett & Restaurant

Zarte Poesie in Porzellan

Konzert schöner Formen

Lieferung nur für den gewerblichen Bedarf. Preise zuzüglich gesetzlicher Mehrwertsteuer.                                                             Viele weitere Artikel und Formen bei uns erhältlich. Fragen Sie nach Ihren Hauskonditionen!
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Bestell-Nr.: E-Preis: 

  Teller flach Fahne glatt 160 mm 31 340016 5,96 €
  Teller flach Fahne glatt 200 mm 31 340020 6,94 €
  Teller flach Fahne glatt 235 mm 31 340024 9,11 €
  Teller flach Fahne glatt 270 mm 31 340027 13,50 €
  Teller flach Fahne glatt 309 mm 31 340031 19,69 €
  Teller tief Fahne glatt 228 mm 31 340123 9,53 €
  Teller tief Fahne glatt 258 mm 31 340126 10,91 €
  Suppenobere 0,28 l stapelbar 31 342728 7,80 €
  Salat rund 130 mm 0,31 l 31 343163 6,83 €
  Salat rund 151 mm 0,5 l 31 343165 9,53 €
  Platte Fahne 293 x 224 mm 31 342029 17,66 €
  Platte Fahne 332 x 253 mm 31 342033 25,50 €
  Kaffee-Obere 0,2 l stapelbar 31 345118 5,21 €
  Kaffee-Obere hoch 0,19 l 31 345268 5,21 €
  Cappuccino-Obere halbhoch 0,3 l 31 345280 5,63 €
  Kombi-Untere glatt 158 mm 31 346918 4,05 €
  Espresso-Obere 0,09 l stapelbar 31 345109 4,31 €
  Espresso-Obere hoch 0,1 l 31 345260 4,31 €
  Espresso-Untere glatt 128 mm 31 346909 3,49 €

Bestell-Nr.: E-Preis: 

  Teller flach coup 155 mm 31 381215 5,96 €
  Teller flach coup 217 mm 31 381222 7,80 €
  Teller flach coup 269 mm 31 381226 13,50 €
  Teller flach coup 313 mm 31 381231 19,69 €
  Teller tief coup 221 mm 31 381322 9,53 €
  Teller tief coup 277 mm 31 381328 15,26 €
  Bowl  130 mm 0,33 l 31 383163 7,91 €
  Salat  205 mm 0,9 l 31 383170 21,04 €
  Platte coup oval 260 x 126 mm 31 382226 13,28 €
  Platte coup oval  330 x 141 mm 31 382233 25,50 €
  Kaffeekanne 0,3 l 31 384130 14,93 €
  Teekanne 0,35 l 31 384335 16,09 €
  Gießer ohne Henkel 0,15 l 31 384715 7,69 €
  Schale 0,23 l 31 385372 4,88 €
  Kaffee-Obere 0,19 l 31 385268 5,21 €
  Cappuccino-Obere 0,28 l 31 385278 6,15 €
  Kombi Untere 156 mm 31 386918 4,16 €
  Espresso-Obere 0,1 l 31 385260 4,31 €
  Espresso-Untere 124 mm 31 386910 3,53 €

Bestell-Nr.: E-Preis: 

  Teller flach Fahne 169 mm 31 320017 4,76 €
  Teller flach Fahne 200 mm 31 320020 6,38 €
  Teller flach Fahne 231 mm 31 320023 7,88 €
  Teller flach Fahne 258 mm 31 320026 8,85 €
  Teller flach Fahne 279 mm 31 320028 12,38 €
  Teller flach Fahne 320 mm 31 320032 18,11 €
  Teller tief Fahne  171 mm 31 320117 6,79 €
  Teller tief Fahne  223 mm 31 320122 8,85 €
  Teller tief Fahne  260 mm 31 320126 10,13 €
  Teller tief Fahne  304 mm 31 320130 19,50 €
  Suppenobere 0,27 l stapelbar 31 322727 7,09 €
  Salat eckig hoch 118 x 118 mm 0,28 l 31 323264 6,64 €
  Salat eckig nieder 138 x 138 mm 0,4 l 31 323266 8,18 €
  Salat eckig hoch  178 x 178 mm 0,8 l 31 323271 18,45 €
  Kaffeekanne 0,30 l 31 304130 13,69 €
  Teekanne 0,35 l 31 304335 14,96 €
  Gießer hoch 0,15 l 31 304715 7,01 €
  Marmeladen/Zuckerdose 0,2 l 31 304920 8,81 €
  Kaffee-Obere 0,18 l 31 305168 4,84 €
  Kombi-Untere 159 mm 31 326918 4,76 €
  Espresso-Obere 0,1 l 31 305159 3,98 €
  Espresso-Untere 132 mm 31 306909 3,15 €

8. Gedeckter Tisch | Hotelporzellan Schönwald

Generation creme

Generation creme

WellCome creme WellCome creme

Event weiß Event weiß

Eleganz zwischen Retro und Moderne

Form und Sinnlichkeit

Wenn sich Buffet und Tischkultur treffen

Lieferung nur für den gewerblichen Bedarf. Preise zuzüglich gesetzlicher Mehrwertsteuer.                                                             Viele weitere Artikel und Formen bei uns erhältlich. Fragen Sie nach Ihren Hauskonditionen!
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Bestell-Nr.: E-Preis: 

  Teller flach Fahne 160 mm 31 190016 5,48 €
  Teller flach Fahne 200 mm 31 190020 6,38 €
  Teller flach Fahne 256 mm 31 190025 8,85 €
  Teller flach Fahne 276 mm 31 190028 13,09 €
  Teller flach Fahne 312 mm 31 190031 18,11 €
  Teller tief breite Fahne 240 mm 31 190124 9,53 €
  Teller tief breite Fahne 281 mm 31 190128 16,61 €
  Suppenobere 0,28 l stapelbar 31 192730 7,61 €
  Salat rund 140 mm 0,3 l 31 193114 6,26 €
  Tray 369 x 143 mm 31 192637 23,85 €
  Dip-Schälchen 110 mm 0,04 l 31 195711 5,29 €
  Kaffeekanne 0,3 l 31 194130 13,69 €
  Teekanne 0,35 l 31 194335 14,93 €
  Gießer hoch 0,15 l 31 194715 7,01 €
  Marmdo/Zudo 0,2 l 31 194920 9,90 €
  Kaffee-Obere 0,18 l stapelbar 31 195118 5,06 €
  Kaffee-Obere hoch 0,2 l 31 195268 5,06 €
  Cappuccino-Obere 0,24 l 31 195274 5,78 €
  Kombi-Untere 159 mm 31 196918 3,71 €
  Kaffeebecher 0,28 l stapelbar 31 195628 6,68 €

Bestell-Nr.: E-Preis: 

  Teller flach Fahne 162 mm 31 200016 4,50 €
  Teller flach Fahne 203 mm 31 200020 5,21 €
  Teller flach Fahne 258 mm 31 200026 8,85 €
  Teller flach Fahne 279 mm 31 200028 11,48 €
  Teller flach Fahne 311 mm 31 200031 13,95 €
  Teller tief Fahne 206 mm 31 200121 7,84 €
  Teller tief Fahne 236 mm 31 200123 7,84 €
  Teller tief Fahne 259 mm 31 200126 9,60 €
  Suppenobere 0,28 l stapelbar 31 202728 6,49 €
  Salat rund 130 mm 0,34 l 31 203113 5,66 €
  Kaffeekanne 0,35 l 31 204135 12,38 €
  Marmdo/Zudo 0,18 l 31 204918 10,13 €
  Gießer hoch 0,15 l 31 204715 6,38 €
  Kaffee-Obere 0,19 l stapelbar 31 205118 4,50 €
  Kombi-Untere 158 mm 31 206918 3,49 €
  Espresso-Obere 0,07 l stapelbar 31 205157 3,64 €
  Espresso-Untere 124 mm 31 206907 2,81 €
  Kaffeebecher 0,28 l stapelbar 31 205528 5,40 €

Bestell-Nr.: E-Preis: 

  Brotteller oval 172 x 131 mm 31 351217 4,76 €
  Dessertteller oval 223 x 170 mm 31 351222 6,38 €
  Vorspeisenteller oval 273 x 207 mm 31 351227 7,88 €
  Hauptspeisenteller oval 318 x 243 mm 31 351231 12,38 €
  Teller flach coup rund 32 cm 318 mm 31 351232 17,51 €
  Plateau-Teller eckig 297 x 297 mm 31 351530 20,10 €
  Teller tief oval 183 x 138 mm 31 351318 6,79 €
  Teller tief oval 251 x 196 mm 31 351325 7,99 €
  Teller tief oval 303 x 233 mm 31 351330 10,13 €
  Gourmetteller tief coup 278 mm 31 351828 17,51 €
  Löffelschale 158 x 99 mm 31 356110 10,50 €
  Schale oval 109 x 89 mm 31 356211 4,76 €
  Kaffee-Obere 0,19 l 31 355268 4,84 €
  Kombi Untere 173 x 132 mm 31 356918 3,71 €
  Espresso Obere 0,07 l 31 355257 3,98 €
  Espresso Obere 0,13 l 31 355262 4,16 €
  Espresso Untere 141 x 113 mm 31 356907 3,15 €
  Kaffeebecher 0,3 l 31 355280 6,38 €

Avanti Gusto weißAvanti Gusto weiß

Joker weiß

Joker weiß

Form Signature weiß

Form Signature

Ein Klassiker erfindet sich neu

Sieg der Natürlichkeit

Bühne frei für die Kunst der Köche

Lieferung nur für den gewerblichen Bedarf. Preise zuzüglich gesetzlicher Mehrwertsteuer.                                                             Viele weitere Artikel und Formen bei uns erhältlich. Fragen Sie nach Ihren Hauskonditionen!

8. Gedeckter Tisch | Hotelporzellan Schönwald
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Bestell-Nr.: E-Preis: 

  Teller flach Fahne 158 mm 31 180016 4,38 €
  Teller flach Fahne 200 mm 31 180020 5,10 €
  Teller flach Fahne 257 mm 31 180025 7,08 €
  Teller flach Fahne 272 mm 31 180027 9,90 €
  Teller flach Fahne 310 mm 31 180031 14,49 €
  Teller tief Fahne  231 mm 31 180123 7,08 €
  Suppenobere 0,28 l stapelbar 31 182730 5,67 €
  Salat rund 119 mm 0,3 l 31 183112 5,01 €
  Salat rund 149 mm 0,59 l 31 183115 7,02 €
  Salat rund 208 mm 1,7 l 31 183121 15,51 €
  Platte Fahne 297 x 211 mm 31 182029 13,02 €
  Kaffeekanne 0,3 l 31 184130 10,95 €
  Marmdo/Zudo 0,2 l 31 184920 7,05 €
  Gießer hoch 0,15 l 31 184715 5,61 €
  Kaffee-Obere 0,18 l stapelbar 31 185118 3,87 €
  Kombi-Untere 160 mm 31 186918 2,97 €
  Espresso-Obere 0,09 l stapelbar 31 185109 3,18 €
  Espresso-Untere 119 mm 31 186909 2,52 €
  Kaffeebecher 0,28 l stapelbar 31 185628 5,10 €

Bestell-Nr.: E-Preis: 

  Spezialteller flach Fahne 241 mm 31 181824 7,67 €
  Spezialteller flach Fahne 257 mm 31 181826 10,73 €
  Komfortteller 230 mm 31 181822 8,78 €
  Spezialteller tief Fahne 231 mm 31 181823 7,67 €
  Spezialsuppentasse 0,5 l stapelbar 31 182740 8,94 €
  Spezialbecher 0,3 l 31 185630 5,53 €
  Spezialbecher 0,28 l stapelbar 31 185629 5,53 €
  Spezialbecher 2 Henkel 0,3 l 31 185631 6,37 €
  Spezialuntere 169 mm 31 187130 3,22 €

Bestell-Nr.: E-Preis: 

  Teller flach Fahne A 194 mm 31 010619 3,01 €
  Teller flach Fahne A 236 mm 31 010623 3,52 €
  Teller flach Fahne A 255 mm 31 010626 6,99 €
  Teller tief Fahne A 234 mm 31 010723 3,58 €
  Teller flach Fahne B 173 mm 31 010017 3,95 € 
  Teller flach Fahne B 210 mm 31 010021 5,15 €
  Teller flach Fahne B 278 mm 31 010028 11,40 €
  Teller tief Fahne B 235 mm 31 010123 6,10 €
  Salat rund 134 mm 0,2 l 31 013113 4,21 €
  Bowl 0,5 l 31 026650 7,90 €
  Kaffeekanne 0,3 l 31 014130 9,30 €
  Teekanne 0,4 l 31 014340 12,30 €
  Marmdo/Zudo 0,3 l 31 014930 8,55 €
  Gießer hoch A  0,15 l 31 014715 4,96 €
  Kaffee-Obere nieder 0,19 l 31 015169 3,95 €
  Untere 139 mm 31 016919 1,82 €
  Espresso Obere hoch 0,09 l 31 015259 3,48 €
  Espresso-Untere 111 mm 31 116909 2,45 €
  Kaffeebecher 0,3 l 31 015630 5,59 €
  Kaffeebecher A 0,32 l 31 015632 5,15 €

Donna weiß

Donna weiß
Donna senior

Donna senior weiß

Form 98 weiß

Form 98 weiß

Einfach schön

Hand in Hand

Zeitloses Design

Lieferung nur für den gewerblichen Bedarf. Preise zuzüglich gesetzlicher Mehrwertsteuer.                                                             Viele weitere Artikel und Formen bei uns erhältlich. Fragen Sie nach Ihren Hauskonditionen!

8. Gedeckter Tisch | Hotelporzellan Schönwald
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Bestell-Nr.: E-Preis: 

  GN-Schale 1/1 530 x 325 mm 20 mm tief 31 375800 57,71 €
  GN-Schale 1/1 530 x 324 mm 65 mm tief 31 375802 93,26 €
  GN-Schale Schwarzglas 1/1 530 x 325 x 20 mm 31 376100 46,20 €
  GN-Schale 1/2 322 x 262 mm 20 mm tief 31 375810 28,13 €
  GN-Schale 1/2 322 x 262 mm 65 mm tief 31 375812 38,06 €
  GN-Schale 1/2 323 x 261 mm 100 mm tief 31 375813 41,66 €
  GN-Schale Glas 1/2 325 x 265 mm 20 mm tief 31 376130 19,45 €
  GN-Schale 1/3  325 x 176 mm 65 mm tief 31 375822 23,51 €
  GN-Schale 1/3  325 x 176 mm 100 mm tief 31 375823 27,04 €
  GN-Schale Schwarzglas 1/3  325 x 179 x 20 mm 31 376110 14,60 €
  GN-Schale Schwarzglas 2/4  530 x 168 x 20 mm 31 376120 22,65 €
  Presenter braun (Holz)* 531 x 326 mm 31 377910 77,90 €
  Stapelelement (Holz) 505 x 300 mm 31 377940 35,00 €
  Besteckeinsatz braun (Holz)* 503 x 298 mm 31 377920 60,45 €
  Einsatzplatte braun (Holz)* 503 x 298 mm 31 377930 24,05 €
  Tropfschale (Kunststoff) 501 x 294 mm 31 377950 7,90 €
  Aufsteller für Presenter*(Edelstahl) 334 x 50 mm 31 377960 39,85 €
  Aufsteller für Presenter*(Edelstahl) 539 x 50 mm 31 377961 45,45 €
  Kühlkissen 240 x 225 mm 31 377970 8,10 €

Bestell-Nr.: E-Preis: 

  Teller flach eckig coup 331 x 331 mm 31 321533 18,30 €
  Buffetplatte coup 463 x 463 mm 31 322345 81,75 €
  Platte tailliert 319 x 177 mm 31 322632 19,65 €
  Platte tailliert 448 x 246 mm 31 322645 32,18 €
  Platte tailliert Schwarzglas 443 x 245 mm 31 322695 24,94 €
  Platte oval 288 x 125 mm 31 322229 16,28 €
  Platte oval 403 x 178 mm 31 322240 28,01 €
  Platte oval Schwarzglas 400 x 175 mm 31 322690 18,64 €
  Tapas-Teller mit 8 Löffeln 276 mm 31 321830 37,58 €
  Salat eckig hoch 178 x 178 mm 0,8 l 31 323271 18,45 €
  Salat eckig hoch 239 x 239 mm 2,3 l 31 323278 26,66 €
  Salat eckig hoch 307 x 307 mm 4,4 l 31 323285 34,95 €
  Salat eckig nieder 339 x 339 mm 5 l 31 323290 42,86 €
  Holzplattform niedrig*  530 x 190 x 80 mm 31 327920 60,45 €
  Holzplattform hoch*  530 x 190 x 160 mm 31 327925 63,68 €
  Essig-/Ölflasche mit Ausgießer 0,5 l 31 327904 23,81 €
  Dressingtopf 1,35 l 31 327910 8,96 €  
  Marmeladentopf 0,7 l 31 327901 6,26 €
  Kartenhalter für Holzplattform 31 327930 17,10 €

Bestell-Nr.: E-Preis: 

  Teller flach coup 189 mm 31 051219 2,49 €
  Teller flach coup 210 mm 31 051221 2,99 €
  Teller flach coup 241 mm 31 051224 3,49 €
  Teller flach coup 257 mm 31 051226 4,50 €
  Teller tief coup 209 mm 31 051321 3,82 €  
  Teller flach Fahne  194 mm 31 110019 2,49 €
  Teller flach Fahne  213 mm 31 110021 2,99 €
  Teller flach Fahne  238 mm 31 110024 3,49 €
  Teller flach Fahne  258 mm 31 110026 4,50 €
  Teller flach Fahne  281 mm 31 110028 5,89 €
  Teller tief Fahne 200 mm 31 110120 3,87 €
  Teller tief Fahne 231 mm 31 110123 3,87 €
  Suppenobere 0,26 l stapelbar 31 112728 4,03 €
  Salat rund 120 mm 0,3 l 31 113112 4,80 €
  Salat rund 169 mm 0,9 l 31 113117 9,18 €
  Kaffee-Obere 0,18 l stapelbar 31 115118 2,21 €
  Kombi-Untere 146 mm 31 116918 1,62 €
  Espresso-Obere 0,09 l stapelbar 31 115109 3,19 €
  Espresso-Untere 111 mm 31 116909 2,46 €

Scenario GN weißScenario GN

Event Buffet

Event Buffet weiß

Form 598/898 weiß

Form 598/898 weiß

Schönheit mit System

Wenn sich Buffet und Tischkultur treffen

Funktionales Porzellan

Lieferung nur für den gewerblichen Bedarf. Preise zuzüglich gesetzlicher Mehrwertsteuer.                                                             Viele weitere Artikel und Formen bei uns erhältlich. Fragen Sie nach Ihren Hauskonditionen!

8. Gedeckter Tisch | Hotelporzellan Schönwald

*Ausführung in hellbraun - auch in dunkelbraun erhältlich, bitte Anfragen.

*Auch in schwarzbraun und hellbraun erhältlich, bitte Anfragen.



8. Gedeckter Tisch | Hotelporzellan Kahla

Café Sommelier

Allstars
Elixyr

Café Sommelier weiß
Bestell-Nr.: E-Preis: 

  Espresso-Obertasse 0,08 l 185 215123 3,76 €  
  Espresso-Untertasse 11,7 cm 185 213518 2,80 €  
  Espresso Doppio-Obert. 0,10 l 185 215124 3,76 €  
  Kaffee-Obertasse 0,25 l 185 214703 4,04 €  
  Cappuccino Ital.-Obertasse 0,22 l 185 215125 4,04 €  
  Cappuccino Intern.-Obert. 0,27 l 185 215126 4,04 €  
  Milchkaffee-Obertasse 0,45 l 185 214775 4,72 €  
  Kaffeebecher 0,35 l 185 215330 5,56 €  
  Maxibecher 0,60 l 185 215127 6,56 €  
  Kombi-Untertasse 16 cm 185 213516 3,52 €  
  Wasserglas 0,17 l 185 ME9969 5,56 €  
  Latte Macchiatoglas 0,30 l 185 ME9968 6,56 €  
  Gießer für Milch u. Zucker 0,40 l 185 211023 9,76 €  
  Aromasiegel mini 9 cm 185 217840 3,20 €  
  Aromasiegel midi 10 cm 185 217841 3,36 €  
  Aromasiegel maxi 11 cm 185 217842 3,52 €  
  Kuchenteller 21,5 cm 185 213460 4,84 €  

Allstars weiß
Bestell-Nr.: E-Preis: 

  Kaffee-Obertasse stapelbar 0,20 l 185 635603 4,12 €  
  Kaffee-Obertasse 0,20 l 185 634744 4,12 €  
  Kaffeebecher stapelbar 0,32 l 185 635325 4,72 €  
  Suppen-Obertasse 2 Henkel, stapelb. 0,27 l 185 635506 5,32 €  
  Kombi-Untertasse 15 cm 185 633545 2,76 €  
  Gießer 0,14 l 185 631020 6,04 €  
  Zuckerdose kompl. 0,25 l 185 632014 11,12 €  
  Teller, flach 16 cm 185 633478 2,76 €  
  Teller, flach 20 cm 185 633487 3,88 €  
  Teller, flach 23 cm 185 633479 4,72 €  
  Teller, flach 25,5 cm 185 633480 5,80 €  
  Teller, flach 27,5 cm 185 633481 7,60 €  
  Teller, flach 30 cm 185 633476 12,12 €  
  Teller, tief 24,5 cm 185 633483 5,32 €  
  Teller, tief 30 cm 185 633484 13,12 €  
  Schüssel, rund 0,20 l / 15 x 4 cm 185 632975 5,24 €  
  Schüssel, rund 0,40 l / 16,5 x 5 cm 185 632981 7,24 €  
  Schüssel, rund 0,50 l / 20 x 5 cm 185 632980 10,96 €  

Elixyr weiß
Bestell-Nr.: E-Preis: 

  Espresso-Obertasse 0,09 l 185 154724 3,88 €  
  Untertasse 13 cm 185 153543 3,12 €  
  Kaffee-Obertasse 0,20 l 185 155114 4,56 €  
  Cappuccino-Obertasse 0,25 l 185 154726 5,32 €  
  Macchiato-Obertasse 0,35 l 185 154781 5,76 €  
  Café au lait-Obertasse 0,40 l 185 154755 6,20 €  
  Kombi-Untertasse 18 cm 185 153542 4,36 €  
  Teller, flach 22 cm 185 153475 7,24 €  
  Teller, flach 28 cm 185 153473 9,76 €  
  Platzteller 33 cm 185 153472 18,96 €  
  Teller, tief 24 cm 185 153474 8,12 €  
  Schale mit Griff 0,25 l 185 152984 6,64 €  
  Schale mit Griff 0,60 l 185 152967 8,40 €  
  Platte, mini 18 cm 185 153344 4,36 €  
  Platte, midi 27 cm 185 153342 14,44 €  
  Platte, maxi 33 cm 185 153341 21,28 €  
  Platte, extralang 40 cm 185 153343 26,76 €  

Lieferung nur für den gewerblichen Bedarf. Preise zuzüglich gesetzlicher Mehrwertsteuer.                                                             Viele weitere Artikel und Formen bei uns erhältlich. Fragen Sie nach Ihren Hauskonditionen!

8

288 289Lieferung nur für den gewerblichen Bedarf. Preise zuzüglich gesetzlicher Mehrwertsteuer.                                                             Viele weitere Artikel und Formen bei uns erhältlich. Fragen Sie nach Ihren Hauskonditionen!
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8. Gedeckter Tisch | Hotelporzellan Eschenbach

Ambiente weiß

Ambiente weiß

Calla weiß

Calla weiß

Universo weiß

Universo weiß

Bestell-Nr.: E-Preis: 

  Kaffeetasse 0,18 l stapelbar nieder 35 776 4732 3,75 €  
  Untertasse 15 cm 1 Spiegel 35 776 4731 2,62 €  
  Teller flach 16 cm 35 776 0016 3,90 €  
  Teller flach 20 cm 35 776 0020 4,80 €  
  Teller flach 25,5 cm 35 776 0026 6,86 €  
  Teller flach 28 cm 35 776 0028 9,42 €  
  Teller tief 22 cm Fahne 35 776 0122 6,62 €  
  Suppentasse 0,26 l stapelbar 35 776 0422 5,72 €  
  Kombi-Untertasse 16 cm 2 Spiegel 35 776 4751 2,62 €  
  Kaffeebecher 0,26 l stapelbar 35 776 4882 5,21 €  
  Kaffeekanne mit Deckel 0,30 l 35 776 4010 11,06 €  
  Teekanne mit Deckel 0,40 l 35 776 4210 12,52 €  
  Zuckerschale 8 cm 35 776 4360 1,55 €  
  Zuckerdose mit Deckel 0,25 l 35 776 4330 7,43 €  
  Gießer mit Henkel 0,15 l 35 776 4415 5,18 €  
  Kompottschüssel 13 cm 35 776 0513 4,60 €  
  Schüssel rund 23 cm 35 776 0623 12,40 €  
  Platte oval 32 cm 32 cm 35 776 2632 17,02 €  

Bestell-Nr.: E-Preis: 

  Kaffeetasse 0,18 l Innenstapelrand 35 918 4732 3,87 €  
  Untertasse Kombi dreieckig 35 918 4751 3,43 €  
  Teller flach dreieckig 18,5 35 918 0018 3,43 €  
  Teller flach dreieckig 26 35 918 0026 8,32 €  
  Teller flach dreieckig 31,5 35 918 0032 10,42 €  
  Teller tief dreieckig 22 35 918 0122 8,32 €  
  Teller tief dreieckig 24 35 918 0124 9,76 €  
  Kaffeekanne mit Deckel 0,30 l 35 918 4010 11,07 €  
  Milchkaffeetasse 0,26 l, Innenstapelrand 35 918 4726 4,30 €  
  Zuckerdose mit Deckel 0,25 l 35 918 4330 7,44 €  
  Milchgießer ohne Henkel 0,15 l 35 918 4415 5,18 €  
  Schüssel rund 10 cm 35 918 0510 4,98 €  
  Schüssel rund 16,5 cm 35 918 0617 6,43 €  
  Platzteller dreieckig 38 cm 35 918 0038 19,37 €  

Bestell-Nr.: E-Preis: 

  Kaffeetasse  0,22 l 35 933 4742 3,84 €  
  Untertasse Kombi rund 35 933 4753 1,87 €  
  Untertasse Kombi oval 35 933 4751 3,27 €  
  Espressotasse 0,10 l 35 933 4712 3,27 €  
  Untertasse Espresso rund 35 933 4713 1,42 €
  Untertasse Espresso oval 35 933 4711 2,61 €  
  Beilageteller oval, ohne Spiegel, 18,5 cm 35 933 0018 3,27 €  
  Teller flach rund 21 cm 35 933 0021 3,78 €  
  Teller flach rund 26 cm 35 933 0026 5,97 €  
  Teller flach rund 30 cm 35 933 0030 11,15 €  
  Pastateller oval 26 cm 35 933 0626 12,13 €  
  Pastateller oval 32 cm 35 933 0632 13,83 €  
  Teller oval 23 cm mit Fahne 35 933 0023 9,57 €  
  Teller oval 32 cm mit Fahne 35 933 0032 13,83 €  
  Teller oval 38 cm mit Fahne 35 933 0038 19,42 €  
  Kaffeebecher hoch 0,28 l 35 933 4882 4,34 €  
  Jumbobecher 0,5 l 35 933 4885 5,98 €  
  Schüssel rund 13,5 cm 35 355 0513 3,54 €  
  Schüssel rund 21 cm 35 355 0621 10,26 €  

Lieferung nur für den gewerblichen Bedarf. Preise zuzüglich gesetzlicher Mehrwertsteuer.                                                             Viele weitere Artikel und Formen bei uns erhältlich. Fragen Sie nach Ihren Hauskonditionen!
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8. Gedeckter Tisch | Hotelporzellan Eschenbach

Primavera weiß

Primavera weiß

GV Color rot

GV Color farbig

Tassenkollektion Kaffeefarben

Tassenkollektion Kaffeefarben

Erhältlich in den Farben*: farbNr.:
creme: 68567
beige: 68568
nougatbraun: 68569
kaffeebraun: 68570

Bestell-Nr.: E-Preis: 

  Kaffeetasse 0,18 l stapelbar 35 931 4718 3,46 €  
  Kombiuntertasse 16 cm 35 931 4731 2,40 €  
  Tasse  0,26 l stapelbar 35 931 4726 3,84 €  
  Teller flach 16 cm 35 928 0016 3,54 €  
  Teller flach 20 cm 35 928 0020 4,07 €  
  Teller flach 26 cm 35 928 0026 6,46 €  
  Teller flach 28 cm 35 928 0028 8,93 €  
  Teller tief 22 cm Fahne 35 928 0122 5,51 €  
  Kaffeekanne mit Deckel 0,30 l 35 931 4010 10,08 €  
  Teekanne mit Deckel 0,40 l 35 931 4210 11,44 €  
  Gießer 0,15 l mit Henkel 35 931 4415 4,51 €  
  Zuckerdose mit Deckel 0,25 l 35 931 4330 7,58 €  
  Kompottschüssel 13 cm 35 782 0514 3,38 €  
  Schüssel rund 21 cm 35 931 0621 11,10 €  

Bestell-Nr.: E-Preis: 

  Tasse  0,18 l stapelbar nieder 35 907 farbNr. 4742 3,08 €  
  Kaffeebecher 0,30 l stapelbar 35 907 farbNr. 4882 3,33 €  
  Kombiuntertasse 14,5 cm 35 907 farbNr. 4731 2,01 €  
  Teller flach 19 cm 35 905 farbNr. 0019 3,39 €  
  Teller flach 24 cm 35 905 farbNr. 0024 4,21 €  
  Teller flach 25,5 cm 35 905 farbNr. 0026 5,06 €  
  Teller tief 21,5 cm 35 905 farbNr. 0121 4,13 €  
  Dessertschüssel 12 cm, hoch 5 cm 35 907 farbNr. 0517 3,33 €  
  Dessertschüssel 12 cm, niedrig 4 cm 35 907 farbNr. 0612 3,33 €  
  Suppentasse 0,26 l 35 907 farbNr. 0422 4,13 €  

Bestell-Nr.: E-Preis: 

  Espressotasse 0,10 l 35 733 farbNr. 4712 3,70 €  
  Untertasse Espresso  12 cm 35 733 farbNr. 4711 1,98 €  
  Cappuccinotasse 0,21 l 35 733 farbNr. 4672 4,35 €  
  Untertasse Cappuccino 14,5 cm 35 733 farbNr. 4671 2,61 €  
  Tasse  0,32 l 35 733 farbNr. 4782 5,57 €  
  Untertasse 16 cm 35 733 farbNr. 4781 2,94 €  
  Milchkaffeetasse 0,45 l 35 733 farbNr. 4762 6,23 €  
  Milchkaffee-Untere 18 cm 35 733 farbNr. 4761 3,09 €  
  Kaffeebecher 0,28 l 35 733 farbNr. 4882 5,38 €  
  Müslischale 13,5 cm, 0,60 l 35 355 farbNr. 0513 5,15 €  
  Teller flach 20 cm 35 928 farbNr. 0020 5,70 €  
  Gießer 0,25 l 35 733 farbNr. 4415 6,78 €  
  Zuckerschale 0,21 l 35 513 farbNr. 4360 3,86 €  

Erhältlich in den Farben: farbNr.: 
rot: 79458
blau: 79459
gelb: 79460
grün: 79461
dunkelgrün: 79572
orange: 79520

Lieferung nur für den gewerblichen Bedarf. Preise zuzüglich gesetzlicher Mehrwertsteuer.                                                             Viele weitere Artikel und Formen bei uns erhältlich. Fragen Sie nach Ihren Hauskonditionen!

*In vielen weiteren Farben erhältlich - bitte anfragen!



Bestell-Nr.: E-Preis: 

  Kaffeekanne  0,38 l 33 700797 15,30 €  
  Obere zur Kaffeetasse Tulpe 0,23 l 33 700808 5,70 €  
  Untere zur Kaffeetasse  171 mm (Kombi) 33 700811 3,18 €  
  Obere zur Moccatasse stapelbar 0,08 l 33 700810 4,14 €  
  Untere zur Moccatasse 135 mm 33 700809 2,76 €  
  Teller flach 170 mm 33 700770 4,50 €  
  Teller flach 225 mm 33 700774 6,96 €  
  Teller flach 260 mm 33 700772 8,22 €  
  Teller flach 290 mm 33 700775 12,24 €  
  Teller flach 315 mm 33 701737 16,50 €  
  Teller flach 330 mm 33 700773 19,26 €  
  Teller tief 230 mm 33 700776 7,50 €  
  Salatteller tief 200 mm 33 700784 5,88 €  
  Obere zur Suppentasse 0,27 l 33 700778 7,02 €  
  Pastateller tief 270 mm 33 700786 9,60 €  
  Dessertschale 150 mm 33 700780 5,10 €  
  Schüssel rund 230 mm 33 700781 9,36 €  
  Platte oval 330 mm 33 700795 16,74 €  

Bestell-Nr.: E-Preis: 

  Kaffeekanne 0,30 l 33 698919 13,86 €  
  Teekanne 0,32 l 33 698922 16,26 €  
  Obere zur Kaffeetasse stapelbar 0,18 l 33 698946 4,26 €  
  Obere zur Cafeteriatasse Kelch 0,22 l 33 698931 5,16 €  
  Untere zur Kaffeetasse 160 mm (Kombi) 33 698945 2,88 €  
  Obere zur Moccatasse stapelbar 0,09 l 33 698943 3,72 €  
  Untere zur Moccatasse 135 mm 33 698942 2,46 €  
  Teller flach Fahne 210 mm 33 698894 5,34 €  
  Teller flach Fahne 260 mm 33 698896 7,44 €  
  Teller flach Fahne 280 mm 33 698897 10,50 €  
  Teller flach Fahne 300 mm 33 698898 12,90 €  
  Teller tief Fahne 230 mm 33 698900 6,78 €  
  Salatteller tief 190 mm 33 698909 5,34 €  
  Obere zur Suppentasse 0,27 l 33 698904 6,36 €  
  Pastateller tief 270 mm 33 698911 8,70 €  
  Salats rund 150 mm 33 698905 4,62 €  
  Salats rund 200 mm 33 698907 8,46 €  
  Platte oval 310 mm 33 698916 15,18 €  

Bestell-Nr.: E-Preis: 

  Kaffeekanne 0,35 l 33 019200 13,86 €  
  Obere zur Kaffeetasse konisch 0,18 l 33 019213 4,26 €  
  Obere zur Cafeteriatasse konisch 0,25 l 33 019214 5,16 €  
  Becher mit Henkel konisch 0,28 l 33 019226 4,92 €  
  Obere zur Moccatasse konisch 0,09 l 33 019211 3,72 €  
  Untere z. Kaffeetasse oval 178 mm (Kombi) 33 019221 3,06 €  
  Untere zur Moccatasse oval 155 mm 33 019218 2,70 €  
  Teller flach oval 240 mm 33 019162 5,34 €  
  Teller flach oval 300 mm 33 019163 10,50 €  
  Teller flach oval 340 mm 33 019164 12,90 €  
  Teller flach oval 375 mm 33 019165 17,46 €  
  Teller tief oval 250 mm 33 019168 7,14 €  
  Obere zur Suppentasse 0,27 l 33 019174 6,36 €  
  Eventteller tief oval 250 mm 33 019172 8,70 €  
  Dessertschale oval 150 mm 33 019179 3,48 €  
  Schüssel oval 240 mm 33 019182 8,46 €  
  Platte oval 310 mm 33 019198 15,18 €  

Seit über 100 Jahren Made in Germany - Qualität aus Deutschland ... „Seltmann Weiden... aus Freude am Schönen“

Diamant fine diamond

Diamant

Laguna

Laguna  weiß uni

Mandarin  weiß uni

Mandarin

Lieferung nur für den gewerblichen Bedarf. Preise zuzüglich gesetzlicher Mehrwertsteuer.                                                             Viele weitere Artikel und Formen/Serien erhältlich. Fragen Sie nach Ihren Hauskonditionen!
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Bestell-Nr.: E-Preis: 

  Kaffeekanne 0,36 l 33 173551 11,13 €  
  Obere zur Kaffeetasse stapelbar 0,18 l 33 181815 3,52 €  
  Obere zur Cafeteriatasse 0,23 l 33 190624 3,82 €  
  Untere zur Kaffeetasse 162 mm (Kombi) 33 181154 2,48 €  
  Obere zur Moccatasse stapelbar 0,09 l 33 180662 3,44 €  
  Untere zur Moccatasse 136 mm 33 180001 2,30 €  
  Teller flach Fahne 150 mm 33 690815 1,94 €  
  Teller flach Fahne 200 mm 33 154013 2,22 €  
  Teller flach Fahne 230 mm 33 154854 2,94 €  
  Teller flach Fahne 260 mm 33 155188 3,42 €  
  Teller flach Fahne 280 mm 33 156022 4,80 €  
  Teller flach Fahne 300 mm 33 157014 8,01 €  
  Teller tief Fahne 230 mm 33 160941 3,21 €  
  Salatteller tief 190 mm 33 166589 2,55 €  
  Pastateller 270 mm 33 167068 7,83 €  
  Dessertschale 150 mm 33 163610 3,27 €  
  Schüssel rund 200 mm 33 164637 5,85 €  
  Platte oval 310 mm 33 172547 13,02 €  

Bestell-Nr.: E-Preis: 

  Obere zur Cappuccinotasse 5243 0,25 l 33 659435 4,59 €  
  Obere zur Kaffeetasse 5242 0,20 l 33 659436 4,15 €  
  Untere eckig Hotel 195 mm (Kombi) 33 659434 3,70 €  
  Obere zur Espressotasse 5241 0,09 l 33 659437 3,77 €  
  Untere eckig Hotel 160 mm 33 659433 3,06 €  
  Brotteller eckig 195 mm 33 680985 3,70 €  
  Frühstücksteller eckig 250 mm 33 015898 4,91 €  
  Teller flach eckig 300 mm 33 015900 9,25 €  
  Teller flach eckig 340 mm 33 015899 14,86 €  
  Suppenteller rund 225 mm 33 015895 6,32 €  
  Pastateller 270 mm 33 015906 8,92 €  
  Dessertschale 150 mm 33 015902 4,40 €  
  Schale eckig 195 mm 33 685520 4,91 €  
  Schale eckig 235 mm 33 685521 7,08 €  
  Schale eckig 270 mm 33 685522 9,25 €  
  Platte oval 310 mm 33 015911 13,07 €  
  Platte oval 350 mm 33 015912 14,86 €  
  Garnitur Salz und Pfeffer 33 015910 10,07 €  

Bestell-Nr.: E-Preis: 

  Kaffeekanne 0,30 l 33 505082 13,86 €  
  Obere zur Kaffeetasse stapelbar 0,18 l 33 508787 4,26 €  
  Obere zur Cafeteriatasse Kelch 0,22 l 33 507422 5,16 €  
  Untere zur Kaffeetasse 164 mm (Kombi) 33 508631 2,88 €  
  Obere zur Moccatasse stapelbar 0,09 l 33 508514 3,72 €  
  Untere zur Moccatasse 145 mm 33 508358 2,46 €  
  Teller flach Fahne 210 mm 33 496541 5,34 €  
  Teller flach Fahne 260 mm 33 496853 7,44 €  
  Teller flach Fahne 280 mm 33 497009 10,50 €  
  Teller flach Fahne 300 mm 33 497165 12,90 €  
  Teller tief 230 mm 33 497477 6,78 €  
  Salatteller tief 190 mm 33 500168 5,34 €  
  Obere zur Suppentasse 0,27 l 33 497789 6,36 €  
  Eventbowl oval 5253 0,35 l 33 697323 5,82 €  
  Gourmetteller rund 270 mm 33 500519 8,70 €  
  Dessertschale 140 mm 33 498062 4,62 €  
  Schüssel rund 220 mm 33 498998 9,78 €  
  Platte oval 320 mm 33 504614 15,18 €  

Meran  weiß uni

Meran

Paso

Paso  weiß uni

Savoy  weiß uni

Savoy

Lieferung nur für den gewerblichen Bedarf. Preise zuzüglich gesetzlicher Mehrwertsteuer.                                                             Viele weitere Artikel und Formen/Serien erhältlich. Fragen Sie nach Ihren Hauskonditionen!

8. Gedeckter Tisch | Hotelporzellan Seltmann Weiden
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8. Gedeckter Tisch | Hotelporzellan Restaurant uni weiß

 Restaurant uni weiß    

 Restaurant Delft    

 Restaurant Valerie    

  Modell: Obere 19 cl  Untertasse 140 mm  Bockbecher 29 cl  Stapelschale 12 cm  Teller flach 19,5 cm  Teller tief 22,5 cm  Teller flach 23,5 cm  Teller flach 25,8 cm  
  Durchm.Ø: 80 mm  140 mm  79 mm  120 mm  195 mm  225 mm  235 mm  258 mm  
  Höhe: 64 mm  20 mm  89 mm  47 mm  17 mm  30 mm  19 mm  20 mm  
  VPE: 48 48 12 36 24 24 24 24
  Bestell-Nr.: 01 ARC 22837  01 ARC 22720  01 ARC 33491  01 ARC 43319  01 ARC 57974  01 ARC 57971  01 ARC 57975  01 ARC 59943  
  Preis: 1,78 €  1,33 €  1,54 €  1,76 €  2,59 €  3,37 €  3,37 €  3,37 €  

  Modell: Obere 19 cl  Untertasse 140 mm  Bockbecher 29 cl  Stapelschale 12 cm  Teller flach 19,5 cm  Eintopfschale 19,3 cm  Teller flach 23,5 cm  Teller flach 25,8 cm  
  Durchm.Ø: 80 mm  140 mm  79 mm  120 mm  195 mm  193 mm  235 mm  258 mm  
  Höhe: 74 mm  20 mm  89 mm  47 mm  17 mm  57 mm  19 mm  20 mm  
  VPE: 48 48 36 36 24 12 24 24
  Bestell-Nr.: 01 ARC 22852  01 ARC 25996  01 ARC 06523  01 ARC 55856  01 ARC 05495  01 ARC 71423  01 ARC 05486  01 ARC 05488  
  Preis: 2,33 €  2,33 €  2,63 €  2,67 €  3,67 €  13,46 €  4,89 €  5,10 €  

  Modell: Obere 19 cl  Untertasse 140 mm  Bockbecher 29 cl  Stapelschale 12 cm  Teller flach 19,5 cm  Teller tief 22,5 cm  Teller flach 23,5 cm  Teller flach 25,  
  Durchm.Ø: 80 mm  140 mm  79 mm  120 mm  195 mm  225 mm  235 mm  258 mm  
  Höhe: 64 mm  20 mm  89 mm  47 mm  17 mm  30 mm  19 mm  20 mm  
  VPE: 48 48 12 36 24 24 24 24
  Bestell-Nr.: 01 ARC 59829  01 ARC 58683  01 ARC G9236  01 ARC 56325  01 ARC 58633  01 ARC 58636  01 ARC 58635  01 ARC 59945  
  Preis: 2,24 €  2,24 €  2,63 €  2,56 €  3,40 €  4,17 €  4,17 €  4,71 €  

Lieferung nur für den gewerblichen Bedarf. Preise zuzüglich gesetzlicher Mehrwertsteuer.                                                             Viele weitere Artikel und Formen/Serien erhältlich. Fragen Sie nach Ihren Hauskonditionen!

Zahlen nach Gewicht...
Mit dem Konzept des „tarierten Systemgeschirrs“ 
wird eine grammgenaue Portionierung und Ab-
rechnung von Speisen ermöglicht und damit nicht 
nur die Transparenz und Wirtschaftlichkeit verbes-
sert, sondern auch der Bezahlvorgang an der Kasse 
beschleunigt.
Gerade in der Gemeinschaftsverpflegung unter-
stützt ein reibungsloser Ablauf die Zufriedenheit 
des Gastes und damit den Erfolg der Gastronomie.

Auf diese Artikel garantiert der Hersteller eine 
maximale Gewichtsdifferenz von +/- 5 Gramm.
Tariertes Geschirr Restaurant & Hoteliere Uni weiß 
bitte Anfragen
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8. Gedeckter Tisch | Hotelporzellan Restaurant uni weiß 8. Gedeckter Tisch | Hotelporzellan Restaurant Brush

Lieferung nur für den gewerblichen Bedarf. Preise zuzüglich gesetzlicher Mehrwertsteuer.                                                             Viele weitere Artikel und Formen/Serien erhältlich. Fragen Sie nach Ihren Hauskonditionen!

  Modell: Obere stapelbar 19 cl  Untere 140 mm  Bockbecher  25 cl  Stapelschale 12 cm  Teller flach 19,5 cm  Teller tief 22,5 cm  Teller flach 23,5 cm  Teller flach 25,4 cm  
  Durchm.Ø: 80 mm  140 mm  72 mm  120 mm  195 mm  225 mm  235 mm  254 mm  
  Höhe: 58 mm  20 mm  89 mm  47 mm  22 mm  35 mm  26 mm  25 mm  
  VPE: 48 48 36 36 24 24 24 24
  Bestell-Nr.: 01 ARC H3620  01 ARC H3621  01 ARC H3622  01 ARC H3615  01 ARC H3608  01 ARC H3610  01 ARC H3607  01 ARC H3954  
  Preis: 3,20 €  2,86 €  3,09 €  2,92 €  3,79 €  4,64 €  4,64 €  5,54 €  

Brush Blue Jean Brush Blue Brush Green Brush Yellow Brush Orange Brush Cherry

 Restaurant Brush Blue Jean    

  Bestell-Nr. Yellow: 01 ARC C3780  01 ARC C3784  01 ARC 54735  01 ARC C3776  01 ARC 49139  01 ARC 54757  01 ARC 49117  01 ARC C3772  
  Preis: 3,20 €  2,86 €  3,09 €  2,92 €  3,79 €  4,64 €  4,64 €  5,54 €  

  Bestell-Nr. Orange: 01 ARC C3782  01 ARC C3787  01 ARC 54719  01 ARC C3778  01 ARC 49138  01 ARC 54753  01 ARC 49120  01 ARC C3774  
  Preis: 3,20 €  2,86 €  3,09 €  2,92 €  3,79 €  4,64 €  4,64 €  5,54 €  

  Bestell-Nr. Cherry: 01 ARC H2785  01 ARC H2786  01 ARC H2787  01 ARC H2779  01 ARC H2685  01 ARC H2687  01 ARC H2684  01 ARC H1769  
  Preis: 3,20 €  2,86 €  3,09 €  2,92 €  3,79 €  4,64 €  4,64 €  5,54 €  

  Bestell-Nr. Blue: 01 ARC C3781  01 ARC C3785  01 ARC 54736  01 ARC C3777  01 ARC 49150  01 ARC 54759  01 ARC 48926  01 ARC C3773  
  Preis: 3,20 €  2,86 €  3,09 €  2,92 €  3,79 €  4,64 €  4,64 €  5,54 €  

  Bestell-Nr. Green: 01 ARC C3779  01 ARC C3783  01 ARC 54734  01 ARC C3775  01 ARC 49142  01 ARC 54754  01 ARC 49041  01 ARC C3769  
  Preis: 3,20 €  2,86 €  3,09 €  2,92 €  3,79 €  4,64 €  4,64 €  5,54 €  

Lieferung nur für den gewerblichen Bedarf. Preise zuzüglich gesetzlicher Mehrwertsteuer.                                                             Viele weitere Artikel und Formen/Serien erhältlich. Fragen Sie nach Ihren Hauskonditionen!

 Weitere Farben:    

  Modell: Obere stapelbar 19 cl  Untere 140 mm  Bockbecher  25 cl  Stapelschale 12 cm  Teller flach 19,5 cm  Teller tief 22,5 cm  Teller flach 23,5 cm  Teller flach 25,4 cm  
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  Modell: Teller flach 16  Teller flach 20,5  Teller tief 22  Teller flach 25,5  Teller flach 27,5  Teller flach 31  Pastateller 28,5  Schälchen 16  
  Durchm.Ø: 160 mm  205 mm  220 mm  255 mm  275 mm  310 mm  285 mm  160 mm  
  Höhe: 17 mm  18 mm  37 mm  19 mm  20 mm  16 mm  45 mm  45 mm  
  Bestell-Nr.: 01 ARC G4394  01 ARC G4391  01 ARC G4396  01 ARC G4392  01 ARC G4398  01 ARC G4395  01 ARC G4399  01 ARC H4481  
  Preis: 2,26 €  2,83 €  3,63 €  3,63 €  4,43 €  7,38 €  7,38 €  3,29 €  

 Serie Pure Serie Tossa    

 Krüge    - von Arcoroc, Stölzle, Bormioli Rocco und Table Roc

 Form „Intensity“    - aus dem Material ZENIX®

 Form „Tendency“    - aus dem Material ZENIX®

  Modell: Teller oval 17  Teller tief 23  Teller flach 22  Teller flach 27  Teller oval 31,5  Teller flach 31,5  Obertasse 22  Untertasse 16  
  Durchm.Ø: 170 x 150 mm  230 mm  220 mm  270 mm   315 x 265 mm  315 mm  91 mm  160 mm  
  Höhe: 43 mm  41 mm  30 mm  29 mm  32 mm  27 mm  68 mm  17 mm  
  Bestell-Nr.: 01 ARC G4372  01 ARC G4765  01 ARC G4379  01 ARC G2277  01 ARC G4373  01 ARC G4375  01 ARC G3514  01 ARC H3515  
  Preis: 3,17 €  3,57 €  3,17 €  3,57 €  6,13 €  7,14 €  2,79 €  1,58 €  

  Modell: Karaffe 0,2  Karaffe 0,25  Karaffe 0,5  Dekanter 0,75  Schale 240  Krug 750  Whiskyflasche 750  Grappaflasche 750  
  Inhalt: 358 ml  358 ml  500 ml  750 ml  240 ml  750 ml  750 ml  750 ml  
  geeicht: 0,2 l  0,25 l  glatt glatt glatt  glatt  glatt  glatt  
  Durchm.Ø: 79 mm  79 mm  90 mm  222 mm  240 mm  114 mm  125 mm  89 mm  
  Höhe: 215 mm  215 mm  305 mm  271 mm  120 mm  260 mm  259 mm  381 mm  
  Bestell-Nr.: 07 113 787  07 113 788  07 113 743  07 113 745  07 114 699  07 194 059  07 194 062  07 194 076  
  Preis: 5,30 €  5,30 €  30,50 €  24,40 €  11,20 €  28,25 €  38,70 €  38,70 €  

  Modell: Tivoli 1,6  Quadro 1,1  ARC 1,0  Salzburg  Pisa  Italia Misura  Ypsilon  Antwerpen  
  Inhalt: 1600 ml  1100 ml  1000 ml  1000 ml  1000 ml  1000 ml  1000 ml  1000 ml  
  Auch als: 2,3 l 0,5 / 1,7 l 0,5 / 1,3 / 1,6 l 0,2 / 0,25 / 0,5 l 0,2 / 0,25 / 0,5 l 0,25 / 0,5 l 0,2 / 0,25 / 0,5 l   0,2 / 0,25 / 0,5 / 1,5 l
  geeicht: glatt  glatt  glatt  1 l  1 l  1 l  1 l  1 l  
  Durchm.Ø: 120 mm  89 mm  126 mm  125 mm  142 mm  108 mm  104 mm  122 mm  
  Höhe: 203 mm  244 mm  202 mm  164 mm  249 mm  262 mm  255 mm  174 mm  
  Bestell-Nr.: 01 ARC 07058  01 ARC 70361  01 ARC E7255  01 092518  01 401588  01 184179  01 125000M02F  01 15578  
  Preis: 3,88 €  3,14 €  3,03 €  4,89 €  5,44 €  2,83 €  5,71 €  11,88 €  

Lieferung nur für den gewerblichen Bedarf. Preise zuzüglich gesetzlicher Mehrwertsteuer.                                                             Viele weitere Artikel und Formen/Serien erhältlich. Fragen Sie nach Ihren Hauskonditionen!

8. Gedeckter Tisch | Karaffen, Geschirr Zenix
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Lieferung nur für den gewerblichen Bedarf. Preise zuzüglich gesetzlicher Mehrwertsteuer.                                                             Viele weitere Artikel und Formen/Serien erhältlich. Fragen Sie nach Ihren Hauskonditionen!
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  Modell: Stapelschale 23 cm  Stapelschale 26 cm  Puddingteller 14 cm  Schale 10 cm  Schale 12 cm  Schale 17 cm  Schale 23 cm     Puddingteller 14 cm  
  Inhalt: 2600 ml  4500 ml    200 ml  270 ml  900 ml  2200 ml    
  Durchm.Ø: 230 mm  260 mm  145 mm  100 mm  120 mm  170 mm  230 mm  140 mm  
  Höhe: 105 mm  119 mm  30 mm  54 mm  59 mm  81 mm  110 mm  30 mm  
  Bestell-Nr.: 01 ARC 10021  01 ARC 09994  01 ARC 47720  01 ARC 30361  01 ARC 64089  01 ARC 64090  01 ARC E8859  01 ARC 08538  
  Preis: 2,77 €  4,33 €  1,46 €  0,86 €  1,21 €  2,18 €  3,83 €  1,05 €  

 Serie Empiable / Serie Cosmos    

 Serie Aspen    

  Modell: Stapelschale 6 cm  Stapelschale 7 cm  Stapelschale 9 cm  Stapelschale 10 cm  Stapelschale 12 cm  Stapelschale 14 cm  Stapelschale 17 cm   Stapelschale 20 cm  
  Inhalt: 26 ml  60 ml  130 ml  210 ml  330 ml  570 ml  1000 ml  1800 ml  
  Durchm.Ø: 60 mm  70 mm  90 mm  105 mm  120 mm  140 mm  170 mm  200 mm  
  Höhe: 27 mm  35 mm  41 mm  48 mm  55 mm  65 mm  78 mm  92 mm  
  Bestell-Nr.: 01 ARC 10011  01 ARC 10018  01 ARC 10040  01 ARC 10019  01 ARC 10000  01 ARC 10003  01 ARC 10027  01 ARC 10022  
  Preis: 0,43 €  0,54 €  0,57 €  0,69 €  0,79 €  1,22 €  1,62 €  2,35 €  

  Modell: Schale 12 cm  Schale 23 cm  Schale 27 cm    Puddingteller 14,5 cm  Teller flach 19 cm  Teller tief 21 cm Teller flach 24 cm  
  Inhalt: 510 ml  2000 ml  3450 ml  
  Durchm.Ø: 120 mm  230 mm  270 mm  145 mm  191 mm  205 mm 240 mm  
  Höhe: 54 mm  88 mm  100 mm  36 mm  20 mm  40 mm 26 mm  
  Bestell-Nr.: 01 ARC E8861  01 ARC 10407  01 ARC 06652  01 ARC 10373  01 ARC 10274  01 ARC 10365 01 ARC 10241  
  Preis: 1,91 €  4,21 €  5,01 €  1,70 €  2,14 €  2,26 € 2,40 €  

8. Gedeckter Tisch | Glasschüsseln

 Serie Empilable    
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  Modell: Baril Becher  Baril Becher  Geo Becher  Rundbodenbecher   Amsterdam  Coca Cola  Coca Cola  Coca Cola  
  Inhalt: 160 ml  250 ml  370 ml  250 ml  270 ml  270 ml  370 ml  460 ml  
  geeicht: glatt  0,2  l  0,3  l  glatt  0,2  l  0,2  l  0,3  l  0,4  l  
  Durchm.Ø: 57 mm  60 mm  66 mm  71 mm  61 mm  65 mm  72 mm  79 mm  
  Höhe: 80 mm  121 mm  147 mm  90 mm  135 mm  131 mm  141 mm  155 mm  
  Bestell-Nr.: 01 ARC 61633  01 ARC 33027  01 ARC 59776  01 700040  01 ARC 44235  01 ARC C2037  01 ARC C4659  01 ARC C7486  
  Preis: 0,63 €  0,48 €  0,99 €  0,90 €  0,64 €  1,44 €  1,67 €  1,82 €  

8. Gedeckter Tisch | Universalgläser, 
Granity, Stapelgläser

 Universalgläser    

 Serie Islande / Portofino    

  Modell: Whisky FB20  Whisky FB30  Longdrink FH16  Longdrink FH22  Longdrink FH29  Longdrink FH33  Whisky  Longdrink  
  Inhalt: 200 ml  300 ml  160 ml  220 ml  290 ml  330 ml  257 ml  274 ml  
  geeicht: glatt  glatt  glatt  glatt  0,2 l  glatt  glatt  0,2 l  
  Durchm.Ø: 70 mm  79 mm  57 mm  58 mm  62 mm  63 mm  80 mm  65 mm  
  Höhe: 83 mm  93 mm  105 mm  130 mm  145 mm  157 mm  95 mm  154 mm  
  Bestell-Nr.: 01 ARC 12370  01 ARC 12373  01 ARC 40367  01 ARC 12369  01 ARC 12372F  01 ARC 12366  01 366390  01 371360F  
  Preis: 0,85 €  1,05 €  0,77 €  0,82 €  1,09 €  0,93 €  1,07 €  1,12 €  

  Modell: Whisky FB16  Whisky FB20  Whisky FB27  Longdrink FH35  Longdrink FH20  Longdrink FH42  Longdrink FH31  Longdrink FH46  
  Inhalt: 160 ml  200 ml  270 ml  350 ml  200 ml  420 ml  310 ml  460 ml  
  geeicht: glatt  glatt  glatt  glatt  glatt  glatt  glatt  glatt  
  Durchm.Ø: 70 mm  79 mm  85 mm  84 mm  64 mm  88 mm  74 mm  86 mm  
  Höhe: 75 mm  80 mm  96 mm  122 mm  128 mm  135 mm  140 mm  162 mm  
  Bestell-Nr.: 01 ARC 55053  01 ARC 50027  01 ARC 54268  01 ARC 29903  01 ARC 29875  01 ARC 38933  01 ARC 29878  01 ARC 38939  
  Preis: 0,72 €  0,91 €  0,97 €  1,25 €  0,91 €  1,40 €  1,11 €  1,77 €  

  Modell: Campus FH18  CampusFH22  Norvege FB16  Norvege FB20  Perugia  Perugia  Forum FB16  Forum FB23  
  Inhalt: 180 ml  220 ml  160 ml  200 ml  170 ml  220 ml  160 ml  230 ml  
  geeicht: glatt  glatt  glatt  glatt  glatt  glatt  glatt  glatt  
  Durchm.Ø: 66 mm  64 mm  65 mm  72 mm  68 mm  74 mm  73 mm  79 mm  
  Höhe: 88 mm  97 mm  82 mm  88 mm  85 mm  90 mm  70 mm  81 mm  
  Bestell-Nr.: 01 ARC 13823  01 ARC 13831  01 ARC 60026  01 ARC 60024  01 470150  01 470160  01 ARC 50828  01 ARC 50829  
  Preis: 0,89 €  0,89 €  0,71 €  0,75 €  0,68 €  0,76 €  0,71 €  0,94 €  

Lieferung nur für den gewerblichen Bedarf. Preise zuzüglich gesetzlicher Mehrwertsteuer.                                                             Viele weitere Artikel und Formen/Serien erhältlich. Fragen Sie nach Ihren Hauskonditionen!

 Serie Granity    - stapelbar  

 Stapelgläser    - stapelbar, bis auf Perguia
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8. Gedeckter Tisch | Universalgläser, 
Granity, Stapelgläser

  Modell: Blida Espresso  Caffeeino  New Morning  Acapulco Kaffeeglas  Irish Coffee  Shetland  Shetland  Chope Unie  
  Inhalt: 90 ml  85 ml  320 ml  280 ml  230 ml  350 ml  350 ml  330 ml  
  geeicht: glatt  glatt  glatt  glatt  mit Aufdruck  ohne Aufdruck  Latte Macchiato  glatt  
  Durchm.Ø: 54 mm  59 mm  82 mm  78 mm  75 mm  82 mm  82 mm  77 mm  
  Höhe: 86 mm  71 mm  110 mm  150 mm  145 mm  138 mm  138 mm  124 mm  
  Bestell-Nr.: 01 ARC 00047L  01 1.20202  01 ARC H4073  01 RL 920314  01 955/23  01 ARC 79728  01 ARC D3145  01 5.11940  
  Preis: 1,98 €  0,53 €  1,95 €  1,62 €  3,86 €  1,36 €  1,91 €  1,10 €  

  Modell: Tee-/Jagertee  Tee-/Glühwein  Tee-/Grogglas  Teeglas Jenaer Art  Mazagran  Martigues  Trek  Kyoto  
  Inhalt: 230 ml  250 ml  290 ml  250 ml  240 ml  330 ml  400 ml  320 ml  
  geeicht: glatt  0,2 l  glatt  glatt  glatt  glatt  glatt  glatt  
  Durchm.Ø: 76 mm  72 mm  72 mm  68 mm  74 mm  79 mm  74 mm  81 mm  
  Höhe: 105 mm  89 mm  142 mm  90 mm  142 mm  180 mm  156 mm  179 mm  
  Bestell-Nr.: 01 ARC 47602  01 ARC 51451  01 ARC 11874  01 10004  01 1907/24  01 ARC 26002  01 ARC E5284  01 ARC 60548  
  Preis: 1,57 €  0,96 €  2,77 €  1,36 €  2,88 €  1,28 €  1,95 €  3,17 €  

  Modell: Hawaii  Hurricane  Grand Cru  Cabernet Cocktail  Cabernet Margarita  Jockey  Elite Marguerita  Echanson  
  Inhalt: 440 ml  440 ml  380 ml  300 ml  440 ml  140 ml  270 ml  510 ml  
  geeicht: glatt  glatt  glatt  glatt  glatt  glatt  glatt  glatt  
  Durchm.Ø: 86 mm  80 mm  85 mm  120 mm  121 mm  94 mm  116 mm  83 mm  
  Höhe: 215 mm  207 mm  154 mm  188 mm  192 mm  141 mm  144 mm  217 mm  
  Bestell-Nr.: 01 ARC E0530  01 ARC 54584  01 970/42  01 ARC 62449  01 ARC 62447  01 964/14  01 1936/27  01 919/51  
  Preis: 4,21 €  3,29 €  2,12 €  4,22 €  4,50 €  2,98 €  2,91 €  3,46 €  

  Modell: Jazz  Rock Bar  Quadro Milchshake  Palmier  Primavera  Coupe Sorbet  Coupe Sorbet  Pepite  
  Inhalt: 330 ml  380 ml  360 ml  370 ml  225 ml  380 ml  220 ml  200 ml  
  geeicht: glatt  glatt  glatt  glatt  glatt  glatt  glatt  glatt  
  Durchm.Ø: 71 mm  84 mm  82 mm  120 mm  135 mm  117 mm  100 mm  108 mm  
  Höhe: 200 mm  181 mm  190 mm  201 mm  137 mm  94 mm  78 mm  60 mm  
  Bestell-Nr.: 01 129470  01 340310  01 ARC 12645  01 ARC 58012  01 1.34510  01 ARC 43121  01 ARC 50998  01 ARC 53496  
  Preis: 1,80 €  2,20 €  3,78 €  5,07 €  2,02 €  2,54 €  2,17 €  1,36 €  

8. Gedeckter Tisch | Kaffeegläser, Cocktailgläser, Eisgläser

Lieferung nur für den gewerblichen Bedarf. Preise zuzüglich gesetzlicher Mehrwertsteuer.                                                             Viele weitere Artikel und Formen/Serien erhältlich. Fragen Sie nach Ihren Hauskonditionen!

Kaffee- / Milchkaffeegläser  

 Gläser für Heißgetränke / Cocktailgläser    

Cocktail-
gläser

Eisglas-
serien    
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Serie Mineral

Lieferung nur für den gewerblichen Bedarf. Preise zuzüglich gesetzlicher Mehrwertsteuer.                                                             Viele weitere Artikel und Formen/Serien erhältlich. Fragen Sie nach Ihren Hauskonditionen!

Serie Cabernet

  Modell: Cabernet Tulip 25  Cabernet Tulip 35  Cabernet Tulip 47  Cabernet Tulip 58     Cabernet Sektkelch  Vins Jeunes 35  Vins Jeunes 47  Vins Jeunes 58  
  Inhalt: 250 ml  350 ml  470 ml  580 ml  160 ml  350 ml  470 ml  580 ml  
  geeicht: glatt  glatt  glatt  glatt  0,1 l  glatt  glatt  glatt  
  Durchm.Ø: 72 mm  81 mm  90 mm  95 mm  70 mm  90 mm  97 mm  100 mm  
  Höhe: 180 mm  202 mm  220 mm  230 mm  225 mm  200 mm  210 mm  220 mm  
  Bestell-Nr.: 01 ARC 46978  01 ARC 46973  01 ARC 46961  01 ARC 46888  01 ARC 22069  01 ARC E2788  01 ARC E2790  01 ARC E2789  
  Preis: 2,36 €  2,44 €  2,72 €  3,00 €  2,50 €  2,67 €  3,16 €  3,38 €  

  Modell: Ballon 2 Rotwein  Ballon 3 Weißwein  Reims Sektkelch     Cognac Degustation  Römer  Viticole Degustation  Grappa  Sektschluckkelch Brio  
  Inhalt: 250 ml  190 ml  145 ml  150 ml  270 ml  215 ml  90 ml  95 ml  
  geeicht: 0,2 l  0,1 l  0,1 l  2 cl  0,2 l  glatt  2 cl  glatt  
  Durchm.Ø: 83 mm  76 mm  60 mm  67 mm  90 mm  64 mm  56 mm  56 mm  
  Höhe: 136 mm  129 mm  156 mm  96 mm  136 mm  155 mm  158 mm  171 mm  
  Bestell-Nr.: 01 ARC 40357  01 ARC 11052F  01 ARC 39084  01 ARC 06025  01 ARC 21649  01 ARC 37266  01 ARC E4277  01 ARC H8466  
  Preis: 1,05 €  1,09 €  0,79 €  2,10 €  2,76 €  1,94 €  2,07 €  1,72 €  

 Serie Ballon    und weitere Gläser von Arcoroc

 Serie Cabernet    aus dem Glasgemisch KWARX

8. Gedeckter Tisch | Weinglasserien Cabernet, Ballon & Mineral

 Serie Mineral    

  Modell: Mineral Weinkelch  Mineral Weinkelch  Mineral Weinkelch  Mineral Weinkelch  Mineral Weinkelch  Mineral Weinkelch  Mineral Weinkelch  Mineral Sektkelch  
  Inhalt: 270 ml  270 ml  350 ml  350 ml  450 ml  450 ml  580 ml  160 ml  
  geeicht:   0,1 /-/    0,2/-/    0,2/-/     0,1 /-/  
  Durchm.Ø: 73 mm  73 mm  79 mm  79 mm  84 mm  84 mm  89 mm  89 mm  
  Höhe: 202 mm  202 mm  219 mm  219 mm  234 mm  234 mm  255 mm  224 mm  
  Bestell-Nr.: 01 ARC H2010  01 ARC H2010F  01 ARC H2007  01 ARC H2007F  01 ARC H2006  01 ARC H2006F  01 ARC H2091  01 ARC H2090F  
  Preis: 2,15 €  2,20 €  2,15 €  2,20 €  2,20 €  2,24 €  2,20 €  2,24 €  
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Lieferung nur für den gewerblichen Bedarf. Preise zuzüglich gesetzlicher Mehrwertsteuer.                                                             Viele weitere Artikel und Formen/Serien erhältlich. Fragen Sie nach Ihren Hauskonditionen!

  Modell: Dublino  Dublino  Brandmeister  Islande  Nectar Likörschale  Neckar Likörkelch  Bistro Bar  Realo Rialto  
  Inhalt: 34 ml  57 ml  28 ml  65 ml  50 ml  35 ml  148 ml  170 ml  
  geeicht: 2 cl  2+4 cl  2 cl  2+4 cl  2 cl  2 cl  glatt  glatt  
  Durchm.Ø: 45 mm  50 mm  45 mm  38 mm  64 mm  48 mm  61 mm  80 mm  
  Höhe: 70 mm  90 mm  89 mm  104 mm  71 mm  104 mm  137 mm  120 mm  
  Bestell-Nr.: 01 168169  01 169249  01 700470  01 ARC 63829  01 107501  01 SZ 751 562  01 156739  01 ARC 00841  
  Preis: 0,71 €  0,82 €  1,36 €  1,05 €  2,04 €  2,20 €  1,03 €  0,65 €  

  Modell: Willi Becher  Willi Becher  Willi Becher  Willi Becher  Altbierbecher  Kölner Stange       Berl. Weiße Pokal  Bierstiefel  
  Inhalt: 285 ml  330 ml  400 ml  500 ml  260 ml  260 ml  585 ml  2580 ml  
  geeicht: 0,2  l  0,25  l  0,3  l  0,4  l  0,2  l  0,2  l  glatt  2,0  l  
  Durchm.Ø: 63 mm  68 mm  71 mm  75 mm  65 mm  54 mm  107 mm  128 mm  
  Höhe: 136 mm  142 mm  148 mm  165 mm  105 mm  141 mm  160 mm  345 mm  
  Bestell-Nr.: 01 ARC 32537  01 ARC 33046  01 ARC 33047  01 ARC 33048  01 700322  01 700320B  01 101570  01 04404901355  
  Preis: 0,46 €  0,53 €  0,59 €  0,78 €  0,57 €  0,57 €  2,27 €  39,90 €  

  Modell: Cervoise  Cervoise      Starnberg Weizen Bayern Weizen  Minden Bierseidel  Minden Bierseidel  Malles   Malles  
  Inhalt: 320 ml  380 ml  405 ml  690 ml  330 ml  380 ml  370 ml  660 ml  
  geeicht: 0,25 l  0,3 l  0,3 l  0,5 l  0,25 l  0,3 l  0,3 l  0,5 l  
  Durchm.Ø: 72 mm  77 mm  74 mm  86 mm  66 mm  69 mm  79 mm  91 mm  
  Höhe: 166 mm  179 mm  200 mm  222 mm  146 mm  153 mm  130 mm  154 mm  
  Bestell-Nr.: 01 ARC 04022  01 ARC 04023  01 P 42116F  01 ARC 37111  01 ARC H0688  01 ARC H0689                      01 133910  01 133930  
  Preis: 1,87 €  2,03 €  1,46 €  1,23 €  1,62 €  1,76 €  1,47 €  1,72 €  

Lieferung nur für den gewerblichen Bedarf. Preise zuzüglich gesetzlicher Mehrwertsteuer.                                                             Viele weitere Artikel und Formen/Serien erhältlich. Fragen Sie nach Ihren Hauskonditionen!

 Biergläser - Arcoroc, Bormioli Rocco und STO    

 Biergläser - Arcoroc und Bormioli Rocco    

 Schnaps- und Spirituosengläser    

8. Gedeckter Tisch | Schnapsgläser, Biergläser
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8. Gedeckter Tisch | Glasserien Schott Zwiesel

 Serie Diva    - VPE 6 Stück

 Serie Mondial    - VPE 6 Stück

 Serie Vina    - VPE 6 Stück

  Modell: Weinkelch 02  Wasserkelch 01  Burgunder 00  Burgunder 140  Bordeaux 130  Sektkelch 07  Sherrykelch 34  Grappakelch 65  
  Inhalt: 300 ml  612 ml  460 ml  840 ml  770 ml  220 ml  110 ml  125 ml  
  geeicht: glatt  glatt  glatt  glatt  glatt  glatt  5 cl  2 + 4 cl  
  Durchm.Ø: 73 mm  100 mm  91 mm  116 mm  99 mm  72 mm  60 mm  60 mm  
  Höhe: 230 mm  247 mm  229 mm  248 mm  275 mm  253 mm  190 mm  204 mm  
  Bestell-Nr.: 07 104 097  07 104 096  07 104 095  07 104 103  07 104 102  07 104 100  07 105 147  07 104 833  
  Preis: 3,95 €  4,33 €  4,33 €  4,54 €  4,54 €  4,42 €  4,13 €  4,17 €  

  Modell: Weinkelch 02  Burgunder 00  Weinkelch 03  Sektkelch 07  Biertulpe  Cocktailglas 86  Likörkelch 05  Cognacschw. 47  
  Inhalt: 250 ml  320 ml  200 ml  190 ml  390 ml  242 ml  70 ml  511 ml  
  geeicht: glatt  0,2  l  0,1  l  0,1  l  0,3  l  glatt  2+4 cl  2+4 cl  
  Durchm.Ø: 75 mm  81 mm  72 mm  72 mm  76 mm  104 mm  52 mm  101 mm  
  Höhe: 187 mm  197 mm  180 mm  210 mm  170 mm  170 mm  132 mm  147 mm  
  Bestell-Nr.: 07 133 920  07 158 655  07 169 263  07 132 599  07 158 686  07 185 534  07 138 422  07 158 672  
  Preis: 2,23 €  2,76 €  2,52 €  2,76 €  2,79 €  2,94 €  2,53 €  2,80 €  

  Modell: Burgunder 00  Wasserkelch 01  Weinkelch 02  Sektkelch 07  Champagner 77  Bordeaux 130  Universalbecher 79   Burgunder 140  
  Inhalt: 404 ml  504 ml  279 ml  227 ml  263 ml  626 ml  556 ml  732 ml  
  geeicht: glatt  glatt  glatt  glatt  glatt  glatt  glatt  glatt  
  Durchm.Ø: 82 mm  88 mm  73 mm  70 mm  70 mm  93 mm  90 mm  111 mm  
  Höhe: 217 mm  227 mm  203 mm  225 mm  212 mm  225 mm  127 mm  221 mm  
  Bestell-Nr.: 07 110 458  07 110 459  07 110 485  07 110 488  07 111 718  07 110 496  07 114 674  07 110 499  
  Preis: 3,64 €  3,64 €  3,50 €  3,64 €  3,64 €  3,64 €  3,07 €  3,64 €  

Lieferung nur für den gewerblichen Bedarf. Preise zuzüglich gesetzlicher Mehrwertsteuer.                                                             Viele weitere Artikel und Formen/Serien erhältlich. Fragen Sie nach Ihren Hauskonditionen!

► Form und Funktionalität 
 auf die Gastronomie 
 abgestimmt

► Nachkaufgarantie

► geeignet für Gläser-
 spülmaschinen
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8. Gedeckter Tisch | Glasserien Schott Zwiesel 8. Gedeckter Tisch | Glasserien Schott Zwiesel

 Serie Pure     - VPE 6 Stück

 Serie Classico    - VPE 6 Stück

Serie Paris    - VPE 6 Stück Serie Tossa    

  Modell: Cabernet 01  Weißwein 02  Bordeaux 130    Burgunder 140  Beaujolais 145  Sekt MP 07  Martini 86   Cognac 47  
  Inhalt: 540 ml  300 ml  680 ml  692 ml  465 ml  209 ml  343 ml  616 ml  
  geeicht: glatt  glatt  glatt  glatt  glatt  0,1 l  glatt  glatt  
  Durchm.Ø: 92 mm  76 mm  94 mm  114 mm  98 mm  72 mm  114 mm  112 mm  
  Höhe: 244 mm  220 mm  267 mm  234 mm  222 mm  252 mm  180 mm  171 mm  
  Bestell-Nr.: 07 112 413  07 112 414  07 112 420  07 112 421  07 112 422  07 112 747  07 113 755  07 113 756  
  Preis: 4,13 €  3,78 €  4,13 €  4,13 €  4,13 €  4,11 €  4,46 €  4,13 €  

  Modell: Burgunder 00  Rotwein/Wasser 01  Weißwein 02  Weinkelch 03  Burgunder 140    Sektkelch MP 07  Grappa 155  Bierkelch 0,3  
  Inhalt: 408 ml  545 ml  312 ml  221 ml  814 ml  210 ml  95 ml  370 ml  
  geeicht: glatt  glatt  glatt  0,1  l  glatt  0,1  l  2 cl  0,3  l  
  Durchm.Ø: 82 mm  90 mm  75 mm  67 mm  116 mm  70 mm  58 mm  75 mm  
  Höhe: 225 mm  240 mm  210 mm  192 mm  230 mm  242 mm  174 mm  187 mm  
  Bestell-Nr.: 07 106 219  07 106 220  07 106 221  07 106 239  07 106 227  07 106 240  07 106 242  07 106 315  
  Preis: 2,81 €  2,81 €  2,38 €  2,71 €  2,81 €  3,14 €  2,71 €  2,71 €  

  Modell: Schnaps 35  Whisky 60  Bier/Saft 42  Longdrink 79  Schnaps 35  Bier/Saft 42  Whisky 60  Longdrink 79  
  Inhalt: 40 ml  282 ml  275 ml  330 ml  79 ml  245 ml  285 ml  345 ml  
  geeicht: 2+4 cl  glatt  glatt  glatt  glatt  glatt  glatt  glatt  
  Durchm.Ø: 38 mm  80 mm  60 mm  62 mm  47 mm  65 mm  87 mm  69 mm  
  Höhe: 72 mm  90 mm  142 mm  156 mm  107 mm  150 mm  108 mm  183 mm  
  Bestell-Nr.: 07 697 949  07 597 704  07 571 703  07 577 705  07 101 342  07 101 343  07 193 569  07 193 586  
  Preis: 2,45 €  3,28 €  3,07 €  3,28 €  4,11 €  4,37 €  4,37 €  4,37 €  

Lieferung nur für den gewerblichen Bedarf. Preise zuzüglich gesetzlicher Mehrwertsteuer.                                                             Viele weitere Artikel und Formen/Serien erhältlich. Fragen Sie nach Ihren Hauskonditionen!

Weltweit über 3000 Partner aus der Spitzengastronomie vertrauen täglich auf SCHOTT ZWIESEL. Aus guten Gründen. 
Das Glas der Profis. Perfekte Form und strahlender Glanz aus patentiertem Tritan®-Kristallglas!
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 Gourmet+ fine dining    TEQTON, stoßfest, spülmaschinenfest, brillant, klangvoll - VPE 6 Stück

 Ciao+ fine dining    TEQTON, stoßfest, spülmaschinenfest, brillant, klangvoll - VPE 6 Stück

 Vela+ casual dining    TEQTON, stoßfest, spülmaschinenfest, brillant, klangvoll - VPE 6 Stück

Lieferung nur für den gewerblichen Bedarf. Preise zuzüglich gesetzlicher Mehrwertsteuer.                                                             Viele weitere Artikel und Formen/Serien erhältlich. Fragen Sie nach Ihren Hauskonditionen!

  Modell: Bordeaux  Wein/Wasser  Wein  Sekt  Wein/Wasser  Wein  Sekt  Digistiv  
  Inhalt: 620 ml  510 ml  400 ml  210 ml  510 ml  400 ml  210 ml  80 ml  
  geeicht: 0,2 l  glatt  glatt  glatt  0,2 l  0,2 l  0,1 l  2 cl  
  Durchm.Ø: 90 mm  89 mm  85 mm  68 mm  89 mm  85 mm  68 mm  60 mm  
  Höhe: 245 mm  233 mm  220 mm  240 mm  233 mm  220 mm  240 mm  195 mm  
  Bestell-Nr.: 04 032579  04 026593  04 026594  04 026592  04 032575  04 032576  04 032574  04 032577  
  Preis: 2,75 €  2,59 €  2,59 €  2,59 €  2,75 €  2,75 €  2,75 €  2,75 €  

  Modell: Rotwein XL  Rotwein  Weißwein XL  Weißwein   Sekt  Grappa  Cognac  Cocktail  
  Inhalt: 610 ml  460 ml  380 ml  310 ml  190 ml  80 ml  370 ml  210 ml  
  geeicht: 0,2 l  0,2 l  0,2 l  0,1 l  0,1 l  2+4 cl  2+4 cl  glatt  
  Durchm.Ø: 90 mm  85 mm  80 mm  75 mm  67 mm  60 mm  90 mm  110 mm  
  Höhe: 225 mm  220 mm  215 mm  210 mm  225 mm  180 mm  135 mm  150 mm  
  Bestell-Nr.: 04 042641  04 042640  04 042639  04 042638  04 042637  04 042644  04 042647  04 061455  
  Preis: 2,72 €  2,72 €  2,56 €  2,56 €  2,56 €  2,56 €  2,72 €  2,56 €  

  Modell: Wein XL  Rotwein  Wein XL  Rotwein  Wein L  Wein M  Sekt  Champagner  
  Inhalt: 580 ml  470 ml  580 ml  470 ml  350 ml  250 ml  170 ml  240 ml  
  geeicht: glatt  glatt  0,2 l  0,2 l  0,2 l  0,1 l  0,1 l  0,1 l  
  D urchm.Ø: 95 mm  90 mm  95 mm  90 mm  80 mm  70 mm  70 mm  62 mm  
  Höhe: 230 mm  220 mm  230 mm  220 mm  205 mm  180 mm  225 mm  235 mm  
  Bestell-Nr.: 04 026578  04 026577  04 026589  04 026588  04 026587  04 026586  04 026584  04 026585  
  Preis: 2,32 €  2,32 €  2,48 €  2,48 €  2,40 €  2,40 €  2,40 €  2,40 €  

8. Gedeckter Tisch | Glasserien Leonardo 
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8. Gedeckter Tisch | Glasserien Leonardo 

 Viva casual dining    TEQTON, stoßfest, spülmaschinenfest, brillant, klangvoll - VPE 6 Stück

 Twin casual dining    TEQTON, stoßfest, spülmaschinenfest, brillant, klangvoll - VPE 6 Stück

 Mio profiline | Pila    stoßfest, spülmaschinenfest, getempert, stapelbar, mikrowellengeeignet - VPE siehe Tabelle

Lieferung nur für den gewerblichen Bedarf. Preise zuzüglich gesetzlicher Mehrwertsteuer.                                                             Viele weitere Artikel und Formen/Serien erhältlich. Fragen Sie nach Ihren Hauskonditionen!

  Modell: Wein/Wasser  Rotwein  Sekt  Wein/Wasser  Rotwein  Wein  Sekt  Aperitiv  
  Inhalt: 390 ml  320 ml  210 ml  390 ml  320 ml  250 ml  210 ml  100 ml  
  geeicht: glatt  glatt  glatt  0,2 l  0,2 l  0,1 l  0,1 l  2+4 cl  
  Durchm.Ø: 85 mm  80 mm  70 mm  85 mm  80 mm  75 mm  70 mm  58 mm  
  Höhe: 215 mm  205 mm  220 mm  215 mm  205 mm  195 mm  220 mm  162 mm  
  Bestell-Nr.: 04 026550  04 026549  04 026547  04 026558  04 026557  04 026556  04 026555  04 026570  
  Preis: 2,00 €  2,00 €  2,00 €  2,16 €  2,16 €  2,16 €  2,16 €  2,16 €  

  Modell: Wein/Wasser  Rotwein  Burgunder  Wein  Wein  Sekt  Aperitiv  Cognac  
  Inhalt: 410 ml  320 ml  600 ml  250 ml  250 ml  190 ml  100 ml  560 ml  
  geeicht: 0,2 l  0,2 l  0,2 l  0,2 l  0,1 l  0,1 l  2+4 cl  2+4 cl  
  Durchm.Ø: 90 mm  80 mm  105 mm  75 mm  75 mm  70 mm  55 mm  100 mm  
  Höhe: 205 mm  200 mm  195 mm  190 mm  190 mm  210 mm  161 mm  150 mm  
  Bestell-Nr.: 04 026530  04 026528  04 026533  04 026605  04 026529  04 026527  04 026543  04 026531  
  Preis: 1,84 €  1,84 €  1,84 €  1,84 €  1,84 €  1,84 €  1,84 €  1,84 €  

  Modell: Schale 24,5  Schale 20,5  Schale 14  Schale 9  Teller 17,5  Teller 14  Becher auf Fuß  Becher auf Fuß  
  Inhalt: 3650 ml  2100 ml  650 ml  200 ml  - - 295 ml  220 ml  
  VPE/geeicht: VPE 1 Stück VPE 1 Stück VPE 6 Stück VPE 6 Stück VPE 6 Stück VPE 6 Stück VPE 6 Stück / glatt  VPE 6 Stück / glatt  
  Durchm.Ø: 250 mm  210 mm  140 mm  90 mm  180 mm  140 mm  760 mm  700 mm  
  Höhe: 110 mm  95 mm  75 mm  60 mm  22 mm  35 mm  130 mm  110 mm  
  Bestell-Nr.: 04 019089  04 019088  04 019087  04 019086  04 019085  04 019084  04 080107  04 080108  
  Preis: 9,20 €  6,91 €  2,32 €  1,58 €  2,32 €  1,58 €  1,25 €  1,25 €  
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Serie Atlantic 1824
ideales Besteck für Kindertageseinrichtungen und Schulverpflegung
CNS 18/10, Materialstärke: 2,5 mm

Serie Metropole 1170
poliert, CNS 18/10, Materialstärke: 4 mm

Serie Newton 8090
CNS 18/10, Materialstärke: 8 mm

Länge: Bestell-Nr.: E-Preis:  

  Menümesser Vollheft 208 mm 130 1824 305 1,74 €  
  Pizzamesser 227 mm 130 1824 312 2,64 €  
  Steakmesser Vollheft 219 mm 130 1824 315 2,02 €  
  Menülöffel 189 mm 130 1824 325 1,41 €  
  Menügabel 193 mm 130 1824 320 1,41 €  
  Dessertmesser Vollheft 196 mm 130 1824 335 1,74 €  
  Dessertgabel 179 mm 130 1824 340 1,32 €  
  Dessertlöffel 178 mm 130 1824 345 1,32 €  
  Kaffeelöffel 139 mm 130 1824 375 0,77 €  
  Espressolöffel 109 mm 130 1824 380 0,94 €  
  Kuchengabel 390 mm 130 1824 390 0,82 €  
  Latte Macchiato Löffel kurz 177 mm 130 1824 400 2,29 €  
  Latte Macchiato Löffel lang 220 mm 130 1824 403 2,29 €  
  Fischmesser 196 mm 130 1824 410 1,65 €  
  Fischgabel 186 mm 130 1824 415 1,65 €  
  Kindermesser 177 mm 130 1824 360 1,74 €  
  Kindergabel 156 mm 130 1824 365 1,32 €  
  Kinderlöffel 155 mm 130 1824 370 1,32 €  

Länge: Bestell-Nr.: E-Preis:  

  Menümesser Vollheft 225 mm 130 1170 305 5,08 €  
  Steakmesser Vollheft 225 mm 130 1170 315 5,08 €  
  Menügabel 207 mm 130 1170 320 3,95 €  
  Menülöffel 207 mm 130 1170 325 3,95 €  
  Dessertmesser Vollheft 205 mm 130 1170 335 4,66 €  
  Dessertgabel 190 mm 130 1170 340 3,48 €  
  Dessertlöffel 190 mm 130 1170 345 3,48 €  
  Obstmesser Vollheft 170 mm 130 1170 360 3,95 €  
  Kaffeelöffel 138 mm 130 1170 375 2,35 €  
  Mokkalöffel 114 mm 130 1170 380 2,26 €  
  Kuchengabel 145 mm 130 1170 390 2,45 €  
  Limolöffel 180 mm 130 1170 400 3,15 €  
  Fischmesser 205 mm 130 1170 410 3,48 €  
  Fischgabel 197 mm 130 1170 415 3,48 €  

Länge: Bestell-Nr.: E-Preis:  

  Menümesser Vollheft 241 mm 130 8090 305 6,40 €  
  Menügabel 208 mm 130 8090 320 6,40 €  
  Menülöffel 208 mm 130 8090 325 6,40 €  
  Dessertmesser Vollheft 209 mm 130 8090 335 4,51 €  
  Dessertgabel 184 mm 130 8090 340 4,51 €  
  Dessertlöffel 184 mm 130 8090 345 4,51 €  
  Obst-/Couvertmesser 185 mm 130 8090 360 4,33 €  
  Kaffeelöffel 138 mm 130 8090 375 2,78 €  
  Espressolöffel 115 mm 130 8090 380 2,40 €  
  Kuchengabel 145 mm 130 8090 390 2,78 €  
  Fischmesser 205 mm 130 8090 410 4,51 €  
  Fischgabel 197 mm 130 8090 415 4,51 €  
  Steakmesser Vollheft 244 mm 130 8090 315 6,40 €  

Lieferung nur für den gewerblichen Bedarf. Preise zuzüglich gesetzlicher Mehrwertsteuer.                                                             Viele weitere Artikel und Serien bei uns erhältlich. Fragen Sie nach Ihren Hauskonditionen!

8. Gedeckter Tisch | Bestecke
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Serie Aurora 9065
CNS 18/10, Materialstärke: 3,5 mm

Serie Colorado 1026
CNS 18/10, Materialstärke: 8 mm

Serie Hotel 2450
ideales Besteck für Kantine und Krankenhaus, magnetisch, somit besonders geeignet für automati-
sche Besteckabnahme oder bei Besteckentnahme.
CNS 18/0, Materialstärke: 1,8 mm

Länge: Bestell-Nr.: E-Preis:  

  Menümesser Vollheft 223 mm 130 9065 305 5,08 €  
  Steakmesser Vollheft 222 mm 130 9065 315 5,08 €  
  Menügabel 204 mm 130 9065 320 3,95 €  
  Menülöffel 204 mm 130 9065 325 3,95 €  
  Dessertmesser Vollheft 205 mm 130 9065 335 4,66 €  
  Dessertgabel 190 mm 130 9065 340 3,48 €  
  Dessertlöffel 190 mm 130 9065 345 3,48 €  
  Obstmesser Vollheft 177 mm 130 9065 360 3,95 €  
  Kaffeelöffel 134 mm 130 9065 375 2,35 €  
  Mokkalöffel 115 mm 130 9065 380 2,26 €  
  Kuchengabel 145 mm 130 9065 390 2,45 €  
  Limolöffel 180 mm 130 9065 400 3,15 €  
  Fischmesser 209 mm 130 9065 410 3,48 €  
  Fischgabel 202 mm 130 9065 415 3,48 €  

Länge: Bestell-Nr.: E-Preis:  

  Menümesser Vollheft 222 mm 130 1026 305 4,10 €  
  Menügabel 201 mm 130 1026 320 4,10 €  
  Menülöffel 204 mm 130 1026 325 4,10 €  
  Dessertmesser Vollheft 201 mm 130 1026 335 3,86 €  
  Dessertgabel 184 mm 130 1026 340 3,86 €  
  Dessertlöffel 179 mm 130 1026 345 3,86 €  
  Obstmesser Vollheft 170 mm 130 1026 360 2,82 €  
  Kaffeelöffel 140 mm 130 1026 375 2,82 €  
  Mokkalöffel 119 mm 130 1026 380 2,49 €  
  Kuchengabel 142 mm 130 1026 390 3,01 €  

Länge: Bestell-Nr.: E-Preis:  

  Menümesser Vollheft 214 mm 130 2450 305 1,50 €  
  Menügabel 197 mm 130 2450 320 0,76 €  
  Menülöffel 197 mm 130 2450 325 0,76 €  
  Kaffeelöffel 142 mm 130 2450 375 0,47 €  
  Kuchengabel 146 mm 130 2450 390 0,52 €  

Lieferung nur für den gewerblichen Bedarf. Preise zuzüglich gesetzlicher Mehrwertsteuer.                                                             Viele weitere Artikel und Serien bei uns erhältlich. Fragen Sie nach Ihren Hauskonditionen!
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Serie Oxford 1860
CNS 18/10, Materialstärke: 3,5 mm

Serie Scandinave 2390
CNS 18/0, Materialstärke: 1,8 mm

Serie Kreuzband 1850
CNS 18/10, Materialstärke: 3,2 mm

Länge: Bestell-Nr.: E-Preis:  

  Menümesser Hohlheft 227 mm 130 1860 300 8,19 €  
  Menümesser Monoblock 228 mm 130 1860 305 5,08 €  
  Steakmesser Monoblock 226 mm 130 1860 315 5,08 €  
  Menügabel 203 mm 130 1860 320 3,95 €  
  Menülöffel 203 mm 130 1860 325 3,95 €  
  Kaffeelöffel 133 mm 130 1860 375 2,35 €  
  Moccalöffel 111 mm 130 1860 380 2,26 €  
  Kuchengabel 157 mm 130 1860 390 2,45 €  
  Fischmesser 202 mm 130 1860 410 3,48 €  

Länge: Bestell-Nr.: E-Preis:  

  Menümesser Vollheft 205 mm 130 2390 335 0,85 €  
  Menügabel 188 mm 130 2390 340 0,52 €  
  Menülöffel 189 mm 130 2390 345 0,52 €  
  Kaffeelöffel 134 mm 130 2390 375 0,33 €  
  Espressolöffel 115 mm 130 2390 380 0,37 €  
  Kuchengabel 140 mm 130 2390 390 0,33 €  

Länge: Bestell-Nr.: E-Preis:  

  Menümesser Hohlheft 230 mm 130 1850 300 8,19 €  
  Menümesser Vollheft 230 mm 130 1850 305 5,08 €  
  Steakmesser 228 mm 130 1850 315 5,08 €  
  Menügabel 207 mm 130 1850 320 3,95 €  
  Menülöffel 207 mm 130 1850 325 3,95 €  
  Dessertmesser Hohlheft 205 mm 130 1850 330 8,38 €  
  Dessertmesser Vollheft 205 mm 130 1850 335 4,66 €  
  Dessertgabel 178 mm 130 1850 340 3,48 €  
  Dessertlöffel 178 mm 130 1850 345 3,48 €  
  Obstmesser Vollheft 178 mm 130 1850 360 3,95 €  
  Kaffeelöffel 139 mm 130 1850 375 2,35 €  
  Mokkalöffel 109 mm 130 1850 380 2,26 €  
  Kuchengabel 139 mm 130 1850 390 2,45 €  
  Limolöffel 178 mm 130 1850 400 3,15 €  
  Fischmesser 193 mm 130 1850 410 3,48 €  
  Fischgabel 176 mm 130 1850 415 3,48 €  
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Serie Tokyo 8060
CNS 18/10, Materialstärke: 4 mm

Serie Praxos 8710
Material: CNS 13/0

Länge: Bestell-Nr.: E-Preis:  

  Menümesser Hohlheft 235 mm 130 8060 300 8,28 €  
  Menügabel 206 mm 130 8060 320 4,62 €  
  Menülöffel 205 mm 130 8060 325 4,62 €  
  Dessertmesser Hohlheft 207 mm 130 8060 330 7,86 €  
  Dessertgabel 182 mm 130 8060 340 3,86 €  
  Dessertlöffel 180 mm 130 8060 345 3,86 €  
  Obstmesser Vollheft 173 mm 130 8060 360 4,23 €  
  Kaffeelöffel 137 mm 130 8060 375 2,58 €  
  Mokkalöffel 115 mm 130 8060 380 2,35 €  
  Kuchengabel 143 mm 130 8060 390 2,78 €  
  Fischmesser 205 mm 130 8060 410 3,95 €  
  Fischgabel 180 mm 130 8060 415 3,95 €  

Länge: Bestell-Nr.: E-Preis:  

  Käsemesser (Beil) 185 mm 130 8710 138 5,13 €  
  Käsemesser (Weichkäsestreicher) 220 mm 130 8710 136 5,95 €  
  Käsemesser (Weichkäse) 234 mm 130 8710 135 5,95 €  
  Käsemesser (Hartkäse) 240 mm 130 8710 137 5,95 €  
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Serie Melody
hochglanzpolierte Oberflächen, feine Linien und weichen Rundungen, betont runde Laffenform, 
ausgewogene Balance, abgerundete Heftenden
CNS 18/10, Materialstärke: 2,4 - 3,0 mm

Serie Chiaro
lange und schmale Stiele, schmale Laffen und kurze Gabelzinken, hohe Materialstärke, 
spitz zulaufende Klingenform, abgerundetes Heft
CNS 18/10, Materialstärke: 3,0 - 3,3 mm

Länge: Bestell-Nr.: E-Preis:  

  Menülöffel 200 mm 143 02623 001 1,23 €  
  Menügabel 200 mm 143 02623 002 1,23 €  
  Menümesser Monobloc 210 mm 143 02623 004 1,76 €  
  Kaffeelöffel 140 mm 143 02623 030 0,64 €  
  Kuchengabel 155 mm 143 02623 032 0,74 €  

Länge: Bestell-Nr.: E-Preis:  

  Menülöffel 202 mm 143 02117 801 1,89 €  
  Menügabel 200 mm 143 02117 802 1,89 €  
  Menümesser Monobloc 216 mm 143 02117 804 2,74 €  
  Dessertlöffel 180 mm 143 02117 821 1,74 €  
  Dessertgabel 178 mm 143 02117 822 1,74 €  
  Dessertmesser Monobloc 193 mm 143 02117 824 2,53 €  
  Kaffeelöffel 139 mm 143 02117 830 1,14 €  
  Kuchengabel 155 mm 143 02117 832 1,22 €  
  Fischgabel 200 mm 143 02117 844 1,95 €  
  Fischmesser 219 mm 143 02117 845 1,95 €  
  Espressolöffel 114 mm 143 02117 847 1,02 €  
  Steakmesser 213 mm 143 02108 159 3,44 €  

Länge: Bestell-Nr.: E-Preis:  

  Menülöffel 205 mm 143 02125 801 2,74 €  
  Menügabel 205 mm 143 02125 802 2,74 €  
  Menümesser Monobloc 228 mm 143 02125 804 3,68 €  
  Dessertlöffel 182 mm 143 02125 821 2,61 €  
  Dessertgabel 180 mm 143 02125 822 2,61 €  
  Dessertmesser Monobloc 207 mm 143 02125 824 3,36 €  
  Kaffeelöffel 139 mm 143 02125 830 1,38 €  
  Kuchengabel 155 mm 143 02125 832 1,63 €  
  Fischmesser 219 mm 143 02125 845 2,69 €  
  Espressolöffel 113 mm 143 02125 847 1,33 €  
  Steakmesser 158 mm 143 02125 859 3,68 €  

Länge: Bestell-Nr.: E-Preis:  

  Menülöffel 200 mm 143 02172 801 1,50 €  
  Menügabel 200 mm 143 02172 802 1,50 €  
  Menümesser Monobloc 214 mm 143 02172 804 1,76 €  
  Kaffeelöffel 139 mm 143 02172 830 0,78 €  
  Kuchengabel 155 mm 143 02172 832 0,88 €  
  Fischmesser 224 mm 143 02172 845 1,87 €  
  Steakmesser 227 mm 143 02172 859 2,16 €  
  Dessertmesser Monobloc 200 mm 143 02172 824 1,68 €  
  Dessertlöffel 183 mm 143 02172 821 1,36 €  
  Dessertgabel 183 mm 143 02172 822 1,36 €  
  Espressolöffel 110 mm 143 02172 847 0,72 €  

Serie Cult 02623 - durch das magnetische Material ideal geeignet für magnetische Spülanlagen.
CNS 18/0, Materialstärke: 2,0 - 2,3 mm

Serie Cult
polierte Oberflächen, geschwungene Silhouette, spitz zulaufende Klingenform, 
aufwärts gebogene Heftenden
CNS 18/10, Materialstärke: 2,0 - 2,3 mm

MAGNETISCH
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Serie Jessica
dezentes Liniendekor und klare Formen, weiche Silhouette
CNS 18/10, Materialstärke: 2,4 - 3,0 mm

Serie Arona
tropfenförmige Stielenden, ausgewogene Proportionen, gegensätzlicher Formverlauf des Heftes, 
leicht geschwungener Stiel
CNS 18/10, Materialstärke: 3,3 - 3,6 mm

Serie Meteo
flaches Vorderteil, markante Stiele, klare Linienführung, abgeschrägte Heftenden
CNS 18/10, Materialstärke: 3,3 - 3,6 mm

Länge: Bestell-Nr.: E-Preis:  

  Menülöffel 195 mm 143 02757 826 1,98 €  
  Menügabel 196 mm 143 02757 821 1,98 €  
  Menümesser Monobloc 215 mm 143 02757 878 2,74 €  
  Dessertlöffel 184 mm 143 02757 846 1,82 €  
  Dessertgabel 185 mm 143 02757 841 1,82 €  
  Dessertmesser Monobloc 195 mm 143 02757 879 3,31 €  
  Kaffeelöffel 139 mm 143 02757 886 1,14 €  
  Kuchengabel 138 mm 143 02757 861 1,22 €  
  Fischgabel 178 mm 143 02757 801 1,84 €  
  Fischmesser 203 mm 143 02757 808 1,84 €  
  Espressolöffel 94 mm 143 02757 816 1,02 €  
  Steakmesser 222 mm 143 02757 810 4,30 €  

Länge: Bestell-Nr.: E-Preis:  

  Menülöffel 212 mm 143 07007 801 3,92 €  
  Menügabel 210 mm 143 07007 802 3,92 €  
  Menümesser Hohlheft 233 mm 143 07007 805 5,20 €  
  Kaffeelöffel 144 mm 143 07007 830 1,92 €  
  Kuchengabel 164 mm 143 07007 832 2,53 €  
  Espressolöffel 118 mm 143 07007 847 1,68 €  

Länge: Bestell-Nr.: E-Preis:  

  Menülöffel 211 mm 143 07006 801 3,92 €  
  Menügabel 209 mm 143 07006 802 3,92 €  
  Menümesser Hohlheft 237 mm 143 07006 805 5,52 €  
  Kaffeelöffel 141 mm 143 07006 830 1,92 €  
  Kuchengabel 160 mm 143 07006 832 2,53 €  
  Espressolöffel 116 mm 143 07006 847 1,68 €  
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Serie Ventura 6108
CNS 18/10, Materialstärke: 3,5 mm

Serie Ticino 6155
CNS 18/10, Materialstärke: 3,5 mm

Serie Girona 6173
CNS 18/10, Materialstärke: 3,25 mm

Länge: Bestell-Nr.: E-Preis:  

  Menülöffel 208 mm 254 6108 110 2,96 €
  Menügabel 205 mm 254 6108 112 2,96 €
  Menümesser Stahlheft 227 mm 254 6108 117 5,12 €
  Menümesser massiv, Chromstahl 225 mm 254 6108 116 2,98 €
  Steakmesser mit Stahlheft 222 mm 254 6108 196 5,25 €
  Kaffeelöffel 143 mm 254 6108 124 1,96 €
  Kuchengabel 150 mm 254 6108 128 2,02 €
  Moccalöffel 116 mm 254 6108 126 1,80 €
  Dessertlöffel 183 mm 254 6108 118 2,96 €
  Dessertgabel 181 mm 254 6108 120 2,96 €
  Dessertmesser mit Stahheft 209 mm 254 6108 121 5,12 €
  Dessertmesser massiv, Chromstahl 208 mm 254 6108 123 2,98 €
  Fischgabel 182 mm 254 6108 130 2,96 €
  Fischmesser 199 mm 254 6108 132 3,40 €
  Gourmetlöffel 191 mm 254 6108 133 3,68 €
  Butterstreicher massiv 172 mm 254 6108 195 2,88 €
  Limonadenlöffel 199 mm 254 6108 140 2,28 €

Länge: Bestell-Nr.: E-Preis:  

  Menülöffel 208 mm 254 6155 110 2,96 €
  Menügabel 205 mm 254 6155 112 2,96 €
  Menümesser Stahlheft 227 mm 254 6155 117 5,12 €
  Menümesser massiv, Chromstahl 225 mm 254 6155 116 2,98 €
  Steakmesser mit Stahlheft 223 mm 254 6155 196 5,25 €
  Kaffeelöffel 143 mm 254 6155 124 1,96 €
  Kuchengabel 148 mm 254 6155 128 2,02 €
  Moccalöffel 116 mm 254 6155 126 1,96 €
  Dessertlöffel 183 mm 254 6155 118 2,96 €
  Dessertgabel 181 mm 254 6155 120 2,96 €
  Dessertmesser mit Stahheft 204 mm 254 6155 121 5,12 €
  Dessertmesser massiv, Chromstahl 204 mm 254 6155 123 2,98 €
  Fischgabel 182 mm 254 6155 130 2,96 €
  Fischmesser 199 mm 254 6155 132 3,40 €
  Gourmetlöffel 191 mm 254 6155 133 3,68 €
  Butterstreicher mit Stahlheft 187 mm 254 6155 195 4,72 €
  Limonadenlöffel 201 mm 254 6155 140 2,28 €

Länge: Bestell-Nr.: E-Preis:  

  Menülöffel 209 mm 254 6173 110 2,29 €
  Menügabel 207 mm 254 6173 112 2,29 €
  Menümesser massiv, Chromstahl 227 mm 254 6173 116 2,61 €
  Steakmesser massiv Chromstahl 230 mm 254 6173 196 2,76 €
  Kaffeelöffel 143 mm 254 6173 124 1,30 €
  Kuchengabel 157 mm 254 6173 128 1,38 €
  Moccalöffel 116 mm 254 6173 126 1,20 €
  Dessertlöffel 184 mm 254 6173 118 2,29 €
  Dessertgabel 183 mm 254 6173 120 2,29 €
  Dessertmesser massiv, Chromstahl 200 mm 254 6173 123 2,61 €
  Fischgabel 183 mm 254 6173 130 2,29 €
  Fischmesser 200 mm 254 6173 132 2,58 €
  Butterstreicher massiv 172 mm 254 6173 195 2,32 €
  Limonadenlöffel 200 mm 254 6173 140 1,75 €

Lieferung nur für den gewerblichen Bedarf. Preise zuzüglich gesetzlicher Mehrwertsteuer.                                                             Viele weitere Artikel und Serien bei uns erhältlich. Fragen Sie nach Ihren Hauskonditionen!
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Serie Montego 6194
CNS 18/10, Materialstärke: 3,5 mm

Serie Palazzo 6121
CNS 18/10, Materialstärke: 2,5 mm

Serie Tools 6176
CNS 18/10, Materialstärke: 3,5 mm

Länge: Bestell-Nr.: E-Preis:  

  Menülöffel 208 mm 254 6194 110 2,96 €
  Menügabel 204 mm 254 6194 112 2,96 €
  Menümesser Stahlheft 228 mm 254 6194 117 5,12 €
  Menümesser massiv, Chromstahl 228 mm 254 6194 116 2,98 €
  Steakmesser mit Stahlheft 223 mm 254 6194 196 5,25 €
  Kaffeelöffel 141 mm 254 6194 124 1,96 €
  Kuchengabel 152 mm 254 6194 128 2,02 €
  Moccalöffel 114 mm 254 6194 126 1,96 €
  Dessertlöffel 183 mm 254 6194 118 2,96 €
  Dessertgabel 181 mm 254 6194 120 2,96 €
  Dessertmesser mit Stahheft 204 mm 254 6194 121 5,12 €
  Dessertmesser massiv, Chromstahl 204 mm 254 6194 123 2,98 €
  Fischgabel 181 mm 254 6194 130 2,96 €
  Fischmesser 197 mm 254 6194 132 3,40 €
  Gourmetlöffel 187 mm 254 6194 133 3,68 €
  Butterstreicher massiv 173 mm 254 6194 195 2,88 €

Länge: Bestell-Nr.: E-Preis:  

  Menülöffel 202 mm 254 6121 110 2,40 €
  Menügabel 202 mm 254 6121 112 2,40 €
  Menümesser Hohlheft 227 mm 254 6121 114 7,84 €
  Menümesser massiv, Chromstahl 225 mm 254 6121 116 2,72 €
  Steakmesser Hohlheft 220 mm 254 6121 196 8,00 €
  Kaffeelöffel 141 mm 254 6121 124 1,59 €
  Kuchengabel 146 mm 254 6121 128 1,68 €
  Moccalöffel 110 mm 254 6121 126 1,59 €
  Dessertlöffel 184 mm 254 6121 118 2,40 €
  Dessertgabel 184 mm 254 6121 120 2,40 €
  Dessertmesser Hohlheft 210 mm 254 6121 122 7,84 €
  Dessertmesser massiv, Chromstahl 210 mm 254 6121 123 2,72 €
  Fischgabel 184 mm 254 6121 130 2,71 €
  Fischmesser 196 mm 254 6121 132 3,28 €
  Gourmetlöffel 188 mm 254 6121 133 3,68 €
  Butterstreicher Hohlheft 187 mm 254 6121 195 7,52 €

Länge: Bestell-Nr.: E-Preis:  

  Menülöffel 208 mm 254 6176 110 2,29 €
  Menügabel 204 mm 254 6176 112 2,29 €
  Menümesser Hohlheft 228 mm 254 6176 114 5,08 €
  Menümesser massiv, Chromstahl 228 mm 254 6176 116 2,61 €
  Kaffeelöffel 145 mm 254 6176 124 1,30 €
  Kuchengabel 157 mm 254 6176 128 1,38 €
  Moccalöffel 116 mm 254 6176 126 1,20 €
  Dessertlöffel 183 mm 254 6176 118 2,29 €
  Dessertgabel 180 mm 254 6176 120 2,29 €
  Dessertmesser Hohlheft 204 mm 254 6176 122 5,08 €
  Dessertmesser massiv, Chromstahl 204 mm 254 6176 123 2,61 €
  Fischgabel 180 mm 254 6176 130 2,29 €
  Fischmesser 197 mm 254 6176 132 2,58 €
  Butterstreicher massiv 175 mm 254 6176 195 2,32 €
  Limonadenlöffel 208 mm 254 6176 140 1,75 €

Lieferung nur für den gewerblichen Bedarf. Preise zuzüglich gesetzlicher Mehrwertsteuer.                                                             Viele weitere Artikel und Serien bei uns erhältlich. Fragen Sie nach Ihren Hauskonditionen!
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Serie Ritz
CNS 18/10, Materialstärke: 4 mm

Serie Sirio
CNS 18/10, Materialstärke: 2,5 mm

Serie Stresa
CNS 18/10, Materialstärke: 2 mm

Länge: Bestell-Nr.: E-Preis:  

  Menülöffel 208 mm 147 2280 0001 2,78 €
  Menügabel 208 mm 147 2280 0002 2,78 €
  Menümesser massiv, Chromstahl 235 mm 147 2280 0003 4,35 €
  Steakmesser 228 mm 147 2280 0067 4,35 €
  Kaffeelöffel 143 mm 147 2280 0007 1,70 €
  Kuchengabel 148 mm 147 2280 0017 1,86 €
  Moccalöffel 111 mm 147 2280 0008 1,58 €
  Dessertlöffel 178 mm 147 2280 0004 2,75 €
  Dessertgabel 181 mm 147 2280 0005 2,75 €
  Dessertmesser massiv, Chromstahl 212 mm 147 2280 0006 4,26 €
  Fischgabel 190 mm 147 2280 0028 2,69 €
  Fischmesser 197 mm 147 2280 0029 2,69 €
  Limonadenlöffel 220 mm 147 0810 0036 2,19 €

Länge: Bestell-Nr.: E-Preis:  

  Menülöffel 206 mm 147 2260 0001 1,89 €
  Menügabel 206 mm 147 2260 0002 1,89 €
  Menümesser massiv, Chromstahl 241 mm 147 2260 0003 3,97 €
  Steakmesser 228 mm 147 0800 0067 4,35 €
  Kaffeelöffel 146 mm 147 2260 0007 1,17 €
  Kuchengabel 152 mm 147 2260 0017 1,38 €
  Moccalöffel 116 mm 147 2260 0008 1,15 €
  Dessertlöffel 185 mm 147 2260 0004 1,86 €
  Dessertgabel 185 mm 147 2260 0005 1,86 €
  Dessertmesser massiv, Chromstahl 220 mm 147 2260 0006 3,95 €
  Fischgabel 180 mm 147 2260 0028 2,29 €
  Fischmesser 194 mm 147 2260 0029 2,29 €
  Limonadenlöffel 220 mm 147 0800 0036 2,19 €

Länge: Bestell-Nr.: E-Preis:  

  Menülöffel 196 mm 147 0320 0001 1,18 €
  Menügabel 196 mm 147 0320 0002 1,18 €
  Menümesser massiv, Chromstahl 222 mm 147 0320 0003 2,62 €
  Steakmesser 229 mm 147 0320 0067 2,62 €
  Kaffeelöffel 141 mm 147 0320 0007 0,70 €
  Kuchengabel 151 mm 147 0320 0017 0,77 €
  Moccalöffel 115 mm 147 0320 0008 0,67 €
  Dessertlöffel 178 mm 147 0320 0004 1,17 €
  Dessertgabel 177 mm 147 0320 0005 1,17 €
  Dessertmesser massiv, Chromstahl 195 mm 147 0320 0006 2,59 €
  Fischgabel 180 mm 147 0320 0028 1,54 €
  Fischmesser 196 mm 147 0320 0029 1,54 €

Lieferung nur für den gewerblichen Bedarf. Preise zuzüglich gesetzlicher Mehrwertsteuer.                                                             Viele weitere Artikel und Serien bei uns erhältlich. Fragen Sie nach Ihren Hauskonditionen!
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Serie Synthesis
CNS 18/10, Materialstärke: 3 mm

Serie Gamma
CNS 18/10, Materialstärke: 2,5 mm

Serie Palace
CNS 18/10, Materialstärke: 3 mm

Länge: Bestell-Nr.: E-Preis:  

  Menülöffel 210 mm 147 2030 0001 1,90 €
  Menügabel 212 mm 147 2030 0002 1,90 €
  Menümesser massiv, Chromstahl 225 mm 147 2030 0003 3,39 €
  Steakmesser 225 mm 147 2030 0067 2,94 €
  Kaffeelöffel 148 mm 147 2030 0007 1,12 €
  Kuchengabel 161 mm 147 2030 0017 1,26 €
  Moccalöffel 109 mm 147 2030 0008 1,10 €
  Dessertlöffel 183 mm 147 2030 0004 1,87 €
  Dessertgabel 182 mm 147 2030 0005 1,87 €
  Dessertmesser massiv, Chromstahl 201 mm 147 2030 0006 3,36 €
  Fischgabel 185 mm 147 2030 0028 1,90 €
  Fischmesser 207 mm 147 2030 0029 1,90 €
  Limonadenlöffel 221 mm 147 2030 0036 1,73 €

Länge: Bestell-Nr.: E-Preis:  

  Menülöffel 196 mm 147 2150 0001 1,49 €
  Menügabel 196 mm 147 2150 0002 1,49 €
  Menümesser massiv, Chromstahl 210 mm 147 2150 0003 3,09 €
  Kaffeelöffel 137 mm 147 2150 0007 1,02 €
  Kuchengabel 159 mm 147 2150 0017 1,04 €
  Moccalöffel 123 mm 147 2150 0008 1,01 €
  Dessertlöffel 178 mm 147 2150 0004 1,46 €
  Dessertgabel 179 mm 147 2150 0005 1,46 €
  Dessertmesser massiv, Chromstahl 191 mm 147 2150 0006 3,07 €
  Fischgabel 198 mm 147 2150 0028 2,05 €
  Fischmesser 223 mm 147 2150 0029 2,05 €
  Limonadenlöffel 220 mm 147 2150 0036 1,39 €

Länge: Bestell-Nr.: E-Preis:  

  Menülöffel 210 mm 147 1690 0001 2,10 €
  Menügabel 210 mm 147 1690 0002 2,10 €
  Menümesser massiv, Chromstahl 234 mm 147 1690 0003 3,68 €
  Steakmesser 220 mm 147 1690 0067 3,70 €
  Kaffeelöffel 147 mm 147 1690 0007 1,30 €
  Kuchengabel 146 mm 147 1690 0017 1,46 €
  Moccalöffel 108 mm 147 1690 0008 1,28 €
  Dessertlöffel 182 mm 147 1690 0004 2,08 €
  Dessertgabel 182 mm 147 1690 0005 2,08 €
  Dessertmesser massiv, Chromstahl 210 mm 147 1690 0006 3,66 €
  Fischgabel 182 mm 147 1690 0028 2,10 €
  Fischmesser 203 mm 147 1690 0029 2,10 €
  Limonadenlöffel 220 mm 147 1690 0036 1,73 €

Lieferung nur für den gewerblichen Bedarf. Preise zuzüglich gesetzlicher Mehrwertsteuer.                                                             Viele weitere Artikel und Serien bei uns erhältlich. Fragen Sie nach Ihren Hauskonditionen!
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Länge: Bestell-Nr.: E-Preis:  

  Esslöffel 195 mm 77 1224 01 2,82 €  
  Essgabel 195 mm 77 1224 02 2,82 €  
  Tafelmesser Hohlheft 238 mm 77 1224 04 4,54 €  
  Tafelmesser Vollheft 225 mm 77 1224 84 2,82 €  
  Dessertlöffel 182 mm 77 1224 05 2,53 €  
  Dessertgabel 180 mm 77 1224 06 2,53 €  
  Dessertmesser Hohlheft 223 mm 77 1224 08 4,10 €  
  Dessertmesser Vollheft 190 mm 77 1224 86 2,53 €  
  Kaffee-/ Teelöffel 140 mm 77 1224 10 1,17 €  
  Moccalöffel 110 mm 77 1224 11 1,12 €  
  Kuchengabel 137 mm 77 1224 13 1,23 €  
  Fischmesser 205 mm 77 1224 14 3,15 €  
  Fischgabel 184 mm 77 1224 15 2,53 €  
  Limoladenlöffel 185 mm 77 1224 21 2,06 €  
  Suppenlöffel 172 mm 77 1224 31 2,53 €  
  Buttermesser 175 mm 77 1224 88 2,35 €  
  Steakmesser Vollheft 216 mm 77 1224 89 2,82 €  
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Karina 1211
CNS 18/10, Materialstärke: 3 mm

Katja 1215
CNS 18/10, Materialstärke: 3 mm

Anna 1224
CNS 18/10, Materialstärke: 5 mm

Länge: Bestell-Nr.: E-Preis:  

  Esslöffel 195 mm 77 1211 01 1,25 €  
  Essgabel 194 mm 77 1211 02 1,25 €  
  Tafelmesser Hohlheft 209 mm 77 1211 04 5,66 €  
  Tafelmesser Vollheft 208 mm 77 1211 84 1,42 €  
  Tafelmesser Vollheft New Style 224 mm 77 1211 87 1,47 €  
  Dessertlöffel 178 mm 77 1211 05 1,09 €  
  Dessertgabel 180 mm 77 1211 06 1,09 €  
  Dessertmesser Vollheft 195 mm 77 1211 86 1,23 €  
  Kaffee-/ Teelöffel 139 mm 77 1211 10 0,70 €  
  Moccalöffel 108 mm 77 1211 11 0,62 €  
  Kuchengabel 150 mm 77 1211 13 0,70 €  
  Fischmesser 213 mm 77 1211 14 1,81 €  
  Fischgabel 183 mm 77 1211 15 1,52 €  
  Limoladenlöffel 220 mm 77 1211 21 1,52 €  
  Suppenlöffel 177 mm 77 1211 31 1,09 €  
  Saucenlöffel 175 mm 77 1211 37 4,54 €  
  Suppenschöpfer 310 mm 77 1211 40 12,70 €  
  Tortenheber 236 mm 77 1211 42 5,07 €  
  Fleischgabel 191 mm 77 1211 45 3,81 €  

Länge: Bestell-Nr.: E-Preis:  

  Esslöffel 196 mm 77 1215 01 1,46 €  
  Essgabel 196 mm 77 1215 02 1,46 €  
  Tafelmesser Vollheft 210 mm 77 1215 84 1,71 €  
  Dessertlöffel 182 mm 77 1215 05 1,23 €  
  Dessertgabel 180 mm 77 1215 06 1,23 €  
  Dessertmesser Vollheft 195 mm 77 1215 86 1,47 €  
  Kaffee-/ Teelöffel 139 mm 77 1215 10 0,80 €  
  Moccalöffel 111 mm 77 1215 11 0,58 €  
  Kuchengabel 150 mm 77 1215 13 0,80 €  
  Fischmesser 195 mm 77 1215 14 1,23 €  
  Fischgabel 181 mm 77 1215 15 1,23 €  
  Limoladenlöffel 221 mm 77 1215 21 0,98 €  
  Suppenlöffel 180 mm 77 1215 31 1,23 €  
  Gourmetlöffel 185 mm 77 1215 58 1,23 €  
  Steakmesser 220 mm 77 1215 89 2,38 €  

Lieferung nur für den gewerblichen Bedarf. Preise zuzüglich gesetzlicher Mehrwertsteuer.                                                             Viele weitere Artikel und Serien bei uns erhältlich. Fragen Sie nach Ihren Hauskonditionen!
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Laila 1221
CNS 18/10, Materialstärke: 3 mm

Maya 1226
CNS 18/10, Materialstärke: 3 mm

Sophia 1225
CNS 18/10, Materialstärke: 3,5 mm

Länge: Bestell-Nr.: E-Preis:  

  Esslöffel 200 mm 77 1221 01 1,41 €  
  Essgabel 201 mm 77 1221 02 1,41 €  
  Tafelmesser Hohlheft 240 mm 77 1221 04 6,14 €  
  Tafelmesser Vollheft 224 mm 77 1221 84 1,66 €  
  Dessertlöffel 185 mm 77 1221 05 1,31 €  
  Dessertgabel 186 mm 77 1221 06 1,31 €  
  Dessertmesser Hohlheft 213 mm 77 1221 08 5,97 €  
  Dessertmesser Vollheft 211 mm 77 1221 86 1,52 €  
  Kaffee-/ Teelöffel 141 mm 77 1221 10 0,85 €  
  Moccalöffel 109 mm 77 1221 11 0,66 €  
  Kuchengabel 148 mm 77 1221 13 0,86 €  
  Fischmesser 200 mm 77 1221 14 1,47 €  
  Fischgabel 176 mm 77 1221 15 1,36 €  
  Limoladenlöffel 196 mm 77 1221 21 1,18 €  
  Suppenlöffel 155 mm 77 1221 31 3,07 €  
  Buttermesser 165 mm 77 1221 88 1,55 €  
  Steakmesser Vollheft 218 mm 77 1221 89 1,74 €  

Länge: Bestell-Nr.: E-Preis:  

  Menülöffel 213 mm 77 1226 90 1,86 €  
  Menügabel 213 mm 77 1226 91 1,86 €  
  Menümesser Vollheft 238 mm 77 1226 94 1,95 €  
  Esslöffel/ Dessertlöffel lang 195 mm 77 1226 01 1,49 €  
  Essgabel/ Dessertgabel lang 195 mm 77 1226 02 1,49 €  
  Tafelmesser Vollheft / Dessertmesser lang 208 mm 77 1226 84 1,60 €  
  Kaffee-/ Teelöffel 140 mm 77 1226 10 0,78 €  
  Moccalöffel 108 mm 77 1226 11 0,72 €  
  Fischmesser 205 mm 77 1226 14 1,57 €  
  Fischgabel 188 mm 77 1226 15 1,49 €  
  Limoladenlöffel 215 mm 77 1226 21 1,44 €  
  Suppenlöffel 190 mm 77 1226 31 1,49 €  
  Dessertlöffel klein Kinderlöffel 157 mm 77 1226 74 0,93 €  
  Dessertgabel klein Kindergabel/Kuchengabel 157 mm 77 1226 75 0,93 €  
  Dessertmesser klein Vollheft/ Butter-, Kindermesser  170 mm 77 1226 88 1,34 €  
  Steakmesser Vollheft 242 mm 77 1226 89 1,95 €  

Länge: Bestell-Nr.: E-Preis:  

  Esslöffel 205 mm 77 1225 01 2,00 €  
  Essgabel 205 mm 77 1225 02 2,00 €  
  Tafelmesser Vollheft 225 mm 77 1225 84 2,00 €  
  Dessertlöffel 190 mm 77 1225 05 1,70 €  
  Dessertgabel 190 mm 77 1225 06 1,70 €  
  Dessertmesser Vollheft 210 mm 77 1225 86 1,70 €  
  Kaffee-/ Teelöffel 137 mm 77 1225 10 1,07 €  
  Moccalöffel 115 mm 77 1225 11 0,78 €  
  Kuchengabel 150 mm 77 1225 13 1,07 €  
  Fischmesser 215 mm 77 1225 14 1,82 €  
  Fischgabel 192 mm 77 1225 15 1,70 €  
  Limoladenlöffel 220 mm 77 1225 21 1,70 €  
  Suppenlöffel 185 mm 77 1225 31 1,70 €  
  Buttermesser 170 mm 77 1225 88 1,62 €  
  Steakmesser Vollheft 238 mm 77 1225 89 2,19 €  

8. Gedeckter Tisch | Bestecke

Lieferung nur für den gewerblichen Bedarf. Preise zuzüglich gesetzlicher Mehrwertsteuer.                                                             Viele weitere Artikel und Serien bei uns erhältlich. Fragen Sie nach Ihren Hauskonditionen!



8. Gedeckter Tisch | Bestecke

TREND
CNS 18/10, Materialstärke: 3,2 mm

ECCO
CNS 18/10, Materialstärke: 2,8 mm

LENTO
CNS 18/10, Materialstärke: 2,8 mm

Länge: Bestell-Nr.: E-Preis:  

  Dessertlöffel 180 mm 63 06 0047 1050 1,39 €  
  Dessertgabel 175 mm 63 06 0047 1060 1,39 €  
  Kaffeelöffel 139 mm 63 06 0047 1100 0,84 €  
  Moccalöffel 118 mm 63 06 0047 1110 0,74 €  
  Fischgabel 180 mm 63 06 0047 1150 1,39 €  
  Limonadenlöffel 190 mm 63 06 0047 1210 1,39 €  
  Runder Suppenlöffel 178 mm 63 06 0047 1630 1,39 €  
  Menülöffel 197 mm 63 06 0047 1700 1,74 €  
  Menügabel 193 mm 63 06 0047 1710 1,74 €  
  Fischmesser 203 mm 63 06 0047 1730 1,39 €  
  Nachspeisegabel 142 mm 63 06 0047 1750 0,87 €  
  Menümesser 217 mm 63 06 0047 1840 2,11 €  
  Dessertmesser 201 mm 63 06 0047 1850 1,75 €  

Länge: Bestell-Nr.: E-Preis:  

  Menülöffel 217 mm 63 56 0401 6040 2,09 €  
  Menügabel 215 mm 63 56 0402 6040 2,09 €  
  Menümesser 236 mm 63 56 0403 6049 2,92 €  
  Vorspeisenlöffel 199 mm 63 56 0404 6040 1,75 €  
  Vorspeisengabel 197 mm 63 56 0405 6040 1,75 €  
  Vorspeisenmesser 221 mm 63 56 0406 6049 2,69 €  
  Kaffeelöffel 132 mm 63 56 0407 6040 1,17 €  
  Mokkalöffel 108 mm 63 56 0409 6040 1,06 €  
  Dessertlöffel 156 mm 63 56 0410 6040 1,34 €  
  Fischgabel 184 mm 63 56 0435 6040 1,72 €  
  Fischmesser 206 mm 63 56 0436 6040 1,93 €  
  Kuchengabel 157 mm 63 56 0464 6040 1,34 €  
  Buttermesser 170 mm 63 56 0466 6049 2,23 €  
  Limonadenlöffel 220 mm 63 56 0472 6040 1,52 €  
  Vorspeise-/Dessertgabel 157 mm 63 56 0475 6040 1,29 €  
  Obstmesser 175 mm 63 56 0486 6049 2,11 €  
  Tassenlöffel 166 mm 63 56 0489 6040 1,64 €  

Länge: Bestell-Nr.: E-Preis:  

  Menülöffel 217 mm 63 56 0901 6040 2,43 €  
  Menügabel 215 mm 63 56 0902 6040 2,43 €  
  Menümesser 236 mm 63 56 0903 6049 3,38 €  
  Vorspeiselöffel 199 mm 63 56 0904 6040 2,04 €  
  Vorspeisegabel 197 mm 63 56 0905 6040 2,04 €  
  Vorspeisemesser 221 mm 63 56 0906 6049 3,12 €  
  Kaffeelöffel 137 mm 63 56 0907 6040 1,35 €  
  Moccalöffel 110 mm 63 56 0909 6040 1,23 €  
  Dessertlöffel 159 mm 63 56 0910 6040 1,55 €  
  Fischgabel 195 mm 63 56 0935 6040 2,04 €  
  Fischmesser 215 mm 63 56 0936 6040 2,24 €  
  Kuchengabel 3-Zinken 158 mm 63 56 0964 6040 1,48 €  
  Buttermesser 170 mm 63 56 0966 6049 2,58 €  
  Limonadenlöffel 220 mm 63 56 0972 6040 1,97 €  
  Dessertgabel 4-Zinken 158 mm 63 56 0975 6040 1,50 €  
  Obstmesser 180 mm 63 56 0986 6049 2,45 €  
  Tassenlöffel 170 mm 63 56 0989 6040 1,90 €  

Lieferung nur für den gewerblichen Bedarf. Preise zuzüglich gesetzlicher Mehrwertsteuer.                                                             Viele weitere Artikel und Serien bei uns erhältlich. Fragen Sie nach Ihren Hauskonditionen!

Weitere Besteckserien von HEPP, bitte anfragen:

Chippendale Diamond Emotion Medan Talia
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Inhaltsverzeichnis A - F

Lieferung nur für den gewerblichen Bedarf. Preise zuzüglich gesetzlicher Mehrwertsteuer.                                                             Viele weitere Artikel und Serien bei uns erhältlich. Fragen Sie nach Ihren Hauskonditionen!

Abdeckungen 126
Abfallbehälter 196
Abfallkühler 118, 121, 130
Abgießhilfe 219
Ablauftische 153, 156, 157, 183
Aircleaning-System 206
Allesschneider 74, 75
Allzweckwagen 135, 146
Anzeigetafel 110
Apfelteiler 236
Arbeitstische Edelstahl 180, 181
Aqua-Mobil 186
Aschenbecher 277
Ascoline 500 34
Ascoline 700 33
Ascoline 850 32
Aufschnittmaschinen 74, 75
Aufsatzvitrine 119, 124, 125, 131
Ausgießer 274
Ausgussbecken 186, 187
Ausstecher-Satz 248
Ausstellplatte 252

Backofen 10 bis 34, 48, 49, 51
Backhandschuhe 248
Bain-Marie 10 bis 34, 79
Bandana 214
Bänke 209
Bankettständer 277
Bankettwagen 137
Barblender 65, 272 bis 273
Bar-Caddy 275
Bargeräte 272 bis 273
Barlöffel 274
Barmatte 274
Barmixer 65, 67
Barsieb 274
Barzubehör 274 bis 276
Barzutatenbehälter 275
Base Cap 214
Bekleidung 214 bis 217
Besteck 306 bis 318
Besteckbehälter 264
Besteckeinsatz 264
Besteckkasten 264
Besteck-Korb 264
Besteckwagen 139, 145
Biergläser 301
Bierleitungs-Set 276
Bistroschürze 216
Bitterflasche 275
Blanco Cook 201
Blancotherm 148
Blixer 64
Bluse 217
Bodenablaufrinnen 179
Boden-Durchfahrwaagen 76
Bonleiste 110
Braisiéren 10 bis 34
Bratenplatte 259
Bratpfannen 227 bis 230
Bratplatten 10 bis 34
Brennpaste 251
Brennpastebehälter 251
Brötchen-Spender 263
Brotkörbe 256, 257
Brotschneidebrett 263
Buffet-Pyramide 258
Buffet-Gestell 263

Buffet Line 220
Buffetkörbe 256, 257
Buffetpinzette 241, 245
Buffettöpfe 250, 251
Buffetvitrinen 259, 262
Bügeltische 175
Butterroller 241
Butterschneider 236

CaldoLux 55
Carafine 262
Cerealienspender 263
Chafing Dish 204, 250 bis 252
Champagner-Verschluss 275
Charcogrill 19
Chef 850 26, 27
Chemie 170, 171
Chopper-Grill 78
Cocktailgläser 299
Cocotte 229
Combidämpfer 35 bis 51
CombiLine 750 20, 21
Counter SL 14
Counter Vario 15
Crepe-Geräte 80
Crush-Eisbereiter 132, 133
Currywurst-Schneider 79

Damenkochjacke 215
Damenpoloshirt 217
Deckel für GN-Behälter 218 bis 225
Desinfektionsspender 186
DinnerChampion 151
Dosenöffner 244
Dosierer 232
Dosierspender 79
Dressingbar 79
Dressingtopf 258
Druck-Steamer 55
Dunstabzugshauben 178
Durchfahrkühlschrank 120
Durchlauftoaster 256

ecomax 165
Eco-Star 153
Edelstahlmöbel 179 bis 183, 185
Eier-Boxen 146
Eierschneider 236
Eimer 244
Einbau-Systemträger 203
Einfahrkühlschrank 120
Eingangskontrollgerät 194
Eisbehälter 246
Eisbereiter 125, 132, 133
Eisbox 275
Eiscrusher 272, 273
Eisgläser 299
Elektro-Backofen 10 bis 34
Elektroherde 10 bis 34
Elektrokocher 10 bis 34
Enthärtungsanlagen 168, 169
Entsafter 271 bis 273
Espressotassen 278 bis 296
Etagére 258, 259

Fahrgestelle 147
Fasskühler 118
Feuerlöschdecke 195
Filterpapier 86, 92
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Lieferung nur für den gewerblichen Bedarf. Preise zuzüglich gesetzlicher Mehrwertsteuer.                                                             Viele weitere Artikel und Serien bei uns erhältlich. Fragen Sie nach Ihren Hauskonditionen!

Fischentschupper 236, 243
Fischheber 233
Fischschere 241
Flaschenkühler 264, 265, 267
Flaschenöffner 275
Flaschenverschlüsse 275
Fleischgabel 233, 238 bis 241
Fleischhaken 236
Fleischhammer 234
Fleischsäge 238
Fleischwölfe 76
FlexiChef 8, 9
Folien-Abreißvorrichtungen 185
Frischhalteboxen 221
Fritierlöffel 234
Fritteusen 10 bis 34, 52, 53
Frittierölfilter 54
Frontcooking-Station 201

Garniergeräte 236
Gas-Backofen 10 bis 34
Gasgrill 81
Gasherde 10 bis 34, 81
Gastronorm Behälter 218 bis 225, 261
Geflügelschere 241
Gefrierschränke 112 bis 124
Gefriertruhen 115 bis 125
Gemüsehobel 245
Gemüsewaschautomaten 61
Geschirr 278 bis 293
Getränkespender 262
Gewürzbord 185
Gewürzwagen 141
Gläser 298 bis 305
Gläserbürste 276
Gläser-Druckspülgerät 276
Glaskeramik-Herde 10 bis 34
Glasplatte 254
Glasumrander 275
GN-Behälter 218 bis 225, 261
GN-Frischhalteboxen 221
Gourmetbestecke 241
Granitor 270
Granulat 250
Griddleplatten 10 bis 34
Grillpfannen 228
Groß-Bratpfanne 81
Großfritteusen 10 bis 34
Gusseisentöpfe 229
Gussformen 246
Gyros-Grill 78

HACCP-Dokumentation 110
Hackblock 237
Hähnchengrill 79
Halstuch 217
Handdesinfektionsgerät 194
Händetrockner 213
Handfruchtpresse 274
Handpumpe 225
Handtuchspender 186
Handwaschbecken 186, 187
Hauben 178
Heiße Theke 205
Heißwasserautomaten 89
Heizelement für Chafing Dish 250
Herde 10 bis 34
Hockerkocher 81
Holdomat 55
Holzkohlegrill 81

Hot-Dog-Gerät 79
Hotmix 69
Hygieneanlagen 194
Hygienecenter 194
Hygieneschutz 262
Hygiene-Waschmaschinen 174, 176

Induktions-Auftischgeräte 30
Induktions-Bratplatten 30
Induktionsgeräte 10 bis 34
Induktionswoks 10 bis 34
Integraline 33
Isolierkannen 266, 267

Kaffeegläser 299
Kaffeekanne 255
Kaffeemaschinen 85 bis 92
Kaffeetassen 278 bis 296
Kaffeestation 266
Kaltausgabe 200, 202
Kaltdispenser 270
Kalte Theke 205
Kaltwassergeräte 93
Kamtschatka-Doppelgrill 78
Kapselheber 267, 275
Karaffen 296
Kartenhalter 277
Kartoffelbackofen 80
Kartoffelkocher 230
Kartoffelpresse 235
Kartoffelschälmaschinen 61
Kartoffelwaschautomaten 61
Käsereibe 83
Kasserollen 226, 229, 230
Kellnerbörsen 276
Kellnerglocke 277
Kellnermesser 275
Kesselbesen 235
Kinderbesteck 306, 317
Kippbratpfannen 10 bis 34
KitchenAid 62
Knoblauchpresse 235, 236
Knopfleisten 215
Kochbekleidung 214 bis 217
Kochhemd 215
Kochhose 214
Kochjacken 215
Kochkessel 10 bis 34
Kochkoffer 240
Kochlöffel 235
Kochmütze 215
Kochtaschen 240
Kofferbock 213
Kombidämpfer 35 bis 51
Konditoreitheke 119, 125, 128, 131, 205
Konfiskatkühler 118, 121, 130
Konfitürenständer 263
Kontaktgrill 78
Kontrollwaagen 77
Korbroller 141
Korkenzieher 275
K-Pot 204
Krüge 296
Kuchenformen 247
Kutter 64, 66
Küchenmaschinen 58 bis 70
Küchenmeister 6
Küchentücher 214
Küchenzubehör 218 bis 248
Kugelknöpfe 215
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Lieferung nur für den gewerblichen Bedarf. Preise zuzüglich gesetzlicher Mehrwertsteuer.                                                             Viele weitere Artikel und Serien bei uns erhältlich. Fragen Sie nach Ihren Hauskonditionen!

Kühlschale 263
Kühlschränke 112 bis 124
Kühltechnik 95 bis 131
Kühltheken 123, 127
Kühltische 116, 122, 124, 130
Kühlvitrinen 118 bis 131
Kühlwannen 129
Kühlzellen 101 bis 104, 116

Latzschürze 216
Lavasteingrill 25
Lederpolitur 211
Lochtüllensatz 247
Löffelwagen 141

Mangeln 175, 177
Menagen 254, 255
Messbecher 231, 255
Messer 238 bis 242
Messerabstreichbehälter 248
Messerblock 240
Messerhalter 243
Messerschärfer 240
Mikrowellen 56
Milchkannen 255, 262 bis 263
Milchkühler 90
Minibars 210
Mischbatterien 188 bis 192
Mixbehälter 274
Mixer 62, 64 bis 67, 270, 272, 273
Mixstäbe 64, 66, 67
Möbel 208, 209
Mobile Kochsysteme 200 bis 207
MultiLine 65 206
Mycook 68

Nova Protagonista 110 28
Nova Protagonista 60 29
Nova Protagonista 70 29
Nova Protagonista 90 28
Nudeleinsatz 230
Nudelmaschinen 82, 83

Oberhemd 217
Obstkörbe 257
Objekteinrichtungen 208 bis 213
Optima700 12, 13
Optima850 10, 11
Optima850i 7
OptimaExpress 7
OptimaMeister 6
Orangensaftpresse 271

Pacojet 70
Palmarium 16
Papierkörbe 186, 196
Parmesandose 255
Passiertuch 231
Pastetenformen 246
Pfannenschaufel 233
Pfannenwender 233
Pfeffermühlen 254
Pflasterspender 195
Pinsel 248
Pizzablech 247
Pizzablechzange 247
Pizzaofen 82, 83
Pizzaschaufel 247
Pizzaschneider 247
Planeten- Rühr- und Knetmaschinen 58 bis 62

Plattformwaagen 76
Plattformwagen 135
Politur 211
Poloshirt 217
Portionierer 246
Porzellaneinsatz für Chafing Dish 251
PremiumLine 850 18, 19
Pumpkannen 88, 266, 267
Pürierstab 64, 66, 67

Räucherofen 81
ReadyXpress 9
Rechaud Batterie 256
Regalsysteme 106 bis 109
Regalwagen 135, 138, 141, 143, 145
Reinigungsprodukte 38, 45, 170, 171, 211
Reinigungstechnik 193
Rettichschneider 236
Rollhocker 135
Rollito 202
Rowzer 68
Rückführbänder 152
Rückstellprobenbox 110
Rückstellprobenschrank 110
Rührbesen 235
Rührmaschinen 58 bis 67
Rührlöffel 235
Rührspatel 235

Saftdispenser 263
Saftkanne 262, 263
Saftpressen 65, 270
Sahnemaschinen 84
Saladetten 116, 122,130
Salamander 57
Salatbar 205
Salatschleuder 245
Salatschüsseln 257
Salatseiher 245
Salatwaschautomaten 61
Salzmühlen 254
Sauteusen 226, 230
Schälchen-Spender 263
Schalen 260, 261
Schalen 278 bis 296
Schaufeln 236
Schaumlöffel 234
Schaumspeiseringe 246
Schlauchabroller 193
Schlüsselrollen 276
Schnapsgläser 301
Schneebesen 235
Schneeschlagschüssel 231
Schneidebretter 237
Schneidebrett-Halter 237
Schnellkochkessel 10 bis 34
Schnellkochtopf 230
Schnellkühler 118, 121
Schnittschutz 243
Schockfroster 118, 121
Schokoladendispenser 80
Schöpfkellen 234
Schöpflöffel 234
Schuhputzmaschinen 211
Schüsseln 231, 260, 261, 297, 305
Seifenspender 186
Sektflaschenverschluss 275
Sektgläser 300, 302 bis 305
Sektkühler 264, 265
Servicebekleidung 214 bis 217
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Lieferung nur für den gewerblichen Bedarf. Preise zuzüglich gesetzlicher Mehrwertsteuer.                                                             Viele weitere Artikel und Serien bei uns erhältlich. Fragen Sie nach Ihren Hauskonditionen!

Servicestationen 213
Serviergestell 258
Serviertablett 253, 259, 265, 268, 269
Servierverteilsysteme 259
Servierwagen 134, 138, 141, 142
Shaker 274
Siebe 232
Sohlenreinigungsgerät 194
Sorbetmaschinen 270
SpaceClean 9
Spachtel 243
Spätzlepresse 235
Speedrack 275
Speisenausgabesysteme 197 bis 200
Speisenausgabewagen 136, 139, 140
Speisenwärmer 256
Speiseverteilbänder 152
Spülkörbe 172, 173
Spülmaschinen 153 bis 167
Standascher 196, 277
Standrohr 276
Stapelbehälter 147
Stapelboxen 147
Stapelgläser 298
Staubsauger 213
Steaker 75
Steakhammer 234
Stechschutz 243
Stielkasserollen 226, 229, 230
Stößel 274
Streuer 233
Stühle 208, 209
Sudpfanne 25
Suppentassen 278 bis 296
Suppentöpfe 250, 251
System-Tablett 258

Tabletts 260, 261, 268, 269
Tablettsysteme 150, 151
Tablettwagen 138, 145
Tablotherm 151
Tassen 278 bis 296
Tassenhalter 147
Tassenwärmer 90, 92
Teig-Ausrollmaschine 83
Teigknetmaschinen 82, 83
Teigschaber 248
Teller 278 bis 296
Tellergestelle 144
Tellerspender 137, 139, 140
Tellerwärmer 184
Thermalisierer 73
Thermoboxen 146, 148, 149
Thermomat 55
Thermometer 111
Thermoplates 224, 225
Thermoport 149
Thermotray 149
Tiefkühlschränke 112 bis 124
Tischabfalleimer 277
Tischaufsteller 277
Tischbräter 81
Tischkrümelentferner 277
Tischwaagen 77
Tischwäsche 212
Tischwasserbad 78
Toaster 256
Topfdeckel 226, 230
Töpfe 226, 230
Tortenheber 248

Tortenplatten 248, 259
Tortenring 247
Tortenteiler 247
Tranchierbretter 237
Transportwagen für Spülkörbe 172
Treteimer 196
Trichter 232
Trockner 175, 177
Tüllensatz 247

Umkehrosmoseanlagen 168, 169
Universalgläser 298
Universal-Großküchenmaschinen 58 bis 62
Universalständer 252
Unterbauschränke 25
Untertassen 278 bis 296

vaculid Deckel 225
Vakuumierer 71 bis 73
VarioCooking Center 22, 23
Variocool 150
Vario-Rührwerkskessel 19
Variotherm 150
Verbandschrank 195
Verbandsmaterial 195
Vorbinder 216
Vorleger 253

Waagen 76, 77
Waffelbackgeräte / Waffeleisen 80
Wandascher 277
Wandaufhänger 248
Wandhalterung 185
Wandhängeschränke 181
Wandventil 190, 192
Wandwaagen 77
Warmausgabe 200, 202
Wärmebrücken 184
Wärmebüfett 200
Wärmelampen 184
Wärmeschränke 184
Warmhalteplatte 256
Warmhaltewannen 10 bis 34
Waschmaschinen 174, 176
Wasserbad 10 bis 34
Wasserenthärtungsanlagen 168, 169
Wasserfilter 94
Wechselstapler 138
Weingläser 300, 302 bis 305
Weinkühler 252, 264, 265
Weinkühler Ständer 252, 264, 265
Weinschränke 114, 125
Wein-Verschluss 275
Wender 233
Wetzstahl 241
Winkelpalette 238
Woks 10 bis 34
Wok-Pfannen 227 bis 230
Würstchenwärmer 79
Wurstzange 245

Zangen 245
Zanussi N 700 / Zanussi N 900 24
Zanussi Snack 600 25
Zimmermädchenwagen 213
Zimmersafes 210, 211
Zitruspresse 235, 270, 272, 273
Zulauftische 153, 156, 157, 183 
Zuckerspender 254
Zutatenwagen 142
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Lieferung nur für den gewerblichen Bedarf. Preise zuzüglich gesetzlicher Mehrwertsteuer.                                                             Viele weitere Artikel und Serien bei uns erhältlich. Fragen Sie nach Ihren Hauskonditionen!
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Allgemeine Verkaufsbedingungen
§ 1 – Allgemeines, Geltungsbereich
(1) Unsere Verkaufsbedingungen gelten ausschließlich und für alle gegenwärtigen und zukünftigen Geschäftsbe-

ziehungen; entgegenstehende oder von unseren Verkaufsbedingungen abweichende Bedingungen des Kun-
den erkennen wir nicht an, es sei denn, wir hätten ausdrücklich ihrer Geltung zugestimmt. Unsere
Verkaufsbedingungen gelten auch, wenn wir in Kenntnis entgegenstehender oder abweichender Einkaufsbe-
dingungen des Kunden die Lieferung an den Kunden vorbehaltlos ausführen.

(2) Alle Vereinbarungen, die zwischen uns und dem Kunden zwecks Ausführung dieses Vertrages getroffen wer-
den, sind in diesem Vertrag schriftlich niederzulegen.

(3) Verbraucher im Sinne der Geschäftsbedingungen sind natürliche Personen, die das Rechtsgeschäft zu einem
Zweck abschließen, der weder ihrer gewerblichen noch ihrer selbständigen beruflichen Tätigkeit zugerechnet
werden kann.

(4) Unternehmer im Sinne der Geschäftsbedingungen ist eine natürliche oder juristische Person oder rechtsfä-
hige Personengesellschaft, die bei Abschluss des Rechtsgeschäfts in Ausübung ihrer gewerblichen oder selb-
ständigen beruflichen Tätigkeit handelt.

(5) Kunde im Sinne der Geschäftsbedingungen sind sowohl Verbraucher als auch Unternehmer.

§ 2 – Angebot, Angebotsunterlagen
(1) Ist die Bestellung als Angebot gemäß § 145 BGB zu qualifizieren, so können wir dieses innerhalb von 4 Wo-

chen annehmen. Die Annahme kann schriftlich oder durch Auslieferung der Ware an den Kunden erklärt wer-
den.

(2) Unser Angebot ist freibleibend, sofern sich aus der Auftragsbestätigung nichts anderes ergibt.
(3) An Abbildungen, Zeichnungen, Kalkulationen und sonstigen Unterlagen behalten wir uns Eigentums- und Ur-

heberrechte vor. Dies gilt auch für solche schriftlichen Unterlagen, die als „vertraulich“ bezeichnet sind. Vor
ihrer Weitergabe an Dritte bedarf der Kunde unserer ausdrücklichen schriftlichen Zustimmung.

(4) Angaben in Katalogen, Zeichnungen und Beschreibungen sowie Leistungs-, Maß-, Gewichts- und Farbangaben
sind nur annähernd maßgebend, soweit diese nicht Gegenstand eines verbindlichen Angebotes sind. Darüber hi-
naus behalten wir uns vom Hersteller vorgenommene Konstruktions- und Formänderungen sowie Verbesserun-
gen des Liefergegenstandes während der Lieferzeit vor, wenn diese Änderungen für den Kunden zumutbar sind. 
Abweichungen in Maß, Inhalt, Gewicht und Farbtönen sind im Rahmen des Handelsüblichen gestattet.

§ 3 – Preise, Zahlungsbedingungen
(1) Sofern sich aus der Auftragsbestätigung nichts anderes ergibt, gelten unsere Preise „ab Werk“, ausschließlich

Verpackung, diese wird gesondert in Rechnung gestellt. Installations- und Montagekosten sind nur im Falle
gesonderter Vereinbarung im Preis enthalten.

(2) Wir behalten uns das Recht vor, unsere Preise entsprechend zu ändern, wenn nach Abschluss des Vertrages
Kostensenkungen oder Kostenerhöhungen, insbesondere aufgrund von Tarifabschlüssen oder Materialpreis-
änderungen eintreten.

(3) Die gesetzliche Mehrwertsteuer ist nicht in unseren Preisen eingeschlossen; sie wird am Tag der Rechnungs-
stellung in gesetzlicher Höhe, gesondert ausgewiesen.

(4) Skontoabzug bedarf besonderer schriftlicher Vereinbarung.
(5) Sofern sich aus der Auftragsbestätigung nichts anderes ergibt, ist der Kaufpreis netto bei Rechnungserhalt fäl-

lig. Kommt ein Unternehmer in Zahlungsverzug, so sind wir berechtigt, Verzugszinsen in Höhe von 8% über dem
jeweiligen Basiszinssatz p.a. zu fordern. Bei einem Verbraucher betragen die Verzugszinsen 5% über den je-
weiligen Basiszinssatz p.a.. Falls wir in der Lage sind, einen höheren Verzugsschaden nachzuweisen, sind wir
berechtigt, diesen geltend zu machen.

(6) Sollten wir zur Rücknahme der benutzten Geräte verpflichtet oder berechtigt sein, stehen uns folgende pau-
schalierte Ansprüche als Mindestsummen für die Benutzung und der Wertminderung der gelieferten Ware zu:
für die Benutzung und Wertminderung bei Rücknahme während des ersten halben Jahres nach Lieferung /
Abnahme 33% des Bestellpreises, während des zweiten halben Jahres nach Lieferung / Abnahme 40% des Be-
stellpreises, während des dritten und für jedes weitere angefangene Halbjahr weitere 5% des Bestellpreises.
Dem Kunden bleibt das Recht vorbehalten, nachzuweisen, dass uns durch die Rücknahme kein oder ein we-
sentlich geringerer Schaden entstanden ist. Uns bleibt das Recht vorbehalten, nachzuweisen, dass der uns für
Benutzung und Wertminderung entstandene Schaden höher ist. Bei der Schadenbestimmung sind Alter und Zu-
stand des Gerätes und dessen Wiederverwertbarkeit zu berücksichtigen. 

(7) Diese Bestimmungen gelten nicht bei Verbaucherverträgen für die Rückabwicklung des Vertrages infolge wirk-
samen Rücktritts nach erfolgloser Nacherfüllung sowie für die Fälle des Widerrufs und dem damit verbunde-
nen uneingeschränkten Rückgaberecht des Käufers bei  Verbraucherverträgen nach den §§ 355 ff. BGB.

(8) Aufrechnungsrechte stehen dem Kunden nur zu, wenn seine Gegenansprüche rechtskräftig festgestellt, un-
bestritten oder von uns anerkannt sind. Zurückbehaltungsrechte können nur geltend gemacht werden, wenn
der Gegenanspruch auf demselben Vertragsverhältnis beruht und von uns unbestritten ist. 

§ 4 - Lieferzeit
(1) Der Beginn der von uns angegebenen Lieferzeit setzt die Abklärung aller technischen Fragen und Einigkeit

über alle Bedingungen des Geschäfts voraus.
(2) Die Einhaltung der Lieferverpflichtung setzt die rechtzeitige und ordnungsgemäße Erfüllung der Verpflichtun-

gen des Kunden voraus, insbesondere die vollständige Beibringung der vom Kunden beizubringenden Unter-
lagen und des Eingangs einer eventuell vereinbarten Anzahlung.

(3) Kommt der Kunde in Annahmeverzug oder verletzt er sonstige Mitwirkungspflichten, sind wir berechtigt, den
uns insoweit entstehenden Schaden, incl. etwaiger Mehraufwendungen ersetzt zu verlangen. Weitergehende
Ansprüche bleiben vorbehalten.

(4) Sofern die Voraussetzungen von Abs. (3) vorliegen, geht die Gefahr eines zufälligen Untergangs oder einer zu-
fälligen Verschlechterung der Kaufsache zu dem Zeitpunkt auf  den Kunden über, indem er in Annahme- oder
Schuldnerverzug geraten ist.        

(5) Mit Beginn der vereinbarten Lieferzeit sind wir zur Lieferung berechtigt. Kann oder will der Kunde die Ware zu
diesem Zeitpunkt trotz unseres Angebotes nicht abnehmen, steht uns das Recht zu, die Ware bei uns einzu-
lagern und zur sofortigen Zahlung zu berechnen. Sämtliche der durch diese Maßnahme oder anderweitig durch
den Annahmeverzug entstehenden Mehrkosten können gesondert in Rechnung gestellt werden.

(6) Bei Nichtdurchführung des Auftrags aus vom Kunden zu vertretenden Gründen gelten 25% der Auftragssumme
als Schadensersatz vereinbart. Dem Kunden bleibt das Recht vorbehalten, nachzuweisen, dass uns durch die
Nichtdurchführung kein oder ein wesentlich geringerer Schaden entstanden ist. Der Schadensersatz ist zur
sofortigen Zahlung fällig. Die Geltendmachung eines weitergehenden Schadens ist hierdurch nicht ausge-
schlossen.

(7) Liefer- und Leistungsstörungen aufgrund höherer Gewalt und von unvorhergesehenen Ereignissen, die von
uns nicht zu vertreten sind und uns die Lieferung wesentlich erschweren oder unmöglich machen, insbeson-
dere Streiks, Aussperrung, Betriebsstörung, behördliche Maßnahmen, Verspätung in der Anlieferung von Zu-
behörteilen usw., auch wenn sie bei unseren Lieferanten oder Unterlieferanten eintreten, berechtigen uns auch
bei verbindlich vereinbarten Lieferfristen zu einer Lieferzeitverlängerung um bis zu 8 Wochen.

(8) Wenn die Behinderung länger als 3 Monate dauert, ist der Kunde, nach angemessener Nachfristsetzung be-
rechtigt, vom Vertrag zurückzutreten. 

(9) Sofern wir uns im Lieferverzug befinden, hat der Kunde Anspruch auf Ersatz des Verzugsschadens in Höhe von
maximal 10% des Rechnungswertes der im Verzug befindlichen Lieferung / Leistung. Darüber hinausgehende
Ansprüche sind ausgeschlossen, es sei denn der Verzug beruht zumindest auf unserer groben Fahrlässigkeit. 
Das Recht des Kunden im Falle des bestehenden Verzuges, nach fruchtlosem Ablauf einer gesetzten Nach-
frist mit Ablehnungsandrohung vom Vertrag zurückzutreten, bleibt unberührt.
Soweit zwischen den Parteien ein kaufmännisches Fixgeschäft vereinbart ist, gelten die Abs. (7), (8) und (9)
nicht.

(10) Teillieferungen sind im Rahmen des Zumutbaren zulässig und zu den vereinbarten Zahlungs¬bedingungen
abzurechnen.

§ 5 - Montage
(1) Bei Beginn der Montage müssen alle Bauarbeiten soweit fortgeschritten sein, dass die Montage ungehindert

durchgeführt werden kann. Der Kunde verpflichtet sich, Strom, Wasser, Heizung, Beleuchtung und die zur Auf-
bewahrung der gelieferten Sachen und der zur Montage mitgebrachten Werkzeuge benötigten abschließbaren
Räume bereitzustellen. Zum Transport schwerer Gegenstände sind vom Kunden Hilfspersonen sowie die not-
wendigen Rüst- und Hebezeuge zu beschaffen. Erweisen sich Öffnungen in den Gebäuden zur Herbeischaf-
fung von Teilen als zu klein, sind alle hierdurch entstehenden Kosten, insbesondere für Vergrößerung der
Öffnung oder Zerlegung der Teile sowie Fehl- und Wartezeiten vom Kunden zu tragen.

(2) Maurer-, Putz-, Maler-, Zimmerer-, Installations- und Elektroanschlussarbeiten sind in den Angeboten nicht
enthalten. Werden durch den Verkäufer Geräte angeschlossen, müssen bauseitig alle erforderlichen
Wasser-, Abwasser-. Strom- und Gasanschlüsse am Aufstellungsort bis an die Geräte geführt sein.

(3) Wir haften nur für die ordnungsgemäße Handhabung und Aufstellung oder Montage der Liefersachen; wir haf-
ten nicht für die Arbeiten der für uns tätigen Personen soweit diese Arbeiten nicht mit der Aufstellung oder Mon-
tage zusammenhängen oder soweit sie vom Kunden veranlasst sind.

§ 6 – Gefahrübergang, Verpackungskosten
(1) Sofern sich aus der Auftragsbestätigung nichts anderes ergibt, ist Lieferung „ab Werk“ vereinbart.
(2) Ist der Kunde Unternehmer, geht die Gefahr des zufälligen Untergangs und der zufälligen Verschlechterung der

verkauften Sache mit der Übergabe, beim Versendungskauf mit der Auslieferung an den Spediteur, den Fracht-
führer oder der sonst zur Ausführung der Versendung bestimmten Person oder Anstalt auf den Kunden über.
Ist der Kunde Verbraucher geht die vorgenannte Gefahr auch beim Versendungskauf erst mit Übergabe an
den Käufer auf diesen über.

(3) Bei Anlieferung des Verpackungsmaterials nach Lieferung an unsere Betriebsstätte erfolgt eine kostenlose
Rücknahme.

(4) Sofern es der Kunde wünscht, werden wir die Lieferung auf seine Kosten durch eine Transportversicherung ein-
decken.

§ 7 - Mängelgewährleistung
(1) Gegenüber Unternehmern, leisten wir für einen von uns zu vertretenden Mangel des Liefergegenstandes nach un-

serer Wahl Gewähr durch Nachbesserung oder Ersatzlieferung. Im Fall der Nachbesserung tragen wir die Auf-
wendungen nur bis zur Höhe des Kaufpreises. Hat der Unternehmer den Liefergegenstand entgegen dem
bestimmungs¬gemäßen Gebrauch nach der Lieferung an einen anderen Ort als den Wohnsitz oder die gewerbli-
che Niederlassung verbracht, trägt er die hierdurch bei der Mangelbeseitigung entstehenden Mehrkosten.

(2) Ein Verbraucher hat die Wahl, ob die Nacherfüllung durch Nachbesserung oder Ersatzlieferung erfolgen soll.
Wir sind berechtigt, die Art der gewählten Nacherfüllung zu verweigern, wenn sie nur mit unverhältnis¬mäßi-
gen Kosten möglich ist und die andere Art der Nacherfüllung ohne erhebliche Nachteile für den Verbraucher
bleibt.

(3) Der Kunde kann vom Vertrag zurücktreten oder Minderung verlangen, wenn wir die Nacherfüllung  nicht er-
folgreich ausführen. Bei einer nur geringfügigen Vertragswidrigkeit, insbesondere bei nur geringfügigen Män-
geln, steht dem Kunden jedoch kein Rücktrittsrecht zu. Soweit die Kaufsache eine Beschaffenheitsgarantie
nicht erfüllt, haften wir nach den gesetzlichen Bestimmungen.

(4) Wir haften nach den gesetzlichen Bestimmungen, sofern der Kunde Schaden¬ersatzansprüche geltend macht,
die auf Vorsatz oder grober Fahrlässigkeit beruhen und soweit der Kunde Schadens¬ersatzansprüche aus der
Verletzung des Lebens, des Körpers oder der Gesundheit geltend macht, die auf Vorsatz oder Fahrlässigkeit
beruhen. Soweit uns keine vorsätzliche Vertragsverletzung angelastet wird oder wir schuldhaft eine wesentli-
che Vertrags¬pflicht verletzt haben, ist die Schadenersatz¬haftung auf den vorhersehbaren, typischerweise
eintretenden Schaden begrenzt.

(5) Im Übrigen ist die Schadensersatzhaftung ausgeschlossen. Gegenüber Verbrauchern, gilt der Haftungsaus-
schluss aus § 7 Abs. 4 und 5 nicht

(6) Gewährleistungsrechte eines Unternehmers setzen voraus, dass dieser uns offensichtliche Mängel innerhalb
von 14 Tagen ab Empfang der Ware anzeigt; anderenfalls ist die Geltend¬machung des Gewährleistungsan-
spruchs aus¬geschlossen. Im kaufmännischen Verkehr bleiben die sich aus §§ 377, 378 HGB ergebenden
Verpflichtungen unberührt.

(7) Die Gewährleistungsfrist beträgt gegenüber Unternehmern ein Jahr und gegenüber Verbrauchern zwei Jahre,
jeweils ab Ablieferung der Ware. Bei Gegenständen, die entsprechend ihrer üblichen Verwendungsweise für
ein Bauwerk verwendet werden und dessen Mangelhaftigkeit verursacht haben, beträgt die Gewährleistungs-
frist fünf Jahre. Die Frist ist eine Verjährungsfrist. Sollte der Hersteller uns eine längere Gewährleistungszeit ein-
räumen, gilt diese auch gegenüber unserem Kunden.

(8) Gegenüber Verbrauchern beträgt die Gewähr¬leistungsfrist für gebrauchte Gegenstände ein Jahr. Ansonsten
besteht für gebrauchte Gegenstände keine Gewährleistung.

(9) Gegenüber Unternehmern, gilt als Beschaffen¬heit der Ware grundsätzlich nur die Produkt¬beschreibung des
Herstellers als vereinbart. Öffentliche Äußerungen, Anpreisungen oder Werbung des Herstellers stellen dage-
gen keine vertragsmäßige Beschaffen¬heitsangabe der Ware dar. 

(10) Garantien im Rechtssinn erhält der Kunde durch uns nicht, eine eventuelle Hersteller¬garantie bleibt hiervon un-
berührt. Uns zustehende Garantieansprüche gegen diesen Hersteller, Lieferanten oder Dritten, sind an den Kun-
den abgetreten. Im Falle der Übernahme einer Garantiekarte ergibt sich der Inhalt der Garantie aus dieser.

(11) Gewährleistungsansprüche gegen uns stehen nur unmittelbar dem Kunden zu und sind nicht abtretbar.

§ 8 - Gesamthaftung
(1) Eine weitergehende Haftung auf Schadensersatz als in § 7 vorgesehen, ist – ohne Rücksicht auf die Rechts-

natur des geltend gemachten Anspruchs – ausgeschlossen. 
(2) Soweit die Haftung aufgrund der Bestimmungen des Produkthaftungsgesetzes zwingend ist, bleibt diese un-

berührt.
(3) Soweit die Schadensersatzhaftung uns gegenüber ausgeschlossen oder eingeschränkt ist, gilt dies auch im

Hinblick auf die persönliche Schadensersatzhaftung unserer Angestellten, Arbeitnehmer Mitarbeiter, Vertreter
und Erfüllungsgehilfen.

§ 9 - Eigentumsvorbehaltssicherung
(1) Gegenüber Unternehmern behalten wir uns das Eigentum an der Ware bis zum Eingang aller Zahlungen aus

der Geschäftsbeziehung mit dem Kunden vor. Dies gilt auch bis zum Eingang aller Zahlungen aus einem be-
stehenden Kontokorrentverhältnis (Geschäftsverbindung) mit dem Kunden; der Vorbehalt bezieht sich auf den
anerkannten Saldo. 

(2) Gegenüber Verbrauchern behalten wir uns das Eigentum an der Ware bis zur vollständigen Kaufpreiszahlung
vor.

(3) Der Kunde ist verpflichtet, die Vorbehaltsware pfleglich zu behandeln; insbesondere ist er verpflichtet, diese auf
eigene Kosten gegen Feuer-, Wasser- und Diebstahlschäden ausreichend zum Neuwert zu versichern. Sofern
Wartungs- und Inspektionsarbeiten erforderlich sind, muss der Kunde diese auf eigene Kosten durchführen.

(4) Bei Pfändungen oder sonstigen Eingriffen Dritter hat uns der Kunde unverzüglich schriftlich zu benachrichtigen,
damit wir Klage gemäß § 771 ZPO erheben können. Soweit der Dritte nicht in der Lage ist, uns die gerichtli-
chen und außergerichtlichen Kosten einer Klage gemäß § 771 ZPO zu erstatten, haftet der Kunde für den uns
entstandenen Ausfall.

(5) Der Kunde ist berechtigt, die Vorbehaltsware im ordentlichen Geschäftsgang weiter zu verkaufen; er tritt uns
jedoch bereits jetzt alle Forderungen in Höhe des Faktura-Endbetrages (incl. MwSt) unserer Forderung ab, die
ihm aus der Weiterveräußerung gegen seinen Abnehmer oder Dritte erwachsen, und zwar unabhängig davon,
ob die Kaufsache ohne oder nach Verarbeitung weiter verkauft worden ist. Zur Einziehung dieser Forderung
bleibt der Kunde auch nach der Abtretung widerruflich ermächtigt. Unsere Befugnis, die Forderung selbst ein-
zuziehen, bleibt hiervon unberührt. Wir verpflichten uns jedoch, die Forderung nicht einzuziehen, solange der
Kunde seinen Zahlungsverpflichtungen aus den vereinnahmten Erlösen nachkommt, nicht in Zahlungsverzug
gerät und insbesondere kein Antrag auf Eröffnung eines Insolvenzverfahrens gestellt ist oder Zahlungsein-
stellung vorliegt. Ist dies der Fall, ist der Kunde verpflichtet uns die abgetretenen Forderungen und deren
Schuldner bekannt zu geben, alle zum Einzug erforderlichen Angaben zu machen, die dazugehörigen Unter-
lagen auszuhändigen und den Schuldnern (Dritten) die Abtretung mitzuteilen.

(6) Die Verarbeitung oder Umbildung der Vorbehaltsware durch den Kunden wird stets unentgeltlich für uns vor-
genommen. Wird die Vorbehaltsware mit anderen, uns nicht gehörenden Gegenständen verarbeitet, so er-
werben wir das Miteigentum an der neuen Sache im Verhältnis des Wertes der Vorbehaltsware
(Faktura-Endbetrag, incl. MwSt) zu den anderen verarbeiteten Gegenständen zur Zeit der Verarbeitung. Für die
durch Verarbeitung entstehende Sache gilt im Übrigen das gleiche wie für die unter Vorbehalt gelieferte Ware.

(7) Wird die Vorbehaltsware mit anderen, uns nicht gehörenden Gegenständen untrennbar vermischt, so erwer-
ben wir das Miteigentum an der neuen Sache im Verhältnis des Wertes der Vorbehaltsware (Faktura-Endbe-
trag, incl. MwSt.) zu den anderen Vermischten zum Zeitpunkt der Vermischung. Erfolgt die Vermischung in der
Weise, dass die Sache des Kunden als Hauptsache anzusehen ist, so gilt als vereinbart, dass der Kunde uns
anteilmäßig Miteigentum überträgt. Der Kunde verwahrt das so entstandene Alleineigentum oder Miteigentum
für uns.

(8) Der Kunde tritt uns auch die Forderungen zur Sicherung unserer Forderungen gegen ihn ab, die durch die Ver-
bindung der Vorbehaltsware mit einem Grundstück gegen einen Dritten erwachsen.

(9) Wir verpflichten uns, die uns zustehenden Sicherheiten auf Verlangen des Kunden insoweit freizugeben, als
der realisierbare Wert unserer Sicherheiten die zu sichernden Forderungen um mehr als 20% übersteigt; die
Auswahl der freizugebenden Sicherheiten obliegt uns.

§ 10 - Kundendienst
Für Kundendienst gelten die am Tage des jeweiligen Kundendiensteinsatzes gültigen Sätze als vereinbart. Sofern
Pauschalsätze für die Anfahrt berechnet werden, gelten diese auch dann, wenn der Kundendienst „gelegentlich“
angefordert wurde. Werden im Rahmen von Kundendiensteinsätzen gleichzeitig Waren angeliefert, kommen trotz-
dem Pauschalsätze für die Anfahrt zur Anrechnung. Für Kundendienstarbeiten an nicht von uns gekauften Geräten
kann eine Kundendienstbereit¬stellungs¬pauschale verlangt werden.

§ 11 - Allgemeines, Datenschutz
(1) Der Kunde ist damit einverstanden, dass wir personenbezogene Daten im Rahmen seiner Geschäftsbezie-

hung speichern. Er ist ferner damit einverstanden, und hat davon Kenntnis, dass wir rechtlich relevante Erklä-
rungen digitalisieren und nicht in herkömmlicher Urkundenform aufbewahren.

(2) Die Speicherung personenbezogener Daten erfolgt unter Beachtung der geltenden Datenschutz¬bestimmun-
gen. Daten des Kunden erheben wir nur im Rahmen der Abwicklung von Verträgen. Dabei werden die ge-
setzlichen Vorgaben des Bundesdaten¬schutzgesetzes (BDSG) beachtet. 

(3) Die für Kaufleute geltenden besonderen Vorschriften dieser Bedingungen gelten auch für juristische Personen
des öffentlichen Rechts und öffentlich-rechtliche Sondervermögen.

(4) Wenn im Geschäftsverkehr mit dem Kunden die Geltung der VOB/B oder VOL/B vereinbart wird, gelten diese
Geschäftsbedingungen nur insoweit, als sich aus der VOB/B oder VOL/B in der jeweils bei Vertragsschluss gel-
tenden Fassung nicht etwas anderes ergibt.

(5) Veränderungen in der Inhaberschaft der Gesellschaftsform oder sonstigen, die wirtschaftlichen Verhältnisse be-
rührenden Umstände sowie Anschriftenänderungen sind uns unverzüglich mitzuteilen.

§ 12 – Gerichtsstand, Erfüllungsort
(1) Gegenüber einem Unternehmer ist unser Geschäftssitz Gerichtsstand; wir sind jedoch berechtigt, den Kunden

auch an seinem Wohnsitz zu verklagen. Gegenüber einem Verbraucher gelten die Bestimmungen der Zivil-
prozessordnung und des Bürgerlichen Gesetzbuchs.

(2) Sofern sich aus der Auftragsbestätigung nichts anderes ergibt, ist unser Geschäftssitz Erfüllungsort.

Stand: 25.02.2010 

GTEG_229-249.qxp:Layout 1  07.07.2010  10:53 Uhr  Seite 250


	S 1-55
	S 56-84
	S 85-94
	S 95-133
	S 134-152
	S 153-177
	S 178-196
	S 197-217
	S 218-277
	S 278-324

